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J2a lingüistica del vino
El mundo se creó y tú naciste. Los Dioses se inventaron y tú, a) 

Dios Saco, tu seno entregaste. Entre los productos de la tierra, eres 
el privilegiado de Jesucristo. Eres su sangre. Tus principios fueron los 
mismos de hoy, y sin alteración se continúan; tu lingüistica es tradicional, 
porque no se ha innovado el proceso de convertir el mosto en vino; his 
tonca, porque de igual modo, eres, eras y serás; actual, porque cada día, 
cada mes, cada año de esta terrenal vida, conquistas nuevos adictos 
personas que al saborearte, encuentran en tí calorías y placer.

El vino no es clásico de una nación o un continente, pues si otros 
productos necesita el trópico para subsistir, o la marea del mar para 
crecer, la vid, se cultiva, en más o en menos, en todos los países del 
globo terráqueo, siendo de menor cultivo, en aquellos en que por sus 
condiciones climatológicas, su suelo se presta a otros productos, que al 
final, son más rentables por su valor mercado. El vino nace en la mon­
taña y en el valle, en mesetas y planicies, y hasta si queremos, en el 
desierto; allí donde se ve un pequeño oasis, se puede obtener el cultivo 
de la vid.

Su transformación de mosto a vino, no necesita de la ciencia, pues si 
ésta lo maneja con más habilidad, es porque es un producto virgen del 
que se pueden obtener múltiples beneficios para la humanidad.
Pero está también muy claro, que si el oro hay que pasarlo por el CRISOL, 
el vino se cristaliza por sí solo. Pasado el tiempo, éste sigue siendo cada 
día mejor.

Ei vino viene cargando con culpa que no se merece, sobre todo, 
por las personas alcohólicas, porque de igual modo, podemos culpar a 
todos los productos alimenticios. ¿Qué pasa si un individuo toma sin 
medida el café, o simplemente agua, aunque ésta sea mineral, o un buen 
gazpacho andaluz, o una paella valenciana?...Entonces, sería muy opor­
tuno que cuando se escribe haciendo una crítica sobre alcohólicos, se 
indicará un nombre genérico; “VICIOSOS EXCESIVOS”, pues todos, poco 
o mucho, tenemos ¡dea de los privilegios y cualidades del vino, tomado 
con moderación.

Un eslogan que vendría bien poner de moda, sería: “NO SEA AL­
COHOLICO, BEBA VINO ESPAÑOL” ...Y posiblemente, evitemos que 
quien padezca esta enfermedad, sepa, al menos, que el vino es la bebi­
da que con alguna libertad puede tomar y no le conduce al alcoholismo, 
salvo raras excepciones.

JOSE LOPEZ-OSA DIAZ-PINTADO
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[ampia i  epím  1.9/27] lt un lt ■
Madrid.— A 335.200 toneladas se 

elevó la producción de uva de mesa, 
durante la campaña 1972-73, de las que 
250.200 toneladas correspondieron a 
variedades exportables. De ésta uva 
de mesa para la exportación, tan sólo 
salieron 93.571 toneladas, lo que signi­
fica un descenso de 29.000 toneladas 
sobre la exportación realizada en el 
año anterior, según un estudio realiza­
do por el Servicio de Inspección Fito- 
patológica del Ministerio de Agricultu­
ra.

Por lo que respecta al futuro el re­
ferido informe añade que la ampliación 
del Mercado Común con la integración 
del Reino Unido, Dinamarca e Irlanda, 
va a suponer dificultades en la comer­
cialización de este producto, aún su­
periores a las que se venían experimen­
tando.

Los países que integraban la anti­
gua C.E.E. importaban anualmente de 
45 a 50.000 toneladas de uva española, 
es decir, alrededor del 40 por 100 de

nuestras exportaciones. Las tasas pro- 
teccionistas de la Comunidad supon­
drán en los nuevos países miembros 
un aumento medio de 2,70-3 pesetas/ 
kilo de uva exportada, sobre los aran­
celes actuales en vigor en dichos paí­
ses. Este aumento incidirá como es ló­
gico en los precios en el campo al no I 
poderse elevar las cotizaciones exte­
riores por la competencia italiana que 
evitará cualquier alza en las mismas.

En cuanto al mercado americano, 
nuestras perspectivas son mas hala­
güeñas. Los Estados Unidos aunque 
tienen una producción muy elevada de 
uva de mesa, los incrementos origina­
dos tanto en el consumo interior como 
en sus envíos a Canadá, le impiden su­
ministrar suficientemente al Brasil y, 
Venezuela, principales importadores su­
bamericanos. Ello unido a la favorable 
acogida de nuestras exportaciones a es­
tos países en campañas precedentes, 
viene incrementando nuestros envíos a 
los mismos.

® D epósitos 
© C arrocerías  
© C iste rn as

de

r Poliester y Metálicas

Ctra. Muñera, s/n - Apartado, 50 - Tel. 1127 - VILLARROBLEDO (Albacete)
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Aquellos gerentes improvisados
Quién no ha presenciado en la ma­

yoría de los pueblos de España, de la 
España agrícola, los primeros pasos de 
aquellos hombres de buena voluntad 
que se lanzaron a la conquista de unas 
posiciones inexpugnables, por la firme­
za de la oposición de quienes veían 
con desagrado la constitución de Entn 
dades que sin pretenderlo, serían mo­
tivo de su fracaso económico.

Nos referimos a los gerentes im­
provisados; pioneros iniciadores del mo­
vimiento Cooperativo, de los que tienen 
que transcurrir muchos años para que 
su labor sea enjuiciada con absoluta 
imparcialidad. Seguramente cuando ya 
no les duelan sus huesos, otras gene­
raciones les premiarán siquiera con su 
recuerdo.

Evidentemente, no eran hombres 
salidos de las aulas universitarias, ni 
siquiera de academias instructivas; solo 
eran prácticos en agricultura, con una 
visión clara del futuro, con muchos de­
seos de ser útiles a su patria, deshecha 
por la guerra, la mayoría sin una espe­
cialidad, porque habían estado al servi­
cio de España, el tiempo clave para su 
preparación.

Fueron llamados, inducidos por no­
bles deseos y las Juntas Rectoras de 
!as Cooperativas constituidas y por cons 
l|tuir, para que cumplieran una misión 
que sólo a ellos se les podía encomen­
dar; porque estos hombres tenían que 
astar dotados de cualidades especia­
os, para unificar a tantos desavenidos, 
Para el logro de un solo fin, poseyen­
do un espíritu sano de convivencia, para 
nacer frente a los problemas consecuen 
tes de los momentos iniciales, mante­
niendo un perfecto equilibrio entre el 
sí y el no.

Se dedicaron de lleno a la organi- 
2ación de las Cooperativas, que serían

mas tarde, la defensa de los intereses 
de muchos hogares humildes, olvidán­
dose de la obligación sagrada de los 
suyos.

Hacía falta mucha entereza para 
seguir hacia adelante por un camino 
lleno de abrojos, ignorando que des­
pués se clavarían en sus pies.

Nunca les faltó el apoyo moral de 
la mayoría, que sin palmas ni olivos les 
alavaban, celebrando con alborozo sus 
aciertos.

Entonces ellos mismos, quizás pre­
maturamente, soñaron con laureles en 
su frente, ingenuamente porque había 
nobleza, ejercitando sus funciones con 
esmero inusitado, haciendo de su mi­
sión causa propia. Y hasta seguían ade­
lante con aire burocrático pero retor­
nando a su procedencia muchos de sus 
escritos adolescentes.

La pasión ferviente estaba tanto en 
su mente como en la de ios que acep­
taban aquel, papeleo haciéndose cargo 
de las circunstancias, por lo que entre 
todos se hizo el milagro. Había buena 
fé e inmejorables deseos.

Gracias a esta labor, se puso en 
marcha una cantidad de Empresas-Coo­
perativas memorablo.

Respondió el Estado con su ayuda 
moral y económica, respondieron los 
pueblos con sus iniciativas, y respondió 
al pulso firme de los Gerentes improvi­
sados.

El tiempo ha pasado y no en valde, 
para los que ven cada año cumplidos 
sus deseos, aunque no en la medida 
que ellos estiman necesario; pero hay 
que tener en cuenta que las inversiones 
han sido en mayor escala y hay que 
amortizarlas; el fruto de tantos desve­
los los recogerán las nuevas generacio­
nes.

5
Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pámpana de Baco. #104, 15/7/1973.



En el mapa Cooperativo español 
existen muchos puntos que demues-1 
tran la importancia adquirida, por lo 
que son objeto de atención por parte 
de quienes ven con simpatía su expan­
sión, pero también existen quienes ven 
esta con importante desagrado, como 
decíamos al principio.

Los que la ven con desagrado, por 
cualquier circunstancia, no se limitan 
a censurar entre bastidores, sino que 
toman parte activa indirecta, que es el 
sistema de los que protestan sin razón; 
y como su acción es premeditada, suele 
ser en muchas ocasiones eficaz, logran­
do su propósito, porque el injuriado ino­
cente e inadvertido, por regla general, 
tiene que hacer caso omiso de las cen­
suras de que es objeto, y no puede sa­
lir al paso de tanta ignomia encogién­
dose de hombros y sufriendo moralmen 
te las consecuencias.

Esta acción destructora, se centra 
muchas veces en los cargos más repre­
sentativos de la Cooperativa, y en la ma 
yoría de los casos se enseña con los 
gerentes, puntos neurálgicos y vulnera­
bles, para que los socios de las Coope­
rativas consideren a dichos gerentes al 
enemigo número uno, haciéndoles ver 
castillos en el aire, y olvidándose de los

elogios y. adulaciones que utilizaban al 
principio.

Y así para muchos, estos hombres 
que llevan en su mayoría toda la pesa­
da carga de un cargo lleno de respon­
sabilidad moral, de un trabajo ininte­
rrumpido, agotador, a su servicio, son 
considerados los zánganos que se sus­
tentan con el sudor de su frente.

Y cuantas veces nos olvidamos de 
que el gerente tiene unos derechos co­
mo cualquier persona en la sociedad, 
ya que sus deberes están reflejados en 
su eficacia y efectividad de muchos 
años de labor (salvo raras excepciones)

Hagamos caso omiso de sugeren­
cias de dudosa intención y meditemos 
detenidamente, sin pasión, su proceden­
cia, porque fuentes dignas de todo cré­
dito, nos afirman, que todas las vici­
situdes, penas alegrías, contratiempos, 
que afectan a los socios de nuestras 
Cooperativas, son compartidos por es­
tos hombres que se desvelan por no­
sotros y que el gerente de nuestras 
Entidades forma parte integrante de 
ellas, sin el cual no podrán subsistir, 
por mucho que le demos vueltas a la 
cabeza.

José CEBRIAN VALERA

para las Industrias do Vinos Aperitivos y Llooras 

( V E R M O U TS  - Q U IN A D O S  -  AROM ATIZANTES)

A. G. D. B.

EXPORTACION PRODUCTOS AROMATICOS
Ciscar, 45 - Tel. 27 97 29 - Apartado 434 - VALENCIA-5

AGENTE COMERCIAL COLEGIADO NUM. 8909 
VINOS - ALCOHOLES Y DERIVADOS 

Avda. M adueñé neo. A - MADMD-7 TeléioaoB 2>51 54 03 282 H
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EL VINO, SIEMPRE NOTICIA
Acabo de leer, y me imagino que 

la noticia no es nueva, que el vino ha 
encontrado en América un nuevo di­
que de contención.

Se dice esta vez, que producido a 
la hora de rechazar los caldos que no 
cuentan con denominación de origen.

Digo que no es cosa nueva, por­
que ya en otras ocasiones, no muchas, 
afortunadamente, se dá e! caso de que 
nuestra mercancía se queda •empan-' 
tañada aún antes de llegar a su desti­
no, y en ocasiones, claro, con cierta 
falta de razonamiento, con cierta au­
sencia de justificación.

No sé hasta qué punto, ha de afec­
tarnos, ésta medida americana ahora, 
cuanto será el detrimento que produz­
ca la medida, qué su trascendencia; 
pero me extraña sobremanera, palabra, 
porque me consta que América quiere 
introducir a marchas forzadas caldos 
en el país, ya saben, para contrarrestar 
entre su juventud, según se nos ha di­
cho de antemano, el mar de fondo que 
el abuso de las drogas origina.

Me extraña la noticia, por la mis­
ma forma en que me consta que en Es­
paña, vaya o nó amparada una mercan­
cía con denominación o sin ella, la ca­
lidad habrá de ser notoria, no por 
dárnoslas de caballeros en extremo, 
sino porque somos los primeros inte­
resados en vender. Y en dar a cambio, 
calidad.

Además, estamos metidos de lleno 
en la aventura de la venta. Lo dice 
nuestro comercio con el exterior, y lo 
dice, de forma más contundente aún, 
esas tentativas que día a día realiza­
mos a fin de dar a conocer el caldo 
nuestro de cada día.

Dígalo si nó esa propaganda masi- 
va que del vino español se hace. No de 
un vino determinado, que también es 
merto que se merece el caer en él, 
smo de todo nuestro vino, de todos 
nuestros caldos sea cuales fuere su pro­
cedencia.

Propaganda que conoce todos los de­
rroteros imaginables. Ahí está ese primer 
Certámen de la Canción del Vino, que 
habrá de realizarse en tierras murcia­
nas, y quede también como constancia 
de cuanto digo, ese dieciocho concur­
so nacional que sobre el vino, en la 
literatura, se ha de celebrar en Barce­
lona.

Concurso con unas bases simplis­
tas: la de hablar del vino.

Bien, por supuesto. Porque esta­
mos obligados a ello. Hablar bien del 
vino español es una imposición, porque 
ya se habrán de encargar otros que no 
sean españoles, ni por asomo, el cri­
ticarlo.

Para este Concurso que apunto, 
existen premios de diferente cuantía, 
que ván desde las 1.000 a las 25.000 
pesetas, con varios patrocinadores.

El trabajo premiado habrá de pasar 
a ser propiedad del Sindicato de la Vid, 
en Barcelona, quien se encargará de 
reproducirlo, citando,¡como nó!, a su 
autor.

El artículo podrá remitirse por tri­
plicado, — requisito indispensable— , al 
Sindicato Provincial de la Vid, en Bar­
celona, Vía Layetana, 16-18, hasta el 
20 de Octubre del presente año.

Luego, para el mes de diciembre, 
con el turrón, llegará el veredicto de un 
Jurado, compuesto por señaladas per­
sonalidades en la materia.

Me he dicho que será un momento 
crucial para muchos, y posiblemente, 
peliagudo, porque sí difícil es no sus­
traerse a la tentación de hablar del vi­
no, mucho más habrá de ser juzgar de 
ese valor literario, máxime, si, como 
comunmente se hace, el dilucidar un 
un premio queda al amparo de un cha­
to de vino.

Porque vino español hay, gracias 
a Dios, mucho, ¿pero, cual es mejor?

Y gentes que se ocupen de ponde­
rar sus cualidades, también las hay a 
montón ¿y quién no autorizado?
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C R I S T Á D O L C I N E  EF
Clarificante especial para el tratamiento de vinos blancos qne contienen 

proteínas Inestables. (Registrado 8. D. F. núm. 10)P A S T E U R I L
Conservador legal para todos los vinos 

Registrado 8. D. F. núm. 11D E F E R R A N T  HR
Elimina por permutación molecular las sales metálicas qne contienen los vinos.

I gramo de DEFEURANT Oli por hectolitro elimina 1 miligramo de hierro por litro 
Registrado S. D. F. núm. 12C L A R I F I A N T  V N

Potente acelerador de clarificación en los vinos cualquiera que sea su pO 
Registrado S. D. F. núm. 65

Distribuido

C E N T R A L :
Paseo de la Estación, 2 
Tels. 54 06 35 y 54 03 88 
ALCAZAR DE SAN JUAN

Sucursales
Avenida Ingeniero  Sáenz de Miera» núm. 3 
Teléfono 22 05 93 LEON

C alle M árquez, s/n . (F rente a Cruz Conde i 
Teléfono 650143 MONTILLA (Córdoba)

Calidad europea

ECANICAS MARTINEZ
Cira, de Madrid, 80 ALBACETE Telf. 22 09 34

Modelo 30 Autolovadoi

Precios españoles

Modelo, 10
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¿.ótíetcoUó -f-ttiL^LcLaUó
EL COMPOST O BASURAS DE POBLACION.— Es un estiércol que 

proviene de la fermentación de los residuos y desperdicios de las grandes 
poblaciones.

Estos residuos se someten a unos tratamientos, mediante los cuales, se 
separan los papeles, elementos metálicos, plásticos y cualquier otra materia 
inútil. El resto, es triturado convenientemente y tras su almacenamiento se 
somete a una siembra de fermentos, se riega adecuadamente para facilitar la 
fermentación, en la que se producen temperaturas de 70, 80° C. y a veces 
más y tras un período de tiempo determinado, está listo para su uso.

La composición de estos estiércoles, su efecto sobre los cultivos y su 
utilidad, son similares a la de los estiércoles naturales, ya que contienen de 
promedio un 25% de materia orgánica, de 5 a 6% de nitrógeno, de 3 a 4% 
de fosfórico y de 4 a 5% de “ potasa” ,además de otros elementos, como cal, 
magnesio, etc. 1

Algunos agricultores, tienen cierto recelo a utilizar este tipo de estiér­
coles como fertilizantes, por temor a que puedan contener gérmenes patóge­
nos, procedentes de hospitales, clínicas, etc, aunque nada está más lejos de 
la realidad y su temor es infundado, ya que, según hemos dicho arriba, este 
estiércol en su proceso de fabricación se te somete a una fermentación con­
tinua y controlada en la que se alcanza n temperaturas superiores a los 80° 
C que son suficientes para destruir estos gérmenes patógenos.

Tienen en cambio el compst, la ventaja, sobre el estiércol natural, de 
no aportar semillas de malas hierbas, ya que aunque las contenga, su poder 
germinativo queda destruido por el proceso de fermentación ya mencionado.

Las dosis a utilizar de estos estiércoles, son similares a las que se uti­
lizan para estiércoles naturales, teniendo en cuenta que en terrenos arcillosos 
o fuertes se debe enterrar el compost superficialmente, mientras que en los 
terrenos arenosos, se hará profundamente ya que aquellos se airean peor 
que estos y por tanto la descomposición de la materia orgánica es más len­
ta.

OTROS ESTIERCOLES ARTIFICIALES: Son innumerables los tipos de 
estiércoles que se pueden fabricar, dependiendo del tipo de materia orgáni­
ca utilizada, ya que para fabricar artificialmente estiércol, lo único que se 
necesita es:

Materia orgánica (paja, sarmientos troceados, hojarasca, residuos, oru­
jos de vinificación, etc, etc) y un estercolizador.

Indudablemente que se puede fabricar estiércol con un solo tipo de 
materia orgánica o con varios, por lo que describiremos el método general 
de fabricación de estiércol a partir de paja, ya que para los demás tipos de 
materia orgánica o sus mezclas, sería similar dicho proceso.

Sobre una plataforma lo más impermeable posible (estercolero, -era de 
nllar-, etc), se pone una capa de 60-80 cm de paja que se apisona ligeramen­
te, remojándola con unos 800 litros de agua por cada tonelada de paja.
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En 4 días
Tendrá hechas las pla­
cas de máquinasldél di­
recciones que encargue.

J o s é  S á n c h ez  G a r c í a  

Reyes  C a t ó l i c o s ,  25

S o c u é l l a m o s  ( E s p a ñ a )  

Enrique Gómez del Socorro
C/ Villarrobledo, 14

SOCUELLAMOS (C. Real)

0 indo finirá
Miambro de la «Asociación^Espaftola 

de la Prema|Técnica^9|PeriódlcaGRAN REVISTA GRAFICA DE ECONOMIA Y FINANZAS
(Fundada en 1.946)

Director Dr. D. José Luis Barceló

Miembro de la «International Fiscal Associa- 
tión» y de la «Asociación Española de Dere­

cho Financiero»
La mejor revista económica, dirigida por el 
mejor economista.

Suscripción: 300 pesetas anuales 
Una gran tirada, una gran presentación t¡ 
una gran información, han convertido El Mun­
do Financiero en el auténtico portavoz de la 
Economía española, dentro y fuera de nuestras 
fronteras.

S E C C I O N E S
Panca -Seguros -Comercio Exterior -Panorama 
Mundial -Navegación -Transportes -Indtistria 
Agricultura -Oportunidades de Negocios-Bolsa 
-Cuñadería -Información Financiera -Biblio­
grafía.
Teléfonos: 2537173 / 2256855 
Apartado Correos 6119 — MADRID (España)

C I V i W ñ S ñ
©im pGLm &m

Vinos, Alcoholes y Frutos Secos

SUCURSAL
Pedro Muñoz (C. ReaO 

Teléfono 30

CASA CENTRAL:
Mártires Concepcionistas, 11 
Teléfono 2 55 26 50 
MA D R I D  ,

Cosecheros, cooperativas y elaboradores, comprarnos vinos, opujos y lias. Consulten precios
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Sobre esta primera capa se coloca otra de unos 40 cm de espesor de 
estiércol natural o artificial, apisonando ligeramente y a la que se añaden 40-50 
kg. de sulfato amónico o la mitad de urea (estercoiizador) por tonelada de 
paja, regando ligeramente y apisonando enérgicamente (pisoteo de animales) 

Se adicionan nuevas capas de paja (60-80 cm de espesor), que se rie­
gan convenientemente a las que se adiciona el estercoiizador (urea, amoniaco 
etc) a las mismas dosis ya indicadas y se apisona adecuadamente. Se repite 
esta operación hasta acabar con la materia orgánica, disponible.

Normalmente, a los 4 ó 6 días, se eleva fuertemente la temperatura del 
monton y, si el ambiente no es excesivamente seco, en unos 2-3 meses ten­
dremos un buen estiércol.

Si el monton se deseca y las fermentaciones se detienen, se riega el 
monton con orines disueltos en agua o bien se deshace el monton y se vuel­
ve a hacer, regando con estercoiizador (amoníaco al 3-4%, (4 kg disueltos en 
100 litros de agua) e incorporando superfosfato de cal para evitar pérdidas 
de nitrógeno. >

Una viña produce del orden de 2.000 kg, de sarmientos por hectárea, los 
que convenientemente triturados y tratados, pueden aportar de materia or­
gánica una cantidad equivalente a 4-5.000 kg, de estiércol.

Los orujos, residuos de vinificación, pueden ser un buen abono orgá­
nico para el viñedo y en especial para aquellas parcelas con P.H. alto (caso 
casi general en la mancha) en las cuales la descomposición de los orujos es 
muy rápida.

Cuando se apliquen directamente al suelo, se deben mezclar con ceni­
zas, superfosfato de cal, para aminorar su acidez, nosotros consideramos 
preferible su transformación en estiércol artificial, provocando su fermenta­
ción, tal como hemos descrito más arriba, teniendo presente que:

En el caso de los orujos, las capas serán de unos 20 cm de espesor a 
las que se agregarán 4-5 kg de super y 2-3 kg de amoniaco por cada 100 kg 
de orujo, regando con unos 15 litros de una solución que contiene:

Cal apagada ------ 1 kg esta fórmula se prepara en el
Sulfato amónico----------3 kg momento de utilizarla ya que se
Agua------ 100 litros degrada con mucha facilidad, per-

' diendose el amoníaco.
Si estas capas de orujos, se mezclan con otras de paja, hojarasca, sar­

mientos troceados, etc, mejor aún, sometiendo cada nueva capa al mismo 
tratamiento. \

Posiblemente amigo agricultor, usted desee estercolar sus viñas y no 
•o haga por falta de estiércol o por la dificultad y carestía que supone encon­
trar uno bueno. ¿Porqué no se lo fabrica usted mismo?, pero por favor antes 
de iniciar esta faena, haga números, estudie su rentabilidad, así como sus me­
dios y la técnica de ejecución, y si considera que podemos serie útil, con­
súltenos, ie ayudaremos a resolver sus problemas.

Bonifacio MARTIN MARTIN
Servicio de Extensión Agraria
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LAVADORA DE BOTELLAS Y GARRAFAS 
SEMI! AUTOMATICA

•  Desde siempre con y
sin extracción de etiquetas.

•  Gran tiempo de lavado.
•  Soportes universales

para todo tipo de botellas y garrafas.
9 Cuadro e instalación eléctrica completos.

(A  punto de conexión)
o Con variador de producción.
® Para todo tipo de calefacciones.
Producciones desde 300 a 3.000 botellas/hora. 
y desde 50 a 500 garrafas/hora, en diferentes tipos.

SO LIC ITE  IN F O R M A C IO N  SIN  C O M P R O M IS O  REM ITIEN D O  ESTE CUPON

EMPRESA .........................................................
NOMBRE......... ........................................ ............
DIRECCION .......................................................
LOCALIDAD ...................................................

I □  Deseo recibir folleto de la serie RN 
| □  Deseo recibir Ig visita de su representante 
| □  Deseo recibir oferta para una producción d e ..........botellas/hora

L_ ------ J

M A R
Construcc iones
Mecánicas

Transportes«{JUICO»
FRANCISCO GONZALEZ ORTIZ

Flota propia para transportes , 
líquidos en cisternas de 

acero inoxidable ,
isotérmicos

P° Cervantes, 34-1. °  Izqda. Apartado 44
Tel. Oficina 530156 y 530688 

” Particular 530402

SOCUELLAMOS (C. Real)

R
e»

. 
L

P
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XVIII concurso 
nacional 
periodístico 
sobre el vino

cma. Diputación Provincial de Barcelona 
Premio de 2.500 pías, concedido por la 
Cámara Oficial Sindical Agraria de Bar­
celona. Cinco accésits de 1.000 pesetas 
cada uno, concedido por la Semana Viti­
vinícola de Valencia. Un Accésit de 1000 
pesetas concedido por Los Amigos de 
la Viña y del Vino de Villafranca del 
Panadés.

PREMIOS ESPECIALES

El Sindicato Provincial de la Vid 
de Barcelona, organiza el XVIII Concur­
so Nacional Periodístico sobre el vino 
con arreglo a las siguientes bases:

Podrán tomar parte todos los tra­
bajos publicados en la Prensa diaria y 
demás publicaciones periódicas, entre 
el 1 de enero y el 15 de octubre de 1973 
Los artículos deberán enaltecer el vino, 
siendo libre el tema y la extensión; pe­
ro serán excluidos los que trataran de 
un vino determinado o de una región 
vinícola exclusivamente.

PREMIOS

Primer premio de 25.000 pesetas 
concedido por el Sindicato Nacional de 
la Vid. Segundo premio de 15.000 pe­
setas concedido por el Sindicato Pro­
vincial de la Vid de Barcelona. Premio 
de 7.500 pesetas concedido por la Ex-

Premio especial de 10.000 pesetas 
concedido por la Delegación Provincial 
de Sindicatos de Barcelona, al escritor 
que más se haya distinguido en la de­
fensa del vino, aunque no se haya pre­
sentado al concurso. Un premio de 5 000 
pesetas y dos accésits de 1.000 pesetas 
cada uno, destinados especialmente a 
los artículos publicados en revistas fe­
meninas y que traten de la armonización 
de vinos y manjares. Un premio de 3.000 
pesetas y dos accésits de 1.000 pesetas 
a los dibujos humorísticos que enaltez­
can el vino.

Los trabajos premiados serán pro­
piedad del Sindicato de la Vid, que po­
drá reproducirlos libremente, citando el 
autor.

Los artículos deberán remitirse por 
triplicado al Sindicato Provincial de la 
Vid de Barcelona (Vía Layetana, 16-18, 
Barcelona). De los artículos y dibujos se 
remitirán necesariamente los tres co­
rrespondientes recortes de prensa.

ESTAMOS INTERESADOS EN LA COMPRA DE UNA INSTALACION 
COMPLETA DE MOSTO CONCENTRADO, NUEVA O USADA, PRODUCCION 
1.000 KILOS HORA Interesados dirigirse al Apartado, 97. ORENSE.

VIMOS Y ALCOHOLES
Av. José Antonio, 66
M A D R I  D - 1 3

(  [ 3 4 7  19  1 0
\ Oficinas: | 2 4 7  19  21 

Tais, i ( 2 4 7  2 5  5 6
J D om ic ilio : 2 5 6  4 9  7 4  

Consuegra  (Toledo) 1 4 2
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La Agricultura española
M  M  § ¡¡y el M a c a d o  Común

/

El tema de nuestras relaciones con 
la Comunidad Económica E u r o p e a  
preocupa desde diversos puntos de vis­
ta: económico, político y social. En los 
diferentes campos y sectores, la situa­
ción es objeto de comentarios de todo 
tipo. Y esta preocupación tiene su reso­
nancia en las Cortes.

Recientemente, y con motivo de la 
sesión informativa de la Comisión de 
Agricultura, el titular del Departamento, 
don Tomás Allende y García-Baxter, fuó 
objeto de varias preguntas en este sen­
tido. Y en sus respuestas, ofreció da­
tos y puntos de vista de interés.

En primer lugar, el Señor Allende 
advirtió que el acuerdo preferencial 
entre España y el Mercado Común fué 
más industrial que agrario. Pese a ello, 
los resultados hasta el momento pue­
den sintetizarse en tres puntos.

Si observamos nuestras relaciones 
con la zona del Mercado Común, vemos 
que las importaciones alcanzaron en 
1969 8.200 millones de pesetas, y en 
1972 fueron 9.143 millones de pesetas; 
en cuanto a las exportaciones, en el 
69 fueron de 19.000 millones de pesetas 
y en 1972 de 30.000 millones. De ello se 
desprende que la evolución de nues­
tro comercio con el Mercado Común 
ha sido favorable en el campo agrícola.

Como un segundo punto citado por 
el Ministro , el acuerdo ha sido un pri­
mer paso que nos ha permitido iniciar 
un acercamiento en nuestra política a- 
graria. Y, el tercer punto, a juicio del

señor Allende, es que el estar sentado 
ante una mesa, tener contactos, consul­
tas en una comisión mixta, etc. facilita 
mucho, da muchas soluciones a pro­
blemas concretos y abre posibilidades 
de negociación futura.

En respuesta a otra pregun ta ,  
el Ministro fue categórico: la amplia­
ción del Mercado Común no favorece 
a nuestra agricultura, sino que la perju­
dica de momento, y nuestro objetivo es 
reconsiderar el Acuerdo anterior, por­
que la negociación nosotros la hici­
mos con seis países y con un “status”, 
y nos encontramos ahora con nueve 
países y otro “status” . Por lo tanto, en­
tendemos que hay que reequilibrar, por 
lo menos, el Acuerdo anterior y evitar, 
primero las discriminaciones de trato, y 
segundo, exigir paralalelismo de trato 
en cuanto a la industria y a la agricul­
tura.

Otro aspecto interesante tratado por 
el Ministro en respuesta a los procura­
dores, es el referente a la comparación 
de la protección a la Agricultura en núes 
tro país y en la Comunidad. Si toma­
mos la población total como índice, en 
España la protección en pesetas/per­
sona es de 617 y en el Mercado Común 
de 906. En relación con la población 
activa en pesetas/persona, en España 
son 5.800 y en el Mercado Común 18.000 
En cuanto a coste por s pe r f i c í e  
agraria útil en pesetas/hectárea, en Es­
paña es de 442 pesetas y en el Mercado 
Común 2.530. Y en relación a la Pr0'
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ducción final agraria, en tanto por cien­
to, en España es del 5,4 y en el Mer­
cado Común del 6,7. Y el Ministro, al 
comentar estos datos, añadió: “ Como 
puede verse, en todos los aspectos, 
cualquiera que sea el índice que se to­
me, está más protegida la producción 
en el Mercado Común. En este aspecto 
íiene_más gastos que en España..

También es verdad que la población 
agraria y la renta agraria son menores 
en proporción a la renta total del país, 
y a la población total del país.

Esta es, en esquema, la situación 
de nuestra Agricultura cara al Mercado, 
Común. Las características de España 
como país agrícola han evolucionado 
en los últimos años, con el despliegue 
industrial, pero todavía la población a- 
graria y la renta agraria son superiores 
en nuestro país a la media de la Co­
munidad. Cara a una futura integración 
la competividad debe presidir la polí­
tica agraria. Estamos en condiciones 
de colocar muchos productos agrarios 
en los países del Mercado Común, en 
situación de paridad con otros países.

Para ello hay que reconsiderar; en 
la nueva negociación, el trato que se le 
da a nuestra Agricultura, y conseguir un 
trato piorritario para el sector agrario 
con respecto al industrial. Así lo han pe­
dido voces autorizadas. Y es de esperar 
que ello cristalice en resultados positi­
vos, para bien de nuestra economía.

A. CEBRIAN

Clausura del curso en la escuela 
Sindical de la Vid

Madrid, (SIS).— El presidente del Sin­
dicato Nacional de la Vid don Francisco Mo­
reno Arenas ha clausurado esta semana el XXV 
curso de capataces bodegueros en la Escuela 
Superior Sindical de la Vid. Acompañaron al 
señor Moreno Arenas el presidente de la Unión 
Nacional de trabajadores del Sindicato Nació- 
ral de la Vid don Francisco Valbona, el secre­
tario nacional del Sindicato don Eusebio Do­
noso Cortes y el director de la escuela don 
José María Xandri. Se inició el acto con unas 
palabras del director del centro, felicitando, a 
los alumnos que han terminado las prácticas y  
seguidamente se procedió a la entrega de los 
diplomas a los 90 alumnos míe han terminado 
los cursillos y que integran la XXV promoción 
de esta escuela.

Cerró el acto el presidente del Sindicato 
Nacional de la Vid destacando la importancia 
de estos cursos y el porvenir espléndido de la 
viticultura nacional en esta etapa del desarro­
llo español.

X CONCURSO NACIONAL DE DESTREZA 
EN EL OFICIO DEL SINDICATO NACIO­
NAL DE LA VID.

Madrid, {SIS).— En la Escuela Superior 
Sindical de la Vid se celebró la final del con­
curso nacional de destreza en el oficio en su 
décima edición y en la modalidal de catadores
de tiino.

Se presentaron a la última fase de la com­
petición concursantes de las provincias de Ala­
va, Albacete, Alicante, Badajoz, Barcelona, Bur­
gos, Ciudad Real, Cádiz, Córdoba, León, Lo­
groño, Murcia, Toledo y Valladolid.

Presidió el jurado el titular del Sindicato Na­
cional de la Vid, don Francisco Moreno Arenas 
estando presidido el acto, por el subsecretario 
de Agricultura, don Virgilio Oñate.

Efectuadas las pruebas, resultó proclama­
da campeón nacional de destreza en ei oficio, 
cu ¡a modalidad de catadores de vinos, don 
Emilio Iedrosa A lguacilde Córdoba. El nú­
mero dos de la clasificación la obtuvo, don 
Juan jóse Martínez Abellan, de Murcia, y en 
el iercei lugar se clasificaron los señores Me- 
ruelo Santamaría, de Burgos, y García v.il ’c  
Logroño
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AGENDA 1.974
' •- i - '¿''ÍS®...•• • •;■'! ... .... /•; • : < .... ... . .. .• . ?£ffí

Estamos confeccionando

la A G E N D A  1974, su A - 

G E N D A , como obsequio 

a nuestros entusiastas SUS-

CRIPTORES Y A M IG O S

El impacto de nuestra A- 

G E N D A  es grande, prue­

ba de ello, han sido las 

numerosas cartas de reco­

nocimiento recibidas.

RESERVE HOY MISMO SU PAGINA,
PORQUE YA ESTAMOS CONFECCIO­

NANDOLA. INTERVENGA CON SU PU­
BLICIDAD, COLABORANDO EN LA REA­

LIZACION DE TAN APRECIADO OB­
SEQUIO. FELICITE LAS NAVIDADES A 

SUS CLIENTES CON NUESTROS EJEM­
PLARES.

Pida tarifa y  solicite el número de ejemplares que desed ér 
quirir de la AGENDA, por el precio de 25 pesetas, cada uno.
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La picaresca en el M. C.

El fondo asióla comunitario, campo de maniobras para «listos» y estafadores
Reproducimos la noticia publicada por MERCADO MUNDIAL, en su nú­

mero de Junio pasado, por considerar que esta información es de interés dado 
el caso que no intervienen españoles. AL FINAL NOS DARAN LA RAZON DE 
SER EL PAIS CON MAS ESCRUPULOS, en delincuencia y pillerías.

BRUSELAS. En la Comunidad Económica 
Europea el fraude y ln agricultura van a menudo 
¡untos. No, quizá, en la cuantía alegada por el 
parlamentario británico Eric Heffer, quien afir­
mó recientemente que los fondos agrícolas del 
Mercado Común eran objeto de estafas por valor 
de 6.000 millones de pesetas al año, cifra que, 
según las autoridades del Mercado Común, es 
“absurda".

Pero los “listos” agrarios se llevan per ejemplo 
para aue el Mercado Común a) suficiente cantidad! 
aproximadamente 600 millones de pesetas en 
1971 haya tenido que organizar una fuerza) 
especial ayudada por la policía de las nueve nacio­
nes que componen la C. E. E. con el fin de lu­
char contra el fraude.

SUBSIDIOS A G R IC O L A S

El fondo agrícola europeo tiene un presupuesto 
(¡ue alcanza los 240.000 millones de ptas. La ma­
yor parte de esta suma se destina a subsidios 
agrícolass desgravaciones a la exportación y apo­
yo de precios que contribuyen a mantener al­
tas las cotizaciones de los productos alimenti­
cios europeos.

En 1971, se defraudó la cantidad exacta de 
10.678.763 dólares, según los expedientes oficia­
les relativos a los c a s o s  descubiertos. Estcx 

r está muy lejos de las afirmaciones de Heffer, 
sobre todo si se tiene en cuenta que tan sólo 
634.565 dólares no pudieron ser recuperados.

Las cifras, todavía no completas, referen­
tes a 1972, muestran una pérdida de 93.758 dó, 
lares, aunque es seguro que la cifra se elevará 
cuando se conozcan los datos totales.

La cifra antes mencionada se distribuye en 
40 caSos separados. Por ejemplo, los prcducto~ 
res de leche frecuentemente aceptan reducir su 
producción a cambio de subsidios del Mercado 
ocoun. Luego, el campesino eleva calladamente 

ei rendimiento, pero, sigue embolsándose

los subsidios, Más graves son los casos de co­
mercio ilegal, algunos de ellos ingeniosos. En un 
caso sucedido en 1966, unos envíos de maíz fue­
ron supuestamente a Gran Bretaña y Dinamarca, 
pero en realidad se introdujeron de contrabando en 
Alemania Occidental. Como Gran Bretaña y Dina­
marca no sran entonces miembros del Mercado Co­
mún los comerciantes recibieron las desgravaciones 
a Ja exportación no aplicables a los envíos a 
Alemania Occidental, y consiguieron unos altos 
precios que no habrían obtenido en Gran Bre­
taña o Dinamarca. Un belga y dos franceses fue­
ron encarcelados por esta causa.

ORGANISMO DE DETECCION

Las autoridades del Mercado Común pro­
porcionan a los países miembros informaciones 
sobre los fraudes y sobre los nuevos métodos dó 
estafa. Al mismo tiempo procuran detectar y ce­
rrar los caminos de escape existentes en las leyes 
nacionales o del Mercado Común. Pero la cap­
tura de los delincuentes corresponde a cada una 
de las nueve naciones, ya que la C.E.E. no tie­
ne policía, funcionarios de aduanas ni tribuna­
les penales. Hasta hace dos años, incluso la re­
cogida de datos era di'icil. Pero las naciones del 
Mercado Común acordaron en 1971 referir to+ 
das las manipulaciones con el fondo agrícola al 
cuartel general de la C.E.E. en Bruselas.

Corresponde a los Gobiernos recuperar el 
dinero robado, pero la Comunidad ha de hacer 
frente a la pérdida sí los Gobiernos fracasan en 
su intento. Las autoridades de Bruselas admi­
ten que no conocen exactamente la cuantía de 
las sustracciones, pero afirman que Heffer y de­
más críticos tampoco lo saben. Lo que les preo­
cupa es que las cifras pueden exagerarse por 
razones políticas con el fin de desacreditar a to­
do el Mercado Común.
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CSucedió
quincena

VINO BLANCO.— Continuamos con la 
parálisis que venimos acusando desde 
finales de Mayo primeros de Junio. 
Mercado sostenido, alrededor de 84/86 
oeseías Hgdo.

VINO tlNTO.— Escasas existencias 
y poca animación, los precios han des­
cendido ligeramente: 90/92 pesetas' 
los rosados; 90/95 los claretes y 100/ 
105 los tintos; con el doble pasta o tin­
torera no hay control y se cotizan alre­
dedor de 120/130 pesetas Hgdo.

ALCOHOLES.— Si no abundan los 
compradores, tampoco la oferta exis­
tente reduce los precios unos y otros 
aguantan la tensión y las perspectivas 
son buenas dado las escasas fábricas 
que se encuentran trabajando. Hoy te­
nemos noticias, de fuente digna de cré­
dito, de una operación importante de 
alcoholes de residuos al precio de 80 
pesetas, pago al contado, sobre fábri­
ca. Los precios se pueden situar 86/88 
pesetas destilados, 85/87, rectificados 
de vinos, 80/82 rectificador de residuos 
y holandas 64/65 pesetas.

COMENTARIO.— Si las perspecti­
vas en general no son excelentes, sí 
podemos preverlas como buenas y so­
bre todo con la animación de! merca­
do a finales de julio primeros de agesto 
Los motivos están claros, tenemos no­
ticias de que el Consejo Superior del 
F.O.R.P.P.A, ha decidido, previo estu­
dio de las distintas comisiones que han 
propuesto la regulación de la campaña 
73/74 los precios siguientes: 48 pesetas 
Hgdo. precio garantía, 72 pesetas Hgdo 
precio indicativo y 90 pesetas Hgdo. 
precio intervención

El Consejo de Ministros, ante esta 
propuesta estudiada concienzudamen­
te, sin alegrías porque está demostrado,

no reducirá estos precios, tal vez mejo­
rarlos, ya que no desconocen los pro­
blemas del viticultor y elaborador en 
el momento actual. Por tanto, una vez 
se confirme la noticia de la decisión 
tomada por el citado consejo, los vinos 
se revaíorizarán, pues si la próxjma 
campaña tendrá que pasar de 90 pese­
tas para autorizar importaciones de al­
cohol o vino, lo lógico es que las plan­
tas embotelladoras se lancen a com­
prar los vinos de esta campaña, pues 
por el mismo precio de la próxima ten­
drán caldos viejos.

Los vinos viñados que se han im­
portado, en pequeñas cantidades, al 
menos esta es nuestra noticia, al pare­
cer la calidad que se espera obtener 
de holandas y destilados no es ni en un 
70 por cien apta como con vinos espa­
ñoles, lo que sin duda está demostrado 
con el paso de los años en los merca­
dos extranjeros, donde los brandies es­
pañoles se encuentran en el podium 
del mejor.

De nuestros corresponsales 
Rioja, tenemos noticias que se están 
haciendo compras de uva hasta por 
cinco campañas, asimismo 24 coope­
rativas de la zona de Logroño han sa­
cado a la venta el 10% de la elabora­
ción de la próxima cosecha. Tampoco 
■ignoramos que Jerez de la Frontera y su 
marco, tiene vendido toda la uva y el 
vino de la cosecha 73/74 a las plan­
tas embotelladoras jerezanas; rumore­
ándose que en la Mancha hay compra­
dores de uva blanca al precio de 7 pe­
setas kg.

Todo lo expuesto en este comen­
tario , nos hace prever la citada mejo­
ra del mercado en un plazo breve.
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Sorbato Potásico
HOECHST

para la estabilización 
del vino

■Las disposiciones legislativas sobre 'control de vinos y  uso de aditivos de casi 
todos los países productores en el 

f* lndo han autorizado el empleo de sorbato Potásico para la estabilización de vinos.' España se aprobó por Decreto 835/1972.

Soliciten información a 
HOECHST IBERICA. S. A.

Travesera de Gracia, 47-49  
Barcelona-6

HOECHST, el mayor fabricante 
de este producto en el mundo

lición Sor!,at0 ^ot^s'co Hoechst No. reg. 1 54 , del Servicio de Defensa contra Fraudes y de Ensayos y Análisis Agrícolas M inisterio de Agricultura.
-----i- a*° Potasico puro Vinos' adición hasta 2 70  m g / litro de sorbato potásico estabilizado, siempre que el contenido en anhídrido sulfuroso sea inferior a 200  m g/ litro.

•  Inocuo
•  No altera el sabor ni el color
•  Actúa eficazmente contra la 

heces que originan lasfermei 
taciones secundarias en el vine 
(evitan el «vino picado»)
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Sorbato Potásico
HOECHST

para la estabilización
del vino

G r a c ia s  a las p ro p ied a d es de conservación 
S o rb a to  P o tá sico  la  ex po rtació n  de los vinos 
e sp a ñ o le s p uede re a liza rse  con plenas garantí'-

•  Inocuo
•  No altera el sabor ni el color

•  Actúa eficazmente contra 
heces que originan lasferii 
taciones secundarias en el vi 
(evitan el «vino picado»)

Las disposiciones legislativas sobre 
el control de vinos y  uso de aditivos de casi 

todos los países productores en el 
mundo han autorizado el empleo de sorbato 

potásico para la estabilización de vinos. 
En España se aprobó por Decreto 835/1972.

Soliciten información a 
HOECHST IBERICA. S. A. 

Travesera de Gracia, 47-49
Barcelona-6

HOECHST, el mayor fabricante 
de este producto en el mundo

hst No. re g .: 1 54. del Servicio de Defensa contra Fraudes y de Ensayos y Análisis Agricolas Ministerio de Agricultura
Vinos: adición hasta 27 0  m g/l¡tro  de sorbato potásico estabilizado, siempre que el contenido en anhidridosulfurososeainfe*10
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(104)Mercadas - Productos de la Vid
CIUDAD REAL - LA MANCHA

ALCAZAR DE SAN JUAN
Blanco en rama .. ... 86 ptas
banco futrado...... . ... 88 ptas
Tinto en ram a...... . ... 93 otas
Tinto filtrado ........ ... 95 ptas
Clarete en rama .. ... 91 ptas
Clarete filtrado ... ... 93 ptas
Rosado en rama .. . ... 88 ptas
Blanco filtrado...... . ... 90 ptas
ARGAMASILLA DE ALBA
Blanco en rama .. . ... 93 ptas
CAMPO DE CRIPTANA
Blanco en rama ... 85/86 pías
Blanco filtrado ... .......  90 pías
Mistela 15x9 .................  117 p tas
Clarete en rama ........ 88 ptas
CALZADA DE CALATRAVA
Blanco filtrado ......... 96 ptas
Tinto filtrado .............  103 ptas
Tinto en rama.......  ... 100 ptas
DAIMIEL
Blanco en rama ........  90 ptas
Blanco filtrado ......... 92 ptas
LA SOLANA
Blanco en rama ...
MANZANARES
Blanco en rama .......
Rectificado de vino .. 
Rectdo de residuos .
PEDRO MUÑOZ
Blanco en rama ... .. 
SOCUELLAMOS 
Blanco en rama ... . 
Blanco filtrado
T0MELLOSO
Blanco en rama 
Blanco filtrado 
destilado de virio ...' 
Rectificado de vino
Holand res'c*uos

V A L D E P E Ñ A S

Blanco en rama ... .

85/90 ptas

90 ptas 
86 ptas 
83 ptas

88 ptas

84 ptas 
88 ptas

84 ptas 
86 ptas 
97 ptas 
88 ptas 
83 ptas 
70 ptas

89 ptas

hqdo
hqdo
hqdo
h'-,
hqdo
hqdd
hqdo
hado

hqdo

hqdo
hqdo
hqdo
hqdo

hqdo
hqdo
hqdo

hqdo
hqdo

hqdo

hqdo
litro
litro

hqdo

hqdo
hodo:

hqdo
hqdo
litro
litro
litro
litro

hqdo

Tinto en rama ........  100 ptas hqdo

ALBACETE - LA MANCHA

ALMANSA
Blanco en rama ........ 85 ptas hqdo
Blanco filtra d o ............ 87 otas hqdo
Tinto en rama ......... 100 ptas hqdo
Tinto filtrado ............. 105 ptas hqdo
LA RODA

Blanco en rama ........ 85 ptas hqdo
Blanco filtrado ... ........ 87 ptas hqdo
Tinto en rama ... . ... 90 ptas hado
Tinto filtrado ... ........ 94 ptas hado
ONTUR
Clarete en rama 13°/14° Sin Exlst
VILLAMALEA
Blanco en rama ........ Sin Exist
Tinto en rama .............. Sin Exist
Clarete en rama ... ....... Sin Exist
VILLARROBLEDO
Blanco en rama ........ 86 ptas hqdo
Blanco filtrado ......... 90 ptas hqdo
Quema o vinaqres ... 80 ptas hqdo
De crianza ............... 20 ptas litro
Mistela 15x9 filtrada 118 ptas hqdo
'estilado de vino ........ 87 ptas litro

Rectificado de vino ... 86 ptas litro
Rectic. de residuos ... 80 otas litro
Holandas ...............  ... 64 otas litio

CUENCA - LA MANCHA

EL PROVENCIO
Blanco en rama ........  90 ptas hqdo
Tinto en ram a............  101 otas hqdo
SAN CLEMENTE
Esta Plaza tiene vendida la total elabo­
ración de esta campaña 72773- 
FUENTE DE PEDRO NAHARRO
Blanco en rama ........  88 pías hado
Tinto en rama ... ... 100 ptas hqdo
MINGLANILLA
Mosto macerado ........  ... Sin Exlst.
INIESTA
Esta Plaza tiene vendida la total elabora­
ción de esta campaña 72/73

19
Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pámpana de Baco. #104, 15/7/1973.



LEDEÑA
Esta Plaza tiene vendida la total elabora­
ción de esta campaña. 72/73
CASAS DE FERNANDO ALONSO
Clarete filtrado ............  90 ptas hqdo
Tinto doble pasta ... 125 ptas hgdo
VILL ARTA
Esta Plaza tiene vendida la total elabora­
ción de esta campaña- 72/73

TOLEDO - LA MANCHA

DOSBARRIOS
Blanco en rama-... ... 94 ptas hgdo
MADRILEJOS
Blanco en rama ... 85 otas hgdo
PORTILLO
Tinto en rama ........  100 otas hado
Tinto filtrado ..............  98 ptas hqdo
QUINTANAR DE LA ORDEN
Blanco en rama ........  80 otas hqdo
SONSECA
Esta Plaza tiene vendida la total elabora­
ción de esta campaña 72/73.
VILLA DE DON FADRIQUE
Blanco en rama ........ 85 ptas hqdo
Blanco filtrado ... ........ 90 p.tas hqdo
PUEBLA DE ALMORADIEL
Blanco en rama ........  84 ptas hodo
Blanco filtra d o ....... 86 ptas hqdo
Clarete en rama ... ... 100 ptas hqdo
Clarete filtrado ........  102 ptas hqdo
VI LL ACAÑAS
Blanco en rama ........  90 ptas hqdo
Blanco filtrado ....... 93 ptas hodo
Tinto en rama .........  95 ptas hodo
Tinto filtrado ... ........  97 ptas hqdo
Destilado de vino ........ 90 ptas litro
Rectificado de vino ... 85 ptas litro
Rectificado de residuos 83 ptas litro
CONSUEGRA
Blanco en rama ... ... 85 ptas hqdo
Blanco filtrado ........ ... 38 ptas hqdo
Tinto en rama .............  90 ptas hqdo
Tinto filtrado ... ......  92 pt'-s hodo
Clarete en rama ...... 89 ptas hqdo
Cíaiete filtrado ............. 90 ptas hqdo
VENTAS DE RETAMOSA
Tmto en ram a.....  ... 105 ptas hqdo
unto filtrado viejo ... 110 ptas hqtío

ALICANTE - LEVANTE

VILLENA
Blanco en rama ... 
Tinto en rama ... . 
Clarete en rama ... 
Rosado en rama ... 
Quema o vinaqres ... 
Mistela moscatel ... . 
Destilado de vinos ... 
Rectificado de vino 
Rectdo de residuos 
MONOVAR
Bianco en rama ... 
Tinto en rama ... .. 
Clarete en rama ... 
Rosado en rama ... 
Destilado de vino ... 
IBI

88 ptas hqdo 
110 ptas hqdo 

95 otas hqdo 
93 ptas hqdo 
80 ptas hqdo 

110 ptas hqdo 
90 ptas litro 
83 ptas litro 
80 ptas litro

85/90 ptas hqdo
.......  Sin Exist

90 ptas hqdo 
90 ptas hqdo 

82/83 ptas hqdo

Esta Plaza tiene vendida la total elabo­
ración de esta campaña 72/73.
GATA DE GORGOS
Mistela 15x9 filtrada ... 110 ptas hqdo

VALENCIA - LEVANTE

PEDRALBA
Clarete filtrado ......... 95 ptas hgdo
LIRIA , *
Blanco en rama ... ... 95 ptas hqdo
UTIEL-REQUENA
Blanco en rama ........  95 pías hqdo
Tinto en rama ......... 120 ptas hqdo
Clarete en rama .......  100 ptas hqdo ,
Rosado en rama ... 86/i / 1 ptas litro
Rectificado de vino ... 87 ptas litro
Rectifcdo de residuos 81/32 ptas litro 
Flemas............ ......... .. 76 ptas hqdo
TURIS
Blanco en rama ........  90 ptas hqdo
Vinaqre ... ... ........  ... 8 otas litro
CUESTE
Blanco en rama ........  84 ptas hodo
M is t. m o sca te l ........................  Sin txs
M is te la  m o s c a te l f i l t ra d a  ... Sin t w
VILLAR DEL ARZOBISPO
Blanco en ram a ...........
Blanco filtrado ... ........

88 otas hado 
90 ptas hqdo

MURCIA - LEVANTE

JUMILLA
en rama ... ... 

Clarete en rama ... ...
112 Ptas M ¡j 
103 ptas hqdo
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Rosado en rama ... 
YECLA
Tinto en rama ... . 

BARCELONA

VILLAFRANCA DEL
Blanco en rama ...
Tinto filtrado ........
Rectificado de vino

TARRAGONA

BAJO PRIORATO 
Tinto filtrado ... . 
MONTBLANC 
Blanco en rama ...
Tinto eq ram a........
Rosado en rama ... 
Quema o vinaqres 
BARBARA
Blanco en rama ... 
Rosado en rama ... 
FALSET
Tinto en rama ... 
PERELLO
Blanco en rama ... 
Tinto en rama .......

GERONA -

FIGUERAS 
T¡nto en rama ... 
Rosado en rama ... 
ZONA AMPURDAN 
Tinto en rama ... 
Rosado en rama ...

ZARAGOZA

CALATORAO
Tinto en rama..........
Clarete en rama 
ATECA
Tinto en rama ... 
Clarete en rama ... 
CALATAYUD
X'.Hto en rama 
clarete en rama 
CARIÑENA 
Blanco en rama

103 pías hqdo 

............. Sin exist

- CATALUÑA

PANADES
96 ptas hqdo 
98 ptas hqdo

- CATALUÑA

....... 100 ptas hqdo

80/85 ptas hqdo 
85 ptas hado 
78 ptas hqdo 
80 ptas hqdo

92 ptas hqdo 
90 ptas hqdo

95 otas hqdo

90 ptas hqdo 
100 ptas hqdo

CATALUÑA

100 ptas hqdo 
94 ptas hqdo

100 otas hqdo 
94 ptas hqdo

- ARAGON

110 ptas hqdo 
100 ptas hqdo

Tinto en rama .........
MORATA DE JALON
Tinto en rama ........
Tinto filtrado .............
Clarete en rama .......
Clarete filtrado ........

102 ptas hqdo

102 ptas hqdo 
105 ptas hqdo 

95 ptas hodo 
98 ptas hqdo

NAVARRA

TUDELA
Blanco filtrado ......
Tinto filtrado ... 
Clarete filtrado ... 
CINTRUENIGO
Clarete en rama ... 
Tinto en rama ... 
FALCES
Tinto en rama ... . 
Clarete en rama . 
Clarete filtrado ... 
Rosado en rama ...

90/95 otas hqdo 
105 otas hqdo 

95/100 ptas hqdo

110 ptas hqdo 
105 otas hqdo

........ Sin Exist.
........  Sin Exist

. . ... Sin Exist 
95/100 otas hqdo

LOGROÑO - RIOJA

ALFARO
Esta Plaza tiene vendida la total elabo­
ración de esta campaña 72/73 
ALCANDRE
Tinto en rama ........ 300 ptas cant.
ARNEDO
Rosado en rama ...... 320 ptas cant
Clarete en rama ........ 320 ptas cant.
MANJARRES
Tinto en rama ........ .. 280 ptas cant
Clarete en rama ........ 260 ptas cant
AUTOL
Tinto en ram a............ 270 ptas cant
Clarete en rama ....... 270 ptas cant
RINCON DE SOTO
Blanco en rama ... .. . 17 ptas litro
Tinto filtrado ............. . 16 ptas litro
Rosado filtrado ....... .. . 16 ptas litro
Clarete filtrado ... ... .. 16 ptas litro
Vinaqres en rama ... . 8 ptas litro

105 ptas hqdo 
98 ptas hqdo

105 ptas hqdo 
102 otas hqdo

95 otas hqdo

RIOJA - ALAVESA

ELCIEGO
Tinto en rama ......... 350 ptas cant
VILLABUENA
Esta Plaza tiene vendida la total elabo­
ración de esta campaña. 72/73
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CENICERO VALLADOLID - CENTRO
Blanco rama ..............
Tinto en ram a............
Clarete en rama ........
Rosado en rama ........
VILLAR DE ARNEDO

310 ptas cant 
310 otas cant 
310 otas cant 
310 otas cant

POZALDEZ 
Blanco en rama ... 
CIGALES
Clarete filtrado ...

180 pías cant. 

165 ptas cant

Tinto en rama ......... 270 ptas cant
Rosado en rama ........  270 ptas cant

MADRID - CENTRO

CADALSO DE LOS VIDRIOS
Blanco en rama ........  95 ptas hqdo
Tinto en rama ... ... 104 ptas hqdo
SAN MARTIN DE VALDEIGL.ESIAS
Blanco en rama ... ...
Tinto en rama ........
ARGANDA
Tinto filtrado ... ........
Clarete filtrado ........

105 ptas hqdo 
110 otas hqdo

224 ptas cant 
224 ptas cant

AVILA - CENTRO

ZAMORA - CENTRO
FERMOSELLE
T:nto en rama ......... 115 ptas hqdo
Clarete filtrado ......... 100 ptas hqdo
Rosado filtra d o ....... .. 98 otas hqdo

BALEARES
FELANITX
Esta Plaza tiene vendida la total elabo­
ración de esta campaña. 72/73

ORENSE

LA RUA
Blanco en rama ........ 15 otas litro
Tinto en ram a............. 15 otas litro
Flemas 50° ............. ... 55 ptas litro

CEBREROS
Tinto filtrado ......... Sin exist
Claróte en rama ... 82 otas hqdo«t r>‘-=5- Ps .¡T £

LEON- CENTRO
» .  6¿¡

PONFERRADA
Blanco en rama ... ... 13 ptas litro
Tinto en rama ... . 110 otas hqdo
Clarete filtrado ... . 110 ptas hqdo
CACÁBELOS
Blanco en rama ... 1V12 ptas litro
Tinto en ram a....... 14/15 ptas litro
Clarete en rama ... ... 100 ptas hqdo
Rosado en rama ... ... 95 ptas hqdo
Flemas 50° ........ ... 39 otas litro
VILLAMAÑAN
Tinto en rama ....... 105 ptas hqdo
Destilados de vinos ... 95 ptas litro
Rectificado de vinos ... 90 ptas litro
VILLAFRANCA DEL BIERZO
Blanco en rama ... ... 15 ptas litro
Tinto en rama ... ... ... 16 ptas litro
Clarete en rama ... ... 13 ptas litro

SALAMANCA - CENTRO

VILLARINOS DE LOS AIRES 
Clarete en rama ........ 200 ptas cant

BADAJOZ - EXTRAMADURA

ALMENDRALEJO
Blanco en rama ........  87 otas hqdo
Blanco filtra d o ............. 05 otas hqdo
LOS SANTOS DE MAIMONA
Blanco en rama ........  87 ptas hado
VILLAFRANCA DE LOS BARROS
Blanco en rama ........  95 ptas hqdo

HUELVA - ANDALUCIA

BOLLULLOS DEL CONDADO
Blanco en rama ........  95 ptas hado
Destilado de v in o ........ 88 ptas litro
Mistela 15x9 filtrada ... 26 ptas litro
Vinaqre filtrado ........  100 otas hqdo
ROCIANA DEL CONDADO
Blanco en rama ........  88 otas hado
Destilado de vino ... 88 ptas ¡¡tro
Rectificado de vino ... 86 ptas litro
PALMA DEL CONDADO 
Esta Plaza tiene vendida la total elabo­
ración de esta campaña 72/73

CADIZ - ANDALUCIA

JEREZ Y MARCO
Alcohol destilado ... 90 otas ¡jJJ
Mistela 15x9 filtrada 25 ptas l|tr0
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MINISTERIO de COM ERCIO
DECRETO 1383/1973, de 7 de ju­
nio, por el que se suspende por 
tres meses la aplicación de dere­
chos arancelarios a la importación 

ds alcohol etilico de síntesis, del 
de remolacha o de caña azu-; 
carera y del alcohol destilado de 
vino:

Con ei fin de evitar posibles situa­
ciones de desabastecimiento de alcohol 
etílico, fueron suspendidos los derechos 
arancelarios a la importación de alcohol 
etílico de síntesis por Decreto mil qui­
nientos cuarenta y seis/mil novecientos 
setenta y dos, que ha venido prorrogán­
dose sin solución de continuidad por 
sucesivos Decretos, siendo el ú lt im o  ei 
seiscientos cuarenta y siete/mil nove­
cientos setenta y tres. Durante la vigen­
cia de la suspensión, ésta fue amplia­
da por Decreto tres mil quinientos cin­
cuenta y tres/mil novecientos setenta y 
dos para el alcohol procedente de mela­
zas de remolacha o de caña azucareras 
y por Decreto setecientos veintitres/mil 
novecientos setenta y tres, fueron tam­
bién suspendidos los derechos a la im­
portación del alcohol destilado de vi­
no.

Por subsistir las circunstancias que 
motivaron dichas suspensiones de dere­
chos es aconsejable mantener sus efec­

EE.UU. TIENE QUE BAJAR 
LAS BARRERAS
A LA IMPORTACION

WASHINGTON.— El Secretario de 
Agricultura, Earl Butz, ha dicho en el 
Congreso, que Estados Unidos tiene 
que disponerse a bajar sus barreras a 
la 'importación de productos alimenti- 
CI0S, para conseguir concesiones en el 
exterior, y sacar provecho de la gran 
uemanda mundial existente de produc­

tos durante un nuevo período trimes­
tral, haciendo uso a tal efecto de la fa­
cultad concedida al Gobierno en el ar­
tículo sexto, apartado dos, de la vigen­
te Ley Arancelaria.

En su virtud, a propuesta del Mi­
nisterio de Comercio y previa delibera­
ción del Consejo de Ministros en su reu­
nión del día uno de junio de mil nove­
cientos setenta y tres.

D I S P O N G O  :
Artículo único.— En el período com­

prendido entre los días diecinueve de 
junio y dieciocho de septiembre, ambos 
inclusive, del presente año, queda sus­
pendida totalmente la aplicación de los 
derechos establecidos a la importación 
del alcohol etílico de síntesis y del pro­
cedente de melazas de remolacha o de 
caña azucareras, clasificados en la par­
tida veintidós punto cero ocho. A del 
Arancel de Aduanas, así como los que 
gravan la importación del alcohol des­
tilado de vino, clasificado en la partida 
veintidós punto cero ocho B del mis­
mo Arancel.

Así lo dispongo por el presente De­
creto, dado en Madrid a siete de junio 
de mil novecientos setenta y tres.

FRANCISCO FRANCO 
Ei Ministro de Comercio 

ENRIQUE FONTANA CODINA

tos agrícolas.
Butz hizo sus manifestaciones in­

formando ante el Comité de Métodos y 
Procedimiento, s o b re  ei Proyecto cié 
Ley de Comercio, que dará ai Presi­
dente facultades, en las próximas ne­
gociaciones comerciales, para resolver 
en materia de barreras arancelarias y 
no arancelarias. Dijo también Butz que 
Estados Unidos debe conceder a la U- 
nión Soviética un trato favorable, para 
abrir el mercado ruso a los cereales y 
cítricos americanos.
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La venta de vino común a granel
En un número de mayo pasado de ésta revista aparece un artículo, firma­

do por el PADRE NOE, con cuyo escrito y contenido del mismo estoy muy con­
forme y doy Gracias A DIOS, porque una pluma tan competente, como la 
mencionada, trate del tema de los VINOS COMUNES, a quien, con la modes­
tia debida, felicito por la claridad de sus afirmaciones en cuanto a los VINOS CO 
MUÑES EMBOTELLADOS. ,* ¡

Me alegra infinito y me felicito porque una pluma independiente haya echa 
do un cuarto a espaldas —valga la frase— , en el problema de la venta y con­
sumo de los vinos comunes EMBOTELLADOS. Mi experiencia gremial a lo 
largo de más de 50 años, me ha venido enseñando, que los vinos comunes 
o del año, para su embotellado, tienen que estar en observación por lo menos 
de seis a ocho meses, después de su trasiego para saber si sus cualidades 
organolépticas están en condiciones de aguantar las diferentes temperaturas 
del año.

Lo que se pretende por algunos comentaristas defensores del vino co­
mún embotellado, “ groso modo pensando” , que se creen grandes plantas 
embotelladoras para fines de ambición... Las plantas embotelladoras, sus ins­
talaciones, son de muy elevado costo ya que suman millones de pesetas, y sus 
reparaciones carísimas, aunque una máquina llene de 8.000 a 9.000 botellas a 
la hora, si da buen caldo, nunca, podrá competir en precio con la venta de 
vino a granel, ya que el comerciante se va directamente a la Bodega elabo- 
radora o mayorista en vinos con su cisterna y lo traslada a sus recipientes, 
tinajas o barricas, detallándolo directamente sin más manipulaciones, y el 
embotellador tiene que preparar el reparto a los industriales o comerciantes 
con los consiguientes gastos, vehículos, personal etc... Para ésta modesta plu­
ma y para ir terminando mis argumentos, en mi opinión que embotelle todo 
el que quiera, pero que adquiera lo que más le agrade según su gusto, el con­
sumidor, que es quien paga los vidrios rotos en la mayoría de los casos.

En una Revista del ramo de Hostelería, un articulista trata y opina, poco 
menos que la desaparición de los artículos a granel, vinos, licores etc... y 
no sabe este señor o no quiere saber, que el coñac o brandy, por ejemplo, 
se cría en barricas de madera y no en cristal. Ese argumento de la garrafa, 
está muy en deshuso; en la mayoría de los establecimientos de Madrid y pro- 
vincias, — DETALLISTAS— , éstos tienen envases de madera muy añejados, 
donde, depositan los géneros mencionados y se expenden diréctamente al con­
sumidor, sin más manipulaciones de1 etiquetado, etc...

Hoy, afortunadamente, están autorizadas las ventas de graneles, tanto 
de vinos comunes como de licorería, gracias a la comprensión de nuestros 
legisladores y gobernantes; pero si en España por la modalidad de sus re­
giones VINICOLAS, se llegara a suspender la venta del GRANEL, me atrevo 
a afimar, que se reduciría el consumo de los diferentes artículos en un treinta 
por ciento, por lo menos, y conste que no lo manifiesto por egoísmo, sino poi­
que me lo viene enseñando la experiencia a lo largo de los años en contacto 
con el consumidor.

Y termino por el momento, manifestando que todo lo manufacturado en 
lo que se refiere a los artículos reseñados, en mi modesta opinión, encarece 
el ya repetido producto y no mejora la calidad.

. Luís FERNANDEZ FERNANDEZ
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Todo es poco para detender su vino
Enérgica postura riojana en el Grupo 
Nacional de Yiticult ura

La representación riojana en la re­
ciente reunión del Grupo Nacional de 
Viticultura de la Hermandad Sindical 
Nacional de Labradores y Ganaderos, 
ha sido enérgica. Y no podía ser menos 
por el tema tratado. El acto, celebrado 
en la sede de la Hermandad Sindical 
Nacional, obedecía a la gravísima si­
tuación provocada por la publicación 
del Decreto del Ministerio de Comercio 
1046/73 de fecha de 17 de Mayo, apa­
recido el 4 del presente mes de Junio, 
por el que se suprimen durante tres 
meses los aranceles de los vinos viña­
dos (vinos remontados con alcohol) y 
alcoholes.

Por parte de los intereses riojanos, 
estuvieron presentes D. Jaime Torrijo 
Araoz, Presidente de la Cámara Oficial 
Sindical Agraria y D. Jesús del Campo 
Frías. “Ante esta situación -me dice el 
Sr. Torrijo Araoz- se acordó recurrir a 
la Asesoría Jurídica de la Hermandad 
Nacional para establecer el procedi­
miento legal correspondiente: en pri­
mer lugar, recurso de reposición, y se- 
9ón su resultado, contencioso-adminis- 
trativo”. Todo ello por considerar que 
Se vulnera el artículo 117, en relación 
aon el 17, de la Ley aprobatoria del Es- 
atut0 de la Viña, el Vino y los Alcoho- 
es< por el que queda bien claro que

los productos nacionales tienen prohi­
bido el remontado.

Se acordó también el nombramien­
to de una Comisión de tres miembros 
para estudiar en origen la naturaleza 
de estos vinos viñados y alcoholes. 
Asimismo, celebrar cuantas reuniones 
sean precisas hasta ver solucionado ra­
dicalmente el problema. También, de­
nunciar al Servicio de Defensa contra 
Fraudes del Ministerio de Agricultura, 
para que tome las medidas necesarias 
y urgentes a fin de evitar que se intro­
duzcan en el país productos que in­
fringen la Legislación vigente, ocasio­
nando perjuicios a la producción y al 
público consumidor defendido por 
nuestra Legislación.

Al mismo tiempo se acordó solici­
tar del Ministerio de Comercio la sus­
pensión de la concesión de licencias 
de importación de vino viñado y alcoho­
les, finalizando con el ofrecimiento del 
Grupo a la Administración en el sentido 
de prestar toda la colaboración posi­
ble para buscar las fórmulas más apro­
piadas a fin de resolver el problema.

Se intenta, de este modo la salva­
guardia de la próxima cosecha de vi­
no, peligrosamente amenazada por el 
piral y el mildiu.

EZQUERRO MARRODAN
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MINISTERIO DE AGRICULTURA
RESOLUCION del F.O.R.P.P.A. por la que 
se prorroga el plazo de entrega de subpro­
ductos i/ productos derivados correspondien­
te a la Entrega Vínica Obligatoria estable­
cida para la campaña vínico- alcoholera 
1972-73.

Ilustrísimos señores:
Por Resolución de la Presidencia del F.O.R. 

P.P.A. de 14 de noviembre de 1972 (Boletín 
Oficial del Estado del 22 )
Se dan normas para el cumplimiento de la En­
trega Vínica-.alcoholera 1972/73.

En la norma décima figura la obligación 
por parte de los productores de vino, así como 
los elaboradores de mistelas, de comunicar por 
escrito a través de cada bodega elaboradora a 
la C.C.E.V., antes del 30 de junio de 1973 v 
dentro de los quince días siguientes a la entre­
ga el nombre y  domicilio de la fábrica de al­
cohol colaboradora en que hayan sido entrega­
dos los productos o subproductos necesarios para 
cumplimentar la obligación de entrega de alcohol 
vínico de un 10 por 100 en grados absolutos de 
la riqueza alcohólica natural (efectiva y en po­
tencia) contenida en los vinos, mostos y/o mis­
telas elaborados por cada bodega.

En la norma undécima figura que la < pe- 
ración de entrega se justificará en un “parte 
de entrega de subproductos” cuyo modelo fi­
gura en el anexo número 3 de la mencionada 
Resolución, debiendo presentar simultáneamente 
el impreso “declaración de la bodega elaboradora 
de vinos, mostos y/o mistelas” que figuraba asi­
mismo en el anexo número 1, aquellas que no 
lo hayan realizado con anterioridad.

Dadas las especiales circunstancias de la 
presente campaña se prorroga la fecha de en­
trega de estos productos o subproductos hasta el 
próximo día 15 de agosto de 1973.

Lo que se comunica a VY.II. para su co­
nocimiento y  efectos.

Dios guarde a VV.II muchos años.
Madrid, 22 de junio de 1973.—El presi­

dente, P.D. Alberto Cercos Pérez, 
limos. Sres Director general de la Producción 

Agraria, Administrador general del F.O.R.P.P.A. 
Interventor delegado del F.O.R.P.P.A. y Direc­
tor Técnico del Servicio Agrícola del F.O.R.P.P. 
A. —

Riimasa adquiere ia empresa inglesa 
importes l o e s

La empresa Rumasa ha recibido la 
aprobación de las autoridades españo­
las para adquirir la totalidad de las ac­
ciones de la compañía británica Impor- 
ted Wines Limited, que cuenta con am­
plios almacenes, bodegas, etc., en Lon­
dres, según Europa Press. Esta socie­
dad es propietaria, igualmente, de la 
marca “Montecristo”, con la que co­
mercializa una gama de vinos muy in­
troducida en Inglaterra.

Castaños, 97
M ATAR O  (Barcelona)

DEPOSITOS SERIAD09 
DE GRANDES CAPACI­
DADES
EN POLIESTER FIBRA 
DE VIDRIO 

ALMACENAMIENTO 
TRANSPORTE 

DE VINOS, ALCOHOLES 
PROD. ALIMENTICIOS

6 AÑOS EXPERIENCIA 

TECNICAS ITALIANAS
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Fue lidiada, al ilustre acaüÉmico. den José María Pemán y Pemartin
frtagniií(¡ca intervención del mantenedor, don Francisco Montero Galvadií

Con gran concurrencia de público que (lle­
naba en su totalidad los Claustros del Real Con­
vento de Santo Domingo, se celebró la IV edi­
ción de la Fiesta de la Poesía del Sherry, dedil- 
cada en ésta nueva versión al ilustre académico 
y dramaturgo, Don José María Pemán y Pemar- 
tín.

Se inició la velada con el desfile de la Cor­
te, escoltada por la Guardia Municipal en unifor­
me de gala, formada por las señoritas Carolina 
Ruíz-Mateos y Pérez-Luna, Africa Diez Domecq 
Rocío León Bohórquez, Angela de la Cruz Gue­
rrero Peimán, Mercedes del Río González, María 
Marenoo Diez, Carmen Cuvillo Pemán, y Mer­
cedes Mora Figueroa Rivero, del brazo de los 
poetas intervinentes, cerrando el cortejo, la Rei­
na, Blanquita Pemán, nieta del ilustre académi­
co, que ofrecía el suyo a don D .ego de Campoy 
v Miró, presidente del Grupo Literario Sberrv 
organizador de 1a fiesta.

1 oa ve/ situada la Reina y su Corte en el 
estrado donde se levantaba el trono, delicada­
mente exornado con artísticos macetones de da­
lias y gladiolos, log poetas subieron al mismo 
para hacerles ofrenda de lucidos ramos de ro­
sas y claveles.

ofbecimiento DEL ACTO

El Presidente del Grupo Sherry, Sr. Campoy 
Jro, hizo el ofrecimiento del acto al homena 

jeado Don José María Pemán, refiriéndose en 
su elocuente disertación a la laboriosa actuación 
el Grupo desde los primeros tiempos y a la 

Promoción que ésta labor ha conseguido en 
Pro de la exaltación de la cultura poética en 
a zona, terminando su intervención con un can- 
t0 a la Reina..

C°1?tií!'liación le siguió en el uso de la 
a- ra’ e Rydo Padre don Ramón Fernández 
jarrero, Director Espiritual del Grupo Sherry, 
magM"’0 S° ')ie e^ tema> “Oración lírica” con una 
caujLUCa  ̂ Pática expresión teolpgjica que 
ditori/ 0rPrendente m̂Pres‘dn en el selecto au- 
tahlo°: prem'iaijd0 con nutridos aplausos la no- 

In ervención del destacado orador sagrado,

RONDA POETICA

En el tumo del programa previsto, actua­
ron las representaciones de los distintos Gru­
pos de la provincia, haciéndolo en primer lugar 
en orden libre, la eminente pvoetisa, Pilar Paz

D Diego Campoy y Miró, acompañado da la señorita Mercedes Mora-Figueroa y Rivero
Pasamar, quien en su galana versificación resu­
mió con florido estilo lírico, la obra literaria de 
Pemán, siguiéndole, don Antonio León Manjón, 
por el Ateneo de Sanlucar de Barrameda, don 
Juan Antonio Sánchez Anós que representaba a 
“Torre Tavira”, de Cádiz, don José Luis Teje- 
jada por “Medusa”, de Puerto de Santa María, 
don Eduardo Gener Cuadrado, presidente del 
Grupo “Madrigal” de Puerto Real, Don Juap 
Miguel Pomar por el Grupo Sherry, y don Dip- 
go Navarro Mota de la capital gaditana. To­
dos los poetas recibieron calurosas ovaciones a lo 
largo de sus actuaciones.

Don Carlos Vergara Ivison, Jefe de Pro­
gramas de Radiio Jerez, de la Cadena Ser, coor­
dinador de esta, brillantísima gala poética, hizo 
la presentación del Mantenedor de la fiesta, don 
Francisco Montero Galvache, haciendo alusión 
con descriptivo historial, a la dilatada vida li­
teraria del actuante, “flor natural” de la Fies­
ta de la Vendimia de Jerez, y a los muchos éxü- 
tos conseguidos en los distintos pregones se­
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manas&nteros que llevará a efectos en las dife­
rentes poblaciones de nuestra geografía.

ACTUACION DEL MANTENEDOR

El ilustre escritor v poeta, Director a su Vez 
de la Delegación de ABC en Jerez, Sr. Montero 
Galvachs, con elocuente oratoria, logró en el 
transcurso de su intervención otro éxito más que 
apuntar a los (muchos logrados en su carrera li­
teraria. Empezó su notable actuación con la 
recitación de un poema original de don Juan 
Pedro de Dcmecq y Diez dedicado a Pemán, 
.para definir después con elegante expresión lírica- 
noética la vida y la obra del excelso dramaturgo 
sus diferentes facetas literarias, y su profundo 
saber filosófico y humano, terminando su brillan­
te prosa-poética, con unas décimas a las damas 
de la Corte, culminadas con un canto final a la 
Reina, Blanquita, Pemán, que arrancó una gran­
dísima ovación del numeroso y  selecto auditorio.

INTERVENCION DE PEMAN

Don José María Pemán, usó de la palabra a 
la finalización de ésta gala poética, para agradecer 
la atención de que era objeto, recitando el si­
guiente* “soneto irregular”, dedicado a “Blanca 
nieta y reina” :

Como el sol cada día rompe el velo 
y las adivinanzas del destino,
Blanca como un esbelto catavino, 
brinda su nueva luz al nuevo cielo.
Por trovador y por abuelo,
Blanca como las nieves de mis días,
Blanca como la cal de las bodegas.
Yo canto esa blancura con que juegas 
a vendimiar tus propias alegrías.
Sí Dios me dió una chispa del buen arte, 
que es verso y luz del corazón inquieto, 
donde pone el Amor su mejor arte.
Con aire de ovación y minueto

en nombre de ese nombre sin secreto 
de la que se nos fue viene a entregarte 
toda la primavera es un soneto.

D. José María Pemán. con el poeta D. Antonio LeónManjón, Procurador en Cortes
FIRMA EN UNAS BOTAS DE DIEZ HERMA­
NOS

A continuación, la Reina y su Corte, acom­
pañadas de los poetas, Mantenedor y homenajeado 
Sr. Pemán y Pemartín, pasó a la nave bode­
guera de Diez Hermanos, ubicada dentro del 
recinto de los claustres, firmando unas botas 
de vino en recuerdo del brillante festival poético, 
IV de su edición, que ha calado muy hondo en 
los medios culturales de la zona.

JEREZ DE HONOR

La Reina, finalmente, ofreció en los pictó­
ricos jardines del recinto claustral de Santo Do­
mingo, un Jerez de honor, brindándose por el 
éxito y esplendor de esta Fiesta de la Poesía, que 
viene adquiriendo insospechados niveles.

D. OAMPOY Y MIRO

—érase un vinagre fian bueno,
la buena 
cocina española.

vinagres de
— ---------—-  La Mancha

EMS9

M A D R ID -te lf.4 1008  6 2 -4 1 0 0 8  6 6  TOMELLOSO. 5 1 1 3  8 9

DOS
VINAGRES

PARA
M UCHOS

PLATOS.

C/AFRICA. 2 
TOMELLOSO 

C.REAL
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,tos v in o s  m  mu»,
documentado o Interesante libro

Acaba de tener lugar la presentación oficial 
en la Provincia de “Los Vinos de Rioja”, nuevo 
e impértanle libro sobre uno de los productos 
más representativos de estas tierras.

Manuel Llano Gorostiza, publicista vasco, es su 
autor. La obra ha s'>do realizada con el patrocinio 
del Banco de Financiación Industrial (Induban), 
con sede central en San Sebastián, dentro de su 
quehacer industrioso y  su interés por la Rioja y  
en concreto por el Sector Vinícola.

Se trata de un en gayo minucioso y ágil, be­
llamente escrito e ilustrado con un gran número 
de fotografías y dibujos alusivos que le dan em­
paque v prestancia. Su importancia viene fijada 
por el hecho de ser una obra de conjunto, que 
aglutina felizmente la esencia, entre otros aspec­
tos, de varios capítulos dispersos escritos, por 
ejemplo, por Diego Ochagavía y José María Lo- 
De Toledo, conocidos y  admirados escritores rioja- 
nos.

Se abre el libro con un pórtico de José María 
Pemán, cuyo párrafo inicial dice: Este sano mora­
do y silencioso tiene regusto de intimidad hispá­
nica. Nace de una tierra sitética que poblaron 
los cántabros, cuando August0 los dispersó; que 
conquistaron los navarros de Sancho Garcés, 
hasta llegar a tener su Escorial norteño en Nájera; 
que fue castellana después de Pañalón; aragonesa 
con Alfonso el Batallador; con el Emperador, cas­
tellana otra vez. L° riojano fue el primer borra­
dor de la síntesis hispánica; el primer “tanto 
roonta, monta tanto” de la unidad”.

Sigue una presentación y los siguientes capí­
tulos: Vinos de Rioja y vin°s riojanos; Geografía 
y viticultura; Tierra y linaje vitícolas; El vino 
de Gonzalo de Berceo; Más sobre el vino ri°jano; 
j siglo XVI y la expansión de los vinos rio: anos j 
i fieros y muleteros; El siglo XVIII y  las Juntas 
<e Cosecheros; Cuando los vinos riojanos; El 
c hacen vinos de Rioja; Las experiencias víni­
cas del Marqués de Murrieta; La Rioja Alave- 
ja ■ Marqués del Riscal; ¡Ya estamos en Haro! 
a dación enológica de Haro; Didáctica de 

uan.a y  envejecimiento'; Grandes bodegas en 
 ̂ pagado siglo; En ocho años cinco grandes bode- 

jf5, Presencia en las exposiciones internacionales; 
Cr os caminos del éxito; Entre la guerra euro- 

y la española; Ultimos años; Las grandes 
'n?. "s Y Futuro de log vinos de Rioja. 
njeva también cinco interesantes apéndices: De- 

J f  del buen bebedor de vinos de la Rioja; 
gli ° °í’ia ,̂ e v™os de Rioja; Extracto del Ra- 
s mentó de la denominación de origen "Rioja”

y de su Consejo Regulador; Pequeño vocabulario 
rio‘ano para viñadores y bodegueros, y Bodegas 
exportadoras.

La labor de imprenta es elogiable, con un 
excelente papel y manifiesta estética en la con­
fección.

Sólo le encuentro un fallió: no haber sido 
escrita la obra por un riojano, aunque me cons­
ta que su autor -y también lo dice en el libro- ha 
recorrido la franja vitivinícola de la Provin­
cia: “La solución -se refiere a la problemática 
actual del Rioja- tiene que nacer del corazón 
honrado de la propia Rioja. Después, podrán so­
licitarse cooperaciones y apoyos estatales'... Así 
sea. Pues quien esto fiflma, hasta hace poco 
peregrino por los viñed°s de Rioja, quiere po­
ner término a la larga caminata afirmando que aún 
mantiene bajo la piel quemada de soles y pol­
varedas, vendimias y archivos, el don inapre­
ciables de la fe”.

En estos momentos se está en gestiones para 
la traducción de la ebra -que no está a la venta- 
a varios idiomas. Honor que el vino de Rioja 
bien merece.

EZQUERR'O MARRODAN

“RACIMO DE UVA” ARGENTINO A 
“360 GRADOS EN TORNO A CARMEN 

SEVILLA”
El canal ocho de la televisión de 

San Juan (Argentina) ha otorgado, como 
resultado del éxito obtenido entre su au­
diencia, el premio denominado “ Raci­
mo de Uva” , al programa musical de 
TVE “360” Grados en Torno a Carmen 
Sevilla” , dirigido por Valerio Lazarov, co 
mo la mejor producción extranjera ex­
hibida por dicho canal durante el pre­
sente año. informa Pyresa.

Este galardón se suma al premio 
obtenido en el X Festival Checoslova­
co de Televisión con la producción 
“Juan Soldado” y es el segundo que 
se otorga a Televisión Española a ni­
vel internacional durante el mes de ju­
nio.
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ACIDO TARTARICO
Capacidad de producción: 10.000 

toneladas anuales
PUREZA GARANTIZADA

De acuerdo con las normas del Comité 
de Reactivos para Análisis de la ((American 
Chemical Society» y Farmacopeas U. S. P. 

XVI B. P. 1968 y  D. A. B. VI
CARBON ACTIVO

De acuerdo con las normas de la 
S. G. T. del M. de I.

Exportación a todos los Países del Mundo
Agentes de compras de primeras 
materias tartáricas en todas las co­
marcas vitivinícolas.

GERONA: Carretera de Barcelona, 68 
Teléfonos 202450 y 202454, Apartado. 4

INDUSTRIAS PROSPERA L
Avda. D.L P. García Sanctiís, 302 -  Telétonos 230056 y 2301

VALENCIA - l l

Filtros de placa construida en ACERO INOXIDA­
BLE. En un solo pase abrillanta los vinos parí 
embotellar con mínimo consumo de fillrolina. 

Varios modelos, según rendimiento.

- QBIflS Eli PAPEL E m üü l)D  EDO BIBEEIOBES Eli FONO DE ETIQUETAS IDEALES PASA 
[1SQLTA5 FICHEROS 0 PEGAD Efi SOBRES' ElBEDLADES 0 IMPRESOS DE EDALQUIED (LASE.
Fábrica de aguardientes, anisados y  licores ..................................... ..........  200 ptas
Agentes comerciales colegiados (por cada millar de direcciones) ... .........  80 ptas
Bares, cafés y cafeterías (42.000 direcciones)........ . ...................................  3.3CO ptas
Agricultores (20.000) direcciones)............................  ... ... 1.600 ptas
Cooperativas del cam po.........  ..................................  500 ptas
Almacenes, maquinaria industrial y agrícola..........................  ... .........  000 ptas
Almacenes y comerciantes de abonos.............................................. 400 ptas
Fábricas de vinagres.................................................  100 ptas
Almacenistas y exportadores de vinos (7.500 direcciones) .........  ................  600 ptas
Elaboradores de vinos ... .......... .......... 200 ptas

(Estas tres últimas guías pueden servirse por provincias a razón de 80 ptas el pillar 

Pedidos a esta revista. Se envían contra reembolso de su importe más gastos de envío |
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El campo español —sus hombres, 
sus problemas— es siempre un tema 
de actualidad permanente, un tema a 
debate. España en un tiempo — no muy 
iejano— fUé campo esencialmente por 
los cuatro costados de su geografía. Se 

’ decía en los manuales antiguos, “ España 
país agrícola” . La España industrial vi­
no mucho después. El que por ejemplo, 
hoy nuestra Flota congeladora sea la ter­
cera del mundo hubiera parecido un sue­
ño a nuestros a n t e p a s a d o s .  Y sin 
embargo, a pesar de este resurgir de 

i la industria, a pesar de las Plantas La­
minadoras y de la mecanización del 
cultivo agrícola a gran escala, el Cam­
po sigue siendo tema y teniendo pro­
blemas, inquietudes, anhelos...

—¿Qué problemas actuales?.
El Presidente de la Hermandad Na­

cional de Labradores y Ganaderos, don 
Luis Mombiedro de la Torre, es perso­
na lo suficientemente responsable y ca­
pacitada para informarnos.

—Los imás acuciantes problemas 
del campo son: privatización de las im­
portaciones, rentabilidad de las explota­
ciones; política de precios y revisión 
de la Ordenanza Laboral.

—¿Son los más importantes?
—Tal vez, pero sin olvidar la supre­

sión de aranceles a la importación de 
artículos alimenticios y las urgentes, 
as inaplazables revisiones que hay que 
llevar a cabo en la Ordenanza Laboral 
del Campo que arrastra ya un desfase 
de más de cinco años.

—¿El remedio a todo ésto?.
—Primero el conocimiento de to- 

d°s y cada uno de los problemas del 
campo a escaía nacional y para esto 
J ?ei°r camino ya lo hemos elegido. 
berá una Asamblea.

—La celebraremos en fecha próxi- 
fna| en octubre y en ella pasaremos re­

vista a todo el vasto temario de proble­
mas del campo.

—¿Habrá un tema clave?
—Siempre hay un tema clave en 

cada reunión importante. En nuestra Vil 
Asamblea Anual de la Hermandad de 
Labradores y Ganaderos, el tema será 
la influencia de la revaluación de la 
peseta en el complejo de la economía 
agraria española.

El diálogo sigue por cauces más 
concretos.

— ¿Problemas humanos del campo?.
— El gran problema que supone el 

desplazamiento de las masas campesi­
nas hacia la gran ciudad. La ciudad 
con sus altos niveles de vida y también 
de desamparo y de chabolismo, sigue 
siendo señuelo de atracción, especial­
mente para la juventud rural que no 
encuentra en el campo las notas a las 
que sueña, a las que debe llegar con 
perfecto derecho. En este sentido urge 
una política gubernamental, que pro­
porcione a esta juventud campesina, 
medios y atractivos para una vida don­
de sea posible compartir estudio y dis­
tracciones en un clima de perfecta co­
ordinación.

Se deben intensificar las escuelas, 
los Centros rurales de Formación Pro­
fesional. Los Planteles de Extensión 
Agraria en ese aspecto han marcado un 
buen camino, un esperanzador horizon­
te a nuestra juventud.

— No se olvide que el campo es la 
gran reserva de España, el gran pilar de 
ingente riqueza —que llámense olivos, 
viñas, semillas, cítricos o cereales—, 
continúan siendo en el capítulo de la 
exportación una partida clave, un po­
tencial de riqueza y de trabajo que no 
es posible ni soslayar. (SIS)

Francisco Gómez Travacedo

3*1
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i m m ñ s  p m  mas ios EMBQTELLADOS
Tenemos la lacadora adecuada para su

Marca Registrada ¡OMa ñ  IUtatMS 0 !¡U Í8Í1Í0Í8 !f [08 8*111
total do ETIüillTIIS, tambisa para lavar tajas do plástico 

Industrias Basán, S. L.
Apartado 13 R O Q U E T A S  (Tarragona)

Delegación:
Manuel Fabregat e hijo

Rosellón, 368 - Io - 2*

R i e g o s  H O L Z ,
A S P E R S I O N  

Fiios o móviles las tuberías

VINOS Y
Tlfnos. 2 57 57 37 y 2 5713

BARCELONA

S A E N G E R ,  S .  A.
T U B O S  EN P V C

(POLIVINILO RIGIDO)

A.T. 2686

especializados 
en camiones 
cisternas 
todas

capacidades

transportes
del amo y montero

VILLARROBLEDOg(Albacete) ’U S í

I N S T A L A C I O N E S  G A R A N T I Z A D A S FRrOGBO+J LAMJGROH ACCESORIOS

D I S T R I B U I D O R  P A R A  E S T A  Z O N A ,
Virrey Morcillo, 51 - Apartado, 76 V I L L A R R O B L E D O
Teléfono 478 (Albacete)
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1 estancias antibióticas extraídas dei vino

I

Las bebidas alcohólicas son perma­
nentemente motivo de discusión. No fal­
tan quienes las achacan la raiz de nume­
rosos y graves males, que afectan al in­
dividuo y repercuten en la colectividad. 
Ernesto, como en todo el abuso hace que 
efectivamente, el alcohol resulte nocivo 
y más si las condiciones que rodean a 
la bebida son poco propicias, por ejem­
plo beber en ayunas. Pero aún los die- 
tistas más rigurosos están de acuerdo 
que hay dos bebidas alcohólicas, el vi­
no y la cerveza que, de no mediar con­
traindicación médica, en pequeñas dosis 
resultan faborables para el organismo. 
Moderadamente y eligiendo momentos 
oportunos un vasito de vino o una caña 
de cerveza no tienen por qué hacer da­
ño a nadie.

El vino natural, es decir, el obtenido 
por fermentación del mosto de la uva 
madura, es una bebida estimulante y 
energética, acción debida precisamente 
al alcohol etílico que contiene. Unos 
cien centímetros cúbicos de un buen vi­
no de mesa español viene a aportar se­
senta calorías, que entonan el cuerpo y 
ayudan a hacer mejor la digestión de los 
alimentos, al propio tiempo que estimula 
al apetito, excitan la segregación de los 
ÍL'9cs gástricos y ponen en movimiento 
enzimas y biocatalizadores necesarios 
en la asimilación. Todos estos proce­
des, que el vino realiza cuando se in-
l̂sr3 en pequeñas tomas y en las co- 

ITliCias, son debidos a los componentes 
9ue lleva.

En esta milenaria bebida se encuen- 
,ai? un sin-fin de sustancias; tartratos, 
n|no, minerales, vitaminas, pigmentos, 
¡oductos volátiles y aromatizantes, ¡n- 
s° antibióticos . Singularmente el tin­

to ha demostrado poseer clara acción 
antibiótica, demostrada en ensayos rea­
lizados en unos importantes laboratorios 
farmaceúticos de Londres y que están 
investigando la manera de extraer de 
esta bebida el principio activo corres­
pondiente, para aprovecharle en pro de 
la salud.

Otras cualidades también beneficio­
sas las presenta el vino, si no median ex­
cesos en su bebida. Cuando un sorbo 
de este líquido llega a la lengua allí se 
inicia una larga cadena de secrecio­
nes bioquímicas. La saliva rompe la 
marcha y produce ptialina, una enzima 
que desdobla los azucares y origina 
agradable sensación en el paladar, y así 
da la bienvenida al vino en nuestra boca; 
a continuación el estómago se dispone a 
ofrecerle pepsina, para que las proteínas 
de ios alimentos se desdoblen y pue­
dan digerirse fácilmente; y, finalmente; 
el intestino aporta otra serie de enzi­
mas igualmente importantes y necesa­
rias, y con su concurso se efectúa la 
absorción de ios alimentos, entre ellos 
está la ureasa, la lactasa, la invertasa, 
etc; todo este proceso digestivo queda 
colmado si en la comida se bebe algo 
de vino.

En cuanto a la actividad biológi­
ca, el vino tomado sin abusar activa 
la circulación sanguínea y estimula la 
respiración, de ahí que haya vinos que 
se íes conoce por “ tónicos” . Es recons­
tituyente, pues aporta azúcares, hierro, 
fosfatos, levaduras y diversas vitaminas 
Evita el engordar, modela la gula, in­
crementa la hemoglobina de la sangre y 
es desinfectante y astringente, sobre 
todo el tinto, por su tanino.
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fo libro arada a triunfar
TRATADO DE ENOLOGIA, del Dr. Sannino, 

920 págs. 560 ptas.
DICCIONARIO DEL VINO DE JEREZ, de Per- 

matín, 245 págs. 420 ptas.
LOS VINOS DE ESPAÑA, de José del Castillo! 

600 págs. Declarado “Libro de interés turístico” 
680 ptas.

ANUARIO AGRICOLA ESPAÑOL, de la Aso­
ciación Nacional de Ingenieros Agrónomos 1000 
ptas.

NOMENCLATOR COMERCIAL “PUEBLOS DE 
ESPAÑA” 350 ptas.

VINO, AMOR Y LITERATURA, de Alejandro 
Sela, 115 págs. 125 ptas.

COMPENDIO DE ENOLOGIA PRACTICA, de 
José María de Soroa y Pineda, 284 págs, 210 ptas.

FERTILIZANTES AGRICOLAS, de Pattersón 
150 ptas.

MAQUINARIA AGRICOLA BASICA, de Ship- 
pen (2 vols) 2 0 ptas.

SISTEMAS DE RIEGO, de R. Ede. 125 ptas.
EMPRESA AGROPECUARIA, RACIONALIZA­

CION Y PRODUCTIVIDAD de Sturrok, 175 ptas.
FABRICACION DE ALCOHOL, de Hernán- 

Palacios Llama, 75 págs, 560 ptas.
ELABORACION DE AGUARDIENTES SIM­

PLES, COMPUESTOS Y LICORES, de José María 
Xar.drí, 898 págs. 695 ptas.

EL RIEGO, SU IMPLANTACION Y SU TEC­
NICA, de Domínguez García-Tejero, 890 págs. 
400 ptas.

ANALISIS DE VINOS de A. Goded Mur 390 
págs. 390 ptas.

COMPENDIO TECNOLOGICO PARA INDUS­
TRIAS VINICOLAS Y DERIVADAS, 187 págs. 475
ptas.

TEORIA DE LA FINANCIACION DE LA EM­
PRESA, de Weston 680 ptas.

PROBLEMAS DEL DESARROLLO ECONOMI­
CO, de Robinson (2 vols) 780 ptas.

ECONOMIA EMPRESARIAL, ANALISIS DE 
LAS DECISIONES EMPRESARIALES, de Hague 
450 ptas

PRACTICA DE LA DEFENSA CONTRA HE­
LADAS, de Díaz Queralto 401 págs. 390 ptas.

LOS MEDIOS AUXILIARES AUDIOVISUALES 
EN LA INSTRUCCION Y CAPACITACION PARA 
EL MOVIMIENTO COOPERATIVO 103 págs. 100 
ptas.

APROVECHAMIENTO INDUTRIAL DE LOS 
PRODUCTOS AGRICOLAS de W. Rafols. 980 
págs 980 ptas.

COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS AGRA 
RIOS PARA CONSUMO EN FRESCO, de Fuentes
Cortés, 193 págs. 75 ptas.

EL EMPLEO DEL ANHIDRIDO SULFUROSO 
EN LA COMERCIALIZACION DE UVA DE MESA 
de Diez García, 120 págs, 75 ptas.

VIDES AMERICANAS PORTAINJERTOS, de 
Larrea, 204 págs, 100 ptas.

MANUAL DE AYUDAS ADIOVISUALES, de 
Mas Candela 268 págs. 280 ptas

COMO GANAR DINERO CON EL CULTIVO 
DE LA VID, de L. y J. Ticó, 225 págs, 280 ptas,

TECNICAS MODERNAS DE LA VINIFICA­
CION, de Ernest Bremond. 292 págs. 320 ptas,

VINIFICACION Y CONSERVACION DE LOS 
VINOS, de Negre Francot, 376 págs, 320 ptas,

EL CREDITO AGRICOLA MEDIANTE COO­
PERATIVAS Y OTRAS INSTITUCIONES, 221 
págs, 240 ptas

EVALUACION DE LAS ESTRUCTURAS A- 
GRARIAS Y PROGRAMAS DE REFORMA AGRA­
RIA. 68 págs. 80 ptas..

EL CREDITO AGRICOLA EN LOS PAISES 
ECONOMICAMENTE SUBDESARROLLADOS, 2M 
págs. 240 ptas.

LA EROSION DEL SUELO POR EL AGÜA 
ALGUNAS MEDIDAS PARA COMBATIRLA EN 
LAS TIERRAS DE CULTIVO, 207 págs. 320 pt«,
MANUAL PARA ORGANIZACION DE CURSILLOS 
SOBRE GERENCIA DE COOPERATIVAS AGRI­
COLAS, 86 págs. 100 ptas.

LOS FERTILIZANTES Y SU EMPLEO. Gulí 
de bolsillo para extensionlstas. 60 págs, 140 pW

MAPA DE SUELOS DE EUROPA. (2 voll) 
1200 ptas.

VOCABULARIO MULTILINGUE DE LA CI®’ 
CIA DEL SUELO, 430 págs, 360 ptas.

MAYOR PRODUCCION CON MENOS TIER̂  
94 págs. 100 ptas.

HACIA UNA ESTRATEGIA PARA EL DESA­
RROLLO AGRICOLA. 85 págs, 80 ptas.

CAPACITACION DE DIRIGENTES RURAL® 
139 págs. 120 ptas.

TABLAS DE KILOGRADOS, con la s°lucIÓC 
de 15.000 operaciones multiplicando peso por 8̂  
duación. Muy útil para bodegueros y cosechen- 
de uvas. Precio 140 ptas. incluido gastos de en' 
de Rafael Bosca Canet

EL GRAN LIBRO DEL VINO. R e d a c t a ^  
especialistas de varios países, bajo la direcc 
JOSEPH JOBE. Precio 3.000 ptas.
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I

O B E R T U R A

El amor para mí está 
formado por cosas finas,

1 grandes, chicas o divinas 
humanas y pasionales.

No admito en él la rutina, 
ni la inconstante medida; 
y aunque la vida me enseña 
que es así como procede, 
no quiero cambiar mi idea 
y en mi interior me retiro, 
me retuerzo y desespero, 
sin admitir que es amor 
lo que vulgarmente veo.

Todo mi ser a él se vuelca, 
mi mente e imaginación 
y para captarlo más, 
le enseñé a mi corazón 

1 desde su infancia a ensancharse 
Para que Amor no escapase 
m pasara inadvertido 
oculto entre los ropajes 
o tapado a mis sentidos.

Lo eduqué en las cosas bellas 
COn sentimiento y ternura 
Optando a luces de estrella 
sy rutilante hermosura.

Modelé mis sentimientos 
en humanidades y artes.

El alma humana estudié 
entrando en psicología 
y sus bases desnudé.

Luego la filosofía 
le dió norma al pensamiento 
que me permitió encontrar 
leyes del comportamiento.

Galanura en los decires 
me gustaron aprender 
y me empapé de sentires 
del poeta y del juglar...

La música y la pintura 
desvelaron sus secretos 
y fué la danza y el canto 
los que pose y compostura 
me añadieron como encanto

Así preparado estuve 
para recibir Amor 
poniéndole a su Servicio 
todo el ser y el corazón...

Más cuando el Amor llegó, 
ni fué sutil ni escondido, 
como ardiente brasa vino 
y me quemó el corazón.

ALVARO ROGER
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D is t r ib u id o r  e x c lu s iv o  para España de los vinos finos de Rioja

BODEGAS BERBERANA, S. A.

S U C U R S A L E S :

ARETA-LLODIO (ALAVA) - Tels: 72 03 00 y 32 53 26
BILBAO, Alameda San Mamés, 49 - Tels: 31 47 54 y 32 66 94
MADRID, Andrés Torrejón, 18 - Tels: 252 41 90 y 252 41 91
QUINTANAR DE LA ORDEN (TOLEDO), oficina: Ctra. de Madrid 

Tel: 698 - Domicilio: P.° de las Naciones, 7. Tel: 148
TORRELAVEGA (SANTANDER), Julián Ceballos, 56 

Tels: 88 20 27 y 88 20 28
SANTANDER, Río Pías, s/n. - Tel: 23 83 78
VITORIA, Portal de Arriaga, 19 - Tels: 22 26 87 y 22 03 85
VILLARCAYO (BURGOS). Travesía Calvo Sotelo, 2 - Tel: 248
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MERCADO Y SERVICIOS
_______ MAQUINARIA___________
6/73 VENDO sinfin-elevador de 4,50 m. por 

0,45 m. con motor eléctrico de dos caballos, 
completamente nuevo M. Calvo Olivares FUEN- 
TESAUCO (Zamora)

(75) SE VENDE a buen precio instalación de 
embotellado de vinos de una capacidad de 2.200  
botellas hora, formada por: LAVADORA PEY 
con calefacción y filtro automático para etique­
tas y llenadora-capsuladora automática “ODINO” 
CONSTRUCCIONES MECANICAS MAS Avda. 
Dr. Furest, 18 Tel. 27 CALDAS DE MALAVE- 
LLA (Gerona)

(81) VENDO bomba de vendimia y estrujadora 
centrífuga en perfecto estado de uso. Buen pre­
cio. Prudencio Laguna López. Apartado, 2 VI- 
LLARROBLEDO (Albacete)

(84) VENDO 2 prensas y 1 estrelladora usadas 
Bolamente en una campaña. Razón Teléfono. 
530385 SOCUELLAMOS (C. Real)

11 OCASION 1 ! Disponemos a precios reduci­
dos en perfecto estado: Prensas continuas MO­
RON, Prensas eléctricas, hidráulicas y horizonta­
les, Estrelladoras, Bombas de vendimia, Bombas 
de trasiego, Sinfines y demás maquinarias viní­
cola Consultas sin compromiso a Evaristo Cano, 
P». Mártires 26 Tel: 53 07 89. SOCUELLAMOS 
(C. Real).

INTERESA adquirir ETIQUETADOR'A au­
tomática ó seoniautomática usada, en buen esta­
do para botellas de vino común tipo SEIS ES­
TRELLAS, Enviar precio y detalles a: Gonzalo 
Caba Rodríguez. Tfno. 14 ALOMARTES (Gra­
nada)

5/73 VENDO DOS PRENSAS HORIZONTALES 
jemiautomáticas de 30 hectolitros marca “Per- 
tata de Aznar, Rodes y Albero. Perfecto es­
ta0 y funcionamiento. Víctor Giménez Izquier­
do. VILLA DE DON FADRIQUE (Toledo).

o/<3. COMPRARIA llenadora para vinagre o vino, 
de 3 ó 4 grifos, usada. También interesa cerra- 
ora para botellas de plástico, manual o semi- 

automática. Interesados, dirigirse a PEDRO CO- 
J DELICADO, Fernández Nieto, 10 LAS ME- 

SAS (Cuenca)

6/73 VENDO: Camión tráiler pegaso turbo, 
con cisterna de poliester cinco departamentos, 
con 26.000 kilos de capacidad, y camión pe­
gaso Comet, con cisterna de Poliester, tres com­
partimentos, 10.000 kilos. Pago a convenir o 
cambiaría a cuenta de vino. Dirigirse por carta 
a Bodegas Funcia Jardines Jovedlanos calle c 
Teléfono: 7 22 33 MIERES (Oviedo)

7/73 VENDEMOS 2 “PRENSAS WILMES” de 
la Casa Mabeal. Potencia 4/2 C.V. Modelo MO- 
TP 3/9 de 10.000 kgs. a la hora, nuevas, por 
cambio a otras mayores. Dirigirse a BODEGA 
CO MARCA I COOP. “LA MILAGROSA”, de 
Milagros (Burgos) Tel. 26.

7/73 VENDO fábrica de alcoholes y tres ex­
tractores de flemas para rectificar con dicho 
aparato.. Todo continuo, con gran acuación de 
alcohol 96? y  979, de excelente calidad, habiendo 
trabajado solamente dos campañas. Pnstalada 
para poderse comprobar. Producción diaria 5.000 
litros. Dirección: Francisco Toledo Orellana, 
SANTA CRUZ DE MUDELA (C. Real)

F I N C A S

(70) SE VENDE bodega de elaboración con más 
de 70.000 m2 , con rapacidad de 100.000 arrobas 
fácil de ampliar a cantidades ilimitadas dotada 
de envases de cemento v conos de madera para 
la elaboración de vinos generosos, pisadero con 
prensa continua, centrífuga y bomba de vendimia 
báscula de 40.000 kilos, pozos para orujos, edi­
ficio y almacén para fábrica de alcohol, concen­
trador y calderines. Situada en la mejor zona vi­
tivinícola de la Mancha. Con ferrocarril línea 
Madrid-Alicante-Valencia a 20 metros. Interesa­
dos dirigirse sin compromiso a REPRESENTA­
CIONES RODRÍGUEZ, calle Dr. Cardenal, nú­
mero 11. Teléfono 202. PEDRO MUÑOZ (Ciu­
dad ReaP

(77) Por no poder atender SE VENDE bodega 
industrial con máquinas modernas en la zona de 
mejores uvas tintas de la provincia de Salaman­
ca depósito con puertas de hierro para fermentar 
cidad 40.000 arrobas y campo para ampliar, to­
do sobre carretera general. Informes en el telé­
fono 219.398 de Salamanca.

j/'S SE VENDE: en estado de nueva, Prensa Ho- 
ôntal para uvas marca “Leona” 30 Hl, Semi- 

'*u omatica; y cargador automático, todo con 
| motores eléctricos. Precio 50% descuento 

6 Prec‘° compra, año 1907. Facilidades de 
rag0- Bodega Montero ALMENDRALEJO.

SE VENDE: Viña en Castaño, cuatro fanega* 
Váfia en Aliagar, dos f a n e g a s  y media, Vi­
ña en la Dehesa, tres fanegas, postura d© ocho 
años. 'Fierra en Arenosos, dos fanegas y media. 
Tie.rra en la Losilla tres fanegas y media. Tierra en 
la Dehesa, tres fanegas. Tierra en el Regadío, cua-
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Capítulo de bebedores del buen vino 
en Santiago de Compostela

La orden de caballeros bebedores del Buen 
Vino ha celebrado recientemente capítulo en la 
ciudad de Santiago de Compostela, para investir 
a nuevos caballeros que entraban a formar parte 
ele la misma. Hacía este capítulo el número 43  
de la Orden, siendo marco de éste, el Hostal de 
los Reyes Católicos, de la ciudad compostelana.

Fueron nuevos caballeros don Francisco Ló­
pez Carballo, Alcalde de Santiago; don José Tri­
llo, Presidente del Skal Club Galicia; Don Anto­
nio Besada, Delegado; de Iberia; Don Ricardo Rúa 
Pintos, Presidente del Centro de Iniciativas y Tu­
rismo // Director del H°stal de los Reyes Católi­

cos; Don José García, Director de Ertusa, y Don 
Enrique González.

El gran maestre de la Orden, Don Pascual 
Barberán, presidió los actos celebrados, recibien­
do a los nuevos caballeros allí investidos.

Se prepara ahora la celebración de un capí­
tulo internacional de esta Orden también en San­
tiago de Compostela, con motivo del próximo año 
Santo.

Cuenta esta Orden con tres centenares de 
caballeros, en España, y un total de quinientos 
forman la Orden internacional.

J. GIZ RAMIL

Xüomán (M aniátete JÜoettano
Fabrica ele Alcohol y Residuos Vínicos

Trav. Santa Ana, 23 Horcajo fle Santiago (CtlUfl) Teléfonos 2 3 j 38
VITICULTORES, ELABORADORES Y COOPERATIVAS VINICOLAS,

ANTES DE VENDER' VUESTROS RESIDUOS, CONSULTARME

— Heces o lías de palanca
— ” ” de continua
— ” ” prensadas en pasta

No les preocupe los kilómetros que nos se varen, tenemos clientes proveedores en todo
el país

SUCURSAL EN LA PROVINCIA DE CUENCA

F U E N T E  D E  P E
Bodegas de Elaboraciones

N á H A R R O
Teléfonos 6,24 y  27

COOPERATIVAS, COSECHEROS Y ELABORADORES DE VINO, si tienen Vds, problema 
o dificultad para solucionar la presentación vínica obligatoria, p o n g a s e  en contacto con 
nosotros y nos encargaremos de resolvérselo inmediatamente.
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tro celemines. Solar en la calle Valdepeñas de 
6000 varas. Solar en carretera de las Mesas do 
10 000 varas- Facilidades de pago. Interesados 
llamar a D. FORTUNATO CANO. Telf. 530385 
SOCUELLAMOS (C. Real)

VENDO parcela 12.000 ñi2. HITA, Guada- 
lajara, AGUA, LUZ, OPORTUNIDAD. Antonio 
González Barba. TORRE DEL BURGO (Gua-; 
dalajara).

4/73 VENDO FABRICA de alcoholes y compues- , 
tos, bodega de 16.000 cantaras, todo electrificado. 
Situación, Fuente Saúco, a 32 lcms Salamanca, 38 
kms Zamora y 65 kms Valladolid, razón M. CAL­
CO FUENTESAUCO (Zamora)

VENDO BODEGA a 80 lcms de Madrid, de 
35000 arrobas de capacidad, con toda clase de 
maquinaria y báscula de 40.000 kgs. Zona de 
tinto? lels. 2474262 y 2461011, de Madrid.

5/73 SE VENDE BODEGA EN VALDEPEÑAS 
EXTENSION: 2u000 metros. Cabida: 30.000 
arrobas, ENVASES TINAJAS DE VILLAR RO­
BLEDO MAQUINARIA MODERNA. Razón: 
José Izquierdo Camacho, apartado 36, MANZA­
NARES (C. Real).

BOLSA DE TRABAJO

(18) “Representantes preciso. Fábrica de tapo­
nes de corcho. ALBERTO MARTI PACES. Apar­
tado 74. SAN FELIU DE GUISOLS (Gerona)

Precisamos representantes para algunas pro­
vincias, VITROPOL, S.A. Castaños, 97-99 MA- 
TARO (Barcelona).
FABRICA DE DEPOSITOS SERIADOS DE ®0- 
UESTER-FIBRA DE VIDRIO

Ofrécese ENOLOGO, 6 años, práctica Aná­
lisis Enológicos. Para Alcázar de San Juan y su 
zona de influencia.Trabajo en principio sólo ma­
ñanas. Razón esta revista.

1/ A R i C ¿

5G) COMPRO Chatarra de cobre, metal, hierro, 
basculas, todo lo que no tiene servicio, ni se usa, 
aunque sea sin desguazar. Vda. de JOSE LOPEZ 
\ PIÑONES, María de Pacheco N9 16 SOCUE­
LLAMOS. (La Mancha)

|?®) SE VENDE autorización pequeña fábrica 
e conservas vegetales. Apartado 26, QUINTA- 

NAR DE LA ORDEN (Toledo)

(50) INTERESA ADQUIRIR partida bidones 
e cyaPa galvanizada propios para alcohol de 
p̂acidad 600/700 litros nuevos y también usar 
°s en buen estado. Ofertas a: Julián Guerrero, 
da’ deI Mediterráneo. 4 MADRID-7

COMPRAMOS conos de roble. Apartado 2, de 
SOCUELLAMOS (Ciudad Real)

6/73 VENDO partida de vino de 100.000 litros 
aproximados, vino tinto de Morata de Jalón, zona 
de Aragón, precio interesante. Razón a Mariano 
Hernández, Cataluña, 23 Tfno. 21 22 31 CASTE­
LLON DE LA PLANA

i

____ ANUNCIOS POR PALABRAS
FRANCISCO ALPAÑES CALOMARDO (Agente 
Comercial Colegiado). Vinos Alcoholes y deri­
vados. Apartado 107. Teléfono 99 VILLENA 
(Alicante).

JOSE IGLESIAS TERRIZA (Agente Comercial 
Colegiado). Vasijas vinos y alcoholes. Dos de 
Mayo 17. Tel: 254. BOLLULLOS DEL CONDA­
DO (Huelva)

VICENTE CANTO SAMPER. (Agente Comercial 
Colegiado). Vinos alcoholes y derivados. Avda 
Caídos, 43 Teléfono 9, PINOSO (Alicante)

JOSE MARIA PASTOR GRAN (Agente Comercial 
Colegiado), Vinos, alcoholes y sus derivados. 
Luís Martí. 15 MONOVAR (Alicante)

CISTERNAS todas capacidades, acero inoxidable 
y aluminio a medida de su vehículo, SECASEDE 
ROS para granilla y tártaros de cal. SEPARA­
DORAS para granilla de orujo, DESTILACION, 
aparatos rectificadores y destiladores, DEPOSI­
TOS, hierro, aluminio y acero inoxidable HECES 
columnas de destilación, TARTRATOS, cadena 
de fabricación continua. INSTALACIONES, 
plantas alcoholeras completas. Dirigirse a esta 
revista o Talleres DACAR, S. L. calle Beniganim 
N9. 7, GRAO (Valencia)-ll

ANGOSTO.—Vinos a comisión. Apartado 40 Tel. 
101 VILIARROBLEDO (Albacete)

Aparato rectificador de Alcoholes, último modelo 
nuevo, produciendo 5 a 6000 litros alcohol cen­
tros 24 horas. Cederíamos a buen precio. TA­
LLERES DACAR S. L. Beniganiin 7 Teléfono 
23 68 14 VALENCIA - U

INDUSTRIAS.— Vínico-alcoholeras Vinagre­
rías Oleícolas. Transportes. Ofrecemos Depósitos- 
Cisternas Containers Poliester Vitrificados. Vapori­
zados garantía, presupuestos gratis. Representacio­
nes Rodríguez. “Enólogo” Apartado, 7 Tlíono 202 
PEDRO MUÑOZ (C. Real).

6/73 SE VENDEN cajas de madera en buen estado 
a 12 pesetas cada una. Capacidad: Para 10 bote­
llas tipo 6 estrechas, razón: COOPERATIVA A- 
GRICOLA DE VILLAR, Tfno. 20, VILLAR DEL 
ARZOBISFO (Valencia).
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PASE BIEN

A mi plín de las asociaciones poli 
ticas. Pertenezco al Movimiento y no 
pienso cambiar.

—Anda guapa, ¡Sólo tú y el vino 
me hacéis ir de cabeza!

OFERTA MATRIMONIAL

Además de viuda y guapa, tengo 
unas viñas en Perrote, y un clarete del 
mejor, para mi futuro señor. Anímese 
el comprador.

SOLUCION AL CRUCIGRAMA N.° 1°3
Horizontales.— 2: Mil.—3: Nerón.-' 

4: Sumisos.— 5: Tomos. Mes.—6: Eme 
Mico.— 7: Ñor. Pinos.—8: Solanas.-" 
Sisal.— 10: Ser.

40
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BODEGAS,NAVES,TINAJAS V DEPOSITOS.
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aumente 

sus beneficios 
aplicando el 

REGIMEN CONTINUO 
en la elaboracio’n 

de sus mostos

■
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VENTAJAS Su gran rapidez evita la oxidación.
DE LOS EQUIPOS Reducen en un 90 % la mano de obra.

"AUTOPRENS" Candes rendimientos reales: de 10.000 a 100.000 kgs/h.
SIMEN CONTINUO de

Plena garantía en nuestro servicio.
Estamos preparados para estudiarle, 
cualquier tipo de instalaciones completas.
sÍê re' ^ y^

( $ )  M A R Z O L A
SOLICITE REFERENCIAS E INFORMACIONSOLICITE REFERENCIAS E INFORMACION A:
M A R R O B A N  Y  R E Z O L A
s .a .

LOGROÑO : M. Vilianueva, 11 - Tels. 211104-05 -06 - Apaldo. 2 > ; : ^ ^ M ADRID - 1 4 :  Paseo del Prado, 40 - Teléfono 2396550 V  Delegaciones en MERI0A. POMPERRADA V SEVILLA
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Es sabido por todos, máxime de quién vive las elaboraciones viní­
colas españolas en las distintas zonas de nuestro país, la cantidad de 
modos de elaborar, incluso dentro de un mismo término o lugar, si quere­
mos, más, en dos bodegas que linda una con la otra, emplean distintos 
procedimientos

Si estamos convencidos de que vamos a pasos agigantados hacia 
la calidad, unificación de bouquet, tipificación, es necesario que el 
Ministerio de Agricultura dicte a través de la Dirección General corres­
pondiente, normas para cada zona, bajo estudio debidamente realizado 
y sin perjudicar el estatuto de la viña y el vino, de como se debe y 
hay que elaborar los vinos, con destino al consumo y exportación.

Esto es bien sencillo, sin contar con las denominaciones de Oriqen, 
y poniendo el ejemplo en la MANCHA, tenemos que si el clima, la situa­
ción geográfica, la altura más o menos sobre el nivel del mar, sus enva­
ses y otros hechos consiguen un vino diferente de otro punto, que su 
distancia no es superior a 50 kilómetros. No es óbice para que cada vino 
tenga su grado, su riqueza tartárica, un porcentaje de residuos grande o 
pequeño, pálido o dorado, etc. Es necesario editar unas normas que ga­
ranticen la sana constitución, que ofrezcan un equilibrio capaz de pasar 
por el verano o invierno, por continentes o mares, sin tener la mínima 
oscilación.

Actualmente, si analizamos vinos de Socuéllamos, por no decir 
otra localidad, encontraremos:

Grado.............  desde 10 hasta 16 en alcohol
Acidez Tartárica... desde 1 gramo hasta cuatro máximo
Residuos.............  desde el 3 por cien hasta el 25 por cien
Caldos.............  hasta un 10 por cien
Anhídrido....... desde nada, hasta 50 gramos por 1.000

en una palabra tal variedad de opiniones se dan en una misma bodega, 
ningún envase tiene el mismo análisis.

DESVENTAJAS.— Cualquier planta embotelladora, se ve y ise 
desea para equilibrar el vino, y más todavía, conseguir el mismo bou­
quet, dentro de los vinos de una misma bodega, todo es artificial, nada 
natural, porque su constitución no se hizo en elaboración.

VENTAJAS.—  Ejemplo tenemos de lós vinos que tiene Jerez, 
Montilla, Huelva, en algunas bodegas, todos tienen el mismo grado, 
el mismo acidez total, el mismo envase, el mismo tiempo de crianza 
los mismos cuidados y por tanto los vinos salvo lo que hace el clima, 
las más ó menos alturas sobre el njvel del mar o aproximación a éste, 
son todos vinos FINOS DE ALTA CALIDAD y muy parecido su bou­
quet.

pasa a la página 5
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Villarrobledo, 37 
SOCUBLLAMOS 
(La Mancha)

C O N F E C C IO N  de toda 

clase de ETIQUETAS 

para el EMBOTELLADO 

de vinos, 

licores, 

brandys,

f

etc...
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