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VINICOLA
INTERNACIONAL, S. A

Distribuidor exclusivo para Espafia de los vinos finos de Rioja

SUCURSALES:

ARETA-LLODIO (ALAVA) - Tels. 72 03 00 y 32 53 26.
BILBAO, Alameda San Mamés, 49 - Tels. 31 47 54 y 32 66 94.
MADRID, Andrés Torrején, 18 - Tels. 252 41 90 y 252 41 91.

QUINTANAR DE LA ORDEN (TOLEDO), oficina: Ctra. de Madrid
Tel. 698 - Domicilio: P° de las Naciones, 7. Tel. 148

TORRELAVEGA (SANTANDER), Julian Ceballos, 56.
Tels. 88 20 27 y 88 20 28.

SANTANDER, Rio Pias, s/n. - Tel. 23 83 78.
VITORIA, Portal de Arriaga, 19 Tels. 22 26 87 y 22 03 85.
VILLARCAYO (BURGOS), Travesia Calvo Sotelo, 2 - Tel. 248.
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tos de suscripcion y propaganda.

Foto Reales

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. PAmpana de Baco. #90, 15/12/1972.



GoruthJuiicdom
J2f\W (% QL

Constructor
Lopez-Osa

BODEGAS, NAVES TINAJAS 'Y DEPQSITOS.

Z pxjlaBBourvcri (@<sl cD f(*ruA &)

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pampana de Baco. #90, 15/12/1972.



Se ha celebrado no hace mucho en el madrilefio y popular
marco de Torres Bermejas un acto de homenaje al vino de Jerez,
a los venenciaderos y por tanto a la vendimia jerezana.

Durante la reunion tuvo lugar el Il Concurso Nacional de
Destreza en el delicado oficio de manejar la “Vendimia” y como
esto es una especialidad laboral, alli estuvo el Presidente del Sin-
dicato Nacional de la Vid, y precisamente por darse, este arte en
Jerez como nigln otro sitio del mundo, estuvo también una desta-
cada representacion del vino jerezano. Fué en sintesis un Con-
curso de destreza y un triunfador en el dificil arte de venenciar y
como remate de la jornada, la belleza de una mujer, la Reina por
éste afio de la Vendimia jerezana. Nada falté para la brillantez de
la fiesta donde aparte la gracia y la destreza, el verdadero triunfa*
dor de la velada fué el vino de Jerez, de ese prodigioso enclave
de sol, luminosidad y belleza donde se asienta el contorno: co-
marcas de Arcos y Trebujena, pagos de Macharnudo, Balbaina,
Carrascal, Los Tercios, El Majuelo...

En una palabra, la cuna y la solera del mejor vino del mun-
do.

SINGULARIDAD DEL “JEREZ”

El gran soporte sobre el que descansa la extraordinaria
calidad del vino jerezano es esa tierra blanca y compacta llama-
da “albero”, en gran parte cuna del formidable secreto del je-
rez.

Sobre él, las cepas ilustres de “Palomino”, Pajarete, Lis-
ton, constituyen titulos de gloria, blasones espléndidos, en una
palabra, la aristocracia del Jerez.

LA ESCALA DE ORO.

Tenemos ya cuanto hace falta para producir el mejor vino
del Sur de Espafa, la tierra y las cepas. Resta fijar la época
del milagro. Ocurre en septiembre y se llama Vendimia jerezana.
Ei aire huele a vino -dird Juan Ramén Jiménez- y todo el campo
trasciende luminosidad y alegria.

Terminada la vendimia empieza el proceso fabuloso, las
milenarias operaciones se realizan como en un rito: el lagar, las
bodegas, dentro de ellas, la misteriosa taumaturgia de las “a-
fladas” y las “soleras” y finalmente, el vino completo, el mila-
gro del jerez con sus cinco maravillosas posibilidades: amonti-
llado, dulce, fino, oloroso y manzanilla: la escala de oro del jerez.
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UN VINO UNIVERVSAL.

Se comprende que un vino de esta singularidad se exporte
a las cuatro esquinas del mundo. No existen barreras para el
jerez vino sin problemas de Estado.

Cuando nuestras fronteras politicas se cerraron injusta-
mente hace afos, siempre tuvimos en el mundo un embajador
permanente, un diplomatico, acreditado: el vino de Jerez. Un
vino que se ha bebido mucho. Para el Jerez no hay discrimina-
cion. Lo ha bebido todo el mundo: reyes, principes, duques, o
breros, cientificos, escritores, médicos, investigadores, poetas...

BEBER JEREZ.

Queda un ultimo capitulo: la manera de beber jerez, el ar-
te de servir este vino maravilloso que no puede ser tratado como
un vulgar mosto. Un vino de su categoria no puede ofrecerse
en una copa cualquiera. Si se trata de una botella, servicio de
finas copas para el jerez; cristal limpio y transparente donde el
vino brille -oro, &mbar o rubi con el centelleo de una gema. S
hay que extraerlo de un tonel ha de ser con ese invento que Je-
rez di6 al mundo de las bodegas, con la “venencia” -vastago de
ballena y cubilete de plata-, Pero botella o tonel, “venencia’
de plata o copa de cristal el vino ha de beberse siempre de la
misma manera, con el mismo rito, con dignidad, con elegancia,
con sefiorio, como siempre se bebié el jerez.

Francisco GOMEZ TRAVECEDO
(Agencia SIS)

JMIPIAS
I Depositos
I Carrocerias
| Cisternas
de

Poliester y Metélicas

Ctra. Manera, s/n - Apartado, 50 - Tel. 1127 VILLARROBLEDO (Albacete)
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PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

DECRETO 3221/1972, de 23 de noviem-
bre, de regulacion de las importaciones de pro-
ductos alimenticios.

Durante la Gltima década, el comercio exte-
rior de los productos destinados a la alimenta-
ciébn humana o animal ha experimentado cambios
muy significativos para nuestro pais.

Por un lado, se ha desarrollado la produc-
cion interna, persiguiendo una meta de renta-
bilidad y eficacia que es preciso alentar utilizan-
do los mecanismos de politica comercial dispo-
nibles. La situacién de mayor competividad en
que se encuentra en la actualidad la produccion
de origen agropecuario o pesquero nacional fa-
vorece el camino hacia una integracion en las
comentes y mercados internacionales, pero, al
mismo tiempo, hace necesario mantener el gra-
do de proteccion adecuado contra posibles prac-
bioas comerciales anormales, asi como frente a
exportaciones subvencionadas, tan frecuentes to-
das ellas en este sector del comercio internacio-
nal.

Se trata, en definitiva, de asegurar que losl
precios interiores de los productos alimenticios
se ajusten a los niveles fijados como convenien-
tes para que los intereses de los correspondientes
sectores productivos y de servicios se armonicen
con las necesidades del abastecimiento nacional

Por otro lado, la consolidacion de la politi-
ca econémica y comercial de la Comunidad Econ6-
mica Europea y nuestro proceso de acercamiento
hacia dicha area hacen aconsejable que nuestro pais
vaya adaptando sus meoanismos de regulacion
comercial exterior a los puestos en practica con
probada eficacia por aquel grupo de paises.

Como una consecuencia de lo anterior, asi
como del grado de madurez alcanzado por los
sectores agropecuario y pesquero, sus industrias
transformadoras y los correspondientes servicios
de comercializacién en la economia nacional,
conviene ir abandonando sistemas de proteccion
que se revelan ya poco aptos para cubrir las ac-
tuales necesidades de los sectores citados, al re-
sultar, por una parte inadecuados al dinamismo
y a los rapidos cambios que caracterizan los ac-
tuales mercados internacionales de productos a-
limenticios, mientras que, por otra, su misma ri-
gidez hace que el grado de proteccién obtenido
no esté, en ocasiones, en relacién con la magni-
tud y el coste del aparato administrativo emplea-
do

Tiempo es de abandonar, superadas ya las
circunstancias que lo hicieron imprescindible, la
nocién estricta de Comercio de Estado y de resta-
blecer plenamente en el comercio de improtacion
de productos alimenticios la libertad de actuacién
directa de la iniciativa privada, completando asi

la aplicacién del principio de libertad en el comer-
cio exterior, proclamado en el articulo uno de la
Ley Arancelaria de uno de mayo de mil novecien-
tos sesenta.

Con el fin de llevar a cabo esta transforma-
cion de una manera ordenada y para garantizar al
sector productivo nacional una proteccién auto-
matica y suficiente, de acuerdo con los objetivos
fijados por el Gobierno en la politica de produc-
cion y precios de productos alimenticios, conviene
completar y sistematizar el conjunto de instrumen-
tos de regulacién de las importaciones de los ci-
tados productos actualmente disponibles.

Si bien algunos de estos instrumentos, tales
como los derechos reguladores del precio de los
productos alimenticias, establecidos por Decreto de
la Presidencia del Gobierno seiscientos once/mil
novecientos sesenta y tres, de veintiocho de mar-
zo, han venido siendo ampliamente utilizados,
otros, como los calendarios de importacién, no
lo han sido mas que parcial y esporadicamente.

El sistema de derechos reguladores puede a-
plicarse a productos con cotizaciones definidas en
mercados internacionales bien organizados y ti-
pificados, de tal forma que mediante el derecho
se cubra la diferencia entre el precio internacional
y el interior que se desea mantener. Sin embargo
existen casos en que, por ao haber mercados in-
ternacionales organizados, no existe precio in-
ternacional definido, debido a lo cual el sistema
de derechos reguladores, tal como se establecid
en el Decreto anteriormente citado, no es el ade-
cuado.

En el momento actual se hace preciso instru-
mentar el sistema de proteccién a la produccion
nacional y de regulacién de importaciones me-
diante compensaciones a los precios del modo mas
completo posible, recogiendo la experiencia acu-
mulada desde mil novecientos sesenta y tres en el
terreno de los derechos reguladores e introducien-
do, al mismo tiempo, un nuevo sistema de dere-
chos compensatorios variables que sea aplicable
en el segundo de los supuestos mencionados an-
teriormente.

El procedimiento para esta nueva instrumen-
tacion general de la regulacién de los precios de
los productos alimenticios mediante compensacio-
nes exigibles a la importacién es el establecimien-
to, al amparo de la potestad originaria atribuida
al Gobierno en el articulo cuarto da la Ley de
veintiséis de diciembre de mil novecientos cin-
cuenta y ocho, reguladora de las Tasas y Exacio-
nes Parafiscales, de unos derechos reguladores
tales como los que inicialmente fueron estableci-
cidos mediante el Decreto de la Presidencia del
Gobierno seiscientos once/mil novecientos sesenta
y tres, de veintiocho de marzo, y de unos dere-
chos compensatorios variables, de semejante fina-
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lidad, pero exégibless en supuestos distintos y, poi
consiguiente, para distintas mercancias, garanti-
zando todos ellos el equilibrio de los mercados
interiores y asegurando la defensa simultanea de
los intereses de la produccién y del consumo na-
cionales.

Establecido este sistema general de regula-
cion de los precios de las mercancias de importa-
cion, debe tenerse en cuenta que, puesto que las
facultades de que gozan la Comisaria General de
Abastecimientos y Transportes y el Servicio Na-
cional de Productos Agrarios en cuanto a la posi-
bilidad de realizaciéon directa de importaciones
no quedan afectadas por la privatizaciéon del co-
mercio, la correccion de las insuficiencias que
pudiese originar la sola actuaciéon de las fuerzas
del mercado en el abastecimiento nacional sigue
perfectamente asegurada. Pero debe tenerse en
cuenta que la realizaciéon directa de importacio-
nes jpor parte de los dos Organismos citados ten-
drad lugar en adelante, Unicamente en el caso de
deficiencia de la iniciativa privada, lo cual supo-
ne una innovacién importante respecto a la si-
tuacién que ha existido hasta el presente en nues-
tro comercio exterior de productos alimenticios.

Se intenta asimismo dar nuevo impulso a la
linea ya avanzada de las reglamentaciones en ma-
teria de calidad, lo cual responde no sélo a la
necesidad de ordenar, desde este punto de vista,
la importacién, sino ademéas a las exigencias cre-
cientes de calidad, tipificacion y normalizacion,
que aoarecen en el consumo de productos ali-
menticios en nuestro pafs, como consecuencia
de la elevacion de los niveles de renta.

Finalmente, y teniendo en cuenta el cambio
que supone la nueva reglamentacién respecto a
la actividad privada en el campo del comercio
de importaciéon de productos alimenticios, asi Co-
mo las implicaciones que puede representar para
algunos sectores productivos o comerciales inte-
riores, se establecen los Registros de Importado-
res, mediante los cuales serd posible ademas
orientar los flujos de nuestro comercio importa-
dor, de tal modo que pueda facilitarse el cum-
plimiento de los compromisos internacionales ad-
quiridos o oue se adquieran en el futuro.

Todo el conjunto de medidas enumeradas se
integra como un elemento complementario de la
politica econémica general fiiada por el Gobier-
no. Estabecidos por éste los objetivos de produc-
cién, crecimiento y precios que se estimen desea-
bles para cada una de las ramas del sector ali-
menticio, y establecidos también los necanismos
y estimulos necesarios para alcanzar dichas me-
tas, es preciso poner al servicio de esta politica
un adecuado sistema de regulacién de las im-
portaciones. Este sistema, cuya adopcién corres-
ponde también al Gobierno y cuya ejecucién se
realiza a través del Ministerio de Comercio, debe
mantener en todo momento una adecuada fluidez;
de oferta sin provocar efectos perturbadores so-
bre la produccién o el comercio interiores y debe,
al mismo tiempo, ser instrumento de la politica
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de precios en su doble sentido de garantia al pro-
ductor y al consumidor y de elementos de poli-
tica econémica general que impida el desencade-
namiento de procesos inflacionistas a partir, pre-
cisamente, de una oferta insuficiente de productos
alimenticios, cuyos precios juegan un papel clave
en el mantenimiento de la estabilidad general
de la Economia y del grado de competividad
frente al exterior de nuestro sistema productivo.

De igual modo, la actual situacién de la eco-
nomia espafiola econseja la adopcién de las medi-
das recogidas en el presente Decreto, con una
nueva vigencia que no se prolongara mas alla
de lo que la propia coyuntura reauiera.

Por ello a propuesta de los Ministros de Ha-
cienda, Agricultura, Industria y Comercio, en la
reunién del Conse;o de Ministros celebrada el dia
\éeintisiete de octubre de mil novecientos setenta v

0s,

DISPONGO:

Titulo I.— Ambito de Aplicacién

Articulo primero.—eLos productos alimenti-
cios cuyo comercio de importaciéon queda regula-
do por el presente Decreto son los que se relacio-
nan en el anexo I.

Titulo 1l.— Sistemas de regulacién de las
Importaciones.

Articulo segundo.— EI comercio de impor-
tacion de los productos a que se refiere el arti-
culo primero podra ser libremente realizado por
la iniciativa privada, en las condiciones que de-
termina el presente Decreto, sin otras limitacio-
nes oue las generales previstas en el articulo uno
de la Lev Arancelaria de uno de mayo de mil no-
vecientos sesenta.

Avrticulo tercero.—De acuerdo con lo dis-
puesto en el articulo tres de la Ley Arancelaria
de uno de mayo de mil novecientos sesenta, el
instrumento general de proteccién frente al ex-
terior de los productos alimenticios oue se rela-
cionan en el anexo | del presente Decreto sera
el Arancel, estructurado segun lo establecido en
la base quinta del articulo cuatro de la mencio-
nada Ley.

Articulo cuarto.—Sin perjuicio de lo esta-
blecido en el articulo anterior y siempre nue las
caracteristicas de los mercados de los distintos
productos lo aconsejen las imoortaciones podran
ser reguladas con arreglo a los siguientes siste-
mas :

a) Derechos reguladores.

b) Derechos compensatorios variables.

c) Calendarios de importacion.

Articulo quinto.— Las importaciones de pro-
ductos alimenticios estaran sujetas, como condi-
cion minima, a la normativa de tipificacién y ca-
lidad comerciales establecidas o que se establez-
can de acuerdo con las que rijan para la produc-
cion y comercializacién interiores.
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Titulo 11l.— Derechos reguladores y com-
pensatorios variables.

Articulo sexto.—Por el presente Decreto se
establecen las exacciones denominadas “Derechos
reguladores” y “Derechos compensatorios varia-
bles”, que tienen la finalidad de ajustar median-
te las oportunas compensaciones el precio interna-
cional de los productos al del mercado interior
en defensa de la produccién y del consumo na-
cionales y podran ser exigidos por la importacion
de cualquiera de los relacionados en el anexo |
del presente Decreto.

Articuo séptimo.—<Estan obligados a satis-
facer estos derechos, con independencia de los
que en su caso proceda abonar segun el vigente
Arancel de Aduanas e Impuesto de Compensacion
de Gravamenes Interiores, las personas naturales
o juridicas, titulares de la licencia de imnorta-
cion que amoare la introduccién en Espafa de
los articulos de que se trate.

Articulo octavo.— La cuantia méaxima de
os derechos reguladores sera la diferencia que
ixista entre el precio real o estimativo de costo
le la mercancia importada sobre muelle y des-
echada de Aduanas y el precio de entrada que
Jara garantia y defensa de la produccién .y del
:onsumo nacionales se establezca.

La cuantia de las derechos compensatorios
variables serd fijada hasta la diferencia que pue-
da existir entre el nivel de precios que se esta-
blezca para garantia v defensa de la produccion
Vdel consumo nacionales y los p-ecios reales que
alcancen estas mercanc-'as en los mercados inte-
iores mayorstas mas representativos, bren en ori-
en 0 con destino, que sean considerados como
(mercados testigos».

Periédicamente v por plazo dete-min‘,do, el
Sbb'Vno o, en su caso, el Ministerio de Comer-
do fiiard la cuantia de los de-echos reguladores
) compensatorios variables correspondientes a
:ada producto.

En la ffacicn de los derechos reguladores
! compensatorios variables, el Ministro de Co-
nercio se-a4 asesorado por una Comisién Intermi-
listenal Consultiva, formaba for renresertanies
le los Ministerios de Agricultura, de Industria
* de Comercio, asi como de los Organismos au-
.bnomos de la Administracion del Estado compe-
entes en la materia defendientes de los Deoar-
amentos citados, presidida por el Director gene-
ai de Polit'ca Arancelaria e Importacion.

Articulo noveno.— EIl devengo de los dere-
hos reguladores 6 compensatorios variables nace
n el momento de la liegada de las mercancias:
il punto de entrada.

No se penmitira por la Aduana la importa-
ién de ninguna mercanc'a a la que se aplique el
istema de derechos regulado-es o ccwnnen'ato-
s variables, sin que previamente se acredite el
nareso a cuenta, en el caso de los derechos re-
piadores, segin lo disoue'to en el a-ticulo once,
iel pago, en el caso de los de-echos compensa-
dos variables. Eillo no prejuzgard ni enervara
nningdn modo las facultades de todo orden que

a la Administracién corresponden frente al in-
cumpl'mento, en su caso, del condicionado de la
licencia en que se ampare la introducciéon de
aquellas.

Articulo diez— La gestién de las exaccio-
nes que se establecen por el presente Decreto co-
rresponde :

a) La de los derechos reguladores, al Mi-
nisterio de Comercio.

b) La de los derechos compensatorios varia-
bles, al Ministro de Hacienda.

Articulo once— La liquidacién de los de-
rechos reguladores sera practicada con caracter
provisional a la entrega de la licencia, con aplica-
cié-n del tipo impositivo visente en el d a de pre-
sentacion de la misma. Dicho tipo impositivo:
serd el que se aplicarad en la liquidacion definiti-
va.

Efectuada la liquidacién defin:tjva ser4 no-
tificada al importador en forma reglamentaria.

Articulo doce. EI ingreso de las cantida-
des liquidadas por el concepto de derechos re-
guladores se efectuard en cuenta especial abierta

flio Fipo

Miembro de la cAsociacion Espafiola
de la Piensa Técnica y Periddica

GRAN REVISTA GRAFICA DE ECONOMIA
Y FINANZAS

(Fundada en 1.9-16)
Director Dr D. José Luis Barceld

Miembro de !a “International Fiscal Assncia-
tion" y de la “Asociacion Espafiola de Dere-
cho Financiero”

La mejor revista econémica, dirigida por el
meior economista.

Suscripcién: 300 pesetas anuales.

Una gran tirarla, una gran presentacion y
una gran informacién, han convertido FlI Mundo
Financiero en el auténtico portavoz de la F.ro-
nom'a espafiola, dentro y fuera de nuestras
fronteras.

SECCIONES

Banca -Seguros -Comercio F.xterior -Tanora-
ma Mundial -Navegacién -Transportes -Indus-
tria -Agricultura -Oportunidades de Negocios-
Bolsa -Canaderia -Informacion Financiera -Bi-
bliografia.

Teléfonos 2-53-71-73 / 2-2.V6R-55
Apartado Correos 6119—MADRID (Espafia)
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a este objeto en la Central del Banco de Espafia
bajo la rdbrica de “Organismos de la Adminis-
tracion del Estado. Comisaria General de Abas-
tecimientos y Transportes. Derechos regulado-
res”.

Cuando para efectuar el cobro se precise uti-
lizacién del procedimiento ejecutivo de apremio,
se llevard a efecto de acuerdo con los tramites
establecidos en el Estatuto de Recaudacion.

Articulo trece.—La liquidacién e ingreso de
los derechos compensatorios variables sera prac-
ticada en el momento del despacho de las mer-
cancias en Aduanas, segin los mismos procedi-
mientos y formas de adeudo e ingreso que rijan
en cada momento para los derechos arancelarios
especificos o0 por peso o cuantia.

Articulo catorce.— En los actos de gestion
para la exaccion de los derechos reguladores yt
compensatorios variables, cuando de ellos re-
sulte La existencia de un derecho o una obliga-
cién, seran recurribles en via econdémico-admi-
nistrativa, sin que la interposicion del recursol
enerve la ejecutividad del acto de liquidacion.

Articulo quince.— EI ingreso de las canti-
dades que recauden las Aduanas por el concepta
de derechos compensatorios variables se efectua-
rd en cuenta especial abierta a este objeto, titula-
da Subcuenta de Tasas veintitrés punto cero sie-
te, “Derechos para la regulacion del precio de los
productos aimenticios”.

Articulo dieciséis.— La recaudaciéon proce-
dente de los derechos reguladores y compensato-
rios variables aplicados a la importacién de pro-
ductos agropecuarios sera destinada a la finan-
ciacién de las obligaciones derivadas de la or-
denacién y regulaciéon de las producciones y pre-
cios agrarios, a desarrollar por el Fondo de Orde-
nacién y Regulacion de los Precios y las Produc-
ciones Agrarias (FORPPA), de acuerdo con lo es-
tablecido en el apartado uno b) del articulo ca-
torce de la Ley veintiséis mil novecientos sesen-
ta y ocho, de veinte de junio.

Titulo IV.— Calendario de Importacién

Articulo diecisiete.— Podran establecerse
calendarios de importacion en los que se prevea
la suspensién o contingentacién estacional de
las importaciones de determinados productos du-
rante las épocas de cosecha o recogida de la pro-
duccion nacional, o la variacion estacional de los
derechos arancelarios aplicables a la importacion
de los diferentes productos.

Articulo dieciocho.— Los periodos de sus-
pensién de importaciones para los productos afee-
tados seran fijados por el Ministerio de Comercio
a propuesta o previo informe del Ministerio de
Agricultura o de Industria, en el caso de losi
productos de su respectiva competencia.

'El establecimiento de aranceles estacionales
sera realizado por el Gobierno, a propuesta del
Ministerio de Comercio y de conformidad con loi
dispuesto en el articulo ocho de la Ley Arance-
laria de uno de mayo de mil novecientos sesenta.

8

Titulo V.— Registro de Importadores

Avrticulo diecinueve.— Con el fin de facili-
tar la privatizacién de las importaciones, garan-
tizando al mismo tiempo la necesaria proteccién
a la produccién nacional y una adecuada co-
mercializacién, podran establecerse transitoria-
mente Registros de Importadores que funciona-
rdn en régimen de “numerus apertus” y afecta-

INDUSTRIAS  PROSPER, S. L

Avda. DL F. Garcla Sanchis, 302" Teléfonos 230056 y 230610
VALENCIA - 11

Filtros de placa construida en ACERO INOXIDA-

BLE. En un solo pase abrillanta los vinos para

embotellar con minimo consumo de filtrolina.
Varios modelos, segln rendimiento.

rén a la importaciéon de un producto o grupo ho-
mogéneo de productos de los incluidos en el ane-
xo | del presente Decreto.

Articulo veinte.— La inscripcion en los Re-
gistros de Importadores sera obligatoria para to-
das aquellas personas naturales o juridicas que
deseen ejercer la actividad de importaciéon del
producto o productos para los que se haya esta-
blecido Registro de Importadores.

Articulo veintiuno.— Los Registros de Im-
portadores serdn establecidos por el Ministerio
de Comercio, que determinard asimismo oida la
Orgonizacion Sindical, las condiciones de la ins-
cripcién, los casos en que procede la baja de lcs,
inscritos y el plazo de vigencia de cada Registro.

La inscripciéon en cada Registro de las perso-
nas naturales o juridicas que lo soliciten corres-
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pondera al Ministerio de Comercio, previo infor-
me de la Organizaciéon Sindical.

Titulo VI.—jAplicaciéon de los sistemas

Articulo veintid6s.—EI sistema de regulacion
de las importaciones aplicable a los productos ali-
menticios de origen agrario se establecerd por
el Ministerio de Comercio, de acuerdo con el de
Agricultura, y se recogera en los Reglamentos
Bésicos Sectoriales que apruebe el Gobierno a
propuesta conjunta de los dos Ministerios.

Igualmente el sistema de regulaciéon de las
importaciones aplicables a los productos alimen-
ticios de origen no agrario se establecerda por el
Ministerio de Comercio, de acuerdo en su caso,
con el Ministerio de Industria, y se recogerd en
los posibles Reglamentos Basicos Sectoriales.

Titulo VII.—Clausula de salvaguardia

Articulo veintitrés.—'Sin perjuicio de lo es-
tablcido en el presente Decreto, el Gobierno o,
en su caso, el Ministerio de Comercio podra sus-
pender temporalmente las importaciones de cual-
quiera de los productos incluidos en el anexo |
siempre que circunstancias graves y de caracter
excepcional lo aconsejen.

Esta suspension, en su caracter de medida
cautelar, sélo se prolongard el tiempo necesario
para implantar las medidas adecuadas al resta*
blecimiento del equilibrio en el sector o hasta
que los factores de perturbacion hayan desapa-
rea'do.

DISPOSICIONES ADICIONALES

Disposicion adicional primera—El Gobier-
no, a propuesta del Ministerio de Comercio, revi-
sara la estructura arancelaria actualmente vigen-
te para aquellos productos incluidos en el ane-
xo | del presente Decreto sometidos en la actua-
lidad al régimen de Comercio de Estado, de a-
cuerdo con la especificacién contenida en el a-
nexo tres del memorandum de treinta de junio
de mil noveoientos cincuenta y nueve, dirigido
por el Gobierno al Fondo Monetario Internacio-
nal y a la Organizacién Europea de Cooperacion
Econémica (actualmente OCDE).

Disposicién adicional segunda*—Se faculta
a los Ministerios de Hacienda, Agricultura, Indus-
tria y Comercio para que, en el ambito de sus
respectivas competencias, adopten cuantas dispo-
siciones sean necesarias para el cumplimiento da
lo establecido en el presente Decreto.

DISPOSICION TRANSITORIA

En tanto en cuanto no se determine, de a-
cuerdo con lo establecido en los titulos V y VI
de este Decreto, el sistema de regulacion de
las importaciones aplicables a cada producto de
los incluidos en el anexo |, continuard vigente

para cada uno de ellos su régijnen actual de
importaciones.

DISPOSICIONES FINALES

Disposicion final primera.—En ningan caso
las disposiciones que se dicten para el desarrollo
de lo dispuesto en el presente Decreto podran
tener vigencia superior a la del Decreto mismo.

Disposicién final segunda.— Queda deroga-
do el Decreto de la Presidencia del Cobiemo
seiscientos once/mil novecientos sesenta y tres,
de veintiocho de marzo, y en general cuantas,
disposiciones de rango igual o inferior se opon-
gan a lo establecido en el presente Decreto.

Asi lo dispongo por el presente Decreto,
dado en Madrid a veintitrés de noviembre da
mil novecientos setenta y dos

FRANCISCO FRANCO
El Vicepresidente del Gobierno,

LUIS CARRERO BLANCO

ANEXO 1

Lista de productos incluidos en el Decreto ds
Regulacion de las importaciones de productos
alimenticios

Capitulo 1.—Animales vivos.

Capitulo 2.—ICarnes y despojos comestibles.

Capitulo 3.—Pescados, crustaceos y moluscos.

Capitulo 4.—Leche y productos lacteos; huevos
de ave; miel natural, productos
comestibles de origen animal na

expresados ni comprendidos en
tras partidas.

Capitulo 5
05,04.—Tripas, vejigas y estbmagos de ani-
males, excepto los de pescado enteros o
en trozos.
05,15.—Productos de origen animal no
expresados ni comprendidos en otras par-
tidas; animales muertos de los capitulo”™
1 6 3, impropios para el consumo humano.
Capitulo 6.—Plantas vivas y productos de la
floricultura.
Capitulo 7.—Legumbres, plantas, ralees y tubér-
culos alimenticios.

Capitulo 8.—Frutos comestibles, cortezas de a-
grios y de melones.

Capitulo 9.—(Café, té, yerba, mate y especias.

Capitulo 10.—Cereales.

Capitulo 11.—Productos de la molineria, malta
almidones y féculas, gluten inuli-
na.

Capitulo 12.—(Semillas y frutos oleaginosos, se-
millas, simientes y frutos diver-
sos; plantas industriales y me-
dicinales, pajas y forrajes.
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Capitulo 13
13,03 B.—Materias pépticas,
y peptatos.

peptinatos

Capitulo 15.
15,01.—Manteca v otras grasas de cerdo,

grasas de aves de corral pren-
sadas, fundidas o extraidas por
medio de disolventes.
15,02.—Sebos (de las especies bovinas,
ovina y caprina) en bruto, fun-
didos o extraidos por medio
de disolventes incluidos los se-
bos llamados “primeros jugos”.
- 15,03.—Estearina solar; oleoestearina; a-
ceite de manteca de cerdo y
oleomargarina no emulsionada
sin mezcla m preparacion al-
guna.

15,04.—Grasas y aceites de pescado y de
mamiferos marinos, incluso re-
finados.

15 07.—Aceites vegetales fijos, fluidos con-
cretos o brutos, purificados o re-
finados.

15,08.—Aceites animales o vegetales, co-
oidos, oxidados, deshidratados,
sulfurados, soplados, polime-
rizados o modificados por otros
procedimientos.

15.12. —Aceites y grasas, animales o ve-
getales, parcial o totalmente
hidrogenados y aceites y gra-
sas animales o vegetales solidi-
ficados o endurecidos por cual-
quier otro procedimiento, in-
cluso refinados, pero sin pre-
paracion ulterior.

15.13. —Margarina, sucedaneos de la man-
teca de cerdo y demas grasas
alimentioias preparadas..

15,17.—Residuos procedentes del trata-
miento de los cuernos grasos
0 de las ceras animales o vege-
tales.

Capitulo 16.—Prenarados de carnes, pescados,
crustaceos y moluscos.
Capitulo 17.

17.01. —Azlcares de remolacha y de cafia
en estado solido.

17.02. —Los demas azUcares; jarabes; su-
cedaneos de la miel, incluso
mezclados con miel natural, a-

zUcares y melazas carameliza-
dos.

17.03. — Melazas, incluso decoloradas.

17,05.— Azlcares, jarabes y melazas aro-
matizados o con adiciéon de co-
lorante (incluidos el azlcar vai-
nillado o vaiinillinado), exceptua-
dos los jugos de frutas con adi-
cion de azlcares en cualquier
proporcién.

Capitulo 18.

18,01.—'Cacao en grano, entero o partido,
crudo o tostado.

18,02.,—ICéscara, cascarilla,peliculas y re-
siduos de cacao.

Capitulo 19.—'Preparados a base de cereales, ha-
rinas o féculas; productos de
pasteleria.

Capitulo 20.—Preparados de legumbres, horta-
lizas, frutas y otra plantas.

Capitulo 21.—Preparados alimenticios diversos.

Capitulo 22.
22.04. —Mosto de uvas, parcialmente fer-
mentado. incluso «apagado)),
sin utilizacién de alcohol.
22.05. —Vinos de uvas; mosto de uvas

“apagado” con alcohol (inclui-
das las mistelas).

22,07.—Sidra, perada, aguamiel y demas
bebidas fermentadas.

Ex 22,08.—Alcohol etilico, desnaturaliza-
do o no, de cualquier graduacién,
obtenido a partir de los produc-
tos agricolas que figuran en este
anejo, excepto aguardientes, y li-
cores, otras bebidas espirituosas
y preparaciones alcohdl'cas com-
puestas llamadas extractos con-
centrados) para la fabricacion de
bebidas.

22,10.—Vinagre y sus sucedaneos comes-
tibles.

Capitulo 23.—Residuos y desperdicios de las in-
dustrias alimenticias; alimentos
preparados para animales, ex-
cepto heces de vino; tartaro bru-
to (23,05).

Capitulo 35.
35,02.— Albldminas,
derivados de

albuminatos y otros
las albGminas.

COCA DEETtQUBTAR TN2A

INDA S A -

BARCELONA-9 - PASEO SAN JUAN, 98 - THLER 258 33 26
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|| Gerente ce cooperativa
agricola 11

Tl iiii[ﬁm

La humanidad esta ya entrando con
paso decidido en la Era Cientifica (véa-
se los numeros anteriores en que ana-
lizaba este tema).

Los problemas de todo orden, que
surgiran, que ya estan surgiendo en la
Nueva Era seran de envergadura, vo-
lumen y extension no conocidos hasta
hoy por la familia humana.

Los lideres que han de dirigir y en-
cauzar a ia humanidad en este periédo
y que se han de enfrentar con esta pro-
blematica han de estar dotados y equi-
pados de una formacién humana soli-
da y profunda y una preparacion cien-
tifica y técnica exhaustiva.

Como repito una vez mas, el por-
venir y la actuacion de la Cooperativa
y sobre todo el espiritu cooperativista
en la Era Cientifica sera determinante!
para la sociedad.

Si se me pregunta qué tipo de Coo-
perativa y Asociaciéon de Cooperativas
seran las que se impongan en ese pe-
riodo no sabria contestar.

Parodiando ej titulo de una novela,
diria que estamos condenados los
paises y los hombres a vivir juntos en
un planeta que se queda cada vez mas
pequefio y estrecho.

Paralelamente convivirdn y se de-
sarrollaran los sistemas cooperativos
y comunitarios mas antagénicos que
conocemos hoyl dia en los distintos
paises

El buen Gerente de una Coopera-
tiva Agricola, en el fondo es un lider
nato, tenga o no conciencia de ello.

En una empresa privada, sobre to-

por Francisco lIbarrola

do si es S. A. el competente y honrada
Gerente tiene que preocuparse como
obligacion primordial de la prosperi-
dad de su empresa y eficacia de su la-
bor empresarial.

¢,Que empresa Sociedad Andnima
podra exigir otra cosa a su Gerente?.

Pero el verdadero Gerente de una
Cooperativa que cumple con éxito y e-
ficacia su funciéon empresarial, bien sa-
be que con ello no ha cumplido total-
mente con su funcién.

Moralmente, aunque no se le exija
legalmente, es consciente de que debe
dedicar atenci6bn constante con su e-
jemplo, con su palabra, con su vida in-
tachable dedicada y centrada en la
Cooperativa, a la formaciéon humana y
cooperativa de socios y rectolres.
Porque si al final de sus dias o de su
vida laboral ha conseguido crear una
gran Cooperativa y a través de su
labor ha elevado el nivel econdémico
de sus socios ha cumplido bien con su
labor en una vertiente.

Pero si no ha logrado elevar en
los socios el espiritu cooperativo que
que significa entre otras cosas mayor
solidaridad, espiritu de sacrificio y ge-
nerosidad o aun por el contrario se ha
desarrollado el egoismo individual, la
insolaridad que a veces promueven
paladinmente la abundancia y éxito eco-
némico, nos debemos preguntar si esa
Cooperativa habrad servido de algo y
merecia tanto esfuerzo y tesén de Rec-
tores y Gerente.

Siendo por tanto muy importante
la labor empresarial del Gerente, es

1
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primordial la atencién que debe pres-
tar a la formacién cooperativa mas pro-
funda posible de asociados y rectores.

Pero inutil es pedir peras al olmo.
Cada Gemente o Rector dard aquello
gue tiene y no mas: Si es generoso, Sso-
lidario, justo, paciente, flexible y lleno
de buena voluntad sembrard esas cua-
lidades entre los demas.

En otro caso su mediocridad, su
egoismo, su ambicién enmascarada que
busca otros fines no cooperativos, su
falta de rectitud o su rigidez excesiva,
conducirdn a la Cooperativa al desas-
tre, convirtiendola en un infierno en
gue se desarrolla la desconfianza ge-
neral, las sospechas y el odio entre
unos y otros.

Dotar a un Gerente de ios conoci-
mientos técnicos necesarios para con-
ducir la empresa es hoy relativamente
facil. Las Universidades, las Escuelas
especiales, los cursillos y seminarios,
los buenos tratados abundan y facili-
tan el estudio.

Pero lo verdaderamente dificil es
formar a un joven en la vocacion y el
ideal de un servicio generoso hacia
los demas y cuando esto ocurre en
una persona aln sin tener conciencia
de ello ese joven en el fondo es un per-
fecto cooperativista y si su profesion o
estudios técnicos le conducen a la Ge-
rencia de una Cooperativa no hay duda
de que resultara un perfecto Gerente
cooperativo.

En concreto, estimo que por una
parte debemos alumbrar y captar para
la Gerencia Cooperativa aquellos hom-
bres y mujeres generosos con espiritu
de servicio, con la debida formacion
profesional o que se le suponga capa-
c_i(ilad y aptitud suficiente para adqui-
rirla.

HIOCGHYF  7S]!SS3ml
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SOCUELLAMOS -La Mancha-!
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Hay muchos jovenes, mas de Ilo
gue nos pensamos, con inquietudes,
gue son potencialmente magnificos Ge-
rentes.

Por otra parte en un Gerente Cons-
ciente y normal, la propia Cooperativa,
con su ideal y sus fines comunitarios,
es indudable que tiene capacidad para
ilusionar y formarle constantemente co-
mo bien lo advierte el poeta “Andando
se hace el camino”.

La Civilizacion Cientifica en la que
nos hallamos ya inmersos y dentro de
ella las Cooperativas en general, tiene
necesidad absoluta de lideres y Geren-
tes capacitados de entrega a un ideal
transcendente, social y comunitario,
preparados profesionalmente al maxi-
mo. G ello conseguimos en un porcen-
taje apreciable no cabe duda de que
a la humanidad le espera un milenio
de avance espectacular en todos los
ordenes dentro de la armonia, la soli-
daridad y la justicia. Si el avance que
se logre es de orden cientifico y técni-
co exclusivamente, estamos abocados
irremediablemente a que esta nueva
Civilizacion sea fallida, amarga y dolo-
rosa para la humanidad.

INDUSTRIAS QUIMICAS Y TARTARICAS: i A

ACIDO TARTARICO
Capacidad de produccién: 10.000 toneladas anuales.
PUREZA GARANTIZADA

De acuerdo con las normas del Comité de Reactivos para
Andalisis de la «American Chemical Society» y Farmaco-
peas U. S. P. XVI B. P. 1968 y D. A. B. VI

CARBON ACTIVO
De acuerdo con las normas de la S: G. T. del M. de I.
exppRTacion n todos los paises dgl muriDO

Agentes de compras de primeras materias tar-
taricas en todas las comarca

GERONA: Carretera d« Barcelona, 68
Teléfonos 2Q2450 y 202454. Apartado 4

3 BB 137
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Operaciones Realizadas

En la pasada quincena no han cedido los precios y las operaciones mas
importantes son:

La correspondiente a la Cooperativa Santisimo Cristo de la Vega de So-
cuéllamos al precio de 66 pesetas blanco de la presente campafa y, el mismo
precio, comprado igualmente con grado Malligand, de las Cooperativas la In-
vencible de Valdepefias y la Daimielefia de Daimiel en la provincia de Ciudad
Real.

Dos cooperativas de Villafranca de los Caballeros y Noblejas (Toledo), han
vendido al precio de 66 pesetas a la firma Roman Cantarero, un millén de arro-
bas aproximadamente.

Si estos precios son importantes no lo es menos el que se ha vendido
por la Cooperativa Ntro. Padre Jesus del Perdon de Manzanares (C. Real), pues
nada mas y nada menos que dicha operacion se ha llevado a efecto al precio
de 70 pesetas.

Por otro lado, nuestro corresponsal de Bollullos Par del Condado (Huelva)
nos dice que actualmente son pocas las operaciones hechas esta quincena, pe-
ro lo poco que se ha operado ha sido al precio de 72 pesetas. En Extremadura
han comprado los comerciantes de Bollullos unas trescientas mil arrobas. Todo
el movimiento de cisternas de vinos se vé provienen de las provincias extreme-
fias.

Desde Villabuena (Alava), nuestro corresponsal Don José Ma Perez de
Losa Berruezo, informa que ya se ha vendido todo el vino y orujos, siendo Bode-
gas Domecq, situadas en La Guardia (Alava), las que mas alto precio han paga-
do, 310 pesetas la cantara; el Riscal y Bodegas Riojanas de Cenicero han paga-
do a 300 pesetas, siendo Riscal, la que ha llegado a las 310 en alguna operacién
Desde Autol (Logrofio), nos comunica nuestro corresponsal, que se han efectua-
do hasta la fecha varias operaciones de bastante importancia, oscilando los
precios entre las 240/300 pesetas cantara. La vendimia ha terminado, siendo la
cosecha mayor que la del pasado afio y menor que la de 1.970, con unos tres
grados menos que en el afio citado ultimamente, y dos menos que en 1.971.

Don Vicente Jaime Rodrigo, desde Morata de Jalén (Zaragoza) informa
que se ha vendido mas de un 60 por 100 de la elaboracidon y que los vinos son
regulares.

Desde Sanlucar de Barrameda (Céadiz) nos dicen que el Consejo Regula-
dor no autoriza a los comerciantes la compra de mostos nada mas que para cu-
brir sus necesidades de reemplazos de soleras, por ello, los que no compro-
metieron sus ventas estan sacando muy buenos precios.

Don Pascual Tarin Martinez, de Cheste (Valencia) ,nos indica que los blan-
cos han mejorado su cotizaciéon en una peseta grado y Hl., mientras la mistela
moscatel ha mejorado tres pesetas también por grado y HI.

Don Angel Jiménez Martinez, desde San Martin de Valdeiglesias (Madrid),
dice que se ha vendido en dicha localidad el 70 por ciento de lo elaborado en
la presente camparfia, existiendo gran demanda de tinto.
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transportes
del amo y montero

Voo / VILLARROBLEDO (Albace.e) Y AL

AT. 2686
especializados

en camiones

cisternas
todas
capacidades
Delegacion: VINOS Y DERIVADOS
Manuel Fabregat e hijo Tlinos. 2575737 y 2571393
Rosetén, 368 lo - 2¢ BARCELONA

JN NUEVO SISTEMA “MODULAR"
PARA TRANSPORTADORES DE BOTELLAS

ALGEEE
MAR

Es mejor y mas econémico por:

* Su fabricacién en serie.

¢ Su rapido montaje, por piezas.

¢ Su multiple facilidad de adaptacién
en caso de variar la Instalacion.

SOLICITE INFORMACION SIN COMPROMISO REMITIENDO ESTE CUPON

EMPRESA .. Construcciones
NOMBRE.......

DIRECCION .

LOCALIDAD oo |

O Deseo recibir la visita de su representante
O Deseo recibir informacién general sobre sus transportadores de botellas |
O Deseo recibir oferta para instalaciéon de la que adjunto croquis
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Sorbato potasico,

para

Partiendo de la fermentacién el vino
no es estéril y, por consiguiente, su com-
posicién representa un cultivo para mu-
chos microorganismos, cuyo libre creci-
miento origina las “enfermedades” del
vino. El contenido en alcohol inhibe,
desde luego, el desarrollo de microbios.
No obstante, su accién eficaz se presen-
ta s6lo a concentraciones superiores a
18-20% y contenidos de alcohol tan ele-
vados se encuentran en muy pocOS Vi-
nos.

Aungue se conoce una serie de pro-
cesos quimicos para evitar dichos fer-
mentos, éstos no ofrecen completa se-
guridad en todos los casos, pUes algu-
nos solo ejercen cierta influencia so-
bre el vino y otros suponen un gran es-
fuerzo técnico, no siempre susceptible
de llevar a cabo, sobre todo por parte
de las empresas pequefias o de tipo me-
dio.

Se intentd, y se esta tratando toda-
via de solucionar el problema por medio
de la adiciébn de grandes cantidades de
anhidrido sulfuroso. Este producto redne
en si, junto a caracteristicas de valor, al-
gunas otras que lo excluyen de ser em-
pleados mas ampliamente. En dosis su-
periores a las usuales pueden producir-
se trastornos fisiolégicos en el organis-
mo humano, que si bien raramente lle-
gan a ser peligrosos, si son muy desa-
gradables y se manifiestan, en primer
lugar, por dolores de cabeza y nauseas
a veces violentas. A ello hay que afa-
dir que en el transcurso del tiempo las
heces, responsables de las fermenta-
ciones, se han acostumbrado de tal for-
ma SO, que ofrecen resistencia al mis-
mo. Incluso el empleo en dosis de 1000
mg, por litro de vino no garantizan la
completa eliminacion de ios fermentos,
sino que, como maximo, inhiben su de-
sarrollo.

En los grandes paises productores

Sal

la estabilizacion del

de Acido sodrbico,

Vino

de vinos, se conoce este problema des-
de hace mucho tiempo. En el afio 1950,
el Instituto Técnico del Vino en Francia
(institut Technique du Vin) abrié un con-
curso con el objeto de promover el es-
tudio de nuevos sistemas para prevenir
la fermentacion en los vinos dulces y
eliminar asi, el uso del anhidrido sulfu-
roso. Entre los muchos productos pro-
puestos, que fueron desarrllados enton-
ces y que, en parte, se presentaron tam-
bién en el mercado, solamente el Sorba-
to Potasico, sal del Acido Soérbico, ob-
tuvo la aprobacion y el premio del jura-
do calificador.

El Acido Sorbico y sus sales, se em-
plean en la conservacion de productos
alimenticios desde hace muchos afos,
y su utilizacion se ha incrementado pro-
gresivamente en todo el mundo. Tam-
bién en Espafa el Acido Sorbico y sus
sales se encuentran, desde hace mucho
tiempo en el mercado. La empresa pro-
veedora es HOECHST IBERICA, S. A.
Barcelona, Travesera de Gracia, 47-49,
Apartado de Correos 490. Sorbato Pot4-
sico Hoechst N° registro 154 para vinos)

En comparacién con los agentes
de conservacion empleados hasta ahora,
el Acido Sérbico y su sal, el Sorbato Po-
tasico, destacan por sus ventajosas cua-
lidades:

-Accién muy eficaz contra mohos y
heces.

-Sabor y olor completamente neutros

-Inocuidad absoluta

El Acido Sorbico (Sorbato Potéasico)
es especificamente eficaz contra las he-
ces, pero es al mismo tiempo tan ino-
fensivo para el organismo humano, que
ocupa actualmente el primer lugar como
agente de conservacion en la industria
de productos alimenticios. El Acido Sor-
bico (Sorbato Potasico) se desdobla en
el organismo como un acido graso, con-
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ribuyendo incluso a proporcionar calo-
ras. No existe apenas un aditivo para
alimentos, cuyo comportamiento en el
organismo haya sido exactamente in-
vestigado, como el Acido Sérbico (Sor-*
jato Potésico).

En la produccién de vinos dicho pro-
ducto se emplea desde hace mucho
tiempo. Las disposiciones legislativas
sobre el control de vinos y uso de adi-
ivos de los paises productores de vino
;omo Francia, Alemania, Portugal, Bul-
garia, Rusia, Israel, Estados Unidos, Ar-
gentina, Brasil, Grecia y Chile han auto-
sizado el empleo de Acido Soérbico para
a estabilizacion de vinos.

En Espafa se permite la adicién del
“kCido Sorbico y sus sales segun el De-
creto 835/1972, de 23 de Marzo, por €l
gue se aprueba el reglamento de la Ley
‘Estatutos de la Vifia, del Vino y de los
Mcoholes”.

En los anexos numeros 4, 5y 6 del
nencionado Decreto se establece el em-
jleo del Acido Sorbico o Sorbato Pota-
sico en los mostos (max. 200 mg), zu-
flos de uvas (max. 300 mg) y vinos (max.
200 mg).

Casi todos los trabajos publicados
legan a la conclusion de que las adi-
ciones de Acido Sérbico del orden de
100-200 mg. por litro de vino, son casi
siempre suficientes en la practica. Las
concentraciones necesarias en cada ca-
so, dependen de la clase de vino, asi co-
no de su contenido en alcohol y azucar.
En la elaboracion del vino no se emplea,
oor lo general, el Acido Sorbico propia-
mente dicho, sino su sal potasica, el
Sorbato Potasico, que ofrece la venia-
la de ser facilmente soluble. Puede
simplemente espojvorearse en seco So-
bre el vino o disolverse previamente en
un poco de agua (no en vino), y afia-
dirse esta solucion “madre” al volumen
total. El Sorbato Potdsico no precisa

IwiMiffl Hmmm

de ningln costoso aparato de dosifica-
cion y es de mas sencilla aplicacion
gue el tan conocido acido sulfuroso.

Actuaciéon contra levaduras y bacterias.

El Acido Sorbico (Sorbato Potasico)
es principalmente activo contra las he-
ces. Las células jovenes de las levadu-
ras son mas sensible que las viejas, és-
tas con plasma mas espeso y grasa de-
positada. Aparte de esto, se deben tener
en cuenta las distintas especies. Las he-
ces que reaccionan mas sensiblemente,
siendo suprimidas en el ensayo de prue-
ba 50-100 mg de Acido Sorbico por litro,
son las siguientes especies: Brettano-
myces, Kloeckera, Candida, tipos de
Hanseniaspora, Saccharomyces ellipsoi-
deus y Saccharomyces cerevisiae. Algo
mas resistente es la Saccahoromyces
bisporus, cuyo crecimiento se puede
contener con 100-150 mg por litro de vi-
no. La levadura méas resistente es la Sa-
charomyces oviformis, que necesita un
tratamiento de hasta 200 mg de Acido
Sorbico por litro de vino. Las concen-
traciones de Acido Sorbico antes men-
cionadas, han dado resultados satisfac-
torios en practicamente todas las inves-
tigaciones microbiolégicas con especies
de heces definidas y también con leva-
duras de “Sherry”, asi como especies
acetogenas, entre ellos la Saccharomy-
ces acidifaciens. Publicaciones que
mencionan adiciones hasta 300 mg, se
deben atribuir a siembras de levaduras
extremadamente densas, y en muchas
investigaciones no se ha tenido en cuen-
ta influencia del alcohol, que frena €
crecimiento de los gérmenes.

Hoy en dia es un hecho sobrada-
mente conocido, que el Acido Sérbico
(Sorbato Potéasico) no sustituye las me-
didas normales de higiene en la bodega.
Un vino rigurosamente filtrado se esta-
biliza con 200 mg de Acido Soérbico. En
cambio, cuando se trata de algunos ti-

AGENTE COMERCIAL COLEGIADO NUM. 8-909

VINOS
Avde. Mediterraneo, 4 *MADRID-? < Teldiono» 251 54 03 252 50 76

- ALCOHOLES Y DERIVADOS
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Museo del Vino Vilafranca del Penedés

Sorbato Potasico

HOECHST

para la estabilizacion
del vino

e |[nocuo

 No altera el sabor ni el color
\

e Actla eficazmente contra las
heces que originan las fermen-
taciones secundarias en elvino
(evitan el «vino picado»)

Las disposiciones legislativas sobre
control de vinos y uso de aditivos de casi
todos los paises productores en el

indo han autorizado el empleo de sorbato
potasico para la estabilizacion de vinos,
iEspafia se aprob6 por Decreto 835/1972.

Soliciten informacién a
HOECHST IBERICA, S. A.
Travesera de Gracia, 47-49

Barcelona-6

HOECHST, el mayor fabricante
de este producto en el mundo
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¢.Sera su trabajo en balde?

El Sorbato Potasico

HOECHST

estabiliza los vinos y los
protege contra
la fermentacién secundaria

El sorbato potasico Hoechst asegura
eficazmente la calidad de sus vinos, desde

la fase de envasado hasta la de consumo.

La estabilizacion de los vinos mediante este
producto es sumamente sencilla, no requiere
mecanizaciéon. Se agrega después de una
rigurosa filtracién y la estabilizacién del vino
queda definitivamente garantizada. En Espafia
se aprobé por Decreto 835 1972.

e |nocuo
e No altera el sabor ni el color

e Actua eficazmente contra las
heces en el vino que originan
las fermentaciones secundarias
(evitan el vino picado»)

Soliciten informacién a
HOECHST IBERICA, S. A
Travesera de Gracia, 47 49

Barcelona 6

HOECHST, el mayor fabricante
de este producto en el mundo
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del Acido Soérbico es pequefia y en las
mencionadas concentraciones carece
practicamente de efectividad. Por este
motivo, es necesario anadir al vino, ade-
mas del Acido Sérbico, una cierta can-
tidad de anhidrido sulfuroso, con obje-
to de prevenir las “enfermedades” del
vino ocasionadas por dichas bacterias.
Influencia del alcohol

Las concentraciones de alcohol que
se indican en la literatura relativa a la
inhibicién de los distintos tipos de leva-
dura, tienen en la practica Unicamente
importancia cuando se fija su contenido
respecto al vino y no referido al mosto.

El alcohol en concentraciones su-i
periores al 18% excluye toda fermenta-
cibn secundaria. Pero, incluso un con-
tenido normal de alcohol en el vino apo-
ya favorablemente la actuacion fungi-
cida del Acido Sérbico (Sorbato Pota-
sico).

Considerando una dosificacion de
aproximadamente 150 mg de Acido Sér-
bico por litro de vino, con el 10% de al-
cohol, como porcentaje normal, pode-
mos establecer la siguiente regla: Por
cada aumento del 1% de alcohol en el
vino, se necesita 25 mg de Acido Sérbi-
€0 menos por litro de vino.

Influencia del azUcar

De los componentes naturales, apar-
te del alcohol, tiene cierta importancia
para la eficacia del Acido Sérbico, el a-
zUcar. En contraposicion al alcohol, el
azucar a concentraciones bajas, en las
gue normalmente se encuentra, favore-
ce el crecimiento de las levaduras. Uni-
camente a concentraciones muy altas,
gue no se encuentran apenas en los vi-
nos, el azlcar actia como fungicida.

En el &mbito entre 20y 100 g de azu-
car por litro se necesita tanto mas Acido
Soérbico cuanto mas azlcar contiene el
vino; en cambio, a concentraciones de
azucar superiores a 100 g por litro pue-
de disminuir la concentraciéon del Aci-
do Saérbico, puesto que en elevadas con-
centraciones apoyan la actuacién del
Acido Sarbico.

Para la estabilizacién del vino, el
contenido de azucar no tiene en la prac-

tica tanta importancia como la concen-
tracién de alcohol.

Influencia sobre las caracteristicas or-
ganolépticas

En cuanto a su sabor, el vino es una
bebida muy sensible. Es por ello com-
prensible que se haya prestado también
la méxima atencién a la posibilidad de
modificaciones organolépticas del vino
bajo la influencia del Acido Sérbico. La
mayoria de autores opinan que 200 mg
de Acido Sérbico por litro de vino no in-
fluyen en el sabor ni en el aroma de és-
te, incluso si se cata una misma cla-
se de vino, con y sin Acido Soérbico. Es-
ta afirmacion queda especialmente de-
mostrada por las investigaciones rea-
lizadas de acuerdo con las normas re-
gueridas por la estadistica y que son,
por lo tanto, dignas de mayor crédito.
Para el consumidor normal puede cal-
cularse un indice de perceptibilidad de
por lo menos 400-600 mg de Acido Sér-
bico por litro de vino. Este valor es mu-
cho més alto que la concentracion em-
pleada en la practica y por esta razon
puede afirmarse que el Acido Sorbico,
en las cantidades aplicadas habitual-
mente no influye en el sabor del vino.

Modo de empleo

La incorporacion del Sorbato Pota-
sico al vino es muy sencilla, no requi-
riendo ningun aparato complejo. La can-
tidad de Sorbato Potasico necesaria pa-
ra la estabilizacion de un determinado
volimen de vino, se disuelve previamen-
te en un poco de agua, tras lo cual se
afade al volumen total mientras se agi-
ta.

También cabe la posibilidad de disol-
ver el Sorbato Potésico directamente en
el vino y proceder asu disolucion en és-
te,. mediante una agitacion enérgica. La
estabilizacion del vino con el Sorbato
Potéasico puede hacerse incluso en el ba-
rril de almacenamiento, sin que por ello
sea necesario embotellarlo inmediata-
mente. No obstante, se recomienda adi-
cionar el Sorbato Potasico al vino des-
pués de haber procedido a su separa-
cion.
Dieter Zuehr.
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esta guin

/INOS BLANtCOS.—Mercado al alza, se solicita v se paga el grado; con todo se acusa de-
manda por jparte de los compradores. No obstante la propiedad se mantiene reacia a vender sus exis-
tencias, pudiendo fijar sus pretensiones por Is 65/66 pesetas grado y hectolitro.

VINOS TINTOS.— Mercado muy firme en TINTOS Y jCLARETES sobre todo de bue-
na calidad, aunque por el (momento no se realizan operaciones de importancia. Los precios pa-
ra tintos en la zona valenciana entre las 90/10:3 pesetas; claretes, 75/80, en ambos segun ca-
lidad. En la Rioja han sido varias las cooperativas que han vendido toda la cosecha, encontran-
dose el mercado muy animado hasta la fecha. Los precios oscilan de 16’50 a 18 pesetas litro.

ALCOHOLES.—Mantienen la ténica de firmeza que hasta el momento les garantiza el mer-
cado de vinos. De la comentada exportacion no hemos captado la méas jminima noticia a favor o
en contra. Los precios son: 65 pesetas para alcoholes destilados de vino, 64 para rectificados
de vino y 67°/63 para rectificados de residuos.

Se comenta por el mundillo vinicola la inminencia de una importante exportacién a una
nacion del Este, sin que poseamos méas detalles al respecto por el momento.

COMENTARIO.— La corriente de la prensa, muy especialmente la del sector, hace alar-
de de que la Administracién tomard medidas para corregir los precios al exceder éstos del maxi-
mo autorizado, recurriendo a las famosas importaciones. Tenemos que razonar este criterio y
apoyar en este caso a los viticultores (aunque los manchegos en su mayoria continden en el
“limbo”) pues lo que no concebimos es como continGan encuadrados en un mismo sindicato doS
grupos del sector Vid, donde unos desean el alza de vinos y alcoholes, mientras otros estan in
teresados en que los precios vayan siempre por debajo del tope de garantia. Pero aln mas triste
es pensar que, hoy por hoy. toda Espafia estd vendiendo los vinos, incluso para el consumo in-
terior, a precios superiores a las 70 pesetas, sin peligro de que ba'e aunque se importe, encontran-
dose solamente a la zaga las zonas de la Mancha y Extremadura, Unicas a las que perjudicaria seria
mente la manida importacién. Es que, al parecer estas zonas no tienen derecho aunque solo sea por
una campafia, a defender el Unico producto de que viven. ¢(Es que tal vez estos agroviticultores son
menos listos que los de las otras zonas y se conforman solo con las migajas del comercio vinicola?
Es duro hablar tan claro, pero como no nos débanos a nadie, hacemos estos comentarios tal cual
vemos las cosas, sin &nimo de beneficiar o perjudicar, sino sefialando siempre el criterio méas justo
para todos.

No vemos con claridad el que manchegos y extremefios vendan el litro de vino a granel a
menos de 8’50 pesetas litro, mientras que en el mlercado la botella de vino que menos cuesta al con-
sumidor pasa de 15 pesetas. O sea, que al viticuLor, cuando por una vez, a causa de una mermada
coseoha, las circunstancias, y solamente las circunstancias —en este caso de escasez—, se encargan
de hacerle justicia, sequidamente vienen amenazas de importaciones para que los vinos ba'en. (Es
que no producen mas las tierras de Andalucia, Rio'a, Catalufia, etc. que las de Extremadura y la
Mancha? Porque entonces se paga el vino de las primeras a 10/12 pesetas litro al elaborador, mien-
tras que a las ultimas se les impide que un afio Vendan sus vinos a 8/9 pesetas, esto es lo contra-
rio de lo que podriamos Mamar igualdad de oportunidades.

Riegos HO LZ, S A. SAENGER, S. A
ASPERSION TUBOS EN P V C
Fijos 0 méviles las tuberias y rociadores (POLIVINILO RIGIDO)
INSTALACIONES GARANTIZADAS RRISOGRON m LAMIGRON - ACCESORIOS P V C

DISTRIBUIDOR PARA ESTA I1ON»,

Virrey Morcillo, 51 - Apartado, 76 VILLAR ROBADDO
Teléfono 478 (Albacete)
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ercados - Productos do la Vid

CIUDAD REAL - LA MANCHA

ALCAZAR DE SAN JUAN

Blanco en rama ........... 63 ptas hgdo
Blanco filtrado .... .. 65 ptas hgdo
Tinto en rama.. 70 ptas hgdo
Tinto filtrado ....... 72 ptas hgdo
Clarete en rama . . 68 ptas hgdo
Clarete filtrado ..o 70 ptas hgdo
Bosado en rama....... 66 ptas hgdo
Bosado filtrado........c.ccccceunee. 68 ptas hgdo

ARGAMASILLA DE ALBA
Blanco en rama ................. 61 ptas hgdo

CAMPO DE CRIPTANA

Blanco en rama ... ...
Blanco filtrado
Clarete filtrado ....
De crianza .....cceeiiieenns
Mistela 15x9 en rama ...i

Flemas de orujo

65 ptas hgdo
67 ptas hgdo
71/72 ptas hgdo
68 ptas hgdo
78/79 ptas hgdo
57 ptas hgdo

destilado de vino ... . 65 ptas litro
rectificado de vino ................ 64 ptas litro
rectificado de residuos ...___ 63 ptas litro

CALZADA DE CALATRAVA

Blanco en rama.......cccoeueueee.
Tinto en rama.....ccceeeeveennne. .

65 ptas hgdo
JO ptas hgdo

DAIMIEL

Blanco en rama ... 64 ptas hgdo
Tinto en rama 67 ptas hgdo
Tinto en rama Sin Existencias
LA SOLANA

Blaco en rama......cccceeennene
Tinto filtrado ......ccceevvvenenn e

MANZANARES

Blanco en rama ...
Rectificado de vino ... ... ..
Rectificado de residuos......... .

PEDRO MUNOZ
Blanco en rama ..............

SOCUELLAMOS

Blanco en rama nuevo
Blanco filtrado

TOMELLOSO

Blanco en rama nuevo

65 ptas hgdo
Sin Existencias

65 ptas hgdo
65 ptas litro
63 ptas litro

63 ptas hgdo

63 ptas hgdo
66 ptas hgdo

63 ptas hgdo

Mistela 15x9 filtrada .......... 72 ptas hgdo
Destilado de vino ................ 62 ptas litro
Rectificado de vino............ 61 ptas litro
Rectificado de residuos 59 ptas litro

VALDEPENAS

Blanco filtrado
Tinto en rama
Destilado de Vino* ... ... ...
Rectificado de vino ... ... ...
Rectificado de residuos......... .

66 ptas hgdo
75 ptas hgdo
Sin Existencias
Sin Existencias
Sin Existencias

ALBACETE - LA MANCHA

ALMANSA

Blanco en raima ... 64 ptas hgdo
Blanco filtrado 68 ptas hgdo
Tinto en rama.......... 80 ptas hgdo
Clarete en rama 65 ptas hgdo
Clarete filtrado 70 ptas hgdo
Quema o vinagres 60 ptas hgdo

Mistela 15x9 enrama ... 80 ptas hgdo
Mistela 15x9 filtrada ......... 81 ptas hgdo
Vinagre en rama ... 90 ptas hgdo
LA RODA

Blanco en rama
Blanco filtrado

65 ptas hgdo
68 ptas hgdo

Tinto en rama.............. 80 ptas hgdo
Rectificado de residuos ... 59 ptas litro
ONTUR

Clarete en rama 130/14° 68 ptas hgdo
VILLAMALEA

Blanco en rama ... 65 ptas hgdo
Tinto en rama 76 ptas hgdo

Clarete en rama
Rosado en rama

67 ptas hgdo
66 ptas hgdo

VILLARROBLEDO

Blanco en rama ........... 63' ptas hgdo
Blanco filtrado .............. 65 ptas hgdo
Tinto en rama cubierto ... 77 ptas hgdo

Tinto filtrado ..o 80 ptas hgdo
Clarete en rama .. R 70 ptas hgdo
Clarete filtrado ............... 72 ptas hgdo
De Crianza... ... 20 ptas litro
Quema 0 vinagresS............. 59 ptas hgdo
Mistela 15x9 filtrada . . 76 ptas hgdo
Caldos, piquetas ............ 55 ptas hgdo
Destilado de vino ... 64,50 ptas litro
Rectificado de vino. 63,50 ptas litro
Alcohol residuos 62,50 ptas hgdo
Holandas de 65° , 45 ptas hgdo

CUENCA - LA MANCHA

EL PROVENCIO

Blanco en rama
Tinto en rama

63 ptas hgdo
80 ptas hgdo
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SAN CLEMENTE

Blanco en rama ............ 63 ptas hgdo
Blanco filtrado 62 ptas hgdo
Tinto en rama .. 70 ptas hgdo
Tinto filtrado ..... 61 ptas hgdo
Clarete en rama .. 65 ptas hgdo
Clarete filtrado 66 ptas hgdo
Rosado en rama .. 63 ptas hgdo
Rosado filtrado 64 ptas hgdo
FUENTE DE PEDRO NAHARRO
Blanco en rama ... 62 ptas hgdo
Tinto en rama ... 80 ptas hgdo

MINGLANILLA

Blanco en rama........ccoevene.
Tinto en rama
Mosto Azufrado

INIESTA

Tinto en rama
Clarete _en rama
LEDANA
Clarete filtrado .................
Clarete en rama.... . Sin Existencias
Tinto en rama ... ............. Sin Existenoias
CASAS DE FERNANDO ALONSO
Tinto Doble pasta ........... 80 ptas hgdo
Clarete filtrado . . . 70 ptas hgdo
VILLARTA

Tinto en rama......ccccoceeveenens
Clarete en rama .............

65 ptas hgdo

75 ptas hgdo
64 ptas hgdo

Sin Existencias

80 ptas hgdo
65 ptas hgdo

TOLEDO - LA MANCHA

MADRIDEJOS
Blanco en rama......cccoceeveuns

PORTILLO
Tinto en rama ........... 75 ptas hgdo
Tinto filtrado ......cccene 80 ptas hgdo

QUINTANAR DE LA ORDEN
65 ptas hgdo

64 ptas hgdo

Blanco en rama......ccccceevena.
SONSECA

Blanco en rama 62/64 ptas hgdo
Tinto en rama 75/78 ptas hgdo

VILLA DE DON FADRIQUE

Blanco en rama................ 62/64 ptas hgdo
Blanco filtrado .... 67 ptas hgdo
Clarete en rama................ 63/65 ptas hgdo
Clarete filtrado ................. 70/73 ptas hgdo

PUEBLA DE ALMORADIEL

65 ptas hgdo
66 ptas hgdo
70 ptas hgdo
71 ptas hgdo
68 ptas hgdo
69 ptas hgdo

Blanco en rama
Blanco filtrado
Tinto en rama
Tinto filtrado ...
Clarete en rama
Clarete filtrado

VILLACANAS

Blanco en rama .
Blanco filtrado ..

64 ptas hgdo
66 ptas hgdo

20

Tinto en rama.. 70 ptas hgdo
Tinto filtrado ....... 72 ptas hgdo
Quema o vinagres 56 ptas hgdo

Caldos, piquetas........ 54 ptas hgdo
Destilado de vino ... " 64 ptas litro
Rectificado de vino............... 63 ptas litro
Rectificado de residuos 62 ptas litro
Flemas de orujo ........... 56 ptas litro

CONSUEGRA

Blanco en rama
Tinto en rama..
Tinto filtrado ...
Clarete en rama. 70 ptas hgdo
Clarete filtrado 72 ptas hgdo

VENTAS DE RETAMOSA

Tinto en rama ........... 77 ptas hgdo
TiNto Viejo .o 83 ptas hgdo

64 ptas hgdo
70 ptas hgdo
72 ptas hgdo

ALICANTE - LEVANTE

VILLENA

Blanco en rama ........... -64 ptas hgdo
Blanco filtrado 65 ptas hgdo
Tinto en rama .. ... 100 ptas hgdo
Tinto filtrado.......... oo 102 ptas hgdo
Clarete en rama 85 ptas hgdo
Clarete filtrado 86 ptas hgdo

Rosado en rama 83 ptas hgdo
Rosado filtrado . 84 ptas hgdo
Quema o vinagres 60 ptas hgdo
Mistela 15x9 en rama, moscatel 88 ptas hgdo
Caldos piquetas ... 57 ptas hgdo
Destilado de vino ... 65 ptas litro
Rectificado de vino 63 ptas litro
Rectificado residuos 62 ptas litro
MONOVAR

Blanco en rama ... . 65 ptas jhgdo

.96/100' ptas hgdo
75/80 ptas hgdo

Tinto en rama ...
Clarete en rama ..

Rosado en rama................ 75/80 ptas hedo
Quema o vinagres ... 56/57 ptas hgdo
Alcohol destilado de vino 63 ptas litro
IB!

Tinto en rama ........... 90 ptas hgdo
Clarete en rama .............. 75 ptas hgdo
GATA DE GORGOS

Mistela 15x9 en rama ... 80 ptas hgdo

VALENCIA - LEVANTE

PEDRALBA

Gareta filtrado.....cccooeeeviiennne 85 ptas hgdo
Mistela 15x9 «a rana..... 75 ptas hgdo
LIRIA

Blanco en rama.....c.ccceeenee 65 ptas hgdo

UTIEL - REQUENA

Tinto en rama 90/95 ptas hgdo
Rosado en rama .—65/67 ptas hgdo
Destilado de vino.............. 65 ritas litro
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Rectificado de vino ... 64 ptas litro
Flemas ... . 57 ptas hgdo
TURIS

Blanco en rama......cccoceeeene 66 ptas hgdo
Vinagre en rama ... 8 ptas litro
CHESTE

Blanco en rama.......ccoceeen . 66 ptas hgdo
Mistela 15x9 moscatel ... ... 87 ptas hgdo
Mistela moscatel filtrada ... 88 ptas hgdo
VILLAR DEL ARZOBISPO

Blanco en rama ... ... ... 65 ptas hgdo

Blanco filtrado ............. .. 68 ptas hgdo

MURCIA - LEVANTE

JUMILLA

Tinto en rama 98 ptas hgdo
Clarete en rama ........... ...— 84 ptas hgdo
Rosado en rama ...... ... 84 ptas hgdo
YECLA

Tinto en rama Ski Existencias

BARCELONA = CATALURA

MANRESA

Rectificado de rifio......... , ... Sin Existencias
Rectificado de residuos M. ... 61 Pt»*

VILLAFRANCA DEL PANADES

Blanco en rama.............. . ... 62 ptas hgdo.
Tinto filtrado ..... 76 ptas hgdo

Rectificado de vino......... ... 04 ptas litro

ZONA AMPURDAN (Gerona)

Tinto en rama 70 ptas hgdo
Rosado en rama 70 ptas hgdo

TARRAGONA - CATALURA

BAJO PRIORATO

Tinto filtrado ................... SO ptas hgdo
MONTBLANC
Blanco en rama 76 ptas hgdo

63,50 ptas hgdo
75 ptas hgdo

Tinto en rama.......
Rosado en rama

BARBARA

Blanco en rama
Rosado en rama.......c........

Sin Existencia’
Sin Existencias

FALSET

Tinto en rama 72 ptas hgdo
PERELLO

Blanco en raima 67 ptas hgdo
Tinto en rama ...72 ptas hgdo

Rosado en rama
Mistela 15x9 en

70 ptas hgdo
60 ptas hgdo

rama

ZARAGOZA - ARAGON

CALATORAO

Tinto en rama .......... 85 ptas hgdo
Clarete en rama........ccccoeeene .. 80 ptaa hgdo
ATECA

Tinto en rama........c..cc..... 78 ptas hgdo
Rosado en rama.........cc..uee. 75 ptas hgdo
CALATAYUD

Tinto en rama......ceeveeee 78 ptas hgdo
Clarete en rama ... 78 ptas hgdo
CARINENA

Blanco en rama 78 ptas hgdo

Tinto en rama ... w. ... 90 ptas hgdo
Rosado en rama ... 80 ptas hgdo
Clarete en rama 85 ptas hgdo

MORATA DEL JALON

Tinto en rama......cccoeee.
Clarete en rama...............

86/87 ptas hgdo
81/82 ptas hgdo

NAVARRA

TUDELA

Tinto filtrado ..o, 82 ptas hgdo
Clarete filtrado......cccccoeeen. 83 ptas hgdo
CINTRUENIGO

Rosado filtrado.................. ~ 73 ptas hgdo
Tinto filtrado ........... e 73 ptaa hgdo
FALCES

Tinto en rama............. —80/85 ptas hgdo

Clarete en rama............... 80/82 ptas hgdo

LOGRONO - RIOJA

ALFARO

Tinto en rama....... e 14 ptas litro
Clarete en rama ... 14 ptas litro
Rosado en rama ... 14 ptas litro
ALCANADRE

Tinto en rama ............ 240 ptas cantara
ARNEDO

Clarete en rama ... ...320 ptas cant.
Tinto en rama ... 320 ptas cant

MANJARRES—LOGRoNb

Tinto en rama
Tinto en rama ..
Clarete en rama

AUTOL

225 ptas cant.
120 ptas hgdo
110; ptas hgdo

TiNto €N ram @..occeevevecveens ceeien Sin Exist.
Clarete en rama....cceeeee cevenee Sin Exist
RINCON DE SOTO

Blanco en rama .............. 14 ptas litro
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Tinto en rama ... .. 13 ptas litro
Rosado en rama ... ....... 13 ptas litro
Clarete en rama ... ... 10 ptas litro
Vinagres en rama ... ... 7 ptas litro

RIOJA . ALAVESA

ELCIEGO

Tinto en rama .. ... 323 ptas cant
VILLABUENA

Tinto en rama ... ...... 300 ptas cant
Flemas ... . 350 ptas cant
CENICERO

Blanco filtrado
Tinto filtrado
Rosado filtrado...........

VILLAR DE ARNEDO

£50 ptas cant
250 ptas cant
250 ptas cant

Tinto en rama ... ... ... 250 ptas cant.
Rosado en rama........ .. 140 ptas cant.

MADRID - CENTRO

CADALSO DE LOS VIDRIOS

Blanco ©n rama ... . 62 ptas hgdo
Tinto en rama ... . 75 ptas hgdo

SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS
85 ptas hgdo
75 ptas hgdo
77 ptas hgdo

TiNto €N ram a.....ccocees weveene
Tinto en rama ...
Clarete en rama ... ... .o

ARGANDA

Tinto en rama ...
Tinto filtrado ...

80 ptas hgdo
82 ptas hgdo

AVILA - CENTRO
CEBREROS

Tinto filtrado....ccooeevininn 83 ptas hgdo
Clarete en rama 82 ptas hgdo

LEON - CENTRO
PONFERRADA
Blanco en rama....... oo
Tinto en rama
Clarete filtrado
FUEMAS.....oioiieeeeeetreiias seeriens

12 ptas litro
95 ptas hgdo
73 ptas hgdo
57 ptas hgdo

CACASELOS

Blanco en rama... ... ... 9 ptas litro
Tinto mucho color ... .. 10 ptas litro
Clarete en rama ... 72 ptas hgdo
Rosado en rama ......... Coe 72 ptas hgdo
Flemas ... ... ... 52 ptas hgdo
VILLAMANAN

Tinto en rama.....cee e 65 ptas hgdo
Destilado de vinos 65,50 ptas litro
Rectificado de residuos ... 64 ptas litro

VILLAFRANCA DEL BIERZO

Blanco en rama ... ....... 9 ptas litro

Tinto en rama
Rosado en rama ...

85 ptas hgdo
70 ptas hgdo

VALLADOLID - CENTRO
POZALDEZ

Blanco en rama .................

OIGALES

Clarete en rama ...

150 ptas cant

135 ptas cant

ZAMORA - CENTRO
FERMOSELLE

Tinto en rama.....cccceceevevenene
Clarete en rama ............
Rosado en rama ..........

85 ptas hgdo
75 ptas hgdo
—77 ptas hgdo

BALEARES
FELANITX

Tinto en rama .............
Rosado en rama ..........
Blanco en rama ... ... ... ...

70 ptas hgdo
60 ptas hgdo
Sin Existencias

ORENSE
LA RUA

Blanco en rama ...
Tinto en rama
Flemas 50°.........

200 ptas cant
200 ptas cant
45,00 ptas litro

BADAJOZ - EXTREMADURA
ALMENDRALEJG

Blanco en rama 65 ptas hgdo

Blanco filtrado.......cccceeenee 60 ptas hgdo
LOS SANTOS DE MAIMONA

Blanco en rama......cccoe. ... 60 ptas hgdo

VILLAFRANCA DE LOS BARROS

Blanco en rama 60 ptas hgdo
Rectificado de Tino... Sin Existencias

HUELVA - ANDALUCIA

BOLLULLOS DEL CONDADO

Blanco en rama.......ccceeennee 72 ptas hgdo

Mistela 15x9 filtrada ... ... 23 ptas litro
Destilado de vino ................ 64 ptas litro
Rectificado de vino .......... 63’50 ptas litro
Rectificado de residuos .......... 60 ptas litro

ROCIANA DEL CONDADO
Blanco en rama.......... 72 ptas hgdo y ar
Destilado de vino ................ 64 ptas litro

PALMA DEL CONDADO

Blanco en rama............... . 73 ptas hgdo

Destilado de vinos ............ 65 ptas litro
JEREZ Y MARCO

Alcohol destilado .................. 65 ptas litro
Alcohol rectificado ............ 62 ptas litro
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ACTUALIDAD

CONVENIO COLECTIVO DE INDUSTRIAS VINICOLAS DE BADAJOZ

Por la autoridad laboral ha sido aprobado el convenio colectivo sindical,
de &mbito provincial, para las industrias vinicolas de Badajoz, que afecta a 115
empresas y 347 trabajadores. Convenio que tendra una duracién de un afo pro-
rrogable. Entre las estipulaciones pactadas y que figuran en dicho convenio
destacan las siguientes:

Respecto a antigiiedad en la empresa, se incrementa en el 6,5 por 100 las
bonificaciones por afio de servicio, se establecen 20 o 25 dias de vacaciones a-
nuales retribuidas, segun lleve el trabajador menos o mas de cinco afos en la
empresa, se sefialan dos pagas extraordinarias en cuantia igual a una mensua-
lidad cada una de ellas, los salarios se incrementan en el 6,5 por 100.

El convenio establece que sus mejoras tendran una retroactividad del pri-
mero de abril de 1972.— (SIS)

Transportes “QUICO"  En 4 dias

Francisco Gonzalez Ortijzj f Tendra las placas de

maquinas de sefias
gue encargue hechas.

La Pampana de Baco
Revista Vinicola

Socuéllamos (Espafa)

Flota propia para transportes liquidos
en cisternas de acero inoxidable ) )
isotérmicos Enrigue Gomez del Socorro

P 0 Cervantes, 34 - 10lzquierda C/ Villarrobledo ,14

Tel. Particular 53 01 56

Oficina 53 04 02 SOCUELLAMOS (C. Real)

SOCUELLAMOS (C. Real)
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feoman (Mantateto ettano

Fabrica de Alcohol y Residuos
Vinicos

Horcajo de Santiago [QLENGH

Trav. Sata;na, 3 Teléfonos 23 y 58

Viticultores, Blaboradores y Cooperativas vinicolas,
antes de vender vuestros residuos< Consultarme.

< Heces o lias de palanca
- » > de continua

- » = prensadas en pasta

No les preocupe los kilbmetros que nos separen, tenemos clientes pro-
veedores en todo el pais

SUCURSAL EN LA PROVINCIA DE CUENCA:
FUENTE DE PEDRO NAHARRO

Bodegas de Elaboraciones Teléfonos. 6.14 y 7

COOPERATIVAS Y COSECHEROS ELABORADORES DE VINOS, ti
tienen Vds. algun poblema o dificultad para solucionar la prestacion vinica
obligatoria, ponganse en contacto con nosotros y nos encargaremos de re-
solvérselo Inmediatamente.
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Practica esencial del cultivo de la
vid, la poda es una de las operaciones
con frecuencia descuidadas por los vi-
ticultores; y, sin embargo, el decaimien-
to de las vifias, la baja de cosechas, etc.
no tienen otro origen en muchos casos
gue una mala poda. Por ello, todo lo que
se escriba y divulgue sobre lo que es
la poda y sus fundamentos esenciales,
nunca sera tiempo perdido, sino una
contribucion al aumento de riqueza en;
un cultivo tan extenso e importante en
Espafia como es el cultivo de la vid.

¢Que es la poda? Es una operacion
de cultivo que consiste en cortar ramifi-
caciones de la cepa, en una cierta medi-
da y en determinadas épocas, con ob-
jeto de darle forma, vigorizarla y, tam-
bién, regular y aumentar la produccion.

La poda no ha de ser una opera-
ciéon rutinaria, ha de hacerse con refle-
Xién y sin perder de vista los objetivos
gue nos proponemos al podar; el pri-
mero y fundamental es el de dar a la ce-
pa una forma conveniente; a ello tiende
la poda que se llama de formacién, que
se da en los primeros afios de vida de
la planta. Pero no hay que olvidar los
otros obijetivos: vigorizar, regular la pro-
duccién y aumentarla. Todo esto se con-
sigue con los cuidados de cada afio, en
lo que se llama poda de produccién o
conservacion.

En la poda hemos de buscar siem-
pre algo que facilite nuestros obijetivos,
y es lo que vamos a ver brevemente. Es
un hecho que las cepas mas vigorosas
no son las que dan mejor fruto, ni tam-
poco las mas débiles o enfermizas; el
mejor fruto sera producido por cepas
perfectamente sanas, pero no muy Vi-
gorosas; por lo tanto, en la poda habre-
mos de procurar el formar cepas de es-
ta clase, no Importa cortar mas o “cas-
tigar” a las muy vigorosas, y reforzar
aquellas que han sufrido dafios de hela-
das o estan débiles por alguna otra cir-

&iet

cunstancia.

De la buena circulaciéon de la savia,
ese liquido que lleva el alimento a toda
las parte de la planta depende la bondad
del fruto; ahora bien, esta comprobado
gue cuando la savia circula a una velo-
cidad normal, no muy deprisa, como su-
cede en los sarmientos verticales; no
demasiado despacio, como sucede en
los horizontales o rastreros, es cuando
el fruto es de mejor calidad. Al podar
escogeremos, pues, yemas Cuyos sar-
mientos, cuando salgan de ellas, lleven
la conveniente direccion.

También al podar tendremos en
cuenta el nimero de yemas que se de-
jan sin cortar en efecto, de cada yema ha
de salir un sarmiento, y cada sarmiento,
ha de llevar fruto, y es légico y natural
gue la cepa no tenga capacidad mas
gue para una cantidad determinada de
frutos; si se le dejan muchas yemas, nos
expondremos a que sus frutos sean pe-
guefios y raquiticos, por no poder la
planta mantenerlos a todos. Se dejard,
pues, a la cepa una “carga”, es decir,
un nuamero de yemas proporcionando al
vigor y desarrollo que en ella se observe
siendo el niamero medio prudencial do-
ce yemas.

Y es un hecho demostrado, aunque
no es el momento de explicarlo aqui,
gue cuanto mas circula el aire entre las
hojas y mejor se pueden exponer éstas
al sol, sin interferlrse ni taparse unas a
otras, mejor se alimenta la planta y me-
jor es el fruto. Por ellos se procurara, al
podar, abrir la cepa para que penetre
bien el aire y el sol en ella.

Estas son las reglas fundamenta-
les de la poda, pocas y sencillas pero
gue bien seguidas dardn un resultado
espléndido al agricultor.

por Antonio Larrea
Ingeniero Agrénomo
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MERCADO Y SERVICIOS

MAQUINARIA

COMPBAMOS conos de roble. Apartado 2, da
SOCUELLAMOS (Ciudad Real).

(32) COMPRARIA Prensa continua “MORON"
NUM. 1., usada con dos camisas. También com-
praria una camisa sola. Dirigirse a CASTELLA-
NOS COCA. Marqués de Mudela, 4. ALCAZAR
DE SAN JUAN (Mancha)

(47) SE VENDEN basculas usadas ©n varios
tonelajes, precios y marcas, procedentes de cam-
bios. Maquinaria usada de toda olase para bode-
gas. Bazuqueadores para la elaboraciéon de vinos
tintos. Consulten sin compromiso. SEBASTIAN
ROMERO RODRIGUEZ. Santa Ana, 54. Tel. 263
MADRIDEJOS (Toledo)

(50) INTERESA ADQUIRIR partida de bidones
de chapa galvanizada propios para alcohol de
capacidad 600/700 litros nuevos y también usa-
dos en buen estado. Ofertas a: Julian Guerrero,
Avda, del Meditarraneo, 4 MADRID-7

(57) COMPRO maquinaria y grupo embote-
llador Apartado, 7. Tel. 103 QUINTANAR DE
LA ORDEN (Toledo)

(59) SE VENDE bascula “Sanz”, 8 toneladas
de fuerza, tablero de acero, en buen estado. Emilio

Garcia-Mufioz Ramirez.- Magdalena 7 Tel. 57.
DAIMIJEL (C Real)

(75) SE VENDE, a buen precio, instalaciéon de
embotellado de vinos de una capacidad de 2.200
botellas hora, formada por: LAVADORA PEY con
calefaccién y filtro automatico para etiquetas y
llenadora-capsulhdora  aujtomét)iaa  “ODi NO*
CONSTRUCCIONES MECANICAS MAS Avda
Dr. Furest, 18 Tel. 27. CALDAS DE MALAVE-
LLA (Gerona)

(79) VENDO CENTRIFUGA FILTRANTE de
ocasién, con cesta de 580 x 340 diametro v a
precio muy alambicado. JAIME FERRE MILA
Pl. Jacinto Verdaguer, 1 PLA DE SANT v MARIA
(Tarragona)

(81)
centrifuga en perfecto estado de uso. Buen pre-
cio. Prudencio Laguna Lépez. Apartado, 2 VI-
LLARROBLEDO (Albacete)

(82)
fiero Lanz o Barreiros. Ofertas a Gabriel Cicuéndoa
Verdugo. Tel. 14 PUEBLA DE ALMORADIEL
(Toledo)
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(83) VENDO diversa maquinaria para embotella-
do en buen estado y precio saldo. También de-
pésitos metalicos, cubas y filtros. Apartado (6,
QUINTANAR DE LA ORDEN (Toledo)

(84)
solamente en una campafia. Razén: Teléfono .385.
SOCUELLAMIOS.

(85)
con despulpador y motor eléctrico de 10 HP., se-
minueva. Maximiliano Galvo. FUENTESAUCO
(Zamora).

SE VENDE UNA PRENSA DE CAMPA-
NA, seminueva, de jaulén. Buen precio. Eugeni-
o Malina Pérez. C/. Alcazar 27. Telfno. 321.
SOCUELLAMOS. (C. Real).

FINCAS

(67) SE VENDE fabrica alcoholera, situada en
Socuéllamos, con apartadero de ferrocarril, dos
aparatos de alcohol modelos “Barber y Valls 1 pro-
duccién 5.000 litros de alcohol (rectificado o desti-
lado), generador de vapor, calderines de orujo con
elevador sinfin y columna elevadora de grado.
Almacén de alcohol con depésitos de hierro capaci-
dad total 225.000 litros, nave de bodega, béascula
20 toneladas, oficinas y laboratorio, dos viviendas
habitables, calefacciéon central. Todo en perfecto
estado de uso. Razén esta revista.

(70) SE VENDE bodega de elaboraciéon con mas
de 70.000 m.2, con capacidad de 100.000 arrobas,
facil de ampliar a cantidades ilimitadas, dotada
de envases de cemento y conos de madera para
la elaboracion de vinos generosos, pisadero con
prensa continua, centrifuga y bomba de vendimia,
bascuSa de 40.000 kilos, pozos para orujos, edificio
y almacén para fabrica de alcohol, concentrador y
calderines. Situada en la mejor zona vitivinicola
de La Mancha, con ferrocarril linea Madrid-Ali-
cante-Valencia a 20 metros. Interesados dirigirse
sin compromiso a REPRESENTACIONES RO-
DRIGUEZ, calle Dr. Cardenal, namero 11. Telé-
fono 202, PEDRO MUNOZ (Ciudad Real).

VENDO bomba de vendimia y estrujadora

(77) Por no poder atender SE VENDE bodega
industrial con maquinas modernas en la zona de
mejores uvas tintas de la provincia de Salamanca,
depo6sitos con puertas de hierro para fermentar el

ESTOY INTERESADO por un tractor, vi-orujo y hacer vino tinto y doble pasta, capacidad

40.000 arrobas y campo para ampliar, todo sobre
carretera general. Informes en el teléfono 219.398
de Salamanca.
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SE VENDE: Vifia en Castafio, cuatro fane-
gas. Vifia en Aliagar, dos fanegas y media. Vifia
en la Dehesa, tres fanegas, postura de ocho afios.
Tierra en Arenosos, dos fanegas y media. Tierra
en la Losilla tres fanegas y media. Tierra en
la Dehesa, tres fanegas. Tierra en el Regadio,
cuatro celemines. Solar en la calle Valdepefas de
6.000 varas. Solar en carretera de las Mesas de
10.000 varas. Facilidades de pago. Interesados
llamar a D. FORTUNATO CANO. Telf. 385
Socuéllamos (C. Real)

SE VENDE por no poderla atender fabrica de
licores pleno funcionamiento elaborando solo em-
botellados de calidad, marcas acreditadas, buena
clientela toda Espafia. Escribir a E. CARRERAS.
Calle Viada n° 5. BARCELONA-12

Vendo Fabrica de Alcoholes y tres extracto-
res de flemas para rectificar con dicho apara-
to. Todo continuo, con graduacién de alcohol
96° y 970, de excelente calidad, habiendo tra-
bando solamente dos campafas. Instalada para
poderse comprobar. Produccién diaria 500 litros.
Direccion: Francisco Toledo Orellana. Santa
Cruz de Mdudela. (C. Real)

BOLSA DEL TRABAJO

(16) “Representantes preciso. Fabrica de tapo-
nes de corcho. ALBERTO MARTI PAGES. Apar-
tado 74. SAN FELIU DE XUISOLS (Gerona)”.

(68) ACEPTARIA representacion para Oviedo
y provincia de elaboradores y cooperativas vini-
colas. JUAN JOSE CAMINO LA SALA, Capitan
Almeida, 35-5° D. OVIEDO.

(71) SE PRECISA ENOLOGO para departa-
mento técnico planta embotelladora de vinos. José
Solis Fernandez. Bataneros, 52. Tel. 311.908. VAL"
DEPENAS (Ciudad Real).

VARIOS

(56) COMPRO chatarra de cobre, metal, hierro,
basculas, todo lo que no tiene servicio ni se usa,
aungue sea sin desguazar. Vda. de JOSE LOPEZ
QUINONES, Maria de Pacheco n°16. SOCUE-
LLAMOS. (La Mancha)

(60) LIQUIDAMOS a bajo precio 200 zafras de
chapa de 5 kgs. usadas de aceite. “Almacenes Ra-
jufia”. Ingeniero Marino. 12 Telef. 21 25 17.
GUADALAJARA

(80) SE VENDE autorizacion pequefia fabrica

de conservas vegetales. Apartado 26. QUINTA-
NAR DE LA ORDEN (Toledo).

SE VENDE 13 bocoyes de roble americano y 3
de castafio, usados, escribir: Daniel Pérez Cavi-
lan, ¢/ La Fuente, 18. L.UARCA (Asturias)

ANUNCIOS POR PALABRAS

ALMACENISTAS. Partida de sidra-champagne
a precio muy bajo. Oportunidad. Apartado num.
26. QUINTANAR (Toledo).

FRANCISCO ALPANES CALOMARDO (A-
gente Comercial Colegiado). Vinos, alcoholes y
derivados. Apartado 107. Teléfono 99. VILLENA
(Alicante).

JOSE IGLESIAS TERRIZA (Agente Comercial
Colegiado). Vasijas, vinos y alcoholes. Dos de
Mayo, 17. Tel. 254. BOLLULLOS DEL CONDA-
DO (Huelva).

VICENTE CANTO SAMPER. (Agente Comer-
cial Colegiado). Vinos, Alcoholes y derivados.
Avda. Caidos, 43. Teléfono 9. PINOSO (Alicante).

Vinagres puros de vino. Cisterna a domicilio.
Calidad, plazo y precios. Apartado 437. JEREZ.

JOSE MARIA PASTOR GRAN (Agente Comer-
cial Colegiado). Vinos, Alcoholes y sus derivados.
Luis Marti, 15. MONOVAR (Alicante).

CISTERNAS todas capacidades, acero inoxida-
ble y aluminio a medida de su vehiculo. SECA-
DEROS para granilla y tartaros de cal. SEPARA-
DORAS para granillla de orujo. DESTILACION,
aparatos rectificadores y destiladores. DEPOSI-
TOS, hierro, aluminio y acero inoxidable. HECES,
columnas de destilacion. TARTRATOS, cadena
de fabricacion continua INSTALACIONES, plan-
tas alcoholeras completas. Dirigirse a esta revista
o Talleres DACAR', S.L., calle Beniganim, 7. Grao
(Valencia).

ANGOSTO.— Vinos a comision. Apartado 40.
Teléfono 101. VILLARROBLEDO (Albacete).

Aparato rectificador de Alcoholes, altimo mo-
delo nuevo, produciendo 5 a 6.000 litros alcohol
centros 24 horas. Cederiamos a buen precio. TA-
LLERES DACAR, S. L. Beniganim, 7. Teléfono
23 68 14. VALENCIA-11.

INDUSTRIAS.— Vinicoalcoholeras Vinagrerias
Oleicolas, Transportes Ofrecemos Depdsitos-Cis-
ternas Container» Poliester Vitrificados. Vapori-
zados garantia, presupuestos gratis. Representa-
ciones Rodriguez. «Enélogo» Apartado, 7. Teléfo-
no, 202. PEDRO MUNOZ (C. Real).
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Explicando conceptos economicos

El Consejo de Ministros de la Agri-
cultura de la Comunidad Economica
Europea decidio, el dia 21 del pasado
mes de Noviembre, consultar al Parla-
mento sobre tres propuestas de la Co-
misién Europea relativas a la apertura
reparto y modo de gestion de los con-
tingentes comunitarios para los vinos
espafioles Incluidos en el Acuerdo Es-
paha—C.E.E., para 1973.

Las proposiciones de la Comision
Europea se refieren a los contingentes
para los vinos de Jerez, Méalaga, Jumi-
lla, Priorato, Valdepefias y Rioja segun
el contenido de la declaracién de la
C.EE. con Espafa.

Antes de seguir adelante con la
nota de dichas proposiciones, convie-
ne distinguir algo importante respecto
a la definicibn de los conceptos de
arancel y contingente, para aquellosl
no muy versados en el lenguaje técni-
CO economico.

En primer lugar, cabe decir que
los contingentes o el contingente, sig-
nifican una limitacion a la totalidad
en la cantidad o en el valor de las mer-
cancias importadas o exportadas du-
rante un periodo de tiempo determi-
nado. Un contingente de importacion,
tal como es el caso presente, supone
la fijacion de una cantidad limite que
se permitira importar.

A su vez, y en segundo lugar, ca-
be decir que los derechos arancelarios
gue vienen a constituir por asi indicar-
lo la materia prima, la base, de los aran-
celes, pueden definirse como los im-
puestos que gravan el valor de las mer-
cancias que entran (derechos de im-
portacién) o que salen (derechos de
exportacion).

La diferencia esencial pués, entre
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contingentes y aranceles de importa-
cion, esta en que los primeros prohi-
ben todo comercio que sobrepase una
determinada cantidad fija y los segun-
dos, aunque también restringen el co-
mercio de articulos importados, tal he-
cho obedece a que al crearse una so-
bretasa que recarga el precio origina-
rio del articulo importado el costo to-
tal serd& mas elevado, y que, contando
con la conocida ley de demanda de que
a precios mas reducidos la demanda
aumenta y a precios crecientes la de-
manda se reduce, quiere decirse por
tanto que la demanda del pais impor-
tador, al ser mas caro el articulo por
la fijacion de ese arancel, serd mas pe-
guefia. Esta segunda medida pues de
fijacion de un arancel supone que la
cantidad a entrar en el pais de articu-
los de importacién puede ser ilimitada
en nuimero o cantidad a condiciébn de
gue se pague el derecho arancelario fi-
jado.

Ambas medidas son pues restric-
tivas del comercio exterior, pero si bien
el contingente lo es de forma directa
y cuantitativa, el arancel lo es de ma-
nera indirecta y cualitativa.

El aumento de contingentes o su
desaparicion y la reduccién o también
la desaparicion, de los derechos aran-
celarios supone, como es ldgico, me-
jora en las relaciones comerciales en-
tre paises porque quita trabas a la ex-
pansion comercial.

En este sentido al decir que la Co-
mision Europea al expresar su opinion
de que a la espera de que se firme el
Acuerdo Espafa-C.E.E. se admitan los
actuales contingentes quiere decjirse-
gue con su actitud de fijar una canti-
dad limite a nuestras exportaciones no
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mejora nada su actitud respecto a nues-
tras relaciones con el Mercado Comun
pero al considerar una reduccion de
nuestros aranceles, eso si, porque aba-
rata los precios de nestros caldos den-
tro de la Comunidad Econdémica Euro-
pea, creandose asi su normal expan-
sion.

La situacion sefialada para el afio
1973 queda pues prevista asi: un con-
tingente de 40.000 hectolitros con una
reducciéon de un 60 por 100 de los de-
rechos de arancel; otra reduccion del
50 por 100 de los derechos arancela-
rios que gravaban el vino de Jerez man-
teniéndose el contingente de 210.000
hectolitros: de igual porcentaje de re-
duccion, el 50 por 100, se beneficia el
vino de Mélaga que también mantiene
su contingente de importacion por par-
te de la Comunidad Econdmica Euro-
pea, de 15.000 hectolitros.

Por dltimo, la reduccién de dere-
chos arancelarios mas pequefia, el 30
por 100, es la que alcanza a los vinos
de Jumilla, Priorato, Valdepefias y Rio-
ja perdurando el contingente de 15.000
hectolitros.

Es evidente que la contingéntacion
actual existente entre Espafiay el Mer-
cado Comun no es la deseada por nues-
tro pais y ha sido fijada por las autori-
dades de la Comunidad méas atentas a
atender los intereses de los otros pai-
ses miembros del Tratado de Roma,
gue a los nuestros, pero si nos atene-
mos a la vieja frase de que “algo es
algo, si la dicha es buena”, nuestro
conformar ha de ser que, algo es algo,
conseguir que la reduccion de los a-
ranceles supongan mejores perspecti-
vas para nuestros vinos pues supon-
drd que los precios de los mismos se-
ran mas reducidos mayor serd el circulo

dMI®

de consumidores que los degusten
creandose asi conciencia de calidad
y de marcas importantisima para la
apertura y ampliacion de nuevos mer-
cados.

La principal ventaja a nuestro jui-
cio radica en la mayor expansividad
de personas que puedan conocer nues-
tros caldos. Nos expliciremos. Al es-
tar limitada la cantidad a importar y ser
los precios debidos al arancel, altos,
pocas son las personas que pueden te-
ner normalmente acceso a vinos espa-
fioles. Ahora bien al reducirse el precio,
por reduccion de dicho arancel, es mas
asequible a otras fortunas su adquisi-
cion. Son mas las personas que pueden
adquirirlo. La demanda se amplia salien-
do de circulos cerrados a méas abiertos.
Suponiendo que en la actualidad se
vendiera lo total importado, es decir to-
do lo contingentado por la Comunidad,
Econdmica, cosa que creemos es asi el
namero de personas solicitantes de
nuestros vinos serd menor que si por
efecto de la disminucion de precio la
cantidad de personas con menores volu-
menes de renta, aumenta. La compara-
cion esta en que siendo el mismo tama-
fio el de un pastel si el nUmero de co-
mensales aumenta, son mas los degus-
tadores de esa calidad. Esa es a nues-
tro juicio la principal ventaja obtenida
con la reduccién del arancel. Normal-
mente el numero de los consumidores
de nuestros caldos , gracias a la reduc-
cion del precio, aumentara. Se ampliara
el mercado, aparecera como deciamos
anteriormente la consciencia de cliente-
la importantisima para un articulo que
como el vino marca de manera clara a
sus benefactores con sus gustos.

por Pedro José Pinillos
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InNstituto de fennen~

taciones Industriales

Creado en 1947, presenta, en la actualidad, la siguiente organizacion
de grupos de trabajo:

Departamento de Bioquimica y Tecnologia de las Fermentaciones.

Seccién de Enologia.

Laboratorio para el estudio de vinos finos.

Laboratorios para el estudio de vinagres, alcoholes y licores.

Laboratorio para el estudio bioquimico de las fermentaciones.

Seccién coordinada de investigacion enoldgica con la Escuela Sindi-
cal de la Vid.

Seccién de Cerveceria.

Seccién de Malteria.

Seccion de Depuracion y Contaminacién de Aguas.

Seccion de Control y Desarrollo de Métodos Analiticos.

Laboratorio para el estudio de productos de fermentacion.

Laboratorio para el estudio de los procesos de fermentacion lactica.

Departamento de Microbiologia.

Laboratorio de Taxonomia.

Laboratorio de Fisiologia.

En cuanto al futuro, y dadas las multiples actividades que el Institu-
to desarrolla en la actualidad y las previsibles en el vasto campo de las
fermentaciones, no solo es preciso mantener las lineas existentes, sino
gue es necesario plantearse el problema de una ampliacion seriamente
meditada y encaminada a seleccionar aquellas actividades que puedan
tener mas interés en el desarrollo tecnolégico de nuestro pais. En el sen-
tido el Instituto tiene un plan de extension previsto para los préximos cin-
co afos. Con el personal cientifico y medios de que dispone actualmente,
es evidente gque no se cubran las necesidades de asistencia técnica e in-
vestigacion que las industrias fermentativas solicitan.

Circunscribiéndose so6lo a dos sectores de la economia nacional,
como son la produccién de vino y cerveza, con unas cifras que ascienden
a veintiséis y doce hectolitros, respectivamente, es facil deducir la nece-
sidad de una intensa investigacion en este campo. La industria exige
la introduccion de nuevas técnicas que puedan representar ventajas so-
bre los métodos actuales, es decir, esta pidiendo una innovacién tecno-
I6gica, maxime cuando, como en el caso de la producciéon de vinos, S3
siguen aplicando métodos empiricos, totalmente superados, incluso por
paises de menor tradicién vinicola que el nuestro.

Por otra parte, el Instituto mantiene estrechas relaciones con la
Office Internationale de la Vigne et du Vin y la European Brewery Con-
vention, organismos que establecen las normas adecuadas para el desa-
rrollo de las industrias tecnoldgica y cervecera, en todos los paises intere-
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sados y de acuerdo con los datos aportados por los centros de Investiga-
cion a ellos acogidos. La vinculaciéon activa a dichos organismos, asi co-
mo la divulgacién de tales normas en nuestro pais es de vital Interés y
exige mas personal dedicado a ello.

Entre las nuevas lineas de trabajo que se impone afrontar con pronti-
tud se encuentra la referente a investigaciéon sobre aguas. La Secciéon de
Contaminacion y Depuracion de Aguas, muy recientemente incorporada al
Instituto, no cuenta aun con el personal y medios necesarios.

El problema de la contaminacion de las aguas es grave y exige po-
ner a punto técnicas y estudios nuevos para poder abordarlo. Esta Sec-
cion merece especial atenciéon en un futuro proximo que le permita iniciar
una investigacion eficaz.

En circunstancias anélogas se encuentran los antibiéticos. Depen-
diendo del Departamento de Microbiologia, se intenta crear una Seccion
para realizar estudios en este campo, dado el incremento que ha experi-
mentado la produccion de los mismos y su importancia, no solo desde
el punto de vista farmacolégico sino también industrial e incluso bioqui-
mico.

El Instituto ha previsto y cifrado la ampliacién de su personal y gas-
tos de mantenimiento, asi como el aumento de la dotacién de los labora-
torios de moderno material.

~uper-filiros N

Radifil

TIERRAS DE INFUSORIOS X RADIFILINA

Reg° S D. F. n° 89-90
DISTRIBUIDOR

(DIATO MI AS)

PRODUCESIE H O V IN s j

CENTRAL:
Paseo de la Estacion, 2 Sucursales
Tel. 540635 y 5403 88

ALCAZAR DE SAN JUAN
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La empresa Gomo unidad economica

TEMA |
por Rafael Ojea Pereda

Como puede verse en el enunciado de este primer tema, no vamos a
tocar en él ningun problema concreto de organizacién. Lo vamos a dedicar
en efecto a aclarar algunas ideas sob re el concepto de Empresa, ideas que
nos permitirdn identificar suficientem ente el sujeto de nuestro estudio.

Nos interesa situar a la Empresa dentro del sistema econdémico en
donde desarrolla su actividad, recalcando su estrecha relacion con el resto
de los 6rganos econdmicos que la rodndo su estrecha relacién con los restos
do a la misma, dibujar el concepto de empresario como elemento fundamen-
tal de dicho sistema, examinando los servicios que presta a la colectividad.

Por esta razén, nos permitimos una pequefia evasion al campo de la
teoria a cambio de una fijacién de ideas que consideramos basicas.

Si admitimos la definicibn que del término Empresa nos da el dicciona-
rio “ACCION ARDUA Y DIFICIL QUE VALEROSAMENTE SE EMPRENDE”
nos vemos obligados a reconocer que el comercio de las edades Antigua y
Media, ofrecia las mismas caracteristicas fundamentales que el de nuestro
siglo.

El riesgo, factor ineludible en toda actividad econdémica, existia en-
tonces como ahora. Y, en aquellos dias, o mismo que hoy, la basica propor-
cionalidad directa entre riesgo y beneficio inherente a toda posible Empresa,
se veia modificada por una serie de factores, que han sido, son y seran, los
determinantes de la existencia de resultados, opuestos en empresas de idén-
ticas posibilidades: el factor hombre y el factor medios.

El comercio de mercancias de gran valor constituia la actividad clasi-
ca de aquellas épocas. Los mercaderes, formando caravanas por razones de
seguridad, seguian durante meses las legendarias rutas comerciales.

En la antigledad cada viaje constituia por si, una empresa, y es evi-
dente que el empresario de entonces no buscaba el resultado del afio, sino
el beneficio obtenido o el quebranto sufrido en tal o cual expedicion. Aun
hoy, en las sociedades dedicada a las grandes construcciones, obras que por
su gran envergadura se dilatan varios afios, es mas interesante conocer el
resultado por cada construccion que el beneficio 6 pérdida del ejercicio que
en estos casos es aln méas aleatorio que en cualquier otra actividad, ya que
los supuestos rendimientos anuales estaran condicionados al feliz término de
la obra y la consiguiente confomidad del cliente.

No queremos decir con lo anterior, que el tiempo que durase la expe-
dicibn “no contase”, simplemente hemos pretendido hacer resaltar, segun
deciamos mas arriba, que antes como ahora en la empresa solo existen dos
fechas atener en cuenta: la fundacion y la liquidacion. Y que mientras estas
dos fechas no estuvieran separadas entre si por un tiempo demasiado largo,
no fué preciso introducir en la contabilidad el artificio del balance de situa-
cion y resultados.

La constitucion de sociedades de vida méas larga presentaba un proble-
ma de capital importancia. Ya no es un comerciante el empresario, al que su
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libro ayuda a triunfar

TRATADO DE ENOLOGIA, del Dr.
920 pégs. 360 ptas.

DICCIONARIO DEL VINO DE JEREZ, de Per-
matin. 245 pags. 420 ptas.

LOS VINOS DE ESPARNA, de José del Castillo.
500 péags. Declarado “Libro de Interés turistico”.
980 ptas.

ANUARIO AGRICOLA ESPANOL, de
ciaciéon Nacional de
ptas.

NOMENCLATOR COMERCIAL
ESPANA”. 350 ptas.

VINO AMOR Y LITERATURA, de Alejandro
. 115 péags. 125 ptas.

COMPENDIO DE ENOLOGIA PRACTICA, de
José Maria de Soroa y Pineda. 284 pé&gs. 180 ptas.

VITICULTURA PRACTICA, de José
Pujol. 372 pé&gs. Premio
475 ptas.

SISTEMAS DE RIEGO, de R. Ede. 125 ptas.

FERTILIZANTES AGRICOLAS, de Pattersén.
150 ptas.

MAQUINARIA AGRICOLA BASICA, de Ship-
pen (2 vols.) 230 ptas.

EMPRESA AGROPECUARIA. RACIONALIZA-
CION Y PRODUCTIVIDAD de Sturrok. 175 ptas.

FABRICACION DE ALCOHOL, de Hernan pa-
lacios Llams. 75 pags. 560 ptas.

ELABORACION DE AGUARDIENTES
PLES.COMPUESTOS LICORES, de José
Xandri.898 péags. 695 ptas.

EL RIEGO, SU IMPLANTACION Y SU TEC-
NICA, de Dominguez Garcia-Tejero, 390 pags. 400
ptas.

ANALISIS DE VINOS, de A. Goded Mur 390
pags. 390 ptas

COMPENDIO TECNOLOGICO PARA INDUS-
TRIAS VINICOLAS Y DERIVADAO. 187 péags. 475
ptas.

TEORIA DE LA FINANCIACION DE LA EM-
PRESA, de Weston .680 ptas.

PROBLEMAS DEL DESARROLLO ECONOMI-
CO. de Robinson (2 vols.) 780 ptas.

ECONOMIA EMPRESARIAL. ANALISIS DB
LAS DECISIONES EMPRESARIALES, de Hague.
450 ptas.

PRACTICA DE LA DEFENSA CONTRA HELA-
DAS, de Diaz Queralto. 401 pags .390 ptas.

LOS MEDIOS AUXILIARES AUDIOVISUALES
EN LA INSTRUCCION Y CAPACITACION PARA

Sannlino.

la Aso-
Ingenieros Agrénomos. 1.000

“PUEBLOS DE

Sela

Noguera
“Pablo Oliva Casabona”.

SIM -
Maria

34

EL MOVIMIENTO COOPERATIVO.
ptas.

APROVECHAMIENTO INDUSTRIAL DE LOS
PRODUCTOS AGRICOLAS, de W. Raiols. 980 pags
980 ptas

COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS Ah
GRARIOS PARA CONSUMO EN FRESCO, de Fuen-
tes Cortés. 193 pégs. 75 ptas.

EL EMPLEO DEL ANHIDRIDO SULFUROSO
EN LA COMERCIALIZACION DE UVA DE MESA
de Diez Garda, 129 péags. 75 ptas.

VIDES AMERICANAS PORTAINJERTOS, de
Larrea, 204 péags. 100 ptas.

MANUAL DE AYUDAS AUDIOVISUALES, de
Mas Candela. 263 pégs. 100 ptas.

COMO GANAR DINEO CON EL CULTIVO DE
LA VID, de L. y J. Tlc6. 225 pags. 280 ptas.

TECNICAS MODERNAS DE LA VINIFICACION
de Ernest Bremond. 292 p&gs. 320 ptas.

VINIFICACION Y CONSERVACION DE LOS
VINOS, de Negre Francot. 376 pags. 320 ptas.

EL CREDITO AGRICOLA MEDIANTE COO-
PERATIVAS Y OTRAS INSTITUCIONES. 221 pégs.
240 ptas.

EVALUACION DE LAS ESTRUCTURAS AGRA-
RIAS Y PROGRAMAS DE REFORMA AGRARIA.
58 pags. 80 ptas.

EL CREDITO AGRICOLA EN LOS PAISES
ECONOMICAMENTE SUEDESARROLLADOS. 294
pags. 240 ptas.

LA EROSION DEL SUELO POR EL AGUA. AL-
GUNAS MEDIDAS PARA COMBATIRLA EN LAS
TIERRAS DE CULTIVO. 207 péags. 320 ptas.

MANUAL PARA ORGANIZACION DE CURSI-
LLOS SOBRE GERENCIA DE COOPERATIVAS
AGRICOLAS, 86 pags. 100 ptas.

LOS FERTILIZANTES Y SU EMPLEO. Guia
de bolsillo para extensionistas. 60 pags. 140 ptaa

MAPA DE SUELOS DE EUROPA. (2 vols)
1.200 ptas.

VOCABULARIO MULTILINGUE DE LA CIEN-
CIA DEL SUELO. 430 pags. 360 ptas.

MAYOR PRODUCCION CON MENOS TIERRA.
94 pé&gs. 100 ptas.

HACIA UNA ESTRATEGIA PARA EL DESA-
RROLLO AGRICOLA. 85 pags. 80 ptas.

CAPACITACION DE DIRIGENTES RURALES
139 péags. 120 ptas.

TABLAS DE KILOGRADOS, con la solucién
de 15000 operaciones multiplicando peso por gr-V

103 pags. 160

duacién. Muy atil para bodegueros y coseche-
ros de uvas. Precio 100 Ptas. incluido gastos de
envio.
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jefe de caravana da cuenta de la expedicion terminada, sino diversidad de so-
cios que adquieren una o varias participaciones a fin de sacar un rendimiento
a un capital pequefio, que en otro caso habria de permanecer casi siempre
0CiosO0.

Como es ldgico, estos participes no esperarian diez, veinte, quiza cien
afos a recibir la parte que les correspondiese en el momento de la liquida-
cion de la sociedad. Ante esta situacion habia que arbitrar un medio que so-
lucionase el problema. Y este medio arbitrado fué el balance anual, definido
como “UN EXPONENTE DE OPINION Y NO UN ESTADO DE HECHOS".

Como resultado Idgico de lo expuesto, se puede enunciar que el nor-
mal reparto anual de beneficios es, pues un auténtico “dividendo a cuenta”
de un desconocido final. ,

La vida econOmica gira alrededor de dos conceptos basicos:

El hombre tiene unas NECESIDADES que cubrir.

La Naturaleza le proporciona los BIENES conque cubrir estas necesi-
dades.

Respecto al segundo concepto, la cuestion no es tan sencilla como la
planteamos aqui.Si bien esciero que la Naturaleza proporciona al hombre
los bienes o productos que necesita para cubrir sus necesidades, solo en
contados casos lo hace en forma tal que puedan ser utilizados directamente.
La realidad es que casi siempre estos bienes exigen una serie de transforma-
ciones que los hagan aptos para el consumo. Esta circunstancia nos lleva a
la distincion de dos tipos de bienes en la Naturaleza: los que los economisJ
tas llaman j

BIENES DE CONSUMO, los primeros a los que nos referiamos, que
pueden ser consumldosdlrectamente

BIENES DE PRODUCCION, los restantes, o sea los que exigen posterlo—
res transformaciones para su consumo.

Por otro lado, estos bienes que la Naturaleza ofrece al hombre pue-
den encontrarse en la misma en cantidades ilimitadas, que son los menos, o0l
Jimitadas, que son las mas, de donde surge un tercer concepto econémico fun-
damental, el de ESCASEZ, que caracteriza al que llamamos BIEN ECONOMI-
CO.

Todo ello nos lleva a una conclusion, que es la que ahora nos interesa:

Que el hombre tiene que transformar la mayor parte de los bienes que le
proporciona la Naturaleza para que sean aptos a sus necesidades. Y que, por
tanto, hay en el hombre dos actitudes perfectamente definidas:

Una, como PRODUCTOR de bhienes para el consumo.

Otra, como CONSUMIDOR de estos mismos bienes.

No hay duda que estas dos actitudes pueden encontrarse en un mismo
hombre, que puede producir todo lo que necesita él y los suyos, consideran-
do al hombre no aislado, sino formando un nudcleo familiar que econdmica-
mente es la unidad fundamental. Recordemos a este respecto el personaje
de nuestras lecturas infantiles, el Robinson Crusoe de Daniel Defoe. El era el
Unico consumidor de sus propias producciones, y sus hecesidades se cu-
brian gracias a su solo esfuerzo. Esta misma circunstancia se producia en
las primitivas agrupaciones familiares del hombre prehistérico y se da ac-
tualmente en los nlcleos humanos mas atrasados.

Pero, en general la complejidad de la vida econdmica actual hacen que
gueden perfectamente delimitados dos entes 0 dos 6rganos en nuestro sistema

economico actual: » _ )
Uno, dedicado a la transformacion de bienes, adaptandolos al consu-
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mo. Es la que los economistas llaman UNIDAD ECONOMICA DE PRODUC-
CION, o EMPRESA.

Y otro, eminentemente CONSUMIDOR, que es la familia o UNIDAD ECO-
NOMICA DE CONSUMO.

Ambas unidades se enfrentan en lo que llamamos ECONOMIA DE MER-
CADO, funcionando el sistema de la siguiente manera, expuesta de una forma
muy simplificada:

Los consumidores necesitan hacerse con los productos que cubren sus
necesidades, y para ello se dirigen a las Empresas o unidades econdmicas de
produccion, quienes se los proporcionaran en mejores condiciones que lo que
pudieran conseguirlo ellos directamente.

Pero estos consumidores tendran, a su vez, que aportar algo a las Em-
presas a cambio de lo que reciben, y este algo serd la prestacién de unos ser-
vicios productivos o trabajo.

Las Empresas o unidades economicas de produccidon recibirdn esta
aportacion de trabajo de los consumidores o unidades econdémicas de con-
sumo, y en union de los bienes que obtiene de la Naturaleza y de los instru-
mentos necesarios para transformar aquéllos, desarrollara su funcion produc-
tiva, coordinandolos bajo una direccién y control y de acuerdo con un plan.

En principio parece que el intercambio de prestaciones entre ios con-
sumidores y las Empresas quedara terminado aqui: unos entregan su trabajo
y a cambio del mismo reciben una parte del producto en cuya fabricacion han
colaborado. Pero esto significaria que cada unidad econémica de consumo re-
cibiria el pago de su prestacién de trabajo en especie y en uno 0 muy pocos
articulos en cuya fabricacion intervienen, y que el resto de los productos qu9
necesitan para satisfacer sus necesidades tendra que obtenerlos a través de
un complicado trueque con los demas consumidores, poseedores, a Su vez,
de otros articulos obtenidos de la misma manera.

Surge entonces en nuestra economia de mercado un nuevo elemento
gue viene a simplificar el problema; este nuevo elemento es el DINERO, que
en pago de las prestaciones de los consumidores entregan ias Empresas a los
mismos, dinero que, a su vez, permitird a éstos la adquisicion de los bienes
gue necesitan para cubrir sus necesidades. Este mecanismo se lleva a cabo
en el mercado (de aqui el nombre de economia de mercado que hemos em-
pleado), concepto econémico en donde se enfrentan ambas unidades bajo la
forma de OFERTANTES y DEMANDANTES.

De esta forma se establecen unas corrientes equivalentes de dinero,
prestaciones de servicios y bienes que influyen entre ambas unidades econé-
micas.

Tenemos, por tanto, configurada ya la Empresa como un organismo
econémico que crea ios bienes que el hombre necesita para cubrir sus ne
cesidades.

Antes de seguir adelante nos conviene aclarar un concepto. Hablamos
de bienes producidos por la Empresa, pero ¢que es lo que consideramos den-
tro de este concepto de BIEN? En economia se considera produccion todo
aquello que aumenta la utilidad de los bienes de la Naturaleza. Por lo tanto,
es un concepto lo suficientemente amplio para englobar a todas aquellas ac-
tividades que sin transformar materialmente el bien lo ACERCAN al consumi-
dor, considerando este concepto de acercar en un sentido amplio. Esi suce-
de con las actividades comerciales que colaboran en poner el producto al
alcance del consumidor y con los servicios, transportes, seguros, etc., que ha-
cen que esta labor pueda realizarse mejor.

PROXIMAMENTE I. 2. FUNCIONES DE LA EMPRESA.
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Cada dia debe sr Nanvidad

Navidad quiero que vengas al afio todos los dias
para que seamos buenos y nobles en esta vida,

para que tengamos suerte dulce amor y compaiiia

y andemos igual que hermanos por la senda florecida.

Navidad te deseamos bella atrayente y festiva
llena de gozo y de encanto esplendor y maravilla,
te queremos bulliciosa alegre cual siempreviva
singular y permanente como la estrella que brilla

Navidad ven a los brazos como esperanza bendita
nosotros te estrecharemos, y disfrutando alegria,
ya jamas te dejaremos marchar de pena contrita.

Felices te acunaremos y te daremos la vida
Navidad esplendorosa estrella que Dios envia
ven a vivir con nosotros en la paz que nos anida
no dejes perder el suefio de tu grandeza sencilla.

Navidad ven a nosotros hoy, mafana, cada dia.
por Alfredo Guillén Olivé

laindnyddks | laf@adED
Desean a lados sus talaMora:, suscriptures
Clientes y amigos

Unas muy lelices (jestas Navidefias

y el més venturoso afio 1.973.
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Vinos, Alcoholes y Frutos Secos

SUCURSAL: CASA CENTRAL:

Pedro Mufioz (C. ReaD Martires Concepcionistas, 18
Teléfono 2 55 26 50

Teléfono 80 MADRID

Cosecheros, cooperativas y elaboradores, compramos vinos, orujos y lias. Consulten precios

filieos zenitram

CALIDAD EUROPEA
PRECIOS ESPANOLES

Modelo 30 Autolovador Modelo, 10

C, MECANICAS MARTINEZ

Ctra. de Madrid, 80 ALBACETE TelL 22 09 24

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. PAmpana de Baco. #90, 15/12/1972.



te W, i® w Mm..,

DE PESCA O DE TASCA

—iVaya! Me alegro que al fin pesca-
ras algo...

LO MALO

El pobre tipo ha caido del andamio
y los compaferos lo visitan en el hos-
pital, donde esta bastante maltrecho.
Cuenta como fue:
—En realidad, durante la caida iba lo
mas bien. Me lastimé en la frenada tan
brusca contra el suelo.

Después de ver una corrida de toros
unos extranjeros son llevados a una fies-
ta flamenca. Beben y se divierten mu-
chisimo. Al final un periodista le pregun-
ta a uno de los turistas:

—Digame, ¢qué es lo que mas le gus-
ta de Espana?

—jLas suecas...!

ALGO ES ALGO

Y qué tal cocinera es tu mujer?
—Ile prgunté a un recien casado un
compafiero de oficina.

Va aprendiendo... Ya he conseguido
que abra las latas ella sola.

ADULADOR

El empleado, furioso, a su mujer:

— jEstoy convencido de que los idio-
tas son los que tienen las mujeres mas
bonitas.

—iOh, querido! Eso lo dices para adu-
larme...

* * *

Un novio muy celoso va a visitar a su
novia por la mafiana y en la escalera se
tropieza con otro joven que sale. En-
tonces pregunta a la criada:

—Oye, Serapia, ¢quién ha venido
hoy?

—Nadie, seniorito.

—¢Como nadie, si acabo de tropezar-
me con un individuo que salia de aqui?
—iAh, bueno! Es que estaba aqui des-
de anoche.

—Elija usted entre dos dias de céarcel
Oquinientas pesetas —dice el comisario

al detenido.
—Esta bien, deme las quinientas pe-

setas.
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El alcohol es un liquido incoloro
gue lo conserva todo, menos los secre-
tos.

Entre empleados:

-AConozco a una familia cuyos miem-
bros han dado siempre pruebas de u>
valor y un arrojo excepcionales. Fijate
gue el padre fue el primero en lanzarse
desde un avién a quince mil metros de
altura para probar las consecuencias de
la presion atmosférica en el cuerpo hu-
mano; la madre, la primera mujer que
llegd a las profundidades marinas del
Pacifico, a mas de ocho mil metros de
profundidad; el hermano mayor llegé a
las trescientas millas horarias con un
bdlido de su invencion ,y ahora, el pe-
guefio estd decidido a llegar a la Luna
con un cohete que él mismo ha disefia-
do.

—Estaran contentos sus familiares,
Jverdad?

A lo que el otro, extrafiado, preguntd:
—¢Que familiares?

SOLUCION CRUCIGRAMA NUM. 89

Horizontales.—1: Cremacion.—2: L. Ta-
fier. O.—3: As. Lar. As.—4: Mil. L. Oso-
5. Olid. obuc.—6: Ros. A. Amo.—7: Os.
Uno. IM.—8: S. Asada. |—9: Octavario.

Verticales.—1: Clamoroso.—2: R. Si-
los. C—3: Et. Lis. At. 4: Mal. D. Usa. 4:
Mal. D. Usa.—5: Anal. Anav.—6: Cer. O.
Oda.—7: Ir. Oba. Ar.—8: D. Asumi. |.—9:
Nosocomio.

CRUCIGRAMA NUM. 90

Horizontales.—1: Que hacen melin-
dres.—2: Planeta.—3: Negacién. Arbol
del Gabdn, parecido a la encina. Simbo-
lo de la plata.—4: Manantial que surge
de un llano. Adverbio de lugar.—5: Man-
cha pequefia y de color pardo que sa-
le en la piel. Al revés, mamifero rumian-
te.—6: Reza. Oficial del Ejercito turco.
7: Nota. Gorro militar. Terminacion del
infinitivo.— 8: Piedra volcaniva, espon-
josa, que se usa para desgastar.—9:
Gomorresina de olor aromatico muy
fuerte.

Verticales.—1: Aprovechamiento ex-
clusivo de alguna industria 0 comercio.
2: Coloracion, mas o menos cardena, al-
rededor del pérpado inferior.—3: Pro-
nombre personal. Ave palmipeda. Rio
de lItalia.—4: Metal de color amarillo.
Al revés, preposicion.—5: Hueso del
tarso. Parte inferior y central de la es-
palda.—6: Pueblo de Huesca. Arbusto
cuyas hojas se usan como purgante.—
7: Voz que se usa repetida para arrullar
a los nifios. Altar. Rio de Marruecos.—8:
Aplaga el fuego.—9: Constelacion zodia-
cal.

COLA J>EET/GUSTAR TN2>A

INDA, S. A. - BARCELONA-9 -
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PASEO SAN JUAN, 98 - TELEF. 258 33 26
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NUESTRAS MAQUINAS ESTAN GARANTIZADAS

PERO NUESTRO
SERVICIO ES UNICO

Nuestras bases de asistencia técnica emplazadas
en todas las zonas vitivinicolas de Espafia,
aseguran el vital funcionamiento de la maquinaria

MARZOLA

SOLICITE REFERENCIAS E INFORMACION A:

é\/laARRODAW Y REZOLA
Miguel Villanueva, 11+ LOGRORO

DELEGACIONES: Madrid - Sevilla - Mérida - Ponferrada
DISTRIBUIDORES en: Francia - Portugal - Greeia - México ¢ cqile -Argentina - Brasil « Africa del Sur « Estados Unidos
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NO SE QUEDE USTED AIRAS»
PONGASEAL DIA:

los productos
de calidad
se envasan
en botellas
de vidrio
Mo recuperables
de SOCOVL.

SOCIEDAD COMERCIAL
DEL VIDRIO, S. A.

Paseo de la Castellana, 86
Tel. 262 55 13 - Madrid (6)

SOCOVI

Delegaciones en:

Barcelona (14):

Galileo. 303-305 - Tel. 321 89 54
Gijon:

Marqués de San Esteban, 17

Tel. 34 57 07
Sevilla:

Plaza Nueva, 19-20 - Tel. 21 14 84
Zaragoza:

Carretera a Valencia (Km. 8)

Apart. 408 - Tels. 25 80 12-13-14

Valencia:

Pascual y Genis,10,planta 4a D
Tels. 21 98 75 -21 99 50

Un envase de vidrio de SOCOVIda mas calidad a suproducto.
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