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Manuel Lozano

acido y muerto en Florencia de familia

mds noble que acaudalada. Poco se sabe

de la primera época de su vida. Recibid
una sélida educacion humanistica, basada en el
estudio de los clasicos latinos e italianos. En
1498 fue nombrado secretario de la Republica
de Florencia. Sirvié como embajador del francés
Luis XII, del emperador Maximiliano y (en Ut-
bino) de César Borgia, de quien se erigié en el
amigo de confianza. En 1512, al ser exonerado
Piero Soderini, gonfaloniero de Florencia, por el
cardenal Julio de Médicis, Maquiavelo perdié su
puesto en la secretarfa de estado. Entonces se re-
tirG con su mujer y cuatro hijos a Albergaccio,
cerca de Florencia. En una famosa carta que di-
rigi6 al representante florentino en Roma, Fran-
cesco Vettori, describe la vida, mas bien rustica,
que llevaba: después de pasar el dia cazando y
charlando con los labriegos del lugar, dedicaba
las veladas a escribir y leer historia. Finalmente
recuperé el favor perdido y en 1520 recibié el
encargo de escribir la historia de Florencia. De-
dicé esta obra, Istorie fiorentine, a Julio de Mé-
dicis, que habia ascendido al trono pontificio con
el nombre de Clemente VII. Seis anos mas tarde
le confié el Papa la inspeccién de las fortificacio-
nes de Florencia. En 1527, al rebelarse ésta y
proclamarse una vez mas en republica, Maquia-
velo no fue considerado lo bastante hostil a los
Meédicis para seguir ocupando el cargo. Enfermo
de pena, segin se dice, por el giro de los aconte-
cimientos, murid ese mismo afo.

aquiavelo es un pensador, pero sin un siste-

ma filos6fico concreto, un humanista con
nostalgia de la grandeza de la antigua Roma; pa-
triota, sin principios éticos y oportunista. Si
Tomas Moro es un idealista, Maquiavelo estd en
el extremo opuesto. No se distinguié ni por su
amor ni por su respeto a sus semejantes. Procu-
rar el bien moral o material del pueblo quedaba
relegado frente al objetivo de afianzar el poder
del déspota. Los dos valores centrales del Rena-
cimiento: racionalidad y libertad se aplican tam-
bién a la visién renacentista de la sociedad y del
pensamiento. El progreso en la historia depende
de la accién del hombre y no de la intervencién
divina. Para pensadores como Pico y Campane-
lla el hombre es capaz de construir racionalmen-
te una sociedad de seres libres e iguales: el orden
politico ha de ser el reflejo de estos valores. Ma-
quiavelo rechaz6 cuanto fuera idealismo y teorfa
y aplicé el sentido practico. La politica nada tenia
que ver con la moral, la ética o la religion.

El estado

aquiavelo tiene una concepcién totalmente
diferente de la sociedad humana: para €l el
hombre es por naturaleza perverso y egoista, s6lo
preocupado por su seguridad y por aumentar su
poder sobre los demas; sélo un estado fuerte, go-
bernado por un principe astuto y sin escrapulos
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Nicolds Maquiavelo
(1469-1527)

morales, puede garantizar un orden social justo
que frene la violencia humana. Fue el primero en
usar la palabra estado en su sentido moderno.
Algunos le atribuyen la invencién de la dictadu-
ra moderna y su consiguiente Realpolitik, como
expresion especificamente distinta de las anti-
guas formas de totalitarismo. Sus ideas politicas
estaban impregnadas de sentido practico y una
vision realista de gobierno.

Su obra El Principe (1513)

| principe o el gobernante, tiene como misidén

la felicidad de sus subditos y ésta sdlo se
puede conseguir con un Estado fuerte. Para con-
seguirlo tendrd que recurrir a la astucia, al enga-
flo y, si es necesario, a la crueldad. La virtud fun-
damental es la prudencia, para la conveniencia
del Estado. Si el interés de la patria exige traicién
o perjurio, se comete. “La grandeza de los crime-
nes borrara la verglienza de haberlos cometido”.
Los medios no importan: no es necesaria la
moral, sino un realismo practico, no lo que debe
ser, sino lo que es en realidad. Politica y moral
son dos ambitos distintos e incluso contradicto-
rios. Aunque El Principe estuviera dedicado a
Lorenzo de Medicis (1492-1519), duque de Ut-
bino, con la esperanza de recuperar la confianza
perdida, Maquiavelo quiere presentar en su obra
el arquetipo de cualquier politico.

ara Maquiavelo la mejor forma de gobierno

es la Republica: "el gobierno de muchos es
mejor que el de unos pocos”, y justifica la roma-
na como la més perfecta. Aunque €l era republi-
cano y aspiraba a convertir a Florencia en un Es-
tado fuerte, en El Principe acepta, como mal
menor, que en ciertos momentos de corrupcion
y desorden es mas 1til y eficaz la accién de un
solo personaje, adornado de cualidades excepcio-
nales.

| Principe, nos muestra las cualidades que el

gobernante de este Estado “Ideal” debe tener
a juicio de su autor. Debe poseer seria destreza,
intuicién y teson, asi como habilidad para sorte-
ar obstéculos, y “moverse segun soplan los vien-
tos”. Diestro en el engafio: No debe tener virtu-
des, solo aparentarlas. Debe ser una persona
amoral, indiferente entre el bien y el mal, debe
estar por encima de ambos. En este “sistema po-
litico” por el que aboga Maquiavelo, se ha olvi-
dado por completo la ética y la politica que pre-
dicaron Platén y Aristoteles, ahora un hombre
bueno, moral y honrado no puede, segiun el
autor, ser un buen politico. Este gobernante
tiene que ser capaz de manipular situaciones,
ayuddndose de cuantos medios precise mientras
consiga sus fines: lo que vale es el resultado. “El
que consigue el poder es el Principe, el que con-
sigue el orden y la paz son los subditos”. Resu-
miendo, todo el texto se basa en un anico prin-
cipio: “El fin justifica los medios”.
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Unavida entregada al
cooperativismo'y
desarrollo agricola de{
Castilla-LaMancha

* e

i i —

Amante de la sencillez, la entrega y la igualdad ha
permanecido vinculado al mundo rural que le vio nacer

Creador e impulsor del
cooperativismo en
Castilla-La Mancha

La dura situacién de los
agricultores dedicados al vifie-
do en los afios 40 y 50, los
cuales tenfan muchas dificul-
tades para vender sus cose-
chas, originé la aparicién de
las primeras cooperativas en
Castilla-La Mancha. Fernando
Lopez Carrasco, profundo co-
nocedor del mundo del coope-
rativismo desde sus origenes
puesto que él mismo, a finales
de los anos 50, estuvo traba-
jando en la cooperativa de
Abengibre, fundada por su
padre, recuerda que las prime-
ras cooperativas surgen con el
objetivo de evitar que a los
agricultores se les estropeara la
uva si no la vendfan en poco
tiempo o que se vieran obliga-
dos a venderla a bajo precio,
de manera que con la creacién
de las cooperativas “los agri-
cultores tenfan la posibilidad
de tener su propia bodega

| extraordinario desarrollo social y econdmico de Castilla-La Mancha,

desde su constitucion como Comunidad Auténoma en 1982, se manifies-

ta en todos los dmbitos y sectores de la Regién. Concretamente, el mundo

rural y agricola ha experimentado un importante cambio y quién mejor que

el actual presidente de las Cortes, Fernando Lopez Carrasco, cuya vida
familiar y profesional ha transcurrido intimamente unida al medio agrario, para rea-
lizar una reflexion sobre el pasado, presente y futuro del mismo.

Conocedor por experiencia propia de la duras labores del campo desde medio-
dos del siglo XX e involucrado en la problemdtica del pequefo agricultor, ha desti-
nado fodos sus esfuerzos profesionales, como ingeniero Agrénomo y como politico,
a mejorar la situacion del entorno rural, o que le confiere unos profundos conoci-
mientos de esta realidad castellano-manchega.

En la entrevista mantenida con Fernando Lépez Carrasco, desde la familiaridad
que le caracteriza, hemos recorrido ese pasado personal y colectivo, no exenfo de
esfuerzos, que nos ha pemitido llegar a un presente gratificante y safisfactorio en
cuantfo a los logros obtenidos, que lejos de estancamos en el conformismo, nos em-
puja hacia un futuro mucho mds prometedor, “en el que Castilla-La Mancha expe-
rimentard el cambio mds impresionante de toda su historia porque tenemos pen-
diente un futuro que nunca habiamos sonado”, afiima rotundamente Fernando
Lopez Carrasco.

para poder elaborar la uva y  namiento “e, incluso, a finales  rentable”, sefala.

guardarla en depésitos como
vino”, manifiesta, matizando
que las cooperativas en aque-
lla época no estaban orienta-
das a la calidad sino al almace-
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de los afos 70 y principios de
los 80, recuerdo que todavia
un 30 6 40% del vino que se
elaboraba se llevaba a la
quema, lo que era muy poco

Fernando Lépez Carrasco,
siendo ya consejero de Agri-
cultura, vio claro que las coo-
perativas, tal y como estaban
concebidas, no tenian futuro,

—




l Fernando Lopez Carrasco, presidente de [as Cortes de Castilla-La Mancha

Lopez Carrasco reconoce y agradece el sacrificio
que hizo su familia para que él pudiera estudiar

Fernando Lépez Carrasco, natural de Abengi-
bre (Albacete), es ingeniero Agronomo por la Uni-
versidad Politécnica de Madrid y, tras muchos afos
incentivando el desarrollo agricola a través de su
profesion desde un ambito no politico, empieza una
importante actividad politica como consejero de
Agricultura durante 12 anos y como vicepresidente
de la Junta de Comunidades de Castilla-La Man-
cha de 1997 a 1999, ano en el que fue designado se-
nador en representacion de la Comunidad Auténo-
ma de Castilla-La Mancha. Actualmente, es el pre-
sidente de las Cortes Regionales desde el 17 de
junio de 2003.

Nacido en 1943 en el seno de una familia de pe-
quenos agricultores, el actual presidente de la Cor-
tes evoca la vida rural de su infancia, en la que habia
pocas posibilidades de formacién: "En Abengibre
so6lo habia dos estudiantes de Bachiller en aquella
época y universitarios, sélo yo”, rememora Lépez
Carrasco, quien reconoce y agradece el sacrificio
familiar de sus padres y hermanos, asi como la in-
sistencia de su maestro que advirtié a su padre de las buenas aptitudes académicas del pequeno.

Partidario incondicional de la sencillez, la entrega y la igualdad, ha permanecido vinculado a ese mundo rural que le vio
nacer y nunca ha dejado de luchar por el desarrollo del sector agricola, granjeandose asi una merecida consideracion, sim-
bolizada materialmente en las numerosas condecoraciones y premios recibidos, muchos de ellos otorgados por sus propios
paisanos del mundo agrario y cooperativo, con los que tiene una vinculacion afectiva reciproca.

La produccion y las instalaciones de las bodegas de la
Region son equiparables a las de cualquier lugar del mundo

iniciando un proyecto de me-
jora de instalaciones para cam-
biar el concepto de cantidad
por el de calidad “porque para
poder competir tienes que lle-
var calidad, buenos precios y
cuidar la produccién desde la
vifia”, puntualiza, afiadiendo
que las instalaciones de todas
las bodegas de Castilla-La
Mancha empiezan a modifi-
carse con la incorporacién de
equipos de frio, prensas neu-
mdticas, equipos de acero in-
oxidable, etc., “con una inver-
sién de unos 200.000 millones
de las antiguas pesetas entre
los afios 80 y 90”, concreta
Fernando Lépez Carrasco.

De manera que, en estos
afios, continua el presidente
de las Cortes, las instalaciones
de Castilla-La Mancha son ya
“equiparables a las de Burdeos
o California, elaborando unos
vinos que, tanto en calidad
como en precio, pueden com-
petir con los mejores vinos del
mundo”, asevera, sintetizando
su contribucién al sector viti-
vinicola en centrar todos los
esfuerzos en potenciar la cali-
dad, “cuidando tanto la pro-
duccién como las instalaciones

de las bodegas, dando tal im-
pulso a las cooperativas que
actualmente en Castilla-La
Mancha, con la organizacién
del movimiento cooperativo a

través de la Unién de Coope-
rativas Agrarias de Castilla-La
Mancha (UCAMAN), esta-
mos en la primera linea del co-
operativismo de Espafna y de

Europa, mientras que en los
afios 80 y 90 el cooperativis-
mo del resto de las comunida-
des auténomas iba por delan-
te de Castilla-La Mancha”, es-

—

Las bodegas de Castilla-La Mancha incorporan equipos de frio, prensas neumaticas y equipos de acero inoxidable de la

mas alta calidad.
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I Fermando Lopez Carrasco, presidente de (as Cortes og

ctiliz-La Mancha

En torno al sector vitivinicola hay alrededor de 15 millones
de jornales que afectan a unas 90.000 familias de la Regidén

pecifica.

Precisamente la Unién de
Cooperativas Agrarias de Cas-
tilla-La Mancha (UCAMAN)
concedi6 el ano pasado al ac-
tual presidente de las Cortes
regionales la insignia de Oro
del Cooperativismo de Casti-
lla-La Mancha, distincién de
la que Fernando Lopez Carras-
co manifiesta sentirse muy or-
gulloso.

Importancia economico
social y medioambiental
del viiedo en CLM

Sobre la propuesta de la
Comisién Europea para la re-
forma de la Organizacién
Comtn de Mercado (OCM)
del vino, que propone el
arranque de 400.000 hectére-
as de vinedo en cinco afos
donde la mitad de las hectdre-
as afectadas pertenecen a Es-
pana y principalmente a zonas
de Castilla La-Mancha, Tierra
de Barros o Utiel-Requena,
Lépez Carrasco cree que la
Unién Europea, si quiere
hacer un mundo habitable y
respetuoso con el Medio Am-
biente, tiene que incentivar el
vifiedo, “sobre todo en una re-
gién como Castilla-La Man-
cha en la que no existen mu-
chas mas alternativas para cu-
brir el suelo y evitar la deserti-
zacién, debido a un clima tan
duro que la tnica posibilidad
de mantener la cubierta vege-
tal verde es con el monte me-
diterrdneo o con el vinedo”,
afirma, subrayando que en
torno al sector vitivinicola hay
alrededor de 15 millones de
jornales que afectan a unas
90.000 familias castellano-
manchegas, por lo que el vifie-
do, “ademads de contribuir a la
conservacion del medio am-
biente, es muy importante so-
cialmente para Castilla-La
Mancha”, matiza.

“Si la Unién Europea, para
evitar la desertizacién y man-
tener una ordenacién del terri-
torio equilibrada, quiere llevar
a cabo una politica agroam-
biental y adoptar medidas que
fomenten el desarrollo rural,
debe evitar tanto el despobla-
miento como la superpobla-
cién”, mantiene el Presidente,
para anadir que el territorio de
Castilla-La Mancha estd bien
ordenado, con una poblacién

La importancia socioeconémica del vifi

edo

inmediaciones de Campo de Criptana (Ciudad Real).

sana y equilibrada, por lo que
“nosotros no somos problema
ni en la superpoblacién ni en
la superproduccion”, asegura.

En cuanto al sistema de
chaptalizacion, es decir, afiadir

azlcar de remolacha al vino,
se inicié hace unos siglos en al-
gunos sitios como Alemania
porque les faltaba grado y sol,
pero en opinién de Fernando
Lépez Carrasco, “hay que evi-

Debido al grado que da el sol y el clima, en Castilla-La Mancha se produce una
uva natural que da como resultado un vino ecoldgico.
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es muy importante para Castilla-La Mancha. En la fotografia, vifiedos en las
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tar que se extienda hacia Fran-
cia, Italia y a algunas zonas de
Espafia porque arrancar cepas
para agregar remolacha a las
botellas de vino no es coheren-
te”, defiende, proponiendo, en
todo caso, “la edulcoracion
para aumentar el grado del
vino mediante mosto de uva,
que es otro producto de la
vid”.

En palabras del Presiden-
te: “En Castilla-La Mancha
producimos uva natural con el
grado que da el sol y nuestro
clima, elaborando un vino
ecolégico. Porque nosotros no
hacemos vino a base de pro-
ducir 10 6 12 kilos por cepa,
sino que producimos 3 6 4
kilos”, certifica, deduciendo de
tal afirmacién que, si hay ex-
cedentes, “es més légico que
sobre de aquél que hace un
vino no natural con 15 6 16
kilos por cepa, y no del peque-
flo agricultor que tiene una
produccién mas acorde con la
naturaleza”, reflexiona Lopez
Carrasco.

En definitiva, el presidente
de las Cortes de Castilla-La
Mancha pide a la reforma de
la OCM del vino “respeto y
comprension”, confiando en
que los problemas se defien-
den con argumentos y convic-
ciones, “que es la linea a seguir
en Bruselas”, ratifica rotunda-
mente. —




I Fermando Lopez Carra

sCO, presidente de Ia

¢ Cortes de Castilla-La

Mancha

“Los derechos del agua de Castilla-La Mancha no pueden
estar hipotecados per secula seculorum”

El Trasvase Tajo-Segura y
la realidad actual de
Castilla-La Mancha

El contexto socioeconémi-
co actual de Castilla-La Man-
cha esta muy lejano de lo que
eran las tierras castellano-
manchegas cuando se proyec-
t6 y construyé el Trasvase
Tajo-Segura. De ahi la inci-
dencia del Gobierno Regional
en la necesaria modificacién
de los 6rganos de gestiéon del
agua y en un cambio de la
normativa sobre las decisiones
de planificacién hidrolgica.

En palabras de Fernando
Lopez Carrasco, “nadie puede
condenar una tierra a que el
agua siga los mismos cauces y
usos que hace 100 6 200
afos”, por lo que califica de
“irracional” que el 60% del
agua que cae en nuestra Re-
gién “vaya a otros lugares a
crear riqueza mientras que los
castellano-manchegos la
vemos pasar”, subraya.

Por tanto, los derechos del

biado radicalmente el uso ac-

agua de Castilla-La Mancha
“no pueden estar hipotecados
per secula seculorum porque en el
tema del agua no existen dere-
chos histéricos”, enjuicia cate-
goéricamente.
Indudablemente, ha cam-

tual del agua respecto a hace
100, incluso, 50 afos, tanto
en el dmbito doméstico como
agricola. El uso del agua, ac-
tualmente, en el medio rural
no es como hace 50 afios,
“cuando en las casas no habia
grifos y la tdnica opcion de

abastecimiento era la fuente
del pueblo, donde ibamos con
cantaros, ni existian los actua-
les sistemas de bombeo para
sacar agua de los pozos”, argu-
menta, apelando a que la con-
servacion del medio ambiente
incluye la proteccién de nues-
tros rios, para lo que es funda-

mental evitar la contamina-
cién y la sobreexplotacién por-
que “en el mundo del medio
ambiente hoy no se puede
abusar”, evidencia.

En definitiva, el agua afec-
ta al bienestar en los hogares,
al medio ambiente, a la agri-
cultura, a la industria, al turis-

—>

La comercializacion, un mundo dificil y complicado

Para competir en el mercado no sélo hay
que ofrecer un buen producto sino que hay
que saber comercializarlo, por lo que las coo-

perativas, una vez modernizadas sus infraes- |

tructuras, encaminaron sus esfuerzos hacia la
comercializacion del vino planteando su con-
sumo como alimento de la dieta mediterra-
nea, siendo gestionadas por gerentes comer-
ciales, asistiendo a ferias nacionales e interna-
cionales, etc.

En opinion de Fernando Lépez Carrasco,

el mundo de las cooperativas ha cambiado |

mucho en los Ultimos 20 afos, “con una gran
evolucién del Consejo Regulador de la De-
nominacion de Origen, sobre todo en la di-
reccion del marketing”, aprecia, aunque reco-
noce que, a pesar del largo camino recorrido
en esta direccién, “queda todavia mucho por
recorrer”.

No hay que olvidar, prosigue el Presiden-
te, que el mundo de la comercializacion es di-
ficil y complicado en todos los sectores por-
que cada zona tiene un mercado establecido

Stand de la Denominacién de Origen La Mancha en una de las ediciones de FENAVIN celebrada en
Ciudad Real.

“en el que no soélo hay que conseguir entrar sino ademas desplazar a otra marca para ocupar su espacio, para lo cual, ademas

de poseer calidad, hay que establecer una red de distribucién importante que, sobre todo, hay que mantener”,

destaca.
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ilia-La Mancha

“El aguaq, por ley, si Castilla-LM la necesita se la queda vy si
sobra es cuando se la pueden llevar a Murcia y a Valencia”

mo y, en general, al desarrollo
de nuestra riqueza. Por ello
son necesarios nuevos plantea-
mientos en la distribucion del
agua. En este sentido, Fernan-
do Lépez Carrasco manifiesta
que “hay agua para todos: en
Murcia y en Valencia se deben
redistribuir el agua que tienen
para usarla prioritariamente
en lo que les produzca mas ri-
queza, mientras que en Casti-
lla-La Mancha utilizaremos el
agua que tenemos, Con racio-
nalidad y ahorro, para la de-
manda del hogar, el desarrollo
industrial y turistico, el medio
ambiente y, ante todo, para
mantener y fijar nuestra po-
blacién. El agua, por ley, si
Castilla-La Mancha la necesita
se la queda y si sobra es cuan-
do se la pueden llevar a Mur-
cia y a Valencia”.

La actual realidad de la
Region exige una nueva
reforma del Estatuto

En Castilla-La Mancha,
donde se han celebrado una
veintena de elecciones -auto-
némicas, municipales, genera-
les y europeas- desde 1979, el
indice de participacion ha osci-
lado entre el 70 y el 75%, lo
que refleja, bajo el punto de
vista del presidente de las Cor-
tes Regionales, que “el pueblo
castellano-manchego  tiene
una gran ilusién que demues-
tra participando en las eleccio-
nes”.

Concretamente en las dlti-
mas elecciones, prosigue el
Presidente, “hubo una partici-
pacién muy alta: aprobamos
el proyecto de la Constitucién
Europea con un nivel superior
a la mayor parte de las regio-
nes de Espafia, en participa-
cién y en ‘sis’, porque nosotros
hoy, en Castilla-La Mancha,
estamos ilusionados en el pro-
yecto europeo, en el proyecto
de Espafa, nos sentimos espa-
fioles, nos sentimos comuni-
dad auténoma vy, autogober-
nando nosotros, somos un
pueblo con ilusién”.

En las Cortes de Castilla-
La Mancha, desde su creacién
en 1983, “se han aprobado
maés de 100 leyes, un 75%
por unanimidad, lo que revela
una madurez politica, tanto
en los ciudadanos como en los
politicos”, estima, apuntando

El rio Jucar a su paso por las inmediaciones de Alcala del Jucar (Albacete).

que la labor de redactar leyes
para un territorio de 2 millo-
nes de habitantes y cinco pro-
vincias se puede realizar con
mas detalle y concrecién que
cuando se gobierna para toda
Espana, lo que beneficia a los
ciudadanos, ya que cuando es-
tamos redactando una ley co-
nocemos los rostros de la
mayor parte de los ciudadanos
a los que les afecta”, defiende.

Fernando Lépez Carrasco
expresa su deseo de que se
apruebe la Reforma del Esta-
tuto de Autonomia antes de
que se acabe esta legislatura.
“La reforma mdas importante
la hicimos en 1997, por con-
senso, porque Castilla-La
Mancha no se parecia en 1997
a la Castilla-La Mancha de
1982”7, recuerda el Presidente,
para apuntar que en 2006 se

Convento de San Gil, sede de las Cortes de Castilla-La Mancha.

hace necesaria “una nueva re-
forma desde el consenso de los
dos grandes partidos y de la
sociedad, porque sindicatos,
empresarios, ecologistas, orga-
nizaciones de vecinos, etc. van
a aportar una concepcién de
objetivos para la sociedad de
los préximos afios importan-
te”, garantiza el presidente de
las Cortes de Castilla-La Man-
cha. —>
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I Fernando Lapez Carrasco, presidente de las Cortes de Castilla-La Mancha

“Si siguiésemos recibiendo dinero significaria
que no hemos avanzado”

Castilla-La Mancha, por su condicién de Region
Objetivo 1, viene recibiendo una gran cantidad de fon-
dos de la Unién Europea desde 1986, fecha en que esta
Comunidad Auténoma presentaba una renta del 52%
respecto a la renta media de la Unién Europea, concre-
tamente, “entre las zonas Objetivo 1, estdbamos entre
las ultimas de las regiones europeas, pero Castilla-La
Mancha, esta tierra de emigrantes que fueron a Europa
porque creian en ella, ha visto como Europa nos ha ayu-
dado a cambiar nuestra tierra, mediante ayudas con las
que ha mejorado nuestra agricultura, nuestras carreteras,
nuestro comercio, nuestro turismo...”, manifiesta Fer-
nando Lopez Carrasco, mostrando una gran satisfac-
cion al haber podido comprobar que “afno a afo hemos
ido aumentando la renta, acortando distancias con la
media europea hasta llegar a la situacién actual, con una
renta aproximada del 80%”, certifica.

A pesar de que se planificéd que al llegar al 75% de la
renta europea se dejaba de ser Objetivo 1, Castilla-La
Mancha, a lo largo del préximo periodo 2007-2013, va
seguir siéndolo, lo que le brinda la oportunidad de perseverar en la convergencia con la Unién Europea.

“Esté previsto que, a partir de 2013, sean otras regiones mas necesitadas las que reciban estas ayudas, afortunadamente,
porque si siguiésemos recibiendo dinero significaria que no hemos avanzado”, medita el Presidente, para destacar que es mas
importante avanzar que recibir ayudas.

“Fundar la Universidad ha sido uno de nuestros
proyectos mas ambiciosos”

Castilla-La Mancha, una
region con gran futuro

“Hoy, con autonomia y
con democracia, Castilla-LM
ha progresado mucho desde
1982: en infraestructuras, te-
nemos 2.800 km de autovia,
construidas y en construccion;
en materia de sanidad, en los
pocos afios que tenemos de
autonomia, se ha hecho un
gran trabajo; y fundamos la
Universidad, uno de nuestros
proyectos mds ambiciosos,
ejemplifica Lopez Carrasco,
anadiendo que queda un largo
camino porque “no termina
nuestra ambicién de futuro en
2006”, advierte.

Para el Presidente, “Casti-
lla-LM tiene pendiente un fu-
turo mejor que debemos fra-
guar, partiendo de un presen-
te que conocemos y del pasa-
do de los tltimos 25 afos, en
el que todos los ciudadanos
hemos sido los protagonistas.
Sabemos lo que queremos
desde la experiencia y sabemos
que podemos hacerlo desde la
confianza porque, hoy, en Cas-
tilla-LM, y especialmente en
Albacete, existe un proyecto
de industrializacién basado en
nuevas tecnologfas, investiga-

cién e innovacion, con la Uni-
versidad al servicio de esa in-
dustria”, sefiala. En los tlti-
mos 25 afos, contintia el Pre-
sidente, “Castilla-ILM ha expe-
rimentado un giro, pasando
de ser una tierra de emigra-
ci6n a ir aumentando la pobla-
cién cada dia, con dos millo-

nes de ciudadanos empadro-
nados, nacidos aqui o que han
vuelto. Castilla-LM tiene la
posibilidad de ofrecer un tra-
bajo a los hijos de aquéllos que
emigraron y a las generaciones
venideras, con ambiciosos pro-
yectos de industrializacién, co-
mercializacién y bienestar.

Vicerrectorado de la Universidad de Castilla-La Mancha en Albacete.
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Esta es la asignatura pendien-
te que tenemos para los proxi-
mos afios y la clase politica
debe de estar, y estard, a la al-
tura de las ilusiones y las am-
biciones de esta tierra”, con-
cluye Fernando Lopez Carras-
co, presidente de las Cortes de
Castilla-LM. [= La Cerca




EI Desarrollo
Sostenible,

apuesta decidida del Ayuntamiento de Albacete

Ecoparque de Albacete.

Albacete dispone de un Ecoparque para los residuos
urbanos, especialmente los peligrosos o de gran volumen

Albacete, pionera en
sostenibilidad

Ramon Sotos, teniente de
Alcalde y concejal de Sosteni-
bilidad, Promocién Econdémi-
ca y Medio Ambiente del
Ayuntamiento de Albacete,
acredita que la politica me-
dicambiental del Ayunta-
miento apuesta por una evolu-
cién sostenible al aseverar que
dentro de este dmbito “es la
unica capital de provincia de
Castilla-La Mancha que ha
aprobado ya, tras un previo
diagndstico social, econémico
y ambiental, un Plan de ac-
cién con 10 lineas estratégicas
y mas de cien actuaciones de
cada uno de los apartados so-
ciales, econémicos y ambien-
tales”. Este afio 2006 es el pri-
mero en el que se estan desa-
rrollando esas acciones, “lo
que no quiere decir que sean
nuevas sino que se enmarcan
en ese paraguas del Plan de
accién para avanzar hacia la
sostenibilidad”, apostilla, re-
saltando la importancia de los

| paulatino desarrollo econémico-social ha ido proporcionando unas co-
modidades que no sélo generan bienestar sino también unos inconve-
nientes, ante los que se hace necesario un compromiso colectivo que con-
fribuya al progreso, en lugar de caer en la paradoja de degenerar en un
proceso de empobrecimiento.

Vivimos en una sociedad en la que impera la cultura de “usar y tirar” en tfodos
los bienes de consumo, |10 que ha generado un desmedido crecimiento de la can-
tidad de residuos producidos en nuestra cotidiana actividad doméstica y comercial.

En el ano 2000, se puso en marcha en Albacete el Plan Regional de Residuos
que introducia la recogida selectiva mediante la ubicacion de contenedores para
papel, vidrio y envases, diferenciados por colores, configurdndose asi una importan-
te red en la ciudad. El Ayuntamiento de Albacete ha contemplado una serie de ac-
tuaciones relacionadas con la correcta gestion de los residuos mediante la creacion
de las infraestructuras necesarias para el amacenamiento, reciclaje y valoracion
energeética o, en su defecto, mediante gestores autorizados.

Para conocer el grado de implementacion que tiene la gestion de residuos en
nuestra ciudad, hemos entrevistado a Ramén Sotos, teniente de Alcalde y conce-
jal de Sostenibilidad, Promocién Econémica y Medio Ambiente del Ayuntamiento
de Albacete, quien nos ha informado de las Ultimas novedades puestas al servicio
de los ciudadanos, como el Ecoparque, asi como los proyectos existentes, muchos
de ellos para atender las reivindicaciones de los ciudadanos, cuya colaboracion es
fundamental en la cadena.

indicadores de los que se han
dotado para medir y evaluar a
lo largo de 2006, “que es fun-
damental porque si no se de-

caerfa en un plan estratégico
mas, como se ha hecho en mu-
chas ciudades”, matiza.

Este Plan estratégico pre-

senta varias novedades: por
una parte, integra lo social, lo
econ6mico y lo ambiental; en

segundo lugar, se basa en la
—
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2.500 albacetenos han acudido ya al Ecoparque

Un Ecoparque es una infraestructura destinada al
depésito selectivo, reutilizaciéon y reciclaje de diversos
residuos urbanos, especialmente los peligrosos o de
gran volumen. Los ciudadanos pueden llevar al Ecopar-
que todos los residuos de los que no tienen servicio co-
tidiano en su acera: madera, ropa, calzado, muebles,
electrodomésticos, equipos informaticos, neumaticos,
teléfonos moviles, entre otros. Sin olvidar los residuos
peligrosos como los medicamentos caducados, pro-
ductos quimicos, baterias, tubos fluorescentes, etc., que
de no ser tratados correctamente pueden contaminar el
suelo y el agua.

El Ecoparque de Albacete, inaugurado el 6 febrero y
situado en el paraje “La Dehesa”, tiene su acceso prin-
cipal a través del camino del Cementerio. Para informar a
la poblacion de Albacete sobre la existencia del Eco-
parque, el servicio que proporcionay las ventajas para el
medio ambiente derivadas de su utilizacion se ha lleva-
do a cabo una campana divulgativa con tripticos y car-
teles, envio de informacion a los domicilios y anuncios en
los medios de comunicacion. Para facilitar el uso de este nuevo servicio a los ciudadanos, el horario de apertura del Ecopar-
que es muy amplio y permanecera cerrado al publico sélo los dias 25 de diciembre y 1 de enero.

En el Ecoparque, “nos responsabilizamos gratuitamente de todo lo que depositan alli los ciudadanos”, divulga Ramén
Sotos, haciendo un balance muy positivo de la colaboracion ciudadana en el corto periodo de tiempo que lleva en funciona-
miento: “Hemos atendido a 2.500 usuarios y hemos recogido 25.800 kilos de madera; de voluminosos, 8.460 kilos; de chatarra,
13.420 kilos; de escombro, 15.430 kilos; de plastico 2.670 kilos; de ropa 3.150 kilos; restos de poda, 3.080 kilos; y de papel,
3.500 kilos”, especifica.

Oficinas del Ecoparque de Albacete.

En el Ecoparque se responsabilizan gratuitamente de
todo lo que depositan alli los ciudadanos

participacién; y ademds, tiene
una evaluacion continuada.
“Anualmente el Consejo de la
Sostenibilidad, a través del
Observatorio de la Sostenibili-
dad en convenio con la Uni-
versidad, nos evalta de si
avanzamos 0 no en los aspec-
tos que tenemos recogidos en
el Plan de accién para mejorar
nuestra situacion social, eco-
némica y ambiental”, mani-
fiesta Ramén Sotos.

Dentro de este Plan de ac-
ci6n de medidas para avanzar
hacia un desarrollo sostenible,
el Ayuntamiento de Albacete
tiene contempladas actuacio-
nes destinadas a la gestion de
los residuos: implantar la reco-
gida selectiva, reducir, recupe-
rar, reutilizar y reciclar los resi-
duos de envases; valorizar la
materia organica de los resi-
duos urbanos, en particular
mediante su compostaje; y eli-
minar de forma segura las
fracciones no recuperables o
valorizables de los mismos.

Recogida selectiva

Ante la compleja diversi-
dad de los residuos urbanos, se
ha impuesto la recogida selec-

tiva que consiste en separar los
residuos segun su clase deposi-
tandolos en contenedores que,
segun establece el Plan Nacio-
nal de Residuos Urbanos,
deben seguir un cédigo unifi-
cado de colores: el verde, para
el vidrio; el color azul, para el

papel y el cartén; el amarillo,
para los envases; y el gris o el
marrén, para los residuos or-
£anicos y resto.

Esta gestion consiste en un
proceso que tiene su inicio en
los hogares y servicios donde
se generan los residuos con la

Estacion de Transferencia de RU de Penas de San Pedro (Albacete).

seleccion y el depésito de los
mismos en su contenedor co-
rrespondiente, pasando des-
pués por tres etapas: recogida,
transporte y tratamiento.

En Espafa las corporacio-
nes locales son las competen-
tes en la gestién de los resi-

—

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Cerca, La. 7/2006.

La Cerca - 20

il *n

I




ctenible, apuesta decicicda :

=
=

El Ayuntamiento de Albacete dispone de un Plan de accion
de medidas para avanzar hacia un desarrollo sostenible

duos. La ley asigna a los mu-
nicipios la obligacién de reali-
zar la recogida, trasporte y, al
menos, su eliminacion.
Concretamente en Alba-
cete, en el ano 2000 se puso
en marcha el Plan Regional de
Residuos que introdujo la re-
cogida de los residuos con
contenedores mediante dreas
de aportacion o puntos donde
se encuentran los contenedo-
res de cada tipo de recogida
selectiva —carton, vidrio y en-
vases-. “Actualmente, hay casi
400 dreas de aportacion en la
ciudad y en todas las pedanias,
donde hay un contenedor de
cada tipo, a parte de un conte-
nedor de materia orgénica y
resto por cada 400 habitan-
tes”, precisa Ramén Sotos.
Ademds, por reivindica-
cién del Foro de la Participa-
cién y las Asociaciones de Ve-
cinos, “estd en proyecto la im-
plantacién de contenedores de
pedal con carga lateral en
todos los barrios en los que to-
davia no los tienen. Para aten-
der a esta reivindicacion no
sélo hard falta comprar los
nuevos contenedores sino
también vehiculos adecuados
para la carga lateral. Este pro-
yecto, de un millén y medio
de euros, cuenta con la ayuda
de Fondos Europeos y, por la
envergadura de la cantidad a
licitar, estd en el Boletin Ofi-
cial de las Comunidades Euro-
peas”, aclara el Concejal.

Estaciones de
transferencia y plantas de
tratamiento

Los residuos, depositados
por los ciudadanos en los luga-
res asignados, son recogidos y
llevados hacia las estaciones de
transferencia, instalaciones en
las cuales se descargan y alma-
cenan temporalmente. Una
vez alli, se compactan para
proceder a transportarlos en
vehiculos de mayor capacidad
a la planta de tratamiento.
Cuando ésta se encuentra pro-
xima a los nudcleos habitados,
son los propios vehiculos de
recogida los que realizan el
transporte a la planta.

En la provincia de Albace-
te hay varias estaciones de
transferencia, “a las que los di-
versos ayuntamientos llevan
los residuos, mientras que los

Ramon Sotos, teniente de Alcalde y concejal de Sostenibilidad, Promocién Econémica y Medio Ambiente del Ayuntamiento

de Albacete.

de la capital se llevan directa-
mente a la planta de reciclaje”
especifica el teniente de Alcal-
de del Ayuntamiento, expli-
cando a continuacién que en
las estaciones de transferencia
otros vehiculos transportan los
residuos —s6lo envases y mate-
ria orgédnica y resto- a una de
las dos plantas de reciclaje
existentes en la provincia, en
Hellin y en Albacete, en la
que también se depositan una
parte de los residuos de Cuen-

Ayuntamiento de Albacete.
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Las plantas de tratamiento
estain dotadas de méquinas
que separan la materia orgdni-
ca del resto. Ademds, “como
lamentablemente atn algunos
ciudadanos depositan en la
bolsa de materia organica y
resto materiales reciclables,
estas maquinas también selec-
cionan los materiales recicla-
bles para que se los lleve la
empresa correspondiente”, in-
dica el Concejal.

Tratamiento de residuos

Una vez separados los resi-
duos, hay que realizar su tra-
tamiento que, segun la natu-
raleza y estado de los residuos,
asi como el modelo de gestion
implantado, puede ser: reci-
clado, valoracién energética o
vertido controlado. Por ejem-
plo, la materia organica va a
su area de compostaje, una
gran supetficie, donde se
trata, se voltea y se convierte

—




Cada tipo de residuo tiene su sistema integrado de
gestion o sus agentes autorizados

en compost, “tanto los restos
no aprovechables del compost
como los restos no aprovecha-
bles, antes separados, van al
vertedero anexo que estd do-
tado de todas las garantias sa-
nitarias”, subraya Sotos, recor-
dando que el Ayuntamiento,
atendiendo a una reivindica-
cién de diversos grupos ecolo-
gistas, “con buen criterio, ha
puesto en marcha un proyecto
de experimentacion en Barrax
que consiste en ubicar otro
contenedor de resto en la
acera, quedando asi separada
la materia organica del resto
desde los hogares, lo que per-
mite aprovecharla mejor y
sacar el compost de mas cali-
dad”, garantiza.

Cada tipo de residuo tiene
su sistema integrado de ges-
tién o sus agentes autorizados
que se responsabilizan del co-
rrecto tratamiento de los mis-
mos.

El vidrio se lleva a la plan-

Residuos de papel y carton en uno de los contenedores del Ecoparque de Albacete.

ta de Caudete y alli mismo se
aprovecha otra vez para crear
envases.

“El gestor autorizado de
papel cartén, Garcia Galvis, lo
clasifica aqui, en Albacete, y lo

lleva a otras empresas trasfor-
madoras que aprovechan el
papel cartén como materia
prima para volver a crear
papel cartén, con lo que se
ahorra en pasta de papel crea-

da fundamentalmente de los
arboles”, sefiala Ramon Sotos.

Los medicamentos, igual
que el vidrio y los envases, tie-
nen un sistema integrado de
gestion, SIGRE, con su punto

para depositar en las farma-
cias. El concejal de Medio
Ambiente quiere recordar a
todos los ciudadanos que
“todas las farmacias estin in-
tegradas en este sistema, por

=

Los aparatos eléctricos y electronicos y
la gestion de sus residuos

El 25 de febrero de 2005, el Consejo de Ministros
aprobd un Real Decreto sobre aparatos eléctricos y
electrénicos y la gestion de sus residuos con el que
se pretende mejorar el comportamiento ambiental de
todos los agentes —productores, distribuidores y usua-
rios- que intervienen en el ciclo de la vida de estos
aparatos.

Este Real Decreto establece medidas de preven- §
cioén desde la fase de diseno y fabricacién de los apa-
ratos eléctricos o electrénicos para limitar la inclu- #
sién en ellos de sustancias peligrosas, exigibles a los
aparatos puestos en el mercado a partir del 1 de julio
de 2006; asi como la obligacion del productor de ha- |
cerse responsable de la gestion de estos aparatos, [
bien directamente o mediante gestores autorizados,
es decir, que es el agente que inici6 la cadena, el pro- :
ductor, el que debe hacerse cargo de los costes de la 1 - o B" !
gestion, incluida la recogida desde las instalaciones o oy |
de almacenamiento temporal establecidas por los Los apara_tos eléctricos y electrénicos requieren de una gestion especial en su tratamiento
entes locales o desde los distribuidores, de los resi- 0™ residuo.
duos que se generen tras el uso de los aparatos electrénicos puestos en el mercado a partir del 13 de agosto de 2005.

Lo mas importante para que el Decreto comience a dar sus frutos es la difusion de la informacion sobre la necesidad de
la entrega y reciclaje de este tipo de residuos en la que los ciudadanos deben contribuir mediante su devolucién al comercio
donde lo adquirié o donde vaya a comprar otro, a parte de la posibilidad, igual que en el caso de los muebles y enseres, de lla-
mar al servicio que tiene el Ayuntamiento de Albacete para que pasen a recogerlos o “llevarlos al Ecoparque donde se apro-
vecha lo que se puede y lo que no se lleva al vertedero o a ‘R-QUE-R’ que tiene un taller de reparacion de los voluminosos”, in-
dica el Concejal.
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Es fundamental que desde el campo escolar se inculque el
cuidado de lo publico, enseiando asi a valorar lo de todos

lo que no deben poner en la
bolsa de la basura los medica-
mentos que ya no vayan a uti-
lizar porque en cualquier far-
macia los pueden depositar”.

En cuanto a las pilas, con-
tinda el Concejal, “tenemos
un contrato con la empresa
“R-QUE-R”, que las traslada a
Valencia, Bilbao, etc., donde
hay plantas autorizadas de
gestion en las que separan los
componentes aprovechables -
plata, mercurio. .- y lo que no
es utilizable se pone en depési-
tos de seguridad para evitar
contagios y contaminaciones
del suelo”.

En proyecto, una red que
facilitara el depdsito del
aceite vegetal

Los aceites usados tienen
dos circuitos. Los aceites mi-
nerales de los coches y talleres
tiene su propio circuito porque
es un residuo téxico y peligro-
so y los productores tiene que
tener sus gestores; sin embar-
go, en el Ecoparque “recoge-
mos a particulares aceites mi-
nerales en cantidades limita-
das, igual que ocurre con los
neumaticos”, advierte Ramén
Sotos.

En cuanto a los aceites ve-
getales, hay de dos tipos: los
industriales, con servicio pro-
pio a través de una empresa
gestora; y los particulares que
deben ser llevados a unos bi-
dones grandes que hay en el
Ecoparque.

Los ciudadanos, a través
de las Asociaciones de Vecinos
y el Foro de la Participacion,
“vienen demandando mds fa-
cilidades para deshacerse del
aceite vegetal, por lo que tene-
mos previsto abordar esta de-
manda, cuando haya disponi-
bilidad buena por parte de
todos, creando una red de lo-
cales publicos en la ciudad
donde el ciudadano va a tener
cerca recipientes que poste-
riormente una empresa conce-
sionaria retirard”, adelanta el
Concejal, manifestando que,
“ante el problema de la conta-
minaciéon de la depuradora
por estos aceites, que a menu-
do son arrojados por el frega-
dero o el inodoro (sin olvidar a
una minoria tradicional que lo
sigue utilizando para crear
jabén, de primera clase por
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Contenedores de distintos tipos de residuos en el Ecoparque de Albacete.

cierto), en el futuro existirin
dos alternativas para los des-
echos de aceite: una, el Eco-
parque, ya en marcha y donde
los ciudadanos pueden llevar
el aceite cuando acumulen
una cantidad significativa; y
otra, en estudio, que consistird
en crear una red en la ciudad,
sin experiencia piloto, evitan-
do poner mas contenedores en
las calles, que serfa excesivo”,
considera el teniente de Alcal-
de del Ayuntamiento.

Prevenir los residuos

En cuanto a los resultados
de la recogida, “los datos men-
suales de 2005 demuestran
una disminucién en la canti-
dad de recogida de materia or-
génicay resto conforme ha ido
aumentando el 4mbito de re-
cogida selectiva, que estd en
evolucién, con 3.653.983
kilos anuales de papel cartén,
que van a aumentar en el
2006 porque hemos incluido

5

Neumaéticos desechados en uno de los contenedores del Ecoparque de Albacete.

o T

la recogida a grandes centros
generadores, es decir, a los co-
mercios, puesto en marcha
completamente desde sep-
tiembre de 2005 aunque se
empez6 en enero con una in-
corporacion progresiva; ahora,
en los tres dltimos meses del
ano 2005 y los primeros meses
de este ano, la media mensual
oscila entre 145.000 vy
150.000 kilos. En vidrio
hemos recogido 1.224.850
kilos; en envases, 1.263.055
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La recogida selectiva empieza por la
colaboracion ciudadana

Evidentemente, el sistema de recogida selectiva
demanda un elevado grado de concienciacion y co-
laboracion ciudadana para funcionar satisfactoria-
mente. En opinion de Ramoén Sotos, hay algunos
comportamientos que no son lo mas civicos posi-
bles, no sélo porque depositan la basura fuera de su
horario, sino también porgue no la separan en su do-
micilio, lo que perjudica mucho el tratamiento.

Sin embargo reconoce que, en la medida en que
se han puesto infraestructuras a disposicion de los
ciudadanos, “éstos han respondido, inclusive des-
bordandonos: ahora mismo uno de los mayores pro-
blemas que tenemos en la ciudad son los desborda-
mientos de los contenedores de papel cartéon y en-
vases, sobre todo los fines de semana, lo que esta-
mos intentando solventar mediante el refuerzo”, co-
munica, matizando que “no se puede decir que no
haya respuesta ciudadana, sino que se puede mejo-
rar siempre y por eso hacemos campanas informati-
vas para recordarlo”.

En este sentido, resultan fundamentales las inicia-
tivas en el campo escolar para inculcar que “cuidando lo publico estamos trabajando para nosotros mismos, ensefando asi a
valorar lo de todos, que es lo nuestro”, reflexiona Ramoén Sotos.

Contenedores con depésito subterraneo situados en el P de la Circunvalacién de Albacete.

Una componente prioritaria en la politica ambiental
es evitar o minimizar al maximo los residuos

kilos; en pilas, residuo peligro-
s0, 9.227,40 kilos; y en ense-
res voluminosos mediante el
servicio de recogida a domici-
lio, al margen del Ecoparque,
387.690 kilos”, manifiesta
Ramon Sotos.

En el ano 2005, “excep-
tuando la materia orgénica y
resto que suman 68.255.380
kilos, la recogida selectiva al-
canza en total 9.245.588
kilos”, informa el Concejal, la-
mentando que lo que se apro-
vecha a través del reciclaje “no
es todo lo que desearfamos, es-
pecialmente en el caso de la
materia organica y los envases,
cuyo porcentaje es mas peque-
fio que el del papel carton y vi-
drios”, matiza.

Por esto, una componente
prioritaria en la politica am-
biental es evitar o minimizar
al maximo los residuos dando
una correcta gestion a los que
son inevitables. La prevencion
en la generacion de residuos
debe constituir una prioridad
absoluta, tanto en su acepcion
cuantitativa (generar menor
cantidad) como cualitativa
(generar residuos menos toxi-
cos 0 mas reciclables). Por ello,
el concejal de Medio Ambien-
te del Ayuntamiento de Alba-
cete no duda en afirmar que el

futuro estd en “la reduccion y
la reutilizacion, sin olvidar el
reciclaje”.

En cuanto a la reutiliza-
cién, continda, se esta pensan-
do en “cambiar la legislacion
de los envases penalizando los
que sean de un solo consumo,
usar y tirar, y favorecer los que
sean reutilizables y puedan

volver otra vez a la cadena sin
romper. Ese es el futuro por-
que reciclar es el recurso que
queda cuando ya se ha fracasa-
do en la reduccién y en la reu-
tilizacién; de hecho, antigua-
mente todo se aprovechaba,
no habia desperdicios practi-
camente. Hay que recuperar
esta antigua costumbre, ya

Contenedor para residuos voluminosos en el Ecoparque de Albacete.
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que si nosotros nos lo pode-
mos permitir, porque econé-
micamente podemos pagarlo,
la naturaleza no puede”, con-
cluye Ramén Sotos, teniente
de Alcalde y concejal de Soste-
nibilidad, Promocién Econd-
mica y Medio Ambiente del
Ayuntamiento de Albacete.
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La Universidad de Castilla-La Mancha se encuentra a la
cabeza en investigacion de azafrdn

Azafran de La Mancha,
“oro en hebras”

No hace falta contrastar
opiniones para llegar a la cer-
teza de que, el "oro en hebras",
el azafran de La Mancha, es el
mejor del mundo. Asi lo ava-
lan los expertos y lo ratifican
las cifras de comercializacién
de 4ambito internacional de
esta especia, cuyo cultivo con-
lleva, como pocos, un arduo
trabajo tanto para la siembra y
recoleccién como para la pos-
terior “monda de la flor”, que
se realiza en torno a una gran
mesa a la que se sientan rose-
ras, nifios, padres, abuelos y
vecinos, que tal como manda
la tradicién "acuden a echar
una pata’".

Un cultivo que, no obstan-
te, ha ido en decremento en
los altimos afios y que la Junta
de Comunidades quiso impul-
sar a través de la creacién del
Consejo Regulador de la De-
nominacién de Origen Aza-
frin de La Mancha.

Durante afios las especias

nte la paulatina disminucién del cultivo del azafrdn en toda Europa, la
Universidad de Castilla-La Mancha viene realizando, desde la década
de los anos 20, una importante labor para que todos los sectores relacio-
nados con este cultivo sumen y hermanen sus fuerzas, por encima de in-
tereses comerciales y econémicos, para desarrollar una investigacion
sobre las variedades del azafrdn aln existentes y sus especies afines.

Actuaimente, la Universidad de Castilla-La Mancha, desde el Instituto de Des-
arrollo Regional, ha logrado dar dos pasos importantes en este sentido: la celebra-
ciéon del | Simposio Internacional sobre Biologia y Biotecnologia del Azafrdn, cele-
brado en Albacete en 2003; y la reciente concesion de 2.634.190 euros, por parte
de la Comisidn Europeaq, para la creacion de un Banco Mundial de Recursos Ge-
néticos del Azafrdn y Especies Afines, CROCUSBANK.

En la siguiente entrevista, el catedrdtico de Genética de la Escuela Técnica Su-
perior de Ingenieros Agrénomos y director de la seccién de Biotecnologia del Ins-
tituto de Desarrollo Regional, José Antonio Ferndndez Pérez, eminencia a nivel
mundial en materia de azafrdn, significa la tfrascendencia de los logros obtenidos
hasta el momento vy realiza un andlisis de los problemas a los que se enfrenta el cul-
tivo de esta especia —tipificacion de la calidad, adulteraciones y fraude en cuanto
a su origen-, dificiles de determinar tanto por la falta de investigacién en esta direc-
cién como por el desinterés de algunas fracciones del sector.

tuvieron un valor tan elevado
que las personas arriesgaban
sus vidas en complicados y
arriesgados viajes a Oriente
para conseguirlas. En alguna
época su valor fue equivalente
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al del oro y la plata. Alld por
los siglos XII y XIII, el co-
mercio renacié con fuerza en
Europa y la mayoria de los pa-
ises se preocuparon de inter-
cambiar sus productos con el

fin de satisfacer las necesidades
de una poblacién en constante
crecimiento. Entre las mer-
cancias que se traian a Europa
de lejanos paises se encontra-
ban, junto con el oro y la

—




Elfazafranide;la Manchatel

Durante los siglos Xl y Xlll el azafrGn era un
valorada como el oro o las piedras preciosas

a especie tan

plata, sedas, tapices, piedras
preciosas y sobre todo, espe-
cias: pimienta, clavo, canela y
el mas valioso de todos, aza-
fran. Dichos condimentos
eran utilizados como farmacos
y como conservantes.

El azafrdn (Crocus Sativus
L.), perteneciente a la familia
de las Iridaceas, se trata de
una planta bulbosa desarrolla-
da a partir de un cormo subte-
rraneo del que nacen unas
hojas alargadas y acintadas y
las conocidas flores, la rosa del
azafrdn, con seis pétalos rosa-
dos, tres estambres y un estig-
ma dividido en tres 16bulos fi-
liformes (el azafran).

El cultivo del azafran ha
disminuido en toda Europa

En Europa, la superficie de
cultivo de azafrdn en el dltimo
siglo ha disminuido dréstica-
mente hasta la practica extin-
cién real de este cultivo. En el
siglo pasado se extinguié en
Alemania, después en Inglate-
rra y, ya en este siglo, desapa-
rece en Francia, mientras que
apenas queda practicamente
nada en Italia y solamente se
mantiene hasta el final en Es-
pana y en Grecia. En el resto
del mundo, la produccién se
centra en un gran pais, Iran,
que abarca practicamente el
90% de la producciéon mun-
dial y hay una produccion,
bastante menor que en Irdn
pero muy importante, en
India, para consumo interno.

José Antonio Fernandez
Pérez, catedratico de Genética
de la Escuela Técnica Superior
de Ingenieros Agrénomos y
director de la seccién de Bio-
tecnologia del Instituto de
Desarrollo Regional, cree que
la caida experimentada en los
Gltimos afios del cultivo del
azafrdan ha sido tremenda,
“sigue siéndolo y en cuanto a
La Mancha, desde luego, la
caida contintia”, manifiesta,
matizando que ha habido una
reconversion de zonas donde
se cultivaba. “En la provincia
de Toledo posiblemente haya
aumentado la superficie mien-
tras que en la de Albacete ha
disminuido  radicalmente”,
matiza Ferndndez.

El computo global es sin
duda de disminucién, conti-
nda el profesor Ferndndez,

José Antonio Ferndndez Pérez, catedratico de Genética de la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agrénomos y
director de la seccién de Biotecnologia del Instituto de Desarrollo Regional.

“sin embargo, en otras zonas
de Espana, donde la produc-
cién es minima, si esta habien-
do iniciativas para potenciar el
cultivo de azafrdn y, de hecho,
se estd experimentando un in-
cremento de la superficie de
cultivo”, refiriéndose a Jiloca,
en Teruel, “donde hay un fuer-
te apoyo institucional que
ademds se traslada al Instituto
de Investigaciones Agrarias,

Flores de azafran.
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con el que estamos participan-
do en un gran proyecto para
recuperar el azafran en esa
zona, puesto que el que se estd
cultivando se esta vendiendo
muy bien como producto or-
génico y tiene la comercializa-
cién garantizada a alto pre-
cio”, revela, para apuntar que
“esta estrategia es muy dife-
rente a la que hemos elegido
en La Mancha pero realmente

garantiza que la produccion
que hay alli se va a mantener
y posiblemente va a aumen-
tar”.

En definitiva, prosigue el
Investigador, mientras se ha
tocado fondo en algunos luga-
res, en otros estd empezando a
subir y en el resto de Europa
esta ocurriendo lo mismo: aza-
franes que habfan desapareci-
do -el de Quercy o el de Gati-
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El Banco Mundial de Recursos Genéticos del
Azafrdn se creard en Castllla La Mancha

Una de las principales conclusiones del | Simposio FF
Internacional sobre Biologia y Biotecnologia del Aza-
fran, aunque habia otras prioridades también como in- |
centivar la investigacion biomédica, controlar la calidad [E8
y la adulteracion, asi como tomar medidas en cuanto a |
patentes y aspectos legales del azafran, fue la necesi- %
dad de conservar los recursos genéticos del azafran,
para lo cual se creé un Consorcio que ha conseguido
una financiacion de 2.634.190 euros por parte de la Co-
mision Europea, tras pasar por una dura seleccion en la
que solo se han aprobado 7 proyectos de los 30 presen-
tados.

Tanto en el I Simposio como en el proyecto CRO-
CUSBANK para la creacién del Banco Mundial de Re-
cursos Genéticos del Azafran y Especies Afines estan
representados todos los paises productores de azafran a
nivel mundial “y, los que no estan fisicamente, lo estan en
cuanto a su implicacion cientifica, son paises como Iran
o India que también van a colaborar en el Banco de Ger-
moplasma, pese a que por razones politicas no han podido formar parte del Consorcio para el proyecto europeo, aportando
su material vegetal al Banco Mundial, lo cual es muy importante”, subraya José Antonio Fernandez.

La primera reunion del Consorcio tendra lugar el 11 de octubre de 2006 en el Parador Nacional de Cuenca, donde se en-
contraran representantes de los 14 grupos académicos y empresariales (6 de paises de la Union Europea y 3 paises de Orien-
te) que conforman el Consorcio. Por parte de Espana estaran la Universidad de Castilla-La Mancha con el Instituto de Des-
arrollo Regional como coordinador, la consejeria de Agricultura de la Junta de Comunidades a través del Centro de Inves-
tigacion Agraria de Albadalejito de Cuenca y la Universidad Politécnica de Valencia. La coleccién del Banco Mundial ten-
dra ubicada su variante in situ, en campo, en el Centro de Investigacion Agraria y Medioambiental de Albadejito, en Cuen-
ca, y la variante in Vitro, en el Instituto de Desarrollo Regional de Albacete.

Instituto de Desarrollo Regional de la Universidad de Castilla-La Mancha.

Para evitar la pérdida de variabilidad genética es necesaria
la creacion de colecciones de bancos de germoplasma

se dedican al azafran. Tras diez

nais en Francia, las dos zonas
productoras  tradicionales,
donde se extinguié- vuelven a
cultivarse; también vuelve a
cultivarse en Italia, donde em-
pieza otra vez a reintroducirse
el cultivo en Sicilia y en la zona
tradicional de Aquila parece
ser que también hay tendencia
a que se vuelva a mantener
pero desde otra perspectiva
“no se intenta competir en
produccién ni en precio bara-
to, sino que se trata de azafra-
nes a los cuales se les intenta
otorgar una acreditacién, una
caracterizacion y una tipifica-
cibén especializada por sus ras-
gos diferenciales”, explica el
Catedratico.

La UCLM promueve la
investigacion del azafran a
escala mundial

José Antonio Fernandez
destaca que la extincién de
muchas variedades de azafrin
supone, desde el punto de
vista de la investigacion, “la
pérdida de unos genes que

conferfan cualidades agroné-
micas importantes”.

La Universidad de CLM
tomé conciencia de esta pro-
blematica en la década de los

90 proponiéndose, como me-
dida de emergencia, promover
la investigacion coordinada a
nivel mundial entre los dife-
rentes grupos de trabajo que

afios de esfuerzo para agluti-
nar las sinergias necesarias y
para encontrar una fuente de

subvencién, “la Comisién Eu-
—

Laboratorios de investigacién de azafréan en el Instituto de Desarrollo Regional de la Universidad de Castilla-La Mancha.
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El catedrdtico de la UCLM, José Antonio Fernandez,
constituye un referente mundial en investigacion de azafran

ropea, con buen criterio a mi
juicio, ha decidido preferente-
mente primar el proyecto
CROCUSBANK para la crea-
ci6on del Banco Mundial de
Recursos Genéticos del Aza-
fran y Especies Afines en rela-
ciébn a otros proyectos, tan
bien muy interesantes y muy
meritorios, porque realmente
el azafran es un cultivo emble-
mitico perdido en Europa”,
opina el profesor Ferndndez,
lamentando que no se haya
puesto en marcha antes esta
iniciativa porque “si hubiéra-
mos hecho esto hace 20 afios,
habrfamos tenido muchisima
mis diversidad genética que
ya irreversiblemente se ha per-
dido, por lo que la creacién de
este Banco mds que una solu-
cién ante la problematica del
azafran es un parche ante un
mal ya hecho”, censura.

Todos los cultivos se en-
frentan al problema de la pér-
dida de variabilidad genética y
los genotipos que portan
genes interesantes desapare-
cen si no se conservan, por lo
que cualquier cultivo se basa
en obtener o disponer de va-
riacién genética que permita,
a partir de ahi, seleccionar las
variedades mdas adecuadas
para cada clima, para cada te-
rreno o para cada demanda
del producto, consiguiendo asi
una politica de mantenimien-
to y de sostenibilidad del cul-
tivo mediante la creacién de
colecciones de recursos genéti-
cos 0 bancos de germoplasma.

Desde hace mas de cien
afos, se viene trabajando en
este sentido en torno a los
grandes cultivos mayoritarios
(maiz, arroz, trigo...), pero en
el azafran no se habia hecho
nada hasta este momento, “no
existfa ninguna coleccién de
recursos genéticos representa-
tiva ni siquiera no representa-
tiva, ninguna en absoluto”, re-
procha el Catedrético.

Ante esta carencia, la Uni-
versidad de CLM tom la ini-
ciativa organizando el I Sim-
posio Internacional sobre Bio-
logfa del Azafran, celebrado
en Albacete en 2003 y lidera-
do por el catedrético José An-
tonio Fernindez Pérez, en el
que se acuerda activar cual-
quier iniciativa que hiciera po-
sible la creacién de un banco
mundial de recursos genéticos
en el azafrdn.

| Simposio Internacional
sobre Biologia y
Biotecnologia

En el I Simposio Interna-
cional sobre Biologia y Biotec-
nologia del Azafran de 2003
se reunieron en Albacete,
entre cientificos, productores y
técnicos de 20 paises de los 5
continentes, los principales
agentes sociales del sector del
azafran a escala mundial, lo
que no fue ficil, recuerda su

Una abeja se deposita en los pistilos de una flor de azafran.
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organizador, el catedritico
José Antonio Ferndndez,
“dado que el azafrin tiene
muchos intereses econémicos
e incluso politicos”.

Gracias a la linea y a la po-
litica de investigacion que ha
seguido siempre el grupo lider
del Simposio, el Instituto de
Desarrollo Regional, de no
tener vinculacién con sectores
productivos, fue posible aglu-
tinar a mdas de 100 asistentes.
Bajo el punto de vista del Ca-
tedratico, “en la investigacion

es fundamental tener rigor, lo
que es dificil si quien estd fi-
nanciando la investigacion es
un particular con intereses co-
merciales”, defiende, para su-
brayar que en el Simposio “se
dio una imagen de indepen-
dencia y de asepsia en cuanto
a posibles conexiones de inte-
reses comerciales con el aza-
fran espafiol, con el azafrin de
La Mancha o con el azafrin de
otros lugares; esa asepsia y esa
distancia, que el cientifico
debe tener siempre, ha sido lo

—>




Estamos asistiendo a una disminucion en el consumo comun
de azafrdn debido a una pérdida de cultura de su uso

que ha permitido que todos
los paises productores nos ha-
yamos unido con un objetivo
comun”, destaca, ponderando
la notoriedad cientifica del
Instituto de Desarrollo Regio-
nal: “Si vinieron aqui los mejo-
res investigadores del mundo
del azafran, desde paises tan
lejanos, lo hicieron porque
pensaron que habfa un presti-
gio y que les compensaba el
esfuerzo”.

A finales de octubre de
este ano, la comunidad cienti-
fica del azafrin se volverd a
reunir en un segundo Simpo-
sio en Mashhad, capital de la
region de la provincia de Kho-
rasan, lugar donde se produce
practicamente el 80% del aza-
fran del mundo, es decir, ex-
plica el Profesor, “vamos a ir al
nucleo en el que realmente se
produce el azafrin que es en
Irdn, concretamente la reu-
nién se celebrard en la Univer-
sidad Ferdowsi de Mashhad,
una universidad que tiene
muchisimo esfuerzo investiga-
dor en torno al azafrin con
multitud de grupos trabajan-

Campos de

do tanto en agronomia como
en genética, biotecnologia y
biomedicina del azafran”,
puntualiza, anunciando que
“en este Simposio se esclarece-

azara’n n Cstilla—La Mnch.

ran los progresos y yo, en par-
ticular, voy a dar una leccién
magistral precisamente sobre
el Banco Mundial de Recursos
Genéticos que va a ser una de

las clases més destacadas den-
tro del apartado de Biotecno-
logia”, anticipa el profesor de
la UCLM José Antonio Fer-
nandez. —_

La comercializacion de azafradn de La Mancha
precisa de campanas a nivel mundial

Estamos asistiendo a una disminucién en el consu-
mo comun de azafran debido a una pérdida de cultura
de su uso, que se ha visto sustituido por otros coloran-
tes muy baratos, “muchos de ellos provenientes del pe-
tréleo, que no deben ser muy beneficiosos para la
salud”, puntualiza el Profesor, para afirmar que esa pér-
dida de cultura (en relaciéon al sabor, al aroma y a aspec-
tos organolépticos) ha derivado en la creencia de que el
azafran es simplemente un colorante, “quedando rele-
gado a la gama de la alta gastronomia, donde si se va-
lora mucho”, garantiza.

El origen del problema es que en el mercado hay
azafran muy barato, proveniente de Iran, y convencer al
publico de que el azafran de La Mancha es el mejor del
mundo y estd mejor elaborado precisa, en opinién del In-
vestigador, de una gran campana de promocién y mar-
keting “porque al consumidor hay que convencerlo, pri-
mero, de que el azafran merece la pena usarse vy, se-
gundo, de que el azafran de La Mancha es mucho
mejor y merece la pena un pequeno gasto”, destaca.

Las iniciativas llevadas a cabo por la Junta de Comunidades -catas para determinar la calidad, la concesién de premios y
primar con compensaciones econdémicas a los productores- “son interesantes pero insuficientes”, opina José Antonio Fer-
nandez, defendiendo que hay que convencer al mercado mundial de que el azafran de La Mancha es mejor. “Como he dicho
en numerosas ocasiones, el azafran es el Unico producto agroalimentario espanol cuya maxima calidad mundial se asocia a
una zona de Espana desde el siglo XIlll, La Mancha”, certifica.

Ante todo, José Antonio Fernandez desea realizar una llamada de atencién para que “cultivos emblematicos, que han sig-
nificado tanto histéricamente, no corran la misma suerte que el azafran, poniendo el foco en un tipo de agricultura mas diver-
sificada y de mas calidad, y no en una agricultura de producciones masivas excedentareas donde uno de los problemas es
que hay exceso de produccién en 2 6 3 monocultivos”, subraya.

El azafran de La Mancha utilizado para alta gastronomia, es muy apreciado.
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Desde la Edad Media, que se condenaba con pena de
muerte, esta especia ha sufrido adulteraciones de todo tipo

Los aspectos legales, una
de las asignaturas
pendientes del sector

Una severa preocupacion
del sector a escala mundial es
la tipificacién, caracterizacién
y valoracién de la calidad del
azafrdn, que no tiene necesa-
riamente por qué ser homogé-
nea ya que existe diversidad:
dependiendo de las zonas, los
azafranes son mds aromaticos,
mds colorativos 0 con mds
sabor. “El azafrdn no tiene por
qué seguir un criterio UNIco
pero si hay que esclarecer qué
es lo que determina la cali-
dad”, defiende José Antonio.

Por otra parte, continda el
Catedrético, “todo lo que
tiene que ver con la normativa
del azafrdn no ha sido dirigido
a definir la calidad, que se ha
venido midiendo por nivel de
capacidad colorante y sélo
muy recientemente se empie-
za a hablar de otros criterios
como la presencia de com-
puestos volatiles, el aroma, el
amargor, el sabor...”, apunta.

Desde la Edad Media, que
se condenaba con pena de
muerte, esta especia ha sufrido
adulteraciones, tanto de tipo
fisicoquimico como bioldgico,
con lo que un kilo de azafrin
se multiplica facilmente en el
mercado. Otro problema muy
serio del azafran es el fraude en
cuanto el origen porque no es
facil determinar dénde ha sido
cultivada una muestra de aza-
fran “y eso ya no es adultera-
cidn, eso es fraude”, denuncia
Fernandez, para aseverar que
en Espafia disponemos de tec-
nologias para aportar muchos
aspectos de denominaciones
de origen, productos califica-
dos, etc. “pero no es un tipo de
investigacion popular”, la-
menta el Catedratico.

“La comercializacion de
azafran a gran escala es
un error”

La mayor parte del azafrin
que se comercializa desde Cas-
tilla-La Mancha y desde Espa-
fla, en general, proviene de
Iran y se comercializa con una
marca privada que no hace re-
ferencia al origen o estd eti-
quetado como “Spanish Saf-
fron”, mientras que el azafran

con D. O. La Mancha debe co-
rresponder al azafrdn produci-
do en Castilla-La Mancha por
cultivadores en la zona delimi-
tada por el Consejo Regulador

y este azafran, en el computo
total del que se comercializa
desde Espana, es muy poco.
Desde el punto de vista del
profesor Ferndndez, si es com-

Mujeres realizando la monda de la flor de azafran en Castilla-La Mancha.
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plicado defender el azafrdn en-
vasado en Espafia, aunque no
sea espafiol, “mucho mds
complicado es defender la pe-
quena produccién del azafran
con D.O. La Mancha, que
ademés ha ido en disminu-
cién”, subraya.

Ademis, contintia Fernan-
dez, “la produccién y comer-
cializacién del azafrin a gran
escala, como ocurre con otros
productos agrarios, es un error
porque siempre va a haber
quien lo produzca més barato
y a mayor escala en otros si-
tios, -en paises en desarrollo
siempre-, por ejemplo Irdn se
enfrenta en este momento al
problema de que empiezan a
producirlo de forma més bara-
ta en otros paises como China
o Afganistan, donde se estd
empezando a introducir el
producto como alternativa al
cultivo del opio”, manifiesta el
Profesor, para defender que la
produccion del azafran en Eu-
ropa debe ser de pequefia es-
cala, “de altisima calidad dife-
renciada de unas zonas a otras
y de mucho valor afiadido aso-
ciado a aspectos culturales,
gastronémicos, geograficos,
histéricos, etc., que van a
poner al azafran en valor y a
un precio justo para el cultiva-
dor”, concluye José Antonio
Fernandez, catedritico de Ge-
nética de la UCLM.
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Seguridad alimentaria y
alimentos fransgénicos

Garantizar la seguridad del sector alimentario se ha convertido, desde los
ultimos anos del siglo XX, en una cuestion urgente

La piedra angular de la politica comunitaria, en materia
de seguridad alimentaria, es proteger la salud humana

La UE ante la seguridad
alimentaria

En los dltimos afnos del
siglo XX, tras varias crisis ali-
mentarias -la propagacién de
la encefalopatia espongiforme
bovina o vacas locas, el descu-
brimiento de dioxinas en la
carne de pollo y de benzopire-
nos en el aceite de orujo de
oliva-, se impuso la necesidad
de actualizar la legislacion de
la politica comunitaria de se-
guridad alimentaria.

En este contexto y bajo la
célebre premisa “desde la
granja a la mesa”, la UE acor-
dé6 la implantacion de meca-
nismos de control de la infor-
macién, a lo largo de toda la
cadena alimentaria, mediante
principios que rigen la politica
alimentaria comtn, de tal
forma que ésta sea un instru-
mento que proteja eficazmen-
te a los consumidores logran-
do que los alimentos que con-
sumen sean seguros y saluda-
bles.

Dichos principios queda-

n los Ultimos anos del siglo XX, un cumulo de graves hechos pusieron en en-

fredicho la seguridad del sector alimentario, por lo que el estricto control

de los alimentos para garantizar la seguridad alimentaria se convirtio, a

partir de enfonces, en una cuestion urgente. Asi, en 2002 el Parlamento Eu-

ropeo creaba la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (AESA) para
establecer lineas de actuaciéon en relacion a la existencia en los alimentos de cier-
fas sustancias u organismos No perceptibles de modo directo, como aditivos, mi-
croorganismos Y residuos de plaguicidas, fdrmacos veterinarios o contaminantes
medioambientales, asi como en lo referente a la produccion de alimentos trans-
génicos o genéticamente modificados y a las condiciones de los animales en las
granjas.

La piedra angular de la politica comunitaria en materia de seguridad alimen-
taria es garantizar un nivel elevado de proteccion de la salud humana y de los in-
tereses de los consumidores en el sector alimenticio, feniendo al mismo tiempo en
cuenta la diversidad de los productos y garantizando el funcionamiento eficaz del
mercado.

Aungue el riesgo cero es practicamente imposible de asegurar, estas politicas de
la UE en materia de seguridad alimentaria persiguen la minimizacion del riesgo me-
diante el control de los procesos y el reconocimiento del derecho que atiende a los
consumidores de escoger los alimentos sobre la base de una completa informacion
de la trazabilidad de los mismos.

ron recogidos en el Reglamen-
to 178/2002 del Parlamento
Europeo y del Consejo, llama-
da Ley de Principios Generales
de la Legislacién Alimentaria,
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que cada afio adopta un pa-
quete de medidas de aplica-
cién; crea la Autoridad Euro-
pea de Seguridad Alimentaria
(AESA); y fija objetivos, defi-

niciones y requerimientos re-
lativos a seguridad alimenta-
ria, en particular el concepto
de rastreabilidad que significa

ue los ingredientes y las ma-
q g y




Seguridad alimentana y alimentos transgenicos

Tras varias crisis alimentarias, ha sido necesario actualizar la
legislacion de la politica comunitaria en esta materia

terias primas estin correcta-
mente identificados en todas
las fases de su fabricacion y su
comercializacion.

Los agentes toxicos y sus
efectos en la salud
humana

En materia de seguridad
alimentaria, las mayores preo-
cupaciones son la presencia de
agentes toxicos procedentes
de pesticidas, residuos de me-
dicamentos y aditivos en los
animales criados en granjas y
piscifactorias, asi como el uso
de sustancias quimicas en los
procesos de conservacién, ma-
nipulacién y comercializacién
de los productos de consumo.

La gran cantidad de com-
puestos de este tipo comercia-
lizados en las dltimas décadas
del siglo XX y la falta de con-
trol en el uso tradicional de
estas sustancias ha generado
una gran preocupacion en
cuanto a los posibles efectos
nocivos en la salud, aunque se
desconoce hasta qué punto
son perjudiciales para la salud
humana o cudles son las dosis
nocivas.

De los mas de 10.000 pro-
ductos fitosanitarios comercia-
lizados, la ONU ha prohibido
doce contaminantes organicos
persistentes porque, aparte de
sus efectos adversos —dafian el
higado, los rifiones, las tiroi-
des, los sistemas inmunoldgi-
co, nervioso y reproductor, son
cancerigenos, se relacionan
con casos de retraso mental in-
fantil y malformaciones feta-
les, etc.-, son de dificil elimi-
nacién por medios naturales,
se difunden con facilidad por
el aire y se acumulan en teji-
dos y 6rganos.

Sistemas y parametros de
control de riesgos
alimentarios

Los principales pardmetros
fijados para proteger al consu-
midor son la Dosis Diaria Ad-
misible (DDA) y la Dosis Mi-
nima Infectiva (DMI). Los res-
ponsables de la gestion de ries-
gos alimentarios se basan en
estos datos para establecer los
contenidos maximos de cier-
tos ingredientes en los alimen-
tos.

que la UE actualizara la legislacién comunitaria en materia alimentaria.

La DDA, concepto clave
en la evaluacién toxicoldgica,
designa la cantidad de una
sustancia que puede ingerirse
a diario y durante toda la vida,
sin que entrafie un riesgo
apreciable para la salud del
consumidor. Se cre6 en princi-
pio para los aditivos alimenta-
rios y por lo comun se expresa
en relacién con el peso corpo-

ral.

La determinaciéon de la
DMI para los microorganis-
mos patdgenos resulta muy
dificil debido a la gran variabi-
lidad de las condiciones fisio-
patolégicas de los consumido-
res y de la virulencia de las di-
ferentes cepas.

En el marco internacional,
el Andlisis de Riesgos y el

La propagacioén de la encefalopatia espongiforme bovina o “vacas locas”, entre otras crisis alimentarias, ha dado lugar a
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Control de Puntos Criticos,
cuya sigla en inglés es
HACCP (Hazard Analysis
and Critical Control Points), el
método mds aceptado en la
identificacién de los peligros
para la seguridad alimentaria,
aconseja analizar tres parame-
tros: la contaminacién, la
multiplicacién y la supervi-
vencia. —

En los paises con sistemas avanzados de produccion de alimentos, los casos de enfermedades humanas debidas a
micotoxinas son raros y, dada la existencia de estrictas normas de control, casi nunca se deben a los alimentos
procesados industrialmente.
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Seguridad alimentana y alimentos transgenicos

Los alimentos transgénicos son muy controvertidos por las
inciertas consecuencias que pueden causar

El sistema HACCP de
control tuvo su impulso defi-
nitivo en la carrera espacial, a
fin de garantizar la ausencia de
microorganismos patdgenos
en los productos consumidos
por los astronautas.

Manipulacién genética y
alimentos transgénicos

Hasta hace pocos afios, la
mejora genética se basaba en
esencia en el cruzamiento de
parientes cercanos para crear
nuevas variedades o razas. La
ingenieria genética ha prescin-
dido del proceso natural re-
productivo para crear nuevas
formas de vida animales y ve-
getales combinando genes de
especies diferentes.

Asi, mediante esta mani-
pulacién genética, se ha logra-
do dotar a algunas variedades
agricolas de caracteristicas
hasta hace poco inexistentes,
como la resistencia a las pla-
gas, los herbicidas o las tem-
peraturas adversas.

Los alimentos procedentes
de organismos genéticamente

ry.
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Los vegetales transgénicos de mayor importancia para la industria alimenticia son la soja resistente al herbicida glifosato
y el maiz resistente al insecto taladro, seguidos del algodén y la colza. En la foto, semillas de soja.

modificados (OGM) y los que
incluyen estos organismos en
su elaboracion reciben el nom-
bre de transgénicos. Aunque

el objetivo de la manipulacién
genética es obtener ventajas
en campos como la salud, la
alimentacién, la produccién o

el comercio, los alimentos
transgénicos son muy contro-
vertidos por las inciertas con-
secuencias ecoldgicas y sanita-

—

Los contaminantes naturales en
la cadena alimentaria

Los contaminantes naturales son mas preocu-
pantes que los sintéticos, en especial los microor-
ganismos patdégenos y sus toxinas, porque su pre-
sencia en los alimentos es mas frecuente.

Los mohos toxigénicos llegan a los alimentos y
piensos en diversas fases de su produccion, proce-
sado, transporte y almacenamiento. Los principales
factores que influyen en el crecimiento fungico y la
produccién de micotoxinas son el sustrato, la hu-
medad, el pH, la temperatura y el estrés de los cul-
tivos.

Entre las micotoxinas mas nocivas para huma-
nos y animales estan las producidas por especies
de los géneros Aspergillus, Fusarium y Penicillium,
que optimizan su produccion de micotoxinas a
temperaturas comprendidas entre 24 y 28 grados.

En los paises con sistemas avanzados de pro-
duccién de alimentos, los casos de enfermedades |
humanas debidas a micotoxinas son raros y, dada
la existencia de estrictas normas de control, casi
nunca se deben a los alimentos procesados indus-
trialmente. En cambio, es mas frecuente la contaminacién de los piensos animales por concentraciones peligrosas de micoto-
xinas. En este aspecto, el estrés de los cultivos es un importante factor de riesgo. Asi, por ejemplo, el estrés inducido por la
sequia incrementa las probabilidades de que el maiz se contamine por aflatoxinas (producidas por mohos del género Aspergi-
llus), mientras que el tiempo hiimedo vy frio retrasa la cosecha y favorece la aparicion en los cereales de niveles peligrosos de
tricotecenos (producidos por especies del género Fusarium). El peligro radica en que los cereales clasificados como no aptos
para el consumo humano puedan usarse como pienso para el ganado, con el riesgo de que las micotoxinas de los piensos
pasen al organismo de los consumidores de productos de origen animal.
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Es frecuente la contaminacién de los piensos animales por concentraciones peligrosas de
micotoxinas.
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Seguridad alimentana y alimentos transgenicos

El tomate ‘Flavr Savr’ fue el primer alimento que incorporaba
un gen extrano para conseguir atrasar su ablandamiento

rias que puedan causar.

Por otra parte, la escasa le-
gislacién existente al respecto
hace que los consumidores
consideren escasa o nula la in-
formacién que reciben sobre la
presencia de dichos alimentos
en el consumo diario.

En 1983 se crearon en los
Paises Bajos las primeras plan-
tas transgénicas no comercia-
les de tabaco y en 1994 la
Food and Drug Administra-
tion (FDA) autoriz6 en Esta-
dos Unidos la comercializa-
cién del tomate “Flavr Savr”,
el primer alimento que incor-
poraba un gen extrafio inser-
tado que consigue inhibir la
enzima responsable del ablan-
damiento del tomate maduro,
con lo que este proceso es muy
lento y permite recolectar y
comercializar los frutos ya ma-
duros, lo cual supone una ven-
taja sobre los tomates norma-
les, que se recolectan verdes y
maduran luego de forma arti-
ficial con etileno antes de su
comercializacién, de modo
que su aroma y sabor son de
inferior calidad.

La misma técnica genética
se ha aplicado para obtener
soja que produzca un aceite
con alto contenido en écido
oleico (por encima del 80%,
en lugar del 24% de la soja
normal). Los vegetales trans-
génicos de mayor importancia
para la industria alimenticia
son la soja resistente al herbi-
cida glifosato y el maiz resis-
tente al insecto taladro, segui-
dos del algodén y la colza.

Una década después de la
comercializacién del tomate
“Flavr Savr”, ya se habian cre-
ado alrededor de cien especies
vegetales transgénicas y el nti-
mero de hectdreas dedicadas a
cultivos transgénicos ha ido
aumentando vertiginosamen-
te, sin que se conozcan todavia
sus posibles efectos sobre la
salud humana y el medio am-
biente.

El 63% de esta superficie
dedicada a cultivos transgéni-
cos pertenece a Estados Uni-
dos, pais al cual siguen Argen-
tina (21%), Canadid (6%),
China (4%), Brasil (4%) y
Sudéfrica (1%).

Espana fue el anico inte-
grante de la UE que en 2003
sembré una importante su-
perficie de cultivos transgéni-
cos, 32.000 ha de maiz Bt.

La diferencia entre los tomates normales (foto grande) y los tomates modificados genéticamente (foto pequena), se basa
principalmente en el proceso para atrasar su ablandamiento.

La UE y EE.UU. ante los
alimentos transgeénicos

El consumo de alimentos
transgénicos ha originado una
dura competencia comercial
entre la Unién Europea y Es-
tados Unidos porque el segun-
do aboga por el andlisis de
riesgos y propugna que, mien-
tras no se demuestre su nocivi-

dad, nada impide su consumo,
pero la Union Europea reco-
mienda prudencia al conside-
rar que no hay suficientes
pruebas de su inocuidad.

Asi, Estados Unidos
(EE.UU.) dedica grandes ex-
tensiones al cultivo intensivo
de transgénicos, sobre todo
maiz y soja, al tiempo que la
UE imponia en 1998 una mo-

ratoria que afectaba tanto al
cultivo como a la importacion
de productos biotecnoldgicos.
En la reunién de la Comi-
si6n del Codex Alimentarius,
celebrada en Roma a finales de
2003, el distanciamiento
entre ambos bloques se acor-
t6, al establecerse un protoco-
lo internacional de evaluacién
de la seguridad y los riesgos
—

Estados Unidos (EE.UU.) dedica grandes extensiones al cultivo intensivo de transgénicos, sobre todo maiz y soja. En la

foto mazorcas de maiz.

"'"'-"'F'T"_"..
fpamt - L RTE

¥

|il:l.|' L

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Cerca, La. 7/2006.

La Cerca - 48

P |
TEL

Bl g i B R e

g,




Seguridad alimentana y alimentos transgenicos

Los alimentos transgénicos ante la salud

El debate sobre la peligrosidad de los alimentos
transgénicos esta condicionado, sin duda, por las fuer-
tes presiones de las multinacionales interesadas en co-
mercializar sus productos.

En 1993 se introdujo el concepto de “equivalencia
sustancial” para evaluar los productos alimenticios: si
un alimento transgénico se puede considerar equiva-
lente a su predecesor convencional, se supone que no
genera nuevos riesgos y es aceptable para su consu- |
mo. i

Sin embargo, la experiencia posterior obligd a idear [+
nuevas metodologias de evaluacion que incluyen ensa- %
yos adicionales de indole nutricional, inmunoldgica y to- Iy
xicolégica. De hecho, la peligrosidad de los transgéni-
cos se ha demostrado en multitud de casos, ya que en
diversos laboratorios se ha comprobado la aparicién de
graves danos en el tubo digestivo de ratas alimentadas
con patatas transgénicas y de ratones en cuya dieta se
habian incluido tomates transgénicos. También se han
observado en granjas y laboratorios casos del rechazo instintivo que su consumo produce en los animales.

Uno de los principales peligros de los alimentos transgénicos radica en su capacidad para producir alergias por dos mo-
tivos: en primer lugar, cabe la posibilidad de que causen la proliferacion ambiental de nuevos agentes alergénicos o que mul-
tipliquen la presencia de otros ya conocidos; en segundo lugar, las alergias se pueden deber a la presencia de fragmentos de
los llamados “virus promotores™, usados en biotecnologia para favorecer la expresion de los genes extranos introducidos en
el ADN “virgen” de la planta.

Otro peligro de los alimentos transgénicos es que pueden potenciar el desarrollo de resistencias a los antibiéticos. De
hecho, la Agencia Alimentaria Europea prohibi6 el cultivo del maiz Syngenta Bt-176, del cual se estima que en Espaina hay
sembradas 20.000 hectareas, a partir del 31 de diciembre de 2004 por el riesgo de que favorezca la resistencia a los antibioti-
cos, tal como se detectd en Alemania en 2001 y 2002 a raiz de la muerte de una docena de vacas. En efecto, para modificar el
genoma de la planta, ademas del gen que se quiere insertar, se utilizan otros genes auxiliares con el fin de poder seleccionar
las células modificadas, y algunos de ellos generan resistencia a determinados antibiéticos.

La trazabilidad permite saber, por ejemplo, de qué matadero
o sala de despiece proviene la carne de un embutido

'I\ & -h..- E e
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La Agencia Alimentaria Europea prohibié el cultivo del maiz Syngenta Bt-176, del cual se
estima que en Espana hay sembradas 20.000 ha, a partir del 31 de diciembre de 2004.

para la salud de los alimentos
transgénicos. Las normas del
protocolo suponen la instaura-
cién de un sistema de alcance
mundial para autorizar ali-
mentos transgénicos y asegu-
rar su salubridad, dandose asi
una salida a la moratoria que
durante seis afios cerr6 el mer-
cado europeo a las semillas, los
alimentos y los piensos trans-
génicos procedentes, sobre
todo, de las grandes compaiii-
as biotecnoldgicas estadouni-
denses.

La trazabilidad nos indica
el historial del producto

La trazabilidad en materia
de calidad y seguridad alimen-
taria consiste en establecer el
historial de un producto por
medio de identificaciones re-
gistradas, abarcando el control
de tres niveles: en cuanto a las
materias primas, permite co-
nocer el origen, las caracteris-
ticas y las condiciones de pro-
duccibn; informa de las etapas
y del desarrollo del proceso de

manipulacién o transforma-
cibn; y, acabado el producto,
sefiala el conjunto de unidades
que proceden de un mismo
elemento de fabricacion.

La trazabilidad permite
saber, por ejemplo, de qué
matadero o sala de despiece
proviene la carne de un embu-
tido, la fecha en que fue sacri-

ficada la res, la granja de pro-
cedencia, los tratamientos sa-
nitarios recibidos, el origen y
la composicién de los piensos
consumidos, el tratamiento fi-

La trazabilidad informa también de los aditivos y los conservantes incorporados al producto.

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Cerca, La. 7/2006.

La Cerca - 50




Seguridad alimentana y alimentos transgenicos

Tanto para el consumidor como para el empresario, la
trazabilidad implica control y seguridad en el producto

tosanitario de los cereales y los
forrajes que los componen, los
fertilizantes utilizados en el
cultivo, etc. La trazabilidad in-
forma también de los aditivos
y los conservantes incorpora-
dos al producto.

Para el consumidor, la tra-
zabilidad implica poder cali-
brar la calidad del producto y
tener la certeza de que no en-
trafia peligro alguno para su
salud, mientras que al empre-
sario le posibilita la localiza-
cién de las diferentes unidades
de un lote que pueda producir
problemas.

En el caso de los alimentos
transgénicos, la trazabilidad es
la Gnica herramienta de con-
trol, ya que el inico modo de
saber si un alimento es trans-
génico o no consiste en obligar
al productor a declarar la pro-
cedencia y el tipo de materia
prima utilizada, para lo cual el
agricultor deberd aportar in-
formacion al fabricante sobre
el tipo de cultivo que le ofrece,
del mismo modo que el pro-
ductor de semillas habra de
declarar al agricultor de qué
clase son sus semillas. Por ello,
en el caso de los alimentos
transgénicos, el etiquetado de
los alimentos cobra una im-
portancia excepcional y la nor-
mativa europea, producto de
una larga negociacién con la
industria alimentaria que cul-
mind en abril de 2004, obliga
a todos los productores de la
Unién Europea a especificar
en las etiquetas si sus alimen-
tos contienen algin ingre-
diente transgénico.

Sin embargo, no se puede
descartar la presencia de infi-
mos restos de organismos mo-
dificados genéticamente en los
productos alimenticios y los
piensos tradicionales, cuyo ori-
gen es accidental o consecuen-
cia de una contaminacion téc-
nicamente inevitable durante
el cultivo, la cosecha, el trans-
porte o el tratamiento. En este
caso, segun la normativa,
siempre que no se sobrepase
un limite, las trazas de los or-
ganismos modificados genéti-
camente quedan exentas de la
obligacién de etiquetado.

Reclamos sobre salud

Términos como ‘bajo’,
‘libre de’, ‘reducido’ y ‘light’
han sido ya definidos a efecto
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de etiquetado en Estados Uni-
dos y estan en proceso de defi-
nirse en la Unién Europea y
otros paises.

Como parte del proceso de
educacion a los consumidores,
la ley reguladora del etiqueta-
do en Estados Unidos permite
ciertas afirmaciones sobre
salud especificas para alimen-
tos que se pueden definir
como bajos en grasas, grasas
saturadas, colesterol o sodio, o

= M.

ologista Greenpeace realiza campanas constantes en contra de los alimentos transgénicos.

de alto contenido en fibra die-
tética, vitamina A o Cy calcio.
Como ejemplos de este tipo de
llamada de atenci6n al factor
salud se pueden utilizar textos
como los siguientes: “las dietas
bajas en grasas y ricas en pro-
ductos derivados de cereales
de alto contenido en fibra die-
tética, frutas y verduras pue-
den reducir el riesgo de desa-
rrollar algunos tipos de cancer,
una enfermedad asociada a

muchos factores”; “las dietas
bajas en grasas saturadas y co-
lesterol y ricas en fruta, verdu-
ras y cereales que contienen
algan tipo de fibra dietética
pueden reducir el riesgo de
enfermedades cardiacas, aso-
ciadas a muchos factores”; “las
dietas bajas en sodio pueden
reducir el riesgo de hiperten-
sion, una enfermedad asociada
a muchos factores”.

= La Cerca

El tnico modo de saber si un alimento es transgénico o no consiste en obligar al productor a declarar la procedencia y el
tipo de materia prima utilizada.
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Medicina y Humanidades

Julio Antonio Virseda Rodriguez,
Jefe del Servicio de Urologia del Hospital General Universitario de Albacete

Juan Valverde de Amusco y la anatomia
espanola del siglo XVI

a Medicina traté primero de resol-

ver el problema morfolégico del

humano como sujeto de dolor y
enfermedad. Casi al mismo tiempo,
forma y funcién estaban tan intimamente
conexionadas entre si que no era facil dis-
tinguir dénde acababa una descripcion
anatomica y donde comenzaba una expo-
sicién funcional.

Los saberes mortfolégicos en Medicina
tienen dos vertientes, un antes y un
después, y entre ambos una cima: el mo-
mento culminar del siglo XVI, el Renaci-
miento. A la par los conocimientos anaté-
micos aumentan y se ordenan con arreglo
a un punto de vista totalmente distinto
del corriente hasta entonces. El artifice del
cambio seri ANDRES VESALIO, la ma-
nifestacién concreta de su genio serd la
obra “Humani corpori fabrica” e Italia
sera la cuna intelectual del cambio y del
nuevo giro del conocimiento anatémico.

Pero la obra de Andrés Vesalio tiene un
profundo eco en Espaa. El siglo XVI
espafiol da a la luz una espléndida gene-
raci6n de anatomistas, entre los que des-
taca la figura cumbre de JUAN VAL-
VERDE DE AMUSCO. Los anatomistas
espafioles del Renacimiento se van a
mover dentro de la misma 6rbita inaugu-
rada por Vesalio; su punto de vista va a ser
el mismo pero afnadirdn facetas nuevas a
la fabrica vesaliana, demostrardn nuevos
matices con aportaciones originales a la
ciencia gracias a la apertura del siglo para
la diseccién anatémica de los caddveres
humanos. En el afio 1230 el emperador
de Alemania, Federico II, impone la con-
dicién de haber estudiado, al menos un
ano, la Anatomia sobre cuerpos humanos
para poder practicar la Medicina.

En Espana las noticias mds antiguas que
poseemos relativas a la diseccion de ca-
daveres humanos proceden del monaste-
rio de Guadalupe desde 1322, en que los
monjes obtuvieron el Privilegio del Ponti-
ficado para abrir los caddveres humanos
procedentes de los peregrinos alli falleci-
dos e investigar la causa de la muerte. Al-
gunos afos después el rey Juan IT de Ara-
g6n dicté en 1391 un Privilegio a la Uni-
versidad de Lérida (fundada en 1300) or-
denando a los Tribunales de Justicia en-
viar a la Universidad los cadaveres de los
ajusticiados para que en estos se “hiciera
Anatomia”. Posteriormente, Fernando el
Catdlico concede privilegio a los médicos
en Zaragoza en 1488 autorizando las di-

-

secciones de caddveres humanos.

COI‘I estos antecedentes histdricos res-
pecto a los avances de la Anatomia, y
en consecuencia de la Medicina, nace
hacia 1525, Juan Valverde en un pequefio
pueblo cercano a la actual Palencia,
Amusco. Con el paso de los afios este mé-
dico serfa uno de los méaximos represen-
tantes de la anatomia renacentista postve-
saliana. Es muy posible que estudiara ini-
cialmente Humanidades y Filosofia en
Valladolid, y es hacia 1542, es decir a los
17 afos, cuando ya se encuentra en Italia

Retrato de Juan Valverde de Amusco.
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para iniciar y continuar sus estudios mé-
dicos. Esta circunstancia invalida el co-
mentario de algunas fuentes afirmando
que tuvo que dirigirse fuera de Espana
por algin problema del ejercicio profesio-
nal.

xisten referencias de la estancia de

Juan Valverde en Padua, Roma y Pe-
ruggia, asi como que en 1544 se encuen-
tra en Pisa trabajando junto a su maestro
Realdo Colombo (el sucesor de Vesalio en
la cétedra de Padua), con el que seguiria
gjercitando la diseccién hasta 1545. En
esta [talia plenamente renacentista coinci-
diria con otros médicos estudiantes como
Andrés Laguna, Miguel Server, Pedro Ji-
meno y Luis Collado. El médico palentino
fue uno més del medio centenar de médi-
cos y cientificos espafioles que durante la
primera mitad del “Quinientos”, entre
1481 y 1560, viajaron y residieron en Ita-
lia donde ampliaron sus conocimientos.

uan Valverde llegaria a Roma en 1548

donde fue médico del cardenal espafiol
Juan Alvarez de Toledo, ensené Medicina
en el Hospital del Espiritu Santo, disecd
cadaveres, primero junto a Realdo Co-
lombo, luego por st solo, y compuso las
dos obras que de él conocemos: un pe-
quenio libro de Higiene (“De animi et cor-
poris sanitate tuenda libellus”, 1551) y la
“Historia de la composicién del cuerpo
humano”, 1556. En 1558 hizo un viaje a
Espafa, como portador de la Bula conce-
dida por Paulo IV a la Iglesia de Nuestra
Sefiora de Amusco. Pronto regresé a
Roma, donde muri6 hacia 1588. Sobre la
Vi(tj)a de Juan Valverde, muy poco mas se
sabe.

L a obra anat6mica de Valverde tuvo va-
rias ediciones sucesivas y en diversos
idiomas, lo cual indica que fue muy leido
en Europa hasta bien entrado el siglo
XVII, e incluso mas tarde porque en el
siglo XVIII aparecié una traduccién al

griego.

on su obra no solo mejoré el conoci-

miento cientifico de los profesionales
espafoles, sino que confirmaba la clara
tendencia renacentista a usar de su propia
lengua natural, frente al latin, como vehi-
culo de la cultura médica de su tiempo. El
deseo que manifiesta era dirigirse a los ci-
rujanos romancistas, quienes, desconoce-
dores de la lengua latina, no podian ad-
quirir suficientes conocimientos anatémi-
cos en su formacién y ejercicio profesional.




RuTA DE DON QUIJOTE ™'

DE TOLEDO A SAN CLEMENTE,
POR EL TOBOSO Y BELMONTE

{'" Farte)

ontinuamos nuestra Ruta del Quijote en su framo 1 (Toledo a San Clemente, por El Toboso y Bel-
monte), para redlizar en esta ocasion las etapas 6 y 7, después de redlizar las 5 primeras en nues-
tras revistas anteriores. En ellas, ademds de adentramos en verdaderos mares de vihedos, encon-
fraremos extensos y bellos campos de girasoles y atravesaremos humedales como las lagunas de
Pefna Hueca, las de Villafranca, el complejo lagunar de Alcdzar de San Juan y los Charcones de
Miguel Esteban. Todas ellas de gran valor ecoldgico y, en algunas, podremos fomar un refrescante bano.

Pasaremos por poblaciones de gran importancia en la obra cervantina, como Alcdzar de San Juan, gue se
disputa con Alcald de Henares el ser la cuna de Cervantes; El Toboso, donde el escritor situd a Dulcinea; y
Campo de Criptana, donde los estudiosos de la obra cervantina sitian la batalla de Don Quijote con los gi-
gantes “molinos”. Nos adentraremos en el corazén de La Mancha en poblaciones donde estd impregnado el
espiritu del Ingenioso Hidalgo como Quintanar de la Orden, donde encontramos en uno de sus jardines una
bella escultura dedicada al Quijote; y Mota del Cuervo, con su singular cerro de los molinos. Nuestro camino
verd su fin en Belmonte, un conjunto monumental de enorme magnitud, que conserva importantes edificios ci-
viles y religiosos, ademds de un impresionante recinto defensivo compuesto por castillo, murallas y puertas, que
reflejan la importancia que tuvo en un pasado.

Las etapas que realizaremos son la n° 6 (Lagunas de Pena Hueca - El Toboso) y la n° 7 (Quintanar de la
Orden - Belmonte)

—
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Durante nuestro recorrido por esta Ruta del Quijote nos
encontraremos con varios humedales de gran interés

Etapa 6: Lagunas de Pefa
Hueca - El Toboso

Esta es una etapa larga, de
58 Kilémetros, en la que par-
tiendo de las lagunas de Pefia
Hueca, en las que podemos
bafarnos, nos adentraremos
en las lagunas de Villafranca,
visitando las localidades de Vi-
llafranca de los Caballeros,
Alcazar de San Juan, y pasa-
remos de nuevo por Campo
de Criptana y El Toboso,
que ya fueron objeto de visita
en numeros anteriores de la
revista La Cerca. El camino
no ofrece grandes dificultades.

Pefia Hueca es una laguna
hipersalina de origen endorrei-
co, muy estacional. Desde el
punto de vista limnoldgico, es
un tipo de laguna muy raro en
Espafa y tiene un gran inte-
rés, ya que presenta precipita-
cién diferencial de varios tipos
de sales y posee un tapete bac-
teriano en el fondo representa-
tivo de la era Precaimbrica (ini-
cios de la vida en la tierra), con
algas cianoficeas que realizan
fotosintesis del azufre en lugar
del carbono. Se trata de un
tipo de ecosistema representa-
tivo de cémo era la vida en la
tierra hace més de 600 millo-
nes de afos.

Alrededor de Pefia Hueca
encontramos la tipica vegeta-
cién de los saladares manche-
gos, con especies como orla de
“albardinar salino” y varias es-
pecies del género “limonium”
(acelga salada).

Entre la avifauna de esta
laguna hay que destacar la
presencia de la “pagaza pico-
negra”, una especie que cria
en Pefia Hueca y esta clasifica-
da como vulnerable en el Ca-
talogo regional de Especies
Amenazadas. También, pode-
mos encontrar la presencia de
aves esteparias como la “ca-
nastera”, el “sisén” y la
“ganga”.

Villafranca de los
Caballeros

Continuando nuestra ruta,
y tras pasar por una antigua
finca abandonada llamada Co-
rrales de la Coja, llegamos a
las Lagunas de Villafranca,
que forman parte de la histo-
ria de esta localidad toledana.

Se tiene constancia de que en
el afio 1786 la finca estaba
vinculada a los descendientes
del infante Gabriel Antonio
de Borbdn, hijo del rey Carlos

- P

Las Lagunas de Villafranca, forman parte de la historia de esta localidad.

III, pasando a distintos des-
cendientes de éste hasta llegar
a dona Maria Cristina de Bor-
bén Muguiro, quien en 1926
la vendi6 a don Francisco de

Monumento al Arriero en Villafranca de los Caballeros (Toledo).
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Paula, vecino de La Solana. En
1927 fue adquirida por el
Ayuntamiento de Villafranca.
El 13 de Diciembre de 1988,
la Junta de Comunidades de
CLM declara como refugio de
caza las Lagunas Grande y
Chica, reconociendo asi su
gran valor ecolGgico. Durante
1993 y 1994, las lagunas se
secan al no correr el rio Ciglie-
la que es el que alimenta a di-
chas lagunas. En 1995, en el
mes de enero, el rio corre de
forma natural y se inicia el lle-
nado de las lagunas.

Los primeros pobladores
de Villafranca fueron los ibe-
ros, celtas y celtiberos, como
lo demuestran las excavacio-
nes realizadas en el yacimiento
ibérico del Palomar del Pinta-
do, cuya antigiedad data de
los siglos VII y VI antes de
Cristo. Bajo la denominacién
romana se asentaron, en el rio
Amarguillo, los primeros po-
bladores. Alli crearon moradas
y huertas que pasarfan des-
pués a los godos, pasando mas
tarde a ser propiedad del céle-
bre conde don Julidn, en el
siglo VIII, momento en que
los arabes invadieron estas tie-
rras. Tras la conquista de Tole-
do a los drabes por Alfonso VI
en 1085, se recupera Consue-
gray Villafranca pasa a depen-

der de ésta, que era sede de los
—
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Tal y como demuestran las excavaciones, los primeros
pobladores de Villafranca fueron los iberos, celtas y celtiberos

Caballeros de la Orden de San
Juan, pasando el pueblo a lla-
marse Villafranca de los Caba-
lleros.

Patrimonio

Iglesia parroquial de
Nuestra Sefora de la Asun-
cion. Originaria del siglo
XIII, fue reformada posterior-
mente en los siglos XVI y
XVIII. Cuenta con una planta
de cruz latina de tres naves se-
paradas por tres pares de co-
lumnas. A ellas se sujetan
arcos de medio punto con ca-
piteles de base octogonal de
estilo gbtico decadente, siglo
XVI. En la base central desta-
ca la béveda de cruceria gética
y la pila bautismal del siglo
XV en piedra porosa. Como
tesoro guarda una custodia
neogotica de plata.

Ermita del Santo Cristo
de Santa Ana. Se encuentra
asentada sobre la primitiva er-
mita dedicada a Santa Ana. La
obra actual es de principios del
siglo XVII, aunque como ele-
mento mads relevante se en-
cuentra su decoracidn natura-
lista barroca de principios del
siglo XVIII, que es la mas im-
presionante de La Mancha en
su estilo. Planta de cruz latina
de tres naves, separadas por
pilares de piedra que sujetan
arcos de medio punto. La nave
central estd cubierta por una
béveda de canén con lunetas,
y las laterales, en cada uno de
sus tramos, por bévedas de
arista. Destaca sobremanera la
decoracién de la capula y el
crucero, asi como su magnifi-
co retablo de madera noble so-
bredorada, del siglo XVIII.

Ermita de San Antén.
Ermita de una nave, con capi-
lla mayor cuadrada y porche
cerrado a los pies. Originaria
del siglo XVIII, presenta una
nave cubierta por artesonado
de parhilera con limas. El
presbiterio se cubre con una
ctpula de media naranja y el
altar esta presidido por la ima-
gen de San Antonio Abad.

Ermitas de los Santos
Viejos. Las ermitas no poseen
un gran valor artistico pero
gozan de una gran considera-
cién popular. La de San Se-
bastian es del siglo XVIII,
muy reformada, mientras que

Ermita del Santo Cristo de Santa Ana, en Villafranca de los Caballeros (Toledo).

las de San Marcos, San Isi-
dro, San Cristébal y San
Blas son de arquitectura tra-
dicional.

Escudos y otros monu-
mentos de interés. Si bien
Villafranca no conserva mu-
chas casas solariegas, podemos
contemplar todavia dos escu-
dos en piedra en la antigua

Campos de vifiedos frente a los molinos de Alcazar de San Juan (Ciudad Real).

casa de “Los Galipos” y en la
calle Cervantes con blason fa-
miliar. También es muy repre-
sentativa la pintura al temple
del “Cristo de Zalamea”, del
siglo XVI, ubicada en la calle
“La Parra”. Todavia se conser-
van elementos de la arquitec-
tura popular como patios co-
rredores y columnas de piedra

de los siglos XVI y XVIII; asi
como antiguos portalones, bo-
degas, cuevas y fachadas de
afil y blanco muy singulares.

Alcazar de San Juan

Partimos de Villafranca
de los Caballeros adentran-

donos en un ramal entre la La-
—
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Con una importante flora y fauna, el Complejo Lagunar de
Alcazar de San Juan estd declarado Reserva Natural

guna Grande y la Laguna
Chica, por una zona de pinos
exclusiva para caminantes. En
el kilémetro 9 llegamos a la
ermita de San Cristébal, con
una pequefia arboleda y ban-
cos. A partir de ahi el camino
continta asfaltado. Siguiendo
nuestra ruta se pasa junto a la
pequena laguna de la Sal y
continuamos por una zona de
humedales junto al rio Cigtie-
la. En el kilémetro 14 hay un
enlace con el tramo 8 de la
Ruta del Don Quijote.

Complejo Lagunar de Alcazar

En el kilémetro 16,5 en-
tramos en la reserva natural de
las lagunas de las Yeguas. La
Reserva Natural estd formada
por tres lagunas: laguna del
Camino de Villafranca, laguna
de las Yeguas y laguna de la
Veguilla.

El paisaje estd integrado
por lagunas de caricter esta-
cional. Respecto a las forma-
ciones lagunares, con una im-
portante flora y fauna, pode-
mos decir que existe entre
ellas una fuerte disimetria.

El Decreto 214/1999, de
19 de octubre, declara Reserva
Natural al Complejo Lagunas
de Alcdzar de San Juan. Refu-
gio de Fauna. Zona de Espe-
cial Proteccién para las Aves,
ZEPA. Reserva de la Biosfera
de la Mancha Humeda,
UNESCO. Humedal de Im-
portancia Internacional,
RAMSAR.

Una vez rodeada la reserva
natural llegamos a Alcdzar de
San Juan (Ciudad Real), im-
portante ciudad, centro neu-
ralgico y clave socio-econ6mi-
ca de la comarca del Campo
de San Juan.

Es la antigua Alces, celti-
bera, y luego Alcas, romana,
citada por Tito Livio y en el
Itinerario de Antonio, en la
calzada que iba de Mérida a
Zaragoza. Su origen pudo ser
la villa romana (situada junto
a Santa Maria) que ha propor-
cionado los vistosos mosaicos
hallados en 1952, actualmen-
te conservados en el Museo de
fray Juan de Cobos en la loca-
lidad. De la Edad de Bronce se
han hallado restos en los yaci-
mientos del cerro de Martin
Juan, la motilla de la Casa de

Lagunas de Pena Hueca - El Toboso

(Etapa 6 - 58 km)

[ km
[0 /™ 56 ) Enlace con etapa 5
L1 ] Lagunas de
Peria Hueca
Fan. (O (O
L[5

Ermita de
San Cristobal

Construcciones

excavadas en la roca

Enlace con tramo 8

Corrales de la Coja Q

.

Lagunas de
Villafranca

Reserva natural
de la laguna de Las Yeguas
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Pedro Alonso y la motilla de
los Romeros. En época drabe
recibird el nombre de Alcdzar
(palacio o plaza fuerte), pero

Enlace
con etapa 5

Alcazar de San Juan

@f @% Cerro de

[ km
San Anton
Crlptana % @}
Enlace con tramo 7

Molinos de
Campo de Criptana

Ermita de
la Virgen de Criptana

* Vifiedos

o .. $

sus habitantes eran escasos
cuando los comendadores de
la Orden de San Juan de Jeru-
salén la adquirieron y repobla-

El Complejo Lagunar de Alcazar estd catalogado como Zona de Especial

Proteccion para las Aves, ZEPA.
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ron, dependiendo de Consue-
gra, hasta que en 1292 San-
cho IV le concedi6 el titulo de
Villa.

Alcézar de San Juan se dis-
puta con Alcald de Henares su
condicién de lugar natal de
Cervantes. En 1748 se descu-
bri6 en los archivos de la igle-
sia parroquial de Santa Maria
una partida de bautismo a
nombre de un tal Miguel de
Cervantes Saavedra; esto,
unido al gran conocimiento
que Cervantes tenia de esta lo-
calidad, avalarfa esta hip6tesis.

El crecimiento moderno
de esta ciudad de 27.250 ha-
bitantes esta ligado a la cons-
truccién, en 1854, del ferroca-
rril, convirtiéndola en el prin-
cipal nudo de vias férreas cre-
ado al sur de Madrid, que en-
laza con ésta el oeste de Espa-
fa y toda la provincia de Ciu-
dad Real.

Su economia es esencial-
mente agricola. Su término
municipal es un auténtico
“Mar de Vinedos”. La cultura,
el paisaje y el urbanismo se
han desarrollado teniendo
como denominador comun la
vid. Actualmente encontra-
mos bodegas artesanales,
tanto en el interior de la po-
blacién como en casas de la-
branza, y bodegas y cooperati-
vas de grandes dimensiones y
alta tecnologia. En Alcazar se
encuentra la  sede del
C.R.D.O. La Mancha.

En la actualidad ha experi-
mentado un gran crecimiento
industrial y comercial, con
una animada vida cultural (te-
atro, danza, musica, certime-
nes literarios y exposiciones).

Patrimonio

Iglesia de Santa Quite-
ria. Construida a principios
del siglo XVII por Sebastian
Argtello, con planos de Juan
Herrera. Es de estilo barroco
clasicista. Ha sido declarada
Monumento en el afio 1988.

Iglesia de Santa Maria la
Mayor. La iglesia de Santa
Marfa era parroquia en 1226,
pero sus origenes son anterio-
res. En la planta se refleja to-
davia el estilo romdnico del
que aun persiste el dbside se-
micircular exterior, transfor-
mado interiormente en época

—
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Alcazar de San Juan se disputa con Alcald de Henares su
condiciéon de lugar natal de Cervantes

barroca. Destaca en su interior
el camarin de la Virgen, obra
barroca terminada en 1742,
con cdpula escalonada sobre
pechinas decoradas en yesera y
azulejos. En ella se venera la
imagen de la patrona de Alca-
zar. Conserva importantes
lienzos y retablos barrocos. El
palacio del Gran Prior de los
hospitalarios formaba conjun-
to arquitecténico con Santa
Marfa. Declarada de interés
cultural.

Torre6n del Gran Prior
de los Hospitalarios. Cono-
cido también como Torreén de
don Juan de Austria. De ori-
gen arabe, fue restaurado en el
siglo XVII. Formaba parte del
recinto amurallado de la ciu-
dad. Es una torre de dos cuer-
pos rematada por almenas
aunque en su interior alberga
tres plantas. En la segunda
planta se encuentra una expo-
sicién permanente de pintura.
Los vanos del cuerpo superior
son goticos. Junto con la capi-
lla palacial, son los Gnicos res-
tos arquitectonicos que se con-
servan del antiguo palacio del
Gran Prior.

Iglesia de San Francisco.
Edificada en el primer tercio
del siglo X VI, en el afio 1532,
es de estilo gético de transi-
cién.

Convento de Santa
Clara o de la Concepcion.
Construido en el siglo XVI, ha
sido restaurado recientemente
con fines culturales. Fue decla-
rado Monumento Histérico
Artistico en 1982.

Iglesia de la Santisima
Trinidad. Inaugurada en
1635 y acabada en 1725.
Muy interesante es su gran
portada barroca. El interior es
de tres naves con decoracién
de rocallas que supone el inicio
de la decoracién rococo en la
provincia. Se venera la imagen
de Jests de Nazareno, tallada
por la escuela de imagineros
de Murcia, que lleva una va-
liosa tanica donada por Isabel
1L

Plaza de toros. Alberga
las dependencias del Museo
Taurino.

Estacion del ferrocarril.
Cuando se inauguré la esta-
cién de ferrocarril, solamente
existia un edificio de una sola
planta. En 1861 se amplia
para abrir un café-fonda. El

Monumento a Cervantes en la plaza de la Iglesia de Santa Maria la Mayor en

Alcézar de San Juan (Ciudad Real).

viajero o visitante no debe
dejar de conocer la actual
Fonda de la Estacién en la
que se exponen diversos obje-
tos antiguos ferroviarios

(Museo Ferroviario), asi como
un zécalo de azulejeria sevilla-
na de la I Republica que refle-
ja pasajes de “El Quijote”. En
el interior de los andenes se

Iglesia de la Santisima Trinidad en Alcazar de San Juan (Ciudad Real).

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Cerca, La. 7/2006.
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encuentra un mural de gran-
des dimensiones, obra del pin-
tor Emilio Zaldivar.

Ayuntamiento. Es un edi-
ficio del siglo XIX que fue Ca-
sino, en principio. Después, en
1928, se convirti6 en Casa
Consistorial. Es de estilo neo-
clésico modernista. Destaca en
él su gran fachada principal y
en el interior su escalera de
marmol, asi como la decora-
cién de yeserfas en paredes y
techos.

Cubillo. Restos arquitec-
tonicos de la primera muralla.

Pasaje. Edificio Comercial
del primer tercio del siglo XX
de estilo modernista. En €l se
encuentran las oficinas de la
Federacion Regional de Arte-
sanos, FRACAMAN.

Posada de Santo Do-
mingo. Antigua casa sefiorial
del XVI. La puerta principal
estd rematada con un gran es-
cudo. Alberga el Museo Mu-
nicipal.

Molinos de Viento. Bien
conservados y cargados de re-
cuerdos cervantinos. De los
quince que existian, actual-
mente se conservan Cuatro en
muy buen estado.

Desde Alcdzar de San
Juan partimos hacia Campo
de Criptana, cuyos molinos
divisamos a lo lejos. De

—
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La estacion de ferrocarril de Alcazar de San Juan constituye
la historia viva de una ciudad con un gran auge industrial

Campo de Criptana hablamos
extensamente en el n® 61 de
La Cerca dentro de la etapa
(Villacanas-Campo de Cripta-
na) y desde alli, por un cami-
no flanqueado de cipreses,
partimos hacia El Toboso, no
sin antes visitar la Ermita de la
Virgen de Criptana. A la visita
de El Toboso hay que dedicar-
le mucho tiempo para im-
pregnarse del espiritu cervan-
tino que en ella se respira: sus
calles, instituciones, negocios
y rétulos son un permanente
recuerdo de “El Quijote” y sus
personajes. A esta ciudad Cer-
vantes la convirtié en un lugar
legendario cuando situé en
ella a Dulcinea, el ideal feme-
nino que inspira todas las ha-
zafias de Don Quijote. Del To-
boso pueden encontrar amplia
informacién en la revista La
Cerca nimero 595, en el tramo
2 de San Clemente-Villanueva
de los Infantes.

Etapa 7: Quintanar de la
Orden - Belmonte

Esta etapa discurre por la
plena llanura manchega, en
una zona poblada de extensos
vifiedos. La visita a El Toboso
nos mete de lleno en el alma
de Don Quijote. Otro hito
importante son los molinos de
Mota del Cuervo. El camino
trascurre practicamente en
llano y sin ninguna dificultad.
Es apropiado para cicloturis-
tas.

En esta etapa visitaremos
Quintanar de la Orden, Mi-
guel Esteban, El Toboso,
Mota del Cuervo, Monreal
del Llano y Belmonte.

Quintanar de la Orden

Iniciamos esta etapa en
Quintanar de la Orden (Tole-
do), villa llamada inicialmente
Quintanar de la Encina. En su
término se ha encontrado el
“Idolo del Pradillo”, pequefa
representacion celtibera. Sus
origenes se hacen patentes a
partir del siglo XII con la re-
poblacién de un pequefo
asentamiento musulmdn por
los mozéirabes toledanos, con
los privilegios dados por la
Orden de Santiago, desde
Uclés.

Alfonso XI le dio la Carta

Estacion de ferrocarril de Alcazar de San Juan (Ciudad Real).

de Privilegio en 1318, su hijo
bastardo don Fabrique otorgd
los Fueros en 1344 y fundé el
Comun de la Mancha, del que

Quintanar fue su capital.

En la Guerra de la Inde-
pendencia los franceses toma-
ron y saquearon la poblacién y

Rollo situado frente a la ermita de Santa Ana en Quintanar de la Orden (Toledo).
. =
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estuvieron en ella de 1808 a
1812. Durante la Primera
Guerra Carlista, los quintana-
refios resisten el ataque de las
tropas adelantadas de Cabrera
y no es tomada, por lo que la
Villa recibe el titulo de Muy
Leal Villa en 1836, otorgado
por Isabel II.

A finales del siglo XIX y
principios del XX, tiene un re-
surgir industrial notable, des-
tacando los arrieros, que lleva-
ron los productos manchegos
a todos los rincones de Espa-
fia; utilizaban éstos una jerga
especial denominada CALO, y
a ellos se les dedica la llamada
Plaza de los Carros. Es impor-
tante nudo de comunicaciones
desde que por aqui pasase el
Camino Real de Carlos III.

Quintanar tiene su Feria y
Fiestas dedicadas a la Virgen
de la Piedad en agosto, cele-
brando las Fiestas del Cristo
en septiembre. Es pueblo tra-
bajador, pero también festivo,
con unos animados Carnava-
les, una Semana Santa con
muchas cofradfas y artisticos
pasos, unas fiestas populares
de San Sebastidn y San Antén,
con hogueras delante de sus
antiguas ermitas, la romerfa
de San Isidro en una pradera
con 4lamos, fiestas de la Vir-
gen del Carmen en el Toledi-

llo, actos de San Cristébal y
—=
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En 1836, y por su resistencia a las tropas carlistas, Isabel Il
otorga el titulo de Muy Leal Villa a Quintanar de la Orden

unas nuevas fiestas de Moros y
Cristianos celebrandose en
San Juan, casi Gnicas de Tole-

do.

Patrimonio

Iglesia de Santiago de la
Espada, del siglo XVIy de es-
tilo gético tardio, se compone
de tres naves y torre de planta
cuadrada de sillerfa y mam-
posterfa, en cuatro cuerpos,
provista de salientes y lisas
gérgolas.

Casa del Virrey o Casa
de Piedra. Construida por
don Pedro de Rada en el Ca-
mino Real, actualmente calle
Reina Amalia. En la fachada
se aprecian dos escudos de
armas. Este edificio del siglo
XVII es el méas emblematico
de la villa.

El Rollo, situado ahora
frente a la ermita de Santa
Ana, indica que fue cabeza de
Gobernacién y Justicia Mayor.

Ermita de la Virgen. Le-
vantada en el lugar que ocup6
un antiguo humilladero dedi-
cado a San Ildefonso, segun
cuenta la tradicion, lugar en el
que fue encontrada la imagen
de la Virgen en 1365.

Ermita de San Antén.
Antigua Ermita de San Blas
(siglo XV). Conserva un buen
artesonado.

Ermita de la Virgen de la
Piedad. Patrona de la villa.
Edificio del siglo XVIII que
muestra una airosa torre con
capitel, en cuyo interior se en-
cuentra un Via Crucis del ce-
ramista Ruiz de Luna.

Se encuentran en Quinta-
nar de la Orden otras ermitas
dedicadas a San Isidro, San
Juan y Santa Ana.

Otros edificios de interés
en la localidad, construidos a
principios del siglo XX son el
Ayuntamiento, las escuelas
de Colon, el convento de los
Padres Franciscanos, el con-
vento de las Madres Trinita-
rias y la Plaza de Toros.

Miguel Esteban

Partimos de Quintanar de
la Orden desde la Ermita de
Santa Ana, por un camino
llano y sin dificultades, atrave-
sando campos de cultivo. En
el km 8,5 llegamos a Miguel

Esteban (Toledo), poblacién
de 5.250 habitantes que pro-
bablemente estuviera poblada
en época romana, por los ves-
tigios encontrados, sobre todo
monedas. Su torreén pudiera
ser medieval, de origen arabe.
Los origenes reales del pueblo
no se marcan hasta que Alfon-
so VI anexioné La Mancha, la

=5
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Iglesia de Santiago de la Espada, en Quintanar de la Orden (Toledo).

cual doné al Maestre de la
Orden de Santiago del Castillo
de Uclés. La Orden pleited
con la de San Juan por cues-
tién de lindes y ese documen-
to del pleito nos hace saber
que Miguel Esteban ya es co-
nocido con ese nombre en
1224, afio en que también se
hace villa. A mediados del

Monumento al Quijote en Miguel Esteban (Toledo).

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Cerca, La. 7/2006.
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siglo XVI era un modesto ca-
serio. Perteneci6 al Priorato de
Uclés y a la jurisdiccion de
Quintanar de la Orden.

Patrimonio

Iglesia de San Andrés.
Construccion del siglo VIII de
estilo plateresco que cuenta

.
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En el término de Miquel Esteban se encuentran ‘Los
Charcones’, Reserva Ornitologica y Aula de la Naturaleza

con tres naves, de las que las
naves laterales son de época
posterior.

Ermita de San Isidro.
Construida en el siglo XX es
de estilo popular, cuadrada, de
reducidas dimensiones, enca-
lada con cielo raso en el inte-
rior y cubierta curva al exte-
riof.

Espacios naturales

En el término de Miguel
Esteban se encuentran ‘Los
Charcones’, Reserva Ornito-
légica y Aula de Naturaleza.
Espacio natural constituido
por varias lagunas de origen
endorreico, cuyo principal
aporte hidrico son las aguas
residuales del municipio, de-
puradas por sistema de lagu-
naje. Recibieron el Premio
Nacional de Medio Ambiente
en 1997. Refugio de caza, de-
clarado previo informe de
SEO/BirdLife.

Situado frente a la reserva,
en el Cerro de San Isidro, se
encuentran unos molinos de
viento de reciente construc-
ci6n y la ermita de San Isi-

dro.
El Toboso

Salimos de Miguel Este-
ban junto a una pequefa la-
guna poblada de aves acuati-
cas. El camino es llano, y cru-
zando un gran vifiedo, a unos
16 kilémetros, llegamos de
nuevo a la cuna de Dulcinea,
El Toboso. Esta poblacién, tan
representativa de “El Quijo-
te”, ya ha sido descrita con an-
terioridad desde estas paginas
de la revista La Cerca, pero no
podemos dejar de resaltar la
gran cantidad de museos de-
dicados a la obra universal de
“El Quijote” que en ella se en-
cuentran.

Mota del Cuervo

Partimos de El Toboso
desde el cementerio munici-
pal, donde encontramos una
bifurcacion de caminos, uno
nos lleva a Campo de Cripta-
na (Etapa 6) y el otro es el ini-
cio del tramo 2.

Seguimos cruzando este
mar de vifiedos por un camino
totalmente llano y en el kil6-

Quintanar de la Orden - Belmonte
(Etapa 7 - 48 km)

L1 ]

o km
)

Cementerio

Enlace con tramo 2
Descansadero

128 [

@
)

311

.

42,5/

metro 27 llegamos a Mota del
Cuervo (Cuenca).

El carécter del terreno hizo
que los pueblos prehistéricos

Quintanar de la Orden @

i
a| Ermita de
Santa Ana v
Esteban

Enlace con — o
etapa 6 { )
El Toboso

Mota del Cuervo

A
‘@)7

Viriedos

Molinos y
molino museo

t &
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£ .
[ Pico de El Santo
Ermita de San Benito b m

Monreal del Llano

Castillo de Belmonte * Ba

{ Belmonte

no se asentaran en la zona, ya
que no hay refugios naturales
facilmente protegibles, por lo
que era una tierra de paso. En

Los Charcones, Aula de la Naturaleza en Miguel Esteban (Toledo).
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La Mancha, pocos son los res-
tos del Paleolitico que se pue-
den encontrar. Los més signi-
ficativos son a partir de finales
del Neolitico, (2000 anos
antes de Cristo).

Quiza fue en estas latitu-
des donde se unian los pueblos
ibero y celtibero. El pueblo
celtibero fue base de otro pue-
blo: “los Olcades”, que proce-
dian del norte y que poco a
poco fueron empujados por
los Lobetanos, bajando por el
cauce del rio Zancara.

Sobre Mota del Cuervo,
los datos mas antiguos nos lle-
gan de 1325 a 1350. Tiene su
origen en el Pozo de la Aldea
expansionandose luego hacia
el norte, en direccién a la sie-
rra.

En Mota convivian varias
razas: judios, moriscos, cristia-
nos...

En tiempos de Alfonso
VIII, conquistador de Cuenca,
este territorio era puesto fron-
terizo entre Moros y Cristianos.
Mota del Cuervo pertenecié a
la Orden de Santiago, siendo
esta Orden militar la que tuvo
fuerza politico-civil-religiosa
sobre el pueblo, como se
puede apreciar en varios edifi-
cios de la localidad. Pasé a de-
pender de Cuenca después de
la extincién de la Orden mili-
tar de Santiago.

En el pueblo estuvo insta-
lada la Casa de la Inquisicién y
un convento de los P P, Trini-
tarios.

En el extremo suroeste de
Cuenca, en el corazén de La
Mancha, la villa santiaguista
de Mota del Cuervo es un ex-
celente ejemplo urbanistico de
la comarca, a pesar del progre-
so industrial y comercial de los
Gltimos anos.

Extendida suavemente por
la loma de un cerro que se des-
liza hacia la llanura, Mota del
Cuervo posee un interesante
nucleo de casonas
sefioriales, de los siglos X VII,
XVIII y XIX, en las que des-
tacan portalones, rejas y escu-
dos. El eje que forman las pla-
zas de Cervantes y del
Ayuntamiento ofrece una
buena sintesis arquitectonica.

En Mota del Cuervo, ade-
mads, se mantiene en vigor una
peculiar Alfareria y se pueden
visitar sus modernas y presti-

giosas bodegas de vino.
—
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Lo mas llamativo y singular de Mota del Cuervo son los
molinos de viento que existen sobre la cumbre del cerro

Patrimonio

Entre los edificios publi-
cos, ademis del sefhalado
Ayuntamiento, destacan, por
su singularidad, el antiguo
Hospital de Pobres (siglos
XV-XVII), utilizado como al-
macén municipal y el Pésito,
importante edificio del siglo
XV, exento, de planta rectan-
gular y construccién de mam-
posteria con sillares en las es-
quinas y cubiertas a cuatro
aguas. Actualmente estd sien-
do remodelado para ubicar el
Centro de Interpretacién
Turistica.

Cuenta la localidad con
varias ermitas y edificios reli-
giosos como la ermita de San
Sebastidn, en plena calle
Mayor, de 1575. Fue hospital
de clérigos y frailes. La ermita
de Santa Ana, en la carretera
de Quintanar, del siglo XVI,
de planta de cruz latina, béve-
da de candn, crucero con ct-
pula de media naranja, cam-
panil y humilladero. La ermi-
ta de Santa Rita, en la plaza
Ruiz Jarabo, de los afios cin-
cuenta. La ermita de Nues-
tra Sefiora de Manjavacas,
en la carretera de Las Mesas.
La ermita de Nuestra Sefio-
ra del Valle, fuera del casco
urbano, de 1575. El Conven-
to de Trinitarios, en la plaza
del Verdinal, de los siglos XVI
y XVII. Se dice que Cervantes
estuvo aqui algan tiempo. Fue
hospital de clérigos y frailes.
En la fachada hay tres cruces
de Malta. Pero sin duda, el
miés importante es la Iglesia
parroquial de San Miguel
Arcéangel, construido entre
los siglos XV y XVI, cuenta
con tres naves, cada una de
tres tramos. Coro en los pies y
abside con dos capillas en el
cabecero. Dos portadas de ac-
ceso, la sur en estilo dorico con
frontén y bolas tipicas herre-
rianas, y delante el “pretil”,
un cercado con fuerte antepe-
cho con bolos. Tiene varias ca-
pillas, la del Bautismo, que
contiene una pila barroca; la
capilla del Santisimo; la capilla
de la Soledad; la de Jests Na-
zareno y la capilla del Cristo
de la Columna. Fue declarada
Bien de Interés Cultural con la
categoria de Monumento en
1990.

Pero el elemento mas lla-

mativo y singular de Mota del
Cuervo es el grupo de moli-
nos de viento que existe
sobre la cumbre del cerro. Son
siete, de los que s6lo uno tiene
raices de autenticidad, puesto
que los demas se construyeron
modernamente, siguiendo el
esquema tradicional, aunque
con destino cultural y artisti-

Grupo de molinos de viento sobre la cumbre del cerro en Mota del Cuervo (Cuenca).

Conjunto lagunar en Mota del Cuervo (Cuenca).

co. El abandono de la idea ini-
cial frustré6 aquel propdsito,
que ahora se encuentra en
trance de recuperacién, ha-
biendo continuado la restau-
racién de este bellisimo con-
junto. Actualmente, se ha re-
cuperado uno de ellos, con
maquinaria de antiguos moli-
nos, poniendo de vez en cuan-
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do sus aspas en marcha para
deleite de propios y extrafios.

Espacios naturales

El rio Zancara transcurre
por su limite sur, acompanado
de su afluente el Saona. Tam-
bién hacia el sur, se encuentra
el conjunto lagunar formado
—
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La agricultura sigue formando parte importante de la
economia de estas tierras de la Ruta del Quijote

por Manjavacas, Sanchez —
GoOmez, La Dehesilla, Alca-
hozo, Melgarejo y Navalen-
gua. Este magnifico conjunto
de lagunas, ademas de su in-
terés paisajistico, supone la es-
tacién de descanso, alimento y
nidificacién para numerosas
aves.

La existencia de biotopos
de gran interés, permite el
mantenimiento de una varia-
da fauna que encuentra en
ellos sus lugares de refugio y
alimento, permanentes o esta-
cionales.

Por su importancia inter-
nacional, destaca la Laguna
de Manjavacas, que alberga
grandes concentraciones re-
productoras de zampullin cue-
llinegro, fochas y pato colora-
do, limicolas como la canaste-
ray la cigiefiuela, o invernan-
tes como el anade real, la cer-
ceta comun y la grulla. Tam-
bién podemos encontrar gar-
zas imperiales, aguiluchos la-
guneros, polluelas, fumareles
e incluso flamencos. Y en el
entorno de los humedales se
dan importantes poblaciones
de aves esteparias como la
avutarda, el cernicalo primilla
y el alcaravan.

En la mayor parte del te-
rritorio, la vegetacion natural
ha sido sustituida por los te-
rrenos cultivados (cereal, vina,
ajos y olivar), quedando s6lo
remanentes de la vegetacion
original, que se presentan
transformados en estados de
aprovechamiento extensivo de
dehesas. Se conservan algunas
masas de encinar milenaria
(lamada “Carrasca gran-
de”), ejemplar aislado situado
al suroeste del término, verda-
dero monumento natural.

Monreal del Llano

El camino que nos condu-
ce a Monreal del Llano va en
paralelo a la N-420, atrave-
sando campos de olivares,
trigo, cebada, extensos vifie-
dos y, sobre todo, grandes ex-
tensiones de girasoles. Des-
pués se adentra en una zona
de monte bajo poblado por
encinas y arbustos donde
abunda la caza menor. En el
kilémetro 41 inicia una leve
subida hacia el cerro de San
Benito, donde a través de una

S s | T

Plaza del Ayuntamiento en Mota del Cuervo (Cuenca).

pequena vereda accedemos a
la ermita de San Benito. Un
kilémetro mas, y llegamos a
Monreal del Llano.

Monreal del Llano es un
pequeno municipio de la pro-
vincia de Cuenca. Sus 86 habi-
tantes se dedican principal-
mente a la agricultura. Posee
una rica gastronomia como
son unas gachas tipicas de

Monreal del Llano, judias con
perdiz, chorizos, pollo, conejo
y el ajo calote, tipico de Mon-
real.

De su patrimonio destaca
la Iglesia parroquial de la
Asuncion, del siglo XV, y la
Ermita de San Benito, pa-
trén de la localidad que cele-
bra sus fiestas en el mes de
marzo.

Los campos de girasoles son muy habituales en Monreal del Llano (Cuenca).

Belmonte

Desde  Monreal  del
Campo se avista, al fondo, el
magnifico castillo de Belmon-
te, localidad a la que se llega
por un camino llano y sin difi-
cultades. Belmonte es un con-
junto monumental de enorme
magnitud, que conserva im-
portantes edificios civiles y re-

—
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Patria de fray Luis de Ledn, a principios del siglo XIX
Belmonte tuvo gran relevancia durante la invasion francesa

ligiosos, ademds de un impre-
sionante recinto defensivo
compuesto por castillo, mura-
llas y puertas.

Patria de fray Luis de
Leon, la Villa de Belmonte fue
donada por Fernando III a su
hijo el Infante Don Manuel,
hereddndola después su hijo
don Juan Manuel que alli
construy6, en 1323, su palacio
residencial, hoy en ruinas. En
1371 Pedro I incorporé la villa
a la Corona Real independi-
zandola de Alarcén, pero en
1398, Enrique III, dona la
villa a don Juan Fernandez Pa-
checo, oriundo de Santarén
(Portugal), primer sefior de
Belmonte. Segun un docu-
mento fechado el 12 de octu-
bre de 1456, don Juan Pache-
o, primer marqués del mar-
quesado de Villena, ordené
construir una fortaleza o casti-
llo en lo alto del cerro de San
Cristébal y una muralla o
cerca de cal y canto que rode-
ase la villa hasta el castillo,
cuya tercera parte serfa costea-
da por el marqués y el resto
por sus vasallos, los vecinos de
Belmonte.

En 1467 la villa de Bel-
monte pasa a pertenecer al he-
redero del marquesado de Vi-
llena don Diego Lépez Pache-
€0, hijo de don Juan Pacheco y
segundo Marqués de Villena
quien, al igual que su padre,
tomé partido por la Beltrane-
ja a la que pretendian legiti-
mar como reina de Castilla en-
frentandose contra los Reyes
Catdlicos quienes, tras la bata-
lla de Toro librada en 1476, le
arrebataron todas sus posesio-
nes y le obligaron a jurarles fi-
delidad e incorporaron nueva-
mente la villa de Belmonte a
la Corona, declardndola villa
independiente. A principios
del siglo XIX, durante la inva-
sién francesa, Belmonte tuvo
gran relevancia por utilizarse
el castillo como carcel francesa
y fue heredado a finales de
siglo por Eugenia de Montijo,
emperatriz de Francia por
consorte de Napoledn III, al
morir el emperador.

Patrimonio

Iglesia colegial de San
Bartolomé. Conocida como
“La Colegiata”, se levantaba

Iglesia parroquial de la Asuncién en Monreal del Llano (Cuenca,).

sobre la original parroquia vi-
sigbtica y reedificada en tiem-
pos de don Juan Pacheco. Su
construccién abarca desde el
siglo XV al XVII. En el altar
mayor se encuentran los se-
pulcros de alabastro de los
marqueses de Villena. Tam-
bién se encuentra en ella la
pila donde fue bautizado fray

Luis de Leén. Una de las ma-
ravillas de La Colegiata es el
Coro, tallado para la Catedral
de Cuenca y trasladado a Bel-
monte en el siglo XVIIIL
Entre las joyas de la Colegiata
destaca el retablo pintado
sobre tabla de estilo flamenco,
atribuido a Juan de Borgona y
fechado en 1522.

Convento de los Padres Trinitarios en Belmonte (Cuenca).

Castillo. Construido en
1470 por el Marqués de Ville-
na, de estilo gético, mudéjar,
plateresco y gético ardbigo. El
Castillo se compone de un
cuerpo principal y de una ba-
rrera o muralla exterior que le
cifie por completo y de la que,
por ambos lados, arrancan y
descienden las murallas de la
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Belmonte es un conjunto monumental de enorme magnitud
donde destaca su castillo, construido en 1470

villa. El Castillo fue objeto de
una restauraciéon importante
por orden de la Emperatriz
Eugenia de Montijo, condesa
de Teba y esposa de Napoleén
I en el afio 1857. Fue decla-
rado Monumento en 1932.
Tiene dos recintos: el exterior,
de forma pentagonal, se une
con las murallas que bajan
hacfa la poblacién, tiene al
vértice la puerta exterior, de
portada gética y baluartes la-
terales, y, aproximadamente
en el otro extremo del recinto,
otra puerta o puerta falsa,
también con baluartes, que re-
laciona el castillo con el pue-
blo; el recinto interior es el
castillo propiamente dicho, de
forma triangular, formado por
tres cuerpos rectangulares
adosados por los vértices, con
dos cuerpos edificados y el ter-
cero con la torre del homena-
je, y cada vértice esta reforza-
do con una torre, seis en total,
de forma circular. El interior
del recinto, igual que las fa-
chadas interiores, conserva en
habitaciones, galerias, capilla,
arcos..., obras originales y
otras reformadas en el sigo
XIX en estilo neogético.

Palacio de Don Juan
Manuel. Fue construido hacia
1323. Cont6 con un espléndi-
do claustro. De él partian las
murallas que rodeaban toda la
poblacién. En la actualidad el
palacio esta siendo reconstrui-
do por escuelas-taller.

Convento de las Madres
Concepcionistas. Fue Casa
de la Inquisicién, conserva la
portada del siglo XVII, con
arco de medio punto remata-
do por frontén y partido por
una hornacina.

Convento de los Padres
Trinitarios. Es una construc-
cién del siglo XV -reformada
en el siglo XVII-, cuyo con-
junto esta formado por iglesia
de cruz latina, con crucero y
nave de cinco cuerpos, cubier-
tos por béveda de cafién con
lunetos y cipula de media na-
ranja con litera en el crucero.
Hecha en estilo barroco, api-
lastrado, tiene cornisa conti-
nua y arcos formeros policro-
mados.

El convento es de planta
cuadrada, adosado a la iglesia
por el sut, con un claustro cua-
drado de tres plantas. El con-
junto exterior es de gran volu-

-

Castillo de Belmonte, en la provincia de Cuenca.

men.

Hospital de San Andrés.
Conserva la fachada del siglo
XVI. Actualmente se encuen-
tra en ruinas.

Colegio de los Jesuitas.
Del original edificio se conser-
va la fachada lateral y la de la
iglesia.

El antiguo claustro estd
actualmente abierto y es una
plaza de gran belleza. El con-
junto esta destinado a diversos

usos municipales: cine, corre-
os, biblioteca, etc.

Ermita de la Virgen de
Gracia. Correspondiente al
siglo XVII, representa un mo-
numento de gran interés que
merece la pena visitarse cuan-
do se llega a Belmonte.

En el interior de esta ermi-
ta se encuentra una imagen
gética de la Virgen que tiene
en s{ misma un gran valor ar-
tistico.

Museos

En Belmonte encontra-
mos tres museos: el de Fray
Luis de Le6n, con libros y ob-
jetos de la vida cotidiana de la
época de fray Luis; el museo
de las Cosas del Pueblo, et-
nografico y objetos de labran-
za; y el museo de La Cole-
giata, con piezas de orfebreria,
pintura, escultura y elementos
de culto. E La Cerca

Iglesia colegial de San Bartolomé, conocida como “La Colegiata”, en Belmonte (Cuenca).
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LA LEY: Otro punto de vista

Despacho de Abogados Agudo & Ramirez

Responsabilidad patrimonial de la
Administracion Publica

ecientemente, se ha dictado

sentencia por el Juzgado de

lo Contencioso-Adminis-
trativo que declara y establece la
responsabilidad patrimonial de la
Administracion Pablica con motivo
del anormal y defectuoso funciona-
miento de los servicios publicos, y la
condena al pago de una cantidad
superior a los 10.000 euros en con-
cepto de indemnizacién por los
dafios, lesiones y secuelas causados.

Los hechos establecidos son los si-
guientes: un niflo, menor de
edad, fue llevado por su abuelo a un
Parque publico y municipal, en el |
cual habfa una pista deportiva con
unas porterias que tenian en su parte pos-
terior unos ganchos destinados a la suje-
ci6n de una red inexistente en aquel mo-
mento (y desde mucho antes); los gan-
chos que estaban abiertos y, en conse-
cuencia, no cumplian el objeto para el
cual estaban allf instalados.

C on dichos ganchos, y cuando el menor
estaba jugando, sufrié un corte en el
antebrazo derecho; de esta herida fue
atendido y necesité6 de CUARENTA Y
DOS PUNTOS DE SUTURA.

nte dicha situacion y lesion los padres

del menor lesionado reclamaron a la
Administracién, en primer lugar, para
que procediera a la pronta retirada de di-
chos ganchos. Se cumpli6 inmediatamen-
te tal peticion.

e igual forma, se pidi6 la declaracion

de responsabilidad de la Administra-
cién, regulada en la Ley 30/1992, de 26
de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Puablicas y del Procedi-
miento Administrativo Comun. Y se si-
guieron los tramites previstos en el RD
429/93 de 26 de Marzo, que regula el Re-
glamento de los procedimientos de las
Administraciones Puablicas en materia de
Responsabilidad Patrimonial.

Se exigfa, pues, responsabilidad directa
a la Administracion, ya que ella res-
ponde de los dafios cometidos por sus
agentes de modo directo y no subsidiario,
sin perjuicio de que en algunos casos la
Administracién pueda repetir contra el
agente culpable.

Yse exigia su responsabilidad objetiva,
porque no se requiere culpa o ilegali-
dad en el autor del dafo, a diferencia de
la responsabilidad subjetiva propia del
Derecho Civil. Se incluyen en este criterio
legal no sélo los dafios ilegitimos conse-
cuencia de una actividad culpable de la
Administracién, sino también los dafios
producidos por una actividad perfecta-
mente licita, lo cual supone la inclusion,
dentro del ambito de cobertura patrimo-
nial a que nos referimos, de los dafos re-
sultantes del riesgo creado por la existen-
cia misma de ciertos servicios.

Todo ello configura el llamado hecho
imputable: la actuaciéon administrati-
va de la que surge la responsabilidad,
segtin los articulos 106 de la Constitucion
y 139.1 de la Ley 30/92, es la que se re-
fiere al funcionamiento normal o anormal
de los servicios puablicos, en la que han de
entenderse comprendidos cualquier acti-
vidad administrativa destinada a satisfa-

cer intereses generales, ya sean de-
bidos a dolo, culpa o ilegalidad
(funcionamiento anormal), asi
como al riesgo generado por la pro-
pia actividad administrativa (fun-
cionamiento normal).

E n el caso que nos ocupa, el dano
y lesién fueron causados por una
acttvidad (inactividad u omision,
mis bien), cuando menos negligen-
te de la Administracién; dafio y le-
sién que se derivé de la falta de cui-
dado y mantenimiento correcto de
unas instalaciones publicas que no
estaban en condiciones de ser utili-
zadas por los usuarios (en su mayo-
ria menores de edad) sin riesgo para
su persona. La administracion se convier-
te, pues, en garante de la seguridad de los
usuarios de los parques, jardines y centros
de recreo publicos. Los particulares, los
administradores y los usuarios confiamos
en la idoneidad para su uso de tales insta-
laciones, pues es a la propia Administra-
cién a la que le corresponde dar el visto
bueno y autorizar su apertura al publico,
controlar su estado, conservacidn, orde-
nar las reparaciones, etc. Podemos dedu-
cir, por tanto, que si el dafio y las lesiones
se produjeron por existir un elemento pe-
ligroso en un parque infantil, el dafio trae
causa de una actuacién anormal de la
Administracién y es perfectamente in-
demnizable, como asi ha establecido el
Juzgado antes referido.

N o puede hablarse ni plantearse la
culpa exclusiva del menor por jugar
en esas condiciones y sufrir las lesiones;
tampoco puede imputarse responsabili-
dad alguna al mayor de edad y cuidador
del menor, pues no puede exigirsele una
percepcion y una prevision de tan largo
alcance que suponga, por ejemplo, el pre-
vio y detallado reconocimiento del lugar
de recreo y esparcimiento al que acude
obviando la presuncién de seguridad y es-
tado normal de un parque publico y de la
zona infantil en él existente.

WwWw. A CERG
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El hotel Los Llanos

Emblema social de Albacete

Inaugurado en 19469, llegaron a trabajar en él 119 personas,
mas que habitaciones tenia

El hotel Los Llanos, referente hotelero durante casi 40 anos,
tras una completa remodelacién, abre de nuevo sus puertas

Los Llanos, un hotel
completamente
remodelado

La empresa propietaria del
hotel Los Llanos, Hoteles y
Edificios S.A. (HOTEDSA),
realizando una fuerte inver-
si6n, ha llevado a cabo la re-
modelacién total de este em-
blematico hotel de Albacete,
“aprovechando varias circuns-
tancias, como por ejemplo la
gran obra que se ha hecho en
la Avenida de Espafia para el
aparcamiento  subterraneo”
apunta Antonio Martinez,
nuevo gerente del hotel Los
Llanos, para especificar que en
la reforma acometida sélo se
ha respetado la estructura del
hotel, “pudiéndose considerar
un hotel de nueva planta”,
destaca.

El histérico hotel Los Lla-
nos ha reiniciado su actividad,
tras afio y medio de obras,
bajo la gestion del no menos
sefialado hotel San José, en el
que venfa existiendo un exceso

—

| emblemdtico hotel los Llanos, tras acometer una reforma integral del

edificio, en obras durante ano y medio, ha abierto sus puertas de cara al

verano, el 1 de julio, aunque su inauguracion oficial no se celebrard hasta

el mes de septiembre. Incorporado a la “First Class Collection” de la co-

dena Sercotelhoteles y bajo la gerencia del hotel San José (que detectd
que la gran demanda de plazas hoteleras actualmente existente en Albacete les
obligaba a ampliar su oferta con la misma calidad o mayor, si cabe), el hotel Los
Llanos inicia una nueva etapa en la que se ha propuesto mantener el renombre
gue siempre ha tenido, afrontando la competitividad existente hoy en dia en una
ciudad que estd experimentando un importante desarrollo econémico, social,
empresarial, industrial y turistico, lo que ha generado esa gran demanda en el
sector de la hosteleria.

Con esta reforma, el hotel Los Llanos ha conseguido sumar las ventajas de un
edificio de nueva construccion con el valor anadido gque posee un establecimien-
to que ha sido, durante casi 40 anos, el referente hotelero de la ciudad y herede-
ro, ademds, de un enclave inmejorable por su ubicacion frente al Parque de Abe-
lardo Sanchez.

En definitiva, este histérico hotel fusiona la juventud y la modernidad de una
nueva construccion con la esencia y la experiencia de una larga vida, en la que
una plantilla de profesionales, la misma que conserva en la actualidad, ha ofreci-
do, y lo seguird haciendo, un servicio excepcional a las mds importantes persona-
lidades que se han acercado, por diversas razones, a nuestra Ciudad.

En la siguiente entrevista, los responsables del hotel, con su nuevo gerente, Anto-
nio Martinez Navarro, a la cabezq, inciden en la idea de convertirlo, no sdlo en el
mejor alojamiento de la ciudad, sino también en ese lugar de gran actividad en la
vida social albacetena gue siempre ha sido.
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El hotel Los Lanos. emblema sacial de Albacete

El hotel los Lianos se incorpora a la
cadena Sercotelhoteles

A lo largo de su historia, el hotel Los Llanos ha
ido pasando por la gestion de distintas cadenas ho-
teleras, sobre todo en los Ultimos tiempos. A princi-
pios de 2005, la empresa propietaria del inmueble,
Hoteles y Edificios S.A. (HOTEDSA) decidi6 rom-
per las relaciones con la cadena que lo estaba ges-
tionando en aquel momento, Sol Melia, e inicié una
renovacion integral de todas las instalaciones, in-
corporandolo a la “First Class Collection” de la ca- |
dena Sercotelhoteles y confiando su gestiéon al
hotel San José, miembro de esta compania de co-
mercializacion desde hace dos anos.

Sercotelhoteles, desde su fundacion en 1994, ha
ido aumentando su implementacién con un total de
mas de 130 hoteles en la actualidad, repartidos en
70 destinos diferentes de toda la geografia espano-
la, asi como Andorra y Portugal, y desarrollando
una propuesta basada en la unificacion de la politica
de marketing y comercializacion de propiedad di-
versa, que permite al establecimiento independiente
acceder a unas condiciones de mercado hasta ahora
reservadas a las cadenas tradicionales, conservando su singularidad y su identidad propia.

En palabras de Antonio Martinez Navarro, gerente del hotel San José y nuevo gerente del hotel Los Llanos, “estamos in-
tentando crear marca, ofrecer una calidad de servicios muy similar entre todos los hoteles y Sercotel nos brinda unos cana-
les de comercializaciéon que para una entidad independiente seria muy dificil de conseguir”, opina, explicando que Sercotel
actua a diferentes niveles -central de reservas, intermediacion con operadores turisticos, publicidad, etc.-.

Antonio Martinez Navarro, gerente del hotel Los Llanos de Albacete.

La cadena Sercotelhoteles dispone en la actualidad de mas
de 130 hoteles repartidos por Espana, Andorra y Portugal

de demanda de habitaciones y
de servicios por parte de sus
clientes. Ante este problema
de saturacién, la gerencia del
hotel San José tomé la deci-
sién de asumir la explotacion
del més famoso hotel de Alba-
cete, con la intencién de que
ambos hoteles, el hotel Los
Llanos y hotel San José, des-
arrollen su actividad en coor-
dinacién “porque se comple-
mentan perfectamente: uno es
de tres estrellas y el otro, de
cuatro; y aunque, légicamen-
te, el hotel Los Llanos tiene un
valor afadido que comple-
menta al otro, vamos a funcio-
nar como un solo hotel”, ma-
nifiesta el Gerente.

El hotel, en su nueva aper-
tura, ha continuado con el
mismo personal que estaba
trabajando ya antes de la re-
forma, “una plantilla que co-
noce perfectamente su profe-
sién y tiene muchos afos de
experiencia, para la que la re-
novacién ha supuesto un esti-
mulo muy importante en la
nueva etapa iniciada, con la
que este lugar volverd a ser el
hotel emblemitico que siem-
pre ha sido y nos pondremos a

la cabeza de la hotelerfa en Al-
bacete, para lo cual considera-
mos una gran ventaja poder
contar con todo el personal al
completo que ya estaba traba-

Vista de la recepcioén del hotel Los Llanos de Albacete.

jando desde hace mucho tiem-
po aqui, ya que formar una
plantilla nueva es siempre una
labor muy complicada, tanto
a nivel de formacién como a

nivel de coordinacién de todos
los departamentos”, estima
Antonio Martinez, gerente de
los hoteles Los Llanos y San
José, ambos de Albacete.

-
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El hotel Los Llanos. emblema

ocial de Albacete

En el Piano Bar del flamante hotel Los Lianos se ofrecerdn
veladas musicales y conciertos de jazz

El hotel Los Llanos, centro
de la vida social
albacetefa

Debido al importante cre-
cimiento empresarial que
viene experimentando la ciu-
dad en lo dltimos tiempos,
existe una gran demanda de
plazas hoteleras por parte de
clientes que vienen a desarro-
llar su actividad profesional “y
nosotros, evidentemente, te-
nemos que dejarnos llevar por
ese tipo de cliente de empresa
que viene a Albacete”, observa
Antonio Martinez.

Al mismo tiempo, tenien-
do en cuenta la céntrica ubica-
cién del hotel y tal y como se
ha enfocado la reforma, “nues-
tra aspiracion a corto plazo es
hacer hincapié para que el
hotel Los Llanos se convierta
en el referente de Albacete en
cuanto a actividades sociales y
culturales”, proyecta Marti-
nez, con el propésito de que
sea “el punto de encuentro de
muchos albacetefios para sus
labores profesionales y para su
vida diaria”, sefala, recordan-
do el Bar Americano que
tenia el hotel Los Llanos como
sitio de reunién de negocios.
En definitiva, se trata de que
este establecimiento no solo
sea utilizado por los clientes
que vienen a alojarse, sino por
los albacetefios en general.
“Vamos a hacer veladas musi-
cales y conciertos de jazz en el
Piano Bar, al mismo tiempo
que ofreceremos los salones
del hotel con las méximas faci-
lidades a todas aquellas insti-
tuciones y empresas que quie-
ran desarrollar en este hotel al-
gunas de sus actividades”, ma-
nifiesta Martinez.

Por otra parte, prosigue el
Gerente, “intentaremos en
fines de semana y periodos va-
cacionales, me refiero a vera-
no, Navidad y Semana Santa,
atraer al cliente que viene bus-
cando practicar algin tipo de
deporte o asistir a algin even-
to de tipo cultural. Se trata de
otro tipo de cliente, vacacional
y de ocio, al que ofreceremos
atractivos paquetes turisticos
de golf, de caza o con activida-
des culturales”, programa.

Tampoco se debe olvidar
que el hotel Los Llanos ha sido
siempre el alojamiento emble-
mitico de los toreros “y lo va a

seguir siendo, de lo que esta-
mos muy orgullosos”, subraya
el Gerente, y prueba de ello,
anade, “es que en el momento
que les han llegado noticias de
que volviamos a abrir las puer-
tas, ya estdn realizando las re-
servas para la proxima Feria de
septiembre”, asegura, recono-
ciendo que es algo en lo que
van a tener que hacer grandes
esfuerzos porque “en la mente
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Junto al magnifico piano, se encuentra este coqueto salén para el relax de los clientes del hotel Los Llanos.

de todos los toreros esta el vol-
ver alojarse en el hotel Los Lla-
nos”, augura.

La clave del éxito: ofrecer
el mejor servicio

Dada las caracteristicas del
hotel Los Llanos, por categoria
y por namero de habitaciones
y salones, requiere de una

Las instalaciones del hotel Los Llanos han sido completamente remodeladas y modernizadas.

labor comercial muy profesio-
nal, por lo que la gerencia del
hotel Los Llanos ha solicitado
una persona con gran expe-
riencia y gran bagaje en el
mundo de la hosteleria, carac-
teristicas que retne el actual
director de este establecimien-
to, Jests Izquierdo, a quien lo
que mads le ha seducido de este

proyecto es, fundamental-
mente, “el reto profesional
*




El hotel Los Llanos. emblem 1al de Albacete

Los nuevos responsables del hotel Los Lianos quieren que éste
vuelva a ser el centro de la vida social de los albacetenos

que supone dirigir un hotel
tan emblematico y el relanza-
miento de un hotel que ha te-
nido una vida social tan inten-
sa para que reviva esa intensi-
dad manteniéndolo, mediante
actos sociales, como ese hotel
de referencia que ha sido siem-
pre en esta ciudad, para mi
una gran desconocida, de la
que me ha sorprendido, grata-
mente, su ambiente y la ama-
bilidad de su gente”, pondera.

Recién llegado a Albacete,
que tan bien lo ha acogido,
Jests Izquierdo muestra una
gran ilusién por que el hotel
Los Llanos mantenga la cele-
bridad y el prestigio que siem-
pre ha tenido: “Ese es mi com-
promiso con la ciudad y, profe-
sionalmente, quiero aportar
todo lo que, modestamente,
sé¢”, garantiza.

Tanto por su ubicacién pri-
vilegiada como por sus mo-
dernas instalaciones, “el hotel
Los Llanos es actualmente el
mejor hotel de Albacete pero

Antonio Martinez y Jesus Izquierdo, gerente y director del hotel Los Llanos de Albacete, respectivamente.

nosotros no vendemos ‘col-
chones y suefio’, sino que
nuestro lema es el concepto de
servicio basado en la calidad
humana, lo que para nosotros
es un factor bésico porque de
nada sirve tener el mejor hotel
si no se sabe tratar y cuidar al

cliente”, prioriza Jests Iz-
quierdo.

Ademds, nuestro reto,
tanto en hotel San José como
en el hotel Los Llanos, conti-
nda, “no es simplemente ma-
ximizar la ocupacién del hotel
sino potenciar el destino pro-

mocionando la ciudad de Al-
bacete a través de nuestros ho-
teles y, por su puesto, de la
mano de Sercotel”, apunta.
Al mismo tiempo, “tene-
MOos previsto atraer a un tipo
de cliente turistico que venga
y descubra las vivencias que yo

he experimentado en cinco
dias”, destaca, consciente de
que le falta mucho por ver y
disfrutar. Se trata de potenciar
turisticamente la ciudad de
Albacete como lugar para
pasar un buen fin de semana,
lo que redundara en beneficio

—

El hotel Los Llanos incorpora lo Ultimo en tecnologia

El hotel Los Llanos ofrece a sus clientes un
total de 79 habitaciones con magnificas vistas y
tres salones de reuniones, convenciones y ban-
quetes, “con capacidad para 300 personas y
equipados con todos los medios audiovisuales
que tenemos hoy en dia al alcance para que nues-
tros clientes puedan desarrollar su actividad pro-
fesional”, puntualiza Antonio Martinez.

Con la renovacion, que ha sido integral, con-
tinta el Gerente, “hemos intentado incorporar la
tecnologia mas moderna para ofrecer nuevos
servicios: luminosos en las puertas de las habita-
ciones para mostrar si esta libre u ocupada, moni-
tores informativos en los ascensores y conexion
inalambrica a Internet Wi-Fi en todo el hotel para
que los clientes puedan tener acceso a Internet
desde su portatil, ademas de un puesto fijo que te-
nemos en la recepcion disponible para aquellas
personas que no hayan traido su propio portatil,
con el fin de que puedan tener también acceso a
Internet”, detalla.

En cuanto al servicio de restauracion, Anto-
nio Martinez garantiza, para satisfaccién de los amantes de la comida manchega, que lo va a seguir ofreciendo el restauran-
te La Taberna, “con el que hay una relacién desde los inicios; de hecho, hay una comunicacion fisica desde que se abri6 el
hotel y va a seguir siendo el restaurante que dé servicio a nuestros clientes y hara el catering para los banquetes que se cele-
bren eventualmente en nuestros salones”, detalla.

Los salones del hotel Los Llanos estan equipados con todos los medios audiovisuales.
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El hotel Los Lanos. emblema sacial de Albacete

Amplios espacios, luminosidad, modernidad y confort,
marcan la filosofia del hotel Los Lianos del siglo XXI

de la ciudad.

Desde el punto de vista
empresarial, se estd produ-
ciendo un gran desarrollo y
todo este tejido empresarial
supone un potencial tremendo
para el mundo de la hostelerfa
“que, ademds, nos va a obligar
a mejorar porque en la medi-
da que tengamos mejor pro-
ducto vamos a ser mds com-
petitivos ofreciendo un mejor
servicio”, considera Jesus Iz-
quierdo, detallando algunos
servicios pensados especial-
mente para el cliente de em-
presa, como es el servicio gra-
tuito al helipuerto y a la esta-
cién, y aprovechando la oca-
sién para recordar al Ayunta-
miento que la concesion de un
vado de carga y descarga en el
hotel ayudarfa, no sélo a dar
comodidad al cliente, sino
también al trafico de la ciu-

dad.

Innumerables
celebridades han pasado
por el hotel Los Llanos

El hotel los Llanos se inau-
gur6 en el afno 1969 con mu-
chas expectativas debido a que
en aquellos momentos solo
existian en Albacete dos hote-
les, bastante mds antiguos, y
pronto se convirtié en un esta-
blecimiento en el que, ademas
de ofrecer alojamiento, se cele-
braban todos los aconteci-
mientos importantes, erigién-
dose como el centro social de
Albacete.

Para atender un hotel de
tal amplitud -102 habitacio-
nes, seis salones y un comedor-
y tal dinamismo, con la solem-
nidad que merecia, 119 perso-
nas ofrecfan una gran variedad
de servicios desde que el clien-
te entraba por la puerta (mozo
de equipaje, botones, recep-
cionistas, ayudantes de recep-
cién, conserje, segundo con-
serje, telefonista. . .-, cuidando
hasta el mas minimo detalle
como la lencerfa, confecciona-
da por personal de la plantilla
del hotel. De hecho, recuerda
Salvador Sdnchez Alfaro, ac-
tual jefe de Recepcion del
hotel Los Llanos y uno de los
mds antiguos empleados que
conserva el hotel, “cuando los
entonces principes don Juan
Carlos y dofia Soffa inaugura-
ron el Pabellén Polideportivo

El confort y la tranquilidad se respiran en las nuevas instalaciones del hotel Los Llanos de Albacete.

del Parque, estuvieron en el
hotel y la lenceria que utiliza-
ron se bord6 expresamente
para ellos con el escudo de la
Casa Real”, precisa, incidiendo
en la cantidad de personas al
servicio del hotel: “Eramos
119 empleados, mas personal
que habitaciones, una gran fa-
milia”.

El hotel los Llanos ha sido

El restaurante La Taberna, situado en el hotel Los Llanos, ofrece una carta variada y de calidad gastronémica.

testigo de multitud de aconte-
cimientos sociales y culturales:
la tertulia taurina “El Redon-
del”; los premios literarios, or-
ganizados por Manuel Terrin y
otorgados por el propio hotel;
los concursos de misses; expo-
siciones de pintura, de anti-
guiedades y subastas de pintu-
ras; conferencias, presentacio-
nes de productos, presentacio-

nes de empresas, etc. Sin olvi-
dar el ambito politico, “ya que
en las primeras elecciones, el
hotel acogi6é al Partido Socia-
lista como sede para organizar
su fiesta y en afios sucesivos
fue el Partido Popular el que
organizaba sus fiestas aqui”,
relata Salvador.

En cuanto al sinfin de per-
sonajes que se han alojado en
—

= ]
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El hotel Las Llanos, e

Ademdads de buenas instalaciones y buen servicio,
el trato humano es la apuesta decidida del Hotel

Dada la creciente demanda de habitaciones en el
hotel San José, “nos hemos visto obligados a abrir con
la disponibilidad que hemos podido y a falta de terminar
muchos detalles”, reconoce el Gerente, para participar
que, posteriormente, “cuando ya todo esté terminado al
completo, haremos una inauguracion oficial, a la que
convocaremos a todos los medios de comunicacion y
tendra una gran repercusion en la ciudad”, anuncia,
puntualizando que, teniendo en cuenta las fechas actua-
les, “seguramente aprovecharemos la llegada de la
Feria para darlo a conocer a todos los albacetefnos”, de-
termina, y aunque de momento es un poco pronto para
haber recibido las confirmaciones de asistencia, “espe- |
ramos contar con la presencia de las maximas autori-
dades y personas mas relevantes de la vida albacete-
na y castellano-manchega”.

El incremento de la demanda hotelera es proporcio- . E
nal al gran crecimiento que esta experimentando Alba- o il T —
cete, por lo que hay en proyecto la construccion de Aptonio Marﬁne_z, gere'nte,del hoteI‘Los Llanqs, junto al piano y un magnifico cuadro del
algl'm establecimiento hotelero mas en la ciudad, ya pintor albaceterio Benjamin Palencia, gran cliente que lo fue de la Casa.
que actualmente los hoteles existentes atraviesan, muchos dias del afo, por dificultades para poder absorber toda esa de-
manda. En esta situacién, la competencia, en opinion de Antonio Martinez, es bastante sana porque estamos compitiendo en
calidad de servicio, o que al fin y al cabo redunda en beneficio de los clientes”, valora.

El secreto en hosteleria, considera el Gerente, consiste en tener buenas instalaciones, dar buenos servicios y, sobre todo,
“cuidar el trato humano, que es en lo que queremos diferenciarnos con mas fuerza del resto de los establecimientos para que
el cliente no se sienta como un nimero mas, sino que perciba ese trato amable y personal, como el que merece un estableci-
miento de esta categoria”, defiende.

Situado en la Avenida de Espana de Albacete, el hotel Los
Lianos goza de una ubicacion privilegiada

este hotel, se podria elaborar
una lista interminable simple-
mente con las personalidades
del mundo taurino y los artis-
tas en general que han ido pa-
sando Feria tras Feria: Los
Panchos, Conchita Bautista,
Camilo Sexto, Albano, Carlos
Cano, Samuel Flores, Manuel
Amador, Norma Duval, Jests
Puente, Victor Puerto, Julio
Aparicio, Enrique Ponce, Je-
sulin, el Fary, Oscar Higares,
Luis Aguilé, Dragén Dragon,
Marta Sdnchez, Manolo Gar-
cfa. .., enumera Salvador, revi-
viendo aquellos afios en los
que “veniamos a trabajar y a
disfrutar porque vivias la Feria
dentro del hotel”, evoca con
aforanza.

Desde que subié el Alba-
cete Balompié a Primera Divi-
sién, también es resenable la
huella de diversos equipos de
futbol, “desde el Real Madrid,
a cuyos jugadores tuvimos que
sacar por la puerta de servicio,
hasta la seleccion de Israel,
que se alojé con unas medidas
de seguridad tremendas.

Ademas de personalidades
de todos los ambitos: Rafael

Alberti, Manuel Fraga, Adolfo
Suidrez, Isabel Tocino, Sanchez
Dragé, José Maria Aznar,
etc.”, prosigue, para resaltar la

El hotel Los Llanos goza de un magnifico
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inestimable presencia del pin-
tor albacetefio Benjamin Pa-
lencia, “cliente muy habitual y
muy querido de esta casa”, su-

braya con orgullo profesional
Salvador Sanchez, jefe de Re-
cepcion del hotel Los Llanos
de Albacete. [ La Cerca

emplazamiento en la Avenida de Espana, junto al Parque de Abelardo Sanchez.




PAGODELVICARIO

BODEGA DE GRANDES VINOS

Vino y enoturismo
de calidad en pleno
corazon de La Mancha

e
i |
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La bodega Pago del Vicario ha disenado sus instalaciones
para marcar un referente en enologia de calidad

Disefio moderno y
tradicion, el encanto de
Pago del Vicario

La bodega-hotel Pago del
Vicario, ubicada en una finca
de 240 hectéreas, a 9 kiléme-
tros de Ciudad Real, se levan-
ta sobre el terreno del propio
vifiedo con una arquitectura
de formas alargadas y colores
tierra, en la que vanguardismo
y tradicién se fusionan “con la
pretensiéon de respetar al ex-
tremo nuestro entorno natu-
ral, en plena transicién entre
la llanura manchega y los
Montes de Toledo, rodeados
de fincas de caza mayor y de
recreo, muy cerca de Cabafie-
ros y de la zona de Daimiel”,
apunta Juan Manuel de la
Mata Pena, director comer-
cial.

El proyecto, iniciativa de la
familia Barco vinculada al
mundo vinicola por tradicién
familiar, se inicia en 1998 con
la plantacién del vifiedo y el
claro objetivo de formar el
Pago del Vicario con el con-

a bodega-hotel Pago del Vicario, flanqueada al oeste por el rio Guadiana

y al norte por los Montes de Toledo, es una de las mds importantes apues-

tas por la elaboracion de vinos de calidad en Castilla-La Mancha, asi como

por la promocién del enoturismo en la Regioén. Esta bodega de Ciudad Real

cuenta con 130 hectdreas de vinedo, repartidas en siete variedades de vid
diferentes, caracterizadas por una gran riqueza de matices que le proporcionan la
proximidad del rio Guadiana, la variabilidad del suelo y la altitud.

La familia Barco apostd por la construccion de este singular complejo realizan-
do una fuerte inversién para dotarlo de las técnicas mds modernas y una gran ca-
lidad, fanto en el vinedo y en las instalaciones, como en la oferta de ocio, que in-
cluye un hotel con los mds variados servicios y un restaurante, cuya carta fusiona la
cocina de autor y la gastronomia tipica manchega, creando un llamativo y sucu-
lento reclamo para los amantes de la buena mesa.

En su tenacidad por ofrecer en la elaboracién de sus vinos y en sus servicios una
oferta original y atractiva con la mds alta calidad, existen numerosos proyectos,
tanto para seguir desarrollando y ampliando las actividades de Pago del Vicario
como para construir nuevos complejos en otros lugares de Espana.

Dos de los mdximos responsables de la bodega Pago del Vicario, Juan Manuel
de la Mata Pefia y José Maria de Castaneda, director comercial y director inter-
nacional respectivamente, nos han recibido en este singular entorno para informar-
nos minuciosamente del desarrollo del proyecto, asi como de las perspectivas de
ampliacioén en un futuro préoximo.

elaborando Gnicamente la uva
de la propia finca.

Con un equipo humano
fijo de 58 profesionales, la bo-

cepto de “Pago”, signo de alta
calidad que se basa en un se-
guimiento del producto desde
la cepa hasta el envasado final,

dega Pago del Vicario ha apos-
tado por el enoturismo. A
parte del personal que se pre-

cisa para atender el sector de
_>
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Pago del Vicano, bodega de grandes vinos

Una arquitectura modernista, perfectamente integrada en el
medio natural, marca la filosofia de Pago del Vicario

servicios y ocio (mantenimien-
to del hotel, piscina y el area
de hotelerfa), trabajan ocho
personas en oficina; cinco en
bodega como operarios; seis
personas en el campo; dos in-
genieros en la finca, Eugenio y
Domingo; y Susana Loépez
Mendiondo como endloga e
ingeniero agrénomo; ademas
de algunos asesores externos
como Richard Smart.

Debido a la fuerte inver-
sién realizada, tanto en la
plantacién del vifiedo como en
el complejo arquitecténico y
sus instalaciones, “esperamos
poder rentabilizar este proyec-
to a muy largo plazo, con una
estimacion aproximada de 25
afios, porque nos preocupa
mds cuidar todos los aspectos,
hasta el mas minimo detalle,
que la rapidez con la que se
pueda amortizar la inversion,
lo que refleja claramente el ca-
rifio por el mundo del vino”,
destaca el Director Comercial.

Dotados de la tecnologia
mas vanguardista

La existencia de varias es-
taciones meteorolGgicas en los
vifiedos de Pago del Vicario,
permiten tener un control lo
mas absoluto posible y da la
posibilidad de conocer cual es
la reaccién del vifiedo en cada
momento mediante una serie
de sensores en toda la finca
que atafen las medidas tradi-
cionales (temperatura, viento,
lluvia, sol, radiacién solar, hu-
medad en hojas, humedad en
ambiente, humedad en pro-
fundidad de la tierra, creci-
miento de las plantas...), con
lo que se puede dar respuesta
a cualquier fenémeno posible
que se produzca.

Ademas, el vifiedo cuenta
con una red de riego por goteo
enterrado, lo que permite ata-
jar una serie de contingencias
como puede ser una sequia
dréstica o algunos temas de
gestion de estrés hidrico en la
planta. En palabras de José
Maria, “se trata de controlar,
en la medida de lo posible,
mediante modernas técnicas
que nos proporcionan infor-
macién sobre qué tratamien-
tos hay que hacerle a la plan-
ta, cuando hay que vendimiar,
etc. para obtener la fruta de
calidad que cultivamos”, ma-

nifiesta.

La vendimia, prosigue José
Marfa, “se prolonga tres meses
porque vinificamos parcela
por parcela independiente-
mente, para lo que contamos
con pequefios depdsitos, y
posteriormente ensamblamos
los vinos”, especifica, asegu-
rando que las instalaciones
estan concebidas “a la medida

Varias estaciones meteorolégicas permiten tener un control lo mas absoluto posible sobre el vifiedo.
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De estilo modernista, Pago del Vicario constituye todo un alarde de tecnologia al servicio del sector vitivinicola.

de la calidad del vifiedo que
estamos desarrollando”, su-
braya.

Los depésitos son de acero
y estan en el interior de la pro-
pia arquitectura de la bodega,
con controles de temperatura
y camisas de frio con glicol,
anticongelante que permite
mantener el agua bajo cero.

“Segun el tipo de vino a

elaborar, Susana, nuestra eno-
loga, emplea barricas de roble
francés, americano o del Cat-
caso y a veces diferentes elabo-
raciones en distintos tipos de
madera mediante procesos
muy personales, asi un vino
puede estar el 20% del tiempo
en roble americano, el 10% en
roble del Catcaso y el resto en
francés”, ejemplifica Juan Ma-
—




Pago del Vicano, bodega de grandes vinos

Diferenciacion y calidad, maximas de la estrategia
comercial de los responsables de Pago del Vicario

nuel, matizando que no es
mejor ni peor utilizar un tipo
de barrica u otro sino que a
unas varietales les va mejor
una madera que otra, “de ma-
nera que nosotros tenemos ba-
rricas de tres tipos de madera:
el 70% de roble francés, el
20% de roble americano y el
10% es del Caticaso”, indica.

La clave del éxito
comercial es competir con
calidad

Las instalaciones de la bo-
dega admiten un techo de ela-
boracién de 500.000 botellas,
cantidad a la que se espera lle-
gar en breve, puesto que se
viene experimentando un im-
portante incremento desde las
12.000 botellas de la anada
2002, comercializadas a prin-
cipios de 2004, a las 100.000
botellas en 2005, con la previ- i e \ \ ‘1
sién de 200.000 para este afio. - —

José Maria Castaneda (i) y Juan Manuel de la Mata (d), director internacional y director comercial de Pago del Vicario.

Actualmente la produc-
cién se destina en un 60% al  buirlo a partes iguales. En lo  puesta francamente buena y, basa fundamentalmente en
mercado nacional y en un  que concierne al mercado na- de hecho, en la hosteleria de  transmitir una imagen de di-
40% al internacional pero el  cional y, en concreto, a Casti- calidad la presencia es notable.  ferenciacién y calidad de pro-
objetivo es conseguir distri- lla-La Mancha existe una res- La estrategia comercial se  ducto, que se debe acompaéa»r

El rio Guadiana confiere al vino
aromas caracteristicos

La plantacion del vinedo de la finca, situada a una
altitud entre 630 y 690 metros sobre el nivel del mar y
con un clima continental extremo, se forj6 desde el
principio del proyecto, “lo que nos ha dado la oportu-
nidad de replantear el viedo en profundidad teniendo
en cuenta la exposicion, los angulos, los clones, las di-
ferentes parcelas..., que no es el caso de otras bode-
gas por circunstancias histéricas”, senala José Maria
de Castaneda, director internacional de la bodega.

Por otra parte, Juan Manuel de la Mata resalta la
importancia del vinedo y la peculiaridad tanto del
suelo, caracterizado por la heterogeneidad —nicore- |
llas, pizarras, arcillas de rio-, como de la orografia, “no
muy comunes en Castilla-La Mancha”, aclara, para
significar que la pizarra aporta una serie de minerales,
lo que se transmite a la uva con una respuesta en
cuanto a sabores y aromas diferenciados de otros
vinos cuyas vinas estan plantadas en otros terrenos. | - {
De hecho, continlia, “hay expertos someliers que B 0 0 e 20 i =
cuando catan nuestros vinos denotan esos tonos mi- La cercania del rio Cfuadiana, elemento fundamentallde Pago del Vic:
nerales del propio terrufio, que son indudables”, ar- bastante al contraste térmico de temperaturas entre el dia y la noche.
gumenta el Juan Manuel, para afadir que lo mismo ocurre con el tomillo y el romero: “Por la proximidad del monte, todo el
matorral mediterraneo que tenemos se refleja mucho en los vinos, independientemente de la piedra”, defiende.

En cuanto a la orografia, José Maria cree que es una suerte que uno de los limites naturales de la meseta manchega en
el norte sea el rio Guadiana porque “es un elemento fundamental en nuestra viia, ya que favorece positivamente por la fres-
cura de las noches en el verano y las humedades relativas que tiene el vinedo en esta ladera, de manera que la cercania del
rio contribuye bastante al contraste térmico de temperaturas entre el dia y la noche”, estima José Maria.

ario, contribuye
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Pago del Vicano, bodega de grandes vinos

Un hotel, con todo lujo de detalles, brinda a sus ocupantes
la posibilidad de descansar en un entorno privilegiado

de una buena politica de co-
municaciéon. En opinién de
Juan Manuel de la Mata, es
evidente que la clave se resu-
me en calidad y describe el
mercado con una forma pira-
midal conforme la calidad va
incrementandose, de manera
que “el ascenso por la pirdmi-
de en cuanto a calidad supone
una pérdida importante de
competidores”, precisa.

La bodega Pago del Vica-
rio apuesta por la nuevas tec-
nologias, tanto en lo que con-
cierne a la venta del producto
como a los servicios, algunos
ya disponibles en Internet
donde se puede reservar una
mesa en el restaurante o con-
firmar una reserva en el hotel,
asi como informarse de la va-
riedad de vinos, la disponibili-
dad de los mismos y sus carac-
teristicas. Sin embargo, toda-
via no se han decidido por la
venta directa por la red por-
que, segun José Marfa, “ha-
bria que combinar la venta
por Internet con el esfuerzo
que hacen los distribuidores,
los canales estandar de toda la
vida, que nos ayudan a dar a
conocer nuestros vinos, es
decir, las nuevas tecnologias
tienen que adaptarse también
a los canales tradicionales”,
considera, recordando el im-
portante punto de venta que
supone la tienda de la bodega,
donde se brinda la oportuni-
dad de poder catar los vinos a
los clientes, que en un 99%
compran el producto.

“Los vinos de CLM son
equiparables a los de
otras regiones de Espana”

En relacién a la competiti-
vidad del mercado nacional,
bajo el punto de vista de Juan
Manuel, “si bien es cierto que
los vinos castellano-manche-
gos son diferentes (precisa-
mente la variedad es uno de
los atractivos para los amantes
del producto), en cuestién de
calidad son equiparables a
cualquier vino de otras regio-
nes de Espafia, s6lo hace falta
tiempo para rentabilizar las
inversiones”, afirma, haciendo
referencia para respaldar esta
opinién a la presencia de afa-
mados bodegueros que se
estin desarrollando profesio-
nalmente en la zona.

En cuanto a la competen-
cia internacional, en concreto
de los nuevos mercados emer-
gentes (Chile, Sudafrica, Ar-
gentina, California, Australia
0 Nueva Zelanda), “los vinos
son de alta calidad y han en-
trado en el mercado con una
mentalidad muy abierta desde
el punto de vista de variedades
y con una reglamentacién mas

Como refrendo a la apuesta por el enoturismo de calidad se encuentra este magnifico hotel situado junto a la bodega.

flexible y abierta, lo que ha ge-
nerado unos vinos muy co-
merciales a medida del cliente,
a diferencia de lo que venia
haciendo Europa”, expone
José Marfa de Castafieda, di-
rector Internacional de la bo-
dega Pago del Vicario, para
matizar que existe otro merca-
do que demanda vinos muy
auténticos y mas personales.

Apuesta decidida por el
enoturismo de calidad

Para aunar sinergias a la
hora de ofrecer como reclamo
turistico las bodegas castella-
no-manchegas, se ha creado la
Asociaciéon de Enoturismo de
Castilla-La Mancha, pionera
en Espafna. Juan Manuel defi-
ne esta iniciativa como una

Unos cuidados y tecnificados vifiedos constituyen el alma de esta bodega situada en el término de Ciudad Real.
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Pago del Vicano, bodega de grandes vinos

A pesar de su corta andadura, varios premios
refrendan la calidad de sus vinos

Actualmente, los vinos de la bodega Pago del Vica-
rio se elaboran bajo el amparo de la denominacion Vino
de la Tierra de Castilla, “un tipo de paraguas legal que
nos permite comunicar todas las propiedades de nues-
tros vinos que los hacen diferentes y, ademas, nos per-
miti6 en su dia plantar una serie de variedades que no
estaban inscritas en otras denominaciones de origen”,
anota José Maria, para precisar que el vinedo produce
tanto variedades espanolas (Tempranillo, Garnacha,
Graciano y la apuesta reciente de Verdejo) como las va-
riedades foraneas Cabernet Sauvignon, Syrach, Merlot
y Petit Verdot, “que nos han dado unos resultados muy
buenos en nuestros rosados: el rosado 100% Petit Ver-
dot ha sido todo un éxito”, celebra.

Aun siendo aspirantes a conseguir la denominacioén
de “Pago” para poder normalizar los procedimientos
que caracterizan dicha denominacién, segin Juan Ma-
nuel, “la bodega es un pago en toda su extension, ya
que el proceso productivo comienza y termina en nues- Los \_/inos de Pago del _Vigario se comergializan con.la d_e:nomirlacién”Vino de la Tierra de
tra finca; utilizamos uvas propias y tenemos una serie de Castilla, aunque su objetivo es conseguir la denominacion de “Pago”.
procesos de calidad y seleccion, con producciones por hectareas limitadas”, argumenta.

La familia de vinos de Pago del Vicario, todos absolutamente distintos, abarca una amplia gama comercializada con un
diseno sencillo vestido de colores vivos y llamativos, moderno y sobrio a la vez, de manera que el diseno de la botella su-
giere la alegria que circunda a esta bebida.

A pesar de que los responsables de esta bodega entienden que todavia no es momento para acudir a certamenes, no de-
bemos obviar que Pago del Vicario Monagos 2003 obtuvo la Medalla de Oro en la Feria Expovina de Ziirich, asi como Penta
2004 y Pago del Vicario Petit Verdot rosado 2005, premiados con la Medalla de Oro en el Concurso Mundial de Bruselas.

Los vinos de Pago del Vicario son comercializados con un
diseno sencillo, vestido de colores vivos y llamativos

opcién de ocio para licitar las  desde el principio nos pareci6 con los amigos o celebrar detalla José Maria.

bodegas regionales que tienen  fundamental abrir con un res-  asuntos de empresa -conferen- En palabras de Juan Ma-
una ubicacién especial, unas taurante para poder dar la cias, congresos, seminarios...- nuel, el enoturismo acerca a
por su proximidad con Levan-  oportunidad de reunirse aqui en nuestras salas multiusos”,  personas que son nedfitas del
te y otras con Madrid. —=

« . . No falta nada en el complejo bodega-hotel Pago del Vicario, como muestra esta acogedora piscina.
La idea es juntarnos para <

sumar esfuerzos y ofrecer un
producto en el que el deman-
dante del servicio pueda elegir
diferentes opciones de turis-
mo, incluso combinar bodegas
en un fin de semana”, sugiere
el Director Comercial, preci-
sando que cada bodega ofrece
sus variables y, concretamente,
“nosotros tenemos un hotel en
la finca con 23 habitaciones,
restaurante y piscina de uso
exclusivo del hotel, asi como
un parque de bicicletas para
que nuestros clientes puedan
disfrutar del vifiedo con rutas
por la vifia que estd senaliza-
da”.

El hotel, ademas de ser
una herramienta de cara a
clientes y amigos, hospeda a
turistas que se acercan los fines
de semana atraidos por esta
interesante opcién de ocio, “ya
que el vino es cultura, es ocio
y también estd muy vinculado
a la gastronomia, por eso
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Pago del Vicano, bodega de grandes vinos

Barricas de roble americano, frances y del Calcaso
duermen un vino elaborado con alta tecnologia y calidad

sector, por lo que se trata de
una oferta de ocio que aporta
un conocimiento afadido
sobre el mundo del vino: “se
aprende a catar los vinos y a
distinguirlos desde la vid”, en-
fatiza.

José Maria de Castafieda
manifiesta que todo el equipo,
tanto en vinedo y bodega
como en el sector de servicios,
“cuidamos hasta el dltimo de-
talle con el objeto de mejorar
constantemente, de manera
que demostramos que en Cas-
tilla-La Mancha se puede
tener lo mismo, y a igual cali-
dad, que en otros sitios, como
ocurre con nuestra restaura-
cibn, a cargo del chef José Al-
fonso Merlo, donde tenemos
todos los productos que da
esta tierra, incluso productos
ecolégicos de nuestro propio
huerto, y lo que no nos da
como el pescado, es decir, par-
tiendo de la mejor materia
prima intentamos no autoli-
mitarnos, al mismo tiempo
que aspiramos a conseguir la
maxima calidad”, garantiza.

En proyecto, la apertura
de otra bodega en Ledn

En cuanto al futuro, los
responsables de la bodega ase-
guran que se elaborard algin
vino nuevo, siempre ediciones
limitadas, y ademds tienen
como proyecto, que probable-
mente se pondrd en marcha el
proximo afio, impartir cursos
destinados al sector de la hos-
telerfa y restauraciéon “porque
hemos detectado que hay per-
sonas que quiere saber mds,
no sélo en cuanto a la cata y
fases de la misma, sino tam-
bién sobre el tratamiento del
producto en el punto de
venta, que es una asignatura
que hay que reforzar: cémo se
debe conservar una botella de
vino o c6mo se abre, pregun-
tas basicas que las damos por
entendidas pero hay muchas
personas a las que no se lo han
ensefiado y tienen que apren-
derlo”, apunta Juan Manuel
de la Mata..

En la parte de ocio, toda-
via quedan algunos proyectos
por hacerse realidad, algunos
de ellos ya en proceso de des-
arrollo como es el caso de la
recuperacion de un molino
Gaitanejo de piedra de cuatro

Desde el restaurante, con una extraordinaria carta gastronémica, se pueden contemplar las barricas que guardan el vino.

muelas del siglo XVII. Ade-
mds, existe la posibilidad de
hacer un “SPA” de vinos, un
pequefio balneario aprove-
chando los tratamientos de vi-
noterapia.

Por otra parte, se estin
proyectando nuevas bodegas
en otras zonas: “Estd ya confir-
mada una zona del Bierzo en
Ledn, en donde los vinos no

son muy conocidos pero re-
cientemente, igual que nos
estd sucediendo a nosotros
porque tienen un clima y unos
varietales autdctonos muy
buenos, se estd apostando por
ellos invirtiendo, tanto econd-
micamente como en material
humano, y sélo hay que espe-
rar a corto plazo, porque es un
proyecto que a lo mejor nos

lleva 5 afos mads, por eso no
queremos difundirlo todavia,
ya que intervienen muchos
factores, algunos de ellos in-
controlables, por lo que habria
que esperar tiempo”, puntua-
lizan los responsables de la bo-
dega Pago del Vicario, Juan
Manuel de la Mata y José
Marfa de Castafieda.

= La Cerca

Las habitaciones del hotel-bodega Pago del Vicario estan cuidadas hasta el mas minimo detalle.
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La educaciéon

y la concienciacion medioambiental son la

base para la conservacion de la naturaleza

Desarrollo rural y
conservacion del medio
natural

El desarrollo rural requiere
una apuesta decidida de los
poderes publicos adoptando
medidas para conservar lo
mejor del espacio rural y ga-
rantizar su Optimo desarrollo,
proveyendo para ese fin los re-
cursos humanos y econémi-
cos, asi como el apoyo politico
e institucional necesario.

En este sentido, los pro-
gramas LIDER y PRODER
han sido disefiados para que la
propia poblacién pueda, de al-
guna manera, dirigir la plani-
ficacién, “lo que ha supuesto
un avance en la contribucién a
la autogestion territorial, ya
que desde estos programas
estan representados, dentro de
los grupos de accién local,
todos los sectores sociales de
una zona, pudiendo debatir y
discutir cudl es su problemati-
ca 'y cémo resolverla”, asevera
Antonio Mompé, delegado de
Medio Ambiente y Desarrollo

| medio rural posee una serie de elementos culturales, tradicionales y na-
turales que confieren la identidad propia de cada zona y su desarrollo
debe armonizar la conservacién de esos elementos con la prosperidad so-
cioecondmica, de manera gue esos valores infrinsecos y autdéctonos no
solo perduren en el tiempo sino que sirvan de motor para el desarrollo.

En este sentido, los grupos de accién local, que tienen una visibn muy cercana
del mundo rural, son imprescindibles para fijar la orientacion de los programas de
desarrollo rural potenciando los recursos propios de cada zona, la creacion de
puestos de trabajo y la mejora de |la calidad de vida.

Ciertamente, la propia evoluciéon de la sociedad ha generado actividades agre-
sivas contra la naturaleza. Por ello, es fundamental adoptar medidas para que no
existan efectos fransgresores contra el medio ambiente, logrando asi un importan-
fe desarrollo sostenible y para ello se hace necesaria la implicaciéon de todos los
sectores sociales, de ahi la incidencia en la concienciacién ciudadana como pilar
fundamental de la conservacion del medio natural. Indudablemente, en esta
época estival, en la conservacion del medio natural se encienden las alertas en
torno a los incendios forestales aungue la campana estd operativa fodos los meses
del ano mediante actividades de prevencién. A fravés de la siguiente entrevista, An-
tonio Mompo, delegado de Medio Ambiente y Desarrollo Rural en la provincia de
Albacete, incide en la importancia de contar con la colaboracion de la ciudada-
nia en la lucha hacia el desarrollo sostenible en general y, particularmente en esta
época del ano, en la campana contra incendios.

Rural, para continuar subra-
yando que las decisiones salen
del propio debate interno de
€sos grupos para ver qué tipo
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de medidas y actividades se
deben apoyar “con el fin de
conservar lo mds preciado que
tienen que es el medio natural

COMO recurso y, por otra parte,
ayudar para que actividades
ancestrales puedan persistir

creando empleo”, afirma.
*
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“es un pilar fundamental que a nosotros nos preocupa -
enormemente y en el estamos intentando incidir cada dia |~
mas porque, si queremos ganar la lucha de conservacion
del medio natural y del medio ambiente en general, tiene |,
que ser a través de la concienciacién ciudadana para que
seamos todos conscientes de lo que tenemos y qué hay
que hacer para conservarlo y no maltratarlo”, argumenta.

En opinién del Delegado, para conseguir la conserva-
cién del medio ambiente es fundamental la educacién a
través de programas de actuacién como el que se realiza
en el Centro Provincial de Educacion Ambiental de Al-
bacete que cuenta, entre otras instalaciones, con el Cen-
tro de Recuperacion de Fauna, donde se acogen anima-
les heridos y enfermos para, una vez recuperados, devol-
verlos a su habitat natural. Otra de las instalaciones es el
Centro de Interpretacion de Fauna, donde se explica a
los visitantes el cometido de las instalaciones “y por el que
suelen pasar entre cinco y seis mil chavales todos los
anos a los que se sensibiliza con el problema de los ani-
males heridos que en su habitat no se pueden recuperar”, subraya el Delegado.

Cumpliendo una doble funcién, en el Centro Provincial de Educacién Ambiental se desarrolla una actividad hospitalaria
recuperando tanto rapaces, nocturnas y diurnas, como mamiferos y una labor docente explicando a los visitantes las causas
por las que se encuentran esos animales en el centro y el proceso de recuperacion que deben seguir hasta que puedan ser
devueltos a su habitat natural, difundiendo asi una concienciacién social, primordial para la conservacion de la naturaleza
“gque no solo abarca la fauna sino también la flora, a la que hay que cuidar protegiendo espacios, especialmente en los que la
flora es endémica; los rios y nuestras aguas en general, que deben conservarse limpios; y la contaminacion atmosférica, que
también se produce por nuestras acciones”, recuerda Antonio Mompé.

Un acuerdo entre Medio Ambiente y Cultura permitira
obtener un estudio del patrimonio arqueolégico de Albacete

Un Aguila Perd/cera herida es rehabilitda en el Centro de Recuperacion de la Fauna
de Albacete.

En palabras del Delegado,
“los proyectos LIDER y PRO-
DER estan consolidados y
asentados”, justificando esta
aseveracion recordando el re-
ciente convenio, firmado por
el consejero de Medio Am-
biente y Desarrollo Rural y la
consejera de Cultura, para re-
alizar las cartas arqueoldgicas
de todos los municipios,
menos la capital, con el fin de
obtener un andlisis y un estu-
dio de todo el patrimonio cul-
tural-paleontoldgico, sobre
todo de los recursos arqueold-
gicos en general, para que
ante cualquier accién realizada
no se deterioren “porque son
obra de nuestros antepasados
y nosotros debemos intentar
conservarlo. Por eso, hay que
buscar siempre el equilibrio
compatibilizando el desarrollo
socioecondmico con la conser-
vacién del medio natural: es
un binomio muy dificil pero
ésta es la clave”, dogmatiza.

Actividad cinegética y
especies en extincion

En Albacete, el sector ci-
negético, actividad de gran in-

fluencia en la economia y en la
sociedad castellano-manche-
ga, constituye un patrimonio
importante y un recurso alter-
nativo en el medio rural que

contribuye al desarrollo eco-
némico de toda la provincia.
En caza menor, las especies
cinegéticas mas importantes
son la perdiz, el conejo y la lie-

bre mientras que en caza
mayor es el jabali, junto con el
ciervo, la especie més abun-
dante en la provincia.

Segiin el delegado de

La provincia de Albacete cuenta con un gran patrimonio arqueolégico. En la foto, “El Tolmo de Minateda”, en Hellin.
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La importante actividad cinegética contribuye al desarrollo
econoémico de toda la provincia de Albacete

Medio Ambiente y Desarrollo
Rural de la Junta de Comuni-
dades en Albacete, Antonio
Momp6, lo fundamental es
que esta actividad sea de cali-
dad, para lo que “existen pla-
nes técnicos de caza, que es el
instrumento que tienen los ti-
tulares de los cotos, para in-
tentar que la caza sea sosteni-
ble, es decir, que no agoten las
crias porque es mejor criar de
forma autéctona que tener
que repoblar”, mantiene el
Delegado.

Para proteger las especies
que forman parte del paisaje
autéctono castellano-manche-
g0, se han puesto en marcha
planes de conservacién y recu-
peracién, con los que se ha
producido en los altimos afios
una mejora notable en la ges-
tién de la defensa de las espe-
cies amenazadas, especialmen-
te el lince ibérico, el dguila real
y el buitre negro.

Las actuaciones para pro-
mover la pervivencia del lince
en sus habitats naturales “se
centran en la zona de Alcaraz
y estamos intentando recupe-
rar Sierra Morena, que ha sido
zona de linces hasta hace 25 6
30 afos”, concreta Antonio
Momp6, apuntando que, qui-
z4s, sea ésta una de las especies
mds amenazada.

Dentro de la provincia,
continua el Delegado, “El Bo-
nillo e Higueruela son zonas
de especial proteccién de las
aves con planes de proteccion
que compensan a los agricul-
tores y a los cazadores con el
fin de que sus actividades sean
compatibles con la pervivencia
de las aves esteparias”, sefiala
Mompd, para especificar que
ahora mismo, tras un aumen-
to paulatino, “tenemos pobla-
ciones estables de avutardas
bastante importantes, de ma-
nera que actualmente nos es-
tamos estabilizando y vamos a
mas”, asegura.

En cuanto a las aves rapa-
ces, las especies mds amenaza-
das son el dguila perdicera, el
aguila real y el buitre negro,
“del que vamos teniendo pau-
latinamente una poblacién
cada vez mayor dentro de la
provincia: tenemos dos buitre-
ras en la provincia, una en la
zona de Ridpar y la otra en la
zona de Nerpio, donde hay
una colonia importante de
buitres”, certifica el Delegado.

El ciervo, rey de la caza mayor en la provincia de Albacete.

La campaiia contra
incendios esta operativa
todos los dias del aio

En la campana de incen-
dios, planificada a nivel regio-
nal, se trabaja durante todo el
afo y dentro del mismo hay
una época de bajo riesgo, otra
de riesgo medio y la época de

alto riesgo, del 1 de junio al 30
de septiembre, que es cuando
estan todos los medios mate-
riales y humanos en pleno
funcionamiento.

Durante todo el afio se
trabaja en la prevencién ha-
ciendo andlisis de campanas
anteriores, mejorando y con-
servando las infraestructuras,
realizando tareas de selvicul-

tura preventiva y, sobre todo,
incidiendo en la formacién del
personal en todos los niveles,
desde el peén que estd en un
retén hasta el coordinador (in-
geniero de montes), que es el
director de la campafa, asi
como los demas técnicos que

dirigen dia a dia los trabajos.
Al tratarse de una activi-
dad de riesgo, el tema de la
—

En presencia del delegado de la Junta en Albacete, Manuel Gonzalez Ramos (4° por la iz.), y del delegado de Medio
Ambiente, Antonio Mompd (1° por la drcha. sujetando un ala del ave), los responsables del cuidado de las aves heridas
proceden a la suelta de un buitre, ya recuperado, en la sierra situada en las inmediaciones de Nerpio (Albacete).
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Al tratarse de una actividad de riesgo, la formacion es muy
importante para las personas que trabajan en la campana

formacién es muy importante
porque el personal tiene que
saber qué hacer en cada mo-
mento. Un incendio es un
tema complejo y no se produ-
cen dos iguales, “por lo que
no hay un manual que diga
cémo se debe actuar sino que
son fundamentales las decisio-
nes de las personas que diri-
gen”, apunta el Delegado, ha-
ciendo una mencién especial a
los agentes medioambientales,
“que son los grandes profesio-
nales que hay en la lucha con-
tra el fuego”, magnifica.
Ademis, contintia Anto-
nio Momp0, “realizamos reu-
niones de coordinacién en las
que participan el Servicio de
Proteccién a la Naturaleza de .
la Guardia Civil SEPRONA), -
a través de la Subdelegacion y
Proteccion Civil; la Diputa-
cién Provincial, a través del
Servicio de Extincion y Pre- -
vencion de Incendios (SEPEI),
con los que colaboramos con
convenios; los bomberos de

rrollo rural
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Unos trabajadores se ejercitan con un helicoptero en la base de Canadillas, en el término municipal de Molinicos.

nales, incluso, tenemos conve- ca detalladamente Antonio biente y Desarrollo Rural, el

Albacete y nosotros con el fin
de que todo el engranaje de la
lucha contra incendios no sea
solamente del equipo que hay
en Medio Ambiente, sino de
todos los medios que hay

nios con las comunidades veci-
nas con el fin de que si hay
algiin problema nos podamos
apoyar mutuamente; as{ como
con el ministerio de Medio
Ambiente que pone medios a

Mompob.

A parte, este aflo, por pri-
mera vez, se han impartido
una serie de cursos de forma-
cién, desarrollados en virtud
de un convenio suscrito entre

SEPECAM vy los agentes so-
ciales, dirigidos a los trabaja-
dores que se incorporan por
primera vez a la campatia, con
los que obtendran un certifica-
do de profesionalidad como

tanto provinciales como regio- la consejeria de Medio Am-

Aumenta progresivamente el prestigio
del turismo rural

Segun las estadisticas, cada dia esta mas claro el
auge del turismo rural como alternativa al turismo
de playa, tan fomentado en épocas anteriores.

Por ello, son fundamentales actuaciones que fo-
menten el desarrollo de un turismo sostenible y de
calidad que impulse el crecimiento econémico y so-
cial, para lo que “tenemos que ser imaginativos con
el fin de aprovechar nuestras tradiciones y nuestros
recursos naturales y paisajisticos, de una belleza
excepcional”, opina Mompo.

Para aumentar la rentabilidad econémica y so-
cial es fundamental potenciar la profesionalizacion
en la gestion mediante una oferta cada vez mas di-
versa de turismo cinegético, enolégico, asi como la
multitud de deportes que se pueden practicar en el
entorno natural: senderismo, ciclismo de montana,
piraguismo, pesca, vuelo sin motor, rutas a caballo...,
“sin olvidar nunca que tienen que ser actividades
compatibles con el mantenimiento del medio natu-
ral y practicas que no atenten contra la naturaleza”,
insiste el Delegado.

Antonio Mompé continda resaltando la importancia de este tipo de turismo para mantener la actividad rural. Asi, se han es-
tabilizado muchisimos empleos que “estaban mas dirigidos a la agricultura, selvicultura, etc., pasando sobre todo al sector ser-
vicios y, fundamentalmente, al sector turistico”, mantiene, para afirmar a continuacién que, a pesar de que cada dia se van con-
solidando mas estos puestos, “l6gicamente tenemos que seguir mejorando en cuanto a la calidad de esos servicios”.

nuestra disposicién”, especifi- trabajadores forestales. 5

Localidad de Cotillas, precioso pueblo rural en la provincia de Albacete.
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reforestado 25.000 hectareas de tierras

marginales, lo que supone un alivio para los bosques

Albacete cuenta con gran
nimero de medios en la
campaia contra incendios

Los efectivos para la cam-
pafa contra incendios de este
ano, en medios humanos, son
625 personas, entre las cuales
hay 105 funcionarios —técni-
cos y agentes medioambienta-
les- y el resto son contratados.

Respecto a los medios ma-
teriales del programa de de-
fensa contra el fuego, existen
30 torres de vigilancia fijas y
18 moviles que son todoterre-
nos que patrullan las 18 zonas
en que se divide la provincia,
asi como una red de comuni-
caciones radiotelefénica. En
medios aéreos, Albacete cuen-
ta con cuatro aviones de carga
en tierra y dos helicpteros
con base aérea en Canadillas,
en el término municipal de
Molinicos, y en Carcelén.
Ademis, segin destaca el de-
legado de Medio Ambiente y
Desarrollo Rural, Antonio
Momp6, “tenemos todas las
coordenadas de los embalses,
tanto publicos como privados,
porque en caso de necesidad la
normativa nos apoya, de ma-
nera que podemos cargar
agua en un tiempo Mmaximo
de 5 minutos”.

En lo que se refiere al Plan
de extincion de incendios, los
medios disponibles se dividen
en cuadrillas retén, concreta-
mente en Albacete hay un
total de 21 retenes: 18 unida-
des mixtas, provistas de auto-
bomba y un nimero de perso-
nas que oscila entre cuatro y
siete, y dos retenes helitrans-
portados, cuya mision, a parte
de ayudar a la extincién del
fuego, es la de transportar per-
sonas.

Por otra parte, segiin ma-
tiza Momp0, para poder hacer
cortafuegos hay cuatro ma-
quinas orugas de cadenas si-
tuadas en Almansa, Alcaraz,
Elche de la Sierra y Yeste.

Concesion de ayudas y
primas para potenciar la
reforestacion

Después de un incendio,
en primer lugar, hay que evi-
tar la erosién porque sin suelo
no puede haber vegetacién vy,
en segundo lugar, observar la

respuesta de la naturaleza por-
que la repoblacién espontinea
es mas natural. En este caso,
explica Antonio Momp6, “no-
sotros ayudamos a la acelera-
cién de esa reforestacion natu-
ral”.

Sin embargo, cuando se ha
producido més de un incendio
en el mismo lugar, la ausencia
de plantas adultas supone una

==
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insuficiencia de semillas que
imposibilita la regeneracién
natural.

“Cuando un incendio se
produce en montes privados,
existe un programa de refores-
tacién de tierras agrarias me-
diante el cual se conceden pri-
mas por realizar plantaciones
con ayudas durante cinco afios
para el mantenimiento y si-

La reforestacion constituye un trabajo muy importante para la regeneracién de nuestros bosques.

o B i

625 personas y multitud de medios materiales, forman el equipo de la lucha contra incendios en la provincia de Albacete.

multineamente damos una
prima compensatoria durante
20 anos”, precisa el Delegado,
significando a continuacién la
importancia de estas acciones:
“En Albacete se han reforesta-
do 25.000 hectareas de tierras
marginales, con lo que la pro-
vincia va ganando en bosques
a través de la reforestacion”,
destaca.
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En 2005, el 59% de los incendios se
produjeron por negligencia

Toda la provincia, por su situacion geografica den-
tro de la Peninsula Ibérica, es una zona de riesgo.
Aun asi, se pueden determinar, por sus valores me-
dioambientales y por su abundancia en masa forestal,
dos zonas de mayor riesgo: una seria las sierras de
Alcaraz y Segura, que son inseparables porque es
toda una masa forestal, y la otra zona se podria deli-
mitar desde Almansa a las zonas de los rios Jucar y
Cabriel; ademas de La Manchuela, una llanura donde
hay muchas vifas con alguna zona de bosque de en-
cina adehesado, es decir, con grandes claros, “lo que
no quiere decir que cualquier incendio que se pro-
duzca alli no cause dafnos sino que el riesgo no es
equiparable”, matiza el Delegado.

En la prediccion de incendios se suele tener en
cuenta la pluviosidad del ano. Si ha llovido mucho,
sobre todo en primavera, habra mas combustible que
si no ha llovido, pero en este caso la masa arbdrea
tiene menos humedad. Antonio Mompé cree que
siempre es preferible que llueva porque aunque haya
mucha materia seca también hay mas humedad en el suelo y en las plantas. Para Antonio Mompo, “aventurar un ano es muy
complicado porque, aun siendo buenas las condiciones climatoldgicas, si se produce un incendio en un sitio inaccesible un
dia con mucho viento puede haber una gran tragedia, por lo tanto hay que estar preparados”, advierte.

En cuanto a las causas fundamentales de los incendios, segun las estadisticas de 2005 sobre incendios en superficie fo-
restal, un 29% se produjeron por rayo; un 59% por negligencia —quemas agricolas, quema de pastos, trabajos forestales, ho-
gueras, fumadores, quema de basuras y vertederos, quema de matorrales, colillas arrojadas desde el ferrocarril, lineas eléctricas
y otras-; un 6% fueron intencionados y un 6% desconocidas.
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El servicio de extincion de incendios debe de estar permanentemente preparado y alerta.

Es deber de todos los ciudadanos, cuidar y vigilar
nuestro patrimonio natural

“Abre los 0jos”, campaiia
de la JCCM para la
prevencion de incendios

En la labor de prevencién
de incendios es fundamental
la campana de sensibilizacién
y concienciacién ciudadana
que, por un lado, se dirige al
publico general, a través de los
medios de comunicacion tanto
audiovisuales como escritos; y
por otro lado, a dos colectivos
concretos: a los agricultores y
ganaderos, a través de cartas y
folletos con un decalogo con-
tra los incendios forestales y
consejos para prevenirlos; y a
los visitantes de los parajes na-
turales, a través de la distribu-
ci6n de informacién en los es-
tablecimientos turisticos y las
estaciones de servicio, “evitan-
do asi que, lo que para los ex-
cursionistas es en principio un
dia para disfrutar de la natura-
leza, se convierta en una jorna-
da tragica”, advierte el Dele-
gado.

La campana de este afio,
bajo el titulo “Abre los ojos”,
pretende mostrar la riqueza

natural de la Region y recor-
dar el deber de todos los ciu-
dadanos de cuidar y vigilar
nuestro patrimonio natural.
En definitiva, apunta

Mompd, “estamos poniendo
todos los medios a nuestro al-
cance para que, ante cualquier
sospecha de alarma, nos pue-
dan avisar inmediatamente

llamando al 112, a la Delega-
cién, a la Guardia Civil o a los
propios ayuntamientos”, con-
fia encarecidamente Antonio
Mompb. [ La Cerca

La localidad de Nerpio, en Albacete, constituye una de las muchas joyas del patrimonio natural de la provincia.
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- Vacunas para el delito

Crénica literaria un libro de Jose Francisco Roldan Pastor

n mayo de 1998, José Francisco

Roldan Pastor tuvo la oportuni-

dad de publicar un libro titulado

Cuentos Policfacos, con el apoyo

del Servicio de Publicaciones de
la Diputaciéon Provincial de Albacete,
dentro de su coleccion: Serie Negra. Un
compendio de relatos cortos que habian
sido reproducidos en el periédico La Tri-
buna de Albacete durante los afios prece-
dentes. Relatos explicando vivencias, al-
gunas tragicas, acaecidas en nuestra que-
rida ciudad de Albacete, y, ademas, apro-
vechando la coartada para enviar mensa-
jes preventivos sobre determinadas in-
fracciones penales, con especial referencia
a timos y hurtos, denominados descuidos,
auténtico objetivo personal y profesional
del autor, que siempre ha buscado la di-
vulgacion como medio de formar a los
ciudadanos para mejorar su autoprotec-
ci6n. La venta fue fulgurante y se agoto.
Esta pendiente otra nueva edicién, cuan-
do sea posible.

En diciembre de 2005, emprendié su
segunda aventura, que titulé: Retazos de
vida oscura. Esta vez, con la ayuda inesti-
mable de buenos amigos, porque no en-
contr6 el respaldo institucional. Los tiem-
pos, personas y circunstancias cambian y
hacen diferente lo similar o igual lo con-
trapuesto, desgraciadamente. Contenia la
reproduccién de relatos ya publicados, se-
manalmente, en La Tribuna de Albacete,
entre 1998 y 2005, con la pretensién de
entretener y formar informando, premi-
sas que resumen la mejor intencidn perio-
distica, verdadera devocién que nunca
desminti6 el autor.

La buena acogida de su primera edi-
cién, por iniciativa privada y tirada limi-
tada, supuso la resuelta determinacién de
intentar una distribucién nacional, opor-
tunidad que hacia conveniente el cambio
de titulo e imagen del libro. Aspecto ex-
terior adecuado para llamar la atencién de
gentes de toda Espana tratando de buscar
en las estanterfas un entretenimiento con
el que dejar transcurrir sus minutos.

Con esa vocacion, en julio de 2006,
nace Vacunas para el delito, verdadera se-
gunda edicién, mejorada, de Retazos de
vida oscura, que aspira a ser eficaz para las
potenciales victimas, primando la explica-
ci6n de los engafios -modo recurrente de
sacar dinero-, y la proteccién de todo tipo
de colectivos, aunque dejando un lugar
privilegiado para los mayores, como afec-
tados mds habituales.

El libro quiere ser til para todos e in-
munizar a la mayoria de los que pudieran
verse afectados por la enfermedad del de-
lito. Garantiza una lectura rapida, amena,
preventiva y curativa. Y pretende consti-
tuirse en un detonante inquieto para irra-
diar informacién hacia todo tipo de per-

José Francisco Roldan Pastor.

sonas.

Para los mayores, sujetos pasivos de
picaros tradicionales -las novedades de In-
ternet no les alcanza, por el momento-,
que los buscan para cambiarles las estam-
pitas, hacer negocios con los cupones de
la ONCE, tramitar atrasos de la pensidn,
pedirles ayuda para desfavorecidos, dejar-
les pasar para mirar el gas, medir la casa
para el catastro, reparar la maquina de
coser, esperar a una vecina, presentarse
como falsos emisores de familiares en
apuros, llevarlos de viaje para venderles
cosas innecesarias... En fin todo un desfile
de personajes perversos frente a seres hu-
manos con un perfil repetido: buena
gente que presupone un buen corazén
generalizado, incapaz de hacer el mal, que
abren su casa a cualquier desconocido o
firman papeles sin reparos quedando en
manos de los que buscan su dinero. Ti-
madores que, en principio, no generan
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mas riesgo que una resta en el bolsillo.

Para los que tienen negocios, cuentas
corrientes, capitales variados, auténticos
chollos para el delincuente, porque sus
victimas utilizan paginas comerciales de
Internet, trabajan con tarjetas de crédito,
pagan con documentos mercantiles, fir-
man escrituras, arriesgan grandes canti-
dades de dinero.

Para los que salen de marcha, porque
beben, olvidan, dejan la chaqueta en
cualquier parte, llevan el teléfono mévil o
la cartera a flor de piel, trasnochan o ma-
drugan con quién no deben, cantan y bai-
lan con denuedo. También sacan dinero
del cajero, dejan el coche con aspectos in-
adecuados, desconocidas velan sus sue-
fos...

Para los profesionales dedicados a la
atencién de colectivos més débiles o poco
informados, a los tienen la oportunidad
de asesorar y orientar para no ser victimas
sencillas.

Para los jovenes que aspiran a conver-
tirse en policias, porque les introduce en
el mundo del delito, sus modalidades y
actitudes.

Para los policias que estan en periodo
de formacién, porque serd un comple-
mento de sus contenidos tedrico-operati-
vos, aportando datos practicos, que se
consideran imprescindibles, y que podran
aprovechar en su futuro profesional, ya
sea para facilitar esa informacion a los ciu-
dadanos, como para aplicar antes, duran-
te o después de la infraccién: prevencion,
intervencion e investigacion.

Para los que ya son policias, hayan o
no intervenido en situaciones parecidas,
porque les proporcionard ideas y sugeren-
cias con las que alcanzar el objetivo final
de su funcién, que es ser servidores publi-
cos de calidad.

Pero Vacunas para el delito no versa
sélo de timos. Repasa toda una variedad
de situaciones en las que podriamos ver-
nos complicados. Comportamientos coti-
dianos en los que no reparamos en riesgos
o facilidades para los amigos de lo ajeno,
ya sea a la hora de salir de casa, cerrar la
puerta, ir a la piscina, viajar en coche, es-
perar en la estacién de autobuses, subir al
tren, tomar el sol y banarte en la playa,
ocupar un apartamento, dejar el coche,
aparcar la motocicleta, buscar trabajo,
comprar por correspondencia, atender a
concursos o rifas, comprar papeletas de
navidad, salir de baile a la discoteca,
tomar una cerveza con los amigos, dejar
la cazadora en una percha, completar for-
mularios para el banco a través de Inter-
net, sacar dinero del cajero automatico,
pagar con tarjeta, cobrar con sofisticados
instrumentos, vender productos aplazan-
do el cobro, etc. Retahila de modalidades
delictivas infinita. [8] La Cerca
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