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Aprovechamionto de

paites. 1y raotheperas

DENTRO de las normas de fomento ganadero, encomendadas a las
Juntas Provinciales de Fomento Pecuario, posiblemente sean las derivadas
de la distribucién de pastos y rastrojeras las que le proporcionan mayor
preocupacion. Reconocemos y alabamos que los ganaderos agoten todas sus
posibilidades para conseguir los pastos necesarios a fin de alimentar conve-
nientemente a sus animales, y, a ser posible, dentro de los que distribuye el
Cabildo de las Hermandades, porque entre los precios a que pueden adquirir
éstos y los que rigen en las fincas excluidas, existen a veces diferencias injus-
tas. Pero es necesario anteponer a la I6gica ambicioén personal, las directrices
de colaboracién y hermandad sefialadas en las orientaciones que a este res-
pecto estdan vigentes.

No hay que olvidar, que por encima de los intereses particulares, estdn
los generales de la economia ganadera del pais, que exigen que no solamente
Se incremente el censo ganadero cuanto sea posible, para lo cual es impres-
cindible aprovechar hasta el limite los pastos existentes, sino ademds y sobre
fodo, que cada animal cuente con lo necesario para poder conseguir rendi-
mientos rentables, y esto, lI6gicamente, obliga a una distribucién equitativa de
los pastos disponibles.
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Con estas directrices fué promulgado el vigente Reglamento de Pasto:
Rastrojeras, tratando de salvar algunos baches existentes en la anterior leg
lacién, pero a pesar de haber precedido a su publicacidn una amplia inform
cién en la que nuestra Junta aportd su experiencia, y por tanto haber trata:
de normalizar su contenido en preceptos pre isos y hacer practica sua aplic
cidn, siguen surgienio dudas de interpretacion y, con ello, constantes recursc
que agobian nuestra posible labor, consumiendo la casitotalidad de las r:
uniones en estudiar y dictaminar, retorcidos y siempre enojosos recursos cor.
tra los acuerdos de las Hermandades, haciendo con ello imposible otras dedi
caciones que en el orden al fomento ganadero se nos tienen encomeniadas.

Nos proponemos por ello, en esta y sucesivas editoriales, ir divalgandc
los principales puntos motzvo de discusion, sin otfra intencién que servir de
guia a la actuacién de las as Hermandades y al conocimiento de los ganaderos
iateres1dos.

Tres elementos fundamentales han de presidir la orientacion en la dis-
tribucién de pastos: conocimiento exacto de los disponibles; censos reales del
- ganado de renta existente, y cantidad de pastos que necesita cada animal para

poder desarrollar normalmente su ciclo biolégico y rendir al maximo.
Pese al destacado interés de la mayoria de lz~ Hermandades, en pocas se
cienta con un pleno conocimiento de la extensién rea. de los polironos y de
" las fincas en ellos incluidas. La mayor parte se basan en informaciones de los
guardas y en las declaraciones de los propietarios o ganaderos, que en ningin
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) Caso son suficientes. Lo légico serd contar con planos evidentes, aprovechan-
do los meritorios trabajos catastrales y actuar sobre ellos, con lo que seria
posible hacer una eficaz e irrecusable distribucién.

Como modelo de esta posible organizacion, publicamos dos croquis de-
mostrativos de lo que en este sentido hace la Hermandad de La Solana. Con
ello le va siendo posible la normalizacién de sus distribuciones, evitando
los constantes recursos que en anteriores camparias han llegado a nuestra
Junta. Logicamente, en estos planos es necesario destacar las fincas excluidas
de las concentraciones de pastos, que al gozar de esta condicién quedan libres
de la intervencion de la Junta. Pero conviene tener en cuenta, que para que
una finca goce de esta condicion, ha de contar con el reconocimiento de la
Hermandad o de la Junta Provincial, para lo cual ha de preceder la corres-
pondiente solicitud del interesado y un informe de la Jefatura Agrondémica
Provincial, en el que se haga constar, sin lugar a dudas, que la finca reune las
condiciones que sefiala a este respecto,el articulo 33 del vigente Reglamento.
Es ‘necesario advertir, que los pastos de las fincas excluidas deben ser con-

Detalle de uno de los poligonos que figuran en el plano general, en donde constan todas
las fincas que de ¢l forman parte.
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venientemente aprovechados, con el fin de obtener de ellos los médximos rendi-
mientos en beneficio de la economia ganadera. Es por ello del mayor interés,
que las Hermandades recuerden a los Cabildos Sindicales, el cumplimiento
del articulo 37 del mencionado Reglamento.

Estimamos’de interés para los ganaderos de nuestros términos,'la posibili-
dad de agrupar varias fincas para poder conseguir su exclusién. Muchas veces,
fincas excluidas pierden esta cualidad, por las particiones derivadas de heren-
cias, quedando entre la misma familia. No cabe duda que con estas Manco-
munidades, resultaria mucho mds fdcil organizar un aprovechamiento in-
tegral de los pastos, e incluso’ vigilar mejor las posibles enfermedades del
ganado.

Por el contrario, los ganaderos que aprovechen fincas excluidas, cuando
éstas no sean capaces de satisfacer las necesidades de su ganado, en idénticas
condicic: < que el resto de los animales que aprovechan pastos de los poli-

gonos que ¢ - »1 Cabildo, tienen derecho al complemento correspon-
diente, con el tin .. ue este ganado 1o quede perjudicado en relacién con
los demads.

El conocimiento real de los censos ganaderos de cada municipio, es fun-
damental, y no solamente en términos cuantitativos o numéricos, sino también
con la debida especificacion referida a la edad y demds circunstancias, que
han de ser necesariamente tenidas en cuenta al formular las distribuciones de
pastos (razas, ganado destinado al sacrificio, al engorde, efc.).

En 1a’actualidad, los Servicios Provinciales de Ganaderia, se proponen
confeccionar un censo de ganado, dotando a cada ganadero de una cartilla,
donde quedardn debidamente, detallados los datos mencionados. Es por ello
conveniente, que desde las Hermandades se preste a este servicio el interés
que en si tiene, de tal modo, que no quede un solo ganadero sin su correspon-
diente cartilla, en donde,”con toda claridad, se podra en cada momento encon-
trar las circunstancias en que se desarrolla su explotacion.

El fijar los pastos que en un término municipal, o mejor en cada poligo-
no, necesita determinada especie para su alimentacion, es factor esencial, si
queremos conseguir una suficiente alimentacion. Este es uno de los muchos
servicios que debe realizar el Veterinario asesor técnico de las Hermandades,
el ‘cual ha de estar en constante contacto con los ganaderos que las constitu-
yen, parajcontribuir con su orientaciéon al desenvolvimientode las explota~
ciones, en orden al mejor desarrollo de las normas de fomento pecuario.

LAUREANO SAIZ MORENO
Presidente de la Junta
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Por ALejanpro ALONSO MUNOZ

Veterinario - Director de la Estacién Pecuaria de Valdepefias

EN nuestra provincia existen repre-
sentantes de los dos tipos nacio-
nales de cerdos. El tipo ibérico, que se
explota en toda la zona montafiosa 3
el tipo céltico que se cria en el resto
de la provincia, con cruces de uno y
otro en las zonas limitrofes. Un cerdo
de pastoreo y otro de cebadero y con-
sumo familiar. Uno graso, ristico v fal-
to de precocidad, y otro grande, ma-
gro. labil y precoz.

Ninguno de estos dos tipos son tan
uniformes que permitan catalogarlos
dentro de una raza. Entre los de pas-
toreo de tipo ibérico encontramos las
razas extremenias Lampina y Entrepe-
lada y las andaluzas Rubia y Colorada.
E..ntre los de estabulacién de tipo cél-
tico encontramos el Céltico mejorado,
el Chato de Vitoria y un mosaico de
mestizos con Large White, Berkshire y

to murciano.
intervencién de razas extranje-

ras en la formacién de nuestra pobla-
cién porcina, ha quedado circunscrita
Gltimamente al Large White en la zona
viti-vinicola y cerealista del cerdo de
estabulacién. Hoy es corriente encon-
trar en cualquier pocilga particular
ejemplares mestizos del Large con ca-
racteristicas fenotipicas idénticas a los
importados. La absorcién ha llegado
a tal extremo que creemos posible en
muy pocos afios definir el cerdo de es-
tabulacién manchego como Large Whi-
te nacional. Esta mejora ha sido logra-
da por la sistemética intervencién del
Ministerio de Agricultura. La existen-
cia de tres Centros de cria de dicho
Ministerio en la provincia, que solo
cultivan el Large White y la facil adap-
tacién de dicha raza a nuestro régimen
de explotacién han permitido obtener
unos resultados realmente sorpren-
dentes. Las Estaciones Pecuarias de
Ciudad Real y Valdepeiias y la Gran-
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ja Agricola provincial han sembrado
de reproductores puros lLarge White
las cochiqueras de la Mancha llana y
han beneficiado millares de cerdas con
sus verracos selectos.

A dar impulso a esta mejora ha

dos por la poblacién de pastoreo, ex-
plotan en estabulacién cerdos d= este
tipo. Casi puede afirmarse que nos en-
contramos ante dos areas geograficas
de explotacién.

El cerdo ibérico tiene bellezas y de-

Tipojprecoz y magro de'la zona'de Valdepefias acreditando la influencia de los
Centros del Ministerio de Agricultura.

contribufdo no poco la orientacién de!
mercado hacia el cerdo blanco de mu-
cha carne y tocino consistente. Muchos
industriales rechazan el cerdo negro.
simplemente por serlo, o al menos lo
deprecian por las correlaciones entre
negro y grasa, de nuestras razas indi-
genas.

Para el estudio de las razas méas con-
venientes en nuestra provincia, bene-
mos por tanto que hacer dos grupos:
El cerdo de montafia y pastoreo y el
cerdo de llanura y estabulado.

Como hemos dicho, en las zonas ac-
cidentadas y de montafia, de grandes
latifundios y extensos encinares se ex-
plotan los tipos ibéricos: Unos tienen
cerdos negros y otros colorados, unos
lampifios y otros entrepelados, pero en
general todos son ibéricos. Incluso en
los poblados de esta zona, influencia-

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mangha. Ganaderia manchega. 1/12/1955.

fectos. Y si no fuéramos a modificar el
sistema de explotacién, méas de las pri-
meras que de los segundos. Es ristico y
buscador, soporta como ninguno las
variaciones de temperatura, humedad
y luminosidad ambientes, es andarie-
go y tiene una resistencia al hambre y
la sed que ninguna otra raza seria ca-
paz de soportar. Tiene como defectos,
su falta de precocidad, la gran canti-
dad de grasa que acumula y su con-
formacién. Si hubiéramos de inclinar-
nos del lado de los industriales —que
no lo hacemos— habria que conside-
rar también como defecto el no ser
blancos.

Ahora bien, bellezas y defectos han
ido acumulédndose en el transcurso del
tiempo, méas por la seleccién natural
que por la intervencién del hombre.
El tradicional régimen de explotacién



orientado al aprovechamiento de fo-
rrajes espontaneos, nos ha llevado a
un tipo poicino que se diferencia poco
del jabali. Indudablemente no seria e!
mismo cerdo, si hubiera tenido asegu-
rado su sustento con regularidad. alo-

jado en buenas cochiqueras, con con-
trol de la reproduccién, con proteinas
alimenticias y mas concentracién fo-
rrajera. Adn sin la intervencién de ra-
zas mejorantes nuestro cerdo ibérico
tendrfa otro tipo morfo-funcional.

no puede darle salida a la grasa. por-
que nuestros olivares la producen en
mayor cantidad y a més bajo precio,
no tiene otro recurso que depreciarla.
Y esta depreciacién ird in crescendo a
medida que rebosen los almacenes de
tocino. Sobra tocino en Espafia, como
sobra vino y aceite, pero con el agra-
vante para el primero, que la exporta-
cién sblo podria alcanzarse con el ba-
cdn, de cuya produccién estd muy le-
jos nuestro cerdo.

Cochiqueras modelo de la Estacion Pecuaria de Valdepeifias.

El ganadero centra la belleza de nues-
tro cerdo campifiés, en su rusticidad y
el carnicero su capital defecto, en el
tocino. rara el ganade o ®s idea! un
cerdo que no requiere cu'dados. gue
vive por su cuenta una buena parte .lel
afo, que consume poco p'enso comer-
ciable, que aprovecha a diente irutrs
¥ forrajes espontaneos y que consume
Poca mano de obra. Para el industrial
constituye un problema la grasa y la
poca consistencia del tocino.

Como resulta imposible coordinar
estos dos puntos de vista, tendid que
someterse e! ~anadero a las preferen-
cias del me--1do. Como el industrial

A nuestro juicio hay dos problemas
en la cria extensiva de cerdos cuya so-
lucién tiene que ser conjunta: alimen-
tacién y raza. AGn cuando el tema de
alimentacién se desarrolla en otro tra-
bajo de este «Boletiny, me es obligado
decir algo sobre ella, antes de entrar
en el aspecto concreto del tema.

Nuestros cerdos se crian y ceban con
una racién deficitaria en proteinas y
muchas veces hasta en calorias. Una
racién mal balanceada y poco concen-
trada. Las bellotas, el orujo de aceitu-
na y la misma cebada son piensos ener-
géticos que producen grasa o azlcar,
pero no carne. Pero si se tratara ex-
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Una cerda procedente del cruce con el Large con cuya raza tiene un gran
parecido,
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Un buen lote de cerdos negros entrepelados que obtuvieron el primer premio
en el dltimo Concurso provincial,
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clusivamente de este problema la so-
lucién seria facil. Es que esa racién
deficitaria tienen los cerdos que ir a
buscarla, tras largas caminatas, desde
las pocas semanas de su nacimiento.
No pueden hacer misculos, porque
no consumen proteinas, no pueden ha-
cer hueso por su excesiva actividad
durante el crecimiento. Si crecen los
huesos cubiertos exclusivamente con la
piel, en el engorde sélo pueden acu-
mular grasa. Esto es Fisiologia pura, y
sin Fisiologia no puede haber Zootec-
nia. Nada haremos con la seleccién y
el cruzamiento si no ponemos al animal
en un medio distinto.

El pastoreo de los cerdos en prade-
ras y pastizales, nos parece un poco
absurdo. Es indudable que el cerdo
come la hierba y que la de Alcudia por
ejemplo le facilita el crecimiento y el
engorde; ¢pero acaso esta hierba no
puede aprovecharse mejor con otras
especies? ¢ No dafian a las praderas y

tizales, con su hocico, los cerdos

brientos? Ni el ensortijado, ni el
orquero, ni nadie, pueden evitar que
ozando hagan dafio los cerdos en los
pastizales. ¢ Y si esto es asi por qué no
se elimina esta practica? En alguna
zZona que conocemos muy bien, los
cerdos llamados granilleros campan
por sus respetos, sin lindes ni acota-
dos, sin respetar olivares ni sembra-
dos, sin porqueros ni guardas. Se cono-
ce la procedencia por el muescado de
as orejas, pero nunca por el sitio don-
de pastan. Como todos los propieta-
rios hacen lo mismo, lo consienten al
vecino y asi va rodando la pelota y
prosiguiendo esta practica absurda.
mo pierde el que mas superficie tie-
ne, que suele ser el més rico y general-
mente el mas despreocupado, no hay
protestas, pero el rendimiento de los
pastos se reduce, sin utilidad alguna
para la sociedad. Sin embargo esto
tendrd que terminarse, como se termi-
né el absurdo aprovechamiento de
Pastos y rastrojeras con la Ley de Pas-
tos, si antes no analizan los ganaderos
a conveniencia de restringir el pas-
toreo de los porcinos.

1

Ya ganariamos mucho en la mejo-
ra de nuestros cerdos, con que se limi-
tara el pastoreo a la época de monta-
nera y al aprovechamiento de los ras-
trojos. Pero es que la montanera po-
diia reducirse o eliminarse, mediante
la recogida de la bellota. Indudable-
mente esto resultaria caro, pero debe-
mos tener en cuenta, que la bellota
desecada y molturada tiene el mismo o
superior valor alimenticio que la ceba-
da; que el pienso que consume un cer-
do para desplazarse a recogerla, no
habria que gastarlo; que el coeficiente
de transformacién aumenta en el repo-
s0; que podriamos tener razas mas pre-
coces y que nos permitiria producir,
no el tipo de cerdo que da el medio,
sino el que quisiera el industrial.

Una vez lograda una permanencia
minima de 6 a 8 meses de los cerdos
en la cochiquera, la mejora seria em-
presa facil; sin que queramos decir que
con nuestro régimen actual, no haya
también que ocuparse de los proble-
mas que a continuacién vamos a des-
cribir.

La falta de precocidad es uno de los
defectos principales de nuestros cer-
dos de pastoreo. Nuestra explotacién
es de ciclo muy largo. No llevar cerdos
al mercado ‘antes de los dos afios. El
capital tiene un movimiento poco
adaptado a las corrientes modernas.
Nosotros debemos tratar de producir
cerdos de no més de 100 kilos en con-
diciones de matanza al afio de su vi-
da. No méas de un afio para el sacri-
ficio y no méas de 100 kilos de peso.
Esto quiere el industrial y esto debe-
mos darle.

La conformacién de nuestros cerdos
debemos ajustarla también a los tipos
exigidos por la industria. Para ello de-
bemos seleccionar nuestros efectivos
orientdndolos hacia un tipo como el
siguiente: Cabeza pequefia, ligera, de
hocico corto, quijadas enjutas y poca
papada. Cuello corto de unién insensi-
ble con cabeza y espalda. Paletas bien
separadas, anchas y largas. Linea dor-
so-lumbar larga y sin escotaduras ni
més curvas que la arménica de todo
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animal porcino. Dorso-LLomo ancho y
consistente. Costillar largo y profundo.
Abdomen amplio y sin agalgamiento.
Jamones amplios, anchos y largos des-
cendiendo hasta los garrones. Visto el
animal en conjunto darad la sensacién
de enjuto de espaldas, ensanchando
hacia atrés con unos jamones amplios.
El esp=sor del cuerpo debe ser igual o
mayor que la distancia de este al suelo,
y poseer una manta de tocino discreta
y consistente. Esta morfologia, tomada
del estandard del «cerdo de exporta-
cién de la Repiblica Argentinay, cree-
mos se adapta cumplidamente a nues-
tras exigencias.

debe ser nunca superior al niimero de
pezones que tenga la madre y debe ce-
fiirse a las posibilidades lecheras de
ésta. Obligar a criar més lechones de
los que puede mantener una cerda,
nos lleva al raquitismo, al incremento
de mortalidad y al esquilmo de la ma-
dre.

La fecundidad es un factor racial y
como tal hereditario, pero no debe ol-
vidarse la influencia de la alimenta-
cién. Por otra parte en la fecundidad
de una pareja no intervienen por igual
ambos padres. Es la madre la que pro-
duce los évulos que han de ser fecun-
dados. En el esperma hay millones de

Con el cruce industrial del cerdo negro con la raza colorada se obtienen
magnificos rendimientos.

La fecundidad de nuestros cerdos es
en general baja. Esta condicién se de-
termina por el nimero de lechones na-
cidos vivos y por la regular sucesién
de los partos. La cerda no debe desti-
narse a la reproduccién antes de los
16 meses. De ahi en adelante debe pa-
rir una vez cada 200 dias incluyendo
en ese lapso de tiempo la gestacién y
la cria.

El nimero de lechones por parto no

12

espermatozoides sobrantes y ftiles
cuando el verraco sea fecundo. Para
mayor claridad, en el cruzamiento de
dos razas, el nimero de lechones sera
siempre el que corresponda a la :aza
materna, no influyendo en ningén sen-
tido el macho. Es decir que la fecun-
didad pueden manifestarla los machos
Gnicamente a través de sus hijas. Una
media de 8 a 10 lechones por parto
seria ideal para nuestros cerdos, si la




mortalidad de las camadas no exce-
diera del 2 por 100.

Nuestras cerdas son poco lecheras
v una prueba de ello son los elevados
indices de mortalidad. La aptitud para
la produccién lechera debe seleccio-
naise rigurosamente para eliminar las
cuantiosas pérdidas de la cria. Con se-
leccién y alimentacién podemos redu-
cir al maximo los indices de mortali-
dad en los lechones, y conseguir lle-
guen estos vigorosos al destete.

El rendimiento en matadero de
nuestros cebones tiene poco que envi-
diar al de las razas mejoradas. Casi
todos saltan del 85 por 100. Pero en
los cerdos no se tiata solo del peso de
la canal sino de los rendimientos del
despiece. Nuestros cerdos dan el 55
por 100 de tocino y manteca, que en
cualquier raza mejorada va del 30 al
40 por 100 y es de mejor calidad. La
calidad de la carne, que viene deter-
minada por la regular distribucién de
la grasa en las zonas de primera cali-
dad, es en nuestros cerdos inferior por
un exceso y una irregular distribucién
de la misma. Los jamones tienen mu-
cho tocino y atin cuando una vez cura-
do es exquisito, tienen poca cantidad
de jamén limpio. No hablemos de las
paletas en las que todo es tocino y
hueso. Todos estos defectos son causa
de la depreciacién y todos pueden co-
rregirse con una buena seleccién y mas
racional alimentacién.

Por dltimo, el aspecto quiza méas fun-
damental en la explotacién porcina es
el coeficiente de transformacién que
también ha de ser objeto de seleccién.
Nuestro cerdo de montanera consume
10 kilos de bellotas frescas para un ki-
lo de repostura, lo que supone 5,3
U.A. por kilo de aumento. En el pese-

re y con cebada esta cifra baja algo
pero no llega ni con mucho a los 4 ki-

esto a pesar de partir para el
amiento de cerdos adultos que han
completado su crecimiento.

Nosotros debemos tratar en este as-
pecto de pasar de los 20 a los 90 kilos
de peso con un consumo por kilo de
repostura no mayor de 3,5 U.A. (La
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Unidad Alimenticia equivale aproxi-
madamente al kilo de cebada). Practi-
camente 3,5 kilos de cebada por un
kilo de repostura. Un cerdo no debe
consumir méas de 400 Unidades Ali-
menticias para producir 100 kilos de
carne.

Para la mejora general de nuestros
cerdos, tanto los de pastoreo como los
de cebadero podemos seguir uno de
estos tres procedimientos: Seleccién,
cruzamiento y formacién de lineas con-
sanguineas y cruzamiento ulterior en-
tre ellas.

Para la seleccion podemos adoptar
uno de estos tres sistemas: método
consecutivo («tamdem»), método de
puntaje total («Total scoren) y mé-
todo de puntaje minimo de rechazo
(«Independent culling levelsy). El
primero selecciona una caracteristica
cada vez, lograda una aptitud se con-
tinua con otra y asi hasta crear el tipo
deseado. Con el segundo se s:leccio-
nan todas a la vez pero el ejemplar se
valora por la suma total, de forma que
puede ser muy deficiente en una, con
tal que la otra belleza le supla. Y el
tercero que selecciona también todas
las aptitudes simultdneamente, conce-
de un valor minimo a cada aptitud, y
elimina todo animal que no llegue a
ella. Este procedimiento es el mejor y
el que por tanto aconsejamos a los ga-
naderos.

Por lo que respecta al cruzamiento,
ya hemos visto los buenos resultados
obtenidos en la Mancha llana con el
Large White. Sin embargo esta raza
no nos sirve para la montafia, ni el
pastoreo.

Nuestro ganadero de pastoreo debe
tener en cuenta para la eleccién de ra-
Za para el cruzamiento, que esta reuna
las siguientes condiciones:

1. Que la raza a introducir no sea
blanca. Los cerdos blancos padecen el
eritema solar, incompatible con el pas-
toreo.

2.° Que sea rustica, buscadora,
4gil y andariega para el aprovecha-
miento de rastrojera y si es necesario
de la montanera.
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1. Verraco de raza'Berkshire'del tipo graso.—2.2Cerda de raza Berkshire del tipo graso.—3. Ve-

rraco de raza Duroc del tipo graso.—4. Cerda'de raza Duroc del tipo graso.—5. Verraco de raza

Poland China del tipo graso.—6. Cerda de raza Poland China de tipo graso.—7. Verraco de raza
Tamworth del tipo magro.—8 Cerda de rasa Tamwarth del tipo magro.
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3.2 Que se aproxime en su confor-
macién y aptitudes a nuestros cerdos
ibéricos. Cosa hoy por hoy muy dificil.

Entre las razas extranjeras que nos-
otros consideramos como més conve-
nientes para el cruce se pueden citar
las siguientes: Duroc Jersey, Tam-
worth y Large Black. Entre las nacio-
nales deberia ensayarse la raza Man-
chada de Jabugo.

'Queda por Gltimo la consanguinidad
(«Inbreeding») seguida del cruza-
miento entne lineas consanguineas. Al-
go parecido a lo que se hace para la
obtencién del maiz hibrido, buscando
la mejora por la eterosis. Esta mejora
por la eterosis es practica muy frecuen-
te en Norte América para la obtencién
de tipos porcinos magros, utilizAndose
el cruzamiento entre razas puras me-

ioradu

En este tipo de cria se trata de trans-
formar el sobrante de cereales y los
residuos de molineria en carne y en los
regadios de revalorizar los cultivos de
tubérculos, raices, alfalfa y residuos.

En esta explotacién todo depende
del factor humano: Higiene, alimenta-
cién y raza. El pienso necesita balan-
cearse mas que en la explotacién ex-
tensiva, por que el cerdo no puede bus-
car, en los insectos y leguminosas ex-
pontaneas la proteina, ni en la hierba
verde las vitaminas. Todo hemos de
darselo en el pesebre y por tanto la ra-
cién debe ser completa y equilibrada.

La seleccién debe orientarse de for-
ma similar a la aconsejada para los cer-
dos de pastoreo: Precocidad, confor-
macién, fecundidad, capacidad galac-
tégena, rendimiento y coeficiente eco-
némico.

Cerda mejorada propiedad de D. Guillermo Santamaria, de Valdepeiias, tras
un parto de 13 lechones. Fecundidad excesiva.

Puamos ahora al cerdo familiar y
ero. Ese cerdo que constituye
'!*lhncu de la familia o la base de
industria y que es complemento
ado de la agricultura cerealista
uerta.

En la explotacién de cerdos de esta-
bulacién daria excelentes resultados,
para la obtencién de cerdos magros el
cruzamiento interracial entre agrupa-
ciones étnicas definidas.

Como razas para el cruce y la ab-
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sorcién en esta zona son de aconsejar:
Entre las extranjeras, Large White,
Middle White, Wessex Saddleback,
Landrace, Minnesota, y otras. Entre
las nacionales, Chato de Vitoria y Cél-
tico mejorado.

En los cerdos de cebadero como en
el régimen semi-intensivo pueden ob-
tenerse los tipos de cerdos estandar-
dizados por el mercado; graso, semi-
graso y magro segin la demanda. En
la obtencién de estos tipos, influye co-
mo hemos dicho anteriormente, la ali-

mentacién, la raza y la época de co-
menzar el cebo. Hay razas con mejo-
res aptitudes para la produccién de
carne o grasa, como hay piensos més
adipopoyéticos que otros y es mas fa-
cil producir grasa cuanto méas edad
tenga el cerdo al comenzar el cebo.
En el estado actual del problema todos
los ganaderos de porcino creemos de-
ben orientarse hacia la produccién de
carne, por su mas facil salida en el
mercado y por que en Espaiia el aceite
restringe el mercado del tocino.

Un caso de gran fecundidad. Nada menos que 17 cerditos en un solo parto.

NOTA.—Las fotogiafias de razas extranjeras han sido tomadas del trabajo del
Dr. M. Lucifero.—«Aspetti e problemi dell‘allevamento suino nen Sud Africas.—Publi-
cado en la <Rivista di Zootecnia», niim. 4, abril de 1954.
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3 LA historia del cerdo data de tiempo

inmemorial, de tal forma que com-
parando los sistemas p:imitivos de ex-
plotacién de los 5.000.000 de cerdos
que existen en nuestro pais en rég'men
de pasto:eo, con los correspondientes
a los seguidos en las primeras épocas
de nuestra historia, nos damos cuenta
de que estamos en los dias del Fuero
uzgo en cuyas paginas se lee: «Eran
08 germanos buenos bebedores y co-
mian bien. La base de su alimentacién
eran los productos p:ocedentes de la
ganaderia y principalmente la carne
de cerco. El jamén resultaba siempre
el manja: preferidon. De estas frases
deducimos la importancia que dentro
de la ganaderia gozaba el cerdo. Se le
asignaba un lugar p:incipal en el arte
cu inario, y los fuertes y robustos gue-
Treros comian «jamény. Y si aquella
eneracién marchaba al unisono con la
2l siglo XX en la apetencia y degus-

7

por EMimaNo VAzQuez HEerNANDO

Veterinario

Esta: ién Pecuaris. Valdepeias.

tacién de ese exquisito manjar, no de-
ja tampoco de marchar también al uni-
sono con los sistemas de explotacién
en régimen de pastoreo y montanera,
siguiéndose actualmente en las dehe-
sas andaluzas y extremefias estos pri-
mitivismos, que hace cientos de gene-
raciones se vienen tradicionalmente
desarrollando.

El mayor porcentaje de cerdos en
Espafia, viven en régimen mixto de ex-
plotacién. Hay otra parte que no puede
considerarse como minoria, y que ja-
méas ve otro alimento, que el que es-
casamente le brinda la naturaleza.

En el norte de Espafia, y més con-
gretamente en la regién gallega, se
explota el cerdo de tipo céltico primi-
tivo o de la alta montafia, en cuya zo-
na los cerdos viven sueltos a espensas
de los tubérculos, frutos y raices de la
flora expontanea. Durante el dia ca-
minan en busca de alimento, y por la
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noche al ser recogidos se les afiade un
misero puiiado de berzas, a veces su-
plementado con un pufiado de salva-
do o harina de centeno y maiz. Este
régimen alimenticio se lleva a cabo en
los meses de primavera, verano y oto-
fio. Durante el invierno se estabulan,
basando su alimentacién principal-
mente en las castafias, bellotas, patatas
y verduras.

En la montafia media y valles férti-
les, esta especie esta sometida a un ré-
gimen mixto. Por la mafiana se les ad-
ministra un pienso caliente a base de
patatas, navos y tubérculos cocidos,
con una pequefia proporcién de salva-
do. Durante el dia los cerdos permane-
cen'en régimen de pastoreo, acudiendo
por la noche atraidos por una racién
de la misma categoria que la de la ma-
fiana, que es dada a la puesta del sol
(de ahi el nombre de postura).

En este régimen viven de |11 a 14
meses, sometiéndolos a estabulacién
total a partir de esta edad, siendo el
cebo a base de nabos, patatas, maiz,
castafias, bellotas y centeno. Asi per-
manecen dos meses hasta el momento
del sacrificio.

En ciertas explotaciones particula-
res y wespecialmente en algunos cen-
tros dependientes de la Direccién Ge-
neral de Ganaderia, come es la Esta-
cién Pecuaria de Lugo y la Estacién
Pecuaria de Galicia, asi como en la
Misién Biolégica de Galicia, se explo-
ta el cerdo céltico precoz, en régimen
intensivo. Suelen administrarles racio-
nes como la siguiente:

Harina de maiz o centeno, 70 por
100.

Harina de habas, |3 por 100.

Salvados, 13 por 100.

Harina de huesos, 2 por 100.

Sal, 1 por 100.

En las Islas Baleares y especialmen-
te en Mallorca, se explota en régimen
de montanera durante el dia aprove-
chando la espiga, en la rastrojera, los
restos de hortalizas, en el regadio, y
por la noche en el monte bajo, los fru-
tos del lentisco.
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En el mes de agosto cuando termina
la rastrojera se encierran y engordan
con higos y garrofas, empleandose la
cebada en su forma de harina ya en
los Gltimos periodos de cebo.

En Andalucia y Extremadura, se si-
gue normalmente el régimen de mon-
tanera. La regién extremefia con sus
bosques poblados de encinas y alcor-
noques, es fuente de produccién de mi-
l2s de toneladas de grasa a partir de
los hidratos de carbono. En estas re-
giones, salvo raras excepciones, se si-
gue el primitivo régimen de montane-
ra. Anualmente salen de sus encina-
res, miles de cerdos que se reparten
por todo el territorio nacional, siendo
unos destinados a los mataderos y
otros al necrio y posterior sacrificio.
Sean unos u otros, casi todos proceden
de la montanera.

Las hembras se dedican a la repro-
duccién al llegar a la edad de un aiio.
Su peso entonces puede aproximarse
a los 60 kilos. Rinden dos crias anua-
les y son cubiertas en el otoiio. La pa-
ridera coincide entonces con la esta-
cién de invierno, destetdndose los le-
chones en febrero o marzo. Se vuel-
ven a cubrir coincidiendo la paridera
en el verano y destetindose en el mes
de agosto.

En muchas ocasiones, estas cerdas
en gestacién reciben suplementos ali-
menticios, cuando en los meses de in-
vierno las disponibilidades en la mon-
tanera, no son lo suficientes para cu-
brir sus necesidades. La racién suple-
toria consiste entonces en harina de ce-
bada principalmente. En primavera y
verano, tanto si estdn en lactacién co-
mo en gestacién, consumen la hierba
de los pastizales y el rastrojo, asi como
la espiga y granos, sin que haya nin-
gin aporte supletorio de alimentos.

- Posteriormente entran en la montane-

ra, teniendo asi cubiertas sus necesi-
dades durante todo el afio. Aquellas
hembras que terminan el periodo de
gestacién en los Gltimos dias de la
montanera, cuando ya apenas quedan
bellotas, se les suele administrar una
racién supletoria consistente en hari-
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nas de cereales, especialmente la de
cebada, bellotas cogidas a mano, y los
granos de aquel cereal, no pasando la
raciéon de los dos kilos por animal y
dia.

Los lechones una vez destetados, se
les lleva al pasto, sin administrarles
otra racién, que la que puedan tomar
por su cuenta en el campo. Durante el
verano viven a expensas de la rastro-
jera, en donde aprovechan las plan-
tas y hierbas propias de la estacién,
los granos de cereales, leguminosas,
grama y raices. Finalmente en el mes
de octubre comienzan a aprovechar la
bellota para terminar esta fase en el
mes de febrero. La bellota es por lo
tanto la base de alimentacién duran-
te el invierno.

engorde, o sea los que tienen ya dos
afios de edad o cerdos «de varan en
Extremadura. Seguidamente pasan los
de recrio, aprovechando lo que han
dejado los de cebo. La montanera co-
mienza en el mes de octubre, algunas
veces prematuramente, por lo que la
bellota atin verde no es aprovechada
perfectamente por los cerdos, y las ra-
mas de encina s& destruyen al golpear
fuertemente para que caigan las bello-
tas, que todavia no llegaron al estado
de madurez.

Se organizan piaras de unos 100 cer-
dos conducidos por un hombre, que
«varea» las encinas derribando las be-
llotas en sus distintos estados de ma-
durez. Continua la montanera, que-
dando reservada una zona en donde

Encinares de Alcudia, nuestra mejor zona de montanera.

.Este ciclo cronolégicamente es se-
guido por todos los ejemplares hasta
que tienen los dos afios de edad, en
cuya fecha suelen pesar los 50 kilos,
¥ comenzar el periodo de cebo en la
montanera,

procedimiento de montanera es-

_Organizado de la siguiente forma:

Primeramente entran los cerdos de
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no entra ningin animal. Las bellotas
caen por su propia madurez y se van
acumulando en el suelo, que junto con
la hierba que ha nacido, sirve de final
al engorde de las piaras. Los cerdos
asi cebados son sacrificados obtenién-
dose canales muy ricas en grasa.

Pero estudiemos aunque solo sea su-
perficialmente unos puntos de su meta-
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bolismo y fisiologia de la digestién, pa-
ra hacer el correspondiente juicio sobre
la calidad de la montanera bajo el pun-
to de vista econémico.

animal como los vegetales. Ese estado
de acidez, impide el desarrollo de la
flora bacteriana, tan necesaria en la
transformacién de la celulosa o fibra,

Una dula de cerdos en Torrznuzva aprovechando rastrojeras. Tipos ibericos y
célticos faltos de seleccion.

El sistema fisiolégico de esta espe-
cie encaja dentro del tipo omnivoro,
con un coeficiente de asimilacién ma-
yor que el de otras especies explota-
das por el hombre. Su peculiar siste-
ma prenso-masticador hace que los ali-
mentos entren en el tubo divestivo con
muy poca salivacién y no menos tri-
turados, lo que unido a su sistema mo-
nogastrico, determina la poca aptitud
de esta especie para consumir los ali-
mentos groseros y ricos en fibra bruta.

No obstante su clasificacién omni-
vora, tiene en su sistema digestivo cier-
tas particularidades, que le sitGan en
un plano intermedio entre las especies
carnivoras y los rumiantes. l.a canti-
dad de 4cido clorhidrico intermedia
entre las de ambas especies, le confie-
re la propiedad de asimilar igualmen-
te los alimentos procedentes del reino

20

EB 'gtggg Virtual de Castilla-La Mancha. Ganaderia manchega. 1/12/1955.

por lo que la asimilacién de los ali-
mentos ricos en este princip.o, es baja
y su rendimiento escaso, aunque estos
se hayan sometido previamente a ma-
nipulaciones de trituracién y corte.

Por el contrario, estA demostrado
que los alimentos ricos en féculas. al-
midén y azhcares, son mucho mejor
asimilados, y transformados en princi-
pios de materia grasa, que los rumian-
tes.

El metabolismo de los hidratos de
carbono es perfecto, quedéndose tya
ducido en el acimulo de grasa. No su-
czde lo mismo con los aminoécidos.
cuya sintesis es casi nula, siendo ne-
cesaria la administracién de estas en
la dieta, circunstancia esta dltima que
hemos de tener en cuenta para dedu
cir los inconvenientes que puede pre-
sentar el régimen de montanera.




La bellota consumida durante esta
época, esta en relacién con el peso de!
animal:

Cerdos de 60 kilogramos, 5,5 kilo-
gramos de bellota al dia.

Id. de 70 kilogramos, 7,5 kilogra
mos de bellota al dia.

Id. de 100 kilogramos, 9 kilogra-
mos de bellota al dia.

Calculando el consumo de bellota
reflejado en los datos anteriores, en

650 a 750 kilogramos por animal, ne-
cesita un cerdo 10 kilogramos de be-
llota fresca para poner un kilo de peso
vivo. O lo que es lo mismo son nece-
sarias 5,3 U. A. por kilo de aumento.

Estas raciones dependen de la cali-
dad de la bellota, y el estado de madu-
rez en que se encuentre, siendo distin-
ta la proporcién en que entran los
componentes de su constitucién.

El adjunto cuadro nos da idea de
estas cifras. (Revuelta) :

Prciltlima Gz/a(]sa Exullx;ac. Ftl’):a U A
Frescas sin descorticar ........ 2,2 19 32,6 4,1 55,7
Semifrescasidem ................ 2,8 25 423 53 59,2
Frescas descorticadas...... ....... 32 2,7 45,1 2,7 64,1
Secas sin descorticar .............. 38 32 55,4 6,9 94,9
Secas descorticadas ............... 43 36 58,9 33 101,4

Estas cifras se refieret a productos
digestibles.

Con estos datos a la vista pocremos
hacer una critica del método emplea-
do, si tenemos en cuenta que:

a) Los cerdos digieren mal la ce-
lulosa.

b) Que las cerdas en gestacién
tienen muchas necesidades proteicas,
siendo las minimas de 450 gramos de
proteinas digestible por cada 100 ki-
los de peso vivo.

c¢) Que las cerdas en lactacién
precisan también grandes cantidades
de proteina, sobrepasando los 450
gramos por 100 kilos de peso vivo, y
que su leche tiene doble cantidad de
proteinas que la de vaca.

d.) Que los lechones tienen un c e
cimiento y desarrollo tan rapido, que
a los seis meses han adquirido un peso
40 6 50 veces mayor que al naci-
miento.

") Que en la montanera el calcu-
lo de la cosecha se hace a ojo, desgas-

) los cerdos una gran cantidad de
energia en su continuo trasladarse de
un lado para otro en busca de alimen-

/B

, -
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to, desperdiciando méas del 25 por 100
de la bellota. El sistema de montanera
no deja de ser un tanto primitivo y no
se ajusta a las modernas directrices de
la zootecnia actual. Nosotros optamos
por aconsejar la recogida a mano, em-
pleando mujeres. La desecacién poste-
rior y su conversién en harina, revalo-
rizaria el producto igualando en rique-
za y U. A. a la cebada, que en el caso
de la bellota en montanera tiene la mi-
tad de valor alimenticio que la ce-
bada.

Por la cantidad de fibra bruta que
tiene la céascara, que el cerdo ha de
eliminar.

Por el desequilibrio de proteinas e
hidratos de carbono, en favor de estos
Gltimos.

Por la excesiva cantidad de agua
que posee.

Por el destrozo que se hace de los
arboles, al golpear la encina.

Por la corta época de que se dispo-
ne en la montanera para aprovechar
la bellota, obliga al ganadero a cebar
todos los cerdos en un espacio de tiem-
po relativamente corto, lo cual depre-
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cia el producto al ofrecer cantidad en
el mercado, con la consiguiente desva-
lorizacién de los productos, conside-
ramos el régimen de montanera como
primitivo, arcaico y en contra de las
nuevas directrices de la zootecnia.

No tratamos con esto de desvirtuar
la capacidad categérica de engorde de
la bellota, sino del sistema de aprove-
chamiento.

men alimenticio equilibrado a base d«
cebada, maiz, torta de linaza, harin:
de pescado, harina de alfalfa y harin:
de hueso, dié por resultado la obten
cién de cerdos con un promedio de i i(
kilogramos de peso vivo a los 8,5 me
ses de edad.

La falta de precocidad esta simple
mente determinada, porque estan so
metidos durante doce meses a un ré

Una buena zona de pastos para los cerdos.

Se habla de que el cerdo extreme-
flo, es raza muy poco precoz, siendo
los ejemplares de las camadas poco
numerosos, circunstancias que obligan
a sitnar su explotacién en el régimen
primitive * este respecto existen unos
trabajos re ~lizados en el De-
partamento « '» la Facul-
tad de Veterinaria dob:o sobre
la precocidad de engorde del cerdo
extremefio. Un lote de cerdos someti-
dos a total estabulacién, con un régi-
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gimen de hambre, con una dieta des
equilibrada en contra de los princi
pios proteicos. LLas hembras gestantes
y en lactacién pasan por momentos de:
ficitarios en aminoéacidos, y los lecho
nes en periodo de crecimiento, iner
man su desarrollo, por la falta de pro
‘einas. Todo ello va en favor de que
el cerdo espafiol de nuestras monta
neras, podria mejorarse, cambiando el
sistema de alimentacién.
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ANTIBIOTICGS

. EN LA ALIMENTACION
DE LOS CERDOS

Por AmaLio DE JUANA SARDON

Dr. Veterinario.

0 obstante el notable aumento de jorar la calidad de la carne producida,
la competencia en la produccién se busca la mayor economia en la pro-
de carne por parte de la avicultura en duccién. En este aspecto se ha llegado
sus distintas clases de pollerfa para el ya a grados muy avanzados dc mejo-
consumo, que se ha observado en niu- ra. Basta recordar aquellos programas
chas partes del mundo, son el ganado de cria en paises avanzados, donde se
vacuno y el de cerda los que figuran exige a las cerdas reproductoras dos
en primera linea en la tarea de abas- partos al afio con lactancia completa
becer de carne a la poblacién humana. de sus camadas dentro del mismo y
qu problemas inherentes a la pro- obteniends dia anual de 18
i16n de carne por parte del ganaic cerdos a la .. .do, llegando
de cerda presentan distintos aspectos: a pesos aptos paia los cinco
1) Incremento de la produccién. meses y medio de edad. _.n dichos
2) Economia de la produccién. programas se llega a obtener 100 ki-
3). Mejora de la calidad de la pro- logramos de peso vivo con 340 kilo-
duccién. gramos de pienso (399 kilogramos in-
4 Es decir, al mismo tiempo que se cluyendo el consumido por la cerda
tiende a elevar la produccién y a me- desde el momento de la monta y la
23
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parte proporcional del reproductor
macho).

Para conseguir los anteriores resul-
tados es imprescindible una alimenta-
cién racional, perfectamente equilibra-
da en todos los principios nutritivos
que el cerdo requiere y una seleccién

esmerada de la poblacién porcina tan-
to en fecundidad y capacidad de lac-
tancia, como de precocidad de des-
arrollo y de cebo.

Ultimamente se vienen utilizando

24

como factores que influyen favorable-
mente sobre la velocidad de desarro-
llo y sobre la eficacia en la transfor-
macién del pienso, los antibiéticos. El
uso de los mismos en la alimentacién
del ganado ha pasado de la fase ex-
perimental en muchos paises y ha en-

tibiéticos en su alimentacién.

Magnifico ejemplar de cerdo precoz. A este tipo de c:rdos les seria muy provechoso la utilizacion de an-

trado de lleno en la practica de la ali-
mentacién. En este aspecto va a la ca-
beza Estados Unidos donde el consu-
mo de piensos compuestos ha sido en
1954 de unos |17 millones de tonela-
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das, estimidndose que fueron incorpo-
rados a los piensos unos 222.500 kilo-
gramos de antibiéticos, habiéndose
conseguido con ello para el granjero y
para la economia de la produccién un
ahorro considerable. Efectivamente,
basta tener presente que los gastos de
alimentacién representan la cifra maéas
elevada del pasivo en las explotaciones
zootécnicas, llegando concretamente
en la del cerdo en torno al 80 por 100
de todos los gastos.

Son ya muy numerosas las aporta-

ciones experimentales que nos hablan
del efecto de los antibiéticos en el
oerdo. Los de mayor efecto como esti-
muladores del desarrollo son los de
amplio espectro bacteriano (aureomi-
cina, terramicina), siendo ligeramente
menor el ejercido por la penicilina y
de bastante menor eficacia la bacitra-
cina y estreptomicina, entre los usados
mas comunmente como suplementos
de alimentacién. Ultimamente se ha
encontrado también activa como esti-
muladora del desarrollo a la carbomi-
cina.
En la reciente Conferencia Interna-
cional sobre el empleo de los antibié-
ticos en Agricultura celebrada en Was-
hington, los efectos couseguidos con
su aplicacién en la alimentacién del
zmdo. de cerda quedaron resumidos
como sigue:

l? Aumento de la velocidad de
crecimiento en un 10 a un 20 por 100.

2) Mayor eficiencia en la trans-
formacién del pienso, con un ahorro
del 5 por 100.

Mejora muy notable del as-
pecto.

4)
rieas.

5)  Reduccién del porcentaje de
duh.xedrados. haciendo posible la ob-
tencién de camadas méas uniformes.

6) Reduccién de las necesidades

proteinas.

El mayor efecto se observa
fase més temprana del des-

Perfecto control de las dia-

b'&) Las combinaciones de anti-
165000 ejercen el mismo efecto que

.
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los antibiéticos ‘empleados aislada-
mente. )

9) La désis media éptima e los
antibiéticos en el pienso es de 5 mili-
gramos por libra (unos 10 miligramos
por kilogramo de pienso).

Los principales factores que se ha
comprobado influyen sobre el estimu-
lo ejercido son: la clase del antibiético
empleado, la cantidad utilizada, la
edad del cerdo, la clase de dieta y el
medio ambiente en que son manteni-
dos los animales en explotacién.

A partir de un nivel minimo efectivo
parece que no hay diferencias signifi-
cativas entre el efecto ejercido por dis-
tintos niveles de antibiéticos.

El efecto es com ‘vament:  1-
yor cuando se uti ietas no -l
todo cornectas, asi como con ganado
mantenido en condiciones de ambien-
te poco higiénicas.

CLAUSEN ha comprobado que los
antibiéticos deben administrarse du-
rante tcdo el ciclo de desarrollo del
cerdo si se quiere obtener la mayor
ventaja de su aplicacién.

Hay muy poca diferencia en los re-
sultados obtenidos entre cerdos que
utilizan pasto como parte de su ali-
mentacién y aquellos mantenidos con
alimentacién exclusiva de concentra-
dos.

Ademéas del empleo de los antibié-
ticos en la fase de desarrollo del cerdo
©s muy interesante administrarlos in-
corporados'a las dietas de los lechones
durante la lactancia obteniéndose un
efecto especialmente beneficioso en la
previencién de la mortalidad y para ob-
tener un rapido crecimiento. En cam-
bio no hay ventaja apreciable en ad-
ministrar antibiéticos a la alimentacién
de las cerdas reproductoras.

Muy interesante es el aspecto eco-
némico de la utilizacién de los anti-
biéticos. ERAUDE estima que en las
condiciones inglesas a los precios nor-
males de mercado de piensos, antibié-
ticos y ganado de cerda, el ahorro de
p'ensos supone més de dos veces el va-
lor del antibiético utilizado.

Se admiten diversas hipétesis para

e
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pretender explicar el mecanismo de
accién de los antibiéticos:

a) Inhibirfan el desarrollo y dis-
minuirian los gérmenes patégenos del’
aparate digestivo, que de otra forma
darfan lugar a infecciones subclinicas
y a la absorcién de productos del meta-
bolismo bacteriano desde el intestino.
dando lugar a una accién depresiva so-
bre la velocidad del crecimiento.

b) Inhibicién del desarrollo de

o v

4
¥
|

fo 4
¢ P

d) Segiin Francois y Mitchel la ac-
cién inhibidora de la desaminacién
ejercida por los antibiéticos permitiria
evitar una toxicosis crénica debida al
amoniaco, lo que explicaria el aumen.
to de apetito, la ausencia de lesiones
hepética y renales, e igualmente por la
ausencia de lesiones inflamatorias, e
menor espesor de la pared intestinal
observada en los cerdos a los que se
ha administrado antibiéticos.

Cochiqueras y comederos higiénicos favore-

cen la utilizacién de los antibidticos en la
alimentacioén de los cerdos.

gérmenes que harian competencia al
organismo frente al aprovechamiento
de ciertos elementos nutritivos, espe-
cialmente aminoacidos y vitaminas.

c) Inhibicién del desarrollo de
ciertas clases de gérmenes y estimula-
cién selectiva de otros que darian lu-
gar a una mayor sinbtesis de vitaminas
o de factores no identificados de creci-
miento.
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e) Briigemman admite la posibili-
dad de una intervencién directa de los
antibiéticos en el metabolismo sugi-
riendo que las acciones de los fermen-
tos serian influenciadas en sentido y
actividad.

Por lo que se refiere a la influencia
de los antibiéticos sobre la calidad de
la canal se ha comprobado que desde
un punto de vista general no se obser-




va efecto alguno sobre las mismas, ni
concretamente sobre las caracteristicas

de la carne y grasa.

En la administracién de antibibticos
al ganado en general y concretamente
al de cerda se han planteado cuestiones
del méaximo interés que progresiva-
mente la experimentacién se ha preo-
cupado de aclarar. Tales extremos son
los siguientes:

1) ¢Se acumularian los antibiéti-
cos en los tejidos de los animales so-
metidos a su ingestién?

2) ¢Dichos antibiéticos darian lu-
gar a efectos perjudiciales sobre las
personas que consuman la carne pro-
cedente de aquellos animales?

3) ¢En los animales sometidos a
alimentacién’ con antibiéticos podrian
desarrollarse especies bacterianas re-
sistentes ?

4) ¢Podrian a largo plazo dichos
antibiéticos ejercer efectos perjudicia-
les sobre alguna esfera especial del or-

ganismo animal y concretamente sobre
la de la reproduccién?

Con relacién al primer punto son
numerosos los ensayos que comprue-
ban se acumulan muy poco los antibié-
ticos en los tejidos de los animales;
que son precisas désis cien veces ma-
yores que las habitualmente emplea-
das en la alimentacién para que se ob-
serve algin efecto de acumulacién en
los tejidos y que basta retirar el anti-
biético dos o tres dias antes del sacri-
ficio para no encontrar ninguna activi-
dad en los tejidos. Por otra parte se ha
comprobado se destruyen cuando se
somete a la carne a procesos culina-
rios de coccién, asado, etc.

Tampoco se ha observado ningfin
efecto perjudicial sobre las personas
gue han consumido carne procedente
de animales en cuya alimentacién fi-
guraban los antibiéticos; que no ha-
yan respondido a la berapetitica anti-
biética animales sometidos a dicha ali-
mentacién, ni efectos perjudiciales,
hasta el momento, sobre la esfera de
la reproduccién.
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CONCURSOS & RENDIMIENTO
ENLA CRIA DEL GANADO

PORCINO

LOS principales aspectos que afectan
en nuestro pais al fomento de la
explotacién porcina, han sido agrupa-
dos por muy diversos tratadistas en los
siguientes:

a) Los que hacen referencia a las
caracteristicas de suelo, clima, y pro-
ducciones agrarias de las comarcas
donde se efectia su explotacién.

b)* Los que se relacionan directa-
mente con la técnica seguida en la me-
jora de sus producciones.

c) Los que tienen su origen en el
comercio de los productos obtenidos y
en las condiciones de su concurrencia
a los principales centros de consumo.

Todos ellos presentan un gran inte-
rés y se relacionan ampliamente entre
si en el terreno practico de la explota-
cién. Y aunque en realidad presentan
asimismo miltiples facetas dificilmen-
te separables unas de otras con total
independencia, es conveniente cono-
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Por R. DIAZ MONTILLA

Del Cuerpo Nacional Veterinario.

cer cuantos hacen referencia a la com.
probacién de los rendimientos unita.
rios obtenidos, como medio eficaz dse
mejorar las producciones desde el pun.
to de vista econdémico.

Un momento histérico, probable.
mente el més interesante para la cria
porcina, se remonta al afio 1895, cuan-
do MORKEBERG en Dinamarca, efec
tué las primeras valoraciones de ren:
dimiento a la canal de los cerdos indi-
genas de aquel pais. Més tarde fué am-
pliada esta labor a la seleccién de los
efectivos porcinos y encomendada 2
determinados Centros de Cria autori:
zados, regentados por los propios ga
naderos, en los cuales se efectuaba la
valoracién de los reproductores me:
diante el sacrificio y valoracién de ren-
dimientos de la descendencia, por esti-
mar acertadamente que la conforma-
cién externa de un animal sélo tiene
una importancia relativa, frente al ob-:



jetivo principal de obtener una canal
de primera calidad al mas bajo precio.

Los alentadores resultados obteni-
dos en los primeros tiempos, dieron lu-
gar a la fundacién de la primera Esta-
cién Comunal de Comprobacién de
Rendimientos para el ganado porcino
establecida en Elsesminde, con el =x-
clusivo objeto de efectuar la valora-
cién de los reproductores porcinos de
acuerdo con los aumentos de peso ob-
tenidos, el consumo de alimentos por
unidad de aumento de peso, el rendi-
miento a la canal y la calidad de las
canales obtenidas. Estos trabajos se in-
grementaron posteriormente con los
de otras Estaciones Experimentales,
qgue tenfan ademas la finalidad de
orientar y dirigir la seleccién de las ex-
plotaciones porcinas situadas en sus
demarcaciones respectivas.

El modo de actuar las citadas Esta-

para obtener un aumento de un kilo-
gramo de peso vivo. Cuando alcanza-
ban los 90 kilogramos de peso vivo,
eran sacrificados los animales y se de-
terminaba en cada uno de ellos su ren-
dimiento a la canal, el espesor y con-
sistencia de la capa de tocino, el espe-
sor de los musculos de las espaldas,
lomos y jamones, la finura del esque-
leto, longitud de Ta canal, etc.

Estos trabajos continuados durante
muchos afios dieron los mas halagiie-
fios resultados. En los afios siguientes
la capacidad de utilizacién de los ali-
mentos estuvo notablemente aumen-
tada, hasta tal punto que pasé de
3'77 unidades alimenticias necesarias
en los afios 1909-1910 para obtener un
kilogramo de aumento de peso vivo,
a 3’15 unidades alimenticias para el
mismo aumento de peso en los afios
1949-1950, que representa un enorme

Media canal de cerdo con indicacién de los puntos donde se efectnan las mediciones.

clones Experimentales y Centros de
mprobacién era el siguiente: Los ga-
aderos interesados enviaban a los
mismos dos lechones y dos lechonas de
€ho semanas de edad por cada una
i€ las camadas, los cuales eran some-
;408 a una alimentacién standard
Al para todos. Durante el crecimien-
de los animales sometidos a com-
robacién, se determinaba la capaci-
d de utilizacién de los alimentos, es

‘ cantidad necesaria de estos

ahorro para la economia danesa. Por
otra parte la longitud de la canal se
aumenté asimismo desde 88'6 centi-
metros que presentaba en el afio 1926,
a 93’6 oentimetros en el afio 1950 y
el espesor de los misculos de los lo-
mos tomado a nivel de la Gltima cos-
tilla, pasé igualmente de 2'95 centi-
metros a 3'28 centimetros en el mismo
periodo de tiempo. Por el contrario,
el grosor de la capa de tocino en el
dorso, bajé de 4’18 centimetros, a 3'4
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centimetros, considerado hoy como el

_espesor ideal para el mismo a efectos
comerciales de exportacién.

En general los cambios verificados

en el rendimiento de los cerdos a tre
vés de las pruebas anteriormente cit:
das, pueden resumirse en los siguier
tes:

1 ld. id. id.

Los anteriores resultados verifica-
"f ron una completa transformacién de
‘ los cerdos daneses, que pasaron de ser-
I relativamente cortos, con excesiva gra-
“ sa en la canal, espaldas demasiado des-

arrolladas y jamones escasos, a pre-
sentar mayor longitud de tronco, me-
nor cantidad de grasa, espaldas poco
desarrolladas y jamones de excelente
conformacién. Esta transformacién ha

Afios
CARACTERISTICAS 1909-1910 1924-1925 1947-194

Aumento diario de peso (libras) ............cc0ivnnnn 1,18 1,32 1,46

Consumo de alimentos por cada 100 kgs. de aumento
de pesh i 77 LY, oI SRtk s Rk s 377 357 319
Edad para alcanzar 44 libras de peso vivo (dias) ....... - 69 74
198 id. fds € o SRIEE R — 186 180
Porcentaje de canales de primera clase ... ....... — 40°/, 90°/,

cer sus caracteristicas hereditarias co!
respecto a sus caracteres econdémico
para su utilizacién en la mejora de lo
efectivos porcinos de aquel pafs.
Gran nimero de paises han seguid:
después el mismo camino en la mejor
de esta clase de ganado. Merced a |
gran cantidad de comprobaciones efec
tuadas han llegado a conocerse dife
rencias apreciables en la capacidad d

sido posible gracias a la continuidad
‘ con que se han celebrado las correspon-
dientes pruebas de rendimiento en los
descendientes de gran nimero de re-
productores, que han permitido cono-
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Media canal de cerdo con indicacion de los puntos donde se deben efectuar otras mediciones.

transformacién de alimentos de u
animal a otro, o sea en las cantidade
de piensos necesarias para obtener u
aumento de | kilogramo de peso vivc
Asi por ejemplo, conocido el coef



ciente medio de transformacién de una
raza determinada, conviene separar
los ejemplares buenos y malos trans-
formadores, al objeto de utilizar los
primeros como reproductores y elimi-
nar los segundos de la cria. Esta es
por tanto una de las funciones princi-
pales de los Centros de Seleccién de
la raza objeto de mejora.

- Pero al mismo tiempo interesa co-
nocer la calidad de las canales obteni-
das, porque pueden existir cerdos épti-
mos transformadores que produzcan
canales defectuosas, bien por la can-
tidad de grasa, ya por la cantidad de
carne de primera calidad, o por otras
causas muy diversas. De aqui que la
comprobacién del rendimiento en ma-
tadero, sea un segundo punto a estu-
diar de gran importancia.

Esta comprobacién al matadero se
efiectia teniendo en cuenta los datos
siguientes:

a) El rendimiento a la canal.

b) La calidad de la canal.

El primero, o sea la diferencia en-
tre el peso vivo y el peso del animal
una vez sacrificado y faenado, es muy
variable y estd en relacién con la ra-
za, ednd peso vivo, sexo y estado de

iento. En términos generales la
evisceracién en el cerdo se practica
extrayendo todos los érganos de las
cavidades toracica y abdominal, in-
: la lengua, pero dejando los ri-
con sus envolturas, y los acu-
muloo de grasa de las partes parietales
pntoneo. quedando a formar par-
%de a canal del cerdo la cabeza, las
Patas y la piel, que queda adherida a la
Qj& de tocino.

' La calidad de la canal se determina
m entenos muy variados, segin los
» razas, produccloms. etc. Las
elerminaciones de uso méas corriente
J ‘lat-mgmentes
1)  Longitud de la canal, tomada

desde el cuello a la cabeza del
; 0 desde la unién de la primera
con el esternén hasta el hueso
lo citado.

Espesor de la carne, determi-
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nado en los misculos dorso-lumbares
al nivel de la Gltima costilla.

3) Espesor de la grasa del dorso,
determinada por la media de tres me-
didas efectuadas en el punto més grue-
so de la espalda, parte media del dor-
so y en la unién de los lomos con la
grupa.

3)

Espesor de la grasa del vien-

tre, determinado también por la me-
dia de tres medidas tomadas en la par-
media e

te esternal, inguinal del

mismo.

Corte de media canal de cerdo al ni-
vel de la altima costilla, para deter-
minar el espesor de la musculatura.

Para efectuar las determinaciones
citadas se divide la canal en dos mi-
tades, siguiendo la linea media del
cuerpo. Una de las dos medias cana-
nales se divide a su vez transversal-
mente en otras dos mitades al nivel
de la dltima costilla y se procede a to-
mar las medidas correspondientes con
cinta métrica y compéas de grueso.

La extensién de los Concursos y
Pruebas de Rendimiento lleva insen-
siblemente a la mejora y «standardi-
zaciény de la produccién porcina,
orientando a los ganaderos hacia la ob-
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tencién de aquellos tipos que mejor
respondan a las exigencias del consu-
mo y las necesidades econémicas de
la explotacién. Por otra parte se esta-
blecen merced a ellos las normas esen-
ciales para una adecuada clasificacién
y tipificacién de los cerdos, al objeto
de obtener una mejor comercializacién
de sus productos. Asi mismo permitzn
fijar las bases para la definicién de los
tipos porcinos regionales, conforme a
las caracteristicas oficialmente regis-
tradas y valor de los productos obteni-
dos, manteniendo el necesario equili-
brio entre los costos de produccién y
los precios de venta al consumidor, ba-
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se principal para el fomento de la cri
de esta clase de ganado.

Por todo ello tenemos la segurida
que estos concursos han de tener un
amplia difusién en nuestro pafs. Lo
ensayos hasta ahora realizados perm
ten augurar un espléndido porveni
para muchas de nuestras razas porcina
y es de esperar que una cuidadosa se
leccién llevada por nuestros Centro
Pecuarios, en colaboracién con explc
taciones oficialmente autorizadas, pe:
mitiria obtener en un breve espacio d
tiempo tan buenos resultados como
los que anteriormente se ha hech
mencién.




PARASITOSIS GASTROINTESTINALES,

Por Laureano SAIZ MORENO

Veterinario. Diplomado-especialista en Parasitologia y Luchas antiparasitarias,

LA imperiosa necesidad de contar
con las substancias precisas para
alimentar los censos humanos, ha de-
terminado que la exigencia de obtener
maximo rendimiento de los anima-
les de renta, haya traspasado el simple
interés personal del ganadero, para en-
trar a formar parte de las preocupa-
mnea nacionales y al(n internaciona-
Por esta razén, ya no es posible
mmn' el abandono de las explota-
ganaderas, por equivocadas ra-
m de economia particular, al dejar
C‘Pllcar necesarias y posibles medi-
8 profilicticas contra las enferme-

; evitables.
Entre estas medidas, las més necesi-
8 de atencién, en las actuales
Cunstancias, son las que se refie-
ala profilaxis antiparasitaria. El
0 de que las parasitosis no provo-
, como las enfermedades infeccio-
; antes cuadros con elevados
de mortalidad, hace que se
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abandone su lucha. Pero al revisar la
posibilidad. de incrementar la produc-
cién de alimentos proteicos de origen
animal, se ha caido en la cuenta, que la
insidiosa accién de los parasitos, va
poco a poco minando la economia ani-
mal, ¥ que, aunque su accién no sea
letal, imposibilitan el desarrollo nor-
mal. ocasionando cuantiosas pérdidas
en carne, grasas. leche, lana, etc., de
que tan necesitada estd nuestra econo-
mia.

La realidad de este importante pro-
blema, ha hecho que tome estado ofi-
cial. Por unanime acuerdé de dos or-
ganizaciones internacionales: la O.LE.
(Office International des Epizooties)
y la F.A.O. (Food And Agriculture
Organisatién), Organizacién para el
estudio de los problemas relativos a
la Agricultura y la Alimentacién, se ha
convocado recientemente una reunién
de los parasitélogos oficiales de los
paises mediterraneos, en la que se han
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estudiado las importantes pérdidas
econdémicas debidas a la accién de los
parasitos, y los medios méas practicos
y eficaces de organizar las correspon-

dientes luchas.

Pero no basta con que estas organi-
zaciones y las autoridades correspon-
dientes de cada pais, se esfuercen en
llevar a cabo una intensa labor profi-
lactica para evitar las parasitosis, si
previamente no se crea entre los ga-
naderos interesados, la inquietud ne-
cesaria por estos problemas, hacién-
doles ver las ventajas econémicas que
para ellos supondria el evitar la presen-
cia en sus ganados de los parasitos, mu-
chos de ellos a simple vista inofensi-
vos. Por esta razén, nos proponemos
en el presente trabajo, estudiar breve-
mente un aspecto de la epizotiologia
parasitaria gastrointestinal, con refe-
rencia a los cerdos, cuya cria y mejora
va tomando importante incremento en
nuestra provincia.

CONSIDERACIONES EPIZO.
TIOLOGICAS

Es necesario reconocer, que desde hace
tiempo, los buenos criadores de ganado

de cerda, conocen bien los efectos d
abandono profilactico, en relacién c
las enfermedades infecciosas que at
can a sus animales, principalmente,
peste, el mal rojo, y la pulmonia co
tagiosa. Pero para llegar a este co
vencimiento, ha sido necesario, g
verdaderas epizootias liquidaran

mayor parte de sus efectivos. Ante

repeticién de las invasiones y la efic
cia de los medios inmunolégicos cua
do fueron empleados a tiempo, h:
terminado por aceptar las norm
aconsejadas por los Veterinarios, «
tal modo, que en todas las explotaci
nes importantes, se procede ya a

vacutiacién de los lechones, en cua
to son destetados.

Pero desgraciadamente, esto no p
sa con las infestaciones por paréasitc
La insidiosa marcha de las invasion
y la escasa mortalidad que en gener
producen, no son suficientes para pr
vocar alarma en los ganaderos, d
Gnico modo que se decidirian a sufr
gar los gastos que las luchas antipar
sitarias suponen, considerando inclu:
como légico, la existencia de camad.
desnutridas, con rendimientos que r
llegan en muchos casos al 50 por |(
de los normales.

Cerdos parasitados por nematelmintos intestinales. Su marcada desnutricién
justifica la perniciosa accion de los parasitos.



Es por ello necesario llevar a su con-
vencimiento, las diferencias existentes
entre la epizotiologia de las enferme-
dades infecciosas y de las parasitarias,
por ser distintas las condiciones que
dctemman la aparicién y desarrollo
de unas y otras, aclarando las razones
por las cuales se suelen considerar a
los parésitos como elementos inofen-
sivos, aunque a veces se encuentre el
intestino delgado de los cerdos lleno
de gusanos, que llegan a producir mor-
tales obstrucciones intestinales por ac-
cién mecanica.

Entre los parasitos y sus hospedado-
res (en este caso los cerdos), se esta-
blecen intimas relaciones de conviven-

cuando se dan en animales jévenes, én
los cuales légicamente no existe el me-
nor indicio de resistencia. En muchos
de estos casos, los animales suelen su-
cumbir a la primera invasién, y los que
resisten, quedan para el resto de su
vida intensamente tarados.

Pero a medida que va pasando el
tiempo, sobre todo si los indices de in-
festacién son bajos, los organismos van
estableciendo sus defensas, llegando
un momento en que se crea un verda-
dero equilibrio biolégico, y en este ca-
so, apenas si son aparentes los trastor-
nos ocasionados, debido a que los cer-
dos no presentan sintomas tipicos de
enfermedad, aunque légicamente es-

Piara de cerdas-madres parasitadas. Por haberse establecido el equilibrio biolé-
gico parésito-hospedador, no existe accion patogena aparente, pero si el gran
peligro de posibles contagios a las nuevas camadas.

!Qlllladu por la agresividad de los
isitos y la resistencia de los anima-
ersas circunstancias determinan
iones, dando lugar a efectos
Nos perniciosos, que van, des-
uerte del animal parasitado,
equilibrio biolégico que hace
ir una total inocuidad. Actual-
Irededor de estos estudios,
ndo importantes caracterfs-
tiolégicaa, que nos pueden
! error, si no son debidamente
En todos los casos, la
: oudad de las parasitosis a
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tén disminuidos los rendimientos, disi-
mulados por el hecho frecuente de wes-
tar infestada toda la piara, y no ha-
cerse por ello muy manifiesta la des-
nutricién.

Como es consiguiente, estos estados
de =quilibrio biolégico, se dan sobre
todo en los animales adultos, con el
grave peligro epizotiolégico de consti-
tuirse en focos de diseminacién, dando
lugar a sucesivas infestaciones, cuando
llegan las nuevas camadas.

Repetidas veces hemos puesto de
manifiesto a los propios ganaderos, en
la platina del microscopio, la presen-




empeiio de ir recluyendo, y cada vez
mas, a estos pobres animalitos, hasta
el extremo de tenerles en la actuali-
dad cautivos en jaulas, donde sola-
mente tiene espacio suficiente para po-
ner su huevo?

iCémo afioraran estas pobres galli-
nas esas primaveras en que todo pare-
ce tomar nueva vida! El mundo vi-
viente ha permanecido durante el in-
vierno escondido, dormido, aletarga-
do. Despierta con los primeros rayos
de la primavera y crece y s= multiplica
durante ella. l.a savia de la vida im-
pregna una vez mas todos los tejidos.
Afloran a la superficie los primeros
brotes de las semillas que durante el
invierno permanecieron horadando con
sus raices las entrafias de la tierra. El
labrador remueve ésta y las pone, con
sus tallitos y raices, en la superficie.
Si no hay gallinas en estos lugares, es-
tas semillas germinadas, estos tallitos

recoleccién y que al caer al reseco sue-
lo se perderan en su mayoria o en su
totalidad. todos estos granos, solamen
te las gallinas, merced a la especial
disposicién de su boca (pico), pueden
aprovechar.

Sé que algunos dirdn que estos gra
nos germinaran y constituiran sus ta
llos un sabroso y rico pasto para ove
jas y vacas en el otono. Es cierto que
esto ocurre a veces, pero no siempre
¢ Cuantas otonadas no habéis oido la
mentarse a los pastores de que no tie
nen las ovejas «ni donde echar la bo
can ? Quizéas sean mas estas malas oto
fadas que las buenas.

Efectivamente, para que estos gra
nos germinen, para que la otonada pue
da ser buena, tiene que encontrar el
grano un suelo con un grado de hume
dad determinado; ha de tener un tem
pero adecuado. En estas latitudes esto
ocurre pocas veces; las lluvias se ha

En los modernos gallineros, las gallinas viven prisioneras en sus naves la
mayor parte del tiempo.

acabados de salir estin condenados a

morir. Ellas los aprovecharian.
Todos esos granos que se despren-

den de la espiga en el momento de la

cen esperar y es frecuente que las pri-
meras tengan lugar pocos dias antes
de comenzar los hielos invernales. Asi
pues, la semilla germina (la que no se
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perdié ya definitivamente) pero ger-
mina tarde. Pasa el invierno oculta
bajo la tierra con su rején o sus dos
primeras hojitas, y solamente cuando
los calores moderados de febrero y
maizo tienen lugar, se atreve a erguir-
se desafiadora. Poco dura porque
—como antes decia— no tardaran los
discos, las vertederas o el arado roma-
no en levantar el rastrojo y cortar pa-
ra siempre esta pequena vida que aca-
baba de nacer.

Veis por tanto, como solamente la
gallina, ya sea en un tiempo, ya sea en
otro, puede aprovechar toda esta ri-
queza esparcida por la superficie del
suelo y en sus primeras capas.

Durante el verano de 1955 tuvimos
en una finca un lote de pollitos (ma-
chos) de doscientos.

Nuestro deseo era dotarles de unos
gallineros desmontables para poderles
trasladar de un lugar a otro con la fre-
cuencia que hubiésemos creido nece-
saria. No nos fué posible hacerlo por
la limitacién de medios econémicos y
tuvimos que resignarnos a darles alo-
jamiento #n una vieja cuadra vacia.
Por tanto, el radio de accién de los
animales era bastante limitado, ya que
no es facil que los pollos o gallinas se
alejasen mas de trescientos o cuatro-
cientos metros del lugar donde duer-
men. A pesar de ello, los resultados no

Los pollitos en nuestro régimen de cria viven la totalidad del dia al aire libre,
tomando del suelo semillas y pequenos insectos.

Os hablaria mucho de las ventajas

este método de explotacién exten-
8ivo, pero temo resultar pesado y quie-
r0, para terminar, daros cuenta de un
Pequeiio ensayo hecho por nosotros en
el Centro Nacional de Ovinos Karakul

Valdepeiias, relacionado con este
tégimen de explotacién

pudieron ser méas satisfacctorios, co-
mo puede deducirse de los datos que
damos a continuacién:

|.” Estos doscientos pollos sola-
mente necesitaban los cuidados de una
persona durante media hora por la
mafiana y otra media hora al caer la
tarde. Este tiempo lo empleaba en po-
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El Strongiloides suis o «anguilula
intestinal» es, como el resto de los ne-
matodos de la familia Rhabdiasidae a
que pertenece, de organizacién senci-
lla. Chitivood los ha designado «el ti-
po ideal de los gusanos cilindricosy.
La tercera porcién cefalica «telosto-
may, es de formar globoidea, caracter
especifico del género. Entre esta por-
cién y el eséfago (también abultado),
existe un estrecho tubo. Las hembras
adultas, de unos 4-6 mm. de longitud,
son hermafroditas y anidan debajo de
la mucosa del intestino delgado, en
donde hacen la puesta; ambas circuns-
tancias determinan que al hacer las ne-
cropsias pasen desapercibidas, a no ser
que se realice una minuciosa investiga-
cién, previo raspado de la mucosa.
Sus huevos, pequefios y recubiertos de
una delgada envoltura, contienen ya.
al ser puestos, el embrién con parecido
a un renacuajo.

puesta, penetran en la mucosa gést
ca, formando galerfas. Las larvas, p
sentes en el huevo ya en el mismo
testino, se transforman inmediatame
te después de salir al exterior, en e
briones rabditoides, envueltos en u
vaina transparente. Cuando estos e:
briones encuentran las debidas con
ciones en el medio exterior, evoluc
nan en dos sentidos; si la temperatu
oscila entre 15° y 18° se transform:
después de algunas mudas, en larv
estrongiloides, aptas para infestar
continuar el ciclo; pero si esta temg
ratura oscila entre los 20° y los 30°, |
embriones rabditoides, sufren una
ferenciacién sexual, y tras la obliga
cépula, las hembras hacen su puesta
2l medio exterior y de estos huev
surgirdn nuevas larvas rabditoides, a
tas para transformarse en estrongil
des, y por tanto en condiciones de i
festar.

Esquema representativo del ciclo evolutivo del Strongiloides suis.

El ciclo evolutivo de este parasito,
ofrece gran interés y es caracteristico
de la familia a que pertenece. En el
animal existen solamente hembras par-
tenogenéticas. Las hembras al hacer la

Estas larvas pueden penetrar en
cerdo con los alimentos, pzro en ger
ral lo hacen atravesando la piel, e
troduciéndose en un capilar venos
para llegar, primero a la vena cava,




después al corazén derecho pasando
més tarde por las arterias pulmonares
hasta el alveolo, y arribar a los bron-
quios, faringe, estémago e intestino.
Algunas de estas larvas pueden in-

vadir el corazén izquierdo, para des-
embocar en la circulacién general, y
de aqui a los diversos érganos, incluso
el cerebro, la médula y el miocardio.
Esta parasitacién provoca en los

animales jévenes cuadros clinicos alar-
mantes. con elevados indices de mor-
talidad. El hecho de tener la piel del-
gada, facilita ya la penetracién de las
larvas, y naturalmente estdn més ex-
puestos los gue proceden de madres
infestadas, y estin albergados en co-
chiqueras antihigiénicas.

El paso de las larvas por la plel,
provocan sindromes eczematosos, y
las lesiones que quedan en ella facili-
tan las infecciones microbianas y viri-
cas, cuyos efectos, en muchos casos,
se afiaden a los propios de la parasita-
cién. Por esta razén, algunos autores
sefialan en estas parasitosis, sintomas
claros de toxi-infecciones, con toda
seguridad dependientes de procesos in-
fecciosos, surgidos a partir de las le-
siones producidas por la penetracién

Desde la penetracién de las larvas

' tes hasta su desarrollo sexual,
pasan unos diez dias. A partir de este
momento, comienzan las hembras a
poner sus huevos, que expulsados al
exterior con sus heces. y en el caso de
encontrar condiciones exteriores favo-

ibies, repiten el ciclo. En unas 3 a 4
Seémanas, a partir de la expulsién de los

devos, se advierten los primeros sin-
tomas en los jévenes cerdos infestados,
que suelen comenzar, a parte de las
Slones eczematosas, con una intensa
. En esta parasitacién, es bien mani-
M‘h respuesta de los organismos
w efensa, consiguiendo poco a po-
blecer el equilibrio biolégico,

>-hospedador, a que antes nos
8 referido. Quiere esto decir, que
odo de peligro econémico dura

solamente unos dos meses, pero en
ellos puede llegarse hasta un 50 por
100 de bajas, en cada camada, que-
dando el resto de los animales en es-
tado caquéctico, y expuestos al conta-
gio de las enfermedades infecciosas,
principalmente la Peste.

Por esta razén, los animales adultos
suelen estar muy poco parasitados, de-
bido a la resistencia adquirida, pero
son ellos precisamente los que actian
de reservorios, manteniendo el foco.
Las cerdas madres son con toda seguri-
dad las fuentes originarias de los con-
tagios de sus hijos.

Interesa sefialar. que esta parasito-
sis estd poco descrita en nuestra lite-
ratura, a pesar de su relativa frecuen-
cia. Esto obedece a diversas causas,
entre las que destacan, la semejanza
de su cuadro sintomatolégico con los
de las toxi-infecciones, en las cuales
légicamente es més facil pensar, y
ademaés, la dificultad de encontrar los
paréasitos en el intestino, aunque exis-
ta una intensa parasitacién, por encon-
trasen, en la mayoria de los casos. in-
crustados totalmente en la mucosa.
Por ello, es necesario insistir una vez
més. en [a necesidad de hacer del ana-
lisis parasitolégico de las heces, un uso
mucho mayor del que corrientemente
se hace, del Ginico modo que es posible
descubrir las parasitosis gastro-intesti-
nales. Repetidas veces nos hemos en-
contrado en la practica, con diagndsti-
cos claros de esta enfermedad, median-
te analisis coprolégicos, a pesar de no
haber visto parésitos en las necropsias,
teniendo que recurrir para identificar-
los, al raspado de la mucosa y centri-
fugado del producto recogido, previo
el necesario lavado con solucién sa-
lina.

El Ascaris Suum, es el helminto més
conocido de todos los que parasitan
el intestino delgado de nuestros cerdos,
debido, no sélamente a estar muy ex-
tendida esta parasitosis, sino también a
su gran tamaifio, y la abundancia con
que a veces se le encuentra, llegando
en ocasiones a obstruir totalmente el
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intestino. Por esta razén, estdn muy di-
vulgadas sus caracteristicas morfolé-
gicas y biolégicas. Por nuestra parte,
recientemente le hemos dedicado un
amplio trabajo.

Hasta hace poco tiempo, se ha ve-
nido considerando a la ascaridiosis
porcina como inofensiva; pero este
criterio ha variado considerablemente,
desde que se han aclarado interesantes
particularidades de su ciclo evolutivo.
Nos referimos al necesario paso de las

larvas a través del higado y pul
para completar su ciclo, en dond
jan las correspondientes secuelas
constituyen magnifico terreno pai
teriores infecciones.

Los gusanos adultos, hembr
machos, viven en el intestino, en
de las primeras hacen su puesta.
huevos elipsoides, de paredes es;
y mamelonadas, contienen ya el
brién, saliendo al exterior con la
ces, y en el caso de encontrar las

Caracteristicas del ciclo evolutivo del Ascaris suum.
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jones necesarias, 20-25° de tempe-
raturas, y 80-90 por 100 de humedad,
(condiciones éptimas del suelo de las
cochigueras), contintan su evolucién.
LQ gruesa envoltura del huevo prote-
éste contra los agentes exteriores.
da hembra puede poner hasta
0 huevos diarios. Los huevos
emitidos son de color blanco,
didmetro de 50-70 micras,
rméandose en mas o menos os-
segin el tiempo que permane-

huevos no se desarrollan en
lo frios de noviembre a febre-
ro éudo los de mayo, )umo. julio,
'y septiembre, los més favora-
“evolucién.

olucién de los huevos de 4sca-
medio exterior, con ambiente
e, pasa por los siguientes es-

ro.—Huevo recién emitido
séla célula indivisa.
do.—Mbérulas tempranas, con
dﬁ} ciséis células.
cero.—Mérulas definitivas o
de diciséis células en ade-

0.—Fase gerinoide o en rena-

nto.—Embriones vermiformes
ndo los huevos maduros pene-
‘el intestino. se eclosionan, dan-
ida a la larva vermiforme que
en en su interior. En la apertu-
 estos huevos. no tiene participa-
aleuna el jugo géstrico. La salida
ri5n se debe a su prooio es-
, utilizando la parte cefilica pa-
pen la cApsula, en cuanto los
 alcanzan la mitad del intesti-
gado. Esta eclosién depende de
ores: Desarrollo completo del
: reaccién néutra o alcalina
io. y temperatura igual a la
del intestino.

sarrollo de estas larvas, esta
icionado, sobre todo, a la resis-
de los organismos, y por tanto,
dada en los animales adultos, en

4

los que normalmente se encuentra es-
tablecido el equilibrio biolégico a que
nos hemos referido, y favorecida por
las carencias alimenticias del hospeda-
dor, sobre todo en fésforo, calcio y vi-
tamina A.

Aparte de la sintomatologfa de la
fase migratoria de la larva, comiin al
resto de las helmintiasis en las que
existe esta misma fase, de la que nos
ocuparemos después, la més aparente
es la ocasionada por la p-esencia de
los paréasitos adultos en el intestino,
caracterizada por dispepsia, meteoris-
mo. dolor abdominal, célicos e hiperes-
tesia cutdnea refleja. A veces. cuan-
do el ntimero de parésitos es grande,
suelen producirse perforaciones intes-
tinales.

En el intestino delgado de los cer-
dos, sobre todo en los que viven en
régimen de montanera, es frecuente

Caracteristicas de la trompa del Macrocan-
thorhynchus. (Tomado de Schmid-Hie-
roymi).

encontrarse con unos gusanos, que
morfolégicamente tienen aparente se-
mejanza con el Ascaris, aunque, como
veremos después, son totalmente dis-
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tintos. Se trata de un «Acantocefaloy,
el Macrocanthorynchus hirudinaceus,
también denominado Echinorhynchus
y Giganthorhynchus.

Caracteristicas morfoldgicas

del Macrocanthorhynchus hi-

rudinaceus. (Tomado de Sch-
mid-Hieronymi).

Caracteriza principalmente a es-
te helminto, la presencia en la
parte anterior del cuerpo, de un
rostro cefalico, también denominado
trompa, provisto generalmente de
seis filas de ganchos transparentes,

con seis unidades cada fila. Esta tr
pa es la que introduce el parasito e
mucosa intestinal, tan intensame
que a veces la atraviesa y de dond

dificil extraerla. La reaccién de los
jidos ante la presencia del parasito.
lugar a tipicos nédulos, de color b
co mate, de los que se encuentra s
brado el intestino de los cerdos qus
bergan este parasito, los cuales se

Esquema ¢
clo evolutiy
Macrocat
rynchus h

naceu!
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l monden con ulceraciones profun-
~ das en su cara interna.
: El M. hirudinaceus, como todos los
Acantocefalos, carece de aparato di-
gestivo; su cuerpo es aplanado lateral-
ate, con coloracién rosada y estria-
cuticular anular.
su ciclo evolutivo tienen partici-
n activa los coledpteros escara-
os. Por lo demas, este ciclo es muy
. Los huevos, eliminados con
de los cerdos parasitados,
eridos por los escarabajos, que
de hospedadores intermediarios
; es decir, que el huevo se eclo-
‘en el interior del coleédptero,
ndo la larva al final de la evo-
enguistada. Cuando los cerdos
n los escarabajos, la larva que-
‘en el intestino, fijando su
en la mucosa y continuando
nte su evolucién para conver-
gusano adulto; en estas circuns-
las hembras miden unos 35
10 los machos.

La de los cerdos, produ-
ida por la Tnchmella espiralis, tiene
jcasa importancia, bajo el punto de
ta econémico, motivo fundamental

este trabajo. Por el contrario, su
es. extraordinario cuando la
6n se dirige a estudiar las re-
nes de esta parasitosis en la
humana, por el hecho de los
bles contagxoa. a partir del consu-
w&- carne de cerdo, en donde se
mnmn localizadas las larvas in-

0 e B N W

p parﬂmtoa adultos, durante su
‘estancia en el intestino, apenas
ocan trastornos; cuando mas,
gera diarrea, que la mayor parte
‘veces suele pasar desapercibi-
“este periodo, y una vez que
y machos llegan a su madu-
al, tiene lugar la cépula, mu-
inmediatamente después los
. Las hembras depositan las
debajo de la mucosa intestinal,
inmediatamente inician la
ién histica, de la que nos ocu-

108 méas adelante.

PARASITOSIS DEL INTESTINO
GRUESO

Dos especies importantes pueden
parasitar el intestino grueso de los cer-
dos: el Oesophagostomum dentatum
y el Trichuris trichiura. El primero
pertenece a la familia estrongilidae, y
por tanto, sus caracteristicas morfolé-
gicas generales son las especificas de
esta familia: cApsula bucal y bolsa del
macho bien desarrolladas. En el géne-
ro Oesophagostomum, la cuticula for-
ma un collar, y es tipica la presencia
de un surco cervical a 0,25 mm. del
extremo anterior.

Las hembras de O. dentatum, «gu-
sano nodulary, midende | 1-14 mm., y
los machos de 8 a 10. Los huevos son
de forma rectangular, de extremos re-
dondeados, uno de ellos mas afilado
que el otro.

El ciclo biolégico de este parasito,
es semi-directo, con gran parecido al
que tiene lugar en la gran familia es-
trongilidae a que pertenece.

Los huevos al salir al exterior con
las heces, estdn ya formados por una
mérula de unos 16 elementos, y de en-
contrar las necesarias condiciones de
temperatura, humedad y oxigenacién,
inician rdpidamente su desarrollo, dan-
do lugar, primeramente a larvas pre-
infestantes de tipo rabditiformes, que
después de una semana se convierten
en otras, ya infestantes, las cuales, al
ser ingeridas, van a localizarse debzjo
de la mucosa del intestino colén o cie-
go, en donde sufren atin otra muda an-
tes de convertirse en gusano adulto
que vive en la luz del intestino.

La fase méas perjudicial, es la que
verifica su desarrollo debajo de la mu-
cosa, por dar lugar a importantes né-
dulos, que de ser numerosos, pueden
llegar a ocasionar incluso la muerte de
los jévenes lechones. Los animales
adultos parasitados, apenas si presen-
tan sintomatologia, pero se constitu-
yen en peligrosos portadores encarga-
dos de mantener los focos.

Al Trichuris trichiura (Trichocefalo
de los cerdos), se le denomina vulgar-



mente «gusano flageladon, por tener
casi filiforme la parte anterior del
cuerpo.

Tanto sus caracteristicas morfolé-
gicas, como el ciclo evolutivo, es idén-
tico al Tr. ovis.

Cuando adulto se localiza en la mu-
cosa del intestino ciego, bajo la cual
introduce su porcién filiforme, dando
lugar a importantes abcesos, que se
transforman después en caracteristicas
Glceras hemorrégicas.

El ciclo de este parasito, ha sido
considerado hasta hace poco tiempo
directo. En el huevo expulsado, y atlin
sin hacer eclosién, estd ya presente la
larva, permaneciendo en esta forma,

preciso que tenga lugar prev
una emigracién o:ganotropa de
vas.

También ha variado el crit
nico. A pesar de los importante
sos, que sobre todo en los anim
venes ocasionan importantes
nos, con manifiestas hemorragi:
nas si se le concedia importan
togénica. En la actualidad, est
rio ha sufrido una importante re
De una parte, el paso de las lan
los pulmones. crea ya un camir
para la intervencién de gérmen
sin la actuacién p:evia de las lan
podrian wjercer su accién pat
Pero este papel predisponente,

Trichuris trichiura. Aspecto morfolégico del parasito y sus huevos.
(Tomado dzl folleto de Martin Lomeiia).

con propiedades infestantes, a veces
durante largo tiempo. Cuando estos
huevos pasan al intestino, se eclos’o-
nan, saliendo la larva. Para muchos
autores, aqui terminaria el ciclo; es
decir, que dentro del intestino, sin sa-
lir de él, la larva se convertiria en gu-
sano adulto. Pero modernas investiga-
ciones, han puesto de manifiesto, que
a igual que sucede en los Ascaris, es

més impo:tante en el intestino, d.
a las amplias Glceras que provoc
él los parésitos adultos.

Esta faceta patogénica, ha s
nuestro juicio muy poco tenic
cuenta. En muy escasas ocasion
tiene presente, ante un cuadro
cioso en los cerdos, la causa prec
nente que podria haberlo provo
Cuando maés, se atiende a la fal



cia, originada por carencias ali-
cias o influencias climatolégicas.

experiencia a este respecto, pa-

°°° or conceder a las parasitosis en
1S al y a las Trichuriasis en parti-
tor- ‘una accién predxaponente desta-
\pe-

h aparicién de las tipicas en-
es infecciosas de los cerdos.

racteres bioldgicos comunes, que posi-
biliten la utilizacién de métodos =co-
némicos de lucha. Esta orienracién,
exige necesariamente, relegar a segun-
do término el conocimiento detallade
de la sistemética morfolégica y la me-
ticulosidad en los tratamientos indivi-
duales, que es lo gue preferentemer:te
intaresa en clinica médica.

2na.

&

S COMUNES

iales caracteristicas de la
gia parasitaria, hace necesa-
los problemas con orienta-
intas a las que rigen el co-
to de la lucha contra los hel-
uando parasitan a la especie
. Por esta razén, venimos in-
en nuestros trabajos en la ne-
tiene el veterinario parasi-
e orientar sus investigaciones
en los ciclos evolutivos, ca-

.
n

RIDADES IMPORTAN.

Caracteres esquematicos de los huevos de algunos parasitos estudiados.
1. Arduenda Strongylina.—2. Physocephalus sexalatus.—3. Hyostrongylus ru-
mu.-—4 Strongyloides suis—>5. Macrocanthorhynchus himdinaceus.—6 (Eso-
phagostomun dentatum,

Pensando de este modo, es muchas
veces facil encontrar un punto coin-
cidente en las exigencias biolégicas de
los parésitos, que pueden parasitar al
mismo animal, ain perteneciendo a
géneros y atn a érdenes distintas, ha-
ciendo posible unificar los procedi-
mientos profilacticos. Por esta razdn,
estimamos conveniente sefialar algunas
coincidencias evolutivas de los parési-
tos estudiados.

A pesar de sus especiales caracteiis-
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ticas morfolégicas, incluso de loca-
lizacién, cuatro especies, la Arduenda
strongylina, el Physocephalus sexala-
tus, la Simondria paradoxa y el Macro-
canthorhynchus hirudinaceus. tienen
de comin el necesitar para desarrollar
sus ciclos evolutivos, la presencia de
un vector intermediario; un escarabajo,
cuya eliminacién de las cochiqueras ha
de constituir con toda seguridad un
factor esencial en su lucha.

Otro grupo, formado por el Stron-
giloides suis, el Ascaris, la Trichinella
spiralis y el Trichuris trichiura ,presen-
tan la particularidad de exigir su evo-
lucién la emigracién de la larva a tra-
vés de distintos érganos del animal pa-
rasitado, emigracién que equivale a la
necesaria intervencién de los vectores
intermediarios en los ciclos de otros
parasitos.

Tres caminos distintos pueden re-
correr las larvas en sus emigraciones:
linfatica, histica y vascular. En la pri-
mera, (caso de la Trichinosis), las lar-
vas parten de los vasos quiliferos in-
testinales, caminando por los ganglios
mesentéricos, para abocar en el gran
canal toracico, desde donde, siguien-
do via vena subclavia izquierda, y ca-
va superior, pasan al corazén derecho.

En la emigracién histica, (caso de
los Strongiloides), las larvas pasan
desde la piel a través de los tejidos
conjuntivos mesentericos intestinales,
alcanzando el higado primero y des-
pués el pulmén.

En la evolucién de los Ascaris y Tri-
churus, la marcha es generalmente san-
guinea, también con direccién al higa-
do; més tarde, por las venas subliepa-
ticas, alcanzan el corazén derecho, pa.
sando después a los pulmones.

Durante estas emigraciones, las lar-
vas experimentan importante y nece-
sarias modificaciones. Una vez que han
terminado su evolucién en el pulmén,
en donde generalmente permanecen
ocho dias, abandonan este érgano,
reptando por bronquios y trAquea has-
ta llegar a la faringe, en cuyo momen-
to son deglutidos, pasando al intestino
a continuar el ciclo.
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Ante la presencia de larvas de los ne-
matelinintos en el pulmén, tiene lugar
una intznsa reaccién de los tejidos.

Aunque légicamente, el paso de
larvas por los distintos érganos va «
jando los correspondientes secuel
de algunas de los cuales ya hemos +
tado, (trastornos de los Strongiloic
al atravesar la piel de los jévenes ¢
ditos), los méas importantes se ori
nan en el pulmén. En este 4:gano.
presencia y evolucién subsiguiente
las larvas, da lugar a tipicas alte:

A veces las larvas se enquistan, quedand:
entre los tejidos como un cuerpo extrafo

46




esivas de una alveolitis
yrragica exudativa, seguida
cién hiperplasica, que en su
i6n  histopatolégica, esta
por una inflamacién de
ar, con una especifica
nofilica, como coirespon-
esta organica, ante la pre-
al de la larva como cuerpo
la correspondiente a la de-
tica, ante secreciones espe-
da caso.
: iones son en los animales
de tipo agudo, con exudaciones

en amplias zonas. En los viejos, por el
contrario, las lesiones tienen una evo-
lucién de tipo crénico, de caracteristi-
cas nodulares y muy circunscritas.

Con las sugerencias insertas en este
trabajé, hemos querido plantear el pro-
blema de las parasitosis gastro-intes-
tinales de nuestros cerdos. Su impor-
tancia econémica y posible solucién,
seradn motivo de un préximo trabajo en

esta misma REVISTA.
Ciudad Real, diciembre de 1955.

2 Castilla-La Mancha. Ganaderia manchega. 1/12/1955.
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EPIZOOTIOLOGIA DEL GANADO PORCINO

A provincia de Ciudad Real esth

situada con sus 65.765 cabezas de
ganado porcino, ocupando el quincea-
vo lugar entre las demés provincias es-
panolas. Dichas cabezas suponen una
riqueza de méas de 100 millones de pe-
setas, dato de por si lo suficientemen-
te elocuente para que le prestemos la
debida atencién a esta especie bajo un
punto de vista epizootolégico ya que
son precisamente las epizootias uno de
los factores base de las pérdidas que
pueden acaecer en cualquier explota-
cién ganadera.

Por Vicente DUALDE PEREZ

Inspector Veterinario del Cuerpo Nacional.

A continuacién aportamos un estu-
dio estadistico-epizootolégico de la ci-
tada especie durante el primer semes-
tre del afio en curso. Hubiéramos po-
dido elegir para este estudio los datos
del afio 1954, pero en beneficio de la
actualizacién, hemos preferido referir-
nos a un lapso de tiempo mas cierto.

En el siguiente cuadro se expresan
las epizootias que han atacado en esta
provincia al ganado porcino los seis
primeros meses de 1955:

Enfermedad MUNICIPIOS Eutermos | Wi {Dutedos
T R Y S O 12 5 7
Mal Rojo Calzada de Calatrava........... 16 13 3
CInHaA Real s ian sees oo dons 4 o 4
xolalusi..: g 32 18 14
Peste Porcina Calzada de Calatrava............. 47 3 44
ROt L. vasin 47 3 44
TOTAL GENERAL. .. ... 79 21 58

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Ganaderia manchega. 1/12/1955.
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De entre todas las enfermedades in-
ctocontagiosas y parasitarias queé
otan al cerdo solo han hecho su pre-
ncia el Mal Rojo y la Peste Porcina.
' 'ellaa. el mayor nimero de enfer-
98 ha correspondido a la Peste Por-
a. El término municipal mas afecta-
sido Calzada de Calatrava, pues
| total de 79 enfermos, han co:res-

Focos importantes de enfermedades infecciosas de los cerdos en la provincia durante
: el primer semestre del presente afio.

lidad para el Mal Rojo, con respecto al
censo porcino ha sido en el periodo de
tiempo que estudiamos de un 0,48
por 1.000 y para la Peste Porcina de un
0,71 por 1.000. El indice de mortali-
dad en el Mal Rojo, con respecto al nii-
mero de enfermos supone un 56 por
100 y con respecto al censo porcino
provincial un 0,27 por 1.000. Los mis-
mos porcentajes aplicados a la. Peste
Porcina arrojan respectivamente las ci-
fras del 26 por 100 y del 0,31 por
1.000.
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Peste Porcina Mal Rojo
|
|Indice de | indive ds
Ne| Provincia Enfcrmoa! Censo | morbii- N° Provincia [tafermes Censo )h:o,:if.
j ldad ":o | dad ° 00
1 | Lddiz 455 ' 62 801 | 7,24 l‘ Coruna 320 | 75862 | 446
2| Cuenca 53 7 815 | 6,78 2 Orense 397 95.671 | 414
3| Soria 39 6.763 | 5,76 3| Soria 21 | 6.763 | 3,11
4 | Murcia 420 74.888 | 5,61 4 Murcia 21D 74.888 | 287
5 | Hueiva 237 79 215 | 2,99 5 Avila 107 | 37 590 | 2,83
6 | Alican.e 39 13 260 | 293 6| Lugo 661 | 252.852 | 2,61
7| Avila 94 37.500 | 250 | | 7, Huesca 37 | 23 301 | 1,58
8 | Valladolid 25 10.260 | 2,43 | | 8 Parcelona 57 |« 36.403 | 1,56
9 | Toledo 163 72.337 | 2,30 || 9 Tarragona T 0 898 | 1,01
10 | Huesca 50 23 361 | 2,14 || 10| Zaragoza 29 33.246 | 0,57
11 | Madrid 42 22 197 | 1,89 | (1 | zumuia 42 49.580 | 084
12 | Zaragoza: 60 33.246 | 1,80 | | 12| Ponievedra 43 71 0.2 | 0,67
13| Coruna 113 75 862 | 1,49 |13 Hueva 4579215 | 0,56
14 | Lugo 364 252 852 | 1,44 | 14| Albacete 22N IS 42.796 | 0,51
15 | Gerona 37 27.573 | 1,37 | 15| Ciudad Rea' | 32 65.765 | 0.48
16 | Sa amanca 127 106 633 | 1.18| | 16 Palercia | 4 9.098 | 0,43
17 | Navarra 52 47.270 | 1,10| | 17 Cérdoba | 6l 158 560 i 0,38
18 | Jaén 78 84.444 | 0,92 | | 18| Radajoz 08 269.707 f 036
19 | Baleares 43 54.127 | 0,79 | [ 19 To'edo 25 72 337 | 0,34
20 | Ciudad Real | <7 65 765 | 0.71 [ | 20, Salamanca 31 106.633 | 029
21 | Segovia 12 18 507 | 0,64 [ 21| Oviedo 17 70 756 | 024
92 | Cordoba ! 80 | 158.560 | 0,50 ' 122 Burgos 7 29 092 | 024
23| Lérida 16 31.675 | 050 | | 23 Sevilla 39 | 166.479 | 0,23
24, Barczlona 18 | 306 403 | 0,49 [ 24 Madrid 5 22.197 | 0.22
25 | Pontevedra 25 | 71 042 | 035 [ 25 Secova 4 | 18.500 | 0.22
26 | Granada 14 | 51.464 | 0271 |26 Castellén 31 13.227 | 022
97 | Sevilla 41 166 079 24 27 Logroifio 2 ‘ 9411 | 021
28 | Valencia 6 31.160 0,19 28 Teruel | 2 23.930 | 0.08
29 | Orense 15 95.671 0,15 |2 Guadalajara 2 26.666 | 0,07
30 | Oviedo 11 70 656 0,15 |30 Alava — 17.014 | —
31 | Badajoz 34 269.707 0,12 |31 Alicane — 13 266 | —
32 | Teruel 3 23930 0.12 |32 Almeria = 54 423 | —
33 | Zamora 4 49 80 0,08 |33 Baleares — 54.1.7 | —
34| Alava — 17.014 | — | |34 Caceres o 110 260 | —
35| Albacete — 42.796  — 35 Ciadiz — 62.800 | —
36 | Almeria — 54.423 | — 26 Cuenca — r815 | —
37 | Burgos — 29.092 | — 37 Gerona = 271.573 | —
38 | Ciceres - 110 266 | — 38 Qranada — 51.464 | —
39 | Castellén — 13.227 | — | |3Y Guipuzcoa — 6.303 | —
40 | Uuadalajara | — 26.666 | — 40 Jaén — 84.444 | —
41 | Guipuzcoa — 6.303 | — | |41 Las Palmas - g0l —
42| Las Palmas | — 4.201 | — | |42 Leén - 55.928 | —
43 | Lebn =~ 55.928 | — | [43 Lérida —_ 31 675 | —
44 | Logrofio — 9.411 | — 44 Malaga —_ 45 218 | —
45 ' Miélaga — 45.278 | — | |45 Navarra | — 7.210 | —
46 Palercia - 9098 | — ||46 Tenerife ; — 956 | —
47 Tenerife — 17 956 | — 47 Santander | — 10.153 | —
48 Santander — 10,1831 . = 48 Valencia | — 31.160 | —
49 Tarragona — 6.808 | — 49 Valladolid - 10 260 | —
50 Vizcaya - 10.166 | — |[5) Vizcaya — | "10.166 | —
| ! l
Total Espafia  |2.281 2.702.027 ’ 1,04 To.al Espaa. .. 2.349| 2.702.027 | 0,80
52




En el croquis |, se refleja grafica-
mente la distribucién geografica de los
os epizodticos en ganado porcino
esentados en los seis primeros meses
del corriente afio.
- Vamos a continuacién a realizar
unas consideraciones de tipo compa-
ativo con las deméas provincias espa-
; folas, asi como con la totalidad de Es-
afia. Hemos ordenado las provincias
on respecto al indice de morbilidad,
; esto es légico ya que lo interesante
f'g» es la cifra absoluta de enfermos,
ino el porcentaje de éstos respecto a
a totalidad de las cabezas existentes,
en esto radica el verdadero valor
pizootoldgico - estadistico compara-
vo.
'En los cuadros que exponemos se
rva que la provincia de Ciudad
al ocupa respecto al indice de mor-
lidad en la Peste Porcina, el 20 lu-
. El nimero de cerdos atacados de
sste durante el periodo de tiempo que
tudiamos, ha sido en toda Espafia de
821, lo que supone respecto al censo
rcino de nuestra Patria un indice de
orbilidad de 1'4 por 1.000, siendo
provincia de Navarra la que més se
T xxma a esta cifra media. Nuestra
vincia ocupa un lugar inferior a la
ediz nacional, e incomparablemente
enor que Cadiz cuyo censo porcinc
semejante al nuestro, o que Cuenca,
de menor censo dentro de las inva-
as por esta epizootia. La provincia
ada)oz por el contrano. siendo la
ayor censo pecuario ofrece un in-
yde morbilidad bajisimo para la
2. Estos hechos reflejan para Ciu-
‘Real respecto a la Peste Porcina
stado sanitario mejor que el medio
a nacién y mucho mejor que otras
incias con igual o menor censo
Icino, pero peor que el de la provin-

irtual de Castilla-La Mancha anaderia manchega

cia de mayor niimero de cabezas de ga-
nado de cerda.

Con respecto al Mal Rojo y hacien-
do las mismas consideraciones que an-
teceden, queda también situada nues-
tra provincia por debajo del indice
medio de morbilidad nacional y por
encima de Badajoz.

Analizando ahora la totalidad de
enfermos, sin distincién de enfermeda-
des, en toda la Nacién, arroja la cifra
de 5.899 que quedan distribuidos de
la siguiente forma:

MBI OO 50 s ie v Doanatanh 92,340
Peste Porcina ii....ocvuensir. 2821
Septicemia hemorragica .... 467

Tuberculosis ......cocenuiiene. 19
Carbunco bacteridiano ..... 182
Glosopeda ...... 56
T SR IR LR e SE R 3

Mol e 3:899

Esta cifra global supone un indice
de morbilidad del 2’1 por 1.000 para
el semestre primero del corriente afio.
En la provincia de Ciudad Real, por
cada |.000 cabezas de ganado porci-
no, sélo 1'2 han padecido enfermedad
=pizodtica, lo que indudablemente es
una cifra baja en relacién con la me-
dia Nacional citada.

En los gréaficos Il y Il se reflejan las
consideraciones de tipo comparativo
que acabamos de hacer:

Como complemento al estudio que
realizamos, creemos interesante in-
cluir los datos relativos a las vacuna-
ciones realizadas en el ganado porci-
no durante el primer semestre de
1955, con expresién de los Municipios
en que se han practicado, nimero de
cabezas tratadas y resultados obteni-

dos:



ENFERMEDAD MUNICIRPLEOS Nimero | Resultado
AQUAO .« 5 T5aia s s 0 alve s & oHl TR 86 | Bueno
A EARI e i & et St R £ 104 Idem
Almadenejos)s . ' ..uhhisnl adah b 166 Idem
Almoddévar del Campo.............. 2 810 Idem
f(’]uencahente ..................... 23(8) {dem
T Te D b R RN B B B e 4 dem
s e O T I | 275 Idem
NANZANALIeE . e . o s mnts v s 36 Idem
A CSTANTAN . ont ot soun n 5ie o 315 Idem
TOMENGOEO. 5 32 nte 5, stinc san, ezl 60 Idem
i Jorre/de’ Joan Abad. « 5.6 152 SRR 72 Idem
|} Villamanrique.- . ... ...5. 50008 A0 150 Idem
IE‘ Villanueva de la Fuente.. .. ........ 148 Idem
’ TOTAL: .o 4 910
* ' ARURD T, ot st T ol oslh s ois il S 86 | Bueno
Alcolea'de Calatrava «.\.. 3 . sonw mavi 70 Idem
CAE D (g gl et E IR R A W |1 193 Idem
Fl LY R R R P W 1 183 Idem
Almodévar del Campo... ........... 800 Idem
Rimursdiel £ 5 s 105 Sirve 1 o i . 60 Idem
Campo de Criplana., -0 k.0 Lo R 50 Idem
Puencaliente ..s...o0 50l oL IWRE 318 Idem
Peste porcina| Guadalmez ..... . ..covvvieeinn oo 500 Idem
Horcajo de los Montes.... .. ...... 7 Idem
MeStanza.” .« o s 00 POPIRREt T PLL . 65 Idem
BOTZUNR ban B0 < vo Soisis sial S oteaoss niies 32 Idem
Torre de Juan Abad... ... «..cce.sn 95 Idem
VillAManpique:: -\« - o toters ais bl ctaniosaialy 10 Idem
Villanueva de la Fuente..... ........ 42 Idem
Villanueva de San Carlos.. .... .... 76 Idem
TOTAL S48 2.587
AIMAAN <23 < s 5 6 5 ainiesin's SaIcToEe S 174 | Bueno
: Almadenejo(s:. ..................... 222 :gem
Calzada de Calatrava.. . << iias st em
Rasteurelosis Fuencatiente . .. . <o /i i ame 288 [dem
Villanueva de San Carlos.....cccceves. 76 Idem
TOTAL 7 4. % 826

RESUMEN

Vacunaciones Mal Rojo................ 4.910
Idem Peste Poréinf. . c.=s v itoe- 2.587
Idem Pasteurelosis. oo s i 826

TOTAL 5 s 8.323
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La enfermedad contra la que maés
e ha vacunado ha sido el Mal Rojo
(58'9 por 100 del total de vacunacio-

»s practicadas), siguiendo la Peste

rcina con un 31°0 por 100 y por dl-
o la Pasteurelosis con el 10’1 por

Con respecto al censo porcino pro-
cial, la vacunacién contra el Mal
jo, ha supuesto un 7'4 por 100, la
sunacién contra la Peste Porcina el
" por 100 y contra la Pasteurelosis
2 por 100, cifras a todas luces, no-
amente bajas, para conseguir un
do sanitario satisfactorio de nues-
efectivos porcinos.

in el grafico IV, se reflejan las va-
iones practicadas contra las tres
enfermedades, durante cada

CONCLUSIONES

El valor de la ganaderfa por-

cina en nuestra provincia, justifica el
interés de conocer el estado epizooto-
légico de la misma.

2.* Durante el primer semestre del

Grafico representativo de las vacunaciones practicadas en la provincia, du-
rante los seis primeros meses del afio en curso.

afio 1955 la especie porcina en nues-
tra provincia, sélo ha sido atacada por
las epizootias Mal Rojo y Peste Por-
cina.

3.* Tanto analizando el problema
por separado en cada una de las
epizootias presentadas, como bajo el
punto de vista global, el indice de mor-
bilidad en el ganado porcino de la
provincia de Ciudad Real durante el
primer semestre de 1955 es inferior al
indice medio de la Nacién, aunque su-
perior al de otras provincias con ma-
yor oenso ganadero porcino.

4* El porcentaje de vacunaciones
practicadas contra el Mal Rojo, Peste
Porcina y Pasteurelosis, con respecto
al censo porcino provincial, es notoria-
mente inferior al necesario para conse-
guir un estado sanitario satisfactorio en
relacién con dichos procesos. i



DESPUE.S de 28 afios trabajando in-
tensamente en enfermedades del
cerdo y en zootecnia porcina, llega
uno a hacerse la idea de estar especia-
lizado en la materia y dispuesto a es-
cribir de ello lo que a uno le pidan.

Pero cuando se empieza a escribir,
al poco tiempo las cuartillas después
de leidas, es necesario romperlas por
no creerlas interesantes, llegando a po-
ner la cesta de los papeles como una
gran bolsa de «confettiy.

Me creo incapaz de escribir algo
original y mucho menos en plan de es-
pecialista. ¢ Qué voy a escribir de cer-
dos ni a decir nada que no esté ya pu-
blicado, leido y releidc? Pienso es-
cribir de enfermedades y al poco tiem-
po... cuartilla rota. Sobre la Peste por-
cina parece que todo estd ya hecho,
pero de poco tiempo a esta parte, se
observa que después de una vacuna-
cién correcta, en lechones sanos, sin
parésitos, bien alimentados y con los

Por F. CARPIO
Veterinario. Badajoz.

procedimientos mas modernos de va-
cunacién, (virus atenuados liofilizado
y pasado por conejo a los 8 a 12 dias),
después de vacunados, en un tanto por
ciento insignificante, pues no llega al
2 por 100, se observan unas diarreas
negras que consumen al lechén, hasta
terminar con ellos en 8 6 10 dias.
Practicamos autopsias, sin encontrar
mas que una lesién de higado, feo, ne-
gruzco, blando y una miseria fisiolégi-
ca muy acentuada, en la que guedan
los esqueletos supervivientes. Se ha-
cen preparaciones, en las que no ve-
mos ni las socorridas Pasteurellas, ni
las no menos Salmonellas. Si se hacen
siembras, nada crece, y lo tnico posi-
tivo, es que llega uno a dudar de si las
Pastzurellas en preparaciones directas
de frotes de viceras, es verdad que son
Gram negativas. ¢ Serd que no sé ha-
cer bien la decoloracién?

Y la verdad es, que este procedi-
miento de vacunacién, con una expe-
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ncia de més de 20.000 cerdos en dos
os, ha dado resultados magnificos,
bre todo en cerdos o lechones blan-
os, en los que suelen fracasar otros
todos.

- El Mal Rojo, muchas veces, a pesar
2 ver clara toda la sintomatologia y
lesiones, hacemos un Gram, sin ver
bacilo transformista y liliputiense
ue tan claramente describen todos los
ibros. Lo més que conseguimos ver

s un punteado Gram pos'txvo Pero
s el caso que en la cu'a ponemos,
pesar de no ver bacilos, suero contra
Mal Rojo y el foco y la mortalidad
esaparecen. ¢Es que hay Mal rojo
bacilos? ¢Existe una forma invisi-

le ?

Hace afios, la forma clésica de va-
Inacién a base de cuatro y medio c.c.
e suero y medio de cultivo, era infali-
8, v se pom’an mezclados, con un
: =sultado, repitiendo a los
¢ con otro me:ho c.c de

ﬁj parte no puede uno fiarse de esta
tunacién, toda vez que atn hacién-
a correctamente no es raro obser-
r que a los pocos dias se dan casos
al rojo. Otras veces al hacer la
gunda inoculacién tiene lugar una
plosién de Mal Rojo.

37
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¢ Pero que le ha pasado a este bacilo:
Ha venido a menos, o es que ha perdi-
do sus cualidades para crear anticuer-
pos y conserva sus facultades patége-
nas?... |Oh, la varidad rugosa!...

Una piara d2 c2rdos dispuestos para proceder a su vacunacién.

Por eso, hoy dia se recomienda no
mezclar cultivo y suero, poniéndolos
separados con mayor razén cuando los
gérmenes estdn desecados al vacio,
puesto que la deshidratacién sufrida
puede perjudicarles, y hasta atenuar-
los.

Lo mismo en esas formas de diarrea
negra de los lechones, que en esta de
Mal rojo, nos quedan siempre dudas
con miedo al fracaso, que nos tienen
sin dormir. Por nuestra parte, hemos
llegado a sospechar que la primera sea
una diarrea, ocasionada por paréasitos
o por vibriones, pues he tenido un
buen éxito tratando los enfermos so-
lamente con penicilina y estrectomici-
na intramuscular o intravenosa. No
tengo suficiente experiencia todavia
para poder asegurar que se trate de
diarrea vibridnica.

Las septicemias hemorrdgicas, que
al parecer son faciles de diagnosticar y
tratar, muchas veces nos traen de ca~
beza, pues los tratamientos no nos res-
ponden, falta en las bacterinas el anti-
geno agente causal y recurrimos en los




la humedad o por otras diversas condi-
ciones, durante el periodo de almace-
namiento, se producen en los granos
hidrolisis enzimaticas de las grasas,
proteinas y fitina, las cuales al des-
componerse producen acidos grasos
libres, aminoacidos y acido fosférico.
Por tanto, la sanidad de los granos
vendrd a estar determinada, por el
analisis de estas sustancias, o sea, por
la cantidad de Aacidos grasos libres,
aminoacidos y éacido fosférico que
contengan. ’

DISMINUCION DE LA SOLUBI-
LIDAD Y DEL VALOR NUTRITIVO
DE LLAS PROTEINAS.—Se han efec-
tuado estudios sobre las alteraciones
que experimentan los granos de los
cereales, harinas y habas de soya. Las
proteinas de la soya sometiéndolas a
un periodo de almacenaje de un mes.
disminuian su solubilidad. La proteina
extractable disminuia, en cuanto se la
someti6 a un almacenamiento mas
prolongado y actuando sobre ella di-
versos grados de calor. Entonces per-
dia en digestibilidad y solubilidad,
entre el 15 al 19 por 100. Igualmen-
‘te este cambio era notado en la hari-
na de trigo, pues al cabo de varios
meses de almacenaje, perdian sus pro-
piedades nutritivas con relacién a las
proteinas. Sin embargo, el grano en-
tero no disminuyd o muy poco sus
valores nutritivos de las proteinas.

PERDIDAS DE MINERALES.—
El cambio de los minerales en los ali-
mentos almacenados es casi insignifi-
cante. Exceptuando el yodo, cuyas
pérdidas son notorias cuando va mez-
clado con los alimentos o bajo la for-
ma de sal yodada. Sin embargo. si io
mezclamos con tiosulfato de sodio
carbonato de sodio y almidén, en la
proporcién del 0'4 de libra de yodu-
ro de potasio, y todo esto conjunta-
mente a una tonelada de sal, se evita-
rdn estas pérdidas. La liberacién del
yodo, del yoduro de potasio, es de-
bido a la presencia de trazas de man-
ganeso, hierro y cobre en el alimen:o.
También se previenen estas pérdidas

mezclandole con estearato de calcio
o magnesio.

SUSTANCIAS TOXICAS POR AL
MACENA JE.—Alimentos como hari-
na de carne, de pescado, etc.. pueden
presentar propiedades téxicas duran
te el almacenaje en condiciones de
gran humedad, al producirse los fe
némenos de putrefaccién. Los granos
v mezclas de harinas y forrajes, pue
den producir intoxicaciones y afeccio
nes digestivas, cuando, atacados por
hongos y en estado de putrefaccién.
son ingeridas por las aves. También
el calor perjudica a los alimentos al-
macenados, y les hace cambiar de
gusto, no siendo apetecidos por los
animales.

Como el proceso de pérdidas de
sustancias nutritivas de los alimentos
almacenados, especialmente vitami
nas, apartindonos de las alteraciones
de los otros principios nutritivos (gra-
sas, proteinas y carbohidratos), es un
fenémeno normal por envejecimiento,
en el cual las vitaminas desaparecen
del alimento, aconsejo se alimente de
la forma siguiente:

1. Se empleardn alimentos de al
to valor vitaminico, especialmente de
aquellas vitaminas que méas acusen es-
tas alteraciones de almacenaje.

2. Las mezclas de harinas debe-
ran ser usadas lo mas tarde un mes
después de su preparacién.

3. Para obviar estos inconvenien-
tes anteriores, se deberd emplear en
las mezclas de harinas un «antioxi-
dantey, que bien pudiera ser el DPPD
(diphenil-paraphenileno-diamina) .

4.° No se molturara el grano hasta
momentos antes de hacer la mezcla.
No preparar las mezclas con mucho
tiempo de antelacién.

5. Se les administrarad a las aves.
abundante racién de verde (forraje.
col berza, col forrajera, alfalfa en ver-
de, etc.), vy recién cortado. Al objeto
de aportarle la vitamina A y carote-
nos para que sus necesidades nutriti-
vas se vean bien cubiertas.

SR
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6. Emplear aceites concentrados
vitaminicos estabilizados en las mez-
clas y que sean administrados lo an-
es posible a las aves.

7. En la confeccién de mezclas,
no emplear alimentos que hace tiem-
o estan molturados (salvados, ave-
na, maiz, harinas, etc.), ya que mu-
chos presentan fenémenos de enran-
iamiento, especialmente los.salvados’
el maiz.

8.° Desechar todas las harinas de
origen animal (carne, pescado, etcé-
tera). que tengan mal olor, ya que es-
to es sinénimo de putrefaccién y por
lo tanto contienen toxinas (ptomai-
nas) altamente perjudiciales para las
aves adultas y mortales para la cria.

.

. Carcastillo, “abril de 1956..

-
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energia, se traduce en un vellén més li-
gero y de peor calidad. Como las pro-
teinas del vellén son ricas en cistina,
¢> han efectuado muchos experimen-
tos para averiguar si la deficiencia de
este aminoécido es un factor limitante
del crecimiento de la lana, y si las ra-
ciones comunmente empleadas, pue-
den mejorarse anadiendo productos
que lo contengan. Minuciosas investi-
gaciones a este respecto, han dado re-
sultados negativos. Extensos y concien-

ducida en forma de lana, no depende
completamente de la cantidad ingeri-
da. Esto quiere decir que la cistina es
sintetizada, partiendo de algin otro
componente alimenticio sulfurado, dis-
tinto de la cistina. Esta idea es corro-
borada por recientes estudios de Rose
y sus asociados en que demuestra que
la cistina es un amino4cido no esencial
pa:a el crecimiento de las ratas. En los
rumiantes, y en nuestro caso particu-
lar en los évidos, hay que pensar en el

Apreciacioén visual de la calidad d2 lana.

zudos experimentos efectuados por
Du Toit y sus colaboradores, demos-
traron que ni la adicién de cistina ni
de ninguna otra combBinacién de azufre
a una racién basica ¢e maiz, heno y
alimento verde, resultaron beneficio-
sos en el aumento del peso del cuer-
po, rendimiento del vellén y calidad
de la lana. La cantidad de cistina acu-
mulada en la lana, resulté casi igual a
la dosis ingerida.

Considerando como muy improba-
ble que la eficiencia metabdlica de la
cistina ingerida llegara al 100 por 100,
los investigadores expresaron el crite-
rio de que la cantidad de cistina pro-

poder sintético de las bacterias del ru-
men.

A pesar de lo expuesto, que parece
hablar en contra de la infiuencia que
la alimentacién pueda ejercer en la
cantidad y calidad de la lana, no cake
duda de que la produccién de lana se
halla influenciada por la alimentacién.

La existencia del habito trashuman-
te, ligado en los paises de clima ex-
tremado a la bésqueda de alimentacién
propicia en todas las épocas del aiio,
es una comprobacién evidente de este
aserto. Los animales trashumantes de
Espafia, suelen sor los de lana de mas
alta calidad, y no por circunstancias
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Un buen ejemplar de oveja manchega.

Lote de ovejas manchegas suficientemente alimentadas.
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raciales, sino nutritivas. El mismo ga-
nado estante, mantenido en buenas
condiciones alimenticias durante todo
el afio, es capaz de producir lana de
tan buena calidad, como la mejor tras-
humante.

La alimentacién no solo influye de
esta forma, es decir sobre la cantidad
y finura de la fibra, sino también so-
bre su homogeneidad, presencia de
pelo muerto, y regularidad de su finu-
ra a lo largo de su longitud.

También es cierto que el matiz ex-
tremadamente blanco de algunas lanas
(en Espafia bastante raras, pero que
pueden observarse al méximo, por
ejemplo en las lanas Australianas), de-
pende directamente de la alimenta-

to y pesado vellén, y los pastos ralc
con un tipo mas fino de lana. Cua
quier racién gue mantenga a la ovej
en un estado de vigor, tiende a produ
cir un vellén que pesa mas, que si ¢
estado general no es satisfactorio en sz
lud y vigor.

En experiencias americanas se com
pararon los vellones de ovejas someti
das a engrasamiento, con los de otra
subalimentadas. Las primeras produ
jeron 343 por ciento méas de lana e
limpio, que fué 141 por 100 més larg;
y 207 por 100 mas resistente a la trac
cién, en comparacién con los del se
gundo grupo.

Pruebas llevadas a cabo en Surafri
ca muestran que un bajo nivel de nu

Zona del valle de Alcudia de extraordinarios pastos, tanto en cantidad
como en calidad.

cién, caracteristica muy importante
desde el punto de vista industrial.

Es sabido que la produccién de un
vellén fino y ligero se ha encontrado
asociada con suelos ligeros; lana fuer-
te y 4spera, con suelos calizos, y lana
sin caracteres, con pérdida de las on-
dulaciones, en los suelos fuertemen-
te arcillosos.

Los pastos lozanos se encuentran
asociados con la produccién de un bas-
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tricién, reduce el peso corporal en un
15'8 por 100, el peso de la lana lim-
pia en un 32 por 100, y el didmetro
de la fibra en un 36 por 100. También
se observé que animales productores
de lana de 80 s. se redujeron a 150 s.
por inanicién, y que se recuperaron
por la vuelta a una buena alimenta-
cién.

Recientes pruebas en Nueva Zelan-
da han dado resultados parecidos. En



‘estos experimentos se agruparon por
parejas un determinado nimero de
" ovejas estabuladas de raza rommye y
corriedale; una de las dos de cada par,
recibié alimentacién éptima, mientras
‘gue la otra se mantuvo en una dieta
de sostenimiento. Los rommys bien
alimentados, produjeron 18 libras,
mientras que los grupos peor alimen-
tados, solo dieron 5'8. Se remonté al

o
'

mientras que en los corriedales, mos-
traron un mayor aumento en la longi-
tud de la fibra, que en su didmetro.
Observaciones y experimentos he-
chos en el mundo entero han demos-
trado que cuando las ovejas se alimen-
tan impropiamente por algin tiempo,
o cuando enferman, las fibras de lana
se reducen de didmetro, y como re-
sultado se parten facilmente. Cuando

Otra zona del valle de Alcudia, con las plantas pratenses en plena floracién.

i6n de lana limpia entre los dos pla-
de alimentacién. La lana de los co-
sedale subalimentados, ademas de fi-
na, fué excelente en los demés carac-
teies. La de los rommys mal nutridos
perdié sus caracteres de tal. En cam-
bio, la de ambas razas tuvo caracteres
ce.cntes. cuando se les suminist:é
mentacién Sptima.

. Recientes investigaciones Australia-
1as han demostrado que cuando los
ovidos s= someten a pobre alimenta-
cién, el efecto sobre los productos del
,Anén se ejerce en el siguiente orden:
primeramente, glandulas sudoriparas,
en segundo lugar la lana, y en dltimo
ugar la grasa o lanolina. El incremen-
o total de la produccién de lana en los
en alimentados, se produjo por au-
mentos iguales en el didmetro de la
ibra y en su longitud en los merinos,

la nutricién deficiente o enfermedad,
contintia’ largo tiempo, o tienen gran
intensidad, el vellén se debilita tanto,
que se arranca facilmente de la piel, o
bien cae espontineamente. En algu-
nos paises, tales como Nueva Zelan-
da, es muy alta la frecuencia de este
fenémeno, y generalmente aceptado
como inevitable. Se ha estimado, que
si se lograra una reduccién importante
de este efecto, tendrian més de un mi-
llén de libras de lana anualmente, que
no se perderian.

Un propietario del distrito de Gis-
borne (Nueva Zelanda) redujo su re-
bafio en un quinto, y como resultado
recogié 3.312 libras més de lana. Al
principio, sus vellones pesaban un pro-
medio de 7'94 libras, y tres afios des-
pués de iniciar ésta «politican de re-
duccién, llegaron a 9'54 libras, lo que
supone un incremento por cabeza de
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1'6 libras. Otro efecto importante fué
que al principio, el porcentaje de cor-
deros era del 60 por 100, mientras
que después llegdé al 98 por 100.

Sin embargo, no todas las autorida-
des =n la materia estdn de acuerdo so-
bre el efecto del plan de alimentacién
en la calidad y crecimiento de la lana.
Parece que el cambio de peso del ve-
1ién, resultante de un defectuoso plan
de nutricién, estad asociado en general,
con una disminucién de la longitud y
el didmetro de la fibra. El hecho de que
una nutricién mejorada, dé lugar a un
aumento de grosor de la lana, ha sido
considerado ocasionalmente como una
desventzja; pero realmente es menor,
si se consiciera el aumento de valor del
vellén en conjunto.

animales y la produccién de lana, y
los efectos de las deficiencias en las
dietas o en los pastos, han sido bien es-
tudiados por diversos investigadores.
En Taimania y Africa del Sur, don-
de existen extensas &areas muy defi-
cientes en fésforo, las ovejas produ-
cen lanas muy finas, pero faltas de to-
da resistencia. Las llaman «finas por
hambren. Pero el fésforo no influye
directamente sobre la produccién de
lana, sino sobre el estado general del
animal, que consume menos alimen-
tos, si existe deficiencia en fésforo.
En ciertos territorios de Nueva Ze-
landa, existen territorios deficientes
en cobalto. Los é6vidos que en ellos
pastan, llegan a enfermar y morir si

Merinos mejorados. La abundante y apropiada alimentacién favorece una
extraordinaria produccién de lana.

EFECTOS DE LAS DEFICIENCIAS
MINERALES.—La importancia de un
suministro suficiente de minerales en
la dieta se reconoce desde hace tiem-
po, y las deficiencias de estos elemen-
tos, han sido objeto de muchas inves-
tigaciones. Se consideran trece ele-
mentos minerales indispensables para
‘el mantenimiento de la salud de los
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no se les trata, pero la produccién de
lana, apenas si se altera.

En extensiones considerables de
Australia, las deficiencias de cob:e son
responsables de una marcada disminu-
cién de la calidad de la lana que en
ellas se obtiene. Un cambio especta-
cular en la naturaleza de la lana, so-
breviene cuando una oveja alimentada




¢on racién deficiente en cobre, recibe
una pequefia dosis de éste, pero no se
obtiene ningin resultado en la pro-
‘duccién de lana, cuando se sobreaiia-
" de cobre.

Por lo expuesto podemos deducir,
‘gue no existe ningin elemento mine-
‘1al que tenga una marcada influencia
‘sobre la produccién de lana, y sola-
mente infiuyen, sobre el estado de sa-
lud de los animales deficientemente
alimentados en alguno de los elemen-
‘tos minerales.

- EFECTO DE LAS VARIACIONES
ESFTACIONALES.—La accién de di-
versos elementos climéticos, wespecial-
mente en lo que se refiere a tempera-
lura y humedad, es evidente para mu-
os invstigadores. Spoettel ha hecho
constar que la accidén de la temperatu-
fa sobre la fibra de lana, puede con-
Bucir a tipos tan separados del habi-
0 productor de esta raza, que se ori-
an t'pos como las ovejas somalies,
Gnicamente provistas de pzlo. Do-
ngues al estudiar la raza «Morada
van que se produce en la regién de
seard del Brasil, considera victoriosa
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y feliz la adaptacién del ganado desla-
nado en la regién que pasta, de clima
seco y temperatura elevada, y consi-
dera que seria un crimen abandonar
estos animales sin lana o cruzarlos con
otros lanudos. Barcley ha obse:vado
que, la cantidad de lana producida es-
téd en relacién directa con las precipi-
taciones de lluvia durante determina-
dos meses del afio, demost:ando en
este sentido, que es méas importante la
distribucién regular de las lluvias en
ciertas épocas, que la cantidad de llu-

Lote de ovejas manchegas premiadas en el altimo Concurso Provincial, previo
el correspondiente control de su lana.

via anual recogida. El clima también
influiria, aumentando o disminuyendo
la cantidad de suarda o churre produ-
cida, secrecién que influiria a su vez,
sobre el rendimiento en lavado a fon-
do, asi como sobre la conservacién e
hidroscopicidad de la lana en sucio.
De las investigaciones hechas en
Africa del Sur y en Nueva Zelanda con
el rommey se deduce, que si el sumi-
nistro de alimentos se mantiene cons-
tante, las diferentes estaciones del afio,
no tienen influencia sobre la finura de
la lana, notindose solamente el esti-
mulo post-esquilatorio que hace cre-
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¢er la lana més deprisa, durante los
primeros meses que siguen al esquileo.

Recogidos con la mayor objetivi-
dad los hechos y experiencias que in-
fluyen en la produccién de lana, se
observa que no se conocen los me-
dios de influir en la produccién, por
ser hasta la fecha muy limitados los
conocimientos de los diversos investi-
gadores, en lo que respecta a la in-
fluencia de la alimentacién y otros
factores ecolégicos en la produccién

de lana.

CRITERIO PERSONAL EN LO
QUE RESPECTA A LANA Y ALl
MENTACION.--Nosotros tenemos por
cierto, que la alimentacién influye so-
bradamente sobre la cantidad y cali-
dad de la lana producida. Estamos de
acuerdo con Morrison, en que, el ga-
nado lanar precisa para su alimenta-

cién, disponer de pasto, forraje o heno
abundante, sin que pueda sustituirse
totalmente por nada, debida proba-
blemente a que en tales alimentos exis-
ten vitaminas desconocidas o factores
nutritivos ignorados, que no existen en
ningiin otro alimento. Esta es la razén

por la que, en nuestra campaiia de re-
dencién del ganado lanar, hayamos
elegido como lema, «més pastos, mas
carne, méas lanay.

—~Esto no quita para que, mientras
no consigamos producir méas pastos,
vieamos la forma de aprovechar al ma-
ximo, los restos agricolas y residuos
industriales de escaso valor, con el pro-
pésito de que nuestros animales no se
hallen sometidos a un régimen de ham-
bre permanente, que les hace guardar
lineas de moda femenina. La linea de
moda en el ganado lanar, debe ser la
redondez.
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gran asno de Andalucia ha es-
0 durante muchos afios confun-
© con las distintas razas de nuestro
, siendo la escuela cordobesa de
cnia (Castejon, Saraza Murcia)
indamentalmente el Profesor Doc-
5. Aparicio, los que la dieron a co-
r y clasificaron exactamente. No
ante, muchos tratadistas siguen
dola. ya que contintia siendo
enicienta)y de nuestras razas asna-

*. Lopez Cobos (1932) y L. Sal-

Sno GI"ICIIUZ

por el Dr. R. SARAZA ORTIZ.

Catedrético de Zootecnia de la Facultad de Veterinaria de Leén.

vant (1947), nombran las razas euro-
peas sin citar a la Andaluza. R. Janini,
opina que «es una raza comin y bas-
ta, de mala grupa, cuartillona y que
d4 malos mulos; que es poco conoci-
da y poco solicitada, ya que el anda-
luz entendido busca siempre el gara-
fién catalan». Afortunadamente, dada
a conocer por el Profesor Aparicio, el
garaiién cordobés es apreciado y co-
nocido en nuestro pais. Es més se ha
exportado, dando excelentes resulta-
dos en todos los paises, pudiendo de-
cirse que el asno brasileio no es més
que un andaluz algo modificado.



2) . .

Gran raza asnal de Andalucia, ra-
za de Lucena y Cordobesa de J. Sa-
raza.

Orices

Podemos hacerlo derivar del Equus
Asinus Somalensis, traido de Egipto

por los camitas o iberos.

pifia cordobesa. En dicha campifia cor-
dobesa y en ciertas comarcas de la de
Sevilla tiene su area natural. En Cér.
doba, en una zona comprendida entre
el Genil, al SO., hasta la provincia de
Sevilla; al NO., el Guadajoz, desde To.
rres Cabrera hasta Castro del Rio; al
S., los términos die Baena, Priego e lz-
najar, y al N., el Guadalquivir. Son
pueblos eminentemente productores,
La Rambla, Montalban, Montemayor,
Fernan-Ntfiez. Existen igualmente muy

‘Magnifico garafién andaluz, de la Direccion General de Ganaderia, que actia
en el Centro de la Facultad de Veterinaria de Cérdoba. {Original).

3) Ecologia

La campifia cordobesa es de forma-
cién terciaria miocénica. Sus terrenos,
margosos, de suaves ondulaciones, es-
tan salpicados de'algunas porciones de
calizas zabugosas. Su feracidad es ex-
traordinaria para toda clase de culti-
vos; cereales, vifiedo, olivar, etcétera.

4) Area Geografica
A) Area natural.—Podemos ubi-

carla a La Rambla, en la zona de cam-

buenos ejemplares en Bujalance, Cas-
tro del Rio, Nueva Carteya, Montilla,
Los Moriles, Lucena, Puente Genil, To-
rres Cabrera, Carcabuey, Cabra Prie-
go, Santaella y Espejo.

B) Zona de dispersién.—Campi-
fia de Jaén, formando un tridngulo en
Anddjar, Lopera y Porcuna, Sevilla
en sus pueblos de Carmona, Ecija
Marchena, Arahal, Osuna, Utrera. Con
menos intensidad en la zona jerezana.

C) Zona de actuacién.—Valle de
los Pedroches, Montoro, etc., en |
provincia de Cérdoba; en las restant




andaluzas, La Mancha y Extremadura Cara.—De perfil subcirtoide.

(Badajoz). Ollares.—Amplios y dilatados.
Boca.—Recogida.
5) Clasificacién zoolégica. Labios.—Delgados y finos.
Cuello.—Musculoso y de proporcio-
Atn no ha sido determinado el tipo nes normales. Mas débil en la hem-
e raza. bra. Recto, de excelente unién con ca-

Semental del Depdésito de Cérdoba. (Original).

MORFOLOGIA EXTERNA beza v cuello. Ligeramente convexo en
su borde superior. De crinera fina, cai-
. Pléstica.—Hipermétrica, subconve- da a unia de sus lados.
ilinea y sublongilinea. Tercio anterior.—Robusto y ergui-
. Tipo.—De conformacién robusta y do, sobre todo en el garafién.
rménica. Formas fuertes en todo el

Pecho.—Amplio.

Cruz.—Destacada y enjuta.

Linea dorso-lumbar—Recta y
fuerte.

Tronco.—Cilindrico.

Costillar.—Arqueado. Menos re-
dondo en la burra.

Vientre.—Algo abultado.

lerpo.

Cabeza.—Algo agrandada, descar-
lada y expresiva, dando la impresién
e energia y resistencia.

- Nuca.—Amplia.

Frente.—Amplia y subconvexilinea.

Orbitas.—Salientes hacia su borde
osterior, lo que da un ojo oblicuo, pe-

la flor de cara. Grupa.—Mediolinea y redondeada
Ojos.—Grandes, visibles, bellos. en el macho. En las burras ligeramen-
Vrejas.—De ancha base' mas bien te derribada hacia los lados.
grandadas, derechas, de gran movi- Cola.—Desprovista de cerdas en su
ad y recubiertas en su interior de pe- nacimiento, pero abundantes y finas
escaso y sedoso. en su terminacién.




Espalda.—Musculosa e inclinada.
Bien unida al cuerpo.

Brazo.—Musculoso.

Rodilla.—Amplia, de gran base.

Caiia.—Corta.

Tendén.—Destacado.

Cuartilla.—Corta y de admirable
direccién.

Muslo.—Aplanado y poco musculo-

;o. defectos que se acenttan en la hem-
ra.
Pierna.—De tendencia oblicua.
Corvején.—Largo, ancho, bien di-
rigido y situado. ’
Cafia de los pies.—Corta y fuerte.
Cuartilla.—Corta y bien dirigida.
Menudillo.—Ancho y bien confor-
mado.

siones, al «quebrado de extremid:
des».

Capa.—Torda clara rodada. Co
los cabos més oscuros. El garafién se
villano suele presentarla torda vinosa
Cuando existe la parda o negra deb
sospecharse la actuacién del asno cata
lan.

Pelo.—Fino, corto, sentado y suaw
al tacto.

DEFECTOS

Cabeza grande.

Perfil excesivamente convexo.
Orejas muy largas o muy caidas.
Cuello muy corto.

Cruz baja.

Tronco y tercio posterior de un macho de raza andaluza. (Original).

Cascos.—Los de las manos, bien
conformados. De fuerte contextura y
armoniosa base de sustentacién. Los
de los pies, algo estrechos y altos.

Miembros.—Las manos excelentes.
Los pies, dan lugar en bastantes oca-
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Dorso ensillado.

Grupa defectuosa.

Miembros izquierdos.

Cafia muy fina.

Corvejones excesivamente quebra-

dos.



ESTIMACIONES BIOMETRICAS 7)  Longitud de la cabeza ... 0,55

8) Longitud de la cara ...... 0,40

Bu-ras 9) Anchura de la cara ...... 0,23

’ f— 10) Longitud de la oreja ..... 0,35

) A!zada alacruz (1) ...... 1,32 11) Longitud del cuello ...... 0,65
) Diametro longitudinal ... 1,44 I2) Longitud de la grupa ... 0,42
) Di'émetro dorso-esternal .. 0,55 13)  Anchura de la grupa ..... 0,41
4) Diimetro bicostal ......... 0,30 14) Perimetro recto del pecho 1,47
5) Altura del pecho ......... 0,82 I15) Perimetro del vientre ... 1,90
) Altura del codo .......... 0,80 16) Perimetro del antebrazo .. 0,35
i 17) Perimetro de la rodilla ... 0,27

). En centfmetros. Con bastén. I8) Perimetro de la cafia ..... 0.16

GARANONES
Mixima Media Minima

1) AlsadE & 18 CrUT. < <32 s avsaviis 1,60 150(2) 142
2). Alzada a la mitad del dorso ..... 1,48 &
3). Alzada a la enrada de la grupa.. 1,52
4). Diameiro longitudinal .......... 1,60 1,50 1,45
5). Didmetro dorso-esternal .. ... 0.62
6). Didmetro bicostal .. ........... 0,40
7). Longiwd de la grupa....... AT 0,47
8). Anchura dela grupa ........... 0,45
9). Hueco subesternal . ........... 083

10). Perimetro rec.o del pecho....... 1,60

11). Perimetro de la rodilla.......... 0,34

12). Perimetrode lacafia . ........ 0,21

13). Perimetro del menudillo........ 0,29

14). Perimetro del antebrazd ....... . 0,50

15). Perimetro maximo del vientre ... 1,85

16). Longitud delacola ............ . 0,82

17). Longitud del cuello ..o.uvnn ... 0,72

18). Longitud de laoreja ........... 0,30

19) LonoTiid Qe la Cars ...« . <~iewiees 0,42

20). Alwura al.pecho ... ... ......5 1.02

1L AT Al Cody Lo R A e v 0,93

22). Alwra al corvején ........... ¥ 0,59

23). Alturaalababilla.............. 0,93

24)! Fisbo vivoss sl vueicend R et 450 (3) 370 275

(2) Varias de las cantidades expresadas son recogidas de G. Aparicio 1952
(3) En kilogramos.

NDICES BIOMETRICOS (1) 2) Indice dactilo-torécico ..... 1:8
BRG. Aparicio, 1952). Para go- 3) Indice de compacidad ...... 75
' rafiones Estadistica

" Indice corporal ............. 90 De los 200.000 asnos que aproxi-
‘ madamente posee Andalucia, el 90 por
100 son de raza comin. Existen cada




dfa menos garafiones, siendo muy so-
licitados y alcanzando precios muy al-
tos. Cada vez se va perdiendo la cos-
tumbre de efectuar la hateria del corti-
jo por medio de burras, de cuyo hato
estaba antes orgulloso todo labrador.

CabeZa de un semental, mostrando el
tipico perfil subconvexo. Original.

1) Biotipologia

Tipo respiratorio de G. Kronacher,
ardiente de L. Adametz, constitucién
robusta, tipo metabélico u ortosténico
de G. Aparicio, y tipo sexual normal.

Actitud de la raza para la cubri-
cion

Magnifica, pues posee un tempera-
mento muy acusado.

Decidida aptitud mecénica, de aires
desenvueltos en todas las marchas; tro-
ta y aln galopa, en perfectas condi-
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ciones, por lo que se emplea como
montura y en distintos servicios de
carga y acarreo.

Explotacion actual

La raza soporta junto al caballar las
cuadras antihigiénicas, sucias, mal ven-
tiladas. El suelo es construido en la
mayoria de las veces, con piedras de
gran tamano. Durante el dia el animal
(sobre todo las burras) se encuentran
efectuando servicios de carga y trans
porte, cuando no en cercados junto al
cortijo y su alimentacién se compone
de abundante paja de cereales y esca
sa cebada. En perfodos d recria es
atn méas deficiente. La buria es lleva
da muy jéven al garafién y éste tam-
bién inicia sus tareas reproductoras
cuando alin no estd totalmente {or-
mado.

El parto es generalmentz, bueno.

Como todo el ganado andaluz, el
ejercicio de su aparato locomotor esta
bien realizado, pecando en el 95 por
100 de los casos, por exceso.

Las burras y los garafiones sélo re-
ciben el paso del cepillo y la rasqueta

cuando van a asistir a una feria.
.

Patologia

El problema de la esterilidad no
existe en la raza andaluza, con igual
intensidad que en otras burras del pais.
Desde luego, se observan bastantes ca-
sos de ninfomania. La agrupacién es
francamente sana.

Francisco Jordano, (1953), nos ha
hecho una comunicacién personal, en
la que atribuye la esterilidad de la bu-
rra cordobesa a las siguientes causas:

Un 3 por 100 por falta de celo.

Un 2 por 100 por oelo perma-
nente.

Un | por 100 por prolapso ute-
rino.

'Un 2 por 100 por quistes tumo-
rales. .

Un 4 por 100 por acidez masivd
de vagina.



Un 2 por 100 por partos genera-
les.
Un 6 por 100 por abortos, causa
. mecéanica y gestacién mular.

Un 3 por 100 por partos distéci-
cos.

~ Un 2 por 100 por presencia de
factores teratolégicos en las extremi-

Mejora y fomento

Consideramos necesario: :

1) La publicacién del standard
oficial de la raza, completo en sus
partados, fundamentalmente en wsti-
maciones biométricas e indices de cre-
cimiento.

Creacién de una Estacién Pe-
cuaria,.que pudiera recaer en La Ram-
5la o n la Estacién Pecuaria Regional
de Cérdoba, tan deseada como nece-

Incremento del libro geneals-

gico provincial, que actuando por me-
dio de las tarjetas de monta, el libro de
nacimiento, el registro de méritos, nos
conducirfa a una exacta eleccién por
los descendientes. Provisionalmente
serfan inscritos los garafiones y burras,
por una sola vez, segiin sus caracteres
raciales y conformacién. Publicado por
G. Aparicio, en la revista «Ciencia Ve-
terinaria», en febrero de 1943.

4) Prohibicién de importaciones
a Andalucia de garafiones catalanes y
zamorano-leoneses.

5) Incremento de los métodos de
la I. A., con la creacién de un centro
primario en la pretendida Estacién Pe-
cuaria y varios secundarios en distin-
tos puntos de las provincias de Jaén,
Cérdoba. Sevilla y Cadiz.

6) Reconocimiento sanitario-zoo-
técnico de los garafiones particulares.

7) Celebracién de concursos y
exposiciones, en los que unificando
criterios debiera de clasificarse a los
animales por medio de la siguiente fi-
cha, debida a G. Aparicio. (Comuni-
cacién personal) :

1). Caracteres) #nicos de'TREAI. . . . ¢ .l s Snisten o v s sivs 20 puntos
Primarios’ o - & s uisois s 5
2). Sexualidad | Tanektd., =k 3 | ..... 20 puntos
' Aptitud genésica ....... i0 ¥
; Armonicidad ........... 5
8 Estado de nutricién...... 3
l 3). Meltabolismo Temperamento _________ 3 ) eeens 20 puntos
¥ ) Energia y vivacidad...... 4
: Movimientos ........... B
5
4). Genealogia (ascendente)........ccovvivivninannn 20 puntos
h 5). Genealogia (descendente).......-c.c.cer cineenn-, 20 puntos
1 —_—
O el e e o e e . 100 puntos
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A importancia que el deporte cine-
& gético tiene en la provincia de Ciu-
dad Real, queda de manifiesto con so-
0 enunciar que recientemente han sa-
do a concurso varias manchas de una
ola finca, la de «Cabafierosn, en el
mino de Retuerta del Bullaque, por
38 que la empresa propietaria solici-
a por el arriendo de las mismas zo-
as, 100.000 pesetas por las denomi-
adas «Las Peralosas» y que compren-
e las manchas, «Dehesa del Robley,
El Chorriton, «Valdelayeguas, «La
efiuelan, «Madrofnaliton y «Torne-
M, v 175.000 pesetas por las llama-
s: «Solana del Pino», «Corchueloy,
bria de las Bodeguillasy, «Puntal
 la solana del Pociton, «Umbria del
8y», «Solana de Anchurones», «Pe-
icabezasy y «Canalillos del valle
Intiagoy. El importe es por tanto de

por D. N. RAMIREZ MORALES.
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Periodista.

275.000 pesetas, teniendo en cuen-
ta que no podran montearse «bajo nin-
gin concepto) méas de dos veces y que
] nimero de socios o escopetas no po-
drd ser superior a catorce, méas dos
puestos que se reserva la propiedad,
uno de ellos sin sorteo. Se limita el ni-
mero de perros que no podra ser supe-
rior a sesenta y se prohiben las armas
autométicas y los anteojos montados
en los rifles. Como caso curioso se
hace constar que las reses muertas se-
14n propiedad de los arrendatarios pe-
ro que las cabezas de las mismas se
consideraran de propiedad del coto.
Ni que decir tiene que la caza menor
queda excluida y se prohibe igualmen-
te que los cazadores se muevan del
puesto que le hubiere tecado o varien
su lugar hasta la terminacién del
ojeo.
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OCHENTA Y SEIS RESES EN UNA
MONTERIA

Existen otras muchas fincas en la
provincia de Ciudad Real en las que se
dan en abundancia las reses —cervu-
no, jabali, corzo y cabra montesa prin-
cipalmente— en las que se ha llegado
a cobrar hasta 86, como ocurrié en una
monteria en la del «Castillo de Prim»,
vy que con las mencionadas al princi-
pio, «La Toledanay —en lo zona de
los Montes— y las situadas en Solana
del Pino. Mestanza —en Sierra More-

cobra una res que un diminuto conejo.
Y no digamos nada de la perdiz. Exis-
te el criterio de que una buena escope-
ta ha de probarse primero en la perdiz,
afirmandose que el cazador estd mas
en forma cuando més «encarey tiene,
es decir, sabiendo manejar la escope-
ta més que apuntando siguiendo la pie-
za con la rapidez debida y disparando
en ese momento que, casi por reflejo.
es el mas certero.

En Ciudad Real lo mismo existen
lugares para reses que para la perdiz,
el conejo y la liebre en abundancia.

En las monterias celebradas en nuestra provincia, son numerosas las reses
que se matan. Varios cazadores contemplan orgullosos el jabali cobrado en
una de ellas.

na— y otras aisladas en la comarca de
Almadén, «El Zumajo» en Puebla de
Don Rodrigo; «El Robledoy, del con-
de de Yebes, y Fuencaliente son de
las méas importantes. En menos canti-
dad se da también el gato montés, la
gineta, el lobo, la zorra, etc.

PERDICES Y CONEJOS POR
MILLARES

.
El buen cazador hace lo mismo a pe-
lo que a pluma. Con la misma emocién
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Son famosas las fincas de «Mudelan,
«Penalajos», la «Casa de la Fuenten,
las tres en la comarca de Almuradiel-
Viso del Marqués. En la primera de
ellas se cazaron 11.000 perdices e
siete dias; en la segunda, 2.500 e
dos dias, y 1.000 en una sola jornad
en la tercera.

A la primera de ellas solia venir co
relativas frecuencia D. Alfonso Xl
asi como a la de «Fuenlabraday, pr
piedad del conde de Leyva, donde



es raro cobrar mas del millar de per-
dices en un solo dia. En cuanto al co-
nejo s= da en la misma o mayor pro-
porcién en los sitios mencionados y en
las zonas de Calzada de Calatrava, ca-
si todo el partido de Infantes, Socuélla-
mos, etc., en los que la perdiz y el co-
nejo abunda. Existen fincas tipicas de
liebres sobre todo en los Montes, lin-
dantes con Toledo.

HOCIENTOS PATOS EN UNA
TIRADA

. Es posible que después de la Albu-
era, sean las riberas del Guadiana, las
nas importantes como criaderos de pa-
os. Existe un puesto que se hizo fa-
moso. =] «Puesto del Rey» en la isla
«Perifidy, entre Daimiel y Villarru-
bia, en que se mataron 800 patos en
una sola tirada. De todas formas en la
actualidad, bien porgue no estén estos
wa]es debidamente v1gllados y el fur-
4 se aproveche, las cacerias de pa-
aem han perdido algo. También va a

menos la tértola, y la paloma torcaz,
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creyendo se debe a la escasez de llu-
vias, con primaveras irregulares, y
también a que estas aves son atacadas
a la entrada en los paises donde van a
invernar.

OJEADORES, SECRETARIOS...

igualmente a otros
llevan escopeta que

Mencionemos
hombres que no

Perdices y conejos se matan en gran cantidad en la Mancha. En la foto varios
cazadores de Ciudad Real, después de un ojeo.

también son imprescindibles: los ojea-
dores y secretarios. Por cada |5 esco-
petas, como término medio se emplean
unos 50 ojeadores y uno o dos secreta-
rios por escopeta, que sirven de carga-
dores y después para recoger las piezas.
Esto aparte los conductores, servicios,
etcétera, que han de atender y que ha-
ce se multipliquen los jornales cada
fecha que dura una cacerfa.

LAS REALAS AUXILIAR IMPRES-
CINDIBLE DEL MONTERO

Necesariamente habiamos de refe-
rirnos a las realas o jaurias de perros,
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auxiliares imprescindibles del cazador.
Las principales razas que las compo-
nen son sabuesos, podencos, mastines,
alanos, etc., aunque es raro encontrar
reales formadas por una sola de éstas;
por lo general estdAn mezcladas las
mismas o sus componentes son cruces
de los mencionados.

Las jaurias manchegas son famosas
en toda Espafia y son numerosas las
existentes en la provincia de Ciudad
Real, siendo propiedad los perros de
los vecinos de los diferentes pueblos
en que con méas abundancia se da la
caza, o de sociedades o grupos que los
mantienen a sus espensas. En San Lo-
renzo de Calatrava, Solana del Pino,
Mestanza, Brazatortas, Fuencaliente,

Puebla de Don Rodrigo, Horcajo de
los Montes, Retuerta del Bullaque y
Ciudad Real, entre otros lugares se
cuenta con realas importantes que en
ocasiones se han juntado para montear
una finca de gran extensién, pues se-
gin la clase de monteria de que se
trate se precisan mayor o menor ni-
mero de perros. Existen cotos en que
se ha dado suelta'a cincuenta realas,
que hacen un total de mil perros, aun-
que lo més normal por término medio,
en manchas de envergadura son veinte
realas con unos cuatrocientos.

Cada reala suele estar formada por
20 y el gasto de mantenimiento de la
misma, incluyendo el jornal del po-
denquero es de unas veinte mil pese-
tas anuales. La alimentacién de estos
animales suele estar constituida por la
«pellan de harina de cebada, comien-
do también carne de las reses que aga-
rran y pan corriente los dias que mon-
tean, asi como desperdicios y restos de
alimentos.

El perrero o pondenquero debe reu-
nir ciertas condiciones. De él depende
principalmente la puesta a punto de
las realas y buena prueba de ello es el
trato afectuoso y cordial que reciben
de los duefios de las jaurias y en gene-
ral de todos los monteros.
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CUATRO MIL LICENCIAS DE
CAZA POR TEMPORADA

Se dice que el deporte cinegético
es para sefiores. Naturalmente que to-
dos los que se desplazan desde ciuda-
des més o menos distantes para tirar
en una caceria organizada en vedados,
saben que la cosa resulta cara. Aparte
de los gastos ya indicados y de despla-
zamiento, ha de contar con que cada
cartucho le sale por término medio a
2,10 pesetas y que ha de disparar en
un coto de cierta categoria un prome-
dio de 400, pero existe otra clase de
cazadores méas modestos, solitarios las
mas de las veces y al que solo acom-
pafia el perro. Estos suman varios mi-
les, hasta el punto de que en el Go-
bierno Civil de la provincia se expi-
den por temporada unas 4.000 licen-
cias, aparte claro estad de los «indocu-
mentados» que cazan furtivamente,
con o sin arma, y un buen niimero de
aficionados gue vienen de fuera de la
provincia y que ya traen su car-
tulina expedida por las autoridades de
sur residencia habitual.

LA CAZA, FUENTE DE RIQUEZA

La caza no solo constituye un inte-
resante deporte que prestigia a la pro-
vincia, por las muchas y convenientes
relaciones que se establecen con otras,
sino que también es una interesantisi-
ma fuente de riqueza alimenticia y ba-
se principal para el montaje de nuevas
industrias de conserva.

Segin un estudio que hizo la Jefa-
tura de Ganaderfa, para el I. N. I, con
vistas a la instalacién de frigorificos,
se calculaban en unos 200.000 kilo-
gramos de carne la procedente de la
caza de pelo y pluma y en 30.000 la
de la caza mayor, cantidades de por
sf elocuentes y que valorando el precio
actual de cotizacién, no solo la carne
sino las pieles, pelos, etc., suponen mé
de los diez millones de pesetas.
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En otra ocasién hablaremos de la
pesca, otro deporte que ha adquirido
la méaxima actualidad en la provincia,
ués a las especies que normalmente
venian pescando =n los rios manche-
s, hay que aiiadir el LUCIO, o «ti-
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burén de rion, pez magnificamente
aclimatado en el Pantano de Gasset,
donde muy recientemente se pescaron
cerca de doscientos con pesos que os-
cilan entre los 2 y los 8 kilogramos.

*
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Charlas sobre el porq‘ué de la Legislacion ganadera

por VICENTE DUALDE PEREZ.

Jefe del Servicio Provincial de Ganaderia.

GANADERO amigo: En esta Sec-
cién que se crea a partir del presen-
te nimero queremos hacer llegar hasta
ti, el porqué de todo cuanto en mate-
ria ganadera se ha legislado o se le-
gisle. Queremos haceite comprender
que el Legislador al dictar una dispo-
sicién no busca sino favorecer tus pro-
pios intercses. ¢ Necesidad de conocer
este porqué?: la idea que en muchos
de vosotios impera de creer que
tales medidas no hacen sino perjudi-
caros.

Desciz el cargo que ocupamos, ve-
mos como a diario, se quieie burlar la
Ley, sin duda alguna porque quienes
tal actitud mantienen no han conside-
rado la transcendencia de la medida
dictada, que si en lo presente resulta
molesta para el que la ha de cumplir,
en lo futuro ha de ser beneficiosa a
la colectividad y por ende a los pro-
pios intereses del que se ha creido per-
judicado.

Te pedimos amigo ganadero, que
leas con atencién todo lo que en esta
Seccién se te va a explicar. Léelo de-
tenidamente y luego meditalo, medi-
talo apartando de tu lado el egoismo.
Juzga serenamente los hechos y pro-
cura en lo sucesivo ver el beneficio
que persigue el Legislador en cuantas
disposiciones sobre ganaderia existen
o se dicten. Si logramos conseguir es-
te objetivo nos daremos por satisfe-
chos.

Y vamos a entrar en materia...

* * %
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De entre todas las disposiciones hoy
en vigor sob:e ganaderia, empezamos
comentando una de las més importan-
tes: aquella que trata de evitar la apa-
ricién y difusién de las enfermedades
epizodticas, esto es, aquellas infecto-
contagiosas y parasitarias que atacan
a nuestros animales domésticos:

Este Cuerpo Legislativo es el RE-
GLAMENTO DE EPIZOOTIAS al
gue muchos considerais vuestro ene-
migo cuando en realidad es todo lo
contrario. Y para que os convenziis de
cuanto decimos empezamos esta pri-
mera charla preguntdndonos el «por
quén del Reglamento de Epizootias.

Conviene que sepas en primer lu-
gar lo que significa la palabra «epizoo-
tiay que quiza te suene a una cosa muy
rara. Mira, «epizootiay es sencillamen-
te una enfermedad infecciosa (es de-
cir, producida por microbios) o para-
sitaria (producida por parédsitos) que
padecen los animales y que determina
un aumento notable y relativamente
rapido del niimero de casos en un mis-
mo lugar, regién o territorio. Son epi-
zootias las enfermedades que se con-
tagian de unos animales a otros: son
la «epidemias de los animalesy. A pro-
poésito de esto, conviene que scpas,
que cuando estas enfermedades se li-
mitan a una regién o lugar de modo
permanente o periédico, se les llama
«enzoébticasy y ti conoces un ejemplo,
pues bien sabes ganadero manchego.
que precisamente en esta tu querida
tierra el carbunco se da por desgracia
constantemente en algunos lugares que




reciben el nombre de «campos maldi-
tosy. El carbunco es pues enzoético en
estas regiones. Y el caso opuesto tam-
bién tiene su nombre especial; este
nombre es el de «panzootian, enfer-
‘medad infecciosa que por su poder di-
fusivo tiene caracter internacional.
¢ Nos pides un ejemplo?, pues te va-
mos a dar uno muy expresivo y muy
triste: la tuberculosis del ganado va-
cuno.

+ Imaginate pues amigo, el caos tan
tremendo que seria, que estas enferme-
‘dades epizoéticas se dejasen abando-
nadas cuando apareciesen en algin lu-
gar. Fijate bien en el hecho de que
ualidad inherente a las mismas es el
contagio de unos animales a otros.
¢ Alcanza tu mente a sospechar lo que
‘oculriria si no existiesen medidas enca-
minadas a evitar la aparicién y difu-
sién de estos procesos?

Pues bien, esto que tu con imparcia-
dad has de juzgar de una necesidad
imperiosa, ha sido el objetivo que ha
guiado a los Poderes Pablicos a dictar
cuerpo legal que venga a cumplir
este cometido. Més no creas que esta
disposicién, este Reglamento de Epi-
zootias es cosa nueva, atn cuando el
hoy en vigor tiene tan sélo unos me-
ses de vida. Cuando existia el Real
oncejo de la Mesta ya se dictaron
medidas que aunque rudimentarias
iban encaminadas a luchar contra las
epizootias, medidas tales como el pro-
ibir el abandono de cadaveres de re-
es muertas de carbunco («sanguifiue-
0») orcdenando el enterramiento de
as mismas en debida forma. A partir
e estos primeros balbuceos en la lu-
contra las epizootias aparecen su-
esivamente y ya con un cuerpo de
octrina mas real y cientifico las dis-
tas disposiciones para evitar la apa-
cién y difusién de las enfermedades
pizobticas. De esta forma, podemos
tar, como primer Cuerpo Legal, con
acter definido sobre la materia, la

Ben 18 de diciembre de 1914, a la
ue siguié otra Ley, el 16 de diciem-
re de 1917, las cuales fueron modifi-
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cadas por el Decreto Ley de 1.° de
marzo de 1929. Sigue a estas disposi-
ciones, la Ley de Epizootias de 2 de
diciembre de 1931 y como comple-
mento de la misma el Reglamento de
Epizootias de 26 de septiembre de
1933 que es el que ha estado en vigor
hasta la aparicién de la Gltima Ley de
Epizootias promulgada en 20 de di-
ciembre de 1952, cuyo Reglamento pa-
ra la aplicacién de la misma, que es el
que esta actualmente en vigor, ha sido
aprobado el 4 de febrero del afio ac-
tual.

Asi pues, a medida que se tenian
conocimientos mas precisos sobre la
causa de muchas enfermedades, su mo-
do de propagarse, etc., se iban promul-
gando disposiciones més cientificas y
racionales.

Fijate pues en este hecho: el avance
de la ciencia que ha contribuido a
aportar nuevos conocimientos o pei-
{zccionar los que se tenian sobre las
enfermedades epizéticas, es el que ha
marcado la pauta para la redaccién
en cada época de la reglamentacién
sobre epizootias; es decir, el Legisla-
dor al estructurar la disposicién no lo
ha hecho caprichosamente, sino to-
mando como pauta todo el caudal de
conocimientos cientificos de que se
disponia, poniéndolos al servicio de la
proteccién de la ganaderia. Queremos
decirte con esto que las medidas que
se tomaron o se toman no son capri-
chosas, sino racionales y ajustadas a
las necesidades dictadas por la investi-
gacién cientifica, medidas que son el
espiritu de la Ley que ha de ponerlas
en practica, medidas que como en prin-
cipio te dijimos son la base de ptotec-
cién de tus ganados contra las epizoo-
tias porque nacieron estudiando estas,
medidas que cristalizan en un Cuerpo
Legal aplicativo por las autoridades
encargadas de hacerlo cumplir en be-
neficio de la Cabafia Nacional y tuyo,
si tuyo, porque tus ganados son parte
integrante de ella.

Terminamos pues esta charla con la
esperanza de que hayas comprendido
el «porqué» del Reglamento de Epi-
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zootias, Reglamento del que en char-
las sucesivas trataremos de ir anali-
zando el porqué de los puntos sobre
cuales mas os interesa conocer, con
qué objeto han sido concebidos y re-
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dactados, para que de esta forma, el
citado Reglamento acabe siendo vues-
tro mejor amigo en un futuro préximo.

Hasta el préximo nimero si Dios
quiere.



N esta Seccién se contestaran todas

cuantas consultas sobre ganaderia
‘se nos formulen. Invitamos a los ga-
naderos a que nos planteen sus pro-
blemas mediante carta dirigida a las
oficinas de esta Junta Provincial, calle
Cardenal Monescillo, niimero 6, Ciu-
dad Real, poniendo en el sobre «para
la Seccién Consultorion, con la segu-
ridad de que muy gustosamente trata-
remos de resolverles las dudas a través
de estas paginas.

% %k ¥

CONSULTA.—Don Antonio N. N.,
Almagro, nos escribe y nos dice:
«l'engo una explotacién modesta de
ganado porcino y deseo llevarla lo
mejor posible. He oido a mis amigos
(algunos viejos ganaderos) muy diver-
opiniones sobre la eficacia de las
acunaciones contra algunas enferme-
dades infecciosas de esta especie. Pa-
saber a qué atenerme, desearia me
aclarasen si efectivamente es impor-
tante el vacunar sisteméticamente la
lara de que dispongo, asi como con-
qué enfermedades es mas impor-
inte tal medida. Igualmente desearia
onocer, cuando debe aplicarse la va-
una (edad, época del afio, ect.) y si

icAndome en este ultimo caso a qué
aboratorio me tendria que dirigir pa-
 solicitar la vacuna para que ofrezca
s maximas garantias.

Sin otro particular y con gracias an-
adas, queda suyo...»

- RESPUESTA.—Amigo D. Anto-
10, su consulta es muy amplia y mere-
ser contestada detenidamente. En

CONSULTORIO
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primer lugar y antes de entrar en ma-
teria, enhorabuena por la forma de
pensar y obrar, al recurrir a este Con-
sultorio antes de hacer propia la opi-
nién de unos y de otros «entendidosy
que como bien dice suele ser siempre
contradictoria.

El conocido refran castellano «més
vale prevenir que curar» encaja per-
fectamente al hablar de vacunaciones.
Muchos son los ganaderos que no
creen en la eficacia de tal medida pre-
ventiva contra las infecciones de los
ganados, a pesar de que los beneficio-
sos resultados de la vacunacién han si-
do demostrados sobradas veces en
miultiples enfermedades. Otros por el
contrario, vacunan sus ganados sin re-
currir al técnico Veterinario por con-
siderar que vacunar es tan sélo una la-
bor puramente mecanica, al alcance
de cualquiera. El escepticismo en el
primer caso y la osadia en el segundo
suelen tener un fin comin: bajas en la
explotacién.

LLa vacunacién contra algunas enfer-
medades del cerdo, con productos de
reconocida eficacia, es medida impres-
cindible para mantener el estado sani-
tario de la piara. De entre todas las
enfermedades infecto-contagiosas de
la especie porcina, destacan en este
sentido las llamadas por sus manifesta-
ciones cutineas «enfermedades rojasy,
en cuya denominacién, segin el paté-
logo francés CURASSON cabe incluir:
la Peste Porcina, el Mal Rojo y la Pul-
monia contagiosa.

La vacunacién contra el Mal Rojo
es altamente eficaz y deberia ser siste-
méticamente practicada en todas las
explotaciones, especialmente en los
animales de edad comprendida entre
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Jos 2-4 meses. La época mejor para
practicar esta vacunacién: octubre y
marzo.

La Peste Porcina es otra de las «en-
fermedades rojas» que azotan al gana-
do porcino. La mejor edad para vacu-
nar: los lechones destetados. Respecto
a la época, puede vacunarse durante
todo el afio, pero es preferible en oc-
tubre y noviembre. La vacunacién con-
tra la Peste Porcina es una medida
muy eficaz de lucha contra esta enfer-
medad, méaxime teniendo en cuenta
qgue dicho proceso, por sus muchas y
rapidas complicaciones es de dificil
curacién, lo que hace sea de gran valor
el prevenirla. No es aconsejable en
provincias donde no existe la enfer-
medad, especialmente con el empleo
de la suero-vacunacién porque puede
crear focos de contagio. Por esta ra-
z6n, la Direccién General de Ganade-
ria, prohibe el empleo de estas vacu-
nas en las provincias indemnes, auto-
rizando en estas provincias, solo aque-
llas vacunas contra la Peste Porcina
que no creen focos de contagio.

La pulmonia contagiosa suele ser
en muchas ocasiones una de las com-
plicaciones de la peste porcina a que
antes nos referiamos, e igualmente el
llamado «Paratifus». Por ello las va-
cunaciones encaminadas a prevenir es-
tas enfermedades suelen combinarse
con la vacunacién contra aquélla.

Respecto a la practica de la vacuna-
cién debe ser el técnico Veterinario
quien aplique la vacuna, por ser el Gni-
co capacitado para ello. Por citar al-
gin motivo entre los muchos que po-
driamos aducir, le diremos, que en mu-
chas vacunas (entre ellas precisamen-
te la suero-vacunacién contra el Mal
Rojo y la Peste Porcina) se utilizan
los propios agentes causantes de la en-
fermedad vivos, inyectados simulta-
neamente con suero, lo que hace que
manejado el producto por profanos
puedan crearse verdaderos focos de
contagio e incluso inocularse el propio
operador el producto vacunante a tra-
vés de pequefias heridas o escoriacio-
‘nes de las manos con el consiguiente

peligro. Por otro lado, han de tener
en cuenta una serie de circunstanci
tales como edad del animal, condici
nes ambientales, posible estado d
animal a vacunar en el llamado «p
ribdo de incubacién de la enferm
dad», etc., circunstancias todas qt

.exigen por parte del que aplica la v

cuna una serie de conocimientos pr
fesionales para obrar en consecuenc
y que demuestran gue vacunar no
cosa tan facil como parece; no es, e
suma, un simple acto mecénico.

Por todo lo dicho, debe Vd, pues r
currir siempre al técnico Veterinar
para vacunar sus cerdos, porque ad
mas, el vigente Reglamento de Ep
zootias, prohibe rigurosamente el qu
se practique tal medida por otro qu
no sea el facultativo antes citado, sa
cionando severamente las trasgresi
nes que en este sentido se cometan.

Por dltimo, no debe Vd. dirigir:
directamente y por su cuenta a un L
boratorio para solicitar la vacuna, y
que sélo mediante receta del Veter
nario deben estos despacharla y, cc
respecto a la garantia del producto, t«
dos los Laboratorios que se dedican
preparar vacunas y sueros, la ofrece
por iguzl, pues el Estado, atento sien
pre a velar por la ganaderia tiene mo:
tado en el Patronato de Biologia An
mal, un Servicio de Contrastacién qu
somete a control todos los lotes de v:
cunas y sueros que los distintos Lab«
ratorios preparan, autorizando sélo p:
ra la venta los productos que retine
las debidas condiciones.

Esperando haberle complacid¢
aclarando todo cuanto consulta, que
damos como siempre a su disposicid
desde estas péAginas.

V. D.

CONSULTA.—Desde Daimiel, nc
escribe D. José N. N., para pregunta
nos: «Soy propietario de un par d
mulas, unas 30 gallinas y un pequef
perro. Estos dias he sabido que estd
distribuyendo en este pueblo la Cart
lla Ganadera y segin parece, yo qu
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o puedo considerarme como un ga-
adero, dado el niimero de animales
ue le digo poseo, tengo la obligacién
sacar dicha Cartilla.

Le agradeceria me indicase si efec-
ivamente debo proveerme de ella y
g4l es el objeto de este documento.

Queda suyo affmo...»
RESPUESTA.—Muy gustosamente

pntestamos a su carta, maxime tenien-
y en cuenta que la pregunta que us-
d nos formula, se la han tenido que
lantear muchos propietarios de ga-
ido y en consecuencia las explicacio-
que vamos a darle pueden intere-
les a un gran nimerc de ellos.
fectivamente, por disposicién Gu-
rnativa para dar cumplimiento a lo
puesto en el vigente Reglamento de
Yizootias, se esta implantando en to-
Ja provincia (y en toda Espaiia), la
rtilla Ganadera. Dicho documento
‘obligatorio y preceptivo para todo
ppietario de ganado CUALQUIERA
JE SEA LA CUANTIA de éste que
sea; por tanto, debe usted sin duda
una, retirar de la oficina del Vete-
rio Titular su correspondiente car-
a, en la que se inscribirdn su par
mulas, sus gallinas y su perro.

maltiple. En primer lugar es un do-
1ento que acredita la propiedad del
lado en ella inscrito, sirviendo de
e para que en todo momento se
da tener un censo pecuario puesto
censo de gran importancia en
iples aspectos de la economia Na-
1l. Més no es este precisamente el
cto mas interesante de la Cartilla
dera, ya que es bajo un punto de
_sanitario, bajo el que reviste ma-
Iv portancia En efecto, en ella van
Jarse en lo sucesivo todos los in-
ites que en el aspecto epizooto-
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légico ocurran en los ganados, reco-

giéndose de esta manera los datos ba-

se para iniciar una serie de estudios so-
bre las enfermedades infecto-conta-
glosas y parasitarias que azotan nues-
tra cabafa, y que han de culminar con
la confeccién del llamado Mapa Epi-
zootolbégico Nacional, el que permitira
sentar unas bases reales sobre las que
se han de construir los futuros planes
de lucha contra tales epizootias.

Otro aspecto interesante hay que
destacar en la Cartilla Ganadera, y es
el relativo a la adjudicacién de pastos,
yva que los ganaderos con derecho a
ellos, foizosamente han de presentarla
en las adjudicaciones, las cuales no po-
drén ser caprichosas ya que en la mis-
ma cartilla figuran los efectivos gana-
deros que el interesado posee.

Hemos de comunicarle también, que
la Cartilla Ganadera, por tener caréc-
Ler sanitario no puede ser objeto de
tributos ni arbitrios estatales, provin-
ciales ni municipales.

Esperamos pues, que dada la utili-
dad de este documento sanitario, tan-
to Vd. como los demés propietarios
de ganado, se provean de ella, con lo
que evitaran las sanciones que habran
de aplicarse a quienes no cumplan con
tal obligacién, sanciones que siempre
resultan desagradables y que quien las
aplica es el grimero en lamentar.

El aspecto econémico no puede ser
un obstéculo para retirar la Cartilla, ya
que estd al alcance de cualguier pro-
pietario de ganado la médica cantidad
que tiene que abonarse, que no llega a
las 10 pesetas cada dos afios, incluida
Cartilla, hojas de declaracién, revisio-
nes, etc.

Esperamos pues, amigo D. José, ha-
berle complacido.

V. D.
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Viaje de estudios a Ital;

Memoria presentada por el Becario de la Ju:
Provincial de Fomento Pecuario, D. Es

ban Lopez Vega.

PREAMBULO

ON arreglo a las bases publicadas

en el «Boletin Oficial) de la pro-
vincia, fui designado por la Junta Pro-
vincial de Fomento Pecuario becario
para ampliar estudios de queseria en
el «Istituto Sperimentale di Caseificion
de LODI y otros centros italianos, de-
dicados al estudio e investigacién le-
chero-quesera.

Ya mi viaje habfa sido preparado
anteriormente por nuestro querido Pre-
sidente y Diputado, D. Laureano Saiz
Moreno, con el Director del «lstitutoy
Prof. Carbone, por lo que después de
un cordial recibimiento fui acompa-
fiado al alojamiento que este eminente
Profesor habia preparado.

El Director me explicé el funciona-
miento de cada una de las secciones
del Centro, asi como las ensefianzas
que se realizan en cada uno de los cur-
sos, Inferior y Superior.

Previa consulta con nuestra Jun-
ta y la aquiescencia del Director,
decidi frecuentar como Asistente Vo-
luntario los laboratorios de Bacterio-
logia y Quimica, asi como la Queseria
Experimental, procurando con ello,
tratar de asimilar en el breve tiempo
que duraria mi permanencia en Lodi el
méaximo de enseifianzas, al colaborar
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con sus profesores, asi como adg
una buena practica en la elabora
moderna de quesos, al lograr una ¢
penetracién adecuada entre el |
ratorio y la queseria, factor indis;
sable que debe ir asociado en la
nologia quesera.

Con arreglo a este programa, m
tancia en Italia fué distribuida
la forma siguiente: Permiane
en Lodi desde mi llegada =&
el 31 de enero. Después co
consentimiento del Rector de
Universidad de Milan y e! D
tor del Instituto de Microbinl
Agraria e Técnica dependiente d
referida Universidad, Prof. Arn
frecuentaria dicho «lstituton dur
el mes de febrero por la mafiana
ternando con el «Centro Sperimer
del Lattey. Con ello adquiriria cor
mientos sobre la morfologia, bic
mica y fisiologia bacteriana para
pués poder iniciar un estudio det
do sobre la flora del queso manch
variable en las diversas fases de m
racién, asi como una vez aislada:
tas cepas, poder iniciar una elal
cién racional con «fermentos sele
nados» y finalmente el mes de m
lo dedicaria a visitar las mejores i
laciones e industrias queseras itali
del Centro y Sur.



LODI

Fué Lodi como decia anteriormente
a primera escala de mi viaje. Situada
n la ribera derecha del Adda a 32 ki-
bmetros de Milan, de cuya provincia
prma parte. Se encuentra enclavada
obre terrenos de abundantes prados
aturales, donde la variedad trebol-
ana del «lodigianon (var. del Trifo-
im Ladium),. encuentra una cuidada
abor de seleccién en una Estacién de
acticultura creada con este fin (di-
1a. estacién hemos tenido ocasién de
tarla invitados por su Director Pro-
ssor Haussmann). Lodi dada su mag-
ifica ubicacién es uno de los princi-
ales centros de produccién lechera
alianos. Sus prados alimentan a unas
D.000 vacas con una produccién anual
Irededor de los 3 millones de hecté-

diversos lacticinios obtenidos
esta produccién son famosos, te-
indo nombre comerciales registra-
8, elaborados algunos de ellos por
ustrias mundialmente famosas, co-
la Societd Sportazione Plolenghi

Hr

87

Lombardo cuya sede central estd en
Lodi.

Como derivacién de esta florecien-
te industria lechero-quesera, existen
fAbricas de cuajo, maquinaria y emba-
lajes a mas de otras que se dedican a
la transformacién industrial de los sub-
productos de éstas.

En este ambiente y como légica con-
secuencia surgié el «Istituto Sperimen-
tale di Caseificion, el méas antiguo y
completo de Italia y uno de los prime-
ros de Europa; por tanto fué una idea
feliz la de nuestro Presidente el en-
viar a un becario a este Centro de In-
vestigacién y Ensefianza, donde la téc-
nica lechero-quesera encuentra el am-
biente més propicio.

Haremos un poco de historia para
con ello resaltar més la importancia
aue tiene este Centro, famoso en todo
el mundo. Fué fundado por Real De-

El Adda y Lodi.

creto de 30 de abril de 1871, con la
denominacién de Real Stazione Speri-
mentale di Caseificio, transforméndo-
g2 en 1918, después de 37 afios de tra-
bajos, en el actual «Istitutoy auténomo.

El primer organizador y sistematiza-
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dor fué el Prof. Besana, unc de lcs
primeros técnicos italianos que profun-
dizaron en los estudios lecheros, te-
niendo una magnifica monografia so-
bre el queso «pecorinoy», mostrando un
espiritu inteligente y una sagaz obser-
vacién, siendo tal vez a pesar de la
época en que fué realizado, el mejor
trabajo en serio sobre el queso de ove-
ja italiano. A Besana le sucedié Fas-
cetti, que durante diez afios de intensa
labor en el «Caseificion dejé muchas
péginas escritas sobre la industria le-
chera y un documentado libro sobre
manteca y queso.

Sanfelici, G. dalla Torre, V. Sacco
Renko, etc.

El Instituto tiene las siguientes mi
nes:

1.° Llevar a cabo las investiga
nes cientificas y tecnolégicas sobr
leche y derivados en relacién cor
alimentacién humana y la industria

2.° Facilitar la divulgacién de
ciencia y la técnica moderna de la
che, mediante cursos periédicos de
senanza.

3. Realizar experiencias que
van para conseguir el mejor result:

Este sencillo edificio alberga el «Istituto Sperimentale di Caseificio».

Como feliz coyuntura, la R. Stazione
primero y el «lIstituto» después, tuvie-
ron la fortuna de encontrar un elegido
grupo de hombres que con actividad y
trabajo dieron fama y nombre a dicho
Centro. Asf junto a los prestigiosos pro-
fesores como Manetti, Besana, Fascet-
ti y Savini colaboraron Ghinetti, F.

Chigi, G. Cornalba, F. Samarani, R.
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técnico unido al mejor aprovechamis
to econémico.

4.° Propagar los métodos racio:
les de explotacién y elaboracién de
leche y sus derivados.

5.° Vulgarizar el conocimiento
bre leche y derivados.

Las bases econémicas con que cu
ta para su funcionamiento son: EIl



, P. nisterio de Agricultura, la provincia
de Milan, el Ayuntamiento de Lodi, el
isio Consorcio Agrario y algunos organis-
mos e industrias particulares.
. El Instituto estd regido por un Cnn-
& 1 sejo Qe Administyacién que disc.iplina
nla Y vigila las funciones; un Presidente
{ ayudado por el Alcalde y un revisor de
? . cuentas y fondos.
e la Tiene el Instituto cuatro secciones:
2 le- Tecnolégica, Quimica, Bacteriolégica
g en- y Didactica. La primera estA prepara-
da tanto para la ensefianza como pa-
sir- ra la experimentacién. Comprende: Sa-
tado a para recibir la leche, reposo y des-
cremado por afloramiento. Esta leche
parcialmente descremada es destinada
para la fabricacién de quesos semigra-
sos grana, Sbrinz, etc.) Sala de fa-
bricacién de queso bien organizada con
dos calderzs tipo suizo y otra italiana de
ampana para la fabricacién del queso
ien-
ma- A
:la tana. Sala para descremado mecéni-
o y fabricacién de la manteca, cdma-
80~ s de fermentacién y estacionamiento;
1ejo a estas instalaciones lleva un pe-
:A‘!‘ ﬁo laboratorio para los analisis més
v )

ientes, todo esto en pequerfia esca-
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la, ahora que suficiente para elaborar
la leche que produce el establ~ cel Ins-
tituto y para seguir las diversas inves-
tigaciones.

En el mes de enero fué inaugurada
una moderna Central Lechera de una
sola planta, segin las orientaciones
modernas, provista de modernisima
magquinaria para el tratamiento higié-
nico de la leche. Dos pasterizadores de
placas. ambos dotados de aparatos au-
tométicos de control y una columna
de embotellamiento constituida por
méAquinas modernas de lavado y este-
rilizacién de botellas, llenado y cap-
sulado con fabricacién directa de las
chpsulas. Este reparto es alimentado
por el calor y el frio segin el trata-
miento adecuado, por instalaciones
subsidiarias. Tiene una capacidad ho-
raria de elaboracién de 2.000 litros. En
la construccién se han tenido en cuen-

Sala de fabricacion de queso dal «Istituto Sperimentale» de Lodi.

ta los fines didacticos, por tanto ha si-
do dispuesto en la parte superior un co-
rredor con el fin de favorecer las visi-
tas y la ensefianza, sin que se vea in-
terrumpido el normal funcionamiento

de la Central.

jal Qe Castilla-La Mancha. Ganaderia manchega. 1/12/1955.



En esta seccién dedicada a la tec-
nologia lechero-quesera, hemos tenido
ocasién de trabajar durante nuestra
permanencia en Lodi, siguiendo de cer-
ca e interviniendo «manus operandi»
en las mas variadas elaboraciones de
los distintos quesos italianos, desde la
llegada de la leche hasta la «morchia-
turan y embalado de los quesos.

Finalmente por coincidir su entra-
da en funcionamiento de la citada Cen-
tral Lechera con nuestra permanencia,
asistimos algunos dias al funciona-
miento de la misma, sobre todo a lo
que el control de pasterizacién se re-

Instituto, con el fin de poder contro-
lar las elaboraciones diarias en cuanto
a la naturaleza de la leche empleada,
posible deficiencia, etc., lo que permi-
te después llevar un control ante una
ulterior anormalidad en la fermenta-
cién o posible desecho del producto.
Como prueba de la eficiencia con que
se realizan las elaboraciones y la vi-
gilancia técnica de que es objeto, es
que en Lodi, el Instituto no vende su
produccién a los grandes almacenistas
sino que es requerida por el piblico di-
rectamente, wvendiéndose «al detally
en la porteria del mismo.

Sala de Salazén de la Escuela de Queseria del Instituto.

fiere, factor esencial para una racional
y moderna fabricacién de quesos, ideal
a que debemos tender por la enorme
influencia que este tiene sobre el cua-
jado de la leche y la maduracién del
queso después. Todas estas elabora-
ciones fueron registradas por nosotros
en un libro que al efecto llevan en el
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Los laboratorios de Quimica y Bac-
teriologia provistos de abundante y
preciso material, fuera del campo to-
talmente experimental, tienen un ser-
vicio de anélisis para el piblico y pre-
paran fermentos seleccionados, asi co-
mo sirven de asistencia para facilitar
informacién en cuanto a aparatos, téc-



nicas, reactivos, etc., que pueden ser
~de la necesidad de lecherias y quese-
rias.

Nuestra permanencia en Lodi, fué
distribuida entre los dos laboratorios.

Durante nuestra asistencia al labora-
torio de bacteriologia, hemos tenido
ocasion e conocer las técnicas usadas
Lodi, 2si como diversas cepas utili-
das en la preparacién de fermentos
leleccionados empleados en la fabri-
gacién de quesos italianos. También
uvimos ocasién de colaborar en algu-
nos de los trabajos que se rezlizaban
n el Instituto antes y después de nues-
ra llegada, tales como el aislamiento
de algunas cepas de fermentos para la
laboracién del suero-fermento em-
leado en la fabricacién del queso gra-
ha, y la posible influencia de los forra-
es en la leche destinada a la fabrica-
tion de quesos tipo ltalico y Gorgon-
zola, sobre todo los anaerobios espo-
igenos. También, aunque al final de
experiencias, «sobre la accién del

|

formaldehido en la leche destinada a
la fabricacién del queso grana»n, anti-
fermentativo muy utilizado por los
queseros italianos para estabilizar la
fermentacién de la leche destinada a

Pasteurizador utilizado en la Central lechera.

ia fabricacién de queso. Este trabajo
del Director del Instituto Prof. Carbo-
ne, dado su enorme interés, fué tradu-
cido por nosotros y publicado en los
Anales de la Asociacién Veterinaria
de Higiene Bromatolégica.

También en el mismo laboratorio se
siguieron analisis de queso con hincha-
zén tardia y precoz, producida la pri-
mera por bacilos butiricos y por Coli
y levaduras la segunda y finalmente
se hicieron algunos trabajos sobre la
influencia de la refligeracién en el
aumento de la flora microbiana de la
lache.

Por lo que al laboratorio de Quimi-
ca se refiere, se siguieron analisis so-
bre la composicién de la leche en di-
versos periodos de lactacién, asi como
analisis quimico de leche, manteca y
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queso; de este tltimo, se realizé una
determinacién completa de proteinas
del tipo Shrinz.

Como prueba de mi asistencia al «ls-
tituto Sperimentale de Caseificion, du-
rante el periodo que anteriormente he
dicho, al final de la presente memoria,
remito copia del certificado extendido
por su Director el eminente Prof. Car-
bone.

VISITAS REALIZADAS EN LODI Y
ALREDEDORES

'

Siendo Lodi como anteriormente de-
cia el Centio lechero-quesero italiano,
tanto en él como en sus al:ededores.
existen industrias importantes, trans-
formadoras de la leche; por ello, alter-
nando con mi frecuencia al Instituto,
visité las mejores instalaciones indus-
triales, no pudiendo realizarlo en al-

mos ocasién de visitar La Socista
Sportazione Polenghi Lombardo, cuya
sede central estd en esta ciudad, te-
niendo distribuidas factorias en toda
la regién lombarda. Entre la Central
de Lodi y las demés factorias transfor-
man diariamente 100.000 litros de le-
che en diversos lacticinios, asi como
también leche higienizada para la dis-
tribucién directa, contando entre sus
instalaciones la de un esterilizador en
columna tipo Stork, sueco, para 5.000
botellas-hora, este equipo esterilizador
es el primero de Italia y uno de los
primeros del mundo, con ello se resuel-
ve el problema del suministro de leche
a aquellos lugares donde la produccién
es escasa.

Las queserias como podréan apreciar-
se por los grabados adjuntos, sin dis-
poner de las famosas calderas holan-
desas nactangulares, son lo suficiente-
mente prActicas para realizar todo ti-

Instituto de Lodi. Sala de racepcién dela leche

gunas otras cado el caracter exclusivis-
ta de alguncs industriales queseros do-
dotados al parecer en todo el mundo,
de una paiticular idiosincrasia.

En la misma ciudad de Lodi, tuvi-
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po de elaboraciones, llevando ademas
unas liras mecénicas superpuestas para
el corte de la cuajada.

Se elaboran los més variados que-
sos italianos (provolone, caciocavallo,




scamorza, strachinos, quartirolo, cres-
cenza, robiola, sbrinz, enmenthal, gra-
na, etc.), todos ellos con fermentos se-
leccionados, previa pasterizacién; tni-
camente en el grana siguen el procedi-
miento tradicional del suero-fermento.
Los saladeros estan instalados con
arreglo a las mas modernas técnicas.
empledndose las materias plasticas pa-
ra recubrir el interior de las pilas de
salmuera, facilitando con ello un per-
fecto salado al evitar reacciones qui-
micas entre la sal y los materiales de
las pilas, al mismo tiempo que son de
una facil limpieza.

Las cAmaras de fermentacién siguen
misma ténica racional que rige es-
ta industria, con dispositivos automa-
ticos para regular la temperatura; la
Gnica deficiencia es que el grado hi-
grométrico adecuado, lo consiguen con
el primitivo medio de regar el suelo
€on agua.

Las otras instalaciones, tales como
mantequeria y cremeria, estan ins-

93

taladas con una técnica racional, ela-
borandose la manteca a base de nata
pasterizada con siembra después de
fermentos seleccionados, asi como el
departamento de manteca regenerada.
Como dato digno de hacerlo constar es’
la pasterizacién de la crema bajo vacio,
con el fin de quitarle los malos olores
qgue pudieran haberle suministrado e-
terminados forrajes, factor muy im-
portante por lo que se nefiere a la fa-
bricacién de manteca con leche de ove-
ja. ya que de esta forma se le podia
quitar ese mal sabor caracteristico.
Las demaés instalaciones de esta po-

Sala de Fermentacién de la Queseria.

tente industria siguen una ténica pa-
recida, tales como el departamento de
queso fundido, leche concentrada y en
polvo, lactosa, etc.

En Lodi también recorrimos las ins-
talaciones de la Fabrica de maquina-
ria para la industria lechera M. Sordi.
Fuimos acompaifiados por su duefio in-
geniero Sordi, asi como el Jefe técnico
ingeniero Bonomi. Esta casa se dedica
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menos edad, reducirla a 7.000 unida-
des.

LLos resultados son ya notorios a las
24 horas, y a veces se consiguen cu-
raciones en animales muy seriamente
afectados. Con las penicilinas de ab-
sorcién retardada, puede reducirse a
dos el nimero de inoculaciones en las

24 horas.

COCCIDIOSIS.---Tanto para el tra-
tamiento profilactico como para el cu-
rativo de esta enfermedad, verdadero
azote de los gallineros, es importante
t2ner en cuenta, que precisamente las
especies de coccidios mas frecuentes

sencia del agente causal vivo en ei
organismo (premunicién). Debe pro
curarse la creacién de esta resisten-
cia, y en consecuencia han de elegirse
medicamentos capaces de obtener la
curacién clinica pero que no impidan
un cierto grado de infestacién inofen-
siva pero capaz de crear la tan desea
da inmunidad.

No existe inmunidad cruzada entre
las especies de coccidios, por lo que de
intentar algo en el orden vacunal, hay
que conocer previamente la especie
aue se encuentra en causa, y vacunar
precisamente con esta.

Tipico aspecto de los polios afectos de coccidiosis (De Schemid-Hieronym:).

en las aves (son varias las que se po-
nen a contribucién) anidan en la su
perficie y en la profundidad de la mu
cosa del intestino, y que para alcan
zarlas no bastan los medicamentos de
acclon tépica, sino gue es necesario
que secan absorbidos y puedan ejercer
su misién profundamente a través del
vehiculo quz representa la sangre.

La enfermedad es de la que crean
una resistencia que va unida a la pie-

También es importante saber, que
=ntre la invasion de coccidios y la in-
festacion propiamente dicha, transcu
rre en las coccidias mAas frecuentes un
periodo de 4.6 dias.

lgualmente es conveniente mencio-
nar, que la presencia de oocistos de
coccidios en las heces de un pollo, no
acredita siempre que esté enfermo de
coccidiosis. Hay coccidios parasitan-
tes pero apatogeno y en consccuelicla

ST —
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no hay coccidiosis si no hay lesiones
caracteristicas en la pared del intes-
tino.

Desde el punto de vista de los tra-
tamientos el problema puede plan-
tearse al avicultor de dos maneras di-
ferentes:

a) Enel gallinero no hay coccidio-
sie v lo que se desea es conservar esta
ventajosa situacién.

b) En el gallinero hay coccidio-
sis y se desea eliminarla.

En el primer caso todo se reduce
a impedir que desde el exterior pue-
dan llegar a la explotacién oocistos es-
porulados de coccidios, lo que es fa-
cil d= aconsejar pero menos facil de
realizar. El parasito se encuentra en
las heces de los animales enfermos, v
en cualquier clase de sustancias u ob-
jetos que puedan ponerse en relacién
con los excrementos de aves. Son me-
didas inexcusables impedir que el per-
sonal del propio establecimiento (in
cluido el propietario) tengan relaciéon
con granjas infestadas y pusdan trans-
portar en el calzado, manos, etcétera.
al temible parasito. No utilizar en una
explotacién sana aguas que hayan
suardado relacién con otras descono-
cidas. Sostener e incrementar el ga-
llinero a base de la propia cria, o de
introducir aves extranas someterlas a
previo aislamiento de 15 dias y trata-
miento preventivo. Si han de incubar-
se huevos extranos, se procurard que
sean de maximas garantias, ss intro-
ducirdn en incubadora especial y los
huevos han de limpiarse perfectamen-
te antes de comenzar la incubacién.

En el caso b), o sea, cuando se tra-
ta de eliminar la coccidiosis ya exis-
tente, deben tenerse en cuenta los si-
siguientes aspectos practicos del pro-
blema:

1. Ninguna de las medidas de
limpieza y desinfeccién aconsejadas
es capaz por si sola de impedir la di-
fusién de la enfermedad. Conviene exa-
jerar la limpieza en aquellos lugares
donde las aves permanecen mas tiem-
po (comederos, bebederos, bajo las

S| -

perchas). El empleo de camas grue-
sas, que ha sido recomendado por los
americanos, €s caro, engorroso. pPoco
eficaz y favorece la parasitacién por
otras especies de parésitos.

La humedad acelera el ciclo exterior
del parasiato, y por tanto debe lucha:-
se vigorosamente contra ésta.

De cuantas sustancias se han reco-
mendado para la desinfeccién parece
que la mas eficaz es el amoniaco a. {0
por 100 en agua, aplicado mediante
pulverizaciones.

Estd demostrada la eficacia para
los pollos de las cajas con suelo de r=-
jilla de alambre gque permite una me-
jor separacién de los excrementos.

Es muy 1til, atn cuando de dificil
aplicacién, variar de local a los pollos
cada cinco dias, estableciendo una ro
tacién lo mas amplia posible y some-
tiendo los locales abandonados a lim-
pieza y cesinfeccién con el amoniaco.

2" Como ya hemos mencionado,
no deben emplearse medicamentos
preventivos capaces de suprimir por
completo al parésito, para no perder
la ventaja de la obtencién de una re-
sistencia natural a la enfermedad.
I-lectivamente, no es posible mant=ner
una medicacién permanente, y sin la
premunicién, las reinfestaciones s=rian
la regla.

El tratamiento ideal preventivo o
curativo de la coccidiosis aviar es
aquél que consigue evitar las manifes-
taciones clinicas sin impedir la ligera
infectacién latente que asegura el es-
tado de resistencia.

De todos los medicamentos propues-
tos hasta el dia, creemos que en la
practica deben elegirse: la nitrofenida
(megazul. - M-Mdinitro-difenil-bisulfi-
do) y la nitrofurazona, como medica-
mentos de uso preventivo; la sulfame-
zatina o la sulfaguinaxolina, como
medicamentos de valor curativo. Exis-
ten naturalmente opiniones muy di-
versas sobre la materia. Nuestra elec-
cié6n se fundamenta en cuanto ‘_W
fenida y nitrofurazona, en
ta de productos que pued
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fico enclavamiento de Milan en la lia-
mada «zona blancay, tanto en la ciu-
dad como en los pueblos limitrofes,
existen algunas industrias de la leche
y derivados, algunas de las cuales tu-
vimos ocasién de visitarlas.

Una de las primeras visitas que hi-

y tapadoras automaticas. Una central
térmica proporciona el calor suficien-
te para el abasto de la Central. Como
nota digna de mencién es la distribu-
cién de leche irradiada, empleada en
la alimentacién de nifios, por su enur-
me riqueza en Vitamina D.

Cémara de Fermentacién[de la «Societa Egido Galbani;.

cimos, fué a la importante Cen-
tral Lechera del Ayuntamiento. No es
la mejor de ltalia, ya que la disposi-
cién y maquinaria, alguna de ella esta
ya en desuso; sin embargo por ser la
primera Central Lechera italiana tiene
el raigambre que le ha dado el tiem-
po, por lo que es digna de ser visita-
da, aparte claro estd de cumplir todas
las exigencias requeridas para una per-
fecta higienizacién de la leche.

Esta distribuida en tres plantas, te-
niendo en la superior los pasterizado-
res, en la media, los depésitos y en las
columnas distribuidoras con lavadoras
y esterilizadoras de botellas; llenadoras

En las cercanias de DBietole, del
Ayuntamiento de Peschiera Borromeo,
el Consorcio de Productores de Leche,
abastecedores de la Provincia de Mi-
lan, han construido un Centro de Re-
cogida. El Centro que tiene una capa-
cidad de 1.500 Hl. diarios, recoge la
leche en los establos préximos por
medio de modernos auto-cisternas. Tie-
ne las siguientes secciones, dotadas to-
das ellas de modernisima magquinaria,
filtracién automética, refrigeracién y
conservacién de la leche, con la fun-
cién, al mismo tiempo, de pul-
mén de la Central Lechera de Milan,
con el fin de hacer frente a la discon-




tinuidad de la demanda que sufre os-
cilaciones diarias variantes de los 600
‘a los 700 HL

En Melzo, pueblo cercano a Miléan,
tiene su sede la famosa Societa Egido
Galbani, famosa en el mundo por su
«formaggio del Beli Paese» parafra-
seando una famosa frase de Dante que
refiriéndose a Italia dice: «del bel pae-
se dove il si suonay. Este queso se hizo
popular en Italia pasando este nom-
bre sus fronteras, siendo hoy conoci-
do en todo el mundo, y junto con el
parmesano, los dos Gnicos productos
italianos de @ste tipo méas conocidos en
el mercado internacional, habiéndose
registrado su marca en la famosa reu-
nién de Strelsa.

l.as ‘instalaciones que tuvimos el
gusto de visitar acompafiados por uno
de los técnicos son inmejorables al-
gunas de ellas, incluso las estaban me-
jorando. Queserias racionales, muy
‘bien equipadas con material moder-
nisimo, casi todo sueco; cdmaras de
fermentacién con dispositivos automa-
ticos regulables que facilitan la esta-
bilidad de la temperatura y el grado
"higrométrico deseado, todas ellas ca-
paces para mas de cinco mil formas,
provistas de rieles para facilitar =l
transporte.

PARMA

Siendo Parma la cuna del famoso

un Consejo Regulador con el fin de ve-
ar por la tipicidad del producto, por
icuerdo entre las dos ciudades produc-

Reggi nell’Emilia, consideré por ello de
Iimportancia visitarla. En esta visita tu-
vimos ocasién de ver algunas quese-
rias particulares, sociales y coopera-
tivas donde se fabrica el mencionado
queso, asi como el Centro Lattiero-Ca-
seario «A. Bizzozzeroy», verdadera es-
‘cuela de Queseria.

En nusstra visita pudimos com-
probar palpablemente mejor que nun-

ca, la diferencia que existe en
elaborar queso con técnicas ra-
cionales y maquinaria moderaa a ha-
cerlo con el sistema tradicional. Este
parangén establece un mayor con-
traste, sobne todo cuando se suceden
las visitas en una y otra queseria, ya
gue tuvimos ocasién de ver de todas.
LLa mayoria utiliza el suero-fermento
como fermentos seleccionados. Este
suero-fermento no es otra cosa que
suero acidificado procedente de la
elaboracién del dia anterior manteni-
do a una temperatura alrededor de los
30° C. Esta practica totalmente aban-
donada por las queserias modernas. es
practicada atn por algunas industrias
de menor escala.

El suero-fermento no es otra cosa
que un cultivo bruto de fermentos l4c-
ticos, sobre todo, preparado empirica-
mente. Las sustancias nitrogenadas
(lactoalblimina y lactoglobulina) que
restan en el suero son un excelente
substrato para la proliferacién bacte-
riana, sobre todo de la microflora lac-
tica, que toma preponderancia al
crear un medio acido, por la produc-
cién de Acido lactico, nocivo a. otras
especies. Existe el peligro de que otras
cepas puedan resistir también
esta acidez, creciendo al lado de las
anteriores, e incluso que esta misma
acidez producida, cuando es excesi-
va, sea perjudicial a los mis-
mos fermentos lacticos, debilitandolos
y destruyéndolos. Por este motivo e!
empleo del suero-ferments mpirica-
mente es peligroso, ya que con solo el
control acidimétrico, tnico emplea
do, conduce a muchos fracasos. En
vista de esto, hoy dia la mayoria de
las queserias compran los cultivos pu-
ros de los laboratorios, sembrandolos
en suero pasterizado, con lo que elimi-
nan toda la flora extrafia y perjudicial.

Con el empleo de los fermentos han
eliminado un 27 por 100 de desecho
que venia produciéndose, mostrando-
se muy satisfechos los queseros de las
modernas tendencias.

Por Gltimo, después de visitar estas
diferentes industrias, casi todas situa-




das en los alrededores de Parma, nos
trasladamos a la referida Escuela y a
la Central Lechera.

Acompaiiados de su director Profe-
sor Curto, visitamos este Centro algo
mas pequeiio que el de Lodi, pero con
todo lo necesario a pesar de su modes-
tia, dedicandose exclusivamente, me-
diante cursos de queseria a formar
queseros para aquella regién.

Tiene una queseria con cuatro cal-
deras «tipo campanay, alimentadas por
el vapor, donde se elaboran diaria-
mente [.000 litros de leche mas el so-
brante de la Central Lechera, situada
a unos cien metros de la Escuela. Ca-
mara de salado y fermentacién, esta
Gltima con una ldmpara de rayos ul-
travioletas para esterilizar la corbeza
de los quesos, con el fin de eliminar
los hongos que causan alteraciones en
la misma.

También como en Lodi, existe un la-
boratorio de Bacteriologia y otro de
Quimica, donde se preparan la mayoria
de los cultivos «fermentos selecciona-
dos», que se emplean en aquella re-
gién, junto con el Centro Sperimentale
del Latte. En el laboratorio se realizan
los més diversos anélisis de la leche y
derivados.

Después de la visita a este Centro,
pensamos en lo que podia ser una Es-
cuela de Queseria en la Mancha, de la
gue estd tan necesitada, ya que no es
solo ésta sino muchas méas las escue-
las de este tipo las distribuidas en Ita-
lia, todas ellas surgidas en los lugares
maés idéneos.

Finalmente el mismo director tuvo
la gentileza de acompafiarnos en la vi-
sita a la Centrale del Latte, que segiin
dije antes estdé muy préxima a esta Es-
cuela, lo que facilita también la précti-
ca que pueden realizar los alumnos, en
cuanto al recibimiento y enfriado de
la leche, asi como su pasterizacién.

La construccién de esta Central da-
ta de la Era Fascista, aunque ha sido
mejorada Gltimamente. De una sola
planta, retne las mismas condiciones
y caracteristicas que todas ellas, tnica-
mente, como cosa digna de mencién, es

que la pasterizacién de la leche la rea-
lizan con el procedimiento Stassano,
hasta entonces no conocido por nos-
otros, en lo referente al aparato, por
lo que uno de los técnicos de la Cen-
tral, el Dott. Grandi, tuvo la amabili-
dad de explicarnoslo. Finalmente vi-
mos el embotellado de la leche. En la
cadena embotelladora tienen una lam-
para de rayos ultraviolados para reali-
zar una perfecta esterilizacién de las
botellas.

La amabilidad de los parmesanos
en todo momento estuvo bien patente,
gesto digno de un pueblo culto y ade-
lantado. Entre las muchas atenciones
recibidas figura el haber sido objeto
del ofrecimiento de los productos ti-
picos, elaborados en aquellas queserias.

ROMA

Por ser el Lacio junto con Cerdeiia,
los mayores centros productores de
queso de oveja «Pecorino Romano o
Sardo» y teniendo gran interés dado el
caracter de mi Viaje en conocer las
condiciones en que se elaboran estos
qguesos tipicos, nos trasladamos a Ro-
ma con el fin de que esta nos sirviera
de Centro, para desde alli iniciar nues-
tras visitas a los distintos puntos don-
de estdn situadas las mejores instala-
ciones, factor mas importante que nin-
guno, ya que la tecnologia de estos que-
sos defiere poco de los nuestros, por
ser de pasta dura para rallar.

En las numerosas visitas y despla-
zamientos que realizamos en Roma y
alrededores, hemos tenido ocasién de
visitar haciendas agro-pecuarias don-
de se explota en 6ptimas condicion:s
la oveja pravisana, raza indigena ita-
liana, muy parecida a nuestra man-
chega aunque de menos talla. Hemos
tenido oportunidad de ver cémo reali-
zan los controles de produccién, ya
gue ésta es encaminada a la produccién
lactea, el factor que mas les preocupa,
llegando a los 200 kilogramos de leche
en un ciclo de lactacién, teniendo to-
dos como norma el sacrificio del cor-




Un aspecto de la Sala de Pasteurizacién de la Central de Roma.
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dero al mes, con el fin de poder orde-
flar méas tiempo.

En Roma visitamos los almacenes
de la Societa Romana per il Formaggio
Pecorino y la Ditta Locatelli Mattia,
magnificos ambos, con unas modernas
instalaciones frigorificas para la con-
servacién del queso. Departamentos de
embalado y empaquetado. L.a mayoria
de este queso es destinado a la expor-
tacién. Estas instalaciones frigorificas
junto con un perfecto pzonizado de las
camaras, permite una excelente conser-
vacién del queso, ya que el ozono eli-
mina toda contaminacién externa cau-
sante de alteraciones. Este sistema es
la primera vez que lo hemos visto uti-
lizar en ltalia.

El Centro Oficial més caracteriza-
do de Roma que sigue algunas investi-
gaciones sobre la leche y queso de ove-
ja, es el Instituto Caseario e Zootécnico
de Roma. Lo 'visitamos acompafiados
de su director Prof. Bartolo Maymone.
Alli se dedican a la explotacién y me-
jora zootécnica de diversas especies
animales, entre ellag un establo de cizn
vacas Simmenthal y sementales de ra-
za Sulfock, para obtener cruces con
las razas indigenas con el fin de ob-
tener corderos precoces, ya que alli,
como antes decia, los sacrifican al mes.

En esta gran hacienda que posee el
citado Instituto, hay instalada una que-
seria y otra pequefia seccién para el
saneamiento de la leche, que envian a
uno de los hospitales de Roma. La pri-
mera tiene tres calderas de una czpa-
cidad de 200 litros donde elaboran
los quesos maés tipicos de aquella re-
gién, tales como el pecorino de pasta
hilada, cacciotina, etc. Anejo a la que-
seria tienen una cAmara de fermenta-
cién y conservacién para los quesos
producidos por el Centro. En otro de-
partamento de la hacienda existen los
laboratorios, aunque en la época de
mi visita no realizaban ninguna inves-
tigacién sobre quesos.

Hemos también de destacar, que a
pesar de habernos permitido la visita
al referido Centro, en cambio se nos
fué negada la frecuencia al mismo, pe-
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dida por nosotros a través de una ins-
tancia formulada desde Lodi.

También en Roma visitamos la Cen-
tral Lechera, que junto con la de Tu-
rin son las dos mejores de Italia. No
detallamos la distribucién de la ma-
quinaria y demaés instalaciones por ser
comunes a todas; si debemos Jestacar
la eficacia de los sistemas de control
realizados para la obtencién de pro-
ductos sanos, mejor gue en ninguna
otra de las que hemos visitado, sobre
todo los quimicos y bacteriolégicos.
Subsidiario de esta Central tiene una
queseria y una mantequeria con el fin
de transformar el sobrante de la Cen-
tral. .

Cerca de Roma, en la provincia de
Viterbo, visitamos algunas queserfas
sociales, cooperativas y particulares,
gue se dedican exclusivamente a la fa-
bricacién del «pecorinoy tipico. En Ne-
pi, gracias a la amabilidad de su propie-
tario Sr. Ronconi, permaneci dos ias
en su queseria presenciando algunas
elaboraciones. Aqui fuera de la pro-
tocolaria visita que hemos realizado en
otras, hemos visto el perfecto conoci-
miento de la técnica que tienen los que-
seros italianos, donde apartando la ru-
tina, se suman a una técnica racional y
moderna, pasterizando la leche y adi-
cionando fermentos.

Entre las queserias visitadas por nos-
otros figuran: Caseificio, Arrigoni, Ca-
seifico Rémulo Grigi, Societa Coopera-
tiva Nepiese, Caseificio Sarenti, Latte-
ria Guimenotti 1 Caseificio Ronconi.

En el camino de Népoles esta Cis-
terna, donde tienen su sede las dos
mejores industrias italianas de queso
de oveja, cuyos almacenes visitamos
en Roma; la Societa Romana par il For-
maggio Pecorino y la Ditta Locatelli
Mattia. Por no repetir no detallamos
las diversas instalaciones que pueden
ser parangonables’ a cualquiera de
las grandes industrias del Norte de
Italia visitadas por nosotros. Solo pue-
do decir, como dato curioso, que una
y otro elaboran diariamente alrede-
dor de los 80.000 litros de oveja du-
rante los dos mejores meses de la tem-
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Quesos tipicos de pasta hilada.

Instituto de Caserta.—Mantequeria,
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porada que fué cuando nosotros tuvi-
mos ocasién de visitarla. Llamé tam-
bién nuestra atencién las cAmaras de
fermentacién que son las mejores de
las hasta ahora visitadas.

CASERTA

En esta pintoresca ciudad, cerca de
Capua famosa en la Historia, esta si-
tuado el «lstituto Caseario e Zootécni-
co para el Mezzogiornoy.

Nos acompaiié en nuestra visita el
director Profesor Marraccino. Alli tu-
vimos ocasién de ver fabricar queso
con leche de bifala, junto con el tipico
upecorino romanoy. El Instituto, més
pequeiio que el de Lodi, se rige por las
mismas caracteristicas, aunque su ins-
talacién es mas deficiente. Tiene una
queseria pequefia, departamento para
salado, cAmara de maduracién y sala
para fabricacién de la manteca. Anzjo

mo un estudio sobre la microflora de
los quesos tipicos de la regién.

Agradecemos al Prof. Marraccino
el favorecer nuestra visita, asi como la
amabilidad con que nos mostré todas
las dependenciag del Instituto.

NAPOLES

En:Napoles nos fué mostrada la Fa-
cultad de Veterinaria por el Profesor
de Zootecnia Especial Cesare dé Al
fonso, el cual gentilmente nos ensefié
cada uno de los departamentos de la
misma. Sobre todo nos gusté la Cate
dra de Bromatologia e Inspeccién de
Alimentos por ser tal vez la mejor ins-
talada con material de laboratorio
muy moderno. Finalizada la visita a [a
misma, nos acompafié a una explota-
cién pecuaria modelo, donde vimos la
mejor seleccién de ovejas sopravisanas
que existe en ltalia.

Central Lechera de Napoles.—Pasterizadores.

a estas tiene un laboratorio de quimi-
ca y otra de bacteriologia, donde se si-
guen algunos anéilisis sobre leche de
oveja y composicién de queso, asi co-

También, como cosa obligada en
nuestro viaje, visitamos la Central Le-
chera que suministra a la ciudad de
Népoles y algunos pueblos de los al-




rededores. Es bastante moderna y
tiene una seccién de pasterizadores ti-
po A.P.V., asi como las deméas insta-
laciones requeridas para una perfecta
higienizacién de la leche.

Dada la brevedad de nuestra visita
a-Néapoles, muchas veces tuvimos que
alterar el orden de nuestro programa,
por tanto después nos trasladamos a
Portici donde tiene su sede la Facolta
di Agraria para visitar al Prof. Fabris,
ilustre investigador italiano que se de-
dica exclusivamente a las grasas, al
que fuimos especialmente recomenda-
do por el Prof. Bonadonna de Milén.
Este Prof. se mostré muy complacido
cdon nuestra visita ya que guardaba
gratos recuerdos de nuestra patria vi-
sitada por él el afio anterior. Nos mos-
tré sus laboratorios explicAndonos al-
gunas de las investigaciones en curso.
Nos interesaba especialmente esta vi-
sita por lo referente a antioxidantes y
conservativos, factor importante, ants
la posible obtencién de una buena
manteca de la leche o del suero de
oveja, dada su riqueza en grasa, hoy
dia cosa dificil dada la facil alterabili-
dad de la misma, asi como su sabor y
olor.

Con esta visita agradable al Profe-
sor Fabris, dimos por terminada nues-
tra estancia en Napoles, transladando-
nos a Foggia.

FOGGIA

Nos trasladamos a Foggia con el
objeto de visitar las instalaciones y
queserias del «Ovile Nazionaley don-
'de se realizan operaciones de seleccién
e la raza Gentile de Puglia, parecida
a nuestros merinos aunque de mayor
rendimiento en lana, en cuanto a cali-
ad y cantidad, ordefidndose al mismo
tiempo, cosa rara, por haber hecho
cruzamientos de absorcién con nues-
{tros merinos, ya hace algunos afios.
Nos recibié el Director Prof. Torto-
‘relh. que ya tenfa aviso de nuestra vi-
,ulta. acompafidndonos a las diversas
\instalaciones de la Estacién Pecuaria.
rNoa llamé poderosamente la atencién
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la higiene conque se realiza la recogi-
da de la leche, factor esencial, aun-
que parezca extrafio, para obtener
buenos productos. Esta se realiza en
una sala especial destinada al efecto
donde el ordefiador ttabaja sentado,
no sélo por la comodidad que supone,
sino porque se ordefia mejor. Las ove-
jas entran por unos pasillos yendo des-
pués a situarse delante de cada uno de
los ordefiadores. que realizan la faena
cémodamente. El hébito de los ani-
males les hace ser déciles, volviendo
despvus ellos solos para que se reali-
ce el llamado «repason; esto también
lo vimos hacer en el Instituto Zootécni-
co de Roma.

Después nos acomnafid a la quese-
ria, pequefia pero suficiente para ela-
borar la leche producida vor el reba-
io de la Estacién, v finalmente a la
cAmara de maduracién de los quesos,
sin mucho lujo pero si racional.

Terminada nuestra vis'ta al «Oviley,
situado a unos diez kilémetros de la
ciudad al que nos transporté un coche
del «lspettorato Aorarion, visitamos
] Instituto Zooprofilactico y la Central
Lechera, que no detallamos por care-
cer de interés.

CONSECUENCIAS PRACTICAS DE

NUESTRO VIAJE Y POSIBLE ME-

JORA DE LA INDUSTRIA QUESE-
RA MANCHEGA

Despuéds de nuestra estancia en lta-
lia y de las numerosas visitas que he-
mos realizado, tanto a grandes como a
pequefias industrias, algunas de ellas
cooperativizadas. vamos a realizar una
sucinta resefia de lo que actualmente se
realiza en las queserias, asi como las
normas que nosotros creemos de ur-
gente necesidad para mejorar nuestra
segunda industria regional.

METODO TRADICIONAL

Ofrece el gravisimo inconveniente
esta manera clasica de elaborar el que-
so, de que todo se hace a ojo, con lo




que es imposible obtener quesos uni-
formes. Las manos intervienen en to-
das las operaciones, resultando por
tanto una operacién pesadisima y de
escaso rendimiento; si a ello se agre-
ga en algunos casos deficiencias de
higiene, se comprende la poca selec-
cién que puede realizarse, siendo es-
tos quesos por faltg de ese elemental
sentido de la higiene, campo abonado
para fermentaciones anormales que es-
tropean considerables partidas de
queso.

Tan heterogénea es asi la produc-
cién, que no solamente no es posible
guiarnos por una marca, puesto que
el queso que se produce un dia, en na-
da se parece al del dia anterior, sino
que ain dentro de cada dia (en el pun-
to de cuajado, temperatura, etc.), por
ser totalmente diferente, el quesero co-
noce y aprecia por el aspecto y calidad
del queso, quien fué el pastor que lo
elaboré.

La fabricacién de queso por este
método primitivo y clasico, la pode-
mos ir descomponiendo del siguiente
modo:

“1.° Depésito de leche (a veces en
vasijas poco limpias).

2.° Filtrado (en su mayoria a tra-
vés de lienzo).

3.° Calefaccién (fuego directo o
bafio maria; raros vez con vapor).

4.° Cuajado (cuajo vegetal, car-
do lechero, higuera, alcachofa silves-
tre; cuajo animal, el cuajar lo hechan
en un lebrillo, deshecho lo filtran, pa-
ra que no caigan las partes sélidas y
sin titular lo echan en la caldera o la
orza donde cuajan).

5. Moldeado.—Entremiso. (Des-
pizque). (Irracional todo).

6.° Presién.

7.° Salado (salmuera a prueba de
huevo o también a seco).

8.° Fermentacién (cdmaras inade-
cuadas donde es imposible regular la
temperatura y humedad).

Como se puede apreciar, nuestro ti-
pico queso manchego, salvo honrosas
excepciones, se produce en muy malas
condiciones, no existiendo en realidad

una industria quesera, si no numerosas
industrias artesanas carentes de or-
ganizacién y de un primitivismo ejem-
plar. En su mayoria son los ganaderos
quienes elaboran su queso, que aun-
que animados de buen sentido y de-
seos de perfeccionarse, no llegan nun-
ca al ideal industrial de produccién
que se pretende.

NORMAS MODERNAS QUE
ACONSEJAMOS PARA SU MEJORA

Lo que anteriormente expusimos su-
cintamente, refleja el estado actual de
esta industria, tan manchega como la
vinicola. Convenimos por tanto en la
urgente necesidad y la enorme impor-
tancia que tiene la aplicacién de las
técnicas modernas, auxiliadas de ma-
quinaria adecuada para obtener una
produccién mejorada en calidad y al
mismo tiempo una mejor utilizacién
de los subproductos. Con ello se lo-
graria uniformizar la produccién, obte-
niéndose productos tipicos, eliminén-
dose defectos y enfermedades que son
causa de desechos y al mismo tiempo
elabordndose en mejores condiciones
de precio por un racional aprovecha-
miento de los restos de queseria. Por
todo esto aconsejamos:

I. PRODUCCION

Es indiscutible que necesitamos dis-
poner de leche en cantidad y calidad,
siendo su produccién la que nos debe
preocupar y por la que debemos
luchar. Los indices de produccién ac-
tuales de nuestras oviejas son muy ba-
jos, 40 kilogramos en 150 dias de lac-
tacién, sobre todo si se tiene en cuen-
ta que hay muchas ovejas que dan un
litro de leche diario, con una riqueza
en grasa del 8,50 por 100, comproba-
do en algunos de los concursos realiza-
dos. Por tanto debemos tender a que
esta produccién aumente; para ello
aconszjamos:

a) Una cuidada seleccién de nues-
tra cabafia, y dentro de ella una mar-
cada especializacién lechera, pues es




contrario y absurdo a los intereses de
toda explotacién pretender que las
ovejas estén especializadas en todo,
leche, carne y lana, siendo estos es-
guilmos contrarios a la produccién lac-
tea.

Esta labor de seleccién podia
ser realizada por la Direccién General
de Ganaderia a través de sus Servicios
Provinciales, hoy nada dificil gracias
a la Inseminacién Artificial.

b): Sacrificar el cordero al mes,
ya que con ello aumentariamos el pe-

cantidad suficiente de leche para ela-
borar durante una mayor temporada,
ya que al ser estacional esta industria
es deficil su modernizacién.

Dado el precio actual de la carne
y del queso y con arreglo a las expe-
riencias llevadas a cabo en la Estacién
Pecuaria de Ciudad Real sobre ovejas
manchejas, alimentadas en régimen de
pastoreo sobre pastizales de escasa ca-
pacidad de sostenimiento de febrero a
mayo, suplementado con paja mezcla-
da de cereales y legumionosas, rastro-
jos de buena calidad de junio a sep-
tiembre y piensos de paja mixta de ce-
reales y leguminosas de octubre a ene-
ro y viendo el Coeficiente de Trans-
formacién de los corderos en carne y
su correspondiente valor de la leche
transformada en queso, aconsejan el
sacrificio del cordero y comenzar el
prdefio cuanto antes. En Italia como
hemos referido en otra parte de esta
Memoria, matan el cordero a los 25
dias o al mes.

c¢) Cuidar la alimentacién del ga-
nado. No es una zona esteparia como
muchos creen la tipica de este ganado,
sino que debe tener pastos abundantes,
unidos a los terrenos de dehesa y ras-
trojos de cereal. Esta visto que los pas-
tos pobres, hacen que se produzcan
leches también pobres, con carencia
de algunos factores dietéticos esen-
ciales para la nutricién de algunas bac-
terias queseras. En la actualidad se ha
comprobado que la lactoflavina (Vita-
mina B2), es esencial para el cre-
miento de Streptococus Lactis y Lac-

riodo de ordefio y contariamos con’
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tobacilus Casei, como también la aneu-
rina (Vit. Bl) para el Bact. Propioni
y el acido pantoténico para el Etrep.
Lacti, siendo algunos de estos gérme-
nes probables interventores de la fer-
mentacién del queso manchego. Por
ello aconsejamos una adecuada ali-
mentacién del ganado.

Il. RECOGIDA

a) Ordefio.—Todos sabemos que
se ordefia en muy malas condiciones
y que las heces unas veces por des-
cuido, otros inconscientemente o de
una y otra forma quedan en contacto
con la leche y de ahi las rebeldes con-
taminaciones con las B. Coli y afines;
ambiente enrarecido del aprisco, con
poco espacio para realizarlo con como-
didad, otros en el campo (siempre
mejor) ; a pesar de todo, siempre hay
contaminacién incluso por las manos
del pastor raras veces limpias. Por
tanto no btenemos méas remedio que
censurar todas estas practicas. Para
ello aconsejamos ante todo que debe
ordefiarse en un local diferente, sino
existe exprofeso se improvisa, como
he tenido ocasién de verlo, a base de
estacas v cubiertos de paja o cosa si-
milar, donde el pastor esté sentado.

b) Vasijas.—Es imprescindible
que las vasijas para la recogida estén
limpias, ya que cualquier resto de le-
che de dias anteriores es un cultivo,
que al encontrar un nuevo medio nu-
tritivo se desarrollarad espléndidamen-
te dando lugar a que la leche fermen-
te més rapidamente. Por tanto una vez
limpias con agua fria primero, después
con una solucién detergente y final-
mente con agua hirviendo quedaran
dispuest=s para ger usadas.

¢) Filtrado.—Es imprescindible
después del ordefio y cuanto antes pro-
ceder al filtrado. Primero porque la le-
che tibia se filtra mejor y segundo por-
que retendrd menos tiempo las impu-
rezas, que pueden contaminar Ja le-
che. Al ser posible deben emplearse
filtros adecuados con telas metalicas
y compresas de algodén gue son bas-

teca Virtual de Castilla-La Mancha. Ganaderia manchega. 1/12/1955.



tante baratos, a no ser que se dispon-
ga de filtros a presién o centrifugos.

d) Refrigerado.—Después del fil-
trado se procederd a enfriar la leche
hasta su destino a la queseria, con el
fin de inhibir la proliferacién bacte-
riana, no aumentando con ello la aci-
dez.

Ill. ELABORACION

La misma anarquia que impera en
las anteriores operaciones preside la
elaboracién:

a) Calefaccién.—La mayoria la
realizan a fuego directo, otros al baiio
maria y poquisimos a vapor. Nosotros
nos decidimos por este Gltimo, més
barato, mas cémodo y de més facil
regulacién.

b) Adicién de Fermentos Selec-
cionados.—Las modernas campaiias
divulgadoras - han dado numerosas
orientaciones para la produccién por el
mismo ganadero de estos fermentos.
Nosotros aconsejamos que debido al
dificil control de los mismos no deben
usarse, hasta que no fueran debida-
mente comprobados por el laboratorio,
con el fin de no obtener resultados
contraproducentes como hemos teni-
do ocasién de comprobar.

La produccién del queso manchego
a base de fermentos seleccionados es
dificil, porque no tenemos una referen-
cia cierta de que se hayan producido,
ya que hoy dia la fermentacién del que-
so manchego es una nebulosa. Por
tanto es necesario hacer un estudio de-

tallado sobre la fermentacién, con el-

fin de obtener las cepas tipicas del que-
so manchego. Las técnicas para proce-
der a su estudio las conocemos por ha-
ber seguido estudios similares en algu-
nos quesos italianos, por tanto, esta ta-
rea es la principal si se quiere raciona-
lizar esta industria con arreglo a las
técnicas modernas. Esperamos por tan-
to que la primera etapa sea esta; asi
lo manifestamos al Director General
de Ganaderia en nuestra visita al re-
greso de [talia.

¢) Cuajado.—Tanto la tempera-
tura a que debe cuajarse como el pun-
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to es una cosa dificil que la mayoria
de los queseros realizan mal, ya que
algunos no han determinado primero
la acidez de la leche, segundo no han
titulado el cuajo, por lo gue descono-
cen su fuerza y tercero porque muchos
no utilizan ni el termémetro. En vista
de esto, no tenemos més remedio que
preconizar las practicas modernas de
determinar la acidez, la fuerza del cua-
jo v la temperatura con el termémetro.

d) Corte de la cuajada.—Este de-
be realizarse con la lira, no con los
dedos como lo hacen muchos en el fa-
moso «despizque o Espizquen. Des-
pués debe recalentarse un poco para
facilitar el desuere de la cuajada.

e) Moldeo y prensado.—Aunque
con los conocidos entremisos y las
prensas de Retamoso, se puede regu-
lar el prensado, hoy dia existen pren-
sas de facil manipulacién y de prensa-
do regulable.

f) Debe salarse en salmuera mejor
que a seco, ya que se favorece la fer-
mentacién después por un perfecto
equilibrio osmético.

g) Fermentacién.—Deben deste-
rrarse las cAmaras o habitaciones y al-
gunas cuevas donde es dificil regular
la temperatura y la humedad. Si tu-
viéramos que decidirnos por una CAa-
mara racional, lo hariamos por una que
tenga una capa aislante, un regula-
dor automético de temperatura y hu-
medad y un aparato de ozonizacién.
Esto es posible en la gran industria o
en la cooperativa. En cuanto a los de-
talles técnicos, es necesario que nues-
tras observaciones se comprueben por
el laboratorio, antes de emitir un jui-
cio exacto, pues como decia més arri-
ba. se conoce poco de la fermenta-
cién del queso manchego.

IV.—~ORGANIZACION DE LA PRO-
DUCCION

Como cabe pensar, para este com-
plejo industrial, hoy dia necesario para
realizar una produccién racional y ti-
pica siguiendo normas cientificas, no




vemos otro remedio que establecer un
régimen cooperativista o de grandes
empresas.

La cooperativa que es la solucién teé-
rica a nuestra idea, no es nada nuevo,
aunque si algo dificil dada nuestra
particular idiosincrasia. Existe un es-
piritu reaccionario e individualista en
todos los ganaderos manchegos. La
frase «toda la vida de Dios se ha he-
cho asi) es la expersién més clara de
una légica ligada a la tradicién y la
rutina. Hoy dia en plena era atémica
no podemos darnos por satisfechos, so-
bre todo cuando la investigacién y la
técnica han puesto en nuestras manos,
medios muchos més eficaces y econé-
micos. El régimen de cooperacién es

"el més conveniente para resolver este
problema dispersivo de la industria
qguesera manchega y es la tnica forma
de obtener una produccién regular al
permitir maquinaria adecuada.

El sistema de cooperacién se ha im-
puesto en todo el mundo. Conocemos
las dificultades que se encontraran pa-
ra lograr nuestro propésito. General-
mente la industria quesera surge en
aqguella comarca donde las comunica-
ciones son mas dificiles y el transpor-
te encuentra inconvenientes por las dis-
tancias a los centros urbanos. Hoy es-
to se puede subsanar facilmente, ya
que estos medios de transporte estan
més asequibles. Estableciendo puestos
de recogida donde los ganaderos lleva-
rian la leche, con un circuito
de un centenar -de kilémetros se po-
dian reunir varios miles de litros de
leche. Estas cooperativas deben insta-
larse en las zonas de mayor produc-
cién, eligiendo puntos de facil comu-
nicacién, donde la salida de los pro-
ductos sea factible y alli donde el es-
piritu de asociacién esté més cultiva-
do. En nuestra provincia podian ser
muy bien Malagén, Herencia, Alca-
zar, Criptana y Valdepeiias, los puntos
elegidos. En algunas de estas pobla-
ciones, ya existenten cooperativas de
otro tipo que funcionan magnifica-
mente y esto podia servir de estimulo
y de fe en la cooperacién.
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Cerca de estas cooperativas surgi-
rian otras industrias, no solo para me-
jor aprovechamiento de los subproduc-
tos, ya que debido a la alterabilidad
de los mismos, es necesario su proxi-
midad a los centros de transformacién,
sino también de dtiles, materiales, cua-
jos, etc., que permitirian dar mayor des-
arrollo a las actividades laborales de
la provincia. :

Al centralizarse el sistema de elabo-
racién por medio de cooperativas y
grandes empresas, permitiria ejercer
con facilidad el control sanitario, ya
que la actual dispersién de esta indus-
tria hace dificil, por.no decir que im-

. posible el control.

Al centralizarse la produccién, seria
posible establecer un Consejo Regula-
dor del Queso Manchego, que permi-
tiria la tipificacién dentro de unas ca-
racteristicas bromatolégicas y comer-
ciales, para que no exista la actual con-
fusién en el mercado y que al socaire
de ello nazcan productos que no son
los tipicos y que contribuyen a despres-
tigiar el producto auténtico.

Este Consejo Regulador al velar por
la pureza del producto, contribuiria a
obtener un sobreprecio en el mismo.

Fundamental y complementario a
estas soluciones que hemos apuntado
se impone la creacién de Escuela de
Queseria, donde se formen los futuros
queseros, ya que los procedimientos
actuales de cursillos de quince dias o
un mes, no los consideramos eficaces
para llegar a un conocimiento suficien-
te de una materia tan labil como la
leche o su transformacién en queso.

En la referida Escuela s= seguirian
las diversas investigaciones sobre el
qgueso manchego, tanto quimica como
bacteriolégica, llegando inclusive a la
produccién de los fermentos tipicos
que se podian ponér a disposicién de
los distintos centros de elaboracién.

Todo esto significaria organizar la
investigacién en el sector quesero, que
a excepcién de ligeros balbuceos, esta
por iniciar en Espafia, sobre todo si lo
comparamos con los miltiples estudios
realizados en otras naciones.
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Como eficaz colaboradora de esta
Escuela de Queseria y antes.de llegar
a la organizacién que hemos preconi-
zado, podia ejercerse una eficaz cam-
paiia de divulgacién por medio de una
Cétedra Ambulante o a través de la
que en la actualidad existe en la exce-
lentisima Diputacién Provincial, para
llevar hasta el Gltimo ganadero las ven-
tajas de los modernos sistemas de ela-
boracién. Esta labor podia completar-
se mediante la proyeccién de docu-
mentales cinematograficos, carteles,
radio, hojas divulgadoras, etc., acom-
pafiadas de una demostracién practica
y visitas a cualquier instalacién mo-
delo.

En cuanto al suero de queseria que
hoy se deprecia o se tira, se pueden ob-
tener grandes rendimientos, pudien-
do obtenerse lactosa, cuyas aplica-
ciones modernas son enormes; utiliza-
cién en la preparacién de dulces y otros
productos de confiteria; de productos

dictéticos; en la fabricacién de explo-
sivos y de algunos antibiéticos y en
preparados farmacéuticos. El concen-
trado en polvo, como corrector de
piensos, en confiterfa y en alimenta-
cién de nifios; en lugar de agua en la
fabricacién de pan y como sustancia la-
xante y terapéutica.

Estos nos parecen los puntos mas
fundamentales para mejorar nuestra
jndustria Quesera Manchega, conse-
cuencia practica de mi Viaje a ltalia
como Becario de la Junta Provincial
de Fomento Pecuario de Ciudad Real.
Desde las lineas de esta Memoria, doy
las gracias a la referida Junta, a la
Excma. Diputacién Provincial, al
Ayuntamiento y Hermandad de La-
bradores y Ganaderos de Valdepeiias,”
por haber hecho posible este Viaje
y la confianza que han depositado en
mi modesta persona.

Valdeperiias, octubre de 1955.

Copia literal de los certificados extendidos por los directores del «Istitufo
Sperimentale di Caseificio, Istituto de Microbiologia Agraria e Técnica y Cen-

tro Sperimentale del Latte».

Certifico che il Dtt. Esteban Lépez Vega dal 15 ottobre

1954 al 28 gennaio 1955 ha frequentato questo Istituto gquale
Assieten voluntario allo scopo di perfezionare la sus preparazione
nel settore lattiero-caseario.

In detto periodo egli ha seguito presso i laboratori di micro-
biologia e di chimica il lavoro di controlo e di ricerca acquistando
una buona prattica nelle analisi chimiche e negli esami e controli
batteriologici del latte e dei derivati.

Inoltre, frequentando la Latteria didattico-sperimentale ed
il Centro Latte Alimentare dell'lstituto, ha potuto prendere co-
noszenza del tratamiento di centralizzacione del latte, della lavo-
razione del burro e di alcuni tipi di formaggio.

Infire il dott. Lépez Vega aproffitando del numeroso mate-
riale bibliografico disponibili presso la biblioteca dell'lstituto ha
perfezionato con lo studio e la consultazione le sue conizioni nel
ramo lattiero-caseario.

In Fede
IL DIRETTORE

Sello del Centro
Fdo. Prof. Ettore CARBONE
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Certifico che il Dr. ESTEBAN LOPEZ VEGA ha frequentato

assiduamente questo Istituto dalla fine di gennaio alla fien di fe-

braio 1955.

In tale periodo di tempo il Dr. Lépez Vega ha eseguito le
principali operazioni di tecnica microbiologica applicata a la bat-
teriologia del latte e dei latticini, si & reso conto delle caracteristi-
che morfologiche, biochimiche e fisiologiche dei pilt importanti
microganismi che vengono empiegati in [talia nell’allestimento di
culture pure per razzionalizare le produziones dei formaggi tipici
italiani.

Nel corso del suo breve soggiorno a Milano il Dr. Lépez Vega
ha avuto modo di visitare minutamente le pitl importanti organiz-
zazioni tecnico-seientifiche se interessano al settore lattiero-ca-
seario.

In Fede A
IL DIRETTORE

Sello del Centro
Fdo. Prof. Carlo Arnaudi
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Si certifica che il Dottor Esteban Lépez Vega ha frequentato
durante il mes di febraio 1955 i laboratori di questo Istituto, apro-
fondendo le sue conosceze nel settore della microbiologi lattiero-
casearia, in particolare per quanto riguarda i nuovi metodi di fa-
bricazione dei formaggi, fondati sull'impiego di culture pure di
fermenti selezionti con 1'ausilio di una tecnologia razionale.

Il predetto Dottor Lépez Vega ha meso in evidenza una buo-
na preparazione tecnico-scientifiche e si é dimostrato elemento in-
telligente, attivo e volontarioso.

IL DIRETTORE
Fdo. Dtt. Franco Cartasegna
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NECROLOGIA

Exemo. Sr. Marques de Casa Pacheco

Pocos dias después de la salida del
Gltimo ndimero-del «Boletin de Divul-
gacién Ganaderay, nos llegé la infaus-
ta nueva del fallecimiento, de uno de
sus asiduos y competentes colaborado-
res, el Excmo. Sr.'D. Joaquin de Gar-
nica y Sandoval Lara y Sandoval, Mar-

qués de Casa Pacheco, Ingeniero y
Abogado, Gran Cruz del Mérito Agri-
cola, condecoracién que obtuvo por
su extraordinaria labor como agricul-
tor y ganadero. Desempeiié cargos di-
rectivos en la antigua Asociacién Ge-
neral de Ganaderos del Reino y poste-
riormente en el Sindicato Nacional de
Ganaderia, como Jefe del Sub-grupo
de ganado lanar.
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En nuestra provincia donde se vinculé
desde su infancia, fué miembro de la
Cémara Oficial Agricola, posterior-
mente fué designado Prohombre de la
Hermandad Provincial de Labradores
y Ganaderos, formé parte de la Coo-
perativa Provincial del Campo, de-
mostrando en cuantos cargos de res-
ponsabilidad ocupé, sus dotes de com-
petencia y laboriosidad.

Nacié en El Pedernoso (Cuenca) y
desde sus primeros afios vivié en Ar-
gamasilla de Alba y concretamente en
la finca «Las Pachecas», finca que he-
redé de sus mayores, toda ella de
monte, hoy convertida por su gran
amor al agro, laboriosidad y compe-
tencia, en una finca modelo de ex-
plotacién agro-pecuaria. Era tal el
amor y carifio gue sentia por el campo
y sus problemas, que rechazando las
comodidades que por sus abundantes
medios econémicos le permitian disfru-
tar, vivia la mayor parte del afio en su
finca, donde le sorprendié la muerte,
rodeado de sus familiares e innumera-
bles obreros agricolas, artesanos y pas-
tores, con los que estrechamente com-
partia sus medios econémicos y su ca-
rifo.

Hombre dotado por su cultura, de
unas cualidades excepcionales para di-
rigir su explotacién agro-pecuaria y
muy observador, le llevé a realizar
constantes experiencias de todo orden,




y asf, de sus trabajos obtuvo varias hi-
bridaciones de trigo; inventé un arado
de subsuelo, que bautizé con el nom-
bre de «arado Topo»n, de gran acep-
tacién entre los agricultores. por sus
inmejorables condiciones para las fae-
nas agricolas. Hizo numerosos ensa-
yos en las plantaciones de vid con los
«Patrones americanos»y, teniendo en la
actualidad una gran plantacién de vi-
nas.

En ganaderia, por seleccién riguro-
sa, llegd a conseguir una excelente
oveja manchega de aptitud lechera,
carne y lana, al extremo, que hoy se
puede considerar esta ganaderia como
una de las mejores de La Mancha. La
elaboracién de queso manchego, la
efectuaba por los procedimientos mas
modernos, empleando moldes metali-
cos y consiguiendo con la colabora-
cién de los excelentes y finos pastos de
la finca, un queso_selecto por su ex-
quisito «bougquet).

Adquirié de D. Gabriel Enriquez de
la Orden, de la finca «l.os Pefasca-
lesy, sita en Torrelodones, una pareja
de corderos (macho y hembra) de pu-
ra raza Karakul, de los que dicho Se-
fior importé de Rumania, con el fin de
mejorar la ganaderia, haciendo cruza-
mientos con la oveja manchega que te-
nia seleccionada, hasta obtener ejem-
plares puros, a la vez que consiguié con
estos cruzamientos un aumento en la
produccién lechera de su ganaderia.

i

Posee la finca un buen gallinero en
el que se explota preferentemente la
gallina Leghorn blanca, Castellana ne-
gra, Prat leonada y en menor escala
Plymouth Rock y Vyandotte, con las
que hizo algunos cruces, consiguiendo
un gran aumento de puesta en sus efec-
tivos.

En ganado porcino importé de In-
glaterra unos ejemplares de la raza
Large White, cerdo de gran precoci-
dad y excelentes carnes para el consu-
mo humano. Dedicé algin tiempo a
efectuar pruebas en Cunicultura con
vistas a la explotacién del conejo pa-
1a peleteria, adquiriendo buenos ejem-
plares de Angora-Chinchilla, gris y
azulado, asi como Gigante de Flandes
y de Espaiia.

Caballéro cristiano cien por cien,
antes que los Poderes piblicos implan-
tasen los avances sociales que hoy dis-
fruta el obrero, él por su cuenta lo hi-
zo, de seguro de vejez y ayuda a la fa-
milia, de lo que algunos de sus depen-
dientes en la agricultura y ganaderia
se benefician en la actualidad.

Descanse en la paz del Seiior el llus-
tre Précer fallecido, al que nos unié
en vida una sincera y cordial amistad,
y a su Viuda la Excma. Sra. Marquesa
de Casa Pacheco y familiares, les ex-
presamos desde estas columnas nues-
tro pesar, que comparten infinidad de
lectores de «Ganaderia Manchegan.

Ciudad Real y diciembre de 1955.
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LA IMPRESION DE LA PRESENh
PUBLICACION HA SIDO DONADA POR l

LA EXCMA. DIPUTACION PROVINCIAL
DE CIUDAD REAL Y EJECUTADA EN
SU IMPRENTA PROVINCIAL.
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