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depende de usted...y de FERTIBEHIA
Depende de Vd., de su trabajo, de su esfuerzo para 

cuidar los viñedos en una labor constante, desde la prepa­
ración del terreno hasta la recolección, pasando por todas 
las demás labores.

Entre ellas, de importancia especial,, está el abonado.

Depende de Vd. la elección de una fórmula adecuada en 
la forma, dosis y. momento oportuno para sacar el máximo 
provecho de su inversión.

Y depende de Fertiberia, porque una vez que Vd. ya 
haya decidido u tilizar abonos Fertiberia. todo lo demás 
queda en nuestras manos.
Desde la realización gratuita de un análisis de tierras para 
recom endarle la fórm ula m'ás adecuada hasta la total en­
trega de nuestros servicios técnicos que le aconsejarán 
sobre dosis, forma y época de utilización.
Después de aplicar abonos Fertiberia Vd. quedará tranquilo 
porque su alta concentración, su solubilidad y su esmerada 
fabricación le garantizan el total aprovechamiento por las 
plantas de todos los elementos que necesitan para un per­
fecto desarrollo.

Pida el saco rojo de
mvi

y exija que lleve esta

FERTIBERIA
■ y$. Jesús del Perdón. 41 - Tefno. 838 

:i  MANZANARES CC. Real)

Texto autorizado por la D.G. de Agricultura el 16-11 -71 
9-18-27. Registrado en la D.G. de Agricultura 
con n.° 3036/75 3139/75.
12-12-24 Registrado con carácter genérico por 0. 
del M.° de Agricultura do 10-6-70
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GAMA DE PR O D U C TO S

V IN O  B L A N C O  
V IN O  T IN T O  
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V E R M O U T H
A L C O H O L E S
C O N C E N T R A D O S
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Ha finalizado-' la Navidad. Y a la velocidad vertiginosa,^ con que 
pasa el tiempo, hemos disfrutado quince días hermosos y plenos que, en 
vez de una de las veinticuatro'¿partes iguales del año, nos ha parecido 
un abrir y cerrar de ojos-

Ya nos encontramos todos incorporados de nuevo al trabajo. Bién 
vivirá aquel que todavía tenga fechas libres para divertirse o descansar 
seguro, que ni le apremianilvencimientos de pago, ni sus “vacaciones son 
de un més por año.

Nosotros estamos dispuestos a afrontar este nuevo año§ conjjrenova- 
dos esfuerzos e inquietudes para que «LA PAMPANA DE BACO»,"que día 
a día, con dificultades y no pocos obtáculos, va ramificándose por todos 
los sectores viníc@las del pais, habiendo conseguido que suene bien has­
ta su nombre que, al principio, según recuerdo, nadie asociaba con una 
revista técnica vitivinícola, aunque de sobra es conocida la mítica y has­
ta popular historia del Dios Baco , tanfaficionado a libar del dulce mosto 
de la Vid acompañado de sus ninfas y faunos en continuas fiestas que'hi- 
cierón el nombre de «BACANAL».

La vida detesta revista llegará a losares años* en el próximo més de 
marzo, Tres años son ya una base firme para su completo desarrollo, sig- 
nificándo, asimismo, un modesto triunfo que nosotros apuntamos a todos 
los que por ella se han interesado. Nuestro más ferviente deseo, es ofre­
cer informaciones vinícolas dignas de tenerse en cuenta en todo momen­
to, insertando en nuestras páginas más artículos técnicos , escritos por las 
plumas más autorizadas, no elevando, por el contrario, el importe de las 
suscripciones, en espera de cubrir el aumento natural de gastos'y mejoras 
con el incremento “de suscripciones que(*venimos recibiendo continua­
m e n t e * ^ .  m m ?  ': i r  s m »  m
Queremos resaltar, igualmente, que aBpartir de esta|primerafedición de la 
AGENDA VINICOLA, cada año se volverá a publicar con notables mejo­
ras y mayor abundamiento de datos importantes para el sector, con el fin 
de estar también, aparte de cada quincena , todo el año a su lado, como 
el fiel servidor que deseamos ser de todos nuestros suscriptores y amigos, 
puesto que todo lo'merecen de nuestra parte por su adhesión a esta pu­
blicación.

—  3  —
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Hemos eliminado la sección de EFEMERIDES y MUNDO ^CURIOS 
desaparecerá a partir de este número. En su lugar, y con el deseo r 
cambiar y variar con la mayor amenidad e interés, éstas páginas se di 
dicarán a asuntos relacionados con el sector, entresacados de periódict 
y revistas, con el título de: «EL VINO EN LA PRENSA». Y una vez más 
ofrecerles datos estadísticos de ALCOHOLES Y VINOS. Las demás seccit 
nes se mantienen por el momento como están; hasta esta PRIMERA PJ 
GINA, a la que intentamos dar la importancia que realmente debe tem 
detectando y eliminando nidos de mohos que, como todos sabemo 
siempre existen en nuestras tinajas, depósitos y bocoyes, perjudican  ̂
la salud de nuestros excelentes vinos apreciados y ambicionadosfporlt
do el mundo hasta llegar a la imitación. aflt$Í*5 3 S K

'3SSST- ~^"™ ^ raSS8*

C Q j,A  toS ETtQ VBTAR  TU D A
INDA, S. A. - BARCELONA-9 - PASEO SAN JUAN, 98 - TELEF. 258 33 26

GIJON Y SANCHEZ-GIL, S. R. C.
CARRETERA SOLANA, ó =  TELEFONO 128

M A N Z A N A R E S

PRODUCTOS ENOLOGICOS =  .'MATERIAL DE BODEGA

"Recuerde^üe trabajamos siempre POR M  TOO M E M "

S U P E R  F I L T R O S

ZENITRAM 3
Construidos en acero inoxidable 

Fi:t:an a pleno brillo 
Vinos - Vinagres - Licores

Mó> Ni '.’audal Hl/h. Filtración H
8 80 

18 15 150

. Vi i c A H I C A 1 M A R í I N £ l
ad „ r ,  Í 0 ALBACETE TIL 22 0934
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Desde BURGOS:

El vine merece un monumento

El vino, hijo legítimo de la uva, nieto por línea directa de la cepa, que se retuerce 
en parto fecundo de racimos prietos y lustrosos, que cuelgan de sus sarmientos largos 
y engalanados de hojas verdes y brillantes, es, desde Noé, que plantó la primera viña 
y se recreó con su sangre, coníortada y caliente, líquido embriagador y elixir de vida 
y de felicidad, la bebida más sana y hasta alimenticia del universo para los humanos, 
que saben beber y les gusta comer, pues es acompañante digno e indispensable del 
buen yantar. Por eso, por ser bebida noble y excelente en sus cualidades, los poetas y 
porsistas, los filósofos y novelistas, médicos, se han ocupado y elogiado en sus obras 
el jugo de la vid, y en el libro de los libros, en la Sagrada Biblia, se habla del vino en 
diversas ocasiones,fBque pasan del medio centenar, diciendo entre las virtudes, que po- 
sée yjtransmite, que '̂alegrajTel corazón de los hombres.

Y si eso es cierto, como lo es, Dien merece, y lo queremos constatar y defender' y 
proclamar ahora, con estas líneas, que se piense en erigir en cualquier pueblo o ciu­
dad de nuestra patria, rica y famosa por sus buenos y exquesitos vinos, en toda su ex­
tensión, de Norte a Sur y de Este a Oeste, un monumento digno de su alcurnia y para 
perpetuar su aito rango, entre propios y extraños, por los siglos de los siglos.1

Es del todo justo, por lo que el vino representa y significa en la vida, de los indi­
viduos y para la sociedad, por ser la bebidajfde la^confraternización, de la*amistad y 
del confortamiento

2t¡ Recordamos en este ̂ {aspecto que,* sin llegar a 1c que propugnamos, vimos en la 
feria de Lisboa una vaca que, por sus ubres, daba vino, con la natural sorpresa y rego­
cijo de los espectadores, sobre todo infantiles, y en algunos pueblos hemos contempla­
do en sus fiestas fuentes de vino, y en exposiciones, muestras y degustaciones de nues­
tros sabrosos caldos, que también han sido ensalzados en juegos florales y fiestas de 
la vendimia y el vino.

“S¿&  Plácemes merece|todo esto en un país ccmo[el nuestro, productor principal de ex­
celentes vinos, caldeados por nuestro sol fulgurante, pero conviene dar un paso más y 
levantar|un^grandioso monumento al vinofespañol, que bien lo merece.

P edro-Felipe CALVO ESTEBAN

A G E N T E  C O M E R C IA L  C O L E G IA D O  N U M . 8 .9 0 9  

V I N O S  - A L C O H O L E S  Y D E R I V A D O S
Arda. Mediterráneo, 4 - MADRID-7 - Teléfonos 25t 54 03 252 50 76
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El pasado dia 11 de Diciembre, tuvo 
lugar una agradable fiesta en las amplísi­
mas naves de Bodegas V inalca S. L. en 
Santa Cruz de Tenerife (Islas Canarias).

La finalidad de este acto, consistía en 
la bendición e inaguración oficial del P ri­
m er «Stanbar» existe en España para la 
degustación gratuita de vinos, con mira a 
una mayor promoción turística de nues­
tras Islas Canarias.

El citado «Stand» construido con estilo 
jerezano, es dechado de perfección y buen

M omento de la  bendición  del nuevo «Stand- 
B ar p o r  e l R everendo p a d re  Paul D. E ugen io L ó­
p ez  Rojo.

gusto, que fué muy elogiado por el públi­
co asistente a esta fiesta, a la que se cal­
cula que concurrieron más de trescientas, 
personas, entre Directores de Hoteles, A- 
gencias ae Viajes, y Publicidad así como 
clientes y amigos de Vinalca-Sandeman.

Para éste acto, se desplazaron desde 
la Península, entre otros, el Sub Director 
de Sandeman Hermanos de Jerez de la 
Frontera Mr. Jhon Lockwood, y Sandeman

Vista d el nuevo Stand-Bar, y  Mr. Jh on  Loc­
kw ood , Su b-D irector d e  Sandem an  Hermanos 
y  C om pañía, de Je r ez  de la  F rontera.

y Compañía Limitada de Oporto; D. José 
Vega Roariguez, jefe de ventas de Sandê  
man Hermanos y compañía de Jerez; y lo 
conocidísimos exportadores valencianos 
Teschendorff § CIa, representado por su 
Director gerente D. Jorge Hellmut Teschen- 
doríf y Carlos Augusto Egli S. L. represen' 
tado por su Sub-Director D. Antonio Soria- 
no Cubell, ambas casas son filiales de Vi 
nalca S. L..

Mr. Jh on  L ockw ood , durante su brillante
sertacíón  sob re  los vinos de Jerez .
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Ei c mocido locutor de radio Rafael 
López González, hizo la presentación del 
Director de Vinalca S. L. D. Julio Rodrí­
guez que después de dar las gracias a los

De izqu ierda a derecha , 0.  Antonio Soriano  
Cubell, Sub-D irector de C arlos Aumisto E gli S. 
L. D. Jo s é  Martin, J e fe  de C ontabilidad  de Vinal- 
ca S. L .; Mr. Jhon  L ockw ood  Sub-D irector de 
Sandem an H erm anos y  Com pañía de Je rez  de la  
F ron iera ; D. Ju lio Rodríguez Rodríguez, D irector 
de Vinalca S.L.; D. José H etllm ut Teschendorff, 
D irector-G erente de T eschen dorff & c ía ; Jo s é  
Vega; y  AA en ceslao  Gañan, A gentes de ventas 
de Vinalca S. L.

asistentes, cedió la palabra a Mr. Lock­
wood, el cual hizo una somera descrip­
ción del proceso de elaboración y fianza 
de los vinos jerezanos.

Se proyectó un bello documental en 
colores en el que se daban a conocer 
las inmensas instalaciones de Sandeman 
Hermanos y Compañía, en Jerez de la 
Frontera.

Como está programado, —y sobre un 
magnífico escenario preparado al efecto, 
sobre barricas de vino— actuó el ballet 
flamenco de Tomás, genial bailarín espa­
ñol. Tanto él, como su elenco obtuvieron 
grandes ovaciones. —Al finalizar la prime­
ra parte del programa, se invitó a la 
selecta concurrencia a paladear los vi­

nos jerezanos y peninsulares, acompaña­
dos de una inmensa variedad de «tapas» 
apropiadas para la mencionada degusta­
ción. Como colofón a este simpático acto 
se celebró un Concurso de «Venenciado- 
res» en el que inte vinieron damas y caba­
lleros asistentes, que demostraron sus 
dotes de «Venenciadores» con bastante ha­
bilidad.

Esta fiesta se prolongó hasta horas al­
tas de la noche, en que todos los invita­
dos se fueron despidiendo de los compo­
nentes de Vinalca-Sandeman.

E l b a lle t  flam en co  d e Tomás, actu an do p a ra  los  
concurrentes.

-  7 —
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Constructor
Lopez-Osa

B O D EG A S,«M A S  Y DEPOSITOS.

C f e t D f f g U u h c u )
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GENERALIDADES

El vino denominado «Champagne» o sim­
plemente «champán», es un caldo espumo­
so que contiene anhídrido carbónico en 
disolución, producido en el seno del líqui­
do en una segunda fermentación alcohóli­
ca en recipiente cerrado, ya sea expontá- 
neo o provocada por la adición de azúcar.

Fuera del envase, forma espuma en la 
superficie del líquido, al desprenderse el 
gas carbónico, el cual le comunica un sa- 
borcillo picante, muy agradable.

Son éstos unos vinos claros, fluidos, f i­
nos, algo dulces y aromáticos, adquiriendo 
gran estimación como vinos de mesa.

FABRICACION

Una vez seleccionada la uva, por su ca­
lidad y su origen, se prensa ésta ligeramen­
te y se obtiene un selecto mosto, que luego 
será champán. Una vez depositado ese mos­
to en los depósitos, bien las tradicionales 
cubas, o en los modernísimos de acero in­
oxidable, se produce allí la primera fermen­
tación — como la de un vino cualquiera—  
con las reacciones químicas de todos cono­
cidas.

Después de esta primera fermentación y 
la «casación» o mezcla de diferentes tipos 
de vinos, para formar un conjunto armo­
nioso, se procede al embotellado — sin eti­
quetado—  y a colocar las botellas en los 
pupitres de las cavas — cuevas—  a la tem­
peratura natural uniforme que estos luga­
res proporciona — 8 a 10 grados—  para 
que allí sufra la segunda fermentación, fre­
cuentemente estimulada con la adición de

azúcar y levaduras, y en el transcurso de 
la cual se depositan las impurezas en el 
fondo de la botella.

Para poder extraer rápida y eficazmente 
esta decantación, se colocan las botellas li­
geramente inclinadas hacia la boca, y para 
que la decantación sea más rápida es cos­
tumbre el girar sobre sí la botella en los 
referidos pupitres.

Estas impurezas depositadas son elimina­
das antes de ser enviadas al mercado. Esta 
operación se denomina en francés «degroge- 
ment» y exigía una habilidad muy espe­
cial del operario que lo efectuaba.

Hoy, con la era de la mecanización, se 
practica esta labor introduciendo en un 
congelador con salmuera los cuellos de las 
botellas y una vez conseguido cuajar esa 
parte del líquido, se suelta el tapón y sale 
con gran fuerza la impureza en una masa 
helada.

El champán ha de conservarse un año 
por lo menos, antes de su expedición.

EL AUTENTICO CHAMPAN

El verdadero y legítimo champán es el 
provinente de la región francesa denomina­
da La Champagne, situada en la parte 
oriental de la Cuenca de París, a unos 150 
kilómetros de esta capital.

Esta región está formada por terrenos 
muy bajos, que en épocas prehistóricas fue­
ron mares interiores, lo que la ha propor­
cionado ese subsuelo de tierra caliza que 
tan ideal es para el viñedo y para la cons­
trucción de bodegas subterráneas; algunas 
de ellas datan de tiempos de la dominación 
romana.
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Su capital es Reims, importantísima en la 
historia de Francia. Algo así como nuestro 
Toledo. Es un gran centro industrial y co­
mercial vitivinícola. Otra ciudad muy im­
portante de la Champagne es Epernay.

HiSTORIA

El vino de Champagne, tal como se cono­
ce hoy, con su característica explosión de 
espuma y burbujas, no puede presumir de 
un pasado tan extenso como otros vinos 
franceses, el cognac, el burdeos o el borgo- 
ña, por ejemplo, pues estas curiosas cuali­
dades del champagne, aunque antes ya era 
un prestigioso vino común, no se inventa­
ron hasta el siglo XVII.

Cuenta la tradición que el descubrimien­
to del estrepitoso champagne se debió a la 
avidez de un fraile, encargado de la bode­
ga de un convento.

De vez en cuando parece que le flaqueaba 
la voluntad y probaba algún que otro sorbo 
de determinada variedad a cuya botella 
añadía azúcar para que no se notara en 
exceso la sustracción.

Como el azúcar pasado algún tiempo pro­
ducía la fermentación y gasificación, hacía 
ésta salir los tapones — que entonces eran 
de madera—  cosa que el avispado lego so­
lucionaba atando el corcho con alambre.

Y los resultados de aquellas maquinacio­
nes fueron el sabroso champán que ahora 
paladeamos.

PRODUCCION Y CONSUMO

Aunque el auténtico champán — repeti­
mos—  es el característico de esa región 
francesa, es también en otros países donde 
con más o menos acierto se produce, co­
piando las características de selección de 
fruto, elaboración y presentación de la 
botella.

En España, en la región catalana y en 
su zona del Panadés, se obtiene un cham­

pán con gran calidad y es éste el que e 
la mayoría de nuestras tiendas vendemo: 
con las marcas de Codorníu, CastelIblancli 
Raventós, Rondel, etc., aunque no falte e; 
toda bien surtida tienda, sobre todo ei 
épocas de Navidad, unas cajas del auténti 
co francés, bien de la legendaria marca d 
la «Viuda de Clicquot», casa fundada ei 
1772, o de las marcas Pommery, Perriei 
Monopole, Mumm y tantos otros prestigio 
sos nombres que han dado la vuelta s 
mundo.

Lo que no se puede llamar champán d 
ningún modo es a esos vinos blancos gaseo 
sos artificialmente, que, aunque conserve: 
su apariencia exterior — botella, corcho, el 
cétera—  idéntica al champán, no han sid 
«criados en cava» como los otros. Esto 
han de llamarse sencillamente vinos gaseo 
sos, nada más.

Refiriéndonos a la región de La Chao 
pagne, en el año 1970 han salido de su 
bodegas con destino al consumo de Fra: 
c¡a y del resto del mundo — 150 países- 
ai pie de 100 millones de botellas.

En Francia se gastaron 67 millones, mí 
de la mitad de la producción. Inglaterr 
importó 5,5 millones; U.S.A., 4,3 millones 
Italia, 3,5; Bélgica, 3; Alemania y Suizo 
poco más del millón, y Canadá el medí 
millón.

España importa alrededor de las 200.00 
botellas, ocupando el puesto número Leo 
en el escalafón internacional de import; 
dores de champagne.

Cabe reseñar aquí, que cada litro d 
champagne importado, paga en España 5 
pesetas por aduanas, el 17 por 100 de tas 
de consumo, un 20 por 100 de impuesli 
de lujo, aparte de los gastos de transports 
gestión y otros que esto lleva implícito.

Hay tres variedades de champán: el du' 
ce, el seco y el extraseco o «brut» que ese 
más apreciado.

F. SAGARZAZU

lo

—  10 —
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“TORRE DEL VINO...
Y DEL ZUMO DE UVA,,

¿Vd. quiere ser amigo de la «TORRE DEL VINO... y del 
Zumo de Uva»?... Unase a la ya larga lista de nuestros NO­
BLES AMIGOS y cooperará a la realización de una ambi­
ciosa obra: la de erigir una TORRE-MUSEO en la que se en­
cerrarán VINOS DE TODO EL MUNDO, y en la que cual­
quier AMIGO que haya elect.ado la aportación de 111 
pesetas, que le dan derecho a un CARNET DE AMIGO, sin 
tener que volver a aportar nunca más ni una peseta, podrá vi­
sitarla gratuitamente y probar sus vinos.

Si le simpatiza esta idea, no lo deje para luego, efectúe 
su imposición UNICA, de 111 pesetas, en cualquiera de las 
entidades bancadas que señalamos a continuación: BANCO 
CENTRAL, BANCO ESPAÑOL DE CREDITO, CAJA DE AHO­
RROS DE CUENCA, CAJA DE AHORROS DE RONDA, y 
SUCURSAL DE LA CAJA RURAL DE CIUDAD REAL,  i n ­

dicando. PARA LOS AMIGOS de la «TORRE DEL VINO., y ds¡ Zumo ae Uvi», Se­
cretaría del Ayuntamiento, SOCUELLAMOS (C. Real'

LA ORGANIZACION LOCAL 
TORRE DEL VINO Y DEL ZUMO DE UVA

Relación XXI de Amigos de la Torre del Vino y del Zumo de Uva

516 D. Ignacio Bustos Delgado Almagro, 19 Socuéllamos
517 « Angel Bustos Delicado C. de Castilla, 24 «C

518 « Bernardo Bustos García Pedro Arias, 10 4C

519 « Amador Bustos López Argamasilia, 6 «
520 « Olvido Bustos Rubio Pozo Viejo, 21 «
521 « Domingo Bustos Vallejo General Espartero, 4 «
522 « Josefa Cabañero Matilla Gral. Aguilera, 7 «
523 « José Calero Díaz Humilladero, 27 «
524 « Salvador Calero Díaz Quevedo, 1 fx

525 « Antonia Caleja Navarro D. Quijote, 19 i

526 « Celestino Camacho Cano San Francisco, 27 <
527 « Francisco Camacho Cano Castor Zarco, 17 *

528 « Manuel Camachó Cano Campo de Criptana, 20
529 « Tomás Camacho Cano Generalísimo, 163 «
530 « Maximiliano Camacho López Daoíz y Velarde, 25 «
531¡ « Manuel Camacho Peinado M . Múdele! 18 Alcázar de San Juan
532 • Benito Campos Alarcón Pedro Arias, 30 Socuéllamos
533 « Francisco Campos Alarcón 2 de Mayo, 13 «
534 « José Campos Conde Virgen Viñas' 11 «
535 « Dionisio Campos Haro Pedro Arias, 23 «
536 « Benita Campos López D. José Ruíz, 4 C
537 « Felipe Campos López Velazquez, 1 «
538 « Genaro Campos Navarrón D. José Rniz, 4 «
539 « Jesús Campos Navarrón P° Cervantes, 5 «C

540 « Julián Campos Navarrón Pedro Arias, 46 «
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Vinos, Alcoholes y Frutos Secos

SUCURSAL: CASA CENTRAL:

Pedro Muñoz, (C. Real). 

Teléfono, n° 80

Mártires Concepcionistas, n° 18 
Teléfono 2 55 26 50 
M A D R I D

Cosecheros, cooperativas y elaboradores compramos vinos, orujos y lí¡
Consulten precios.

AUGUSTO HAUPOLD, S. L
FABRICA PRODUCTOS QUÍMICOS 

PUERTO DE SANTA MARIA

KONSERVOL-E
NOMBRE Y MARCA REGISTRADO

Conservador Estábil izador de vinos

Autorizado su empleo por el Departamento Contra Fraude del M . Agricultura con el n°jl® 
Registrado y Autorizado por la Direc. G . de Sanidad como aditivo para uso alimenticio N° fl

IS  UN PR O D U C TO  M U Y  E Í IC M  Y ECONÓMICO
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Los vinos a Riioja

en punta
/  Si! ProMüón se estima en un millón doscientas mil cántaras \  

V En 1910 fotni exportadas 000.000 litios /

En un millón doscientas mil cántaras 
(como se sabe, a dieciséis litros la cán­
tara) se estima, un oño .era otro, la 
producción de vino de la Rioja Alavesa. 
Es uno de los datos que nos ofrece, en 
un interesante informe, Sa Cámara Ofi­
cia! de Comercio e Industria da Alava.

También se indica en el informa qu r 
según cifras oficiales, en 1970, ntayvi i- 
ca cosecha en calidad, se produjere/1 

164.060 Hl. La venía principa! de vi ~o 
da Rioja Alavesa sa haca a la provincia 
ds Logroño {8.885.957 litros), seguidla 
da Vizcaya (6.029.930) y Guipúzcoa 
(1.310.813).

Los vinos de la Rioja Alavesa son co­
nocidos y apreciados mond'ialmente, en 
especial en Europa y América. E! pasa­
do año se exportaron casi 600.000 litros, 
siendo principales consumidores Srha, 
Estados Unidos, México, Venezuela, Bél­
gica e Italia, por al orden mencionado.

También es cierto que as mcomm''n- 
ble el vino de la Rioja Alavesa esp "c:cl- 
mente sus tintos, qua procscien de las 
variedades tempranislo, ganadlo, a n ­
ciano y mazueio. Tienen rana graduación 
entra 12 y 15 grados.

Tradicionalmanta —se dice en el in­
forme da la Cámara de Comercio e In­
dustria de Alava—, el mercado consu­
midor de los caldos de le Rioja ha sido 
el mercado interior español. Con una 
domanda asegurada, los cosecheros se 
limitaban en general a vender sus pro­
ductos ®n las zonas españolas más in­
dustrializadas y de mayor nivel de vida, 
f  Vf»n algunas cases vieron pronto la 
r--»''~»5?iemnGÍ« de los vinos, dando a su 
producción un sello que les distingue y 
P~nn';igin (no hay qua olvidar que sub­

sisten en el mercado firmas cuya anti­
güedad se remonta a 1.650), otras deja­
ban que sus vinos salieran a granel sin 
advertir el peligro que ello entrañaba: 
que estos caldos fueran mezclados con 
otros de distinta procedencia para au­
mentar la producción y especular con el 
nombre y prestigio de los productos rio- 
janos.

Poco a poco, sin embargo, se va pro­
duciendo una toma de conciencia; se ha 
creado el Consejo Regulador de la De­
nominación de Origen «Rioja», que tiene 
la misión de garantizar la procedencia 
de los vinos, y se está embotellando la 
cosecha, para ofrecerla en el mercado 
con absoluta garantía.

Ante el aumento del turismo en Es­
paña, los caldos de la Rioja han sido 
catados por nuestros visitantes, que a 
su vuelta los han exigido en sus países 
de origen. Todo ello ha despertado una 
inquietud exportadora, que se refleja en 
el augue de las exportaciones, singular­
mente a Suiza, Gran Bretaña, Bélgica, 
Holanda, Alemania y los países escan­
dinavos en Europa, y los Estados Unidos, 
Canadá, Panamá, Puerto Rico, Colombia 
y Venezuela en América.

Durante el año 1868, las exportacio­
nes de la Rioja Alavesa experimentaron, 
con respecto al período precedente, un 
incremento superior al 44 por 103, con­
tinuando en 1969 y 1970 esta línea as­
cendente. Con una agresiva © inteligs' ri i  
comercialización y un conocimiento in­
ternacional cada día mayor de nuestro.' 
vinos de mesa, la difusión i n t e r n a " o !  
de los vinos riojanos está asegura^',

Alberto SUAREZ ALBA
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i
iPRESIDENG

ORDEN de 9 de diciembre de 1971, por 
la que se determina la Tabla de Derogacio­
nes y Vigencias de disposiciones referentes 
a! F s‘atuto de la Viña, del Vino y de ¡os 
Alcoholes.

excelentísimos señores:

" i  unplimiento de la disposición final cuarta 
de 'a  Ley del Estatuto de la Viña, el Vino y los 

Voho'es, aprobada el 2 de diciembre de 1970, 
pro  edc que se formule la tabla de vigencias de 
las disposiciones administrativas dictadas con an­

terioridad a esa fecha, sobre la materia objeto i 
este Estatuto.

En consecuencia, a propuesta de los Mmisto 
de Hacienda, Gobernación. Industria, Agricultui 
y Comercio, y previa deliberación del Consejo i 
Ministros en su reunión del día 3 de diciembi 
de 1971, esta Presidencia del Gobierno ha teñid 
a bien disponer:

Artículo único. A partir de la publicación t 
el Boletín Oficial del Estado de la presente O 
den, se considera de aplicación la tabla de di 
posiciones vigentes y derogadas que figuran 
continuación:

1. Tabla de Derogaciones

Disposiciones

Real Decreto de 17 de septiem­
bre de 1920.

Estatuto del Vino. Ley 26 de 
mayo de 1933.

Orden de 16 de junio de 1933. 
Decreto de 31 de mayo de 1935.

Ley de 4 de junio de 1935.

Decreto de 21 de enero de 1936.
Decreto de 21 de enero de 1936.
Decreto de 10 de julio de 1936.
Orden de 31 de agosto de 1943.
Orden de 11 de diciembre del 

año 1945.
Orden de 9 de junio de 1948.
Orden de 30 de junio de 1952.
Orden de 5 de septiembre del 

año 1953.
Decreto de 9 de octubre de 1951.
Decreto-ley de 10 de agosto del 

año 1954.
Orden de 20 de octubre de 1954

Mat er i a

Definiciones y prácticas de ela­
boración.

Servicio de Fraudes. 
Vinagres.

Alcoholes.

■untas Vitivinícolas.
Cartas de Vinos.
Denominaciones de Origen. 
Consumo y circulación de vinos. 
Registro Oficial de Embotellado­

res de Vinos.
Nuevas plantaciones de viñedos, 
lanciones.
Inspección de Denominaciones de 

Origen.
/cnta y consumo de vinos.
Plan taciones.

’ laníaciones.

Derogación

Total.
De los artículos 1." a 7.”, artín 

los 29 a 43, 45 a 99 y dispos 
ciones adicionales.

'\rticulos 8.“, 9.» y 10.
Parcial, en cuanto se oponga 

Estatuto de la Viña, del Vil 
y de los Alcoholes, queda» 
vigente el resto hasta nueva i 
glamentación.

Parcial, sobre definiciones y a 
pleo de alcoholes y en cual 
se opone al Estatuto de la V 
ña, del Vino y de los Alt 
holes.

Total.
Total.
Total.
Total.
Total.

Total.
Total.
Total.

To'al
Total

I u la I
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Decreto de 22 de octubre del Impuestos de fabricación de al- Parcial, de las definiciones y em-
año 1954. coholes. pleo de alcoholes y en cuanto 

se opone al Estatuto de la Vi­
ña, del Vino y de los Alco­
holes.

Orden de 2 de noviembre de 1954. Plantaciones. Total.
Orden de 16 de julio de 1955. Plantaciones. Total.
Orden de 19 de julio de 1956. Denominaciones de Origen. Total.
Orden de 9 de marzo de 1959. Plantaciones. Total.
Orden de 1 de marzo de 1960. Plantaciones. Total.
Decreto 496/1960 (17 de marzo Exacciones. Total.

de 1960).
Orden de 20 de abril de 1960. Productos enológicos. Total.
Decreto de 14 de junio de 1962. Clasificación de Organismos au­

tónomos.
Parcial, en cuanto se refiere a la 

clasificación de los Consejos 
Reguladores y la integración de 
sus fondos en la Junta de Ta­
sas del Ministerio de Agricul­
tura.

Decreto 2.484/1967 (21 septiem­
bre de 1967).

Código Alimentario. De las secciones 1.” a 8." y 10 
del capítulo X X X .

Decreto-ley de 28 de octubre Plantaciones. Total.
de 1967.

Orden de 27 de noviembre del Plantaciones. Total.
año 1967.

Resolución de 4 de enero de 1968. Plantaciones. Total.
Orden de 10 de enero de 1968. Plantaciones. Total.
Orden de 28 de julio de 1970. Vinagres. Del artículo l.°, en cuanto se opo­

ne al Estatuto de la Viña, del
Vino y de los Alcoholes.

11. Tabla de Vigencias

Disposiciones M a t e r i a Vigencia

Estatuto del Vino. Ley de 26 de Prácticas, estadísticas y circula- De los artículos 8.“ a 28 y 44
mayo de 1933. ción.

Exacciones.

hasta nueva reglamentación del 
Estatuto de la Viña, del Vino 
y de los Alcoholes.

De la exacción que establece el 
artículo 81. de acuerdo con la 
disposición final 2.‘ del Esta­
tuto de la Viña, del Vino y de 
los Alcoholes.

Orden de 16 de junio de 1933. Servicio de Fraudes. Todos los artículos, excepto el 
8.". 9.“ y 10.

Decreto de 31 de mayo de 1935. Vinagres. Parcial.
Orden de 21 de julio de 1938. Inspección voluntaria de bodegas 

de aguardientes.
Total.
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Ley de 10 de marzo de 1941.

Orden de 10 de enero de 1944.
Orden de 27 de marzo de 1952.
Orden de 26 de noviembre del 

año 1953.

Convenio de 22 de abril de 1955 
(ratificado por instrumento de 
3 de febrero de 1956).

Orden de 17 de enero de 1956.
Orden de 14 de marzo de 1959.
Orden de 30 de enero de 1964.
Decreto 2.856/1964 (11 de sep­

tiembre).
Orden de 23 de abril de 1969.
Orden de 4 de febrero de 1970.
Orden de 7 de abril de 1970.
O. M. de 20 de octubre de 1937.

o. M. de 24 de febrero de 1959.

0 . M. de 25 de marzo de 1947.

o. M. de 30 de abril de 1951.

o. M.ide 26 de diciembre de 1952.

o. M. de 21 de julio de 1959.

o. M. de 23 de julio de 1954.

o. M. de 13 de octubre de 1959.

o. M. de 22 de diciembre de 1955.
o. M. de 19 de febrero de 1957.

o. M. de 21 de febrero de 1957.

o. M. de 31 de julio de 1957.

o. M. de 23 de diciembre de 1958.

0 . M. de 28 de octubre de 1959.

o. M. de 31 de julio de 1957.

o. M. de 29 de octubre de 1959.

o. M. de 25 de mayo de 1960.

o. M. de 30 de mayo de 1964.

0 . M. de 25 de mayo de 1960.

o. M. de 27 de diciembre de 1963.

o. M. de 20 de abril de 1964.

o. M. de 24 de mayo de 1966.

Organización del Servicio de Total.
Fraudes.

Certificados de Brandy. Total.
Certificados para exportación. Total.
Complementaria del artículo 44 Total.

del Estatuto de la Viña, del
Vino y de los Alcoholes.

Unificación de métodos de aná- Total.
lisis.

Productos enológicos. Total.
Reglamentación de whisky. Total.
Facturas comerciales de vinos. Total.
Calificando los mostos como sec- Total.

tor de interés preferente.
Espumosos. Total.
Espumosos. Total.
Espumosos. Total.
Denominación de origen «Má- Total.

laga».
Denominación de origen «Má- Total.

laga».
Denominación de origen «Ta- Total.

rragona».
Denominación de origen «Ta- Total.

rragona».
Denominación de origen «Ta- Total.

rragona».
Denominación de origen «Ta- Total.

rragona».
Denominación de origen «Prio- Total.

rato».
Denominación de origen «Prio- Total.

rato».
Denominación de origen «Alella». Total.
Denominación de origen «Valen- Total.

cia, Utiel, Requena y Cheste».
Total.Denominación de origen «Ali-

cante».
Denominación de origen «Ri- Total.

bero».
Denominación de origen «Ri- Total.

bero».
Denominación de origen «Ri- Total.

bero».
Denominación de origen -«Val Total.

deorra».
Denominación de origen -«Val Total.

deorra».
Denominación de origen «Cari- Total.

ñena».
Denominación de origen «Cari- Total.

ñena».
Denominación de origen «Pana- Total.

dés».
Denominación de origen «Huel- Total.

va».
Denominación de origen «Huel- Total.

va».
Denominación de origen «Huel- Total.

va».
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FABRICA Di WHISKY EN RIAZA
En diciembre de 1969 fué la primera vez qne se habló en esta provin­

cia de la posible instalación en ella de una segunda fábrica de whisky pues­
to qne, como se sabe, anteriormente venía funcionando ya la ubicada en 
término de Palazuelo de Eresma que produce el whisky DYC. Parece que en 
aquella fecha se presentó el oportuno proyecto en la Delegación Provin­
cial de Industria. Desde entonces, en algunas ocasiones ha habido referen 
cias a este proyecto, sin que nada se concretase sobre ello, hasta que aho­
ra muy recientemente se ha asegurado ya —y en Riaza nos lo confirman— 
que todo está preparado para la instalación de esta segunda fábrica sego- 
viana de Whisky a situar en término de aquella villa serrana, que goza de 
unas excelentes aguas procedentes de la sierra]en'cuyas mismas] estriba­
ciones está emplazado el caserío de Riaza.

Ahora se asegura ya que será la firma Domecq lasque ponga en"prác- 
tica esta iniciativa con una inversión inicial de 150 millones de pesetas, y 
creación de 50 puestos de trabajo, datos éstos que, por cierto, ya se mane­
jaron por la voz popular cuando en 1969 se habló por vez primera de [este 
proyecto que ahora va ya camino de ser pronto una realidad.

COOPERACION AGRICOLA H ISPA N O -M A R R O Q U I»
Madrid. —Fuentes del Ministerio de Agricultuta informan que España 

ha acordadoi designar una comisión hispano-marroquí para el estudio del 
tránsito de productos agrícolas del Vecino país por España.

La comisión designada a petición de Marruecos dentro del convenio 
de cooperación hispano-marroquí, se reunirá este año fecha no determinada 
aun.

Las referidas fuentes aseguran que el Ministerio de Agricultura tiene 
muy en cuenta los intereses de los productos agrícolas nacionales, a los que 
el tránsito de productos marroquíes pueda, afectar. Las fuentes mencionan 
en particular los frutos cítricos, y aseguran que los naranjeros españoles no 
deben sentir preocupación, ya que en cualquier caso, el'Ministerio les oirá 
previamente para estudiar los proolemas que el posible tránsito de naran­
jas marroquíes por España, pueda plantearles.®

NUEVAS OBRAS DE RIEGO EN LAS| BARDENAS^ZARAGOZANA

Zaragoza, 10¡(S.1.S.).— En manifestaciones a los periodistas, el gooer- 
nador civil de Zaragoza, don Rafael Orbe Cano, ha anunciado que dentro 
de pocos días darán comienzos las obras de la segunda fase del sistema de 
riegos de las Bardenas declaradas de interes nacional^ por el gobierno, y, 
por tanto, de carácter breferentemente.

Esta segunda fase, denominada «Bardenas»” que fué objeto de un dete­
nido estudio por el Consejo Económico-Social sindical del Ebro, figurando 
en una de las 'conclusiones aprobadas por su 1 pleno que se celebró a me­
diados del pasado més de junio Zaragoza y cuya clausura presidió el Mi­
nistro de Relaciones Sindicales, señor García-Ramal, acompañado de 
los ministros de Agricultura y de la Vivienda y el comisario adjunto del Plan 
de Desarrollo.

—  17  —
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Vinos b lan co s .— Se observa una reacción muy favorable en el merca­
do de vinos blancos, acentuándose la tónica alcista, más que en años ante­
riores, aunque con grandes precauciones. Parece ser que los agentes comer­
ciales han conmenzado a moverse con gran agilidad en el mercado. No 
obstante, la propiedad aguanta, al ver que cada día el vino es más buscado 
y su cotización va en aumento. Los precios más elevados, 52-53 pesetas 
hectógrado.

Vinos tin tos.— Hablar de precios sobre vinos tintos resulta más rela­
tivo que real, pues dada su gran escasez, sobre todo en la Rioja, los pre­
cios sufren notaples diferencias con respecto a diferentes zonas y calidades 
variando las mismas. Así las cosas, los podemos situar entre las 80-90 pese­
tas hectógrado con notables oscilaciones alrededor detestas cifras.

A lcoholes.— Siguen igual que en la quincena anterior.'Destiladosl de 
vino 56-57 pesetas. Rectificados de vino, 55-56 pesetas. Rectificados de Re­
siduos, 54-55 pesetas y las Holandas a 40-41 pesetas.

En cuanto a la entrega obligatoria del 10 por 100 déla cosecha por 
parte de todos los elaboradores, en el último Consejo de Ministros, cele­
brado el pasado día 3 de los corrientes, se aprobó la propuesta hecha por 
el F. O. R. P. P. A, para la entrega de 130. 000 hectólitrosjde alcohol a que 
nos referíamos en la pasada quincena.

Dicha entrega habrá de hacerse a la Comisión de' Compras|de Exce­
dentes de Vinos, en la siguiente proporción:

Cooperativas...................  65.000 Hectolitros.
P articu lares...................  65.000 «

Como resulta que este hecho ha nacido del Sindicato Nacional de la 
Vid, éste es el que a su vez, tiene planteada la misión de señalar los por­
centaje, de entrega, tanto para cooperativas como para elaboradores parti­
culares. Pero, lo que en definitiva queda confirmado, es que hay que entre­
gar un volümen de 130.000 hectolitros de alcohol a la C. C de E. V..

En esta ocasión,nuestro Presidente Nacional del Sindicato de la Vid, D. 
Francisco Moreno Arenas, se apunta un triunfo más en su carrera, pues si 
el reparto es equitativo, como esperamos el porcentaje de Entrega puede 
oscilar, poco más o menos, alrededor del 0‘50 por 100 de la totalidad de 
la cosecha declarada, ya que la cifra de los 130.000 hectolitros de alcohol 
resulta insignificante, comparada con la totalidad de la cosecha vinícola en 
volumen nacional, que como sabemos, pasa de los 20 millones de hecto­
litros de vino.

Por todo ello, una sincera felicitación en nombre de todos los suscrip- 
tores y en general, de toda la Viticultura, por sus desvelos en favor de esta 
gran familia.

.................................. Illllll |||llllll!ll|||||||]llll[]!||,|||||lltlllll||||||||llli

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pámpana de Baco. #69, 15/1/1972.



M E R C A D O S  DEL V IN O
O R I G E N

P R E C I O S
Blanco Tinto Rosado Clarete Mistela

Ciudad Real-Mancha
Alcázar de San Juan ........ . .  52 - . . .  62 . . . . 59 ■ • . . 60 . ■
Argamasilla de Alba ........ . .  53 •.
Campo de Criptana ............. . . 53 . . . .  62 . . . . 64 . 65 . .
Calzada de Calatxava ........ . .  54 . .
Daimiel ............................... . . 53
Manzanales ...................... . .
Pedro Muñoz ...................... . ■ 53'50 . . 60 •.
Socuéllamos .......................... 52
Tomelloso .......................... 55 . . 62 . .
Valdepeñas .......................... • • 53 . . . .  68 . .
Herencia ...............................
La Solana ...............................
Santa Cruz de Múdela ........

Albacete-Mancha
Aknansa ............................... . . 55 • • . .  80 • ■ . . 70 . . . .  65 . .

La Roda ............................... . . 51 •■ . .  70 . . . . 60 . .

Ontur .................................... 7o . .

Viilamalea .......................... . .  71 . . . .  55 . .
Villarrobledo ...................... . . 52 ■ . . . 65 . . . . 62 . . 62 . . 64

Tarazona de la Mancha ...

Cuenca-Mancha
El Provencio .......................... . .  52 • ■ . .  70 . .
San Clemente ...................... . . 53 ■ • . . 80 . . . .  60 . . . . 61

Fuente de Pedro Naharro... . . 53 ■ • . . 61 . ■
Minglanilla ..........................
Villarta .............................. . . 73 '50 . . DO

Iniesta .................................... . .  74 . . . . 50 . .
Ledaña .................................... 50
Casas de Fernando Alonso. . . 50 . .

Toledo-Mancha
Madtidejos .......................... . . 52 . .
Portillo .................................... . .  70 • •
Quintanar de la Orden ... . .  52 . .
Dosbarrios ........................... . . 54
Sonseca .................................... 54 . • 68/72  . .
Villa de Don Fadrique ... . . 51 '50 . . . . 56 . .
Puebla de Almoradiel ........ . . 52 . . . .  60 . - . . 55/57  . .
Villacañas .......................... 50'50 57
Consuegra .......................... 50 . . 59 . .

Alicante-Levante
Villena ............................... 53 . . 85 . . . .  62 . . . .  65 . . . . 71 . .
Mbnóvar ............................... 50 . - . . 85 /9 0  . . . 60 /62  ■ • . . 60/62  . .
Pinoso ....................................
Gata de Gorgos ................. . . . .  69 . .
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P R E C I O S
O R I G E N

Murcia-Levante
} umilla ....................................
Yecla ....................................

Valencia-Levante
Pedralba ...............................
Liria ....................................
Utiel-Requena ......................
Turis .................................... ..
Ches te ....................................
Villar del Arzobispo ........
Venta del Moto .................

Barcelona-Cataluña
Manresa ...............................
Vrllafranca del Panadés ...
Villanueva y Geltrú ........
Zona Ampurdán-GERONA.

Tarragona-Cataluña
Bajo Panadés ......................
Bajo Priorato ......................
Montblanc ...........................
Barbará ...............................
Vendrell ...............................
Falset ....................................
Perdió ..................................

Huelva-Andalucía
Bollullos del Condado ........
Rociana del Condado ........
Palma del Condado .............
Almonte ...............................
Jerez v -Marco-CADIZ ...
Püas-SEVILLA .................

Badajoz-Extremadura
Aimendralejo ......................
Castuera ...............................
Los Santos de Maimona ... 
Villafranca de los Barros...

Logroño-Rioja
Alfairo ....................................
Manj arres ...........................
Alcanadre ...............................
Arnedo ....................................
Autol ....................................
Cenicero ...............................
Villar de Amedo .................
Rincón de Soto .................

Blanco Tinto Rosado Clarete

. . 90 • - . .  73 ■■ ..  73 • ■

. . 51 • • 

. .  60 ••
. . 80 • ■ 
. . Px-58 • •

. .  53 ••

. .  53'50 . •

. .  92 ■ • . . 60 . .

. .  53 • •

. .
. .  75 • • 

. .  70 ■ •

..  65 •-

. . 53 . - . .  66 • • ..  58 . .

. . 52'50 . .

. . 75 . •

• 58 ■

. . 53 • . 

. . 52 ■ •

. .  70 • ■ ..  64 v . .

. . 48 

. . L-16/18 .

. . 51 • •

. . 54 . . . . L-12 • •

. - Cr-160 • • . Cr-180. . • .Cr-180. .

. -Cr-225. . . .Cr 2 3 0 ..
. -Cr-240. . . ■ Cr-304v. . ■ Cr-240 .

. .  100 . .
. . Cr-215 ■ - . .Cr-210. . . .Cr-210. -

. .  100 . . •—*
 

O o

. . L-12 . . . .  L-13 . . . . L-13 . .

Mistela

. . L 16 

. . 72

16
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O R I G E N

RIOJA ALAVESA
Elciego..................
Villabuena...........

Navarra

Tudela ......
Ta falla ......
Cintruénigo
Falces ......

Zaragoza-Aragón

Calatorao ............
Ateca .................
Calatayud ............
Cariñena ........... .
Morara de Jalón

Madrid-Centro

Arganda del Rey .................
Cadalso de los Vidrios ...
Chinchón ..........................
Navalcarnero ......................
San Martín de Valdeiglesias. 
Cebreros-AVILA ..............

Valladolid-Centro

Pozáldez ......
Cigalles ......
Nava del Rey

Salamanca-Centro
Villarino de los Aires ...

León-Centro
Ponferrada ......................
Cacabelos ..........................
VMlamañán ......................
Villafranea del Bierzo ... 
Sahagún ..........................

Zamora-Centro
Fcrmoselle ..............
Toro .......................
Fulano:-BALEARES 
L. Rus-ORENSE .

Blanco

74

Cr-140 v ..

- L-8 ■

• L-8'50|-

L-12 .

P R E C I O S
Tinto

Cr-240- •

77
76/78

75
76 
75 
78

75/77

80
74

90
75
65

L-10

65
L-12

Rosado

74-75

76
76-78

65

L-9

55

Clarete Mistela

76

68

76

76

. Cr-150v

68
65
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M E R C A D O  de A L C O H O L E S
P R E C I O S Ptas.

O R I G E N Destilado 
de Vino

Rectificado 
de Vino

Rectificado 
de Residuos Holandas Flemas

CIUDAD REAL-MANCHA

r¿?mpo ........... . . 54 . -

. . 58 • . . .  55 •■

Snm¿1lamo$ ........................
. . 57 . . . .  56 - . . .  54 • - . . 40 • • ..  48 ..

Vqldeppñas ....................
ALBACETE-MANCHA

Ailmanqft ........................... . . 58 . . . . 55 • .
La Roda ............................

58 . . . . 56 . • . . 54'50 • • . .  41 ..
Tarazona de la Mancha . 

CUENCA-MANCHA
HrMY-ajn A? Santiago ...........
9an Clemente....................

TOLEDO-MANCHA

Quintana! de la Oíden ...
Villa de Don Fadrique . .

. .  56 ■ • 55 • ■ 54 . ■ . .  37 ■ ■
ALICANTE-LEVANTE

. . 56 . • . . 57 . • . . 56 • ■ ..  48 ■

VALENCIA-LEVANTE
ÍJriH - Requera ............... . . 56 

existencias

. .  60 . .

. . 52 . . . .  46 .

CATALUÑA
Villafranca del Panadés ... 
Vendr l̂l ............................
FglSPf....................................

HUELVA-ANDALUCIA 
BoUullos del Condado .......
Palma del Condado. . . . 
Rociana del Condado. . .  
Jerez y Marco-CADIZ. . .

BADAJOZ-EXrREM  ADURA
Los Santos de Maimona . 
Villafranca de los Barros
I a r a g o z a - a r a g o n
Cariñena ......................

. .  58 . . 

. .  55 • ■

. . 59 . .

. .  57 . . 

. .  57 .. . .  54 . .

Morata del Jalón............... . . 56/57 . .

. . 45 . . 

. .  46 . .

LEON-CENTRO 
Villafranca del B ierzo... 
Villamañán.........................

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pámpana de Baco. #69, 15/1/1972.



JUMILLA Vinícola
dice:

“PARA RECOGER, SEMBRAR"
El comercio vinícola de esta localidad, a[[pesar desconsiderar 

los consiguiente perjuicio económico que surgiría, ha mantenido a 
ultranza los precios de los vinos viejos hasta pasadas las navidades 
teniendo presente que una vez agotadas las existencias de los vie­
jos caldos, se tendrían que elevar las cotizaciones en las subsiguien­
tes ventas de los nuevos.

Viene a colación este comentario, al 'percibir ciertas nubes 
sombrías entre los sufridos elaboradores que han tenido la valen­
tía de no subir sus vinos, los cuales para colmo, al igual que todos 
tienen que entregar el 10 por °/c de su cosecha a la C. C. de E. V. 
aún precio irrisorio, fumillana, vez más, ha sabido seguir la línea 
trazada, sin esperar agradecimientos de los comerciantes y detallis­
ta de destino, que realmente, son los únicos que han salido benefi- 
ciadoscon la honradez profesional de los mencionados elaborado-- 
res. Desde las páginas de «La Pámpana de Baco», quiero hacer pu­
blico. mi reconocimiento a los que así han obrado, invitando, igual 
mente para seguir este digno ejemplo de seriedad a los que no lo 
han hecho, teniendo en cuenta que esta labor junta de todos, re­
percutirá siempre en favor de nuestros caldos, famosos ya en todo 
el mundo.

F ran cisco  Fernández C utillas

D A Ñ O S CATASTROFICOS EN 1971

Teruel, (S.I.S.).— El expediente tramitado por la C. O. S A., 
de Teruel relativo a los datos catastróficos sufridos en el viñedo 
año agrícola 1971, ha sido informado favarablemente por la comi­
sión Provincia de Servicios Técnicos.

La comisión ha dado al expediente el oportuno trámite a los 
organismos competentes a la Administración, estimándose el sinies­
tro en 40 millones de pesetas.
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ornan (̂ cLntazezo ^ezzasio

Fábrica de Alcohol y Residuos
Vínicos

Horcajo de Santiago [CVSNCS¡
Trav. Santa Ana, 23Teléfonos y 58

Viticultores, Elaboradores y Cooperativas vinícolas, 
antes de vender vuestros residuosConsultarme.

o Heces o lías de palanca

• » » de continua

• » » prensadas en pasta

No les preocupe los kilómetros que nos separen, tenemos clientes proveedores en todo el país[f

SUCURSAL EN LA PROVINCIA DE CUENCA:

F U E N T E  DE IP E D R O N A M A R R O
Bodegas de Elaboraciones Teléfonos, 6. 14 j  17
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0 0 0 0

LIMA.— El presidente del Comité Vitivinícola de 
la Sociedad Nacional Agraria, jorge Picasso Peral­
ta, denunció que una delegación chilena ha pro­
puesto ante la ALALC que «únicamente se deno­
mine pisco al licor elaborado con uva del tipo 
Italia», lo cual, prácticamente, impedirá el uso de 
esta denominación para el producto peruano.

Picasso señaló que el aguardiente puro de uva 
producido en el valle de Pisco alcanzó fama y 
notoriedad mundial, entre los gustadores más exi­
gentes. «De ello se aprovechan los chilenos para 
registrar el nombre "pisco” como propio, pese a 
que este nombre surge, precisamente, del valle 
peruano en donde fue creado... Ahora las cosas 
pasan a mayores, pues además de piratearnos una 
marca que nos pertenece, tratan de impedir que 
los peruanos utilicemos esta denominación, pro­
poniendo que sólo pueda ser usada por aguar­
diente elaborado con uva del tipo Italia, porque 
sabe que en el Valle de Pisco se utiliza, en gran 
proporción, el tipo Quebranta.»

El industrial peruano añadió que de ser aproba­
da la tesis chilena en la ALALC, Perú no podría 
vender ninguna botella que diga pisco, sino 
«aguardiente de uva». Luego informó que, debido 
a la fuerte oposición peruana en la ALALC, la 
propuesta chilena quedó en estudio y aplazada 
hasta la reunión que se realizará en septiembre 
de 1S73.

Picasso se lamentó no haber podido tener éxi­
to en su intento legal de impedir que Chile haga 
suya una marca tradicionalmente peruana, «porque 
no tuvimos la precaución de registrarla oportuna­
mente» y que ahora estamos a punto de perder. 
Reclamó una intervención decidida del gobierno 
peruano, a través del Ministerio de Relaciones Ex­
teriores, así como los organismos de integración 
para defender el uso de la marca Pisco.

En los medios oficiales de este país trascendió 
que la delegación ante la ALALC y el Acuerdo de 
Cartagena defenderá vigorosamente el derecho y, 
de ser posible, la exclusividad del nombre Pisco. 

CONCURSO ENTRE AGRICULTORES
El Comité Ejecutivo de la Feria Internacional de 

la Maquinaria Agrícola de Zaragoza, que en abril 
próximo celebrará su sexta edición anual, ha con­
vocado dos importantes concursos entre los agri­

cultores de las tres provincias aragonesas y las 
de Navarra y Logroño, uno de ellos sobre técni­
cas agrarias personales y el otro sobre mejoras 
comunitarias en el ámbito rural.

Para el primero se establecen premios de 25.000, 
10.000 y 5.000 pesetas, y para el segundo, pre­
mios de 50.000, 20.000 y 10.000 pesetas. Su en­
trega se efectuará durante una de las fechas deJ 
certamen, denominado «Día del agricultor».

•  Carrocerías 
% Cisternas
•  Depósitos

de

Pohesfer y Metálicas

Ctra. Manera, s/n 
Apartado, 50 - Teléf. 1127

VILLARROBLEDO (Albacete)
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M ERCADO Y  SER V IC IO S

Esta sección es gratuita para todos los suscriptores, siempre que se 
trate de COMPRA VENTA de TRACTORES, MAQUINARIA USADA, FINCAS, 
VIÑEDOS, solicitud u ofrecimiento de PUESTOS DE TRABAJO.

En los anuncios que intervenga la revista, al escribir los interesados, 
manden con la carta DOS SELLOS DE DOS PESETAS.

(16) “Representantes preciso. Fábrica de tapo­
nes de corcho. ALBERTO MARTI PAGES. 
Apartado 74. SAN FELIU DE GUIXOLS (Ge­
rona)”.

(20) Dispongo de maquinaría vinícola usada, 
muy especialmente de las prensas continuas 
MORON, en todos sus modelos, y de las bom­
bas PROSPER, para trasiegos de vinos de he­
ces. Precios muy interesantes. Consulten datos 
y condiciones, sin compromiso. Evaristo Cano 
Moreno. Canalejas, 4 - Tel. 61 SOCUELLA- 
MOS (C. Real).

(21) SE VENDE aspirador de humo completo, 
con motor de 3 HP.

COMPRAMOS conos de roble. Apartado, 
2, de SOCUELLAMOS (C. Real).

(23) Compro: Grandes conos y cubas roble 
usados. Vendo, para exportación, 60 bocoyes 
transporte castaño, en perfectas condiciones, de 
uso inmediato a 700 pesetas unidad.— Cube­
ría "EL NAVARRO”. San Vicente de la Son­
sierra (Rio ja).

(31) ¡OCASION! Vendo moldes para la cons- 
tíucción de tinajas de cemento, construidos 
en chapa de hierro y en perfecto estado. Pre­
cios interesantes. Dirigirse a: TALLERES 
PARRA, Gra!. Mola, 81 TOMELLOSO (Ciu­
dad Real).

(32) Compraría PRENSA CONTINUA “MO­
RON” NUM. 1, usada, con dos camisas. Tam­
bién compraría una camisa sola. Dirigirse a 
CASTELLANOS COCA. Marqués de Múdela,
4 ALCAZAR D^ CAN JUAN (Mancha).

(43) COMPRO turbo estrujadora con 
bomba de vendimia, y columna rectifica­

dora en un trozo de 12 platos de 1,45 de 
altura y 26 cm. de diámetro interior en co­
bre y usada, encontrándose en buen esta­
do de funcionamiento. ANDRES CALVO 
OLIVARES, BABILd FUENTE (Salamanca).

(44) VENDO UN FILTRO SISTEMA TOR- 
MO, sin estrenar, por 8.000 ptas. JAIME 
FERRE, Plaza Verdaguer 1. PIA DE SAN­
TA MARIA (Tarragona)

(47) SE VENDE basculas usadas en varios 
tonelajes, precios y marcas, procedentes 
de cambios. Maquinaria usada de toda 
clase para bodegas. Bazuqueadores para 
la elaboración de vinos tintos. Consulta 
sin compromiso. SEBASTIAN ROMERO 
RODRIGUEZ, Santa Ana 54, Tel. 263, MA 
DRIDEJOS (Toledo).

(48) SE VENDE O ALQUILA FINCA UR­
BANA en Tomelloso (C. Real), Generalísi­
mo, 96: esquina Santa Amalia, 1; junto al 
Parque Viejo, acondicionada para la ela­
boración be vino, con 20.000 arrobas, 
báscula y solar de 1.500 m2. Razón: Cla­
vel, 1. Tel. 510611.

(49) VENDERIA O CEDERIA EN ALQUI­
LER BODEGA 40.000 ARROBAS envasi 
cemento con equipo moderno elaborado! 
y perfectamente situado en Lillo (Toledo! 
Dirigirse a: Víctor Giménez Izquierdo, VI 
LLA DE DON FADRIQUE (Toledo).
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(50) INTERESA ADQUIRIR PARTIDA DE 
BIDONES DE CHAPA GALVANIZADA, 
propios para alcohol de capacidad 
600/700 litros, nuevos y también usados 
en buen estado. Ofertas a: Julián Guerrero 
Avda. del Mediterráneo, 4 MADRID-7.

(51) COMPRARIA caldera de vapor au­
tomatizada a fuel-oil, de 1500 a 2000 kgs. 
vapor/hora. Julián Picazo Conde. Aparta­
do 12, Tel. 106 y 107. Tarazona de la 
Mancha (Albacete)

(53) INTERESA ADQUIRIR 2 cubas de 
roble o castaño para vino, con una capa­
cidad de 7/10.000 litros cada envase. Ofer­
tas: COOPERATIVA DFL CAMPO. Tel., 5. 
MALDA (Lérida).

(54) Se vende báscula «Montaña». 30 
toneladas de fuerza y tablero de acero. 
Como nueva. Razón esta Revista.

(55) Se ofrece ENOLOGO joven, nivel 
bachiller superior, mucha experiencia en 
elaboraciones, embotellados, diplomado 
en licores, vinos generosos, vermut y con 
centrados. Razón esta Revista. (Amplias 
referencias).

(56) COMPRO chatarra de cobre, metal, 
hierro, básculas, todo lo que no tiene ser­
vicio ni se usa, aunque sea sin desguazar. 
JOSE LOPEZ QUIÑONES, María Pache­
co, 16. Socuéllamos (La Mancha).

(57) COMPRO maquinaria y grupo em­
botellador. Apartado, 7. Tel. 103. QU1N- 
TANAR (Toledo),

Vinagres puros de vino. Cisterna a do­
micilio. Calidad, plazo y precios Aparta­
do, 437. JERFZ.

Com pro constantem ente flem as, lías 
de vinos para fábrica. Ofertas a Julián 
Chivite Tel 773000. CINTRUENlGO (Na­
varra).

ALMACENISTAS. Partida de Sidra Cham­

pagne a precio muy bajo. Oportunidad. 
Apartado, 26. QUÍNTANAR (Toledo).

FRANCISCO ALPAÑES CALOMARDO. 
Agente Comercial Colegiado. VINOS, 
ALCOHOLES y DERIVADOS. Apartado 
107. Teléfono 99. VILLENA (Alicante).

ANGOSTO.— Vinos a comisión. Apar­
tado, 40: Teléfono, 101 Villarrobledo (Al­
bacete). ________

Vicente Cantó Samper. Agente Comer­
cial Colegiado, Vinos, Alcoholes y Deriva­
dos. Avda. Caídos, 43. Teléfono 9 
PINOSO (Alicante).

Si quieren vender o comprar vinos y alco­
holes, mostos azufrados y mistelas, vinos de fá­
brica, flemas, orujos, lías, etc., consulten a VI­
CENTE MONTAÑES. Agente comercial. Tel. 
51.02.60. TOMELLOSO (C. Real).

CISTERNAS todas capacidades, acero ino­
xidable y aluminio a medida de su vehículo. 
SECADEROS para granilla y tártaros de cal. 
SEPARADORAS para granilla del orujo. DES­
TILACION, aparatos rectificadores y destila­
dores. DEPOSITOS, hierro, aluminio y acezo 
inoxidable. HECES, columnas de destilación. 
TARTRATOS, cadena de fabricación conti­
nua. INSTALACIONES, plantas alcoholeras 
completas. Dirigirse a esta Revista o Talleres 
DACAR, S. L., calle Beniganim, 7.— Grao (Va­
lencia).

JOSE IGLESIAS TERRIZA, Agente Co­
merciad Colegiado, vasijas, vinos y alcoholes. 
Dos de Mayo, 17. Tel. 254. BOLLULLOS DEL 
CONDADO (Huelva).

Aparato Rectificador de Alcoholes, último 
modelo nuevo, produciendo 5-6.000 litros alco­
hol centros 24 horas. Cederíamos a buen pre­
cio. TALLERES DACAR, S. L.. Beniganim, 7.
Tel. 236814. VALENCIA-I 1.

JOSE MARIA PASTOR GRAN, Agente 
Comercial Colegiado, VINOS, ALCOHOLES Y  
SUS DERIVADOS, Luis Martí, 15, MONO- 
VAR (Alicante).
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Es !a «yesca» o «acedo» una enferme­
dad tan antigua en la Mancha y son tan 
grandes los daños que causa, que debía 
suponerse conocida de todos los viticul­
tores. Pero como sigue desconocida pa­
ra gran parte de los agricultores, y, lo 
que es más importante, no es muy co­
nocido su correcto tratamiento es por 
lo que vamos a dar una ligera descrip­
ción de la enfermedad y su curación.

La «yesca» o «acedo» es una enferme­
dad producida por un hongo: el stereum 
necator. Este hongo penetra en la planta 
a través de las heridas más o menos 
grandes que se hacen en la madera de 
más de un año. Y es transportado nor­
malmente el citado hongo por las herra­
mientas de poda.

dolemos notar que una cepa está ace­
dada porque a las hojas les aparecen 
unas manchas amarillas que se van ex 
tendiendo hasta acabar non nerr." '^  
observamos más detenidamen’e ~ 
pa, veremos que tiene en la m a r in e  -  
ñas amarillas y desintegradas, como si 
fuera yesca. Las plantas afectadas por 
la enfermedad duran más o menos años 
mn morir, pero con un gran descenso en 
su producción normal. Muchas de estas 
cenas llegan a morir en el transcurso 
'c un verano, viéndose los sarmientos

negruzcos, desprovistos de hojas y 
racimos desecándose por falta de sa' 

Desde muy antiguo, el único mét( 
empleado para curar las cepas «ace 
das» era rajarles la cabeza, y media 
una piedra mantener abierta la hendi 
ra hecha para que penetrara el aire 
la zona dañada.

Esta práctica era acertada, pero in 
ficiente. Muchas de estas cepas así 
íervenídas continuaban con la enferi 
dad o se les reproducía al poco tiem 
V es que el hongo que produce la «y 
ca» (Stereum necator) es anaerobk 
en contacto con el aire muere. Por e 
si al abrir la cepa no quedan al des 
bierto todos los tejidos enfermos, 
se consigue la curación de la planta 

En Alcázar de San Juan y su comar 
desde hace cuatro años, se ha geni 
lizado otro método para la lucha coa 
el «acedo» o «yesca». El método, aura 
'C v'oio. resulta nuevo por aquí. C 
oíste en bañar la cabeza de la cepai 
una solución de arseniío sódico a! 1| 
ciento.

Esta operación debe hacerse en 
vierno, procurando no mojar los pul 
res para evitar que el arsenito só? 
parte económica. Incluido producto 

También tiene su importancia por

INnA <; A . p V ( . m o m . 9 .  PASEO SAN JUAN, 98 - TELEF. 258 3 ’
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1Vi;pudiera destrozar alguna yema. Por que 
°;debe saberse que el arsenito sódico es 
^caústico. Y, además, muy venenoso pa- 
®ra el hombre y los animales domésticos, 
Mpor lo que hay que tomar precauciones 
3íen su manipulación.

Los resultados han venido siendo es­
pectaculares, por lo que en la actualidad 
1 'se puede decir que casi la totalidad usa
rael procedimiento del arsenito sódico,
np
yE Una de las causas que han influido 
¡0 de una manera decisiva a que se extien­
d a  este tratamiento, ha sido la campa­
d a  conjunta realizada por el Servicio de 

Plagas y la Agencia de Extensión Agra- 
a ria con la colaboración siempre eficaz 
,r¡de la Hermandad de Labradores y Gana­
de ros  de la localidad de Alcázar. Se dis­
tribuyeron gratuitamente 5.000 kgs. del 
G producto ya mencionado, arsenito sódi- 
•yco, proporcionándoles además asesora- 
^miento individual a todos los agriculto­

res, con lo que esta práctica se exten­

dió rápidamente por toda la comarca, 
mano de obra, viene a tener un costo 
por cepa de 15 céntimos. Cantidad in­
significante si tenemos en cuenta que 
no hay por qué hacerlo todos los año;.

El tratamiento debe realizarse cuan­
do se vean los primeros síntomas de la 
enfermedad en la viña. Y debe hacerse 
a todas las cepas de la parcela, tanto a 
las que manifiestamente están afectadas 
como a aquellas que nos parecen sanas.

Con la puesta en práctica de esta for­
ma de tratamiento de la «yesca», so ha 
remediado grandemente el azote que re 
presentaba la enfermedad para los vi­
ñedos de la comarca. Enfermedad que. 
en otros puntos de la Mancha, sigue cau­
sando graves estragos, sin que se le 
oponga un medio eficaz para combatirla 
satisfactoriamente como puede ser éste 
del arsenito sódico.

Antonio MEDIOLA DIAZ 
(Agente de Extensión Agraria]

O FR E C EM O S LO S PR EC IO S M A S  INTERESANTES DEL M E R C A D O  

CONCEDEMOS EX C LU SIV A S

Sensacionales cotizaciones de las más variada y bien presentada gama de productos a granel y embotellados
Anisados - Brandy - Cin - Cremas - Escarchados - Tequila - Wodka - ele. etc.
Quinados - Mistelas - Vermuls - Vinagres - Sidras - Espumosos - Jarabes - Zumos - etc.
M IN IA TU R A S  - BO TELLO N ES - G AR R AFA S y A N FO R A S  DE FA N TA S IA  

BUEN SERVIC IO  ©  C O R D IA L ID A D  @  D IN A M IS M O  ©  IN S T A LA C IO N  M O D ELO

Escriba a “EL  DORA 1 ) 0 “ Apartado 7, Telf. 103 - Q U IN T A N A R  (Toledo)
A G R A D E C E R E M O S  SU V IS ITA S O L I C I T A M O S  A G E N T E S  F O R M A L E S
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Si con frecuencia hablamos del vino en estas 
columnas es porque entendemos que es uno de 
ios productos que mayor promoción necesitan y 
más en esta tierra tarraconense que, como todos 
saben, se distingue por tener en el vino una de 
sus principales fuentes de riqueza agrícola. Y si 
es bueno que el vino duerma para adquirir solera, 
no lo es tanto que ese sueño se haga eterno 
y, al fin, lo que serian unos caldos estupendos 
vayan a parar a los procesos industriales para 
obtener de él tan sólo el alcohol.

Resulta un tanto extraño que los vinos, los vi­
nos corrientes y molientes, no cuenten con cam­
pañas, a nivel nacional, para fomentar su consu­
mo. No, por supuesto, para que desate nuestras 
lenguas con excesivas libaciones, sino para que 
vuelva a ocupar el comedido puesto que se me­
rece y que, lenta pero implacablemente, le van 
usurpando otras bebidas.

La verdad es que, al menos por estas latitudes 
tarraconenses, se ha hecho algo en este sentido. 
Se han buscado canales de distribución por me­
dio de las cooperativas, por la Unión, que cuenta 
con una planta embotelladora de importancia. Pero 
aún habría que hacer más.
Poco a poco aumenta el consumo

Queremos precisar que lo que explicaremos 
ahora se centra exclusivamente en Tarragona ciu­
dad. Pero es un síntoma grato. Poco a poco au­
menta el consumo de vino en los establecimien­
tos abiertos en cualquier punto de la capital. Ya 
va siendo más frecuente que, ante la barra, dos 
o tres personas, jóvenes o maduras, se dirijan al 
camarero solicitando vino.

Y posiblemente habrá que buscar esta nueva 
popularidad del vino en la apertura de determina­
dos establecimientos que, en su decoración, res­

ponden a una clásica taberna, con las comot 
des y ventajas de la técnica moderna. No i 
al caso citar nombres. Pero casi podría ya i 
blecerse una ruta de tabernas típicas de la 
dad, en la seguridad de que serían un i¡, 
atractivo turístico.

Y ocurre, claro, que al entrar en uno de a 
locales, parece que lo más normal es pedir 
Porque es la decoración que tradicionalmenli 
servido para la presentación y consumo de r. 
tros caldos. Así, por tanto, el vino conoce 
nueva perspectiva. El -chato» típico ha de 
paso al simple:

— Un vino.
Pero, en el fondo, es lo mismo. Se sirven v 

embotellados, de cooperativas de toda Es; 
en las variedades de blanco, clarete y tinte 
al propio tiempo, entra en juego también, t 
para hacer boca, el no menos típico «pinc!

Uno ha conversado con los hombres que f 
al frente de estas tabernas. Y me han expi 
sus proyectos y sus problemas.

— En general no va mal del todo. Vienen t 
tes. Y observo una mayoría de jóvenes. Estu: 
tes que saben beber vino y que pasan el lie' 
tranquilamente, hablando de sus cosas.

Pero el problema a que hacemos referentf 
centra en el capítulo de los «pesados», de 2 
líos que son excesivos aficionados al vino. P¡ 
can, a veces, más de un conflicto. Quizá en e 
tipos, muy poco numerosos afortunadamente, 
que buscar la razón de que el vino haya ido 
diendo plaza en cafeterías y bares.

Me lo decía el propietario de una céntric: 
fetería:

P a sa  a  la  p ág in a  signieL
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El vino es la bebida, después del agua, o me­
jor aparte de ella, más antigua, más noble y ex­
celente:, la más exaltada por escritores y poetas, 
trocada por el mismo Cristo en su preciosa y di­
vina sangre redentora.

Por eso, beberlo a todas horas y según las cir­
cunstancias, con la prudencia necesaria en todas 
las cosas de la vida, es un singular placer y un 
regalo para el paladar.

Y no sólo nosotros, sino que también a los de­
más hemos de aficionarlos a que se deleiten li­
bándolo, recreándose y alimentándose con nues­
tros famosos caldos, de marca y comunes, nues­
tros vinos incomparables, para gozo de sus gar­
gantas.

Hoy, que pasan nuestras fronteras verdaderas 
riadas humanas de gentes de todos los continen­
tes y de las diferentes razas que pueblan el glo­
bo, enseñemos a estos millones de turistas, an­
siosos de conocernos, en los bares y en la mesa, 
a degustar nuestros vinos, a que con ellos refres­
quen y con ellos acompañen su yantar, a que con 
ellos se animen en sus ratos de diversión y en 
los lugares de esparcimiento, para ahuyentar la 
melancolía.

Poseemos vinos estupendos, que hemos de pro­

— Mire. El vaso o la copa de vino la hemos 
puesto -a un precio más alto en relación a su va­
lor intrínseco por la sencilla razón de que así 
evitamos su presencia en el establecimiento. Por­
que no nos interesa que un grupito de estos clien­
tes, tan respetables como otros cualquiera, nos 
llenen ol local, horas y horas, en perjuicio del 
propio negocio, que si ciertamente está abierto 
para todos, hemos de procurar que la rentabili­
dad sea máxima.

Es un punto de vista que exponemos sin co­

pagar y amar, con legítimo orgullo, haciendo que 
los otros los consuman, aunque estén acostumbra­
dos a distintas bebidas, que dentro y fuera le ha­
cen la competencia.

Porque al fin ganaremos la batalla en oato frente, 
dadas las exquisitas y varias cualidades de nues­
tros vinos, del mismo vino común, delicioso y ali­
menticio, sano e inocuo; por justo patriotismo, es-9
timulemos con el ejemplo, de manera especial, a 
los extranjeros que nos visitan, a beber el con­
fortable liquido que producen nuestras viñas, que 
se extienden por toda nuestra geografía, como ex­
ponente y símbolo de nuestra hidalguía y recono­
cida hospitalidad, que tanto les atrae y admira.

Como buenos y conscientes anfitriones, ofrez­
cámosles, frente a bebidas exóticas y menos salu­
dables por lo general, las inigualables ambrosias 
de nuestros caldos nacionales, el elixir de vida de 
nuestros vinos, de los que luego serán, sin duda, 
los mejores propagandistas en sus tierras de ori­
gen, porque el vino español es la auténtica bebida 
de la inspiración y de la amistad.

El vino, la bebida más vetusta y procer del uni­
verso, fuente: de salud y ventura... ¡qué rico!

Pedro-Felipe CALVO ESTEBAN

Viene de la página 30

mentarios por nuestra parte. No vendrían al caso. 
Pero lo que sí queremos destacar es que los v i­
nos, como acabamos de demostrar, están cono­
ciendo nuevos caminos de promoción. Quizá sea 
porque, poco a poco, parece que nuestra c iv ili­
zación, en aquellas cosas que tocan a la tradi­
ción, vuelve a esos antiguos cauces.

Y el vino tiene muchas historias que contar, 
muchas incluso como protagonista.

D. DE LA FUENTE TORRON

Taller Chapista ROSILLO Avda. Renes Cató'icos 79 — Teléf. 794

PINTURA EN G E N E R A L  D E L  A U T O M O V IL  VILLARROBLEDO (Albacete)
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I

ADIAS EH PAPEL EHCOMADO M  DilEEElOnE! EH (O ID A  DE EIIÍIETA S IDEALES PADA 
E iS IL IA D  f U A O S  D P E S A ÍE A  SODAES, EIDEDLADES OIHPDESDS DE EOALDDIED [LASE.
Fábricas de aguard ien tes, anisados y  lic o re s ................................................................... 2 0 0  ptas.

E laboradores de v in o s ..............................    15 0  »

A lm acen is tas  y  exportadores de v inos (7 .5 0 0  d ire c c io n e s ) .....................................6 0 0  »

Fábricas de v in a g re s .....................................  1 5 0  *

A lm a ce n e s  y  com erc ian tes de a b o no s ............................................   ,4 0 0  »

A lm acenes , m aqu inaria  industria l y a g ríc o la ....................................................................3 0 0  »

C oope ra tivas  d e l C a m p o ........................     5 0 0  »

A g ricu lto re s  (2 0 .0 0 0  d ire c c io n e s ) .....................................................................................1 .6 0 0  *

Bares, cafés y  cafeterías (3 0 .0 0 0  d ire c c io n e s )........................................................... 2 .4 0 0  »

A g e n te s  com erc ia les co leg iados (p o r cada m illa r de  d ire cc io n e s )^ .........................8 0  »

(Estas tres últimas guías pueden servirse por provincias a razón de 
80 ptas. el millar.)

N O M E N C L A T O R  C O M E R C I A L  « P U E B L O S  | D E *  E S P A Ñ A » . —  80.000‘Dueblos
de manejo constante. La localidad que busca la encontrará en este li­
bio. Encuadernación tela, grabado oro. Precio%350 pesetas.

LO S V IM O S  D E  E SP A Ñ A , por José del Castillo. Un estudio profundo 
de los diferentes vinos y de los aspectos que los relacionan con la variada 
gastronomía española. 500 pág. de texto, 64 grabados, dibujos, mapas y 
fo’ografías en color, 100 ilustraciones en blanco y negro. Presentado en lu­
joso cajetín litografiado a todo color. Precio 980 pesetas.

«1110 ASRICOLI ESPAHOL, patrocinado por la Asociación Nacional 
de Ingenieros’ Agrónomos. UnJJanuario de gran utilidad, con 'las direccio­
nes de las empresas agrícolas, hortofrutícolas, ganaderas, avícolas, etc de 
las industrias auxiliares y de todo cuanto se relaciona con estas“actividades.

Precio 1.000 ptas.

PEDIDOS A ESTA REVISTA i
S e  sirven  c o n tra  reem b o lso  m ás quince p tas. de gasto s  de envió
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La Hermandad Nacional de Labradores y 
Ganaderos en colaboración con la Direc­
ción General de Agricultura, puso en mar­
cha uno de los más singulares concur­
sos de ámbito nacional: el primer Concurso 
de Arada, que tuvo por escenario la bella 
ciudad de Zaragoza coincidiendo con la ce­
lebración de la Feria Internacional de la 
Maquinaria Agrícola.

Sin comentar las incidencias de este pri­
mer Campeonato Nacional, la idea de ha­
ber hecho del arado — bíblico y sufrido—  
un motivo de competición, es magnífica y 
nos parece extraordinariamente feliz: llena 
de aciertos.

El Campeonato de Arada no es precisa­
mente nuevo en el mundo. Va ya por la 
XVII edición. La última celebración tuvo 
lugar en Dinamarca con la concurrencia de 
18 países.

E L  ARADO DE ORO

Uno de los aciertos — no menores del 
Certamen a escala mundial—• es haber insti­
tuido el arado de Oro como trofeo máxi­
mo de esta singular competición campesi­
na. El arado — en su dimensión normal con 
sus materiales sencillos—  es todo un sím­
bolo del esfuerzo humano proyectado hacia 
la agricultura. El arado, que roturó los 
campos primeros, era una simple lanza cla­
vada en el costado cálido de la tierra. Lue­
go Roma, al igual que Grecia, lo adaptó y 
lo perfeccionó. Pero continuó en su puesto 
cíe utilidad y de servicio.

El arado marca el camino de la cosecha, 
el bienestar del país, el trabajo que hace 
posible la fecundidad del suelo. Si a este 
trabajo se le confiere calidad, habilidad,

maestría, puede y debe hablarse de emula­
ción, de competición, y, ¿por qué no?, de 
Olimpíada. He aquí la justificación de la 
Olimpíada del Surco, ahora, con huella ro­
tundamente española.
EL CAMPO, EN PRIMER PLANO

La Olimpíada del Surco nos lleva más 
lejos de lo que puede roturar un arado. 
Nos lleva a divisar con perspectiva nueva 
la totalidad del trabajo en las tierras, la 
valoración de los problemas agrícolas, en 
su unidad y en su complejidad, nos condu­
ce a la consideración del campo en primer 
plano.

Naturalmente del campo español, de ese 
campo al que el III Plan de Desarrollo ha se­
ñalado como objetivos sociales a cumplir 
sobre sus hombres y sus tierras: la huma­
nización del éxodo rural; la mejora del 
bienestar social; la promoción social de los 
trabajadores del campo y la institucionali- 
zación del desarrollo comunitario.
LA NUEVA TECNICA

Con esta consideración de que al campo 
hay que prestar la mejor de nuestras aten­
ciones, es bueno resaltar cuanto se haga por 
fomentar el nivel de vida de sus trabajado­
res, la aportación de nuevas técnicas, el 
redimir a los hombres de sus labores más 
pesadas y más duras. El tractor, el moto- 
cultor, y en general la maquinaria agrícola 
son jalones en este camino, que arrancó en 
lo que ha servido de base para esta cróni­
ca; el comentario a esa Olimpiada del Sur­
co, en la que el arado es algo más que 
un símbolo y en último caso, un símbolo 
en metal noble; un símbolo de oro.

Francisco GOMEZ TRAVECEDO

Agente Comercial Colegiado

V I N O S  Y A L C O H O L E S
Av. José Antonio, 66

A D R ! 0 - 1 3 S
í 2 « 7  19 2 0  
O fic inas: { 2 4 7  19 21 
( 2 47  2 5  5 6  
D o m ic il io :  2 56  4 9  7 4  

Consuegra (Toledo) 14 2

—  33 —
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A L C O H O L E R A  C O O P E R A T I V A

FABRICANTES DE ALCOHOLES RECTIFICADOS DE 

RESIDUOS EXTRA-NEUTROS

ALCOHOLES RECTIFICADOS ?DE VINOS 

PEPITA DE UVA

Tartratos de cal y demás productos derivados del 
aprovechamiento integral de los sub-productos de la vinificación.

W W

i Apartado 48 LA RODA DE LA MANCHA Teléíono 343 s

I

SESiSTIi» B1 R0

Maquinaria
Agrícola

de ocasión

Doctor Fleming, 1 - 4o izqda.

A R A N J U E Z (Madrid
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M UNDO CURIOSO
BONN.— Según ha informado el profesor 

Martin Kersten, de la Universidad Técnica 
fe Brunswik (Alemania Federal), los cien- 
:íficos de esta institución están estudiando 
jn  nuevo sistema de propulsión para auto­
móviles con una contaminación relativa­
mente pequeña de la atmósfera, así como 
ron transformación directa de energía quí­
mica en eléctrica mediante elementos de 
rombustión que no producen ninguna con- 
:aminación del aire.

Las baterías que han fabricado trabajan 
ron el barato combustible llamado metanol 
) se alimenta de hidrógeno y oxígeno. El 
íidrógeno se considera como el combustible 
iptimo para las células de combustión, pues 
;ería ideal para la propulsión de automó- 
mles sin olor y sin ruido.

Células alimentadas por hidrógeno han 
Jemostrado ya su eficacia en las naves es­
paciales «Apolo». Pero, mientras que pora 
a «combustión en frío» del hidrógeno los 
imericanos emplean platino, que es dema- 
iado caro y escaso para fines civiles, en la 
Jniversidad Técnica de Brunswik se ha pa- 
ado ya a catalizadores de plata y níquel y 
i un régimen de temperatura y presión am- 
lientales.

En esta misma línea se cree en Alemania 
|ue están algunas experiencias del llamado 
motor de agua» realizadas en España.

ROBO DE UN TRACTOR CON REMOL 
QUE CARGADO DE COLES

Un tractor, con remolque cargado de 
coles, le ha sido sustraído al agricultor 
zaragozano Manuel Gracia Lierta, cuan­
do dejó el vehículo aparcado en las in­
mediaciones del mercado de frutas y 
verduras de esta capital.

La Policía realiza las investigaciones 
precisas para la identificación y apre­
hensión de los autores de este original 
robo.

MURELAGA (Alava).— Una parra proce­
dente de Arnedillo (Logroño), plantada ha­
ce catorce años y que se extiende por la 
fachada del caserío «Zelaikus», de Muréla- 
ga, ha dado este año ciento cuarenta y cua­
tro kilos de uva, que en el lagar se han 
convertido en 103 litros de chacolí de buena 
calidad, caso realmente insólito por estas 
latitudes.

Vizcaya, en el siglo pasado recogió bue­
nas cosechas. Hoy por hoy, la elaboración 
de chacolí ha pasado a segundo término.

guaira las Industrias do Vinos Aperitivos y  Licores 

( ífE R M O U T S  -  Q U IN A D O S  -  A R O M A T IZ A N T E S }  

M. 6. D. B.

EXPORTACION PRODUGTOS AROMATICOS
Ciscar, 45 - Tel. 27 97 29 - Apartado 434 - VALENCIA-5

—  35 —
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LIBROS:
Viticultura Práctica

José Noguera Pujol
E n ó lo g o . L ie . en  C  Qnixnicas

Prem io «PabloJjOliva Casabona» del Sindicatojjde laWid. 
262 pág. 27 ilustraciones. Pías. D1LAGRO (Lérida)

La%ohra presen ta tres p artes : P lantación y  proyección , M ecanización y 
Laboreo, producción y selección . Los capítu los de poda, porte  de la cepa y 
abon ado de la vid, revisten singular im portancia p o r  cuanto estas materias 
son b ás ica s  en todo intento hacia  una viticultura racional, eficien te y  ac­
tualizada, en sus m edios de trabajo  y  fin es económ icos.

E l libro, único p o r  su m etodología descriptiva y  su am plitud didáctica, 
constituye una obra de consulta técnica, im prescindible para e l profesional 
—viticultor, enólogo, industrial o estudioso.

E l autor, renom brado am purdanés a fincado erij Zaragoza, ha compen­
diado 25 años de su erudito saber, de su incansable v ia jar  y  su dedicación  
plena a l  serv icio  de la viticultura y  enología. Y tan entusiasta aportación  le 
ha hecho  m erecedor del m ás p rec iado  de los galardones vitivin ícolas, el 
prem io  «Pablo Oliva C asabon a» del Sindicato de la Vic.

Sin duda este proyecto  h echo  lib ro  ayudará a no p ocos  cu ltivadores y 
elaboradores a la superación  de los  p rob lem as que les impiden e l despegue 
para  la conquista de los M ercados Internacionales.

Un libro dedicado a las mujeres hermosas. Solamente

amor
Nuevo libro de

MJ&mo
Breve síntesis de cultivo de la vid y elaboración del vino. Estudios lite­

rarios. El vino en Quevedo, la Celestina, Estebanillo González 
y Luis Vives, etc.. Normas para beber «como está man­

dado». Relatos de viajes por toda España' probando vinos.

Precio 125 Peietai

Pedidos - ESTA REVISTA
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AL VINO
Vino claro, transparente 

que en boca vás de la gente 
ayudándole a soñar. . . .  
no te empeñes en querer 
enseñarle tu bondad 
el que no sabe beber.

Son pocos, son excepción 
la mayoría te sabe paladear. . .  
dosificar el optimismo que entrañas 
que en|laborioso proceso 
adquiriste en el Lagar 
de ésa gran Región Manchega 
que en el mundo puso Dios 
para regalo de España.

A LA TIERRA DEL V IN O
Decir la Mancha, es decir. . .
«Tierra del Vino» «Viñedos» . . . 
un már de pámpanos verdes 
pendientes siempre del cielo 
que en su constante fluir 
hace germinar al fin 
el fruto de los majuelos.

A LA TIERRA DEL V IN O  
Y DEL QUIJOTE.

D ecirla  Mancha, es^decir. . . 
el escenario sin par 
donde el eximio Cervantes 
situóla obra inmortal 
de su caballero andante . . .
El de la Triste Figura . . .

El caballero sin tacha . . . .
que llamó con donosura
Don Quijote de la Mancha . . .
de quien todosjlos Manchegos
nos sentimos descendientes
sin pararnos a pensar
si filé mito ó realidad
ó fiuto, sólo, d e’su$esclarecida|mente. , »

Lo cierto es que aquí ó allá 
ó donde quiera que estemos 
los que en ésta aústera tierra nacimos 
somos reflejo constante 
de aquel caballero andante 
que en su extraño desvarío 
arremetió a los Molinos 
«Creyendo que eraníGigantes».

José-Benito Fernandez\Alcolea

e * k c *  p m r  t * v r
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Transportes del 5MO y M OM EO
agencia de Transportes A T Z686

Especializados en
*  camiones Cisternas de acero inoxidable1 
*™Todas capacidades

VILLARROBLEDO (Albacete)
Avd. Reyes Católicos, 96 Apartado 41 

Teléfonos 101 y 119

. l iu iO i i i i i io i i i i i iO im iip i i i i i iO i i i i i iO i i i i i iO i i i i i iO lu i i io i i im O i i t i i iO i im io i i i i i iO i i im o ii i i i iO i i i i i iO m o io i i i i i iO lu i i io m i i io i i iM io i iM i io m i i io i i im o i i iM io i i in to i i iH io i i iM iO U lu io i i i iN O o ,

í B  lí MUES 1XH E ■ ■  IEI1DIU
F U N D A D A  EN E NE RO DE 1921

*
| PLAZA DE LOS MOSTENSES, 7 TELEFONO 222 ¿42 84

| '  M  A  D  R  I D  - 8

f Anuncíese en sus páginas,
| excelente medio de difusión

Suscripción: 200 ptas. anuales
Pida tarifa de anuncios
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o o om  f i o  k  if lm §  m a n

—¿Esperabas a alguien, querida?

BORRACHERA

Un borracho: —¿Qué hora es?
Otro borracho: —Martes.
Un borracho: —¡Otra vez perdí el trenl

INCONVENIENTES

—Yo no puedo poner mi nombre en mi 
establecimiento.

—¿Por qué?
— Porque tengo taberna y me llamo 

Malvino Aguado y Caro.

ESPERA

El joven mira impacientemente a la 
puerta. Llama al mozo:

— Mozo, tráigame una cerveza. Estoy 
esperando a una chica.

—¿Blanca o negra?
— ¿Y a usted que le importa?

REMEDIO

— Hace tiempo luí al médico aj,ver que

podía hacer para curar a mi marido del 
hábito de la bebida, y me dió unos polvos 
para que los mezclase con su calé. Algo 
se logró con eso. Mi marido ya no toma 
más café.

COPLAS BATURRAS

por Joaquín Yus

Pa no coger el cólera 
que tan malas bromas tiene, 
compra vino tinto en Muel 
y trago va, trago viene.

Con el cuento del cólera 
se hacen ricos en los bares,
vendiendo al precio del vino 
la simple agua de Bañares.

Si fueran incompatibles 
tu trabajo y la bebida.... 
tienes una solución:
| deja el trabajo enseguida !

SOLUCION AL CRUCIGRAMA Núm. 68

HORIZONTALES.- 1: L .— 2: Gas.— 3:Ga- 
via-— 4: Palanca—  5: Pavor.Col.— 6: Pa­
tín.Lejos.— 7: Sal.Pisar .— 8: Navazos.— 
9: Navas.— 10: Sas.—11: S.

VERTICALES.= 1 : P.—2: Pas.—3: Patan.— 
4: Gavilán.—5: Galon.Vas.—6: Lavar.Pavas 
7: Sin Lizas.—8: Accesos.—9: Aojas.— 10: 
Lor.—11: S.

- »

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pámpana de Baco. #69, 15/1/1972.



I

CRUCIGRAMA Num. 69

1
2 
3 
A
5
6
7

8
9

10 
11

HORIZONTALES.— 1: Tratamiento.— 2: 
Dícese de los colores poco vivos.— 3: En 
plural, cubierta interior de las "flores.— 4: 
Antigua vestidura de los reges de armas. 
Arbusto leguminoso del que se extrae 
una pasta colorante azul.— :5 En plural, 
tela muy fuerte. Pastor joven. 6: Medida de 
longitud que en unos países equivale a 
más y en otros a menos de un metro. Le­
vanto.—7: Estropeados. Dañinos.—8: Hal-

¡ A G R I C U L T O R

cón que no ha mudado las plumas. Pro- « 
pietarias. -  9: Bofetadas.- 10: Manosear.  ̂
11: Igualdad de superficie.

VERTICALES.—1: Casa.—:2 Figuras geo. 

métricas.—3: Intentos, tendencias.— 4: Cal­

zado de cuero. Palo de la baraja.—5: Bas­

tones que usaban los ministros de Justicia, 

Adormecimiento.—6: Manantial que brota 

de un llano. Manto usado por los bedui­

nos.—7: Descanso de los trabajos, espar­

cimiento. Representaciones geográficas de

i; ;
feM

B O MB A S

PROSPER
S . L .

M A Q U IN A R IA

VINICOLA
T E L .  2 3 0 6 1 0 - V A L E N C I A - 1 1

un pais.—8: Crueldad. Cariño.—9: Guar­

das un secreto sobre algo.— 10: Vínculos

11: En plural, artículo. Su ( 

Redi 

Grar 

Sin

-118

- V I T i C U L T O R i
Píen

Esta

nes

Abra un escaparate de sus productos 
anunciándose en nuestra revista

enirviL®* o to s  v e e e i
«
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gran rapidez evita la oxidación, 
tucen el coste de mano de obra, 
ndes rendimientos reales: de 10.000 a 100.000 kgs/h. 
producción apreciable de bajos, 
años de experiencia, 

na garantía en nuestro .servicio, 
amos preparados para estudiarle cualquier tipo de ¡nstalacio- 
; completas.

‘ Equipos para extracción 
continua de aceite de oliva

separando el agua de vegetación

D

%

Reducen sus costes.
Aumentan su rendimiento.
Mejoran la calidad.

S IE M P R E  H A Y  U N A  S O L U C IO N :M A R Z O L A
S O L IC IT E  R E F E R E N C IA S  E IN F O R M A C IO N  A :

M A R R O B A N  Y  R E Z O L A
S.8..
LOGROÑO : M. Villanueva, 11 - Tels. 21 11 04-05-06 - Apaldo. 2 

.MADRID - 1 4 : Paseo del Prado, 40 - Teléfono 2396550 
Delegaciones en MERIDA, P0NFERRADA Y SEVILLA

i 
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Un envase de vidrio de SOCOVI da más calidad a su p r o d u c l

. . .»
- el envase de vidrio no altera el sabor.
- es  de fácil m anejo  y agradable uso.
- se puede vo lver a abrir y  cerrar cuantas veces  se desee.
- perm ite cam b iar fác ilm ente de m odelo.
- es  el envase "no recuperable" m ás económ ico  y  m ás segu

SOCOVI SOCIEDAD COMERCIAL DEL VIDRIO, S. A.*
Paseo de la Castellana, 86 - Tel. 262 55 13 - Madrid t

Delegaciones en:.
Barcelona: (14): Galileo, 303-305 - Tel. 321 89 54 
Gijón: Marqués de San Esteban, 17 - Tel. 34 57 07 
Sevilla: Plaza Nueva, 19-20 - Tel. 21 14 84

Zaragoza: Carretera a Valencia .(Km. 8)
Apart. 408 - Tels. 25 80 12-13-14 

Valencia: Pascual y Genis,10,planta 4* D 
Tels. 21 98 75 - 21 39 50
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