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REDACCION Y ADMINISTRACION
Direccién Telegrafica: LOVINO

Bonillo, 51
Teléfono 171

REVISTA
AGRO-VINICOLA

SOCUELLAMOS (La Mancha) Espafa

PUBLICACION

FUNDADOR Y DIRECTOR

fosé Lopez-Osa Diaz-Pintado

Imprime los Talleres
Propiedad de la Revista
Deposito Legal C. R. 217-1970
Empresa Periodistica n.° 524
Autorizada por la Direccién

General de Prensa

SUSCRIPCION

Serestre. 150 peseta»

Afio.... 280 «
AfiC...... 350 ¢ para el extranjero
PORTADA:

Bodegdn de Barro

QUINCENAL

lode Mayo de 1972

u M A R I O

N2 adaraona

Esta quincena no se publican nuestras habitua-
les secciones 'por falta de espacio estimando que
serd muy util el gque nuestros lectores y amigos
puedan disponer en cualquier momento del Regla’
menté de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes.

Asimismo, aunque brevemente, informamos que
el vino sigue firme, aunque se habla mucho de las
importaciones. Entre tanto, en las zonas de Huel-
va y Cadiz se estima que la proxima cosecha sera
corta, asi como que en las zonas de la Mancha,,
Jumilla-Murcia, Cheste-Valencia y Extremadura,
las recientes heladas han perjudicado en muchos
casos los brotes mas allantados que ya habian
florecido o lo estaban haciendo, sin que se pueda
apreciar de momento la cuantia de los dafios.

Rovitich b ipkaidicd. opadd a lg Bt @ ob s b pasdinia
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DECRETO 835/1972, de 23 de marzo, por el que se
aprueba el Reglamento de jla Ley 25/1970 “Estatu-
to de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes.

mPromulgar la Ley 25/19;0 de 2 de diciembre
“Estatuto de la Vifia, del Vino y de los Alcoho-
les”; de acuerdo con lo previsto en su disposicion
final tercera, previo informe de la Organizacién
Sindical y de conformidad con el dictamen, emi-
tido por el Consejo de Estado a propuesta de los
Ministros de la Gobernacién, Hacienda, Agricultu-
ra, Industria y Comercio, y previa deliberaciéon
del Consejo de Ministros en su reunién del dia
3 de diciemibre de 1971.

'DISPONGO: Articulo Unico.—Se aprueba el ad-
junto Reglamento para ejecuciéon de la Ley de
25/1970, "Estatuto de la Vifia, del Vino y de los
Alcoholes”. Asi lo dispongo por el presente Decre-
to, dado en Madrid a 23 de marzo de 1972.

FRANCISCO FRANCO

Eil Vicepresidente del Gobierno: LUIS CARRERO

BLANCO.

REGLAMENTO DE LA LEY 25/1970.—Estatuto
de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes. TITULO
PRELIMINAR. Objeto y definiciones: CAPITULO
PRIMERO. Objeto. — Articulo |.° Quedan sujel-
tos a lo dispuesto en el presente Reglamento la
ordenaciéon del vifiedo y su produccion; la defi-
nicién, elaboraciéon, ordenacién y comercializa-
cion de los productos derivados de la uva y otras
bebidas alcohdlicas, y, finalmente, la definicién
y empleo de los alcoholes. Art. 2.»: Los productos
a que se refiere el articulo anterior se considera-
ran de composicion normal cuando reldnan las
caracteristicas expresadas en las definiciones con-
tenidas en el presente titulo y cumplan las nor-
mas que con caracter general se establecen en
la Ley y en este Reglamento y las que con carac-
ter particular les afecten, asi como las que dis-
pongan jlas Reglamentaciones que se promulguen
para cada producto. Art. 3<: S6lo podran ser uti-
lizados para el consumo y elaboracién de bebidas
y demas fines previstos en este Reglamento los
productos de composicién normal, segin su res-
pectiva naturaleza y clase. Para los productos
que no sean de composicibn normal se estard a
lo previsto en los articulos correspondientes del
presente Reglamento.

iCAPITULO 11: Definiciones. Seccién primera.-—
De la uva y de sus derivados inmediatos. Art. 4.°,
1. A los efectos del presente Reglamento, uva es
el fruto de la “vitis vinifera L”. — 2. Se deno-
minan: A) Uva de vinificacion.—La uva fresca
madura o sobremadura en la misma planta, o
soleada después de la vendimia, sin llegar a la
parificacion, que haya de entrar en el proceso
de elaboraciéon del mosto o del vino. B) Uva de
consumo directo.—La uva fresca destinada a ser
consumida en estado natural. C) Uva de mesa.
La uva de consumo directo de las variedades que
figuran en el anexo numero 1 de este Reglamen-
to. D) Pasa.—La uva desecada después de su
maduracién con un grado des deshidratacién que
permita su conservacién y consumo. 3. Por el
Ministerio de Agricultura se dictaradn las disposi-
ciones necesarias para la normalizacién en el
mercado nacional de las uvas de consumo direc-
to, uvas de mesa y uvas pasas destinadas al
consumo. Art. 5° 1 Mosto.—Es el jugo obteni-
do de la uva fresca por medio de estrujado, escu-
rrido o prensado, en tanto no haya comenzado su
fermentacion. — 2. Se denominan: 2.1. Mosto
natural.—El mosto fresco que no ha sido abjeto
de tratamieinto. 2.2. Mosto conservado.— El mos-
to cuya fermentacion alcohdlica ha sido evitada
por tratamientos autorizados en este Reglamento,
excluida la adicién de alcohol. El particular se
denomina “apagado” el mosto conservado me-
diante practicas enolégicas. 2.3. Mosto concen-
trado.—El producto obtenido por deshidratacion
parcial de los mostos hasta que el grado de con-

centracion impida su fermentacion

3. Los mostos a que se refiere este articuin

bran de reunir las siguientes céaracterkm.#
3.1. El mosto natural: 3.1.1. Sélidos solS1
El contenido no sera inferior a 160 grammVi»
3.1.2. Azulcares.—EIl contenido en azicares i

cosa mas levulo-sa) no serd inferior a 13g
3.1.3. Acidez total.—Estard comprendida”
3,5 gr./l. y 10,5 gr./l., expresada en &cido bX

rico (46 a 140 miliequivalentes por litro)

Acidez voléatil.—Sera inferior a 015 gr/1 d,

sada en &cido -acético (2,5 miliequivaientK ,7
litro). 3.1.5. Alcohol etilico.—Su contenido»!
excederd del 1 por 100 en volumen, siempre»
sea procedente de la propia fermentacion u.

Sulfates.—Contenido inferior a 2 gr/l, eQuf
das en sulfato potasico. Los mostos destined
a la el-abraciéon de ciertos vinos podran ey
mayor cantidad. 3.1.7. EIl sabor y el aromash
Las caracteristicas de la variedad o verieckd
de uva de que procedan, y estard exento de'sai
res y olores extrafios. — 3.2. El mosto asr
vado: Las mismas caracteristicas que d no*
natural. 3.3. ElI mosto concentrado: 331 ti
densidad serda como minimo de 28° Beaumgé. 33?
No presentarad sensible caramelizacion de los &
cares. 3.3.3. Estara exento de sabor a shed
lentado u otros sabores y olores extrafios. 3L
Alcohol etilico.— Su contenido no exceder! ¢l
1 por 100 en volumen, procedente edwsivarer
te de la propia fermentaciéon del rosto.. 3L
Acidez volatil inferior a 0,1 gr./l., eqresado en
acido acético (166 miliequivalentes por litro.
4. Los mostos a que se refiere este articulo
dran tener las siguientes aplicaciones: 41, &
mosto natural. 4.1,1. Paifa vinificacion. 41
Para la produccion de mostos conservados o@m

centrados. 4.1,3. Para la producciéon de am
de uva. 4.1.4. Para la produccién de nds
4.1.5. Para la edulcoracién de vinos, i

1.8 gHitivcs
vinicos, bebidas amisteladas. 4.1.6. Para la p»
duccién de arrope y caramelo de mosto o acm
4.2. ElI mosto conservado. 4.2.1. Para \.rfia
cion, salvo los que hayan sido tratados ana:
tifermentos, excepto el anhidrido sulfuroso. 421
Para la produccion de arrope y caramelo e n®s
to o color. 4i3. El mosto concentrado. 431 R
la edulcoracién de vinos y otras .bebidas, 42
Para la produccién de arrope y caramelo cene
to o color. 4.4. EIl Ministerio de Agriculturam
dra autorizar otras aplicaciones de los nas
cuando las circunstancias asi lo aconsejen.

Artr. 6.° 1 Zumo de uva.—Es el mosto diat+
do de uva sana y limpia, con o sin taariento
posteriores, exento de hollejos y semillas, y ege
cialmente apto para el consumo directo yqe
reina las caracteristicas que posteriorente K
indican para los de cada clase. — 2 S die
minan: 21. Zumo de uva natural—Esdr"
con aroma, sabor y color propios de la

de que procede, conservado y estabilizado 1

te tratamientos autorizados. 22. Zumo ¢t un
conservado.—Es el zumo que ha sido tratadoan
aditivos autorizados, no sobrepasando las dss
méaximas que se indican. 2.3. Zumo de waan
centrado.—-Es el producto obtenido por dshick
tacrion parcial del zumo de uva sonetido als
tratamientos autorizados. 2.4. Zumo de wa @
centrado y conservado.—Es el zumo
que ha sido tratado con aditivos autorizados. 2.
'Zumo de uva liofilizado.— Es el producto so®
obtenido en vacio por deshidratacion tota »
estado de congelacién de zumo de uva natu™L
concentrado. 2.6. Zumo de uva reconstitui"
Es el obtenido a partir de zumos
concentrados y conservados o liofilizados por «m
cion de agua. 2.7. Zumo de uva compuesto-
el obtenido por mezcla de zumo de uva reu
o reconstituido y de otros zumos o 0,-.—=-
de frutas, siempre que la cantidad de ama
uva sea superior al 50 por 100 en peso (P™ J
la cantidad minima de zumo de uva se an
rard como base de comparaciéon o de reterat
que tiene 12° Beaumé). 2.8. Otros zunosia® =
Seran definidos reglamentariamente por & “
terio de Agricultura.
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, i/,, zumos naturales: 3.1.1. Contenido en
iL R ubies superior a 140 gr./l. 4.1.2. Con-
iirio en azlGcares superior a 125 gr./l 3.1.3.

3 total’c%mprenc,h.a entre 5 y 1T gr./l., ex-
felain gn ggpoo tartarico (256.2 J4pe Millgaisy
« “i‘ expresado en A&cido acéptico 2)

calentes por litro. 3. 1. 5 Contenido de
« S S inferior al 1 por 100 en volumen
‘SprfLte exclusivamente de la propia fermen-
gﬁ,?%{ zumo. 3.1« Contenido. en sulfato in-
[¢] ontenido en materia
S al insoluble en &cido cloridrico al
m inferior a 20 m

-

_is Dl,a Dresencia ge oligoelementos en cantida-
I S inferiores a lals siguientes: arsénico 0,5
ma/r hierro 15 mg./l; Flomo, 1 mg,/l.; estafo,
si/ i' cobre, 5 mg./l.; cmz, 6 miligramos/I.
f,q Deberan asimismo cumplir las normas ge-
Ses establecidas sobre la presencia de residuos
2 Desticidas 0 de productos nocivos para la sa-
d establecidas o que se establezcan para los
ooductos alimentarios. 3.2, Los zumos conserva-
is reuniran las mismas caracteristicas mdica-
S$s Dara los zumos naturales. 3.3. Los zumos
331 La densidad a 20» C sera co-
no minimo de 1.336, equivalente a 36° Beaume.
<52 No contendran maés azlcares que los pro-
ncsde la uva. 3.33. No presentard sensible ca-
ranellzacion de los azucares. 3.34. Contenido
enalcohol etilico inferior al 1 por 100 en volu-
nen procedente exclusivamente de la propia fer-
mentacion del zumo. 3.35. Contenido en &acidos
woldtiles inferior a 0,2 gr./Kg., expresado en Aaci-
 acético (3,33 miliequivalentes por kilogramo).
33%6. Diluido con agua hasta la concentracion
ck I Beaumé presentard sensiblemente el color,
aoray sabor, ademas del resto de las caracteris-
tices e los zumos naturales. 3.4. Los zumos con-
ocentrados y conservados tendran las mismas ca-
recteristicas que los zumos concentrados, salvo
qesu densidad a 20° C estard comprendida entre
B Beaumé y 36 Beaumé. 35 Los zumos liofi-

lizads tendran las siguientes caracteristicas:
315 La humedad serd inferior al 4 por 100
enpeso. 352 En contenido en azlcar serad su-
penior a 5 gr./Kg., expresado en acido tartarico
(383 miliequiyalencias por kilogramo). 3.54. El
obtenido después de su dilucién con
aga hasta la concentraciéon de un zumo natural
presentard sensiblemente el color, aroma y sabor
H zumo de uva. estara exento de sabores anor-
meles y reunird las caracteristicas indicadas para
d zumo natural. 36. Los zumos reconstituidos
tendrdn las mismas caracteristicas que las indi-
cacks para el zumo natural. 3.7. Los zumos com-

puestos tendran las siguientes caracteristicas:
371 EIl contenido en sélidos solubles no sera
inferior a 140 gramos/litro. 3.7.2. La acidez total
sera superior a 5 gr./l., expresada en éacido tarta-

ri (66,6 miliequivalentes por litro).

873 La acidez volatil serd inferior a 0,1 gr./l.
en &cido_acético (1,66 miliequivalentes
por litro). 374. El contenido en sulfatos sera
inferior a i gr./l. 3.7.5. EIl sabor, aroma y color
serén los caracteristicos de la mezcla y estara
eento de sabores extrafios. 3.7.6. Se podran pre-
sentar en forma dé liquidos claros o podran con-
senar en suspension particulas de la pulpa de
s frutos que intervienen en su constitucion,

10 por

sin que se aprecien residuos de hollejo, pepitas,
epidenmis u otros elementos que indiquen una
elaboracion deficiente. Art. 7.° Arrope. — Es el

producto resultante de la concentracion o deshi-
oratacion.de los mostos empleando el fuego di-
1iJiQ0 eL Ue Maria”, con sensible carame-
nzacton de los azlcares. Art. 8” Caramelo de
color. Es el producto resultante de la
concentracion de los mostos pr fuego directo has-
i? tostado o requemado de los azlcares. Ar-
PYcindbdO h Mistela: Es el producto obtenido
airnsSVM®nte por adiciéon al mosto natural de
ripnto vimco autorizado, en la proporcion sufi-
nmmhlpS? Impedir su fermentacion. 2 Se de-
cuna tierno” la mistela obtenida a partir de

mosto de uva soleada. 3. Las mistelas tendran
un contenido en alcohol comprendido entre los 13°
y los 23 centesimales, y un minimo de 6° Beaumé
(84 grados de azUcar por litro). 4. En las mis-
telas que se dediquen a consumo directo, el con-
tenido en alcohol no podra sobrepasar los 15° C,
y su grado Beaumé ser4, como minimo, de seis
grados 84 gramos de azucar por litro). 5 Para
la elaboracién de ‘-tierno” el mosto ha de tener
al menos 350 gramos de materias reductoras por
litro, y la graduacién alcohélica adquirida ha de
estar comprendida entre los 13 y 23 grados.

SECCION SEGUNDA.—DEL VINO. Art. 10. Vi-
no es la bebida resultante de la fermentacion al-
cohélica completa o parcial de la uva fresca o
del mosto. Su graduacién alcohélica natural no
serd inferior a nueve grados, salvo lo dispuesto
en los articulos 14 y 15 referentes a los “vinos
enverados”, -chacolis” y vinos dulces naturales.
Art. 11. 1. EIl vino se denomina secoo, si contie-
ne materias reductoras en cantidad menor de
cinco gramos por litro; abocado, si estd compren-
dido entre 5 y 15 gramos por litro; semiseco, de
15 a 30; semidulce, de 30 a 50, y dulce, si es su-
perior a 50 gramos. 2. En los vinos especiales la
aplicacion de las denominaciones seco, abocado,
semiseco, semidulce y dulce, se atenderd a lo
dispuesto en las reglamentaciones propias de los
mismos. Art. 12. 1 “Vino de mesa” es el pro-
cedente de variedades de uva de vinificacion au-
torizadas, elaborado segln préacticas comunes que
cumplen con lo dispuesto en el titulo Il de este
Reglamento, y sea apto para el consumo. 2.—ElI
“vino de mesa” habra de ser elaborado en cada
region exclusivamente con aquellas variedades que
para esa regién figuran como preferentes, auto-
rizadas y temporalmente autorizadas en el anexo
numero 2 de este Reglamento. 3—Los vinos de
mesa se clasifican en blancos tintos, rosados y
claretes, segln las variedades de uva o practicas
de elaboracién propias de cada uno de estos tipos)
de vinos. 31,—Vino blanco es el procedente de
mostos de uva blanca o de uva tinta con pulpa
no coloreada, habiéndose evitado en este caso la
difusion de mostos dé la materia colorante con-
tenida en los hollejos. 3.2—Vino tinto es el pro-
cedente de mostos obtenidos de uvas tintas con
el adecuado proceso de elaboracion para conse-
guir la difusion de la materia colorante obtenida
en el hollejo. Se llaman vinos “tintos de doble
pasta” de alta riqueza en materias colorantes y
extracto los procedentes de variedades de uvas de
hollejos propios o afiadidos y de la pulpa. 3.3.—
Vinos rosados son los procedentes de uvas tintas
o de mezcla de uvas tintas y blancas cuyos mos-
tos han fermentado sin los orujos, alcanzando
su coloracién caraceristica. 3.4.—Vinos claretes
son los procedentes de mostos obtenidos con mez-
cla de uvas tintas y blancas o de sus mostos, y
cuya fermentacién se hace parcialmente en pre-
sencia de los orujos de la uva tinta.

Art. 13. 1 Vinos especiales son los de compo-

.slcién particular cuyas caracteristicas organolép-

ticas provienen de la uva, de la técnica de ela-
boraciéon de practicas especificas para cada clase
2.—Los vinos especiales pueden ser: “Vinos enve-

rados” y “chacolis”, “vinos dulces naturales”,
“vinos nobles”, “vinos generosos”, “vinos licoro-
sos generosos”, vinos licorosos”, “vinos aromati-
zados”, “vermouths y aperitivos de vino”, “vinos

espumosos” y “vinos de aguja”. 3—Por el Mi-
nisterio de Agricultura se dictaradn los requisitos
que han de cumplir los elaboradores de estos vi-
nos y los requisitos para la utilizacién de estas
denominaciones en etiquetas y propaganda y do-
cumentaciones. Art. 14. 1 Se denominan “vinos
enverados” y “chacolis” los que proceden de uva
que por las condiciones climaticas propias de de-
terminadas comarcas no maduran normalmente.
Su graduacién alcohdlica natural puede ser infe-
rior a nueve grados, admitiéndose, como minimo,
siete grados. 2—Las comarcas en que estos Vvinos
se producen se limita a las regiones cantébrica,
gallega, zona noroeste de la provincia de Ledén y
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las zonas del Alto Panadés y Conca de Barbera.
Art. 15— Se denominan vinos dulces- natura-
les” a los que, por proceder de mostos de alta ri-
queza en azucares, superior a 272 gramos por li-
tro, fermentan parcialmente. Su graduacion al-
cohdlica natural deberd ser, como minimo, de
ocho grados. Los vinos dulces naturales dedicados
directamente al consumo tendran una graduacién
alcohdlica adquirida maxima de 18, que puede
ser alcanzada por la edicion de alcohol de vino
exclusivamente. Art. 16. 1—Vinos nobles son los
elaborados con variedades preferentes de uva de
vinificaciéon, con riqueza alcohdlica exclusivamen-
te natural y criados con practicas esmeradas que
determinen su calidad. 2—Solamente podran ca-
lificarse como “vinos nobles” los vinos de mesa
definidos en el articulo 12, procedentes de va-
riedades de uva declaradas como preferentes en
la regién en que se han producido y cuyo perio-
do de crianza o envejecimiento sea, al menos, ae
dos afios. Art. 17— “Vinos generosos” son los
vinos secos, abocados o dulces producidos con va-
riedades selectas de uva, que, siguiendo normas
tradicionales o particulares (incluidas la adicién
de alcohol de vino en determinadas fases de su
elaboraciéon y la de vinos dulces naturales), les
dan caracteristicas distintivas y cuya graduacién
alcohdlica estd comprendida entre 14 y 23 grados.
-La mayor parte de su grado alcohélico debera pro-
ceder de la fermentacion del mosto inicial. 2.—
se denominan vinos licorosos generosos los elabo-
rados segUn practicas tradicionales y especificas
a partir de uva de variedades adecuadas, con la
adicion de alcohol vinico autorizado, vinos dul-
ces naturales o de mostos o mistelas; su gradua-
cion alcohdlica estard comprendida entre 135 y
23 grados, y su contenido en materias reductorasl
serd superior a 100 gramos por litro, debiendo pro-
ceder la mayor parte de su grado alcohdlico de la
fermentacion del mosto inicial. Art. 18— Se deno-
minan vinos licorosos los elaborados a partir de
uva de variedades adecuadas, con la adicién de
alcohol vinico autorizado, vinos dulces naturales
o de mostos o mistelas; su graduacién alcohdlica
estard comprendida entre 135 y 28 a 50 gramos
por litro, debiendo proceder la mayor parte de
su grado alcohélico de la fermentacién del mosto
inicial. Art. 19.—Son bebidas amisteladas las ela-
boradas con vino mosto concentrado de uva Yy
alcohol vinico autorizado, con graduacién al-
cohdlica superior a 13° y contenido en materias
reductoras superior a 100 gramos. El alcohol con-
tenido en estas bebidas ha de proceder exclusi-
vamente del alcohol del vino base o del alcohol
adicionado, no autorizdndose la fermentacién con
posterioridad a la adicién del mosto concentrado.

Art. 20. 1—Vinos aromatizados, vermuts y ape-
ritivos vinicos son los obtenidos a partir de un
vino base adicionado de sustancias vegetales ino-
cuas, sean amargas o estimulantes, y de sus ex-
tractos o esencias, o mostos, mistelas o alcohol
vinico autorizado. 2—Habran de reunir las si-
guientes caracteristicas: A) Graduacién alcoho-
lica no inferior a 14 grados. B) La proporcion
de vino base sin encabezar, incluida, en su casq,
la de mosto o mistela, ser4, como minimo, del
75 por ciento ?n volumen de producto final. 3—
Los vinos aromatizados podran denominarse ape-
ritivos cuando predomine el caracter estimulan-
te de las sustancias afiadidas y vermuts cuando
aparezca el gusto y el aroma de especies del gé-
nero artemisia. 4,—Los vinos aromatizados pue-
den utilizar denominaciones de sustancias deter-
minantes, siempre que el aroma y el sabor de
la misma sea la dominante y apreciable organo-
lépticamente (vino quinado, vino de genciana y
otras). 5.—Las sustancias vegetales, sean aroma-
ticas, amargas o estimulantes, deberan utilizarse
en cantidades que resulten inocuas, pudiéndose
agregar al vino de las siguientes formas: a) Por
maceraciéon, en frio o con ayuda de calor, en la
totalidad o parte del vino, b) Por adicién de ex-
tractos obtenidos por maceracién en frio o con
ayuda de calor en alcoholes vinicos autorizados o
en sus mezclas hidroalcohélicas. ¢) Por adicién

de destilados o residuos de la destilacion rei
mencionados extractos vinicos o hidroalcohAii
d) En los casos que por el Ministerio de H 1
cultura se autorice, se podran emplear '
las esencias naturales de dichas sustancias L
tales. 6.—Por el Ministerio de Agricultura 2
especificadas las caracteristicas y procedimient
de elaboracion de estos vinos y en particular j
los vermuts. a

Art. 21. 1—Vinos espumosos nhaturales sni*
procedentes de uva de variedades adecuadas m
contienen, como consecuencia de su especial »
boraciéon, gas carbonico de origen enddgeno«
que al ser descorchada la botella y escanciado
vino, forma espuma de sensible persistencia \d@
gmda de un desprendimiento continuo ce tav
bujas. 2.—EIl gas carbonico habra de proceder e
una segunda fermentacién de los azlcares am
gados o naturales del vino base, realizada enm
vase cerrado, y el producto terminado deberéis
ner una presion minima_ de cuatro anmsfera
medida a 20 grados centigrados.

3. Se denominan: A) Cava: Aquel cnya =
gunda fermentaciéon se realiza en botella enla
que deberéd transcurrir todo el proceso de daora
cién y crianza hasta la eliminaciéon de lias Odo
proceso deberad efectuarse en *“cavas” o lades
de condiciones térmicas adecuadas. B) De ga
des envases: Aquel cuya segunda fermentacion s
realiza en grandes envases de cierre heméico
de los que se traspasa a botellas para su ane
cializicion-Los vinos espumosos elaborados e
grandes envases utlllzaran en su denoninecion
el vocablo “granvas” o la expresién de '
envases” indistintamente. 4—ElI vocablo “cad

la expresion de “grandes envases” o e vozto
“granvas” Unicamente podran emplearse ente
vinos que hayan sido elaborados, ivamen-
te, en la forma definida en este articulo.

5. La reglamentacion especial de estos virs
espumosos determinard las modalidades ce da
boracién, caracteristicas de los diferentes tigs
control de la produccién, requisitos a angir
para la utilizacion de los vocablos “cava” y ‘gar
vas” o “grandes envases”, 3/ de aquellos ars
que pueda establecer para definir el tipo opo
cedimiento de elaboracién. Art. 22—Vino de a+
ja es el que, por las variedades de uva que po
cede o por las préacticas especiales de eaboracion,
conserva al ser embotellado parte del ahidicb
carbénico de la fermentacién de azlcares
o afiadidos y que al ser abierta la botella = ds
prende lentamente en burbujas, sin que llege
a formar espuma. EIl producto terminado cde
ra tener, como maximo, una presion de tres &
mosferas, medidas a 20° C. Se denominaré ret+
ral cuando el gas proceda de la fermentacion &
azucares propios o residuales de la uva od
vino. Art. 28. 1—iVino gasificado es el virod
que se ha incorporado la totalidad o parte i
gas carboénico que contiene. 2—La reglarenta
cién de estos vinos podra efectuarse, por d M
nisterio de Agricultura, conjuntamente an la
de los vinos espumosos y la de los vinos de agya

SECCION TERCERA. — DE LA SIDRA. At 2
Sidra es la bebida resultante de la fementacion
alcohdlica total o parcial de la manzana fiesta
o de zumo. Por el Ministerio de Agricultura
determinaran las diferentes clases de sidra yas
caracteristicas. En el Reglamento de esta bdich
se determinaran las préacticas autorizadas y po
hibidas, nombres con que ha de designarse cth
olase de sidra y el destino que ha de darse aks
subproductos de la elaboracion.

SECCION CUARTA.— DE LOS ALQOHOLES.

Art. 25. 1—-A los efectos del Eresente Rya
mentd, alcohol natural es ei alcohol etilico po
cedente de la destilacion o rectificacion ce po
ductos resultantes de la fermentacion daidia
de materias vegetales azucaradas o anilaoessy
que reuna las condiciones de pureza que eid
este Reglamento. 2.— Cuando la primera naen
utilizada proceda de la uva, se denommarage
néricamente alcohol 3—Reci
los casos, la denominaciéon de aguardlente am
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,.otilado o rectificado. Art. 26. 1—Aguar-
i'UimDle es el alcohol natural con gradua-
tt;o0SSica no superior a 80 grados, que debe
dn.SerMcas peculiares de aroma y sabor a
i~terffveietdl alcoholigena de que procede.
Lse denominan: A) Holanda y aguardiente de
2' SfElGbtenido’ por Mdestilacion~?jinos~sanos
% jo o con sus lias, que conserve los pro-
eh b undarios propios del vino. La gradua-
hoUca de las holandas no sera superior

adf frados”b) Flema o ﬁagﬂélrﬂifefﬁte de brujo:
AteRidb'por Hestilacion directa de orujos fer-
Liados procedentes de vinificaciéon y madres
TihsC) Holanda de sidra: La obtenida por
Lunacion de sidras sanas que conserven los pro-
uctof secundarios propios de la sidra y cuya
«raduacion alcohdlica no serd superior a los 70
fiados D) Aguardiente de cafia: ElI obtenido
fir destilacion directa de los jugos y mieles de
larafia de azlcar, previamente fermentados. E)
A?uardimte de melaza de cafia: El obtenido por
Slaciéon de melaza de cafia, previamente fer-
mentada P) Aguardiente de frutas: El obtenido
Sx destilacion de jugos de frutas que han sufri-
o previamente la fermentaciéon alcohdlica lle-
vad el nombre de la fruta de procedencia o se
deslenara simplemente “aguardiente de frutas” si
mrocece de la mezcla de diferentes clases de éstas.
G Aguardiente de cereales: El obtenido por des-
tilacion de caldos fermentados de cereales maltea-
ds Llevard la denominacion del cereal de pro-
cedencia 0 simplemente la de “aguardiente de
oedles” si procede de la mezcla de diferente”
dases de éstos. Art. 27. 1—EI alcohol destilado
es el alcohol natural cuya graduacién alcohdlica’
es superior a 80 grados centesimales e inferior a
& grados centesimales. 2—Se denominan: A)
Destilado de vino: El obtenido por destilacién de
Vinos y sus piquetas y lias, ambas frescas, y
holandas v aguardientes de vino, de los destilados
Detilado de orujo: El obtenido por la destilaciéon
ce orujos procedentes de vinificacion y de sus
aguardientes o flemas. 3.—Las denominaciones de
destilados de cafia, de frutas y de cereales se re-
senan a los obtenidos a partir de jugos o caldos
fermentados de las correspondientes materias pri-
mes 0 de sus aguardientes. Art. 28. 1—Alcohol
rectificado es el alcohol natural obtenido por rec-
tificacion cuya graduacién alcohdélica no sea in-
ferior a %6 grados. 2.—Se denominan: A) Recti-
ficado de vino: El obtenido a partir de vinos de
rs piquetas y lias, ambas frescas, de las holan-
desss y aguardientes de vino, de los destilados
ce vinos y de segundas. B) Rectificado de oru-
jo. El obtenido por rectificacion de oruios pro-
de vinificaciéon, de sus aguardientes, de
piquetas de orujo, flemas y destilados de orujo.
3—Las denominaciones de rectificados de frutas,
ck cereales y de melazas de cafia a remolacha, se
resenvan para los obtenidos a partir de los jugos
ocaldos fermentados de las corre pondientes ma-
terias primas o de sus aguardientes o destilados.
At 2—Alcoholes deshidratados son los que. me-
diante la accion de agentes nuim'cos deshidra-
tantes, alcanzan una_ graduacién minima de 99.5
No se destinaran a usos alimenticios.

Alt. 30—Alcoholes desnaturalizados son los al-
ooholes a los aue se han incorporado sustancias
QUny.cas de dificil separacion, que indican sen-
sorlalmente su incapacidad de empleo para usos
Alnv?ititios- La desnaturalizacion de los alcoho-
les habra de efectuarse en todo caso en la forma
“ «Mina el Reglamento del Impuesto de
iaericacion de alcoholes o que, en su defecto, de-
terminen los Ministerios de Agricultura e Indus-

INDA, S. a. - BARCELONA-9 -
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tria. — SECCION QUINTA.— DE LOS SUBPRO-
DUCTOS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Art. 31
1— Orujo: Es el residuo del prensado de la uva,
fermentada o no. 2—Se denominan: A) Orujo
de mosto: El procedente del racimo de uva fres-
ca. B) Orujo de vino o madre: El procedente
de la uva fermentada. 3—En ambos casos pue-
den ser: A) Frescos: El obtenido inmediatamen-
te después del prensado. B) Ensilados: El que
ha sido objeto de almacenamiento. 4—Lia: Es
el conjunto de materias, especialmente sustan-
cias organicas y sales, que se depositan natural-
mente en el fondo de los envases después de la
fermentacién del mosto y durante la conserva-
cion del vino. 5—Pueden ser: A) Lia fresca: La
que resulta después del trasiego del vino y ha
sido separada por simple decantaciéon sin altera-
ciéon alguna. B) Lia seca: La que resulta des-
pués de extraer la mayor parte del liquido que
contiene la lia fresca.

6 Segundas: Son los liquidos obtenidos: a)
En el altimo agotamiento de la uva por prensado
mecénico, b) En el escurrido natural de los
orujos durante almacenamiento en el periodo de
vendimia, ¢) En el prensado de las lias frescas,
y d) Por fermentaciéon de los destrios de uva de
mesa. 7—Piqueta: Es el liquido fermentado ob-
tenido del lavado o maceracién de los orujos, lias
y madres procedentes de la vinificacion.

8. Se denominan: A) Piqueta de vino y agua-
pié: La que procede de orujos frescos de mosto
o de vino, y lias frescas. B) Piqueta de orujo:
La que procede de orujos ensilados y que han
sufrido la fermentacion alcohdlica. El caldo de
pozo, liquido residual de los orujos almacenados,
queda equiparado a esta clase de piqueta.

9. Tartaros: Conjunto de sales, constituido
esencialmente por batartrato potasico (crémor
tartaro) y otras sales como el tartrato calcico e
impurezas, que por insolubllizacién se depositan
en las paredes de los envases que contienen mos-
tos en fermentaciéon formando costras cristali-
nas, y en el fondo de los mismos como parte de
las lias, o que se precipitan por efecto del enfria-
miento natural o artificial en los mostos y vinos.
Art. 32. 1—Vinagre o vinagre de vino es el li-
quido obtenido de la fermentaciéon acética de
vino puro o diluido, o de piquetas de vino, con
una riqueza minima de 50 gramos de acido acé-
tico por litro. 2—Vinagre de orujo es el obtenido
a partir de piqueta de orujo, siempre que los
orujos hayan sido ensilados y conservados en bue-
nas condiciones, con una riqueza nr'nima de 50
gramos de &cido acético por litro. 3.—El Minis-
terio de Agricultura dictard las disposiciones ne-
cesarias para la ordenacién de la elaboraciéon, de-
terminacion de caracteristicas y requisitos a cum-
plir para el envasado y denominacién de los vi-
nagres de vino y de oruio. Art. 33 1—Bebidas
derivadas del vino son las compuestas de vino
y agua carbénica o natural, con adicién o no de
azucares y de extractos de frutas o esenciales
vegetales. ' 2—Por el Ministerio competente po-
dran ser fiiadas las caracteristicas y procedimien-
tos do elaboraciéon de estas bebidas y en narticu-
lar de la sangria y del bitter-soda. Art. 34. 1—
Bebidas derivadas de alcoholes naturales: Con
independencia de los nombres especiales que se
les asignen por razén de las materias primas
utilizadas y sistemas de fabricacion emoleados,
las bebidas derivadas de alcoholes naturales se
denominaran con caracter genérico: A) Aguar-
dientes compuestos: Los productos elaborados con
aguardientes simples o con otros alcoholes na-
turales o sus mezclas, aromatizados directamen-

TELEF. 258 33 26
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te o en el momento de su redestilacion,
dos con agua y afiejados o no. Pueden incorpo-
rarseles mosto, sacarosa o caramelo. Su gradua®
cion alcohdlica no sera inferior a 30 grados.

Bt Licores: Son las bebidas obtenidas por ma-
ceracion en alcohol de sustancias vegetales aro-
maticas y subsiguiente destilacién, o por simple
adicion de los extractos de aquéllas a los alcoho-
les o aguardientes, o por el empleo combinado de
ambos procedimientos, coloreados o no, y endul-
zados con sacarosa, azucar de uva, mosto o miel,
con una riqueza en azlcares superior a 100 gra-
mos por litro (expresado en sacarosa). Su gra-
duaciéon alcohodlica no serd inferior a 30 grados.
C) Aperitivos sin vino base y otras bebidas: Son
las bebidas obtenidas por mezcla o destilacion
de alcoholes naturales, Rebajados con agua, aro-
matizados con sustancias de origen vegetal, mez-
clados con productos alimenticios orgénicos, edul-
corados con sacarosa, glucosa de uva o miel y co-
loreados, siempre que tales bebidas no se hallen

comprendidas en el anterior apartado.
2.

rebaja-

Entre los aguardientes compuestos y licores

seran objeto de reglamentacién especial, segun
se establece en el articulo 34 de la Ley, los si-
guientes. Brandy obtenido de destilados de vino,
aguardientes u holandas de vino; ginebra ob-
tenido a partir de la destilaciéon de macerados de
bayas de enebro; el anis, que se obtuvo a
partir de la destilacion de macerdos de
anis; whisky, procedente de aguardiente o desti-
lados dece real; y ron, obtenido a partir de
aguardiente de cafia. 3—Podran ser igualmente
objeto de reglamentacién especial las deméas be-
bidas comprendidas en el presente articulo y en-
tre ellas el “anisete”, obtenido a partir de la des-
tilacion de macerados de anis._ con graduacién
alcohdlica comprendida entre 25 y 30 grados, y
con un contenido en sacarosa superior a los 400
gramos por litro.

TITULO PRIMERO. De la vifa.

CAPITULO PRIMERO DE LA PLANTACION
DEL VINEDO.— Art. 35, 1—Las nuevas planta-
ciones de vifiedos se ajustaran al régimen de au-
torizaciones que establece este Reglamento y a
lo que disponga el Gobierno a propuesta del Mi-
nisterio de Agricultura, de acuerdo con el régi-
men general contenido en la Ley 25/1970. 2. Las
replantaciones de vifiedos habran de ser puestas
en conocimiento del Ministerio de Agricultura por
el viticultor interesado antes de ser realizada en
la forma que se determina en este Reglamento, a
los exclusivos efectos de comprobar si la varie-
dad, el marco de plantacién y préacticas de culti-
vo se adaptan a lo establecido. 3—De acuerdo
con lo que determina el articulo 36 de la Ley,
tanto las nuevas plantaciones como las replan-
taciones se efectuaran con las variedades prefe-
rentes o autorizadas que para cada regiéon se de-
terminan en el articulo 38. ElI Ministerio de Agri-
cultura queda autorizado para incluir nuevas va-
riedades que por sus caracteristicas se hayan
comprobado son aptas para la obtencién de pro-
ductos de calidad o de excluir entre las autori-
zadas aquéllas que en cada regibn no conviene
subsistan por existir otras cuyos productos son
de mejor calidad y su cultivo es econémicamente
rentable, en atencién a la mejora cualitativa
de la produccién y a la vocacion de las tierras.

Art. 36. 1— Se entiende como nueva planta-
cién la que se efectla en terrenos que lleven mas
de siete afios sin este cultivo. 2.—Replantaciéon
es jla plantaciéon realizada sobre la misma parce-
la que anteriormente estuviera plantada de vid,
siempre que no hayan transcurrido siete afios
desde su arranque. 3—Reposicién de marras es
la sustitucion de cepas o plantas improductivas
o desaparecidas por falta de arraigo o por causas
fisicas o biol6gicas. Art. 37— Quedan prohibi-
das las nuevas plantaciones y replantaciones:
A) Con hibridos de vid americana y vinifera
como productores directos de uva, asi como la
utilizaciéon de aquéllos como injertos o portain-
jerto B). Con variedades po autorizadas para el
fin a que se destinen. C) Con variedades dedi-

6

cadas a vinificaciéon en terrenos de resii
Con variedades dedicadas & uvas de mec«'
pasificacion en terrenos de regadio, saw iO
tuados en las zonas a que se refiere el - ™4
num. 2, b), del articulo 42 de este Re

Art. 38. 1— Nuevas plantaciones. 11
bierno, a propuesta del Ministerio de'Asrti
ra, antes del mes de agosto de cada a6 »-7
r4 la superfice maxima que en cada zom2*“
nicola puede dedicarse a nuevas plantaciénl
vifia dedicadas a vinificacién y a uva ce ru
en la campafa siguiente. 1.2.—Para el c3diST
la media de la produccién de lar P%aﬁu'i
campafias aumentada en los emstocks i
flas anteriores existentes el i de'ruwianire®
la citada superficie se partird, por una iatpi
otra, de la media de consumo en las tres im
campafas (consumo interior mas exportacion*
mentando en las cantidades dedicadas a destEl

cién, vinagreria 'y zumos), corri |endo ddnae
con las previsiones del aumento
previsiones de aumento de stocks

cimiento y crianza en los vinos. La di
del consumo en las camparfias siguientes ya».
entre este Ultimo dato y el primero caso ck-
positivo, dard la cantidad en que puede au»
tarse la produccién, de cuyo dato se deddré®
superficie de plantacmn que, en su caso r*?
autorizarse. En el supuesto de que los araor
de vifiedo supere a la cifra de replantado™-
efectuar, sera aumentada la superficie diiil
en su diferencia disminuida en el caso cona”
1.3—La superficie asi deducida para nuevasry,
taciones distribuird entre las diferentes z»
vitivinicolas establecidas, teniendo en astai
calidad de los vinos producidos, tradicion #
vinicola de cada una de ellas, las caracterista
de las explotaciones, circunstancias sodalesjm
sibilidad de otros aprovechamientos agarics 4
como ios sistemas de cultivo.

14. Todas las personas que deseen efedn,
una nueva plantacién en las zonas que ceata

do con el apartado anterior esté adorizadb:
efectuarlas, lo solicitara del Ministerio de,g'
cultura. a través de la secciéon Agrondmica

vincial, en escrito en que figuren los sgiate
datos: Nombre y direcciéon del sdlicitante, n»
bre de la finca, -pago o paraje, namero ce

gono y de la parcela o parcelas caestraesa
desea efectuar la plantacién, superficie afm
tar, portainjerto y variedad, marco ce ok
cién numero de plantas y demés die
que se determinen por la Direccion Gred i
la Producién Agraria.

1.6. Para la concesiéon de las autorizaciones;:
tendra en -cuenta: Las solicitudes referidas ae
rrenos de menor aptitud para otros gioed-
mientos; las referidas a parcelas dirthte
cuyos propietarios se comprometan a altvala
en comun; las plantaciones protegidas porn
denominacién de origen y las que s blian
con variedades preferentes.

2— Replantaciones.— 2. 1— De acuerdo cat
que determinan los articulos 36, goartado 2i
38, apartado 6. de la Ley 25/1970, tienen dcied
a la replantacién del vifiedo en la misma pam
los viticultores que hayan procedido a amagi
de la vifia, dentro de los siete afios ateriaed
la fecha de la replantacion, siempre que law
estuviera legalmente establecida.2.2— T™°T
ticultor que haya procedido al arranque de
totalidad o parte del vifiedo a partir ce aiw
de 1965 comunicar4d a la seccién Agror™
los datos de la vifia arrancada, precisando la»
caciéon de la misma, el poligono y parcela i’
tral en estaba situada y las pruebas qe
convenientes para demostrar que se ha PreT
al arraque con posteridad a esa fecha, & @&
si la plantacién fué efectuada con P°5e™/
al mes de octubre de 1932, acompafiaranla

rizaciin de plantacién que establecia d M* -
del Vino (Decreto de 8 de septiembre e =
elevado a Ley por la de 26 de mayo ¢k imo
circular de é\ Direccién General de Adii,

de 14 de octubre de 1,932 (“Gaceta” del b3
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™sea documentacion suficiente a jui-
daque il°coccibn Agronémica, se procederd por
dOded ,, solicitarla del interesado, que aporte
filmacion del Catrastro de Rdastica en que
fecha en que fué dada de alta y baja
ari ficha catastral correspondiente la vifia en
forrela o parcelas, o certificado de la Camara
B al Agraria, Hermandad de Labradores o Ayun
famientos, en los que se haga constar que en las
ia ~orifaniones que obran en los mismos cons-
fcTcarceTa de ~Nifla dentro del plazo que com-
anden las fechas sefialadas. A la vista de estos,
K fv los que obren en la seccion Agronémica
i lefe del citado servicio comunicara al intere-
fah e tiene derecho a la replantacién y plazo
mia efectuarlo o no, pudiendo recurrir con
el acuerdo citado a la Direccion General co-
resnondiente a través del Delegado provincial del
Mnisterio de Agricultura.

ds— Cuando el viticultor con derecho a la
reDiantacion, segln lo que dispone el apartado
anterior, vaya a proceder a la misma, lo comu-
nicad a la Secciéon Agrondémica correspondiente
oconsignando los mismos datos que se detallan
el apartado 14. de este articulo. 14. La re-
nlatacion de vifledos que en la forma que deter-
mire el apartado 2.2. no puedan demostrar que
wu plantacion fué establecida dentro de las nor-
nes legales, se atendrd a las establecidas en el
gpartado nimero 1 de este articulo para las
neves plantaciones.

B— La autorizacion de las nuevas plan-
taciones como de las replantaciones podra condi-
ciorerse teniendo en cuenta las caracteristicas
ck las fincas a que se refiera para que al llevar-
la a efecto se utilice un determinado marco de
plantacion y aquellas préacticas de poda y cul-
tivo que contribuyan a mejorar la calidad de la
wa 4— La Direccién General de la Produccién
Agraria queda autorizada para desarrollar las
ce cuanto se preceptla en este articulo. 5— Se
consideran variedades preferentes, autorizadas
y temporalmente autorizadas para cada zona laq
qe s indican en el anexo niumero 1 de este Re-
lamento. Articulo 39— Podran ser autorizadas
as nuevas plantaciones con caracter general y
por camparias determinadas en las zonas de uvas
o vinos protegidos por denominacién de origen
calificada, siempre que se produzca o se prevea
ue mayor demanda de sus uvas o vinos. En la
autorizacion se fijardn las condiciones de plan-
tcion y los requisitos que deberan cumplir los
interesados de acuerdo con las normas generales
establecidas y las

particulares que se deter-

minen en el Reglemento de Denominacién de
Origen respectiva. Art. 40.1.— La reconversion
de plataciones de vifiedos en otras con varieda-
des de vid preferentes podra ser objeto de regi-
men especial en aquellas zonas que concurran
con mayor Intensidad los condicionamientos es-
tablecidos en el articulo 38 de la Ley, derivados
de la proteccién de sus productos con denomina-
cién de origen, la tradicclén vitivinicola, carac-
teristicas de las explotaciones, circunstancias so-
ciales y posibilidad de otros aprovechamientos
agrarios, asi como los sistemas de cultivo.

2— En general, podra autorizarse la sustitu-
cién de un vifiedo que este constituido por varie-
dades no autorizadas o temporalmente autoriza-
das, siempre que se arranque una superficie igual
o superior a la que se va a plantar en la misma
campafia en que se efectle la plantaciéon y ésta
se efectlie en parcela de la misma propiedad con
variedades preferentes. La superficie arrancada
que se acoja a esta clausula perderd el derecho
a la replantacion establecida en apartado 2
del articulo 38 de este Reglemento. Art. 41 .-
Todos los viticultores estan obligados a pre-
sentar una declaracién expresiva de las cir-
cunstncias a que se refiere el ar‘iculo 133 de
la Ley de las alteraciones de orden fisico y
agronomico de las vifias, dentro de los seis me-
ses siguientes al momento en que tenga lugar la
la plantacién el injerto o la alteraciéon en la ior.—
ma que se determine por el Ministerio de Agri-
cultura.

CAPITULO 11
Cultivo de la vid.— Art. 42. il.— Queda prohi-
bido el riego de la vid.'— a.. Estidn exceptuados

de la prohibicién anterior: a) Los viveros de vid
b) Los vifiedos de uvas de mesa o de pasifica-
ciéon situados en zonas cuyas condiciones ecolo-
légicas no permitan prescindir del riego para
el normal desarollo de las variedades tipicas
El Ministerio de Agricultura determinara las
zonas exceptuadas y las condiciones en que el
riego podra efectuarse. 3.— Para acogerse a las
excepciones anteriores serda necesaria autoriza-
cion expresa del Ministerio de Agricultura. Art.
43.— No tendran la consideracion de terrenos
de regadio aquellos situados en regiones que por
las condiciones ecoldgicas han venido necesi-
tando tradicionalmente el riego de la vid en in-
vierno para satisfacer las exigencias minimas
de himeda de la planta, siempre que tales te-
rrenos no cuenten con agua para el riego en
los meses de verano o y no sean aptos para de-
dicarlos a otros aprovechamientos mas rentables.

GUAS Eli PAPEL EtIGOIDO COK DIREEEIOM  Eli FORMA CE ETIQUETAS IDEALES PARA
UFAR FCHEROS O PEGAR Eli SOSRES, CIRCULARES 0 IMPRESOS DE CUALQUIER CLASE

Fabricas de aguardientes, anisados Y lICOTES ..

Elaboradores de ViNOS.....in:

Almacenistas y exportadores de vinos (7.500 direCCiones)...n

Fabricas de VIiNagresS. ..
Almacenes y comerciantes de abonos....
Almacenes, maquinaria industrial y agricola

Cooperativas del Campo.
Agricultores (20.000 dijrecciones)

Bares, calés y cafeterias (30.000 dlreccmnes)
Agentes comerciales colegiados (por cada millar de dlreccmnes) C

(Estas tres Ultimas guias pueden servirse por provincias a razén de 80 ptas. el millar.)

Pedidos a esta revista. Se envian contra reembolso de su importe mas gastos
de envio.
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Estos lian de estar situados en zonas en que
la precipitacién anual sea inferior a 400 mili-
metros y que tengan integrales heleotermicas
elevadas durante el periodo de actividad de la
planta. Con el caracter de riego en invierno
se entiende exclusivamente el que se realiza du-
rante la parada de la vegetacion de la vid des-
pués de la recoleccién y entes del lloro. Queda
autorizada la Direccion General de la Produc-
cién Agraria para delimitar estas zonas y dic-
tar las mormas precisas para conceder las per-
tinentes autorizaciones, teniendo en cuenta las
reservas de humedad de las tierras en cada cam-
pafia. Art. 44. 1, Podran prohibirse por el Mi-
nisterio de Agricultura las préacticas de cultivo
que, aun implicando aumento de produccién
originen demérito de la calidad de ia uva o
de los mostos y vinos, en su caso. Se referiran
principalmente estas practicas a la poda, abona-
do.’, tratamientos ‘fitosanitarios y herbicidas.

2. La correspondiente resoluciéon debera fijar
el plazo de su entrada en vigor y sera objeto
de la difusién suficiente, para lo que el Ministe-
rio de Agricultura lo comunicard a la Herman-
dad Nacional de Labradores y Ganaderos y Cal-
maras Oficiales Sindicales Agrarias sin perjuicio
de su publicacién en el “Boletin Oficial del Es-
tado". Art. 45. 1 La reposicion de marras de
zana, con caréacter general, siempre que el nu-
mero de pies sustituidos anualmente no exceda
en cada parcela del 5 por 100 de las vides uti-
les. Estas reposiciones podran efectuarse con la
misma variedad que domine en la parcela obje-
del cumplimiento de lo que determina el apar-
to de la reposicién, sin que con ello le exima
tado 4 del articulo 36. 4. La reposiciéon de ma-
rras en nimero superior al 5 por 100 de las vi-
des Utiles deberd ser solicitada previamnete y
tendra que efectuarse necesariamente con varie-
dades autorizadas o preferentes. Cuando hayan
transcurrido méas de veinte afios de la planta-
ciéon del vifiedo que se trata de reponer y el por-
centaje de reposicién sea superior al 10 por 100
de plantas dutiles, se considerard como replan-
tacion y debera atenerse a lo dispuesto en el
articulo 38 para las replantaciones. 3— En su-

ACERO

Modelos 10 jj 30 autolavador

puesto de accidentes meteorolégicos o]
o de otro orden no frecuente, ni
en la comarca el Ministerio de AgricujtJt
dra autorizar la reposicion de ras
centajes que supere al fijado ennglrnsTM
mero. 4.— En ios vifiedos de nuevas -
las reposiciones de marras tendran la
dejaciéon de practicas culturales duram.i
anos, cualquiera que sea el namero cef
.oponer, o.— Kbanzaua una reposicion™
te.esado deberd faormmler en ¢l plazo etk
declaraciéon ante el Ministerio *
cultura expresando el nimero de plantas L
portainjerto, variedad, adjuntando copia¢”
cia de la declaracién a que se refiere d
y justificadas o basadas en las notivafil
41 de este Reglamento. Art. 46. |. Los coi
de uva deberadn presentar ante el MridHi
Agricultura, dentro del mes de noviembre ji'
afio y a efectos meramente estadisticos, ki
macién de la cosecha obtenida, especifican
cantidad y destino. Los cosecheros de uai
sa podran demorar esta informacion hestaj
de diciembre. En las zonas donde esté tew
el catastro vitivinicola estas informacionest
exigirse referidas a las parcelas y eqaa
catastradas en que se ha obtenido. 2—t0s
contenidos en estas informaciones no pub
tilitarse ni publicarse por el Ministerio cei"
tura mas que en forma numérica, sin rde
alguna de caréacter individual. 3—El nat
que habra de efectuarse esta declaracions
que figura en el anexo numero 3 a este Hg;
to. El error maximo admisible en la canticedi
rada sera del 5 por 100.

CAPITULO 111

De los viveros de la Vid. Art. 47— Laig
clén de viveros de vid requerira autorizacioni
sa y previa del Ministerio de Agricultura,
autorizaciéon serd preceptiva para los waa
racter general sobre viveros y las egedés

INOXIDABLE

FIL? UOS

C. MECANICAS MARTINEZ

Ctra. de Madrid, 80 ALBACETE

Teli. 22 09 24

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. PAmpana de Baco. #76, 1/5/1972.



tcalos mismos. Art. 48.— Los titulares de vi-
e estdn obligados a declarar su implantaciéon
ffifi habran de cumplir las disposiciones de ca-
‘JZién a la propia explotaciéon. Los viveros
P pynresion de las circunstancias a que se re-
Se d articulo 133y las alteraciones de orden fisi-

agronémico que se produzcan, asi como llevar
mlibro de ventas de productos. Art. 49V—La pro-
“ ‘16n de plantas, estaquillas o injertos se some-
S /i las normas fitosanitarias y de control de

aue se establezcan. Art. 50.— La circuléa-

is veSta o cesion por cualquier titulo de las
madera producidas en viveros serd obje-

fi d ordenacién por el Ministerio de Agricultura.

CAPITULO IV

De los Auxilios a los Viticultores.— Art 51.— EI
ministerio de Agricultura, por si o por medio de los
Sismos auténomos de él dependientes, podra
conceder auxilios (consistentes en subvenciones
i anticipos reintegrables o préstamo para la trans-
fomrecion de vifiedos, renovaciéon de los sistemasi
ceexplotacion y para determinadas reposiciones)
mendo concurran especiales circunstancias. Sera
nred’'o en todo caso, que sean de notorio interes
econdmico-social y se realicen cumpliendo lo esta-
blecido en la Ley y en este Reglamento y con los
requisitos que se fijen en el Decreto que los esta-

blezca,
CAPITULO V

T QT Q s =g A

Ce la Sustituciéon de Vifiedos por otros Cultivos.
At 22— Los viticultores que voluntariamente
destinen a cultivos de mayor interés socioeconémi-
mtierras de su pertenencia plantadas de vid para
vinificacién, podran obtener subvenciones y anti-
dpos reintegrables o préstamos para efectuar la re-
oconversion si el vifiedo se encuentra en periodo de
ion normal y los vinos que produzcan sean
ce inferior calidad, siempre que se cumplan los
requisitos que se determinen en el Decreto que
lcs establezca. Art. 53— Se fomentara el arranque
s cuando asi se disponga por Decreto. Este fo-
ck vides de vinificacion en determinadas comar-
mento recaerd Breferentemente: a) Sobre vifiedos
hidricos. b) Sobre los vifiedos que con anteriori-
ced a la vigencia de la Ley 25/1970 se hubieran
plantado ilegalmente. c) Sobre las plantaciones
an variedades distintas de las autorizadas, d)
Sohre las plantaciones situadas en terrenos de posi-
ble cultivo de regadio, e) Sobre las plantaciones
situades en terrenos aptos para cultivos o aprove-
chamientos de mayor interes.

At. S4— Podra acodarse, por razones de in-
terés general el arranque de vifiedos mediante De-
aeto 0 que se ajustard a la Ley General de Expro-
piacion Forzosa y que contendrd necesariamente:

a) Las normas precisas para que el Ministerio
ce Agricultura determine las plantaciones concre-
tes aque haya de afectar la obligaciéon de arranque
atendiendo al orden preferente establecido en el
articulo anterior, b) El plazo para la realizacién
cd arranque, c) Las normas que de acuerdo
an la citada Ley correspondan para la determina-
don de las indemnizaciones, d) Las sanciones
que fueran aplicables con arreglo a lo que deter-
minen la Ley 25/1970 y este Reglamento.

B (g

- =

TITULOII

Del vino, de los alcoholes y demas productos.
CAPITULO PRIMERO

Ce la elaboracién.— Art. 55. 1 En la elaboraciéon
Ycrianza de los productos definidos en el capitulo
hh Preliminar de la Ley sélo podran
Oi¢E.ffe os Pr°ductos autorizados por este Re-
«iiréli?h2— ed la elaboracién de cada producto
..1? Podran realizarse las préacticas que se indi-
o ?Lel artlculo siguiente y para ios productos
m reglanentaciéon propia las figuran
n su Reglamentaciéon. Art. 56. 1. Las préacticas

admitidas para cada uno de los productos que
se indican son las siguientes: 1.1.— En los mos-
tos: Las que se indican en el enexo numero 4. 12
En los zumos de uva: Las que se indican en el
anexo numero 5. 1.3. Arrope. A los mostos de que
proceden s6lo se pueden haber realizado con las
practicas autorizadas para ios montos concentrados
14. Caramelo de mosto o color. En los mostos de
que proceden soélo pueden haber sido realizada
ias practicas autorizadas para los mostos concen-
trados. 15— Mistelas. Los mostos de que proce-
den habran de reunir las caracteristicas deiinidas
para ios mostos naturales en el articulo quinto
excepto el contenido en azucares, que serd como
minimo de 200 gramos por litro, y sélo pueden
haber sido tratados con las practicas autoriza-
das en el mismo articulo. 1.6.— En los vinos se
autorizan las préacticas que se indican en el anexo
niamero 6. 17— En la elaboracion de la sidra
se autorizan las practicas que se indican en el ane-
X0 numero 7. 1.8— En las bebidas derivadas de
vino, las que se indican en el anexo nimero 8. 1.9.
En los alcoholes y bebidas derivadas de alcoholes
naturales, las que se indican en el anexo ndmero
9. 1.10— En los vinagres, las que se indican en
el anexo numero 10. 2— Las préacticas que se rela-
cionan en el anexo nimero 11 podran realizarse
cumpliendo previamente los siguientes requisi-
tos: a) Con antelacién a la Secciéon Agronémica!
de la provincia dénde radica la bodega en que se
pretende efectuar la practica, acompafiando una
muestra del producto y analisis del mismo en el
que conste los datos necesarios para determinar
la necesidad del tratamiento y dosis a emplear.
Tanto el analisis como los tratamientos a efectuar
seran avalados por un laboratorio agricola auto-
rizado o pr técnico de Grado Superior o Medio

.especializado en Viticultura y Enologia. b) Una vez

el tratamiento terminado, se remitird nueva mues-
tra con el analisis correspondiente, indicando los
resultados analiticos del producto que precisen
que se refiere este apartado, y que se indican a
en cada caso, c) En todo caso los tratamientos a
continuacion, se efectuardn bajo la direcciéon
del técnico responsable, d) Una vez recibida la
muestra por la Seccién Agronémica y previas
las comprobaciones que estime pertinentes, se
autorizara la libre circulacién del producto o el
destino que proceda, de acuerdo con lo que deter-
mina el articulo 68 de la Ley para los productos
no aptos para el consumo, en el plazo de diez
dias. A(rt. 57. 1.— La uva deberi estar sana y en
condiciones adecuadas de madurez al realizarse
la vendimia. 2— La uva que esté en condiciones
deficientes de sanidad deberéa ser elaborada separa-
damente.

das por plagas o fenémenos metetorolégicos que
hayan dafiado a su fruto se seguirdn las normas
siguientes: a) Cuando los dafios den lugar a una
dificultad de maduracién de la uva, conservan-
dose la integridad de la misma, deberad retrasar-
se la vendimia en la medida de lo posible, proce-
diendose a la supresién moderada de las hojas
basales para facilitar la aireacién y soleado de
los racimos, b)— Si los dafios afectan directamente
la integridad de las uvas, deberd procederse a
una vendimia anticipada, que se realizara seleccio-
nando los racimos, 4. Todo elaborador que reciba
en sus instalaciones uva propia o adquirida en de-
ficientes condiciones, cualquiera que sea la cau-
sa, comunicara a la Seccién Agronémica de la pro-
vincia en r,ue radique la bodega la presencia de
estos dafios, la cual procederid a la toma de mues-
tras de los productos elaborados con dicha; uva y
a la vista de los resultados de los andlisis y de
sus caracteristicas organolépticas se fijara por
el citado Servicio el destino o los posibles destinos
de las mismas, de acuerdo con lo que determina
el articulo 68. En caso de desacuerdo del intere-
sado con el dictamen emitido por la Seccién Agro-
némica, podra recurrir contra el mismo, adjun-
tando los informes que estime convenientes, ante
el Delegado provincial de Agricultura, que, previos
los informes que estime pertinentes, resolverd en

9
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definitiva. Art. 58— EI transporte de la uva reco-
lectada habra de efectuarse en condiciones higiéni-
cas que impidan fermentaciones espontaneas fue-
ra de bodega, el excesivo amontonamiento de la
uva y el contacto con elementos metalicos de
los medios de transporte. Art. 59.— EI vino pro-
cedente de uva que no reuna las necesarias condi-
ciones de sanidad serd considerado como anor-
mal. Se exceptlan los casos de procesos biol6-
gicos que afecten a la uva sin demérito suyo y
de la calidad del mosto. Art. 60. —Los productos
que se empleen en las elaboraciones comprendidas
en el presente capitulo dberdn tener la compo-
sicién y reunir los requisitos de pureza que se
establecen en el anexo nimero 13 de este Regla-
mento. Art. 61— Se admite en los productos que
a continuacién se relacionan la presencia de lost
elementos quimicos que se indican y en las dosis
maximas que se sefialan: a) En los zumos y vinos
dispuestos para el consumo el contenido maximo
de anhidrido sulfuroso, expresado en miligramos
por litro seréd el siguiente:

ZUMOS.-eieeeeiiieeeaaiieieeeaeeneeeenns loo 10
Vinos dulces, abocados, semisecos,

semidulces, blanco y rosado ... 450 100
Vinos secos blancos y rosados .. 300 50

os tintos y claretes ........ 250 30
Vinos generosos y de licor .. 200 15

— _ Lsticas en los
mostos apagados se podran empler las dosis
de SO2 necesarias, b) En los zumos de uva y mos-
tos, la presencia de trazas de alcohol procedentes
de la fermentacién hasta un grado, c) En los vinos
la presencia de metanol, hasta 0,5 gramos por
litro, a excepciéon de los elaborados con adicién de
alcohol y de las mistelas, en los que el limite sera
de un gramo, d). En el vinagre, la presencia de
alcohol residual del vino o de la piqueta, hasta
05 grados, y la presencia de metanol, hasta un
gramo por litro). En los alcoholes naturales, la
presencia de cationes y dé sustancias volatiles
de los caldos destilados, en los limites que figuran
en el anexo numero 13 de este Reglamento.

Art. 02 Quedan expresamente prohibidas
todas las practicas dirigidas a modificar el estado
natu :U o las cualidades especificas de los produc-
tos necesarios para la obtencion de bebidas o en-
mascarar o sustituir sus deficiencias y especial-
mente la: siguientes: A' En los mostos: 1. La
adicion de agua, salvo en los casos determinados
en el apartado 2.2 del articulo 56.

2. La adicion de éacidos minerales. 3. La adici-
6n de materiales colorantes. 4. La adicién de an-
tisépticos y antifermentos, excepto los expresa-
mente autorizados para los mostos conservados.

15 La adicién de azucares, jarabes, mostos con-
centrados. arropes, caramelo de mostos y melazas.

6. La adicion de aromas, esencias, ésteres y si-
milares. salvo el caso previsto en el apartado 33
del articulo 56 relativo a los mostos concentrados

E) En los zumos quedan expresamente prohibi-
dos la: mismas practicas indicadas para los mostos.

C) En los vinos: 1 La adiciéon de agua. 2. El
empleo de materiales colorantes, a excepcién del
caramelo de mosto, y en los vinos .aromantizados,
vermuts y aperitivos vinicos, el caramelo de azu-
car. 3. El empleo de &cidos minerales y de sus-
tancias de origen organico o mineral no autori-
zado expresamente. 4. La adicién de azucares, ja-
rabes, jugos, arropes y melazas, excepto los expre-
mente autorizados en los vinos generosos secosi
a.omatizados, espumosos, gasificados y vinos de
aguja. 5 El empleo de antisépticos y antifermen-
tos no autorizados. 6; Todo tratamiento no auto-
rizados expresamente que suponga cambio en la
composicion irénica del vino. 7. La adicion de e-
sencias, ésteres o aromas y similares, salvo los ex-
presamente autoriado para los vinos aromantiza-

10

dos. 8. El tratamiento de cualquier alteran’
defecto mediante practicas no autorizadas™Qtl

B. La adiciéon de alcohol excepto paralcs =
especiales en que en su definicién quedai B
mente autorizado, O0) En la sidra: i Lami-1
de agua. 3. La adiciéon del vino, alcohol om
diente de cualquier procedencia. 3. El enmipi'
materias colorantes, agentes conservadores™ giT
corantes artificiales, dixtrinas y, en general H
dicién de cualquier sustancias que no estén»'
samente autorizada en el artticulo 4 Laas
de ésteres o aromas o sustancias similan0?
cualquier clase o procedencia. E) En los doot!)
naturales y sus bebidas derivadas: 1— La adwf
de agua, salvo en el proceso de fabricacion o»?
borncién de las bebidas derivadas de adam,
naturales, para rebajar los alcoholes a la ered?
cién necesaria. 2— EIl empleo de materias acdan
tes y de extractos o aromas que no sen*
origen vegetal o animal, salvo que estén
mente autorizadas. 3 El empleo de sacarinai
otro adulcorante artificial, no autorizado exred
mente. P). En los vinagres: 1— La adicion*
materias colorantes. 2. L,, adicién de acido agti®m
o de cualquier acido mineral u organico, a ee
cion de los expresamente autorizados. 3—S
empleo de antisépticos y antifermentos 4-n
empleo de sales, savias, éteres, aromas o sinila»
5— EI tratamiento curativo de cualquier ef
medad o defecto mediante practicas no pre/st
entre las autorizadas, 6. La adieén de aloohadl,'7-
La adicién de cualquier producto que puedade
var el extracto natural del vinagre. Art. 8 la
ampli3clones y nuevas instalaciones de lapes
y jaraices, bodegas de produccién, de engedmen
to, de crianza y de enranciamiento, cavasy .
mas locales de acondicionamiento, elaboracionj
conservacion y plantas embotelladoras o exea
doras de los productos a que se refiere este Rga
mentd, deberan ajustarse, tanto en su corstruddn
como en la maquinaria y demas elementos, aks
requisitos técnico-economico y dimensiones et
blecidas por las disposiciones generales siio
instalacién de industrias y por las especiaes ga
figuren en las reglamentaciones propias ce cd
producto. Art. 64. 1.— Fodran concederse axlics
a los vinicultores, bodegueros, elaboradores @
zumo de uva y sus agrupaciones parp la nmh-
nizacién de sus instalaciones para el forentoa
la crianza de vinos y para la Instalacion de dato
envasadoras de sus productos. 2.— La nudHicd
cuantia y demdas condiciones para la coi

Art. 65. 1— En la .elaboracién dé los prodicip
de estos auxilios se estableceran por Decreto.

INDUSTRIAS QUIMICAS Y TARTARICAS, SJ.

ACIDO TARTARICO
Capacidad de produccién: 10.000 toneladas aneles.
PUREZA GARANTIZADA
De acuerdo con las normas del Comité de Reactivos ma
Anéalisis de la «<American Chemical Society» y Fanmeo-
peas U. S. P. XVI B. P. 1968y D. A. B. VI
CARBON ACTIVO
De acuerdo con las normas de laS. G. T. del M. ckl.
exponTacion n todos ios paises dgl muD

Agentes de compras de primeras neteriasta-
téricas en todas las comarcas \itivinicolas.

GERONA: Carretera de Barcelona, 68
Teléfonos 202450 y 202454. Apartado 4

definidos en el capitulo Il del titulo Pe]¢in
de la Ley que heyan de ser exportados s po
efectuar practicas que se consideren inuge
bles para el cumpliminto de la legislacionw
zonas o paises de destino, o para satisface
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mondas de sus mercados, dentro de las toleran-
asAdios admitidas. Tales productos no podran
I?comercializados en el mercado interior. 2—
£ .nifrar las practicas a que se refiere este ar-
", d Pberd solicitarse de la Delegaciéon Provin-
tfdddMinisterio de Agricultura o Industria, se-
d? respectiva competencia, en escrito razo-
I® I’ o que se exponga cantidad de producto
Ttraté? tratamiento a efectuar, lugar en que el
misno ha de efectuarse y pais al que ha de expor-
tarse Simultaneamente presentard la peticién con
f ' datos a la Delegacion Regional de Co-
m X “a cual remitird su informe a la Delega-
S provincial del Ministerio competente, la cual
cedidird La resolucién sobre la concesiéon o no de
la autorizacion tendra caracter discrecional.

«— El Ministerio competente podra realizar
.lu J 1 comprobaciones sobre el cumplimiento
7Zado ¢nes Prescritas en la autorizacion. El Minis-
eio competente expedird en su caso los certi-
ficados de andlisis precisos para la exportacion
debiendo comunicar el exportador a la Delegacion
Provincial en dicho Ministerio que la exportaciéon
hasido realizada. 4— En el caso de que la expor-
adion no se realice y el tratamiento se hubiera
efectedo, el producto, de acuerdo con lo que de-
terminan los articulos 66 y 67, debera ser desna-
turalizado bajo control de la Delegacién Provin-
dad del Ministerio competente, o intervenido por la
misma hasta que pueda ser exportado en otra
ocasion 6— Para el mejor cumplimiento de cuan-
to antecede, en la autorizacidén que se expida de-
berd consignarse la obligaciéon por parte del expor-
tador de comunicar tanto la salida del producto
oo si la exportacion se ha efectuado, plazosi
para comunicarlo y lugar en que la mercancia esta
situach.

CAPITULO 11

De los Productos Adulterados y los no Aptos
para el Consumo. Art. 66.— Los productos defini-
dos en el articulo 11 del titulo preliminar, en log|
qe se compruebe la utilizacién de préacticas n?
autorizadas por este Reglamento, seran considera-
dos como adulterados, aunque originalmente fue-
ran de composiciéon normal. Art. 67— Se conside-
rardn como no aptos para el consumo: A) Los
adulterados. B) Los que rebasen los margenes de
tolerancia establecidos en el articulo 61. C). Los vi-
s que tengan alguno de los caracteres siguientes:
lo Los de campafia que tengan acidez volatil
redl, expresada en acido acético, superior a 1 gr./l.,
sienpre que su graduaciéon alcohdlica sea igual
o inferior a diez grados. Para los vinos de ma-
yor graduacion, este limite de acidez voléatil sera
incrementado en 0,06 gramos por cada grado de
alocohol que sobrepase de los diez grados. 2a Aque-
llos cuyos andlisis quimicos o examen microsco-
pico acusen enfermedad o alteracién que no pue-
ca ser corregida con préacticas autorizadas. 3a Los
que sean sensiblemente defectuosos por su color
olor o sabor. 4a Los procedentes de hidridos pro-
ductores directos y de variedades de uvas no au-
torizadas para vinificaciéon y mezclas con otros de
composicion normal. 6a Los procedentes de uvas vi-
niferas dafiadas por plagas o fendémenos meteorol6-
gicos o cualesquiera que e‘tuvieran en condi-
ciones deficientes o los procedentes de destrio
ce uva de consumo directo. 6a Los de graduacion
inferior a nueve grados, salvo las excepciones que
establecen los articulos 14 y 15. D). Los liquidos
resultantes del prensado de lias o del sebreprensa-
w de orujos, o ,los obtenidos de su fermentaciéon
maiS * az’las COn Productos de composicién nor-
SaLrVir8? Pi(luetas y sus mezclas en vinos nor-

Los vinagres que tengan alguno de los
acteres siguientes: la Los que muestren tur-
ouez o sedimento marcadamente sensibles. 2a Los
difv sensiblemente defectuosos por su color,
al?eracl?or'-3L Los cue Presenten enfermedad o
Drarbcnc ~t“nnea que no pueda ser corregida con
Egl tA eterizadas o contengan anguilulas
anonreipS s®undas- H) Los restantes productos
nnales, mientras no 'se transformen en produc-

tos normales de otra clase. Art. 68. 1.— Siempre
que sean aptos para ello, conforme a lo que esta-
blecen la Ley y este Reglamento, los productos
a que se refiere el articulo anterior tendran los
destinos siguientes: 1— Los Incluidos en el apar-
tado A seran desnaturalizados, asi como sus rec-
tificados y destilados. En el caso de que en vir-
tud de expediente fueran decomisados, de acuerdo
con lo que determina el articulo 122, apartado
3. de la Ley y se procederd a la venta en. pu-
blica subasta, una vez desnaturalizados, en las
condiciones de la misma se fijaran los posibles
destinos, de acuerdo con sus caracteristicas, que
se obligard& a cumplir al adjudicatario. 2— Los
incluidos en los apartados B), D) y G) y en los
numeros a, 3, y 4 del apartado C), podran ser
rectificados con las mismas aplicaciones que las
establecidas para los rectificados de orujo, y, de
acuerdo con lo que determina el articulo 28 de la
Ley, a partir de “las segundas” podra asimismo
obtener rectificados de vino. 3— Los incluidos
en el nimero primero del apartado C) podran
ser destinados a la fabricacién de vinagre, siempre
que su acidez volatil excesiva provenga de aceti-
ficacion; también podran ser rectificados con las
mismas aplicaciones que los rectificados de orujo.
4. — Los incluidos en los apartados F) y H) y en
el nimero quinto del apartado C), serdn desnatu-
ralizados para evitar su utilizaciéon para el con-
sumo en su estado, pudiendo destinarse poste-
riormente, siempre que reUna condiciones para
ello y previa autorizacién, a la obtencién de aque-
llos producto que puedan derivarse de los mismos
y que resulten con caracteristicas normales.

6.— Los incluidos en el numero 6. del apartado
C) podran dedicarse a la fabricacién de holandas
aguardientes de vino, destilados y rectificados de
vino o a vinagre, y cuando su graduacién sea como
minimo de ocho grados, podran mezclarse en la
misma bodega en que han sido producidos con
otros vinos de mayor graduacién para obtener o
rebasar la graduacién minima establecida en el
articulo 10, observandose las siguientes normas:

a). Habran de emplearse vinos de la misma
regién,, b) Para la obtencién de vinos blancos
s6lo podran mezclarse vinos blancos, c) A los vinos
claretes y rosados solo podran afadirse vinos de
la misma clase, d) Siempre que se afiada vino tinto
a un blanco, clarete o rosado, el vino resultan-
te deberd comercializarse como vino tinto, e). A los
vinos tintos se les podr4 afadir vino blanco, cla-
rete o rosado y se comercializardn en todo caso
como vino tinto. 6.— Los incluidos en el aparta-
do E) podran dedicarse a la fabricacién de vina-
gre o vinagre de orujo o a la de destilados de
vino u orujo, segln la clase de piqueta de que
proceden. 7— En los casos en que al tenedor
del producto interese aplicarlo a otro destino
diferente a los indicados en los apartados ante-
riores lo solicitara de la Delegacion Provincial
del Ministerio de Agricultura o Industria seguin
su competencia, que podra autorizarlo siempre
que el producto resultante reGna las caracteristicas
normales que establece este Reglamento. 8— To-
das las operaciones a aue se refiere este punto
re realizaran bajo control de la Delegaciéon Provin-
cial del Ministerio competente.

2, En los establecimientos dedicados a la ven-
titulo preliminar no podran permanecer los que
ta de productos a que se refiere el capitulo Il del
conforme el anterior articulo, sean considerados
como no aptos para el consumo. Sin embargo
transitoriamente, hasta que se determine su des-
tino, podran ser retenidos siempre que en sus
envases, de forma destacada, se indique “No apto
para consumo”.

i3 Todos los elaboradores. almacenistas y esta-
blecimientos dedicados a la venta de cualquiera
de los productos a que se refieren la Ley 25/1970
y este Reglamento, poseedores de productos no
aptos para el consumo a los que hace referencia
el articulo 67, lo que comunicaran a dicha Delega-
cién Provincial de la provincia en que estén al-
macenados, la cual ordenara levantar acta en la
que se haga constar cuantos datos se estimen ne-
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cesarlos para la localizacién y caracteristicas del
producto, tomando las muestras que se estimen
necesarias, y en el plazo no superior a diez dias
determinara el destino que ha de darse al pro-
ducto de acuerdo con lo que se determina en el
presente articulo apartado 1, debiéndose proceder
en su presencia a la desnaturalizacién, en su caso,
o vigilaran el cumplimiento del destino que se ha-
ya determinado.

CAPITULO 111

Tenencia y Circulacién de Materias Utilizables en
la Elaboraciéon. Art. 69. 1— Se prohibe el depésito
y tenencia en bodegas y en toda clase de loca-
les de elaboraciéon y almacenamiento de productos
definidos en el titulo preliminar de cualquier
aquellos, cuyo empleo esté eutorizado, conforme
materia de posible utilizacion conservaciéon de
a lo dispuesto en la Ley 25/1970, en el articulo
56 del presente Reglamento y no estén inscritos en
el Registro a que se refiere el articulo 71. 2—
Aquellos productos o materias necesarias para la
descalificaciéon y purificaciéon de las aguas a uti-
lizar en la elaboracién, fabricaciéon y lavado de
envases pueden mantenerse en almacenes sepera-
dos, ateniéndose a las disposiciones de orden sani-
tario que con caracter general rijan sobre la mate-
ria y a las limitaciones que reglamentariamente
se dicten con caréactetr particular en relacién con
los productos a que se refiere este Reglamento.

Art. 70. 1 No podran circular comercialmente
los productos a que se refiere el articulo 60 sin
llevar claramente especificados en el envase, redac-
tado en castellano, su composicién cualitativa
y cuantitativa, el limite maximo de impurezas que
ocnteiienen, el modo de empleo y dosis maxima
a emplear en cada producto a que pueda aplicarse
redactados en espafiol. Asimismo debera figurar
el nombre y sefias del fabricante o, en su caso
la razén social y el nimero de registro a que
se refiere el articplo 71. 2— En los casos de loij
productos de utilizacién condicionada a que se
refiere el apartado 2 del articulo 56, debera figurar
en la etiqueta la advertencia: “Utilizable en las,
bdbidas alcohélicas previa comunicacion a la
Delegacién Provincial de Agricultura”.

3— La propaganda deber4d ser autorizada
por el Servicio de Defensa contra Fraudes. Art. 71
1 Los productos destinados a emplearse en las
préaci icas permitidas por la Ley 25/1970 y por
este Reglamento requieren la previa autorizaciéon
de los Ministerios de Industria o de Agricultura,
de acuerdo con sus respectivas competencias, asi
como la inscripcién de los mismos en sus corres-
pondientes Registros. 2.— Cada producto que
se fabrique, se exponga a la venta, se venda o se
anuncie para su aplicacién a la elaboracién de
cualquiera de los productos a que se refiere la Ley
25/1970, debera ser registrado en el Sesvicio de
Defensa contra Fraudes, haciendo constar: nombre
y domicilio fabricante con que el producto se
va a comercializar, composicién cualitativar-
copia de la autorizacion de empleo a que
se refiere el parrafo 1 de este articulo. Una vez
registrado se le asignara un numero de registro,
que debera figurar en las etiquetas de acuerdo con
lo que determina el articulo 70. Art. 72. 1— Se
prohibe anunciar o recomendar como utilizables
para uso enolégico o par uso en la elaboraciéon
de las bebidas a que se refiere el capitulo Il del
titulo preliminar todo producto no autorizado
asi como su compra o venta para dichos fines.

2— Los funcionarios del Servicio de Defen-
sa contra Fraudes de acuerdo con lo que determina
el articulo 5. de la Ley de 10 de marzo de 1941,
asi como funcionarios de las Delegaciones Pro-
vinciales del Ministerio de Industria, dentro cada
uno de sus propias competencias, estan faculta-
dos para la inspecciéon de toda fabrica, almacén,
establecimiento o bodega que fabrique, comercia-
lice o almacene productos enoldgicos autorizados
o susceptibles de aplicarse a las bebidas a que se

12

refiere este Reglamento, pudiendo progai.
examen de la documentacién y a la Inter» i
de las mismas y de las mercancias en lai "L
establecida en el articulo 122 de este Rgahaip

CAPITULO IV
DE LA DECLARACION DE PRODUct™

Art. 73. 1— Los elaboradores de losr i
a que se refiere el capitulo Il del titulo ™
minar, asi como los industriales,

y comerciantes de los mismos estan

INDUSTRIAS  PROSPER, S.L

Avila. DLf F. Carda Sanchis, 302 - Teldlonos 2300561 2IH
VALENCIA - 11

Filtros de placa construida en ACERO INOXIDA-

BLE. En un solo pase abrillanta los vines @a

embotellar con minimo consumo de filtrdina
Varios modelos, segun rendimiento.

presentar ante el Ministerio de Agricultura odit
Industria, segln su ‘competencia, ddaadin
por triplicado por cada bodega o estbedniento
que posean, en la que se haran constar lads
cantidad y graduacion de los productos dierias
en la campafia y de las existencias de amao
anteriores. Una copla de la declaracion dddnate
sellada debera ser devuelta al declarante @wo
garantia de su presentaciéon, quien la crsr
vara a disposicién de los Sesviclos de Ingexc™
durante un plazo de cinco afios. La ddaadin
tendra efectos meramente estadisticos y le s»
aplicable lo dispuesto en el articulo 46 ddl pres»
te Reglamento. 2— Las declaraciones de nut®
mistelas, vinos, orujos, lias, segundas y P#
tas de cada bodega, planta embotelladora, aa
cenistas de productos a granel o evboteliacos>
establecimientos de venta al publico que® “
dichos productos a granel deberan ser
tados durante los puince primeros dias & *“
de diciembre de cada afio, con arreglo a m -
del anexo numero 14 ante los Ayuntamt
de los términos municipales donde se enmo
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cuetos a que se reriere este apartado
i* ffl de ser referidas al dia 30 de noviem
y iJdniellos productos que sean objeto de trans-
m esta fecha se incluirdn en la daclarst-

R del establecimiento del que partieron.
“ las declaraciones se expresaran las dis-
JK, partidas de cada producto elaborado y en
ilwriria de anteriores campafas, especificando
caracteristicas (clase, cantidad y graduar
I6n alcohdlica o de licor). El error admisible
| Uta declaracion sera, en cuanto a cantidad
is fior 100 y, en cuanto a graduaciéon, el 2,5
10 en los vinos, mistelas y mostos y el 5
rden antes del 30 de noviembre seran decla-
nr oo en los subproductos. Los mostos, mistelas,
5 afo indicando en la casilla de observa-
por los que lo elaboraron, como cosecha
rinm v subproductos de la campafia que cir-
imes de la declaracion que se ha vendido. El
«morador lo incluird asimismo UGnicamente en
la casilla de observaciones, indicando que es*
oroducto comprado. 3— Las graduaciones de
s nartida se expresardn con un numero deter-
minedo no siendo admisible que se citen dos
etre los que esté comprendida. 4— En los diez
nrinercs dias del mes de enero los Ayuntamien-
ts formularan con arreglo al modelo del anexo
nrero 14 una relacion de las declaracines re-
cbides numeradas por el orden que fueron pre
sentack y la remitirdn al Servicio Provincial de

Defersa contra Fraudes acompafiando los —dos-
eienplares de cada una de las declaraciones
relacionadas. En caso de no recibir ninguna

lo pondran en

declaracion, los Ayuntamientos
de Defensa

conocifiento del Servicio Provincial

ocontra Fraudes dentro del plazo sefialado, indi-
cao si en efecto no hay cosecheros, elabora-
does, embotelladores, almacenistas o comer-

dantes a granel de los productos a que se refiere
d apartado 3 de este artticulo.

Los Ayuntamientos vienen obligados a publicar
bandos en relacion con la obligacién de la decla-
racion anual y a facilitar a los interesados los
inprescs  oficiales a precio de coste. 5— Las
declaraciones o producciéon durante el afio y
existencias en el 31 de diciembre de los demas
productos definidos en el capitulo Il del titulo
preliminar de este Reglamento, excepto mostos,
mistelas, vinos, orujos, lias, segundas y piquetas
serdén presentadas directamente por los intere-
sadbs durante los quince primeros dias del mea
ce enero con arreglo a los modelos que se esta-
blezcan en sus propias Reglamentaciones y en la
fome que las mismas dispongan, y, en su caso
en la forma que determine el Ministerio compe
tente. 6 Quedan exceptuados de la declaracion
e existencias de establecimientos dedicados
exclusivamente a la venta al por menor o para
consuno en el propio esablecimiento.

CAPITULO V

DE LOS ALCOHOLES.— Art. 74. La fabricacion
circulacion y comercio de los alcoholes vinicos
sera libre, salvo las limitaciones que establezcan
les leyes especiales. Art. 75. 1 —Queda prohibida
la fabricacion de alcoholes etilicos y aguardien-
tes con materias primas distintas de los produc-
ts vinicolas, de la manzana, de los jugos y mie-
es 0 melazas de cafia y de las melazas de remo-
lacba 2— No obstante lo dispuesto en el pa-
ralo anterior, podran ser autorizadas reglamen-
tanamente: a) La fabricacion de alcoholes de
?£j cuaifdo vayan destinados a la elabora-
siLael rui?s cuandg vayan destinados a la elebo-

La fabricacionpel® a@lvolodo caso debera .figurar el

las fufiicadas en los parrafos ante-
~cpbol etilico con materias primas
_ £ebldas determinadas. 3— La fabrica-
dorl3LDe?et0 fiue determinard el destino
n'no~5|',r°,’?ictos obtenidos, dictado previa audien-
cia G ser autorizadas excepcionalmente
Organzacion Sindical. Art. 76— La

icacion, manipulacién, circulacién y venta

rizirj

de ios alcoholes a que se refieren los numeros
2 y 3 del articulo 75 se ajustard a normas que
garanticen la exclusiva aplicacion de los mismos
a los fines autorizados. A tal efecto, por los
Ministerios de Industria y Agricultura se propon-
dran las disposiciones necesarias para tal fin.
Art. 77— La fabricacién, manipulacién y cir-
culacion de las diferentes clases de alcoholes
distintos de los etilicos, como los metilicos, iso-
propilos y otros analogos, seradn reguladas por
oposiciones especiales, de modo que puede garan-
tizado su destino a usos Industriales exclusiva-
mente. Art. 78. li— De acuerdo con lo que esta-
blece el articulo 78 de la Ley 25/1970, en la
elaboracion de las diferentes bebidas que estan
definidas en la Ley se emplearan exclusiva®

mente los alcoholes naturales que se indican
en el titulo preliminar. 2— Para los demas
casos la reglamentaciéon particular de cada

bebida determinara los alcoholes naturales que
pueden emplearse en su elaboracioén.

TITULO 111

De la proteccién a la calidad
CAPITULO PRIMERO

DENOMINACION DE ORIGEN DE LOS VINOS

Art. 79— A los efectos de este Reglamento,
de acuerdo con lo que determina la Ley, se en-
tiende por denominacién de origen el nombre
geografico de la region, comarca, lugar o locali-
dad empleado para designar un producto proce-
dente de la vid, del vino los alcoholes de la
respectiva zona que tenga cualidades y carac-
teres Idiferencialss debidos principalmente al
medio natural y a su elaboracién y crianza. Se
entiende que un nombre geografico de reglén,

comarca, lugar o localidad es empleado para
designar un producto de procedencia, cuan—
do alcanza con caracter permanente una am-

plia difusién y conocimiento en el mercado na-
cional o al menos un notable prestigio a esca-
la regional o bien haya desarrollado mercados!
en el exterior. Art. 80. 1.— En cuanto a las de-
nominaciones de origen, se entenderan por a) *“
Zona de produccién: La regléon, comarca, lugar
o pago viticola que por las caracteristicas del
medio natural, por las variedades de vid vy
sistemas de cultivo, produce uva de la que se
obtienen vinos de cualidades distintas y pro-
pias mediante modalidades especmcas de elabo-
racion. b) “Zona de crianza”: La regién, comarca
o localidad donde radican las bodegas de crian-
za y se aplican a los vinos de la respectiva “zona
de produccion” los procedimientos de crian-
za y/o envejecimiento que deben caracterizar-
les. 2— Las zonas de produccién y crianza de
los productos amparados por cada denominacion
de origén seran delimitados por el Ministerio
de Agricultura, de acuerdo con lo preceptuado
en el articulo 84. La delimitacién de la zona de
crianza se efectuara en aquellos vinos en que se
consisderen Indispensables las practicas de en-
vejecimiento o de crianza para determinar y
dar su caracter definitivo al vino protegido’

Art 8l1. 1— La proteccién otorgada por una
denominacién de origen es extiende al uso exclu-
sivo de los nombres de las comarcas, términos
localidad y pagos que compongan las respectivas
zonas de produccién y crianza. 2— En los vinos
protegidos por denominacién de origen podran,
ademas, ser empleados los nombres a que se
refiere el parrafo anterior en concepto de su
denominacién, de acuerdo con lo que establezca
el Reglamento de la denominacion de origen
nmbre de
la denominacién. Art. 82. 1— ElI empleo de las
denominaciones de origen definidas en el articulo
79 y de los nombres a que se refiere el articulo
81 estara reservado exclusivamente para los pro-
ductos que de acuerdo con la Ley este Regla-
mento y con las disposiciones de cada denomina-
cion de origen tengan derecho al uso de los mis-
mos. 2— Solo las personas naturales o juridi-
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denominacién de origen sus vifiedos o instalacio- y 80. a.— EI Ministerio de Agricultura

cas que tengan inscritos en el Registro de cada le peticion previo informe del Registro?9
nes podran producir uva con destino a la elabo- Propiedad Industrial y del de Sociedades” "
racion de vinos que hayan de ser protegidos ésta fuera favorable designard un ConseloVl
por la misma, o emplear la denominacién o sub- lador con caracter provisional encargadnV
denominacién correspondiente El Ministerio de formular el proyecto de Reglamento ®
Agricultura podra declarar obligatoria la inscrip- de la denominacion. En este proyecto s
cién de los bienes de la naturaleza indicada si- la zona de produccién y, en su caso iai.
tos en las zonas de producciéon o crianza, siem- las variedades de uvas utilizables, los /83
pre que voluntariamente se haya inscrito mas de cultivo, los de elaboracién y crianza Dl
del 7fi por 100 de aquellos cibn méaxima por hectarea y cuantos reqab
Art. 83. 1— Queda prohibida la utilizacién se consideren convenientes para garantizar i
de nombres y marcas que por su similitud fo- naturaleza y calidad d los productos y i,
nética u ortografica con nombres protegidos mitido al Instituto Nacional de Denominadm

puedan inducir a confusién sobre la naturaleza de Origen que, con su informe y las pronn.;
o el origen del producto sin perjuicio de los de modificacion que procedan, lo elevara d y

derechos adquiridos que sean debidamente reco- nisterio de Agricultura. 3— En el poecdo*
nocidos por el Instituto Nacional de Denomina- Reglamento particular de la denominacion, (
ciones de Origen. 2— No podran ser emplea- que se hace referencia en 1 apartado ante
dos los nombres geograficos protegidos por la  se tendra especialmente en cuenta: a) Q&

denominacién o subdenominacién correspondien- cuanto a la zona de produccién de delimitacion”
tes en las etiquetas y propaganda de los produc- basara fundamentalmente en los elementos mi
tos sin derecho a denominacién de origen, aun- nomicos que concurran comprendidos los Ii
que tales nombres vayan precedidos de los tér- tores climéticos, la uniformidad del suelo vi
minos “tipo”, “estilo”, “cepa”, “embotellado” en... su fertilidad, la homogeneidad de las caria*
“con bodegas en...” u otros analogos. 3— Las risticas de las plantaciones y del cultivo va*
marcas, nombres comerciales o razones sociales dades de viniferas y, en general, todos douek
que hagan referencia a las denominaciones defi- factores que condicionan el -cultivo de laij
nidas en el capitulo Il del titulo preliminar de o que afectan a su produccién. Estaré asi®
la Ley 25/1970 o a las denominaciones de origen mo subordinada a la deseada uniformidad ti
unicamente podran emplearse para la comerciali- las cualidades y caracteres del producto &b
zaciébn o propaganda de productos que respon- analiticas como organalépticas, posibilidades i’
dan efectivamente a las condiciones que establece conservacion o envejecimiento y de armddizd
la Ley, este Reglamento y su legislacién com- cion y el nivel técnico de las bodegas o ids
plementaria y previa autorizacién expresa del trias elaboradoras en cuanto afecten a tesa&
Consejo Regulador, confirmada por el Instituto racteres. b) En cuanto a la zona de crianzapn
de Denominaciones de Origen. 4.— Para la ma- la delimitacién se tendrd en cuenta la ui&

yor proteccién de las denominaciones de origen cién de las bodegas de los vinos tipicos quels
a que se refiere este titulo serdn comunicadas a contribuido al prestigio de la denominacion, s
los Registros de la Propiedad Industrial y al como el conjunto de factores de caracter antie
le Sociedades a les efectos pertinentes pudiendr tal que puedan afectar o determinar ua m
actuar los Consejos Reguladores y el Instituto dalidad especifica en el proceso de engednlen
de Denominaciones de Origen de oficio ante los ento. La zona de crianza estara situada ené
mismos. 5— Los Reglamentos de cada denomi- interior de la produccién, salvo excepciones pe
naciéon de origen podran impedir la ampliaciéon vistas en el Reglamento de cada daoiredin
de los nombres comerciales, marcas, simbolos o deben ser indispensables en la elaboracion dt

leyendas publicitarias propias de las firmas ins- que se refiere el parrafo anterior, c) En aab
critas en los Registros de cada denominacién de a la crianza, se determinaran las préacticas p
origen en la comercializacién de otros articulos producto , el tiempo necesario para arsgir
de la misma o similar especie, con la finalidad las cualidades que lo caracterizan, asi cnoks
de no causar perjuicio o desprestigio a la deno- condiciones exigioles a las bodegas cedicacks i
minacion ni posible confusién en el consumidor. este fin. d) En cuanto puedan ser cetenmirente

CAPITULO 11 o contribuir a los caracteres propios y dfaay

DE LOS CONSEJOS REGULADORES. Art. 84, 1 Ciales del producto, especialmente en amij
Los viticultores y elaboradores de vinos que Itishd?;ﬁc?grﬁfbi;;ﬁi‘g'%ﬂiffa o ?;;Stg?esmma
pretendan el reconocimiento y reglamentacién

de una denominacion de origen deberan solici- due han intervenido en las diversas fases ceat
t i : H 2 tivo o de elaboracién y crianza, e) En d Rga
arlo del Ministerio de Agricultura a través del mento de cada denominacion se podré dgme
Instituto Nacional de Denominaciones de Origen. cuando se estime necesario para an")antizarla
Este organismo elevard su propuesta al Ministe- reza del producto brote idop or gla reag:
rio de Agricultura con informe referente a las de ori enp ue los Igcalesg en pue se elabora ode
circunstancias establecidas en los articulos 79 gen, q a

Riegos HOLZ, S. A. SAENGER, S. a.

ASPERSION TUBOS EN P V C
Fijos 0 moviles las tuberias y rociadores (POLIVINILO RIGIDO)
INSTALACIONES GARANTIZADAS FRISOGRON - LAMIGRON - ACCESORIOS PVC

DISTRIBUIDOR PARA ESTA ZONA:

Virrey Morcillo, 51 - Apartado, 76 VILLARROBLEDO
Teléfono 478 (ALBACETE)
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b rrianza, envejecimiento y almacenado es-
taikindos y Sin comunicacién directa con lo-
ld. pnaue se encuentren productos no protegi-
S"egor la denominacion de c1ue se trate.

Ministerio de Agricultura, previo mfor-

“os de Hacienda y Comercio, dictara la
orden ministerial con el reconocimien-
definitivo de la denominacién de origen, la
onmhecion del Reglamento y la constitucién del
Regulador. Art. 86.— EIl Ministerio de

Agricultura podrda promover de oficio, cuando
ii lo estime conveniente, el tramite preve-
nido en el articulo, 84 para el reconocimiento y
«lamentacién de una denominacién de origen,
u anrobaciéon de su Reglamento y la constitu-
ddn del Consejo Regulador. Cuando asi se dis-
nZra el Instituto Nacional de Denominacion
ck origen efectuard los estudios necesarios para

,, hs ue ‘A uproonpoid op viioz m jsqpnjiep
l« de crianza determinarad las caracteristicas de
@B nroductos’ que puedan acogerse a la dnomi-
recion de origen y elevard este estudio con su
iiforre y propuesta al Ministerio de Agricultura
continuandose el tramite en la forma prevista
e el apartado 2 del articulo 84.

Art 1 El Ministerio de Agricultura podréa
otorgar el cardcter de “Calificada” a toda deno-
ductos tengan especiales pecularidades y lo so-
minecion de origen cuando determinados pro-
licgte su Consejo Regulador a través del Insti-
tuto Nacional de Denominaciones de Origen. En
la Orden correspondiente se establecerd el plazo
méxino que se debera llevar a cajbo, con la coo-
perecion del Consejo Regulador, el Catrasto VI-
tioda y Vinicola en el ambito a que alcanza la
denominacion de origen.

2 Se considerard que los productos tienen es-
pecidles pecularidades cuando se cumplan las|
siguientes condiciones: a) Que las uvas de que

sean de reconcida calidad y que se ad-
quieran por los elaboradores a un precio supe-
rior al 160 por 100 del precio medio nacional.

b) Que el producto se elabore con técnicas
precisas que figuren la jReglamentacion de la de-
nominacion de origen, c¢) Que el producto se co-
mercialice en el mercado nacional exclusivamente
embotellado desde las bodegas de origen, d) Que
en todo caso el Consejo Regulador garantice l&
cantidad del producto y cuente con los medios
recesarios para ello, e) Que se ihaga una efectiva
propaganda de los productos, tanto en el mercado
interior como exterior con vista a su expansion,
corrercial.

Art. 87— Los Consejos Reguladores tendran
entre otras, las siguientes funciones: 1. Orien-
tar, vigilar y controlar la produccién, elabora-
cion y calidad de vinos amparados por su de-
nominacion de origen. 2» Velar por el prestigio
ce la denominacion de origen en el mercado na-
clonal y en el extrangero y perseguir su empleo
Indebicg. 3a Llevar los Registros de vifias, de bo-
dega;, de produccion y de crianza y de sus titu-
lares , asi como el control de entradas y salidas
ce uvas, mostos y vinos en las instalaciones de
elaboracion y almacenamiento. 43 Colabeiar en las
taress de formacion y conservaciéon del Catastro
Viticola y Vinicola que les sean encomendadas.
5 Espedir los certificados de origen y precintos
e garantia. 6a La gestion directa y efectiva
e las exacciones que se establecen esta Ley vy
ce cuantas pveeepciones le correspondan. asi como
Jrecaudacion de las multas y ejecucion de las
sanciones impuestas. 7a. La promocién y propa-

a Para la expansion de sus_ mercados, asi
oo el estudio de los mismos. 8a Actuar con
KSa responsabilidad y apacidad juridica para

? @I?aParecer en juicio, tanto en Espafia

® el extrangero, ejerciendo las acciones que
iM»2i?sPi0¥¢'li en su misi°n de representar y
RpmOo©,I0s intereses generales de la denomina-
S f™ . rechazard "aquellas propuestas de
or?,,, pON\ el instituto de Denominaciones de
nT | otros Organismos de la Administracion
La iIncoacion e instruccién de los expe-

dientes,de acuerdo con lo que determina el arti-
culo 94 de la Ley. 1la. Proponer los presupuestos;
del mismo y elevarlos al Instituto de las Deno-
minaciones de Origen para su aprobacién en la
forma que dicho Instituto se determine. 12a
Proponer y elevar el Instituto de Denominaciones
de Origen las cuentas generales del Consejo. 13.
Conocer y aprobar la Memoria anual de la actua-
ciéon del Consejo, dando translado de la misma al
Instituto de Denominaciones de Origen. 14.
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le encomienden por los Orga-
nismos competentes del Ministerio de Agricul-
tura. Artj 88. 1 .El amfbito de la competencia
de cada Consejo estard determinado: a) En lo
territorial: Por la respectiva zona de produccién
y crianza. b) En razén de los productos: Por
los protegidos por la denominacién, c) En ra-
z6n de las personas: Por las inscritas en los di-
ferentes Registros. 2— EI Ministerio de Agricul-
tura podra delegar en el Consejo Regulador, a
través del Instituto Nacional de Denominaciones
de Origen, las funciones de su competencia res-
pecto a la vigilancia de los productos de la
misma especie que los protegidos que se elaboren,
comercialicen o transiten dentro de la zona de
produccién. Para ello se tendrdn en cuenta los
medios de que disponga el Consejo Regulador
y se determinaran por el propio Ministerio las
relaciones de dependencia entre el Consejo Regu-

Aquellas que se
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lador y los Organismos encargados de la funcién
que se delega para evitar dualidades e interferen-
cias entre log mismos. Art. 89. 1.— Cada Consejo
Regulador estard constituido por a) Un Presi-
dente, designado por el Ministerio de Agricul-
tura, a propuesta del Consejo Regulador, con
informe favorable del Instituto de Denominacio-
nes de Origen, b) Un Vicepresidente, en represen-
tacion del Ministerio de Comercio designado
por éste, el Hasta cinco vocales ep represen-
tacion del sector viticola y hasta cinco vocales
de los sectores vinicola y exportador nombrados
por la Organizacién Sindical con la adecuada
representacion de las Cooperativas. EI Reglamento
de cada denominacion determinard el nuamero
de Vocales que corresponde a cada uno de estos
ultimos sectores y, en todo caso, mantendra la
paridad entre el primero y los dualtimos, d) Dos
Vocales designados por el Ministerio de Agricul-
tura con especiales conocimientos sobre viticultu-
ra y enologia. 2— Las personas elegidas en la
forma que se determina en el apartado c) debe-
ran estar vinculadas a los sectores que represen-
tan, bien directamente o por ser directivo de
Sociedades que se dediquen a las actividades que
han de representar. El Presidente del Consejo
nombramiento que recaigan en persona cuyas
actividades no corespondan al sector que han
de representar, debiéndose proceder en este caso
a nueva dsignacién en la forma establecida. 3
Los.cargos de Vocales serdn renovados cada cua-
tro afios, pudiendo ser reelegidos. 4. El Consejo
Regulador podra suspender en sus funciones
al Vocal que durante el periodo de vigencia de
su cargo sea sancionado por falta grave en ma-
teria de denominaciéon de origen, bien direc-
tamente o a la firma que pertenezca.5. En caso
de fallecimiento o cese por cualquier causa de
la forma que fué designado el causante. 6. El ré-
gimen de acuerdo se ajustard a lo previsto e el
numero 7 del articulo 101. 7. El Reglamento de
un vocal se procederd a designar al sustituto en
cada denominaciéon determinara la organizacion

administrativa del Consejo Regulador y la su-
plencia de sus miembros. 8. Contra las resolu-
ciones de los Consejos Reguladores podra inter-

ponerse recurso de alzada ante el Consejo del
Instituto Nacional de Denominaciones de Origen.
9. Cada Consejo Regulador podra contar con
Veedores propios habilitados por el Ministerio
de Agricultura y nombrados a propuesta del Con-
sejo Regulador, con informe favorable del Ins-
tituto Nacional de Denominaciones de Origen.

Art. 90 .1—
ladores el cobro de
parafiscales: a) Exaccién anual
taciones inscritas en los Registros, b) Exaccion
sobre los productos amparados, c) Exaccién por
derecho de expedicién de certificados de origen
visado de facturas y ventas de precintas, en su
caso 2— Las bases de las exacciones a cobrar
por el Consejo Regulador seran, respectivamente:
a) El producto del numero de hectareas inscri-
tas a nombre de cada interesado por el valor
medio en pesetas de la produccién de una hecta-
rea en la zona y campafia precedente, b) EI
valor resultante de multiplicar el precio de la
unidad de producto amparado por el volumen
vendido. C) El valor documentado, 3 Los tipos
maximos seran respectivamente: a) El 1 por 100
b) ElI 15 por 100 en cuanto al vino vendido, c)
Cien pesetas por cada certificado o factura y el
doble de su precio de coste por cada precinta.

4. El
nacion determinara el sujeto pasivo de cada una
de las exacciones previstas en el apartado a) y
ib) del parrafo uno del presente articulo, de ma-
nera que en ningln caso pueda tener lugar una
doble imposiciéon, y establecerd, ademas, las mo-
dalidades de exaccién y tipos aplicables a las
distintas bases. Art. 91.— La financiacién de
las obligaciones de los Consejos Reguladores
se efectuard con los siguientes recursos: a) Las
subvenciones, legados y donativos que reciban.

Corresponde a los Consejos Regu-
las siguientes exacciones
sobre las plan-

16

Reglamento particular de cada denomi-

b) La cantidad que les coresponda de la,
nes establecidas en el articulo 90, que enni *
caso serd inferior al 85 por loo de lo recai!8!
c) Los bienes que constituyan su DaS""1
y los productos y ventas del mismo At m

Las personas naturales o juridicas Lir
estardn obligadas a cumplir las disposicff
del Reglamento de cada denominacion ,1
acuerdos del Instituto Nacional de Denomin e
nes de Origen y del Consejo Regulador 2 ?
tivo y a satisfacer las exacciones que les m
pondan. En los casos de falta de pago 4 ?
exacciones se aplicard la via de apremio 5?
pendientemente de las sanciones que corre!/
dan. Art. 93. Las infracciones en materia ceh
nominaciones de origen podran ser sancién,bh
con apercibimiento, multa, decomiso,
temporal de uso de la denominaciéon o beia2
infractor en los Registros de esta en la fomf
cuantia que se determina en el articulo Mg
este Reglamento. Art. 94. |.— Los Consejos R™
ladores acordaran la incoacion e instruccion*
los expedientes para sancionar las infraccionese
materia de denominaciones de origen acick
por personas inscritas en sus Registros Enk
demas casos, lo pondran en conocimiento cH ¢
tituto Nacional de Denominaciones de origen

i2 La resolucién de los expedientes incoedosa
el primer supuesto correspondera al propio @
sejo cuando la sancién no exceda de &00M pef
tas. Si excediere, elevard su propuesta a irsi
tuto Nacional de Denominaciones de Qrigen

S. En aquellos casos en que el Consejo edi
conveniente que la instruccion del expedientes
haga por el Instituto, podra solicitarlo i d
mismo.

CAPITULO 111

DENOMINACIONES DE ORIGEN DE OBS
PRODUCTOS Y DENOMINACIONES
ESPECIFICAS
Art. 95. 1— Podran acogerse al regimen d
proteccion de denominaciones de origen a ge
se refiere el capitulo primero de este titulo, gi-
candoseles los articulos precedentes en fana
congrugente con la naturaleza de los prodcto
la uva de consumo directo y de mesa, la sk
sidra, los aguardientes simples y compuestos j
deméas productos a que se refiere esta leyds
tintos del vino. 2. La competencia atribuida en
los articulos anteriores de este titulo al Mriste
rio de Agricultura correspondera el MristEio
de Industria cuando el producto de que stae
entre dentro del marco de su competencia
Art. 96.— Por los Ministerios competentes po
ser protegido y reglamentado el empleo ce dre
minaciones genéricas o especifiejis relativas al
calidad, método o lugar de produccién o ceda
boraciéon, o determinados caracteres de los po
ductos a que se refiere esta Ley cuando sac
interés general. El tradmite a seguir serd d eda
blecido en los articulos 84 y 85 Art. 97—At
fines previstos de este capitulo, podran ser as
tituidos Consejos Reguladores en el so d
Instituto Nacional de Denominaciones de Qign
que velen por el cumplimiento de las Rganen
taciones respectivas, siendo aplicable, en am
to sea congruente con su naturaleza, el rgnen
previsto en este titulo.
CAPITULO IV
DEL INSTITUTO NACIONAL DE
DENOMINACIONES DE ORIGEN
Art. 98.-— El Instituto Nacional de Dxmi
naciones de Origen es un Organismo atmo
adscrito al Ministerio de Agricultura a traesd
la Direccion General de Industrias y Mercdig:
Origen de productos Agrarios, en el que Q™
integrados los Consejos Reguladores de les “
nominaciones de origen sin caracter de
des estatales auténomas y en la forma pev
en el articulo 101. Este Instituto se regiraP*
dispuesto en el capitulo IV del titulo ni “
Ley, en este Reglamento y, cuanto no s »
a la Ley 25/1970 por las normas de laae
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m _ de 1058 sobre Entidades estatales auto-
didleBDie u j— E1 Gobierno por Decreto,
Dmafn del'Ministerio de Agricultura previo
P 'S le la Organizacién Sindical y el dicta-
InO asi consejo de Estado, podra otorgar Esta-
co de autonomia de_acuerdo con lo_que”a con-
establecé, a los Consejos Regula-
Denominaciones de Origen que hayan
Szado el adecuado nivel administrativo, tec-
S v econbémico. Para conceder a un Consejo
Spililador dicho régimen especial se tendra en
su situacién econdmica y financiera, la
Sdad v variedad de su trafico o adtividad,
5,1* de su movimiento anual y su volumen
S rpraudacién. 2. Para conceder a un Consejo
HArdador de Denominacion de Origen el Estar
frfi: de autonomia serd necesario que este lo
Site del Instituto Nacional de Denominacion
irjorinen en escrito aprobado por el Consejo
nLulador acompafando los datos que se indi-
fan en apartado niumero 1 de este articulo. EI
instituto a la vista de los mismos y con su infer-
irios elevara al Ministerio de Agricultura acom-
ado caso de que su propuesta sea favorable
ala concesion el proyecto de normas por las que
ha de regirse dicho Consejo.. Si el Ministerio de
Agricultura lo consider4 procedente, seguira el
trimite previsto en el apartado | de este articu-
lov caso contrario, lo devolvera al Instituto
con ias observaciones que estime pertinentes.
i3— Los Consejos Reguladores en régimen de
Estatuto de autonomia son Entidades publicas
ne sujetan su actividad al Derecho privado, con
la autonomia necesaria para el cumplimiento
e sus fines. Gozardn de personalidad juridica
indepediente de la del Estado y plena capacidad
para el desarollo de sus fines, pudiendo rea-
zar toda clase de actos de gestion y disposl-
y disposiciéon con las limitaciones establecidas
en la Ley y este Reglamento; no estardn suje-
mes ni a la de Contratos del Estado; su gestion
en régimen de Empresa mercantil se ajustard a
lss normas de Derecho privado y a los buenos
ws mercantiles. Estaran obligados al pago al
Instituto Nacional de Denominaciones de Ori-
oen del porcentaje que le coresponde de sus in-
gess. 4 El incumplimiento de las obligacio-
dores que se. determinen en el Decreto de con-
cesion del Estatuto de Autonomia, llevarad con-
sigo la pérdida de los derechos que éste le com
fera El Instltuto Nacional de Denominaciones
ce Origen elevara al Ministerio de Agricultura
propuesta el cual a su vez, la elevara al Go-
biemo, que resolverd previo informe de la Or-
ganizacion Sindiccal y el dictamen del Consejo
ce Estada. Art. 100. El Instituto! de Denomina”®
ciones de Origen cuya competencia se extien-
ce a todo el territorio nacional, tendra las si-
guientes funciones: 1 Orientar, vigilar y coor-
dinar la produccién, elaboracién y calidad de
los vinos y demas productos amparados por de-
nominaciones de origen o por otras denomina-
ciones. 2 Vigilar la producién. elaboracién y
calidad de los productos comprendidos en la pre-
sente Ley, cuando hayan de quedar sometidos
a control de caracteristicas de calidad no com-
prendidas en el apartado anterior. 3. Promover
d reconocimiento de denominaciones que esti-
me de interes general. 4. Velar por el prestigio
ce las denominaciones de origen y perseguir
su empleo indebido. 6. Colaborar en las tareas de
iormacion y conservacion del Catrasto Viticola
Yy« i_a que les sea enconmendadas. .
? orar con el F.O.R.P.P.A en las _tareaqi
propias de la competencia de este Organismo a
peticion del msmo, del Departamento interesado

m

Agente Comercial Colegiado

m

o por propia iniciativa. 7. Colaborar, promover o

efectuar los estudios adecuados para la mejora
tanto del cultivo de la vid como de la elabora-
cién de los productos protegidos por denomi-

naciones de origen, asi como los estudios de
mercado para los mismos y la promocién de su
consumo. 8. Vigilar la actuacién de los Consejos;
Reguladores y tomar o proponer las medidas
necesarias para conseguir que éstos cumplan
sus propios fines. 9. Aprobar los presupuetos de
lo Consejos Reguladores. 10. Estudiar y proponer
al Ministerio de Agricultura lo referente al ré-
gimen de plantacones de vifias en las zonas de
denominacién de origen a que se refiere los ar-
ticulos 38 y 39 de este Reglamento y colaborar
en cuanto se refiere a lo que dispone el titu-
lo primero de la Ley. 11. Ejercer las facultades
delegadas que reciba de la Administracion.

12. Los deméas que le confiera el Ministerio de
Agricultura. Art. 101. 1. El Instituto constara
de Organos centrales, de Consejos Reguladores
de las denominaciones de Organos desconcen-
trados o dotados de autonomia. Podra estable-
cer oficina en el extranjero con objeto de vigi-
lar la calidad de los productos exportados y ac-
tuar en la defensa de las denominaciones que
tiene encomendadas. 2. Ejercera sus funciones
por medio de los Consejos Reguladores en cuan-
to sea privativo de cada denominacién, y en los
demé&s drectamente. 3. El Instituto estard regido
por el consejo como 6rgano superior del mismo.

4. El Consejo estard constituido por el Presi-
dente, los Vocales y el Director. 5 EI Ministro
de Agricultura designara libremente al Presiden-
te y al Director. 6. Los vocales seran designa-
dos: a) Dos Vocales, Vicepesidentes, uno por el
Ministerio, de Industria y el otro por el de Co-
méelo. b) Cinco por el Ministerio de Agricultura
c) Uno a popuesta de cada uno de los Minis-
terios de Asuntos Exteriores, Gobernacién, Ha-
cienda, Informacién y Turismo. Comercio e Indus-
tria. d) Hasta siete representantes del sector
produccién y hasta otros siete representantes de
los sectores elaborador y exportador a propuesta
de la Organizacién Sindical. Estos Vocales ha-
bran de ser elegidos de entre las personas risi-
cas o repesentantes de Sociedades inscritas en ios
correpondientes registros de los Consejos Regula-
dores. Los productos amparados se dividiran, a
efectos de la eleccién de estos Vocales, en loa
siguientes grupos: Grupo primero: Vinos. Grupo
segundo: Bebidas derivadas de alcoholes natu-
rales. Grupo tercero: Uvas, zumos de uva y otros
productos. EI nimero de Vocales sera distribuido
entre los tres grupos teniendo en cuenta la
importancia relativa de los productos amparados
por denominaciones especificas de cada uno de
los grupos. Este numero serad fijado por el Con-
sejo General del Instituto de acuerdo con esa nor-
ma. e) Cinco Presidentes de Consejos Reguladores
propuestos por los Presidentes de los mismos
en votacién Secreta que se celebrara entre el Pre-
sidente, Director y Secretario del Instituto que
daran fe del resultado. Para la bebida repre-
sentacion de los diferentes productos amparados
por denominacién de origen o especifica se se-
guirdn las normas indicadas en el apartado an-
terior. f) Existird el mismo numero de Vocales
titulares como suplentes y la eleccion de estos
se hard en la misma forma que la de los titulares.

7. Los acuerdos se adoptardn por mayoria de
miembros presentes. Para la validez de los mis-
mos serd necesario que esté presente mas de
la mitad de los que compongan 1 Consejo. ElI
Presidente tendra voto de calidad. 8 Los voca-
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les representativos a que se refieren los apartados
6,d), y 6le), de este articulo se renovaran
cada cuatro afios y las propuestas de los desig-
nados comprendera tanto a los titulares como a
por dimision, cese u otra causa cualquiera la
hard nueva propuesta de nombramiento. EIl cese
suplentes, 9. Cuando se produzca una vacante
Entidad que designo al cesante o dimisionario
de los Vocales sera antomatico cuando perdieran
la condicién por la que toubierdn sido designa-
dos. 10. Las funciones del Presidente del Insti-
tuto seradn las siguientes: a: Ostentar la repre-
eentacion del Instituto en las relacciones oficia-
les y en cuantos actos, contratos y obligaciones
este haya de intervenir, b) Convocar y presidir
las reuniones del Consejo y de la Comision Per-
manente y sefialar el orden del dia de las sesio-
nes, c.) Elevar al Ministerio Agricultura las pro-
puestas elaboradas por el Consejo e informarle

sobre la realizacién de las medidas aprabadas.
11. Las funciones del Director del Instituto
seran las siguientes: a) Sustituir al Presidente

en los casos de ausencia o cuando expresamente
delegue en el cualquiera de sus funciones, b)
Velar por el cumplimiento de los acuerdos adop-
tados por el Pleno del Consejo o por la Comi-
siébn Permanente, c) Dirigir y organizar el funcio-
namento interno del Organismo, d) Asumir la
Jefatura del personal afecto al Instituto, e) Or-
denar los gastos de acuerdo con los presupues-
tos aprobados por el Consejo., f) Redactar la
Memoria anual, g) Preparar los estudios e in-
formes que le encomiende el Presidente o los
solicitados por el Pleno del Consejo o la Comi-
sion Permanente, h) Elaboracion de los infor-
del presupuesto del Consejo. i) Previa autori-
mes de rendicion de cuentas y formulacién del
sacion del presidente concertar la contratacion
de servicios o de personal necesario' para el
cuplimiento de los fines del Instituto y represen-
tar al Instituto en toda clase de actos, contratos
y obligaciones en que este haya de intervenir

12. Dependiente del Director, funcionard una
Secretaria General.
El Secretario General actuard como Secre-

tario de actas del Consejo y de la Comision
Permanente, actuando en los mismos con voz
pero sin voto. 13. El Consejo del Instituto podra
catuar en Pleno o por medio de una Comisi6n
Permanente, constituida por el Presidente, el
Director, los dos Vocales Vicepresidentes, dos de
:03 Vocales designados por el Ministerio de Agri-
cultura, dos presidentes de Consejos Reguladores
y ocho representantes de los designados a pro-
puesta de la Organizacién Sindical. ElI Consejo
constituido en Pleno designard de entre sus com-
ponentes los que han de constituir la Comisiéon
Permanente. 14. El Ministerio de Hacienda de-
signard el Interventor Delegado de la Interven-
cion General de la Administracion del Estado
a los fines previstos en la Ley de Entidades
Estatales Autdénomas. 1S. El asesoramiento ju-
Ministerio de Agricultura, de la que la Direccion
ridico corresponderd a la Asesoria Juridica del
del Instituto podra solicitar directamente cuan-
tos informes estime necesarios. 16. El pleno del
Consejo o la Comisién Permanente se reunira
cuantas veces lo estime necesario el Presidente
El pleno lo hard preceptivamente al menos dos
veces al afo. 17. Queda facultado el Ministerio
de Agricultuara para dictar las disposiciones
complementarias para el desarrollo de cuanto
dispone este articulo.

Art. 102. »— La financiacién de las obligaciones
del Instituto se efectuara: a) Con los créditos
consignados en los Presupuestos Generales del
Estado y otras Entidades publicas para aquellos
fines, b) Con el producto de los bienes que
constituyan su patrimonio, c) Con las sub-
venciones y cualesquiera otros recursos que
pudieran atribuirsele, d) Con las cantidades fi-
guradas en sus respectivos presupuestos pro-
establecidas en el articulo 90 de esta Ley. El
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recaudaciéon de las
Consejo del Instituto determinard el*

je a retener las atenciones de los oreante™
centrales, que no serd en ningln caso nX*
al 15 por 100 de lo recaudado por l0s’comi&
Reguladores”2.— _E~director del Instituto tdja
tara los presupuestos anuales del Instituto
propofitie & Cohséje, & Coal © inforpef
elevard al Ministerio® de Agricultura ga[a
aprobacién, asi como la aprobacion de |

tede Hel Ef&vEiErd anterior, "sin gérjui'cib' am
plimhientd de eudrto dispone g Lev de g
de cuentas de los Organismos’ ATtONGhER
ciempre de @988, sobre presupuestos™-"-"Teel#
103 1— Al Instituto competente: A) Lai

de los expedientes por personas no inscritasm
los Registros correspondientes. B) La resduoii
de los expedientes para sancionar las fi*
clones en materia de deuominaciones de orim

cedentes de la

cuando la sancién sea demulta, no ewxdat
de 100.000 pesetas. En cualquier otro"caso?2
vaclén al Consejo de Ministros. C) La stib

de las exacciones y la recaudacion de las nui
tas, que realizardn a través del Consejo reai
dor de cada denominacién de origen. 2 k
exacciones parafiscales a que se refiere estai?
seran ingresadas en la subcuenta oorespordiente
del Te'.oro Publico. De estos Ingresos se dtire:
ran Ultimamente al Instituto Nacionel de Dav
minaciones de Origen las cantidades que ta-
ren por este concepto en su presupuesto ceige
sos, aprobado por el Ministerio de i
ajustandose en todo caso a lo establecido enk
Ley 31/1965, de 4 de mayo, y disposiciones @m
plementarias. 3i La recaudaciéon de las mitsp
efectuara en papel de pagos al Estado.
TITULO IV

DEL MERCADO
CAPITULO PRMEIRO

NORMAS DE CAMPARNA.— -Art. 104 1 CGth
campafia vinico-alcoholera serd objeto e .
gulacion por Decreto de la Presidencia dd &
bierno, a propuesta de los Ministerios e
dientes, previo informe del P.O.R.P.P.A. ydh
la Organizacién Sindical. 2. Esta disposicion pe
dra ordenar, las coyunturas de depreciacion G
los productos vinico-alcoholeros, el enpleo G
alcoholes vinicos para usos industriales y dda-
minar el destino de -las melazas de cafa ya
sus alcoholes. 3. Podréa sefielar igualmente lae
trega obligatoria por parte de los
de vino, y en razén de las caracteristicas j
previsiones de la vendimia, de un powtga
en grados absolutos de la riqueza ddaddia
natural contenida en la cosecha. En d pgio
Decreto se sefialardn los precios de cah uo
de los productos de entrega obligatoria, a
como las condiciones a que debera obedecer &a

Art. 106. 1— En el Decreto a que se rdiae
el articulo anterior podra atribuirse a ls In
dustrias de la clase que se especifique el dad
cho de recibir con caracter preferente aniis
tros de alcoholes a precios especiales.

-2 Tendran caracter preferente a estos eedp
la elaboraciéon de bebidas alcohdlicas dsfirales
a la exportacion, a las que se podra, en la[d
ma que regule el mismo Decreto, aplicar d nis
mo tipo de alcohol contenido en el articulos
portado el regimen de reposicion con id:
arancelaria-, -3 Los receptores de alcohol, d an
paro del parrafo anterior, deberan justificar s
empleo ante los Organismos reguladores.

CAPITULO 11

CIRCULACION DE PRODUCTOS. At %
La circulaciéon de vinos y demés producto «
vados de la uva, regulados por la Ley n/i>
y este Reglamento, queda sujeta a las sgi
tes normas: Primera.— No podrad Po®jL
circulacion ninguna partida que .
no haya sido declarada en la forma que =
termina en el articulo 73. En los casos €1,
se ponga en circulacién una partida ce ®
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MERCADOS DEL VINO

ORIGEN
Blanco
Ciudad Real-Mancha
hjriyar de San Juan ... .. 60 .
~gamasilla de Alba ... . 61
Campo de Criptana +59/60
Calada de Caktrava
Daimiel 60 -1
Manzanales ..o . 61
62
Socuélkmos 60
Tomelloso 60
Valdepefias ... 61 1
58
Santa Cruz de Mudela ...
Albacete-Mancha
62 [N |
61
Vilkrrohledo 60 .
Tarazona de la Mandua
Cuenca-Mancha
B Provencio 59 50
San Gemente
Fuente de Pedro Naharro... 60 11
Mingla-nilla ..o
Villarta
Iniesta
Ledafia ..o
Casas de Fernando Alonso.
Toledo-Mancha
Madrideios 61 o
Portillo .
Quintanar de la Orden 59 .
Dosbarrios  ....ccceeenee. 63
o] g =10 U 61 -67
Villa de Don Fadrique ... 59
Puebla de Almoradiel . o 60
Villacafias ~ ............ 60
Consuegra ... 60/61
Ventas de Retam osa
Alicante-Levante
Villena ... B 60
Monévar 60/61
de GOrgos .o

PRECIOS

Tinto Rosado Clarete
68 . .. 64 PP 66
62 .. .. 65
60
68
68
80 PP 67 P 72
70 1 - 60
85
70 L 65 A 65
73 -
70 1
.. 56 -
72 .. .. 62
75
70-76 o
59
65
65
68-70
81
90 L 72 .. 70
. 95-97 e . 70/75 67/70
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70

68

75
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PRECIOS

ORIGEN Blanco Tinto Rosado Clarete

Murcla-Levanto

Junilla ..o ..092 L. .. T3 e . T3
Yfrla

Valencia-Levanto

Pedraiba .........ccueen. fiS .. 85
Ling .. B3 .e ..P-X65 .- ..

Utiel-Requena .................. .. 100 .. 70

TUMS e, SO

Cheste .....cccovvveeeeeeeiinn 61

Villar del Arzobispo ....... 62 w

Venta del Moto ...............

Barcelona-Catalufia
Manresa  ....occoecieeiieee
Vilkfranca del Panadés ... .. 64 .. .. 75 .
Villanueva y Geltra ....... .. ..
Zona Ampurdan-GERONA. . . .. 8 .. .. 75
Tarragona-Catalufia
Bajo Panadés ..................
Bajo Priorato .. 80 m
Montblanc  ............ 64 .. 65 .
Barbard  ................ 64 62
Vendrell e
Falset ..o, . 80 ..
Perelld ..o . 65 ee

Huelva-Andalucfa

Bolluilos del Gondado ....... . B0

Rociana del Condado ....... .63

Palma del Condado ........... 6l

Almonte ...,

Jerez v -Marco-CADIZ ... L-16/18 .

Pilas-SEVILLA  .............
Badajoz-Extremadura

Aimendralejo ..o

Castnera  ......cccocceveviiieennne

Los Santos de Maimona ... gg

Villafranca de los Barros...  gg ee .. [-]2 .o

R

Logrofio-Rioja

L-20 .- .. L-20 -m
Manjarres  .o.oocoeveeiieeeinnns .. 100 .. .. no .. ..Cr-100.m
Alcanadre ........cccccceeeunneee..
Aruedo .....cccooeviiieeee ..Cr 320.-
Autol e .-Cr-300. » ..Cr-300..
CeNniCero  ...covvvveeveeeeeennnenn. ..Cr-250.. ..Cr-250.. ..Cr-250.-
Villar de Amedo ............... ..Cr-300.. ..Cr-3C0O.. ..Cr-295..
Rincrir, de Soto ............... . L-14 .. .. L-14 .. .. L-14.
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PRECIOS

ORIGEN )
Blanco Tinto Rosado Clarete Mistela

MOJA  ALAVESA
Elciego............... .Cr-250-.

Villabuena...........
Navarra

Tudela ... 82 83
Tafdlia ...

Cintraénigo 84

Flloss ... 82

& &

Zaragoza-Aragon

Caktorao ...............
Ateca .o
Calatayud .......cocvevrne
Carifiena  ..vvvveennnn, 70
Morata de Jalon .......

&8

75

RRHEIB

Madrid-Centro

Aiganda dd Rey ...............
Cadalso de los Vidrios ... 88
Chinchdn ..o
Navalcarnero ...................
Saa Martin de Valdeiglesias. 88
Cebreros-AVTLA ... 83 . 82

Valladolid-Centro

Oigales oo .Cr-150.

Salamanca-Centro

Villarino de los Aires ...
Leén-Centro

L-8'50. 70 .
L-10/11 .68/ 70. .68/70.

Villafranca del Bien»

Sahagin L-10. m -IL-II . L9

Zamora-Centro

Fermoselle 70

72
" Rea-ORENSE L-12 L-12 .
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Viene de la pagina 40
cinacién: 2 por 100. Goma ardbiga. Es un pro-
ducto natural obtenido de ciertas especies vege-
tales (Acacia, Senegal y otras). Se presenta en
forma de lagrimas, formas irregulares o en polvo,
de color amarillento o rojizo. ElI producto es ti~
talmente soluble en agua. El contenido de impu-
rezas no debe ser superior a los siguientes limi-
tes: Humedad: 10 por 100 (por desecacién en es-
tufa a ICO). Cenizas: 3’5 por 100. Cenizas su(-
furicas: 6 por 100. Hierro: 60 partes por millén.
Metales pesados: 20 parte por millén. Arsénico:

Caolin. E un silicato natural de alumnio hi-
dratad. Se presenta en polvo fino de color blan-
ca o amarillento, graso al tacto; es insoluble
en agua y en &cidos diluidos. El contenido de
impurezas no debe ser superior a los siguien-
tes limites: Agua: 16 por 100 (pérdida de peso
por incineracion a 700:>), Hierro soluble: 0,1
por 1.000. Metales pesados: 20 partes por millén.

Calcio: Exentos. Magnesio y aluminio soluble:
Exento. Arsénico: Cinco partes por millén. Le-
vadura. La levadura de uso enologico ha de

sustrato nutritivo de agar o similar o jbien en
cultivo liquido o liofilizada. Los envases debe-
impedir toda contaminaciéon de la levadura se-
leccionada. En el envase debera figurar, ademas
de cuanto establece el articulo 70 del presente
Reglamento, el género y especie de la levadura
y la naturaleza y la naturaleza y composicion
del sustrato, asi como la fecha de preparacién
y el periodo de utilizacién, que no sera supe-
rior a noventa dias.

Metalbisulflto de potasio Es el pirosulfito.
de petasio que se presenta en cristales trans-
parentes con olor a anhidrido sulfuroso. La ri-
queza en anhidrido sulfuroso ha de ser del 50
por 100 como minimo. Contenido méaximo de
Impurezas: Metales pesados: 10 partes por mi-
ll6n. expresado en plomo. Arsénico: Cuatro par
tes por millén. Selenio: 30 P°r millén. Sodio:
i3 por 100 Cloruros: 1 por ,1.000 expresado en A&ci-
do clorhidrico. Sorbato potasico. El limite ma-
ximo de impurezas coincide con las cifras sefia-
ladas para el acido sérbico. Tanino. Producto de
origen vegetal que se presenta en forma de pol-
vo impalpable, de color blanco amarillento y
de sabor astringente: es soluble en agua y
en dos partes de alcohol etilico de 90. La rique-
za del producto comercial en tanino debe ser
del 70 por 100, como minimo. El contenido de
impurezas no debe ser superior a los siguientes
limites: Residuo insoluble en agua: 2 por 100.
Arsénico: Cuatro partes por millén. Hierro 25
partes por millon. Metales pesados: 50 partes
por millébn, expresado en plomo. Gomas, dex-
trinas y resinas: Exento, Tartrato neutro de
potasio. Polvo blanco cristalino o granuloso.
El prducto comercial debe contener un 99 por
100 de tartrato neutro de potasio. El contenido
de impurezas no debe ser superior a los siguien-

tes limites: Materias volatiles: Cuatro partes
por mil (por desecaciéon a 160° hasta peso cons-
tante). Oxalatos: Exento. Elementos precipita®

bles por hidrogeno sulfurado en medio &cido:
20 partes por milléon. Tierra de infusorios. Se
presenta en forma de polvo, constituido por los

"miTea<gic/c.¢1S«

‘A GenV
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"AMIGOS DE LA TORRE DEL VI NO"
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caparazones siliceos de datomeas fosiles tat
do previamente por A&cido clorhidrico 'diS’
ducccion de tabaco en rama con destiro
y lavado con agua. El examen microscépico J
aumento superior a 500 didmetros pamite
tificar perfectamente esta sustancia

El contenido de impurezas no debe ser sm
rior a los siguientes limites: Humedad- i ,,
100 (por desecacién en estufa a loo dyati
cuatro horas). Productos solubles en &cidosT
luidos: 1 por 100. Hierro: 100 partes por milin
Metales pesados: 20 partes por mil. Aseim
Cuatro partes por millén. Los métodos parad,
terminaciéon de la pureza de estos productos n
de las impurezas en ellos presentes son efg
blecidos en el Coédigo Enoldgico Intemecional
de la Oficina Internacional de la Vifia y d \iro
Asimismo seran de aplicacion los restantes di
terios de pureza establecidos en el citado cod"
go, tanto para los productos considerados
mo para los que puedan ser autorizados pse

riormente ,
ANEXO NUMERO 13

'CARIAOTERISTIICAS DE LOS ALCOHOL®

NATURALES.— 1 En los alcoholes ratifi-
cados definidos en el articulo 28 deben tB®
el olor y sabor propios del etanol, pdetb
recordar en forma apenas perceptible la nae
ria prima utilizada y respnder a las siguients
especificaciones: Grado alcohdlico: Minimo K

Color (en capa de 40 centimetros de dtud):
(prueba Barbet a 150): Minimo veinte nints
Residuo seco: Maximo 2 miligramos por lita

Aldehidos: Maximo 10 miligramos por litro &
alcohdl puro. Alcoholes superiores: Mxino S
miligramos por litro de alcohol puro epe

sado en alcohol isobutilico. Esteres totales: M
xamo 50 miligramos por litro de alcohdl po
expresado en acetato de etilo. Purfurol: Bet
Acidez: 10 miligramos por litro de alcohol prg
expresado en acido acético. Impurezas (nétob

Rose): Maximo 15 gramos por litro de dadd
puro. Metanol: Maximo 2 gramos por lito e
alcohol puro. Bases nitrogenadas: Bento.

Compuestos sulfurados: Exento. 2 Los @&
dientes y destilado, tanto procedente ¢ te
productos vinicos como de otras materias @
dran que responder a las caracteristicas pgid
de las que proceden, pudiendo los Mristerio
competentes fijar los limites de contenido @
diversas sustancias, segun el producto ce qe
procedan.

ANEXO NUMERO 14

GRADOS ALCOHOLICOS. 1 Grado daldio
natural: Es el grado alcohdlico total cd po
ducto considerado antes de todo erriquediniento
2. Grado alcohodlico adquirido: Es el \duen
en litros de alcohol contenido en 100 litros alf
producto cnsiderado, ya sea propio o &aih
3. Grado alcohélico en potencia: Es el \duman
en litros de alcohdl susceptible de doterer mr
fermentacion total de los azlcares artaich
en 100 litros del producto considerado. 4 Gao
alcohodlico total: Es la suma del grado dero
lico adquirido y en potencia. 5. Las nedese@
los volimenes a que se refieren las definidéy
anteriores se efectuaran a 20°C.

P2 SELEIS

***iag3TEii

i1

S&ioTe-Ixr d iil/fOf'

-6bnr er “SLAf&Aji0
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, viro o subproductos con anterioridad

io facha de la declaraciéon, la copia de la ce-
dla de'circulacion a que setrefiere te nonna. si-
se remitird los Servicios Provinciales de

E ,. contra Fraudes con anterioridad a la sa-
5 del prometo. Segunda.—a> Cada partida
se fionga en circulacion, cualquiera que sea

4 medio de transporte, deberd ir acompafada de
fi Sdula de circulacion, expedida jpor el remiten-
tefiara cada vehiculo, con objeto que pueda ser
identificada b) Solamente se consideran validas
iSHilas ’ de circulaciéon, debidamente nume-
racks aditadas For el Servicio de Defensa contra
Brandes V facilitadas por sus Servicios Provin-
oles (anexo numero 16). Cada talonario de cé-
dula sdlo podra ser utilizado por el estableci-
ele a que fué entregado, e) En las cédulas de-
heconstar de forma ciara e indeleble, sin enmien-
s ni tachaduras, el nombre y domicilio del

exoedidor y del consignatario, cantidad en li-
tros o kilogramos, clase (mosto, mistela, vino
tinb clarete, rosado, blanco, vino enverado,

deodi vino dulce natural, vino noble, vino ge-
reroso, vino aromatizado, vermut, aperitivo vini-
@ vin espumoso; vino de aguja, vino gasifica-1
o arujo, lia, segunda, piqueta vinagre de vino
yceorujo, bebida derivada de vino), graduaccion
ograduaciones cuando el mismo envié compren-
ca varias partidas diferentes, y uso a que se des-
tirer, (a vinificacion, consumo interior, alme-
onista, exportacion, destilacion, vinagreria.etc.).
H diay mes de la fecha deberadn ser expresa-

s en letras. En los casos en que el producto

baya sido sometido a una de las practicas au-
torizadas que supongan la adicién de un produc-
to cuyo contenido esta limitado, o estad limitada
la cantidad maxima a adicionar, se hara cons-
tar jen la cédula de circulacién el traamiento

6 por 100 en cuanto a cantidad y el 2,5 por 100
efectuado y la cantidad afiadida. El error admi-
sible en los datos a consignar podra ser hasta el

en cuanto a graduacion, d). Independiente del
narero impreso que llevard cada cédula, el ex-
pedidor nummerarad las mismas correlativas, des-
ceel nimero il, a partir del dia siguiente al que

e refiera la declaracion anual que dispone el
articulo 78 de este Reglamento, c) Las cédulas
< extenderdn por triplicado: el original acompas
fiard a la mercancia, una copia quedara en poden
cd expedidor, a disposicion de los funcional
rics del Servicio de Defensa contra Fraudes, Vi
la tercera se remitird al Servicio Provincial dé
Defensa contra Fraudes dentro de los diez pri*
mercs dias del mes siguiente: En caso de extravio
e una cédula se solicitard un duplicado de los
Servicios Provinciales de Defensa contra Fraudes.,
Quando el producto que se transporte esté prote-
gido por una denominacién de origen las cédulas
£ entenderan por cuadriplicado remitiendo
d cuarto ejemplar al Consejo Regulador de la
Denominacion. En el caso de facturas anuladas
todos los ejemplares excepto uno, que se conser-
vara a disposicion de la Inspecciéon, en el que

< indicard la fecha de anulacién, deberan ser
remmitidos al Servicio Provincial de Defensa con-
tra Fraudes. f) La.s cédulas de circulacién que se
expidan sin comprador fijo deberan ir consigna-
s al mismo expedidor, pudiendo endosarse al

conerciante que adquiera la mercancia por el
corredor Colegiado o intermediario que inter-

vea en la venta. En caso de que sean varios

ics compradores se extenderdn a cada uno de

lacturas, derivadas de la original, por la
SiAgncia ~ compran, pudiendo extender esta
i,™P “ mismo conductor del vehiculo que la

, ,haciendo constar en ellas el niumero

que deriva. Ko se extenderan fac-

m™ tdenvadas en el caso de expediciones en
capacidad  este comprendida

‘¢onla’hE@ly 18 lltros Que se transporten de una
nateQll -a’ j°l£a’ destinadas Gnicamente al re-i
cao r-arfollll0I10 en envases completos, en cuyo
™?iTaSe debera Nevar una etiqueta o

taWeaimipnitsianando _clase-. grado, reci es-
cwﬁgﬂ{o 3?3 procedencia,g gsi Elpdes'tqma/tarlsoI

de la mercancia viene obligado a exigir la cédula
de circulaciébn y a conservarla a disposiciéon
oe los funcionarios del Servicio de Defensa com
tia Fraudes. Cuando se reciba una cédula mal
redactada o incompleta o reciba una cFartida
6in cédula, el receptor quedarid exento de toda
responsabilidad si el mismo dia que recibe la
partida pone el hecho en conocimiento del Ser
vicio Provincial de Defensa contra Fraudes, to-
rnandose como fecha legal de dicha comunica-
n la que conste en el matasellos de las ofi-
cinas de Correos, En caso de hacerlo asi, el re-
ceptor tendra la misma responsabilidad y san-
cion que ei vendedor, h) En las cédulas de circu-
lacién de partidas de mostos.,, mistelas, vinos o
subproductos elaborados en la campafia que cir-
culen antes del 30 de noviembre deberad constar
este jhecho en ei apartado “OBSERVACIONES”,
Tercera.— Quedan exceptuados de la cédula de,
circulacién: a) Las expediciones de vinos y
productos derivados de la uva que se realicen
en envases de cabida inferior a cinco litros,
siempre que lleven adosada la etiqueta a que la
ce referencia ei articulo 112 y la botella o envase
esté debidamente cerrado o precintado por el
embotellador o envasador, b) Los productos en
envase cuya cabida esté comprendida entre cin-
co y 16 litros dentro del radio de la poblac
destinados Unicamente al reparto a domicilio,
siempre que lleven adosados a cada uno de ellos
un marbete donde conste la clase, grado, precio
y establecimiento de procedencia y se despachen
en envase completo, c) Los productos en enveses
de capacidad no superiores a 16 litros que va-
yan de la bodega del productor o almacén a su
domicilio, jpara consumo particular solamente.

d) Productos vendidos al publico al por menor

en envases de capacidad inferior
no incluidos en al apartado a). jLos exceptuados
en los parrafos a) y b) deberan extender cada
dia una sola cédula de circulacién por los pro-
ductos que hayan envasado o embotellado ese
dia, con -la indicacién de consumo interior. Los
comprendidos en el parrafo c) habran de hacer
constar al final de cada campafia y como salida
en una factura, los productos que hayan retira-
do para su consumo. Los mayoristas que al mis-
mo tiempo expendan productos en la forma que
se define ej, ei parrafo d) deberan extender
para los mismos una cédula de circulaciéon al dia.

Art. 107. 1 Los expedidores y los receptores
de los productos a que se refiere el articulo an-
terior deberan llevar libros-registros debidamen-
te diligenciados por el Servicio Provincial de De-
fensa contra Fraudes, en los que conste el mo-i
vimiento de los productos. 2. Se exceptlan les
cosecheros que elaboren UGnicamente la propia
cosecha para su consumo familiar, en volumen
inferior a 20 hectolitros, y los vendedores al por
menor de los productos mencionados.

3. Los libros-registros se ajustaran al modelo
del anexo numero 17 a este Reglamento para
mostos, mistelas, vinos, vermuts, arropes y sub-
productos, y al modelo del anexo numero 18 pa-
ra vinagres y demas productos a que se refiere
el articulo anterior. 4. Los libros se cerraran en
la fecha a que se refiere la declaraciéon anual
que dispone el articulo 73 de este Reglamento.
Como primera anotacién en el “cargo” figuraran
cada una de las partidas en existencias en din
cha fecha, con indicaciones de sus caracteristh
cas, anotando sucesivamente las entradas a me-
dida que se vayan produciendo. De igual modo
se anotaran las salidas en las “data”. 5. Todo
nuevo libro-registro se abrird con la anotacion
en el “cargo” de la clase, volumen y graduacién
de cada una de las partidas en existencias, con-
siderando como partida el conjunto de productos
de la misma clase y graduacién. 6. Las anotan
ciones en el libro-registro deberdn ajustarse a
los datos que figuren en la cédula de circula-
cién y deberdn hacerse en el momento en que
se produzcan las entradas y salidas, sin dejar
entrelineas en blanco, no siendo admisible que

a cinco litro,
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feom an (j?(Znttzzezo Jsetzano

Fabrica de Alcohol  Residuos
Vinicos

Horcajo de Santiago  [CUBNCIj

Trav. Santa ¢6na, 23 jreléionos 23 y 5

Viticultores, Elaboradores y Cooperativas vinicolas,
antes de vender vuestros residuos; Consultarme.

e Heces o lias de palanca

» de continua

» prensadas en pasta

No les preocupe los kilbmetros que nos separen, tenemos clientes proveedores en todo el ms|

SUCURSAL EN LA PROVINCIA DEr>CUENCA:

FUENTE DE PEDRO NAHARRIO
Bodegas de Elaboraciones Teléfonos, S. 4y I7
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a lapiz. 7. Las partidas de productos que
sehn a ser objeto de mezclas dentro del esta-
Kmiento en que se encuentran situadas se

Sarta en el libro-registro como salidas, ha
S i constar, en la casilla “Destino”, “Para
S j- v en la de “Observaciones’, la fecha

mnue’fue anotada la entrada de la partida, la
Mrticd obtenida se anotard como entrada con la
Sariilacion resultante, expresado en la casilla
N ia’: Procedente de mezcla’. 8 De
imel forma habran de anotarse las partidas que
tp tro del mismo establecimiento sean transfor-
mecks en otras de clase distinta, como los mostos
me alin no comenzaron su fermentacion el 30
r noviembre y posteriormente se transforman
en vino en mistela. Las anotaciones en las ca-
rillas “Destino” y “Procedencia” estaradn de acuer-
doon la transformacién de que es trate. 9. En
lcs casos en que se proceda a la adicién de alco-
hd a los vincs en que esta adicién esté autoriza-
da s hard la anotacion de entrada de la clase,
cantided y graduaciéon del alcohol que se uti-
lie y se procederd en la forma indicada para
los casos de mezcla de vinos en el apartado 7 de
ese articula Art. 108.— Las cisternas, vagones
vdemes Oenvases de transporte de vinos y de
ores bebidas deberan reunir las condiciones'
adecuadss para garantizar la inalterabilidad del
producto transportado, debiendo cumplir las con-
diciones técnico-sanitarias que con caracter gene
rd estén establecidas para el envasado de pro-
ductos  alimenticios quedando prohibidas tedas
Siéndolo, exceda del contenido autorizado efo
aquellas que. puedan transmitir sustancias toxi-
@s 0 que puedan contaminar al producto enva-
sab, las que puedan ceder sustancias ajena a
la composicion normal del producto o que, aun,
caracteristicas de composiciéon o de sus caracteres
ls mismos, o aquellas que puedan alterar las

organolépticos.
CAPITULO 111

DE LA VENTA DE PRODUCTOS A GRANEL Y
ENVASADOS— Art. 109. 1, En los envases que
v]ios o vinagres para la venta a gra-
e en establecimientos abiertos al publico deberéa
ocorstar, con rotulacion visible, el grado alcohé-
lleo de los vinos y la acidez acética de los vina-
ges, la serie y el niumero de control que figura
Inpreso en la cédula de circulaciéon y el precio de
vetg, d. Solo podra indicarse el lugar de proce-
dencia del vino cuando se pueda justificar que
hasido elaborado con uvas de la citada proceden-
day del vinagre cuando haya sido elaborado
en bodegas ubicadas en el término municipal,
provincia o region gne se indique, y sin perjui-
do de lo gpe establecen los articulos 82 y 83 de
‘aley. 3 En los casos en que el producto no esté)
protegido por denominaciones de origen, pero
s originario de una localidad cuyo nombre
et® incluido entre los amparados por la deno-
minecion, podrd indicarse el nombre de la pro-
vincia si éste no estd amparado y caso de que
lo este, se podra indicar el de la regién vitivi-
nicdla en que se haya producido.
4  Para los deméas productos a que se refiere
«Ley, distintos de los consignados en los apar-
tadbs anteriores de este articulo, se estard a lo
qe determinen sus propias Reglamentaciones,
r: “a&s. Reglamentaciones de las productos a que
< refiere este Reglamento podran determinar

i,,,,Jipos Envases que son obligatorios o que
E =t de utilizacion en cada uno de
Jzh ,, botella normalmente utilizada para los

riil o&pul?0S0s y gasificados con presién supe-
fima cua'rj atmoferas, asi como el tapén de
S ® , set? y su especial forma de sujetarlo
vinrRr» 17 " “ Amente podran utilizarse‘en los
z6ém hl?S sefialados, salvo expresa autorl-
res do rS- Instltuto Nacional de Denominacio-
. AI\ 110- h La vente ambulante

HIQ0 coi?8@Pactos a que se refiere la Ley
Sdo nrrirs p°r las siguientes normas: a),
W&grabsl’f_%guarse fuera "del radio de las po-
comerciantes que efectien esta

venta ambulante a granel deberan estar auto-
rizados por los Ayuntamientos en cuyo término
municipal ejerzan esta actividad, c) Deberan
llevar con las partidas que tengan en venta en
cada caso, la factura de la Entidad suministrado-
ra de cada producto, en que conste nombre de
la misma, domicilio nombie y domicilio del ad-
quirente, clase de producto y gaduacion alcoho-
lica del mismo, o acética en caso de que se tra-
te de vinagre, d) En los envases que se utili-
cen para el transporte de productos no podran
correspondan a la clase de productos que con-
figurar indicaciones de ninguna clase que no
tiene. 4. El reparto a domicilio de pcductos a
granel se podra efectuar con las siguientes nor-
mas: a) Los envases deberan llevar adosados al
marbete que dispone el apartado tercero letra b)
del articulo 106. b) En estos envases no podran
figurar indicaciones que no correspondan a la
clase y caracteristicas del producto que contiene.
c) La Entidad que efectle el reparto sera res-
ponsable de todo lo que concierne a las carac-
teristicas del producto que distribuye mientras)
se efectle el transporte del mismo. Art .111. Por
Decreto, el Gobierno podra fijar el precio de
venta al por menor y a granel de los productos)
comprendidos en esta Ley, teniendo en cuenta)
el precio en origen y demds circunstancias que
puedan influir en el mismo segin la clase y cate-
goria del estaiblecimciento. Art. 112. 1— Las eti-
quetas de los productos dedicados al consumo
definidos en el capitulo segundo del titulo pre-
liminar de este Reglamento, que se vendan o
circulen en envases de capacidad inferior a cinco
litros, llevaran impreso el nombre o razén so-
cial de la firma que expida el producto, el na
mero en el Registro de la planta envasadora o
embotelladora, la clase y graduaciéon del producto
El error méaximo admisible en la graduacion
alcohodlica de los productos cuya graduacion
los de graduacién superior a 23C del 1 por IDO.
no sea superior 2&C serd 2 por 100. y en
mEn el grado de acidez de los vinagres se admitira
hasta el 2 por 100. 2. Ser4 obligado indicar en
en lais etiquetas de los diferentes productos que
se relacionan a continuacién las indicaciones
que se expresan, en forma clara y destacada: a)
En los zumos naturales de uva se indicaran:
“Zumo de uva natural”, b) En los zumos proce-
dentes del desulfitado de zumos conservados
con sulfuroso: “Zumo de uva’.c) En los zumos
conservados de uva: “Zumo conservado de uva”,
indicando el conservador y dosis empleada, d) En
los zumos de uva concentrados: “Zumo de uva
concentrado al por 100. e) En los zumos con-
centrados y conservados: “Zumo de uva concen-
trado al por 100. y conservado”, indicando el
conservador y dosis empleada, f) En los zumos
g.) En los zumos reconstituidos: Zumo de uva
de zumo de uva... (indicar clase de zumo, con-
centrado, concentrado y conservado o liofilizado).
b) En los vinos sera oligado indicar la clase (vino
de mesa, vino enverado, chacoli, vino dulce natu-
ral, vino generoso, vino generoso licoroso, vino
licoroso, bebida amistelada, vino espumoso o
“cava” o “granvas”, vino gasificado, vino de agu-
ja o aquellas que se determinen en sus propias
Reglamentaciones). Quedan exceptuadas de esta
obligaciéon las etiquetas de los vinos amparados

por denominaciones de origen, en las cuales
figurard& en todo caso en forma clara y desta-
cadla el nombre de la denominacién, i). En las

sidras se atendran a lo que preceptle su propia
Reglamentaciones.—

j) En los vinagres de vino se indicara: “Vinagre
o “Vinagre de vino”, y en los de orujo: “Vinagre
de orujo”. E) En las bebidas derivadas de vino

o de alcoholes naturales se atendran a lo que
preceptle su propia Reglamentacién. 3. Queda
expresamente prohibido el utilizar en las etique

tas indicaciones, dibujos o cualquier signo que
Por el Servicio de Defensa contra Fraudes, res-
pueda confundir al consumidor sobre la natu-
raleza, origen, clase o calidad del producto. 4. a)

ponsable, segun la Ley de 10 de marzo de 1941,
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de la inspeccién vigilancia de todo lo relaciona-
do con la produccién, venta y circulacién de los
vinos y demas bebidas alcohdlicas, se llevarg;
el "Registro de Envasadores y Embotelladores de
tinos y Bebidas Alcohdlicas", en el que se inte-
grald el actual Registro de Embotelladores de
v,ngi Para la inscripcién de las diferentes plan-
tas embotelladoras o envasadoras se atendran a
las siguientes normas: a-il) Contar con la debi
da autorizacién de instalacién y -puesta en mar-
cha, expedida por el Organismo competente, a-2
Solicitarlo por medio de instancia al Servicio de
Defensa contra Fraudes a través del Sindicato Na-
cional de la Vid, Cervezas y Bebidas, que emitira
en cada caso el informe correspondiente, a-3) A
la instancia acompafiardn, ademas de la auto-
rizaciéon a que se refiere la norma primera,
relaciéon de productos que embotellardn y mar-
cais que utilizara.

a-4) En el caso de que se desee embotellar o
Envasar productos a otras bodegas, industrias
marquistas remitira relacion de las mismas en
la forma establecida en el apartado anterior, a-
compafiamdo autorizacién del propietario de la
marca efe que se trate, b) A cada firma embote-
lladora o envasadora se dard un nuimero, que jha-
brad de figurar en las etiquetas de acuerdo con
lo que determina el articulo 112 de la Ley. En
el caso de que una firma posea varias plantas
embotelladoras o envasadoras se dard el mismo
numero para todas ellas, pero se afiadirdn a las
mismas las iniciales de la provincia donde estén
ubicadas, seguido de otro numero si posee mas
de una planta en la misma provincia, c). Las fir
mas inscritas en la actualidad en el Registro
Oficial de embotelladores de Vino presentaran,
en el plazo de seis meses a partir de la publica-
cion del presente Reglamento, la instancia, a-
compafiada de los documentos correspndientes
de acuerdo con el apartado 3 de este articulo,
conservando el numero de que poseen actual-
mente, sin perjuicio de cumplimiento de lo que
que posean en la actualidad mals de una planta
envasadora o embotelladora, y éstas posean dis-
tinto numero, deberan elegir uno de ellos.

d) Las instancias y documentacién que se ex-

presen anteriormente se presentardn por tripli-
cado, remitiéndose una vez inscrita, y con men-
cion del namero que le ha correspondido en el
Registro, un ejemplar a cada uno de los Minis-
terio de Industria y de Comercio. 5. Unicamente
--odr4 consignarse en las etiquetas el lugar de
procedencia del producto cuando sea justificado
su origen. En el caso de productos no protegidos
por denominacién de origen, pero procedentes de
Municipios, provincias o regiones cuyo nombre
esté incluido entre los amparados por una deno-
minacién, podra indicarse el nombre de la pro-
vincia jsi éste no estid amparado, y caso de que
lo esté, el de la regiéon vitivinicola (anexo nume-
ro 2) en donde se haya producido. 6. Para los vi-
nos u otros productos amparados por una deno-
minacién de origen calificada no serd preceptivo
indicar en la etiqueta la clase y graduacion, a
menos que su propio Reglamento disponga lo
contrario. 7. Las etiquetas de los productos ela-
borados en Espafia destinados a su venta en el
meroado interior que estén total o parcialmente
redactadas en idioma extranjero presentaran, en
sitio visible y destacado, la frase "Elaborado en
Espafia”. En el caso de que figure en la etiqueta
el nombre de una nacién, ciudad o comarca ex-
tranjera. la frase "Elaborado en Espafia” deberéa
figurar al menos con el msmo tipo y tamafio de
letra, color y fondo con el que figure la mencién
citada.

mAlt. 113. El precio maximo de venta al publi-
co de los vinos envasados podra fijarse por De-
creto en relacién con el precio de origen fijado
por la firma envasadora y demds circunstancias
que puedan influir en el mismo, estableciéndose
las «oalas convenientes en funciéon de la clase
del groducto y de la naturaleza y categoria del
establecimiento expendedor.

Art. 114. 1 En los establecimientos donde se
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sirvan comidas por cubierto o a la cata
obligatoria la presentacién al publico de lao
ta Oficial de Vinos que corresponda 2 Porni
creto, a propuesta de los Ministerios de Aeriri
tura de Comercio y de Informacién y Tur?'
y oida la Organizacién Sindical, se determina?Q
las ciaseis y requisitos de la citada Carta??>»?1
la clase y categoria del establecimiento ™
Art. 115. Los establecimientos a que se refii
usté capftulo, los abiertos al publico parala»?
ta a granel de vinos y vinagres y aquellos enZ
se sirvan comidas por cubierto o a la carta tk
;berdn conservar las cédulas de circulaciéon vi»
facturas comerciales, libros-registros y denmés?2
cumentacién de los J)roductos que reciban va
pidan para que puedan realizarse las
clones administrativas procedentes durante i>
plazo de cinco afios. ™
Art. 116. 1 Los productos que se destinen ae
portacién deberan ir amparados por un aatifeech
de andlisis expedido por los centros autorizad?
al efecto por el Ministerio de Agricultura oc
Industrias, y del certificado de origen si etuie
ran acogidos a una denominacién, sin pajlido
de la competencia de los Ministerios de Cow
ci6 y de Hacienda. 2. Las etiquetas de estosdo
ductos podran adaptarse a las exigencias dd @s
de destino, quedando exentas, en su co d
cumplimiento de cuantos se dispone en d‘at-
culo 1121de este Reglamento, no pudiéndose ui
lizar las mismas en el mercado nacional
Art. 117. d. Los productos de importacion e
berdn cumplir todos los requisitos exgles t
de produccién nacional en lo que R
a las caracteristicas expresadas en las dirido
nes como a los sistemas de produccién y ddn
racién, asi como en cuanto al etiquetado, dr
culacién y comercializacion. 2. No obstante b
dispuesto en el parrafo anterior, en cascs eap
cinales, los productos extranjeros o aguelloa+
parados por una denominacion de origen remB
cida en Espafia podran disfrutar de un rgnan

especial, conforme a lo que disponga & Rga
mento y los convenios internacionales.
Art. 118. El control de caracteristicas a gqes

refiere el articulo anterior sera realizado porls
laboratorios oficiales autorizados por los Nis
terio de Agricultura o de Industria qe ¥
dirdn el oportuno certificado previo d leai
de la mercancia, sin perjuicio de las

cias de los Ministerios de Hacienda y de Grna-
cio en las importaciones.

Art. 119. 1 Las infracciones a lo dispuesto
la ley y en este Renglameuto serdn san*
nadas con multa, decomiso de la mercanciaod
pension temporal del ejercicio de la irddra
conforme se expresa en los articulos sgiates

Art. 120. 1 Las vases para la imposiciond
multas se determinaran:

a) Cuando se hayan de imponer en fud;
del numero de hectareas, multiplicando lap
duccin anual media por ha. en e qifi»
nio precedente en la zona o provincia docke
enclavada por el precio medio alcanzado ml
mi(sma zona o provincia durante el afio ate®
a la infracién, b) Cuando se haya de mp«
en funcién del valor de los productos o narcd
cias, con arreglo al precio medio en e nese
precios o existencias, podran ser gdicads #
que se cometié la infraccion si pudiese din
narse su fecha, en otros caso, en d nese
que aquella se d)t/ecubra 2. Cuando resutenP
bados en el expediente los datos de pi..
4ue resulten con caracter genetaj"para'”m
o para la provincia, zona o comarca ce g

trate, en los datos de caracter oficial opr*
timaclén. directa. L ,
Art. 12il. 1. Para la aplicacién de les sv

nes previstas en la Le)( en este Res™

se tendran en cuenta las’ siguientes nom»
a) Se aplicardn en su grado méximo:

1) En los casos de adulteracion del piodud» #

sustancias nocivas para la salud. 2) M ‘Z;,

sos de aguado del vino u otra bebida y*-m

al vinagre de &cidos minerales u agm
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de produccién a que se refieren los
'5™ ns 46 V 73 la falsedad represente mas del
,nn 4) En todos los casos en que se haya
o actos de obstrucién a los funciona-
r & tos Servicios de Inspecién. 5) En todos
C rasos en que se apruebe manifiesta mala fe.
i?Se aplicardan en su grado medio:
? todos los casos de adulteracién no pre-
Lns en el apartado anterior 2) En los casos en,
en las declaraciones de producion a que. fte
Sieren los articulos 46 y 73 la falsedad repreT
S ¢el 16 por I3 al 20 por 100. 3) En los ca-
erte anuncio, oferta o venta de cualquier be-
Sa con denominacién que no le corresponda.
o Se aplicaran en su grado menor:
n ruando se pruebe que no ha existido mala
' siempre que no sean los casos de adultera-
rftmv aguado previstos en los apartados ante-
riaes 2) En Ida casos en que en las declaracio-
nes ce produccion a que se refieren los articulos
%H v 73 la falsedad represente mas del 10 por
MWy mencls del lo por 100. 2. Se consideraran
ano actos de obstruccién: a) La negativa a la
entraca 0 permanencia de los fucionarios encar-
s de la inspeccién en la finca o estableci-
mento en cuyo caso éste podra solcitar el au-
xlio 0é tos Agentes de la autoridad local o gu-
bemativa b) La negativa a presentar la docu-
mentecion o impedir o pertubar el reconoci-
mento de las mercancias, maquinarias, produc-
s enoldgicos, las instalaciones o cualquier otro

elenento que sea objeto de inspeccién, c) .Cual-
quer omision o resistencia de los interesados a
les diligencias necesarias para la inspeccion.

3 Las actas de inspeccion del Servicio de Dei
fersa contra Fraudes se levantaradn por triplicado
y serdn suscritas por el funcionario encargado
cH Servicio y el duefio o representante de la fin-
@ establecimiento, almacén o encargado de la
astodia de la mercancia, en poder del cual que-
cad una copia del acta. Ambos firmantes po-
d@n consignar en el acta cuantos datos o ma-
nifestaciones consideren convenientes para la
estimecion de los hechos que se consignen en
lamismp, asi como de cuantas incidencias ocu-
man en el acto de la inspecciéon o levantamien-,
del acta, Las circunstancias 'que el funciona-
ro consigne en el acta se considerardn hechos

salvo que por la otra parte se demues-
tre lo entrarlo. Si el interesado en la inspeccién
*negard a firmar el acta, lo hara constar asi el
funcionario encargado de la Inspecciéon. 4. En el
@0 de que se estime conveniente por el fun-
ciorario que efectla la inspecciéon o por el duefio
ck la mercancia o representante del mismo, se
tomardn muestras del producto objeto de Inspe-
adn Esta tomard al menos por triplicado, en
canticed suficiente par-a el examen y anélisis
ce la misma , y se precintardn y etiquetaran,
quedendo una en poder del duefio o represen-
take citado. 5. Cuando el funcionario que le-
vae el acta lo estime necesario, podra disponer

OFRECEMOS LOS

CONCBDKI1VIOS

el Instructor del etxpediente se disponga lo per-
tinente, de acuerdo con lo que se establece en,
el articulo 122 6, Las Reglamentaciones que se
que la mercancia quede retenida hasta que por
dicten para los diferentes productos a que se re-
fiere este Reglamento sefialardn las sanciones a
aplicar en cada caso siempre dentro de los li-
mites que la Ley y este Reglamento determinan
para casos analogos. 7. De las Infracciones en
productos envasados serd responsables la firma
o razén social cuyo nombre figura en la etiqueta
Sobre las que se hayan cometido en productor®
a granel, el tenedor de los mismos, y de las que
se deriven del transporte de mercancias recaera
la responsabilidad sobre las personas que de-
termina al respecto el vigente Cdédigo de Comer-
cio y disposiciones complementarias. 8. Seran
de aplicacién los articulos 27 y 28 de la Ley de
Procedimiento Administrativo, pudiendo en con-
secuencia los Servicios encargados de la inspe-
ccion de los productos a que se refiere esta Ley
solicitar informes a las personas que se conside-
ren intereados y hacerlos comparecer en las ofi-
cinas que tramiten las actuaciones.

Art. 122. 1. Podré ser aplicado el decomiso de
las mercancias como sancién UGnica o como a-
cesoria, en su caso, o el pago del importe de eu-
valor en el caso en que el decomiso no sea fac-
tible, en las infracciones a los articulos 62, 65,
68, 69, 70, 72, 75, 76. 78. y a las disposiciones y
normas previstas en los articulos 49. 50. 55, 56,
77 y apartado 3 del articulo 104. 2. El instructor
del expendiente, en los casos de fundada sospe-
cha de fraude, podra acordar la retencién de las
mercancias u otras medidas precautorias hasta
que se resuelva aquél, debiendo comunicar esta
medida al interesado en el plazo de cuarenta y
cinco dias héabiles a partir de la fecha del le-
vantamiento del acta de inspeccién, tiempo ma-
ximo en que la partida puede estar retenida por
disposicion del funcionario que levante el acta,
3. Las mercancias retenidas se consideraran co-
mo mercancias en deposito, no pudiendo por tan-
to ser trasladadas, manipuladas, ofrecidas en ven-
ta ni vendidas. En los casos que se estime pro-
cedente, podran ser precintadas. 4, Las mercann-
cias decomisadas susceptibles de utilizacién se
venderdn en publca subasta, con destino a los
usos que les sean propios, y aquellos cuya uti-
lizacion no sea factible seran destruidas, siendo
los gastos que esta operaciéon ocasione de cuenta
del infractor. 5. En el caso de desaparicién, cam-
bio o cualquier manipulacién afectada sobre
merancia retenida, intervenida o decomisada se
estard a lo dispuesto en el articulo 399 del Co6-
digo de Penal.

Art. 123, 1 Las infracciones a los articulos
41, 46, 48, 73, 106 y disposicién transitoria se-
gunda; las inexattudes en las declaraciones tran-
sitoria, guias de cirulacién, falta de asientos o
inexatitudes en los libros-registros; indicaciones
falsas o prohibidas en etiquetas, anuncios o cual-
quier forma de propaganda, asi como la omisiéon

PRECIOS MAS INTERESANTES DEL MERCADO
EXCLUSIV AS

Sensacionales cotizaciones de las més variada y bien presentada pama de productos a granel y embotellados
Gin - Cremas - Escarchados - Tequila - Ufodka - ele. etc.

Quinados - Mistelas - Vermuts - Vinagres - Sidras - Espumosos - Jarabes

MINIATURAS

BOTELLONES

BUEN SERVICIO @

® CORDIALIDAD

Escriba a “EL DORA 1)0“ Apartado 7,

3RADECEREMOS SU VISITA

Zumos - efc.
- GARRAFAS y ANFORAS DE FANTASIA
DINAMISMO ® INSTALACION MODELO

Telf. 103

QUINTANA!? (Toledo)

solicitamos agentes formales
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o resistencia por los interesados a las diligenciasi
para el control inspeccién en los casos en que
éstos estan establecidos, serdn sancionados con
multa de cuantia del 1 por 100 al 10 por 100 de
la bae por cada hectarea en caso de vifiedos y
viveros, y del 1 por 100 al 10 por 100 del valor
de Jas mercancias cuando la infraccién afecte'
diretamente a éstas. 2. La no tenencia de los li-
bros-registros establecidos en el articulo 107 de
este Reglamento, o la falta de los asientos en los
mismos de méas de un afio, se sancionara con
multas de 50.000 a ICU.000 pesetas y suspension
del ejercicio de la industria si en plazo de tres,
meses no ha legalizado su situacién, indepen-
dientemente de la multa que le corresponda por
aplicacion del apartado 1 de este articulo.

3, Si la demora en la presentacion de declara-
ciones no excediera de ocho dias, la multa se re-
ducird al 50 por 100. 4. Las multas por inexacti-
tudes en los documentos o asientos siempre que
las diferencias sean inferiores al 10 por 100 de los
valores reales y sobrepasen las tolerancias admi-
tidas, o por la omision de requisitos no funda-
mentales, serdn reducidas al 50 por 100 5. EI cum-
plimiento de lo dispuesto en la Ley y disposiciéon
complementarias en cuanto a documentaciéon
solo se podra acreditar mediante la presentaciéon
de la misma en el momento de la inspeccién.
Art. 124. 1 La plantacién de vid que contravenga
lo dispuesto en los articulos 35 y 37, asi como la
infracciones al articulo 47,es sancionaran con
multas del tanto al quintuplo de la base por
cada hectarea. 2 En cada caso el infractor debe-
ra efectuar el arranque de la plantacién ilegal,
y si lo realiza dentro del plazo de treinta dias-
siguientes a la fecha, de notificaciéon del acuer-
do odminnistrativo, la multa ser4d condonada
en un 80 por 100. Si el infractor no realizase el
arranque en el plazo de los seis meses siguientes,
a la notificacion se efectuard por la Administra-
ciéon y a cargo del infractor. Art. 125. Se sancio-
narid con multa de un 20 por 100 al 100 por 100
de la base por cada hectarea: a) El incumpli-
miento de lo que se establece en el apartado
3 del articulo {38y articulo 39 de este Reglamen-
to. b) Las infracciones a lo dispuesto en los ar-
ticulos 42, 44 y 45. Art. 126.1. Siempre que no
tuvieran prevista una sancién especifica con
los mismos se hayan empleado: a) El empleo de
practicas no autorizadas por este Reglamento y
que no estén expresamente prohibidas, y b) La
infraccion de las autorizadas en su forma condi-
ciones o dosis en el apartado 1 del articulo 50
de este Reglamento. 2. Seran sancionadas con
multas del 2 por IDO al 20 por 100 del valor de
los productos en que se hayan empleado:

a) La utilizacién de préacticas expresamente
prohibidas y b) La aplicacion indebida de las
que puedan ser autorizadas de acuerdo con los
articulos 55(?/ 56, apartados 2 y 3, articulo 05,
apartado 2, de este Reglamento. 3. En los casos
en que ’'a infracion sea la adicion de cgua o
adulteracion del producto con sustancias noci-
vas para la -salud se aplicara el porcentaje maxi-
mo, no pudiendo ser la sancién inferior a 1000Q
pesetas. Art. 127. Seradn sancionadas con multa
de 500 a 25.000 pesetas las infraciones referen-

tes a los articulos 57. 60. 70, 71; 72]. 100, lili
112, 113, 114, y 115 Art. 128. Seran sancionadas
con multa del 10 por 100 al 100 por 100 del

valor de los productos las infracciones relativas
a los articulos 68, 75 76. 77, 78, apartado ter-
cero del 1i04 y daltimo parrafo del articulo 105.

Art. 129, 1 ae sancionara la indebida aplica-
cion de las definiciones establecidas en el arti-
culo segundo del titulo preliminar, la de deno-
minaciones de origen en los casos previstos en el
articulo 93 y las infraccionesal articulo 83 con
multa de 10.000 pesetas -al doble del valor de las
mercancias o productos afectados cuando aquel
supere dicha cantidad y con su decomiso. Los
Reglamentos de cada denominacién de origen
especificardn las sancions a aplicar a las infrac-
ciones a su Reglamento por los inscritos en los
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de la misma, clasificando éstas en a) p.lt
administrativas, que se sancionaran en la fin??
y cuantia que establece el articulo 123 dem
Reglamento, y lais que sean de caracter lee,
censura, b) Infracciones a lo establecido «
Reglamento sotalo elaboracién y caracteristicas i?
de las productos amparados, que se sancionarh
en la forma establecida en el articulo 133
tado 2, y con su decomiso, c) Uso indabidnd
la denominacién o actos que puedan @
perjuicio o desprestigio, que se sancionara Z
la forma y cuantia que establece el apartadal
de este articulo, d) En los casos de infraccion
raven, ademas de las sanciones establecidas»
os apartados b) y c), podra aplicare al mn2
tor la suspension temporal de uso de la dio
minacién o la baja en los Registros de la mena

Alt. 130. 1 En el caso de reincidencia o aath
cuando los productos esten destinados a laa
portacién las multas serdn superiores en in5
por 100 a las méaximas sefialadas en la Le?i
en este Reglamento sin perjuicio de las sadae
que puedan corresponderle en virtud del Baeb
156:0/19701, de 4 de junio, 2, En caso de qed
reincidente cometiera nueva infracciéon las mio
podran ser elevadas hasta el triple de dota
méaximos. 3. Se considerara reincidente d irfrac
tor sancionado por infringir cualquiera ks
preceptos de la Ley o de este Reglamento enks
cinco anteriores. 4. Sl se trata de Industrias in
fractoras y concurren las circunstancias a ge
se refiere el nimero 2, podra ser ordenech b
suspension del ejercicio de la industria pi
tiempo no superior a un afio. 5 1 MrisEio
que incoe el correspondiente expediente pma
acordar, en su caso, la publicacion de las s
ciones Impuestas en el “Boletin Oficial del Eab
a efectos de e.iemplaridad, Art. 131 1 Lairca
cién e instruccion de los expedientes sadaed
res corresponderd: a) Por infracciones a lods
puesto sobre viveros de vid, al Instituto Ndo
nal de Semillas y Plantas de Vivero, b) For ks
Infracciones a lo dispuesto en relacion an ks
denominaciones de origen, al Instituto Ndad
de Dencminaciones de Origen o a los Gres
Reguladores de cada denominacién, en la fa®
aue efctafolecen los articulos 94 y 103 c) Rrks
infraciones al articulo 63 se seguird e pu=h
miento que determinan las disposiciones Vg3
tes sobre instalaciones y modificaciones irds
tria agraria, d) En caso de presuncion de frac
se incoardn e instruirdn por el Servicio k@
fena contra Fraudes y de Ensayos y Ad#ids
Agricola.s e) Cuando la conducta arditua
ademas de infraccion a lo dispuesto en lals
25/1970 y disposiciones complementarias, irfrc
ciéon a 16 legislado en materia de disciplina i
mercaedo, se pondrd en conocimiento dd Qo
nismo competente a los fines previstos end
articulo octavo del Decreto 3052/1966.

f) En los casos especificados enteriometK
ectuard el Ministerio que corresponda ssynli
materia del mismo. 2. Una vez instruido d e
diente se establecerd la audiencia de la Qi
zacion Sindical a través del Delegado poirdd
de Sindicatos de la provincia en que ragqe
el Organismo que lo Instruyo. 3 Su redudn
correspondera: a) Cuando la cuantia de lauN
ta no sea superior a 50.000 pesetas, al Je«
Organismo que instruya el expediente, ssho 1
el caso del apartado 1, a), de este articulo d«
se estard a lo dispuesto en la Ley II/.19'-z

-Cuando la multa"” sea superior a 50000 pes>»
y no exceda de 100.000 pesetas, al Director g
ral competente, y caso de que el eqem
hubiera sido incoado por un Consejo Reguww
al Instituto Necional de Denominaciones®
setas y no excediera de .000.000 de P® «
al Ministerio competente, previa i,
la correspondiente Derecciéon General, 0)0
multa fuese superior a 1.000 000 de
propusiera la suspensién temporal del ge
de la industria del Consejo de n
puesta del Ministerio competente. 4. Laa
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hr. el decomiso definitivo de
B &5 SRS P YRS er e MBS Ratene?
‘Srme a “apartados anteriores. 5. A efectos
£ aTompetencia determinada en el numero 3,
iiifnn-ird el valor del decomiso al de la multa.
W?A todos ios casos en que la resolucién del
Jite sea con sancion el infractor debera
E r los gastos originados por la toma y ana-
ffide muestras o por el reconocimiento que se
Sere realizado y demas gastos que ocasione
k tramitacion y resoluciéon del expediente, de
racSo con lo que dispone el Decreto 496/196Q
iue convalida la tasa por gestion técnico-faculta
£ de los Servicios Agrondmicas Art 133. 1 El
imiento a seguir en la tramitacion de
s expedientes a que se refiere la Ley y este
Reslarento serd el establecido en la Ley de Pro-
cegimiento  Administrativo, de 17 de julio de
ifj 9 Las infracciones a la Ley y a este Regla-
meno'prescriben a los cinco afios de su admision
Srlo que toda la documentacién que se determi-
raenla Ley y en este Reglamento respecto a los
a que se refieren deberd ser conser-
vech durante dicholperiodo. 3. Las multas debe-
rén abonarse dentro del plazo de quince dias
hébiles inmediatos al de su notificaciéon, en papel
e pefete al Estado, y los gastos a que jhace re-
ferencia el apartado 6 del articulo anterior, en
metdlico dentro del mismo plazo. Caso de no efec-
tare en el plazo citado se procedera a su cobro,
por via de apremio. 4. En el caso de presentarse
recrso contra la sancién impuesta, se acompafia-
rA d mismo resguardo del ingreso del importe
ck la sancién y de los gastos originados por el
espediente en la Caja General de Deposito de la
Delegecion de Hacienda.
TITULO VI
DEL CATASTRO VITICOLA Y VINICOLA
CAPITULO UNICO
At 133 1 El Ministerio de Agricultura orga-
nizard y llevard el Catastro Viticola y Vinicola,
qe sera el instrumento técnico necesario y sut
fidiente para el conocimiento de la situacién del
Vvifedo y de la produccién de uva y vino. a. "n
d Catrasto Viticola y Vinicola se haradn constar
principalmente las siguientes circunstancias:
a) Respecto de cada parcela con vifiedo: Pri-
meg, situacion, denominaciéon y linderos; se-
gudo, extension superficial; tercero, caracteris-
ticcs agroldgicas, orientaciéon, pendiente y alti-
tud cuarto, caracteristicas de la plantacion, ex-
presando la edad, marco y densidad, forma vy
varieded de vinifera y de portainjerto; quinto,,
naturaleza y pontecial de produccién, y sexto,
destino de los productos, b) Respecto de cada
exlotacion con vifiedo: Primero, nombre; se-
gudo, caracteristicas técnico-econémicas, y ter-
axq parcelas con vifiedo que la integran, c) Res-
pcto de los viveros de vid: Primero, las que
sean pertinentes de los apartados anteriores; se-
gudo, clase y extensién de las plantaciones de
vitiferas y de pies-madre, y tercero, capacidad
ce produccion de barbados, dé injertos soldados
oestaquillas, d) Respecto de cada bodega o ins-
talacion y de los locales para el acondiciona®
miento y comercializaciéon de la uva y pasa: Pri-
mero situacion e identificacién; segundo, carac-
tensticas de los locales, maquinaria y dilstribu-
,»ah ter’erO’ sistema de elaboracién; cuarto ca-
pecided de produccién, y quinto, caracteristicas
proguct’s elaborados, e) Respecto de los
K 7~ L Primer?’ circunstancias personales de
2] los bienes y de los titulares

dtetommwitacl?i?s eticéolas g de las, de  acon->
namiento, elaboracion y conservaciéon de pro-

productos o

AGENTE COMERCIAL COLEGIADO °NUM.
VINOS -

ductos, y segundo, titulo juridico de tenencia de
los bienes cuando no sea propietario.

Art. 134. 1 El Ministerio de Hacienda partici-
pard en la formaciéon del Catrasto Viticola y Vi-
nicola aportando los datos del Catrasto de RuUs-
tica, asi como mediante la colaboracién de sug
servicios, y el Ministerio de Agricultura facili-
tar4d al de Hacienda los datos que pueden ser
utilizados para la conservacién y actualizacion
del Catrasto de Rustica. 2. Ambos Ministerios
podran dictar conjuntamente las normas necesa-
rias para evitar la duplicidad de sus correspon-
dientes servicios y para conseguir una total coor-
dinacién de los datos comunes.

DISPOSICIONES ADICIONALES

Primera.— D,e acuerdo con lo que determina
la disposicién adicional primera de la Ley, el
Gobierno, ofda la Organizaciéon Sindical, podra
definir nuevos productos que, comprendidos en el
ambito de la Ley, no hubieran sido incluidos em
el titulo preliminar de la misma, asi como incor-
porar a este Reglamento las practicas de su ela-
boracién y las nuevas préacticas derivadas del
progreso tecnolégico. Segunda.— Sera aplicable!
la Convencién Internacional para la Unificacion
de los Métodos de Analisis y de Apreciacion de
Icis Vinos, de 13 de octubre de 1954. y en parti-
cular las definiciones y métodos especificados en
su anexo A, para la determinacién de los compe-r
Las sanciones establecidas en cantidades abso-
lutas en peseta podran ser revisadas quinque-
tentes y caracteristicas de los vinos. Tercera.—m
nalmentes por el Gobierno, aplicAndole coeficien-
te de correciéon en funcién del precio medio de
los objetos o productos a que se refiera.

iCuarta.— Los diferentes Departamentos faci-
litardn al de Agricultura, a peticion de éste, los
datos necesarios para la formacion del Catrasto
Viticola y Vinicola. Quinta.— Se autoriza al Go-
bierno para que, previa propuesta del F.O.R.P.
PfA. o de la Organizacién Sindical, segun pro-l
ceda pueda hacer extensivo lo establecido en los
articulos 95 y siguientes de la Ley y de este Re-
glamento a aauellos productos agrarios cuya pro-
teccion de calidad tenga especial interés econé-
mico o social. Sexta.'— En todas las disposiciones
que se promulguen relacionadas con cuanto se
dispone en este Reglamento, que tengan caréac-
ter general, serd preceptivo el informe de la Or-
ganiazcion Sindical. Séptima.— Las graduaciones
alcohdlicas citadas en el texto de este Reglamen-
to se atenderan en la forma definida en el anexo
namero 19.

DISPOSICIONES FINALES

Primera.— EIl presente Reglemeeto entrard en
vigor el dia de su publicacién en el “Boletin O
ficial del Estado”, salvo las excepciones estable-
cidas en la disposicion establecidas en la dispo-
siciéon transitoria sexta. Segunda.— La Junta de
Vinos Eispumosos, creada por Orden del Ministe-
rio de Agricultura de 23 de abril de 1969, queda
integrada en el Instituto de Denominaciones de
Origen y se denominard en lo sucesivo Consejo
Regulador de los Vinos Espumosos y Gasificados.
Tercera.— Quedan autorizados los diversos Mi-
nisterios, dentro del ambito de sus respectivas
compef encias, para dictar la disposiciones nece-
sarias para el cumplimiento de cuanto en este
Reglamento se dispone. Cuarta,— Quedan dero-
gadas cuantas disposiciones se citaban en la Or-
den de la Presidencia del Gobierno de 10 de No-
viembre de 1971, referente a la tabla de vigen-
cias de la Ley 25/1970, cuya vigencia se deter-
minaba que subsistia hasta la promulgacién de
este Reglamento. Quinta.—Ili. En tanto que por
el Ministerio de Agricultura no se disponga lo

8.909
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contrario, se encomienda al Instituto Nacional de
Denominaciones de Origen el estudio y propuesta
de lals disposiciones a que hace referencia el la-
partado 3 del articulo 13 de este Reglamento,
asi como de cuanto dentro de su competencia,
se refiere a las Reglamentaciones prescritas para
los productos definidos en ei capitulo segundo
del titulo preliminar de la Ley. 2. Asimismo, y
en tanto no se disponga por el Ministerio de A-
gricultura lo contrario, se encomienda al Insti-
tuto de Denominaciones de Origen la organiza-
cién y conservacién del Catrasto Viticola y Vi-
sexto de este Reglamento. Sexta.— EI coédigo A-
limentario Espafiol, aprobado por Decreto 2484/
1S6;, de 21 de septiembre, en las partes que trata
25a91S70 y este Reglamento se adaptard, antes de
de productos a los que también se refiere la Ley
su entrada en vigor, a lo que en los mismos se
determinan. Séptima.— EIl Reglamento del Im-
puesto de Fabricacion de Alcoholes se adaptara
a lo que en la Ley 26/1970 y este Reglamento ge
determina en cuanto a definiciones, caracteris-
ticas y elaboracion de los productos que son ob-
jeto de este Reglamento.
DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.— 1. El Instituto Nacional de Denomi-
naciiones de Origen, en el plazo que determine
el Ministerio de Agricultura, propondra a este
Departamento la reorganzaciéon de las Denomina-

ciones de origen existentes: Jerez-Xeres-Sherry
y Manzanilla-Sanlucar de Barrameda, Malaga,
Montilla y Moriles, Riola Tarragona, Priorato,

Ribero, Valdeorras, Alella, Valencia; Utiel-Reque-
na; Gheste; Alicante; Carifiena; Navarra; Pa-
nadas; Jumilla. Huelva; Mancha —incluidas las
subdenominaciones Manchuela; Almansa y Mén-
trida— .valdepefias y de los respectivos Consejos
Reguladores, y reviar4d los Reglamentos particu-
lares de los mismos. 2, Se instruird un expedien-
te para cada denominacién de origen, en el que
se dard vista al respectivo Consejo para que pue-
da formular alegaciones, y, en su virtud, el Ins-
tituto Nacional de Denominaciones de Origen
elevara la propuesta de resoluciéon al Ministerio
de Agricultura, el cual podra confirmar, modifid
car, agrupar, fraccionar o anular las citadas de-
nominaciones. previo informe del Ministerio de
Comercio. 3. En tanto no sean revisadas las ac-
tuales Reglamentaciones, éstas quedaran vigentes.

Segunda.— Los propietarios de vifiedos, viveros
de vid y de plantas de elaboracién crianza y al-’
niacenado de vinos deberan formular, en el plazo
c.ue sefale leel Ministerio de Agricultura, una
declaracion expresiva de las circunstancias que
éste determine. Tercera.— 1 La sanciones esta-
blecidas en el titulo quinto s6lo serdn de aplica-
ciones a las infracciones que se cometan a par-
tir de la entrada en vigor de la Ley 2 Las infra-
cciones en materia de plantaciones realizadas en
terrenos de secano hasta la primavera de 1970
no seran sancionadas. Cuarta.— La entrada en
vig or de los preceptos del presente Reglamento
que interfieran con los del Decreto que regule 13
campafia vinico-alcoholera 1970 quedara diferida
hasta la terminacién de ésta. Quinta.— Con ob-
jeto de liquidar las existencias de productos en-
vasado cuyas etiquetas no cumplan cuanto sobre
ellas se ordena en ete Reglamento, se concede un
a partir de la publicacion de este Reglamento,
plazo d seis meses para la retirada de las mismas
2. Los modelos establecidos para cada cédulas de
circulacion y libros-registros se implantaran en
la fecha de principio de campafa posterior a la
publicaciéon de este Reglamento. Sexta.— El Mi-
nisterio de Agricultura determinara los plazos en
rué las variedades temporalmente autorizados
rara vinificacion deian de estarlo, periodo que
en ningln caso podra exceder de diez afios a
partir de la entrada en vigor de la Ley 25-1970,
teniendo en cuenta para ello la edad del vifiedo’
existente y su rntabilidad.

JKNEXO NUMERO 1
Variedades preferentes, autorizadas y temporal-
mente autorizados por regiones viticolas
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A) Variedades preferentes y autorizacion

Vinificacion. s n
1. Region gallega, a) Variedades preferente*
Brancellao. BranceUo r

Albarifio, Alicante,
fAo. Chacén. Garnacha, Godello, Lépez, Rdam
Loureira. Marques. Mencia, Treixadura

ib) Variedades autorizadas: Alberello Ahiin
Albina, Ferréon. Ferron. Gran negro Macaff
Mouraton, Negron, Seusen, Seuson, Tempranfi
Tempranilla, orrente. Torrantes. ™

2. Region cantabrica, a) Variedades preferentN
Ningung, b) Variedades ;utorizadas: Albarln
gra. Beltza (vascongadas). Jerez, Mencia \&
dejo negro, Zurilla (Vascongadas). 3 Region
Duero, a) variedades prefeientes: Albillo Alim
te, Tintorera. Garnacha, Tinto aragonés Je
Palomino, Malvasia, Mencia, Prieto picudo Ten
pranil, Tempranillo, Tinto de Madrid, \addo
Verdeja, b) Variedades autorizadas: Claga®
llar. Tinto pais (Burgos). Tinto Jaén, \adie
Cafiorroyo. Gualarido, Tinto de Toro. Tinta ni
negro, Vlura 4. Regién del alto Ebro. a) \aiek
des preferentes: Graciano, Malvasia, Mrdo
Mazuela. Moscatel de grano menudo, Tenpai-
lio, Viura fo) Variedades autorizadas: Garedm
blanca y tinta, Palomino, 5. Regién aragonés
a) variedades preferentes: Carifiena. Mgk
Garnacha blanca. Garnacha comun. Morsste!
cafiéon. Eobal. Juan Ibafiez. Mcstatel blanco »,
gradalejo. Parraleta. Parrel. 6. Region Cigan
a) Variedades preferentes: Carifiena. Sansd. Qu
-m ‘“epnjad ngocuano ’-iauopun ‘'nqoEureg dis
dener gris. Macabeo. Viura. Malvasia de Sgs
Malvasia grassa. Morastrell Monastrell. \addl
Moscateles. Parellada. Montonec. Martorella ti
de Lebre. Tempranillo. Verdiel. Xarell-lo Haw
Cartoixa. Pensal. Pensar. Pansalet. b) \ariecd®
autorizadas: Bobal. Bobos. Requena. drseat
Esquitxagos. Mersequera. Escanyavella, BEma
gos. Sitjas. Planta. Sumoi blanc. Garnacha rcah
Malvasia. Sumoi. Sumoll. Trepat. Vinyater. R
Malvasia de Sitges rosa. Pedro Ximenes. Shrd
valenciana. 7. Region Ralear, a) Variedades pe
ferentes: Moscateles, b) Variedades auorizacks

Fongonea. Pensal blanco. Moli. 8 Region ete
mefa. a) Variedades preferentes: Gamacha M
cabeo. Mantua. Moscatell. Palomino Pedro Yne
nez. b) Variedades autorizadas: Cayetana Hama
Pardina. 9. Regiéon Central, a) Variedades pee
rentes: Albillo. Bobal Garnacha. és, Tire
de Navalcarnero. Jaén. Monastell. Morastell. Tax
pranillo. Cencibel. Tinto fino. Jacivera Tre
de Madrid, b) Variedades autorizadas: Airen \&
depefiera. Carnacha tintorera. Macabeo. Muaa
Pardilla. Pardillo Tintorera Verdoncho. 10 te
levantina, a) Variedades preferentes: Eobal. Gr
nacha. Macabeo. Malsavia. Merguesera. \ertics®
Monastrell. Moscatel. Pedro Ximenez. Paitad
Pedralba. Tinto fino. Tintorera, b) Variedades»
torizadas: Airén. Embolicoire. Escafavella Rr
caya. Garnacha tintorera. Planta nova 1l
dalucia. a) Variedades preferentes: Paorinod
de Jerez. Palomino fino. Pedro Ximenez. Mea
tel. b) Variedades autorizadas: Baladi. Baladl U-
delo. Garrido fino. Mantua de la tierra Gre
Garnacha. Perruno. Rome. 2. Regi6én Can»
a) Variedades preferentes: Listan. Malvasia »
eatel. b) Variedades autorizadas: Breval. Goi
de Las Palmas. Listan negra. Negramoll. M®
tel negro. Pedro Ximenez Viiiriego.

B) ARIE,DADES TEMPORALMENTE AJO
RIZADAS PARA VINIFICACION. Se arstaw
temporalmente autorizadas todas las
actualmente cultivadas no incluidas en las ‘d
incluidas en las listas referentes a cadaw
que figurdn en el apartado A.

C) VARIEDADES PIiREFERENTES Y Ailiw
ZADAS PARA UVA DE MESA 1 Preferentes*
billo Aledo. Alfonso Lavallé, Ana Marra cara
Corazon de Cabrito. Ohasselas. Franceseta. au
Eva. Beba de los Santos. Imperial. Napoleén.j»
Mariano. Marianas. Murciana. Ohanes rega
na negra. ltalia. Molinera. Moscateles. »*
Reina de las Vifias. Rosaki, Roseti. Regina
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. : . rebal. Lanjarin. Listan.
i 2 AUt195"z":ldﬁlsaiIvar|’a. Malvaria de Sitges.
f D) .
SR STse MantR neole- Manbiadhajastieie
unmp,_jiOyal. Viwra. Vizaca. valencia blanco
1 TEmodrahmente autorizadas: Ninguna.
7i POBTAMWIRBIgS AUTORIZARGS., Numero
Rifhert-Berlanderi / Rupestri Lot. Numero
r chter-Berlandieri / Rupestri Martin. Nume-
1 gS Couderc-Riparia / Rupestris. NUmero
uR Miilardet-Cliaseias / Berlandieri. Numafo
liui Couderc-Riparia /7 Berlandieri. Nimero 420
» iullardet-Berlandieri / Riparia. NUumero 196
rouderc- (Mourviedro Rupestrr) / Rrparra
Merttrau NUmero 34-E. Montpelier (Eoex) Ber-
Sméri / Riparia. Numero 33«E. Montpellier-
rfhemet / berlandieri. NUmero 44-53. Malegue
iRDaria Gran Lampina-Rupestris Lot) / Cordiiol.
uiimero 16161 Couderc-Solonis 7/ Rupestris.
Nirero 3L Richert-Berlandieri / Novo Mexicana
Nimero 223-1. CastelaSolonis / Rupestris Lot. Nu
mao 8B Teleki-Riparia / Berlandieri. Numero
iBB Telessi (Kober)-Riparia / Berlandieri. Nu
neo 6.i36-R. Castel-Riparia / Rupestris. Rupestri

e3> ANEXO NUMERO 2

REGIONES VITIVINICOLAS.— Regién Gallega:
Provincias de La Corulla, Lugo, Oiense y Pon-
taeda 2 Region Cantdabrica: Provincias de As-
turiss, Santander, Vizcaya, Guiplzcoa y la parte
ceAlava no incluida en la del Alto Ebro.

3 Region del Duero: Provincias de Ledn, Zp
noa Salamanca, Palencia, Valladolid, Burgos,
Sorid Segovia y Avila excepto lo incluido en la re-
gdn central. 4. Region del Alto Ebro: Provincias
ce Logrofio, Navarra y la parte de la provincia
ck Alava conocida como Rioja Alavesa. 5. Reglén

Provincias de Huesca. Zaragoza y
Terud. 6 Region Catalana: Provincias de Gerona

Barcelong, Tarragona y Lérida. 7,. Regiéon Ralear:
Provincia de Baleares. 8. Regién extremefia: Pro-
vindia de Caceres y Badajoz. 9. Regléon Central:
Provinciass de Madrid, Guadalajara, Toledo, Ciu-
ced Real, Cuenca, Albacete y el partido judicial
ce Cebreros, de la provincia de Avila. 10. Reglén
levarttine: Provincias de Castellén, Valencia, Ali-
cate y Murcia. 11 Region andaluza: Provincias
e Huelva, Céadiz, Malaga, Almeria, Sevilla, Cor-
dde, Jaén y Granada. 12. Regién canaria: Pro-
virdas de Las Palmas y Santa Cruz de Tenerife.

ANEXO NUMERO 4

PRACTICAS ADMITIDAS EN LOS MOSTOS

LLEn los mostos naturales. 1.1. La maceracion
d nosto con orujos desraponados o no. 1.2. La
meceracion en caliente a temperatura inferior
a 8 gados centigrados de la vendimia entera o
estryach, completa o parcialmente escurrida
snque dé lugar a concentracién ni carameliza-
ddu del mosto. 1 3. El desfangado o separacién
parcial por decantaciéon de materias soélidas del
nosto recién extraido. 1.4. La centrifugaciéon y
la filtracion a través de sustancias inertes. 1 5.
H calentamiento y la refrigeracién, sin que da
lugara concentramiento del mosto. 1. 6. La correc-
dén del color de los mostos blancos manchados
pr nedio de caibn animal purificado o carbén
veetal activado, de sustancias téxicas y que no
cxcbn al mosto productos que puedan alterar su
oconmposicion, empleandose, como maximo, 100

de negro seco por hectolitro de mosto.

Il. La acidificacion mediante la adicién de a)
Addb tartarico cristalizado, b) Acido citrico cris-
talizado, siempre que el mosto resultante no coh-
“?lamés de un gramo por Itro de dicho &cido
11568 miliequivalentes por litro). 1.8. La desaci-
ancacion mediante la adicin de a) Tartrato
m 10 .PPtaslo puro, b) Carbonato de cal pu-
O en dosis tal, que el acido tartarico residual
w,,fiea, Incerior a un gramo_por litro (13 3 mi-
Jhatotes por litro). 1 9. La adicién de sul-
hirtrisidc3 puro (yes®)- I- 10. La adicién le an-
Jifuroso 0) y metabisulfito de potasio

ucsis tales que no “impidan la fermentacion.
mn. La adicién de fosfato de amonio cristali-

zado puro en la dosis necesaria para asegurar
el desarrollo normal de levaduras, 1. 12— La adic-
cion de enzimas pectoliticas exentas de oxidasas
y antiiermentgqs no autorizados. 1. 13. La adi-
cién de levaduras seleccionadasdpara la posterior
fermentacion. 1 14— La mezcla de mostos natura-
les entre si. 1 15. La adiccion de arcillas clari-
ficantes (bentonita o caolin). 1. 16. La aireacién
hl. 17. La adicion de &acido ascorbico como antio-
xidante en dosis inferiores a 100 milgramos por
litro.1. 18. La adiccion de &cido sérbico o de
sorbato potésico er. dosis inferiores a 200 miligra-
mos por litro, siempre que el contenido en sulfu-
roso sea inferior a 300 miligramos por litro. 2
En los mostos conservados se autorizan los trata
miento indicado para los mostos naturales y para
su obtencién se autorizan los siguientes tra-
tamientos al mosto natural. 2. 1. La pasteuriza-
cion el calentamiento, refrigeracién congelacion
siempre que no den lugar a concentracion dilu-
cion o caramelizacion del mosto inical. 2. 4. EIl
empleo del anhidrido sulfuroso y del metabisul-
iito de potasio sin limitacion para los apagados
y en dosis nferiores a 450 miligramos por litro
para el resto de los conservados. 2. 3. La conser-
vacién en envase cerrado en presencia de anhi-
nidrido carbdénico a presién. 4 La adicién de
acido sorbico o sorbato de potasio en dosis que
impidan la fermentacién p y como méaximo 200
miligramos por litro. 3. En los mostos concentra-
dos se autorizan los tratamientos indicados para
los mostos naturales, y para su obtencién se auto-
rizan los siguiente tratamientos el mosto natural
o conservado: 3. |. La concentracién en callente
al vacio a temperatura inferior a 750 hasta 26
Bume, e inferior a SQG a partir de dicha concen-
tracion pudiéndose afiadir al mosto concentrado
los aromas naturales separados durante el proce-
so. 3. 2. La concentracién por fri6.
ANEXO NUMERO 5

iPRACTICAS ADMITIDAS EN LOS ZUMOS
DE UiVA. 1L En lo zumos de uvas naturales: 1.1
La maceracién en caliente a temperatura inferior
a 7fi grados centigrados de la vendimia entera
o estrujada, completa o parcialmente escurrida.

1 20 La centrifugacion y filtracion a través
de sustancias inertes. 1. 3. La refrigeracion. 1.4.
La acidificacion mediante la adicién de a) Acido
tartarico cristalizado, b) Acido citrico cristaliza-

do (si el contenido de este acido después de la
correccién, excede de un gramo por litro
desacidificacion mediante la adiccién de a) Tar-

trato neutro de potasio:: puro, b) Carbonato de
cal puro. 1.6. La adicién de enzimas pectoliti-
cafe exentas de oxidasas y antifermentos no au-
torizados. 1.7. La conservacion en atmosfera i-
nerte de anhidrido carbénico o nitrégeno, o me-
laza de ambos. 1 8. La clarificacién con gelatina
albimina, caseina, ictiocola, bentonita, tierras
de Lebrija y Pozaldez o similares. 1.9 La adici6on
de tanino como coadyuvante de la clarificacion.

1 10. La mezcla entre si de zumos de uva na-
turales. 1 11. La adicién de anhidrido carbénico
en proporciéon inferior a dos gramos por litro
para obtener zumos gasificados. 1. 12. La adicion
debera -indicarse en la etiqueta). 1 5. La]
de anhidrido sulfuroso, siempre que el contenido
total del mismo sea inferior a 100 miligramos
por litro y de 10 miligramos por litro de sulfu-
roso libre, il. 13. La adicién de acido metatartari-
co en dosis inferiores a 200 miligramos por litro

1 14. La adiciéon le &acido ascorbico, como anti
oxidante, en dosis inferiores a 100 miligramos
litro. 1. 15. La adiciéon de éacido soérbico o sorbato
tro. 2 En los zumos conservados: Se autorizan
los tratamientos indicados para los zumos natura-
potasico en dosis inferiores a 200 miligramos li-
les y para su obtencién se autorizan los siguien-
tratamientos a o zumos naturles: 2. 1. La pasteu-
rizacién, calentamiento, refrigeracion y congela-
cién. siempre que no dé lugar a concentraciéon
dilucién o caramelizacion del zumo inicial. 2. 2
La adicion de &cido 1-ascorbico o ascorbato
de sodio en cantidad inferior a 200 miligramos
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por litro. 2. 3. La adicién de acido sérbico o sor-
bato potasico en cantidad inferior a 300 miligra-
mos por litro, expresado en &cido soérbico. 2- 4
La adicién de benzoato sédico o potasico en dosi
inferiores a 300 miligramos por litro en A&cido
benzoico. 2. 6. La adicién del anhidrido sulfuroso
ncesario para la conservacién, siempre que cuan-
do se sirvan para el consumo el contenido total
del mismo sea inferior a 10 miligramos por litro.

3. En los zumos concentrados: Se autorizan
los tratamientos indicados para los zumos natu-
rales, y para su obtenciéon |s autorizan los
siguientes tratamientos a los zumos naturales
de que procede: 3. 1 La concentraciéon & presiéon
reducida a temperaturas inferiores a 75C, hasta
obtener 2S5 Baume, y menor de 50C a partir
de esta concentraciéon, sin emplear el fuego di-
recto. 3 2 La concentracion por frié. 3. 3. A
estos zumgs se les puede adicionar los aroma
naturales recuperados durante la concentra®
cion. 4. En los zumos concentrados y conser
vados, obtenidos bien a partir de zumos naturales
o conservados o concentrados se les pueden apli-
car lo tratamientos indicados para éstos, siem-
pre que cumplan con la caracteristicas que se
determinan posteriormente. Los zumos liofiliza-
dos se obtienen de los zumos naturales o concen-
trados que pueden haber sufrido los tratamientos
autorizados a lo mismos, siempre que el produc-
to terminado reluna las caracteristicas que se
determinan posteriormente. 6. Los zumos recons-
tituidos , obtenidos a partir de los zumos con-
centrados o de los liofilizados por adicién de
agua siempre que el producto retna las carac-
teristicas del zumo natural. 7. En los zumos
compuetos se podra aplicar los mismos tratamien
tos autorizados para los zumos naturales.

ANEXO NUMERO 6

PRACTICAS ADMITIDAS EN LOS VINOS
Los trasiegos remontados relleno y bazuquéeos,
2 La clarificacion con albimina clara de huevos,
gelatina, cola de pescado, caseina, algiratos, ben-
tonita, tierra de infusorios de Lebrija, de Pozal-
dez o similares que no cedan sustancias extrafa.
3. La adicién de tanino para facilitar la clari-
ficacion. 4. El tratamiento con carbén animal
purificado o carbén activo lavado. 5. La cen-
trifugacion, pateurizaciéon, tratamiento por frié
y la filtracion a través de sustancias que no
dejen olor ni sabor. 6. El tratamiento con acei-
tes vegetales inodoros insipidos que no cedan
sustancias extrafias al vino. 7. La fermentacion
por medio de cultivos de levaduras selecionadas
con pies de cuba o con lias frescas y sanas de
buenos vinos. 8. La mezcla de vinos entre si o
con mostos o mistelas, siempre que el producto
resultante sea conforme con la definiciones esta-
Mecidas en el capitulo segundo del titulo prelimi-
nar y que la mezcla de vinos de mesa seguira de-
nominandose vinos de mesa. 9. EI encabezamiento

con aguardientes de vino, destilados de vVim
rectificado de vino durante la elaboracion v orilO
za en los vinos generosos y dulces natuniM
con los alcoholes vinicos autorizados enw J
los vinos licoro-oi-generosos, licorosos y aronJ*
zados vermut y aperitivos vinicos. 10. En lo
egneroos palidos y secos la adicion jarabe6?
azucar de cafia o iemolaciha para darles e bo™
que exigen determinados mercados, a condir
de que no exceda de 50 gramos de azlcar fixr
tro. 11. En los aroméaticos vermuts y maitiZ
vinicos, en los espumosos, en los vinos con ai

y en los gasificados el empleo de sacarcsa &
la forma que determinen ias reglamentacion»
especiales. 12, El empleo de caramelo de not.

en los aromaticos vermuts y aperitivos viniri
de caramelo de azlcar para dar coloracion 13 u
adicion de acido tratarico cristalizado M4 ji
adicién de &cido citrico en dosis tal qué d vro
pleo de acido metatartarico en dosis no smia
a 100 miligramos por litro. 16. El empleo cean
contenga méas de un gramo por litro 15 Hen
hidrido sulfuroso ya por adicién directa'ce ng.
cias o por solucion de metabisulfito potésico
por adiciéon de soluciones preparadas. 17 Laat
cion de goma arabiga en dosis inferiores a ZIL
miligramos por liro. 18 La adiciéon de sal endss
tal que el vino resultante no contenga més cewun
gramo por litro, expresado en cloruro sidco
19. La activacion de procesos naturales anod
afiejamiento o la oxidacién por procedimientos
fisicos (calor, frio, aireacion, oxigeno puro, i
lacion y radiaciones infrarrojas y utravidetss)
o biolégicas (levaduras adecuadas). 20. Grsx
vacion del vino en atmosfera inerte de athidi
do carbénico a de nitrégeno o mezcla de art
a la presion normal. 21. En los auratizacs,
vermuts, y aperitivos vinicos la adicién c as
tancias vegetales aromaticas, amargas o estimu
lantes e inofensivas o de sus extractos o e
cias que requiera su colaboracién. 2 La imer
poracién del anhidrido carbénico para la ddoa
clon de vinos gasificados. 23. La adicion de &d
ascOrbico como antioxldante en dosis irfaiaes
a 100 miligramos por litro. 24. La adicion ce&
do sérbico o de sorbato potasico en dosis irfaia
a 200 miligramos por litro. 25. Estas padics
podran ser limitadas para los vinos eyeddes
cuando las reglamentaciones propias de lcs nis
mos asi lo dispongan,
ANEXO NéUMERO 7

FRAICTIOAS ADMITIDAS EN LA ELABORACIfi
DE LA SIDRA. 1 La mezcla de sidra entedy
de éstas con mostos de manzana. 2. La caata
cion de los mestos por procedimientos tExdé
gicos adecuados de frma que no se ateenks
cualidades caracteristicas de los misnwos. 3 la
Pasteurizaciéon, esterilizacion, congelacion, i
geracion calentamiento, trasiego, ] iin
filtrado y homogeneizado. 4. La clarificacion a

Transportes del AMO Yy mMomo

Agencia de Transportes A T Z68i

Especializados en
*Camiones cisternas de acero inoxidable
* Todas capacidades

VILLARROBLEDO (Albacete)
Avd. Reyes Catolicos, 96 Apartado 41
Teléfonos 101 y 119
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Vinos, Alcoholes y Frutos Secos

SUCURSAL: CASA CENTRAL:

Pedro Mufioz  (C. Real). Martires Concepcionistas, 18
Teléfono 2 55 26 50

Teléfono 80 MADRID

Cosecheros, cooperativas y elaboradores, compramos vinos, orujos y lias
Consulten precios.

AUGUSTO HAUPOLD, S. L

FABRICA *PRODUCTOS QUIMICOS

PUERTO DE SANTA MARIA

KONSERVOL-B

NOMBRE Y MARCA REGISTRADO

Conservador Estabilizador de vinos

Autarizado su empleo por el Departamento Contra Fraude del M. Agricultura con el n° 108.
egstradb y Autorizado por la Direc. G. de Sanidad como aditivo para uso alimenticio N° 403

ES UN PRODUCTO MUY EFICAZ Y ECONOMICO
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estatutos de la vina el vino y los alcoholes

(Art. 73 Ley 25/1970) Declaracion de produccion u existencias Mostos, vinos u subproductos.

Ayuntamiento de provincia de
Don con domicilio en calle
namero como de la bodega situadaen ... calle
ndmero Declara que ha obtenido en la actual campafia los productos que se especiica
y que posee de campafias anteriores las cantidades que se indican:
De cosecha oo o cocha Para mostos  pary arrope
Producto propia Total Kg.  concetrados Para mistela R
comprada conservados Y color iniilcack
Kg. (2)
Uva plabinrarla........
Mostn prnrliim'rin..............
En la campafa De campafias anteriores
Clave Productos obtenidos . i alcohol na i Observaciones!!
Litros alcohdlico LICOI’/ Litros tural o ad Llcor'
natural Peaume quirido Beaumé

Lo que en cumplimiento del articulo 73 de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, declaro a lcsd»

previstos en la misma.

Esta declaracion deberad efectuarse durante los quince primeros dias del mes de dicienbre;
feridos los datos al dia 30 de noviembre.

En virtud de lo establecido en el articulo 73 de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, jape
te declaracion estd sometida al secreto estadistico. Las falsedades en los datos que se epi
seran castigadas en la forma que determina el articulo 123 de la Ley y el Reglamenta

mOBSERVACIONES:

(1) . Se indicard si es propietario, arrendatario Cooperativa, etc.

(2) . En mostos producido se declar6 todo el mosto elaborado ccn uva propia o adquirida.
3) En la linea de mosto producido se indieardel mosto comprado. o

En los casos de que el vino esté encabezado se indicara con a (adquirido), y en aoa
sea .graduacién (natural) con n.

I5) En el caso de que parte de lo producido en el afio se haya vendido antes del 30 cefor
bre, se indicard en observaciones cantidad vendida, y en el cas6 de que se haya adquirido po
to del afio elaborado por otra bodega se indicar4d la cantidad comprada. En este dtino
la cantidad adquirida no figurard en la columna de producido.

(6) Los productos obtenidos a declarar son:

Clave Producto Clave Producto
0l Mosto conservado. rosos.

02 iMosto concentrado. 13 Bebidas amisteladas.

03 Arrope 14 Vinos aromatices, vermuts y apentii®
04 Color eos

05 iMistela 15 Vinos espumosos.

06 Vino Mesa blanco 16  Vinos gasificados.

07 Vino Mesa rosado. 17  Vinos de agujia.

08 Vino Mesa clarete 18 Vinos para destilar.

09 Vino Mesa tinto 19  Orujos.

10 Vino enverado y chacoli. 20, Lias.

11 Vino dulce natural. %% Segundas.

12 vVinos generosos, generosos licorosos y lleo- Piquetas.
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Maquinaria
Agricola

de ocasidon

Doctor rleming, 1 - 40 izqda.

« ARANJUE Z (Madrid)

GRIFERIA PARABODEGAS
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trpiatina, clava de huevo, caseina, leche
suero de sangre, bentonltas, tierras
Lebrija Y Pozaldei practicamente exentas, de

6f ri'n fermentacion con. levaduras seleccionadas.
“ern adicion de &cido citrico o tartarico qui-
“LUInte miro en proporciones que no excedan
fS d e 1058 dos gramos por litro de producto.
&/ Th desacidificacion con carbonato calcico
mimicamerte puro. 8 La coloracién con carame-
i o A sulfatado por métodos adecuados en pro-
does tales que por litro de productos termi-
riin el anhidrido sulfuroso total no exceda de
FDmiligramos y el libre no exceda de 100 mili-
;™MTs La adicion de anhidrido carbénico
Sa la elaboraciéon de sidras gasificadas. 11.
i» adicién de cloiuro sédico puro en ia propor-
dihmixtaa de un gramo por litro. 12. La adi-
e, de fosfatos amoénico o calcico quimicamen-
timiros 13 La disulfitacion empleando pro-
pdimientos fisicos. 14. El almacenamiento con
anhidrido carbénico a presién o gas nitrégeno.
EXO NUMERO 8
PRACTICAIS ADMITIDAS EN LAS BEBIDAS
CH VINO.__ 1 Quedan autorizadas todas las
[Tactices permitidas en el apartado 1 S de este
aticdo 2 La adicion al vino en el proceso de
elaboracion de agua carbénica o natural que reu-
ralas condiciones sanitarias que estan estable-
das 3 La adicion de sacarosa, caramelo de mos-
to arrope y caramelo de azucar. 4. La adicion de
edrectss de frutas o esencias vegetales autoriza
ds 5 Aquellas que se especifiquen en las regla-
menteciones particulares de cada bebida incluida
eeste apartado.
ANEXO NUMERO 9
PRACTICAS ADMITIDAS EN LOS ALCOHOLES
Y BEBIDAS DERIVADAS DE ALCOHOLES
NATIIRALES— 1 La mezcla de aguardientes
yotros alcoholes naturales dentro de la misma
férica siempre que a ello no se opongan otros
preogptos de la presente Ley y estén autorizados
pr las Reglamentaciones particulares de cada
producto 2 La adiciéon de agua en el proceso de
elaboracion para rebajar el grado alcohélico que
acada bebida corresponda 31 El empleo de glucos
osacarosa y de mosto o miel. 4. El empleo de
cararelo de glucosa sacarosa. 5. EI empleo de las
ststancia 0 extractos vegetales que requiera la
dae de bebida a obtener, asi como las exencias
yotros productos autorizados. 6. La adicién de
materias colorantes que estén especificamente
autorizades.
ANEXO NUMERO 10
PRACTICAS ADMITIDAS EN' LOS VINAGRES.
1 La adicién de agua al vino para rebajar su
eab y facilitar la acetificacion, asi como al
virege elaborado, hasta el limite fijado en la
fee de comercio al por menor. 2. EI empleo de
cararelo de mosto para dar coloracion. 3. ElI em-
deo con carbono animal purificado y carbono
adivo lavado para atenuar su color, a condicién
qeno dejen en el vinagre sustancias extrafias a
ee 4 El empleo de anhidrido sulfuroso en do-
gs inferior a 250 miligramos por litro, ya direc-
larente en jstado liquido o gaseoso a presion,
mediante la combustion de azufre a mechas
r™ a O P°r soluciéon nde metabisulfito pota-
SiL P2r ? edio de soluciones preparadas. 5. El
i ,fildO citrico cristalizado con pureza
ouZAifr+ai 8® por %1OOJ en dosis tal que  la ri-
, no .exceda de un gramo por litro
d? 71n03 en iase de acetificacion
dchrt?  t am’nico sédico o potasico. 7. La ad.l-

fn3ii 2
8&'?n?ai§%gnts%lél§s n;])%lrtaa aSRidsy e racEhri%a-
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cion. 8. El empleo de (bacteria acéticas seleccict-
nadas y cultivadas en estado ele pureza. 9. La
pasteurizacién y la refrigeracion. 10. La iiitrqg-

cién con sustancias que no dejen oiores ni sa-
sabores extrafios. 11. La oxidacién forzada por
medio, de aire u oxigeno puro para facilitar la
acetificacion asi como el anejamiento acelerado
por procedimientos fasicos o biolégicos. 12. La
clarificaciéon con albuminas gelatinas benionitas
tierra de infusorios y de. Lebrija o similares que
no cedan sustancias extrafias. 13. En los vina-
gres aromantizado el empleo de su.tancias vege-
tales aromanticas e inofensivas. Las préacticas a
que se refiere el articulo 56 en su apartado x
son las siguientes:
ANEXO NUMEfRO 11

. Practicas condicionadas (articulo 56 aparta™
do, 2). L En ios zumos de uva y bebidas deriva-
das de estos: La adicion de preparados enziméa-
tico que faciliten la clarificacion y filtracion.

2 En los mostos naturales: La adiciéon de agua
a los mostos con riqueza glucometrica superior
a 2/12 gramos por litro cuando sea indispensable
para la evolucién normal de la fermentacién del
mosto, y siempre que la concentraciéon de azuca-
res resultante no sea inferior al citado limite.
3. En lo vinos: ,3 1 La clarificacion mediante
enzimas pectolitlcas y proteoliticas. 3. 2. El em-
pleo de ferrocianuro potasico para la clarificacion
de los vinos. 3. 3. El empleo de acido fitico y sus
sales de carbones desferrizantes. 3. 4. El fosfato
con ‘liexametafosfato aménico puro. 3. 5. La con-
gelacion con objeto de elevar su graduaciéon al-
cohédlica. hasta dos grados, como maxima. 4.
En los vinagres: El empleo de &cido fitico y sus
sales los carbones desferrizantes.

ANEXO NUMERO 12

CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS
UTILIZADOS EN LAS ELABORACIONES.— Acido
tartarico. Se presenta en forma de cristales inco-
loros, transparentes, muy resistentes, desprovito
de agua de critalizacion, o en polvo cristalina
blanco. La solucién acuosa es dextrogira. Diez
miligramos del producto al 10 por 100 debe ne-
cesitar 13,3— Q,2 miligramos de solucién normal
de hidréxido soédico para obtener la saturacién
del &cido en presencia de fenoltaleina. El conteni-
do impurezas no podran excede de los siguien’
tes limites: Matelas volatiles: 5 por 1.000 de
terminado por desecacién a 105° hasta peso cons-

tante. Acido citrico: Exento. Sulfatos: 1 por
1.000 (expresado en &cido sulfarico). Cloruros:
1 por 1000 (expresado en acido clorhidrico).

iMetales pesados: 20 partes por mill6n. Oxalatos:
1 por 1.000 (expresado en &cido exalico). Arséni-
co: Dos partes por millébn. Acido citrico Se pre-
senta bajo forma de cristales incoloros, trans-
lacidos o en polvo cristalino. La solucién acuosa
de &cido citrico es inactiva a la luz polarizada.
Solubilidad total en una parte de agua o en dos
partes en peso de alcohol de 953. Diez miligramos
de solucién del producto al 10 por 100 debe nece-
sitar 14,3—02 miligramos .de solucién normal de
hidréxido sédico para alcanzar la saturacién del
acido en presencia de fenoltaleina. Contenido
méaximo de impurezas: Acido tartarico: Exento.
Materias volatiles: 5 por 1.000 de productos anhi-
dro. Sulfatos, cloruros, metales pesados, oxalatos
arsénico: Los mismos limites que los establecido
para el éacido tartarico. Acido ascorbico. £p pre-
senta en forma de polvo blanco cristalino e indo-
oro, dextrogiro. Rigueza minima en acido ascor-
bico de 98 por 100. El contenido de impurezas
no debe ser superior a los siguientes limites:
Agua 4 por 1.000 (por desecacién sobre &cido sul-
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iarico durante veinticuatro horas). Arsénico,
Uies partes por millén!. Otros metales pesados 20
partes millén. Acido metatartarico. Se presenta
cristalizado o en polvo, blanco o amarillento,
sier.d muy delicuescente y muy soluble en agua

en alcohol. El producto anoiégico debe contener,
como minimo el 100 por 100 de &cido tartarico
y el ,32 por 100 de &cido esteriiicado. Acido sur-
bico. Es el transtrans 2-4 hexadienoico. El pro-
ducto comercial se presenta en forma de cristales
blancos, que deben tener una riqueza minima
del 98 por 100 en &cido sérbico. El contenido
de impurezas no debe ser superior a los siguien-
tes limites. Agua 3 por 100 (por desecaciéon du-
rante veinticuatro horas sobre &cido sulfarico).
Sulfatas. 1 pr >1000, expresado en &cido sulfurico.
Cloruros 1 pr 1.000, expresado en &cido clorhidri-
co Metales pesados. 20 partes por millén expresa
do' en plomo. Arsénico. Cinco partes por millén.
Aldehidos. 1 por 1.000. Aceites vegetales. Deben
ser aceites comestibles y responder a las dispo-
siciones dictadas sobre la materia.

Albumina. Se presenta en forma de masa irre-
gular, transparente, de color amarillo o castafo.
El producto comercial debe tener una riqueza
minima del 88 por 100 .de proteinas grasas. El
contenido de impurezas no debe ser superior a
los siguientes limites. Arsénico: Tres partes por
millén. Plomo Cinco partes por millon. Otros
metales pesados: 10 partes por milléon. Anhidrido
carbénico. El producto comercial debe ser un gas
incoloro con rigueza minima del 99 por 100
en volumen de anhidrido carbénico. El contenido
de impurezas no debe ser superior a los siguien-
tes limites: Arenico: Tres partes por millén.
Plomo: 10 partes por millén. Cinc 25 partes por
millén. Cobre mas cinc: 50 partes por millon.
Otros metales pesados: Exento. No debe conte-
ner ademds trazas de otros metales pesados ni
de cualquier otro elemento de efecto toéxico.

Anhidrido sulfuroso. El producto comercial
debe serun gas incoloro con una riqueza minima
del 99 por 100 en volumen de anhidrido sulfuroso.

El contenido de impurezas no debe ser superior
a los siguientes limites: Materias no volatiles:
0,1 por 1.000. Anhidrido sulfarico: 1 por 1.000.

Otros gases distintos de los que entran en la
composicion del aire: Exento. Selenio: 10 partes
por millébn. Arsénico: Tres partes por millén.
Plomo: 10 partes por millén. Cinc: 26 partes por
millén. Cobre mas cinc. 50 partes por milléon.

No debe contener ademas trazas de otros me-
tales pesados ni de cualquier otro elemento de
efecto toéxico. Acorbato de sodio ElI producto
comercial se presenta en forma de cristales blan-
cos inodoros y no debe contener menos del 98 por
ICO de ascorbato sédico. El contenido de impu-
rezas no debe ser superior a los siguientes limi-
tes: Agua: 3 por 1.000, por desecacién sobre Aci-

do sulfurico durante veinticuatro horas. Arsé-
por millén. Otros metales pesados: 20 partes
nico: Tres partes por millébn. Plomo: 10 partes

por millén. Bentonitas. Son silicatos de aluminio
naturales que tienen la propiedad de aumento de
volumen aparente por fijacién de agua, de flocu-
laciéon en presencia de electrolitos y de absorcién
de las proteinas. Se presenta en forma de polvo
o granulado de color blanco o crema. No debe
presentar olor a moho, ni ceder gustos ni olores
anormales al vino. El contenido de impureza
referido a bentonita seca no debe ser superior
a los siguientes limites: Metales pesados: 20
partes por millén (en plomo). Arsénico: Cuatro
partes por millén. Hierro: 0,4 por 1.000. Calcio
y magnesio: 60 miliequivalentes por 100 gramos.

Carbén activado enologico. Es un carbén ve-
getal que se presenta en forma de polvo negro,
inodoro y sin sabor, dotado de un poder elevado
lavado posterior con o sin desecacidon ulterior
de absorcién obtenido por tratamientos apropia-
de impurezas no debe ser superior a los siguien-
tes limites: Humedad: 15 por 100 Ceniza: 10 por
100 de carbén seco. Cloruros: 2 por 1.000. Cianu-
ros. Exento. Hidrocarburos aroméaticos superio-
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res. Exento. Sulfuros: 20 partes por mill6n
latio en aziifre. Arsénicos Cined partes po mim
Hierro: 0,1 por 1.000. Metales pesaélo%, Pats
por milléon. Calcio: 1 por 100— (aroon
purificado. Se presenta en forma de poivo'nifl
o de pasta negra obtenidos a partir de mu
ammai con tratamiento por acido domtrim
lavado posterior, en o sin desecacion, ine™
El negro en pasta” de carb6n no
ner mas del 85 por 100 de humedad e
en polvo” o poivo de carbén no debe
mas del 15 por 100, determinados por Geata
miento en céapsula de silice a 100C durante n?
horas. Por caicicnaciéon incompleta de etosn
empireumaticas. El contenido de impurezas»
ductos no deben desprenderse olor a nagia
debe ser superior a los siguientes limites leiti
dos a peso de producto seco: Cloruros: 3porilan
Cianuros: Exento. Hidrocarburos arométicos »
periores: Exento. Sulfuros: 20 partes por mif
expresado en azufre. Arsénico: Cinco partes
millén. Hierro: 0,4 por 1.000. Metales pésate
20 partes por millén, expresado en plomo Gitia
1 por 1.00. Carbonato de cal. Polvo blanco nm
fino. Rigueza minima de carbonato de cal &
100, calculada por acidimetria. Contenido mi
ximo de impurezas: Sulfatos: 5 por |00t
presado en acido sulfarico). Hierro y aumnl
2 por 1.000 (expresado en oOxidos) douus '
por 1.000 (en &acido clorhidrico). Caseina Saé
senta en forma amorfa, en copos o en pdwod
color amarillento y de color cerecteristico'$
contenido en nitrégeno no debe ser irferiori
11 por 100. Otros componentes no deben e
en proporciéon superior a los siguientes linie
Humedad: 12 por 100. Sutancias grasas: 8m
1.000 Cenizas: 3 por 100. Lactosa: 6 por loi
Acidez en &cido lactico: 1 por 1000 Asfi®
Tres partes por millon. Plomo: Cinco
por millébn. Otros metales pesados: lo partes™
millén. Ferrocianuro potésico. Se presenta enft
ma de cristales tubulares de color amarillo ind
transparentes y brillantes, o en polvo cistal
soluble en agua e insoluble en alcohol eiiid
La riqueza del producto comercial en faradat
ro potasico no serd inferior al 98 por 10 Har
tenido de impurezas no debe ser superior ak
siguentes limites: Cloruros: 0,2 por 1000 en
sado en &cido clorhidrico. Sulfatos: 005 por i#
expresado en &acido sulfarico. Carbonata: Ee
Residuo insoluble en agua: 01 por 1010 A%t
co: Tres partes por millon. Otros netaes s
dos: 10 partes por millén. Acido dahidico
cianuros: Exento. Fitato calcico Se pesai
forma de polvo blanco de sabor &cido; € pal
to comercial debe contener un minimo dd Bp
100 de fosforo total, referido a producto st
Las pruebas de presencia de almidon oce al
res reductores deben ser negativas. H atai,
de impurezas no debe ser superior a los Sgie
tes limites: Humedad: 12 por 100 (por cescd
en estufa a 100). Nitrégeno: 4 por mnil. Hn
0.1 por mil. Metales pesados: 20 partes por nili
Arsénico: Cinco partes por millon Fosfatos i
gerales: 5 por 1.000. Fosfato aménico H fal
de amonio bibasico se presenta en formaded
tales monoclinicos e incoloros. La rinea
anhidrido fosférico debe estar comprendidaen
51,8 y 56,2 por 100, y en amoniaco, aarom
mo, del 24 pon 100. Contenido méxino cei
purezas: Cloruros: 1 por 1.000 (en &dido do
drlco). Sulfatos: 1 por 1.000 Jen &cido slifuic
Hierro: 20 partes por millén. Metalas pesd
20 partes por millon, expresado en paw <
latina. Producto de origen animal, s ped
en escamas, en granulos o polvo de cdoar aa
liento. El contenido de impurezas ro die
superior a los siguientes limites: Cobre: d@n
por millon. Anhidrido sulfuroso: 05 Rxr “
Arsénico: Dos partes por millon. Otos nda
pesados: 20 partes por milléon. Abdmina: !»
to. Acidos orgénicos: Exento. Residuos sla‘
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MUESTRAS MAQUINAS ESTmN garantizadas

PERO NUESTRO
SERVICIO ES UNICO

Nuestras bases de asistencia técnica emplazadas
entodks las zonas vitivinicolas de Espafia
aseguran el vital funcionamiento de la maquinaria

OLA <T;j

SOLIGITE REFERENCIAS E INFORMACION A:
MARRODANY REZOLA
ia

Miguel Villanueva, 11+ LOGRORNO

Madrid' Sevilla - Mérida wPonferrada
oinmuiDORES en: Francia - Portugal -Grecia -México «Chile -Argentina -Brasil - i
Africa del sur * Estados Unidos
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Henvasedevidrio consenvatodas|as cualicaces del pracLdo.
y akneses “ NORO AR E

- el envase de vidrio no altera el sabor.

- es de facil manejo y agradable uso.

- se puede volver a abrir y cerrar cuantas veces se desee.

- permite cambiar facilmente de modelo.

- es el envase “no recuperable” mas econémico y mas seguro.

SO COV I SOCIEDAD COMERCIAL DEL VIDRIO, S. A
Paseo de la Castellana, 86 - Tel. 262 55 13 - Medrid ©

Delegaciones en: Zaragoza: Carretera a Valencia Km. g)
Barcelona: (14): Galileo. 303-305 - Tel. 321 89 54 . Apart. 408 - Tels. 25 80 12-13-14
Gijon: Marqués de San Esteban, 17 - Tel. 34 57 07 Valencia: Pascual y Genis,10,planta 420
Sevilla: Plaza Nueva, 19-20 - Tel. 21 14 84 Tels. 21 98 75 -2J~9 50

., - ¢ fivsS - BHBSIM

Un envase de vidriode SOCOVIdamascalidad
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