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depende de usted...y de FERTIBERIA
Depende de Vd., de su trabajo, de su esfuerzo para 

cuidar los viñedos en una labor constante, desde la prepa­
ración del terreno hasta la recolección, pasando por todas 
las demás labores.
Entre ellas, de importancia especial., está el abonado.
Depende de Vd. la elección de una fórmula adecuada en 
la forma, dosis y.momento oportuno para sacar el máximo 
provecho de su inversión.

Y depende de Fertiberia, porque una vez que Vd. ya
haya decidido utilizar abonos Fertiberia. • todo lo demás 
queda en nuestras manos.
Desde la realización gratuita de un análisis de tierras para 
recomendarle la fórmula m'ás adecuada hasta la total en- 

.trega de nuestros servicios técnicos que le aconsejarán 
sobre dosis, forma y época de utilización.
Después de aplicar abonos Fertiberia Vd. quedará tranquilo 
porque su alta concentración, su solubilidad y su esmerada 
fabricación le garantizan el total aprovechamiento por las 
plantas de todos los elementos que necesitan para un per­
fecto desarrollo.

mu
Pida el saco rojo de

i
_ FERTIBERIA

Jesús del Perdón. 41 - Tefno. 838 
$ MANZANARES (C. Real)

y exija que lleve esta marca
..................... ;Í* Texto autorizado por !a O G de AgníuiM**

9-Í8-2?. Registrado en la O G de AgncuH"*
con n.° 3036. 75 3139/75.
12 12 24 Registrado con carácter genencoc*'1' | 
del 1/ J  de Agricultura 0“ '0  6 70
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PAGINA
PRIMERA

«La Pámpana de Baco»
Un a ñ o  m á s

Sí, el tiempo pasa implacablemente en tanto que la vida crece y 
muere cada día. Nuestra revista agro-vinícola ha cumplido un año 
más, EL TERCERO, desde su feliz nacimiento. Aún es jovén y está en 
manos jóvenes, el mayor no pasa de los 35 años.

Esta joven revista, defensora de los intereses vitícolas de la Na­
ción crece y se desarrolla con gran rapidez, camino de su adolescen­
cia y plenitud sin regatear esfuerzos para ello.

La Mancha siempre ha dado, y seguirá dando, hombres de gran­
des ideales y quijotescos altruismos, pero vamos a prescindir aquí de 
ésto que algunos vienen en llamar tópicos.

La Pámpana de Baco nació con sentido realista y comercial, sin 
engañarse ni engañar, simplemente con el deseo de informar con la 
mayor veracidad sobre todos los problemas y situaciones que se sus­
citen en torno al VINO y sus derivados. Hasta ahora así lo ha venido 
haciendo a pesar de su corta experiencia, poniendo en el empeño su 
mejor voluntad de servicio y superación. Paso a paso, se ha ido 
abriendo camino hasta los rincones más apartados de nuestra geogra­
fía, y allí donde llega, una vez se la conoce, se mantiene indefectible 
servicial, eficiente y amena, ayudando en lo que puede al lector en su 
sencillo, pero importantísimo cometido de informar, asesorar y entre­
tener.

Cada año que pasa es algo así como la etapa concluida de un 
«Gran Tour». Y no es cuestión de parar o volver la vista atrás, des­
cansando para renovar fuerzas. No, hay que respirar hondo, apretar 
los puños y mantenerse firmes en los puestos respectivos, venciendo 
obtáculos tanto más voluntariosamente, cuando mayores sean éstos, 
siguiendo siempre adelante con la más amplia visión de horizontes 
de que dispongamos.

Tres años para una revista técnica que se mantiene, ya quieren 
decir algo, viniendo a ser como los tres primeros pisos de un fantás­
tico rascacielos nacido en la mente de su director. Son estas tres pri­
meras bases, las más recias y fuertes, puesto que ellas han de sostener 
los pisos futuros.

- 3 —
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Solo desear a esie gran soñador de realidades, don fosé Lopej. 
Osa Díaz-Pintado, director de la Revista agro-vinícola «La Pámpa® 
de Baco». que el edificio de su revista prosiga año tras año ininterruro- 
pidamente, hacia arriba, hasta llegar a las ambiciosas metas queg 
propuso alcanzar en otro mes de Marzo de 1.969, cuando inicióla®, 
blicación de su revista. Y parece ser que el mes de marzo le va!®' 
a D. fosé para empezar sus grandes empresas. !Áh¡ Felicidades en® 
quincena de su santo y que continué la racha.

En cualquier punto de España hallarás vino famoso, tinto, blanco, buen 

clarete, rosado como el fresón, con grado superlativo y gusto majes­

tuoso que te anima y te calienta con una fuerte emoción.

U DI1DI1 M liV f iD IO T lQ  OFRECEMOS lo s  p r e c io s  m a s  in t e r e s a n t e s  d e l  mercado  

I lililí ivlMUlilulnU CONCEDEMOS EXCLUSIVAS

Sensacionales cotizaciones de las más variada y bien presentada gama de productos a granel y emboleDÉ
. ¡ t .  Anisados -  B rand j -  Gin - Crem as -  Escarchados -  Tequila -  Wodka -  ele. ele.

Quinados -  M istelas - Vermuts - Vinagres - Sidras - Espum osos -  Ja ra b e s  -  Zumos • di,
MINIATURAS - BOTELLONES - GARRAFAS y ANFORAS DE FANTASIA 

BUEN SERVICIO ©  CORDIALIDAD ©  DINAMISMO @ INSTALACION MODELO

E scrib a  a “ E L  D O RA D O " A p artad o  7, Telf. 103 - Q U IN T A N A R  (Toledo)
A G R A D E C E R E M O S  S U  V I S I T A  s o l i c i t a m o s  a g e n t e s  f o r m a l e s

Modelo

C. MECANICAS MARTINEi
n__an Al RACETí Tlf.2É OJ3*

5
18

Ctwa. de Madrid, 80 ALBACETE Tlí. 2É

C on stru id os en  a cero  inoxidable 
F iltra n  a  pleno brillo 

V inos - V inagres - Licores 
lelo Caudal Hl/h. Filtración#!Caudal Hl/h.

8
15 150

80
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Dinero para publicidad
jVo en todos los países las empresas ponen cara de asombro n i se retuercen  

mustiadas cuando se les plantea la conveniencia de invertir sumas «apropiadas» 
¿¿dineropara publicidad o exploraciones de mercado. D e cómo atúa una em~ 

sa bien montada y  decidida a conquistar su clientela, dondequiera que ésta se 
encuentre, es buen ejemplo la pequeña historia que reproducimos —ligeramente 
extractada— y que figura en un importante volumen dedicado a explicar Europa  
como«tercera DOtencia» en un futuro que ya se está desarrollando.

El interés de los norteamericanos por el 
consumidor europeo no se limita, en modo 
alguno, al mercado de los bienes de con­
sumo producidos por la técnica. Para con­
vencerse de ello, sólo tenemos que pensar 
en el ejemplo de Coca-Cola y recordar 
con que medios publicitarios y con que 
preparativos —casi de Estado Mayor— 
se abren nuevos mercados las firmas nor­
teamericanas. Para la Coca-Cola — que a c ­
tualmente se bebe en más de cien países y 
es el artículo de marca más extendido en 
el mundo— se creó —entre 1940 y 1962— 
una tupida red de embotellado, con los 
centros administrativos correspondientes 
hasta cubrir la totalidad del territorio de 
la Comunidad Económica Europea, que es 
el sector de ventas más importante para 
este producto, después de los propios Es­
tados Unidos.

Una parecida «conquista del consumi­
dor europeo» ha sido realizada por la fir­
ma norteamericana de productos de lim­
pieza «Procter § Gamble». Esta firma co ­
menzó por adquirir una antigua fábrica 
francesa, procediendo inmediatamente a 
modernizarla. Posteriormente, adquirió te­
rrenos en Worms y en los alrededores de 
Roma, para edificar en ellos nuevas fábri­
cas. En el momento de iniciarse este pro­
grama se decía que la fábrica alemana, a 
consecuencia de la escasez de mano de 
obra, estaría automatizada en alto grado, 
contando sólo —en principio— con 250 
operarios, debiendo comenzar a producir 
jabones y detergentes para todo el territo- 
de la «C. E. E.» a partir de 1963. (Lo que 
'Procter § Gamble» ha realizado desde 
este momento en toda Europa y en este ren 
9lón de negocio ha sido lo suficientemen­

te visible para que nos detengamos a es­
pecificarlo).

Ahora bien: dicha firma, la mayor pro­
ductora de artículos de limpieza en el mun­
do, no se precipitó a ciegas en el mercado 
europeo. Por el contrario, comenzó procu­
rándose un «campo de experimentación», 
cerca de Darmstadt, en el que se reunían 
todos los datos interesantes que se pudie­
ran lograr. En esta — región de Hesse— se 
ofrecían ios artículos de la firma a título 
de prueba. Del resultado del «test» realiza­
do con las amas de casa de Darmstadt — 
que posteriormente se extendió a toda la 
región— dependerían los productos a lan­
zar en el mercado europeo, así como su 
presentación y los «slogan» publicitarios 
a utilizar frente al público.

Pero «Procter & Gamble» no se fiaban 
enteramente de los resultados que pudie­
ran obtenerse en este mercado experimen­
tal. Por ello, ya antes de establecerse en 
Darmstadt firmaron un convenio con las 
fábricas alemanas «REI», de Coblenza, a 
través del cual acordaron una determina­
da forma de asociación. Por aquella épo­
ca, «REI» era el tercer productor de artícu­
los de limpieza de Alamania. Su propieta­
rio Willi Maurer, era conocido como un 
decidido partidario de la colaboración eu 
ropea. La «operación C. E E.» fue prepa­
rada con tanto esmero porque de ella se 
esperaban grandes negocios. En los Esta­
dos Unidos, desde hace ya bastante tiem­
po, el consumo de jabón y productos de 
limpieza crece dos veces más de prisa que 
la población. Se esperaba que en Europa 
ocurriera algo parecido, a consecuencia 
de su creciente y mayor prosperidad.

Continua en el próxim o número
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Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pámpana de Baco. #73, 15/3/1972.



Ya se dispone de los primeros datos 
seguros sobre la cosecha alemana de 
vino de 1971, la cual se caracteriza por 
una elevada proporción de caldos cuya 
calidad supera a la media, mientras que 
cuantitativamente ha sido menor que el 
promedio de los últimos seis años, so­
bre todo en comparación con la cosecha 
de 1970, en la que se obtuvieron casi 
10 millones de hectolitros, es decir, casi 
el doble que la del año pasado, con sólo 
5,6 millones.

Por lo que se refiere a la calidad, el 
vino de 1971 ha sido clasificado por vez 
primera con arreglo a la nueva ley v ití­
cola alemana, que entró en vigor en julio 
de 1971, sustituyendo a la anterior, que 
llevaba ya 40 años de vigencia.
Escasez de vinos corrientes

Según datos de la Federación del Co­
mercio Alemán de Vinos y Licores, e! 
68 por ciento de los caldos de 1971 son 
de alta calidad y el 29, de media. A los 
vinos corrientes no les corresponde más 
que la escasísima participación de un 
3 por ciento. La elevada proporción de vi­
nos de elevada calidad se ha debido a 
que el verano de 1971 fue muy cálido y 
seco, así como también el otoño. Pero no 
todo son ventajas, ya que el consumidor 
tendrá que pagar también por los buenos 
caldos bastante más dinero.

En el ejercicio económico 1970/71, la 
exportación de vinos alemanes, con in­
clusión de los espumosos, experimentó 
en relación con el ejercicio precedente 
un aumento de 415.000 hectolitros o de 
un 37 por ciento. El 85 por ciento de los

vinos exportados eran blancos, de los 
que el 13 por ciento fueron a parar s 
los países de la C .E.E. Compradores prin 
cipales fueron los Estados Unidos y Grao 
Bretaña. El consumo medio de vino en 
Alemania no pasaba entre las dos gue­
rras mundiales de 5 litros por persona 
y año. Según las estadísticas oficiales, 
en 1951/52, se elevó dicho consumos 
7,3 litros. En 1965 ascendía a 16, habién 
dose mantenido desde entonces constan 
te en términos generales. Pero en coro 
paración con Francia e Italia, el consumí 
de vino sigue siendo en la República Fe 
deral de Alemania muy reducido.

Unas 100.000 empresas aproximad! 
mente se dedican en Alemania a la vM 
cuitara. Más de las dos terceras partes 
de las mismas poseen una superficie de 
viñedo inferior a 0,5 hectáreas. Unica­
mente el 4,6 por ciento tiene extensio­
nes de dos y más hectáreas. El aumento 
de los costos ha hecho necesaria ls 
inversión de considerables recursos. Dt 
ahí la importancia, cada vez mayor, que 
tienen las cooperativas. En 1965 había en 
la República Federa! de Alemania 53! 
cooperativas vitíco las. Sus 60.000 miem­
bros cultivaban más de 21.000 hectáreas 
de viñedo (31 por ciento). De importan 
cia para el carácter de los vinos alema 
nes son la clase de la cepa, el suelo de, 
viñedo y las condiciones de maduración 
de la uva. Una cuarta parte respectiva­
mente de las distintas clases de cepas 
son Sylvaner, Riesling y Müller-Thurg* 
para los vinos blancos. Para los tintos
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destacan Portogiser, Blauer, Spatburgun- 
der y Trollinger.

Haciendo caso omiso de los suelos pu­
ros de humus, todas las demás clases 
de suelos resultan adecuadas para el 
viñedo. Pero hay ciertas clases particu­
larmente aptas. Así, por ejemplo, se ob­
tienen resultados excelentes en los sue­
los pedregosos, relativamente secos a 
causa de su permeabilidad, que se ca­
lientan fácilmente. Los esquistos arci­
llosos están considerados como buenos 
acumuladores de calor que transmiten a 
las cepas durante la noche el calor del 
sol que han acumulado durante el día. 
De ahí que en estos suelos se obtengan 
a orillas del Rhin y del Mosela, así como 
en el Kaiserstuhl (Badén) los caldos de 
más calidad y más típicos, que son tam­
bién los que han servido de base a la 
fama de que gozan los vinos blancos 
alemanes en el mundo.

Justamente las condiciones geográfi­
cas, particularmente las clim áticas, dan 
a los vinos alemanes sus características 
más acusadas. Las viñas, que ocupan 
principalmente las ¡aderas de los valles 
del Sudoeste y del Sur de Alemania, 
disfrutan gracias a la reflexión de la luz 
del sol en las aguas de los ríos y a la 
frecuencia de las nieblas otoñales de 
una proporción equilibrada de calor y hu­
medad, de tal forma que las uvas ale­
manas tardan por término medio más 
tiempo en madurar que en los países 
del Sur de Europa, pero dan en cambio 
vinos blancos con un grado de acidez 
fresca y tonificante que no ha podido 
conseguirse hasta aquí en ningún otro 
país vinícola. En el transcurso de los úl­
timos 20 años se ha conseguido además 
duplicar el rendimiento medio por hec­
tárea.

Pero los esfuerzos de los viticultores 
no concluyen con la cosecha, sino que 
continúan en las bodegas, cuya técnica 
se orienta a obtener un vino sano y du­
radero con características especiales ar­
mónicas. De cara a tales objetivos tiene 
gran importancia una técnica racional de

trabajo. Para la obtención del mosto se 
utilizan la mayor parto de las veces 
prensas horizontales que trabajan con 
arreglo a un sistema hidráulico o neu-

B O M B A S
PROSPER

S.L.
MAQUINARIA 
VINICOLA

T E L .  230610-VALEN CIA-11

mático. El mosto que producen se pre­
fermenta antes de llegar a los depósitos 
de fermentación. La mayor parte de los 
mostos alemanes fermentan bajo con­
diciones naturales. En la llamada fer­
mentación controlada siguen utilizándo­
se muchas veces las cubas de madera. 
Ultimamente se ha empezado a utilizar 
tanques de metal, plástico y hormigón. 
De la posibilidad de influir en la fermen­
tación mediante la temperatura se hace 
un uso distinto, lo que se debe a los 
cambios registrados en el gusto de los 
bebedores, que antes preferían vinos to­
talmente fermentados, mientras que 
ahora se prefieren los caldos frescos y 
armónicos con una cierta dulcedumbre 
residual.

La nueva ley alemana del vine, que 
ha entrado recientemente en vigor, con­
tiene además de la norma de declaración 
inequívoca de la calidad de los vinos 
puestos a la venta, otra serie de impor­
tantes disposiciones. La característica 
principal de la nueva ley es la división 
de los vinos alemanes en tres grupos 
principales: «vinos de calidad con títu­
lo», «vinos de calidad» y «vinos de me­
sa».
Inmunidad de las cepas frente a la po­
lución ambiental

Todo el mundo habla de la polución 
ambiental, pero como se ha hecho cons­
tar en Stuttgart, uno de los grandes cen- 

Pasa a la Página 32
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Hacia la moderna empresa
■agraria 
española

M í e  m tritu sw n  de las®coope 
raíivas de trabajo comunitario en 
el campo.

Considero una gran novedad, por su gran 
atractico social y económico, una de las co- 
municacionés presentadas al I Seminario 
Cooperativo Agrario, celebrado en Madrid, 
hace unos días y que lleva por título «Coo­
perativas de Trabajo Comunitario del Cam­
po». Nadie mejor para que nos lleve por 
los caminos de estas asociaciones que el ex­
perto que presentó la comunicación aludi­
da, don Rodrigo Sebastián Palomares, in­
geniero agrónomo, a quien preguntamos:

—¿Qué es una cooperativa de explota­
ción y trabajo comunitario de la tierra?

—Es la asociación de agricultores que, 
respetando el régimen de propiedad terri­
torial, aportan sus fincas a la entidad, cons­
tituyendo una empresa para el cultivo y 
explotación en común de las tierras, con 
el fin de aumentar la productividad de las 
mismas y lograr, al mismo tiempo, un ni­
vel de vida razonable para los asociados,

ESPONTANEIDAD Y E5TIMULO

— ¿Cómo surgió este movimiento asocia­
tivo?

— Espontáneamente y por propia inicia­
tiva de los agricultores; posteriormente, en 
vista de la buena acogida de esta idea, e 
intuyendo las trascendentales consecuencias 
que este nuevo tipo de empresa agraria 
puede suponer en el desarrollo económi­
co y social dél país, la Administración ha 
fomentado, por diversos procedimientos, 
este movimiento hasta el punto de tratar de 
conseguir una reforma agraria a través ele 
la agricultura de grupo.

— ¿Én qué provincias o zonas están lo­
calizadas estas cooperativas?

— Es característico y sistemático el he-
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cho de que las provincias donde las Coo­
perativas de Trabajo Comunitario del Cam­
po surgen primero y rápidamente se con­
solidan y extienden es en aquellas donde 
la actividad agrícola producía los más ba­
jos rendimientos, bien fuera debido a va­
rias o a todas de las siguientes causas: es­
casa fertilidad de la tierra; climatología ad­
versa; parcelación extremada; reducidas 
unidades de explotación familiar, incapaces 
de producir rendimiento económico míni­
mo para subvenir a las más elementales 
necesidades familiares.

POSITIVOS RESULTADOS

— ¿Qué resultados pueden ofrecerse ya?
— Este tipo de cooperativas está locali­

zado, fundamentalmente, en las comarcas 
cerealistas más deprimidas. Sin embargo, 
los positivos resultados en ellas han moti­
vado, últimamente, su expansión dentro 
de las propias provincias, a zonas donde la 
producción cerealista se encuentra a nivel 
de las mejores producciones europeas. Re­
sulta muy significativo y, por tanto, con­
veniente apuntar que este movimiento aso­
ciativo que implica una idea clara y avan­
zada de lo que debe ser una empresa agrí­
cola moderna, se ha producido, precisa­
mente, en regiones que siempre se han ci­
tado dentro y fuera de España, como pro­
totipos de inmovilismo, incultura, atraso 
y, por tanto, de subdesarrollo.

— ¿Consecuencias de este hecho?
— Pues sencillamente, el hacernos pen­

sar que existe, en general, por parte de las 
clases directivas una falta de conocimien­
to profundo y real de la mentalidad de 
los hombres y de los problemas socioeconó­
micos de determinadas zonas rurales.

AMBICIOSAS METAS

— ¿Puede indicarme las metas a alcan­
zar con estas cooperativas?

— En la actualidad la gran mayoríat 
las cooperativas de esta clase se han n* 
cado y están empeñadas en metas a m b ic ia  
sas, lo que ha determinado su encubrimie: 
to a los más altos niveles agrarios del pa¡. 
El resultado de todo es que las cooperas' 
vas que nos ocupan realizan una verdade­
ra industrialización de la agricultura. Lc¡ 
nuevos objetivos en marcha son: organi­
zación científica de la producción desde 
las nuevas variedades más productivas! 
de mejor calidad y mayor demanda ene! 
mercado, a los abonos más intensivos)1 
racionales; tratamientos apropiados dea 
fermedades y plagas; semillas selectas; rae 
vos sistemas de cultivo; introducción t 
nuevas especies; creación de ganadería se 
lecta; mejor distribución del trabajo, ik 
nos riesgos y mayor productividad; a lím a  
tación racional del ganado; adopción él 
métodos modernos en el manejo del mis 
mo y fijación de planes de vacunación) 
saneamiento. Empleo creciente de capital 
de explotación, en nuevas construido»- 
e instalaciones; maquinarias; ganado él 
venta; abonos, semillas, fungicidas, insecti­
cidas, herbicidas, implantación de métodoí 
de medida, control y contabilidad de & 
das las actividades y elaboración de pro 
cesos de comercialización de las produc­
ciones agropecuarias y estudio y previsión 
de mercados.

CACHO-DALM

—  10 —
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“TORRE DEL VINO...
Y DEL ZUMO DE UVA,,

¿Vd. quiere ser amigo de la «TORRE DEL VINO... y del 
Zumo de Uva»?... Unase a la ya larga lista de nuestros NO­
BLES AMIGOS y cooperará a la realización de una ambi­
ciosa obra: la de erigir una TORRE-MUSEO en la que se en­
cerrarán VINOS DE TODO EL MUNDO, y en la que cual­
quier AMIGO que haya eíect ado la aportación de 111 
pesetas, que le dan derecho a un CARNET DE AMIGO, sin 
tener que volver a aportarnunca más ni una peseta, podrá vi­
sitarla gratuitamente y probar sus vinos.

Si le simpatiza esta idea, no lo, deje para'Tuego, efectúa 
su imposición UNICA, de 111 pesetas en cualquiera de les 
entidades bancarias que señalamos a continuación: BANCO 
CENTRAL, BANCO ESPAÑOL DE CREDITO, CAJA DE AHO­
RROS DE CUENCA, CAJA DE AHORROS DE RONDA, y 
SUCURSAL DE LA CAJA RURAL DE CIUDAD REAL, in­

dicando: PARA LOS AMIGOS de la «TORRE DEL VINO... y del Zumo de Uva», Se­
cretaría del Ayuntamiento, SOCUELLAMOS (C. Real)

LA ORGANIZACION LOCAL 
TORRE DEL VINO Y DEL ZUMO DE UVA

Relación X X Y  de Amigos de la Torre d e l V in o  y del Zum o de Uva

616 D. José C lem ente Sanz C. de Castilla, 7 Socuéllamos
617 » Miguel Clemente Sanz » «
618 » Tomás Clemente Sanz La Paz, 2 «
619 » Federico Clemente Vidal Bonillo, 13 «
620 Da Carmen Collado Romera 18 de Julio, 6 «
621 D. Francisco C o lla d o  Rom era V illa r ro b le d o , 7 «
622 » Miguel Collado Romera Manzanares, 31 «
623 » Francisco Conde Jurado Pobl. S. Juan Alto- C a s a l l -2 a M. Vicálvaro
624 » Eugenio Coronado Sevilla Echegaray, 36 Socuéllamos
625 » Juan Bta. Cruzado Gutiérrez Hospital, 18 «
626 « Antonio C uenca G a rcía Sancho Panza, 10 «
627 » Román Cuevas Delgado Gral. Aguilera, 36 «
628 » Francisco Cuevas Fernández San Francisco, 66 «
629 » Lorenzo Cuevas Fernández « «
630 » Agustín Cuevas López Onésimo Redondo, 78 «
631 » Juan Cuevas Ló p e z C o ló n , 16 «
632 » Julián Cuevas López Manzanares, 33 «
633 » Román Cuevas Medina Alcázar, 45 «
634 » Andrés Cuevas Molina G. Capitán, 103 «
635 » Marcelino Cuevas Molina Villarrobledo, «
935 » Julián Cuevas M o re n o G. C a p itá n , 2 4 «
637 Da Justa Cuevas Muñoz Villarta de S. Juan, 9 «
638 D. Tomás Cuevas Muñoz López Mañas, 3 »
639 » Alfonso Cuevas Navarro Virgen de Loreto, 13 «
640 » Félix Cuevas Navarro P° Mártires, 21 «
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LAVADORAS D E  BOTELLAS 
D E  TODO TIPO
DESDE LAS MAS PEQUEÑAS PRODUCCIONES, 
HASTA LAS GRANDES LAVADORAS 
COMPLETAMENTE AUTOMATICAS

MAR
Construcciones
Mecánicas

Con y sin etiquetas 
Para botellas y garrafas 
Varios sistemas de calefacción
Además:
Transportadores de botellas y cajas

Alejo
M arti
Ramón

LANGUEDOC, 23 BARCELONA 16 
TELEFONOS 251.77 04/349 29 89
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¡¡ mildiu de la vid y su prevención
Al aparecer estas breves notas sobre 

el mildiu de la vid, las desastrosas con­
secuencias de esta plaga se habrán he­
cho notar de forma sensible, tanto en 
la cantidad como en la calidad de las 
vendimias realizadas en las zonas v ití­
colas de la mitad norte de la península. 
Creemos por tanto oportuno aportar al­
gunos datos para el conocimiento de la 
plaga a fin de su posible prevención 
para futuras campañas en que puedan 
producirse invasiones de esta enferme­
dad, debido a las desfavorables condicio­
nes climatológicas.

Naturaleza y síntomas

El mildiu de la vid es una plaga co­
nocida desde hace muchos años y que 
se localiza por primera vez sobre v i­
ñedos españoles, alrededor del año 1880, 
alcanzando en campañas posteriores y 
de forma progresiva, una virulencia alar­
mante.

La causa de esta enfermedad es un 
hongo microscópico denominado «Plas- 
mopara vitícola» que parasita los órga­
nos verdes de la planta, principalmente 
las hojas, sarmientos y racimos, alimen­
tándose de los jugos nutritivos de la 
planta atacada, en detrimento de la ve­
getación de la misma. La biología de es­
te hongo es compleja, si bien debe indi­
carse que las esporas — o semillas de 
la plaga— pasan el invierno en estado 
de resistencia, localizadas en las mismas 
cepas o bien sobre el terreno.

El desarrollo del hongo se inicia du­
rante la estación primaveral al aumentar 
la temperatura ambiente y producirse las 
lluvias propias de este período. En es­
tas circunstancias la espora origina 
unas nuevas células que en presencia de 
agua producen la auténtica invasión me-

Viñedo en plena vegetación en el que puede obser­
varse la persistencia sobre los pámpanos del pro 
ducto antimidiu.

diante el desarrollo de unos filamentos 
que penetran por los poros (estomas) 
de las hojas y órganos verdes, ramifi­
cándose y produciendo en última instan­
cia la muerte de los tejidos vegetales 
afectados.

Durante el período vegetativo anual 
de la vid pueden producirse varias inva­
siones de mildiu si las condiciones am­
bientales son propicias al desarrollo de 
la plaga, de lo cual se infiere la gran 
importancia que puede tener esta enfer­
medad en años adversos como fueron 
1940, 1948 y la presente campaña.

Los síntomas de aparición de la plaga 
son bastante conocidos, pero a pesar 
de ello no está de más insistir sobre 
sus características. El ataque a las hojas 
se manifiesta en primer lugar por la apa­
rición de unas manchas de color amari-
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Ilo-verdoso, de aspecto traslúcido o acei­
toso, por lo que a esta fase se la conoce 
con el nombre de «mancha de aceite». 
Estas manchas, de contorno impreciso,

irían de color, pasando a pardo hasta 
llegar a la desecación total. La variación 
de color de loo limbos foliares tiene 
distintos matices, según la variedad so­
bre la cual se dé la plaga. Otro síntoma 
característico es la aparición en la parte 
posterior de las hojas, o sea en el envés, 
de una eflorescencia blanca caracterís­
tica, formada por las ramificaciones ex­
ternas del mildiu, si bien su aparición 
coincide con una fase avanzada de con­
taminación de la planta.

Los síntomas de la plaga sobre los 
racimos son variables, ya que pueden

asentarse  en forma de polvillo grisá­
ceo o bien pardo sobre los granos y 
cuando el ataque es en el pedúnculo se 
observan manchas pardo-rojizas que pro­
ducen en última instancia la desecación 
total del racimo.

Factores favorables al desarrollo 
de! mildiu

Hemos visto, aunque brevemente, que 
para que el hongo se desarrolle es nece­
saria la concurrencia de unos factores 
ambientales propicios. Estos factores 
son la temperatura y la humedad, sin 
los cuales la espora permanecería en 
estado de inactividad como en la época 
invernal.

El óptimo desarrollo de la plaga se 
origina entre los 18° y los 22° de tem­
peratura y en un ambiente de humedad 
relativa del 95 al 100 por cien, puesto 
aue como hemos dicho precisan de pe­
queñas gotas de agua para producir el 
ataque. Por tanto la abundancia de llu­
vias, junto a una elevación de temper-a-

turas, produce de forma inexorable)] 
invasión de mildiu, puesto que la exis­
tencia de esporas se debe dar por ce¡.
contada en los viñedos.

A temperaturas algo más bajas y c® 
grados higrométricos menores, también 
puede producirse invasiones de mildiu 
pero en porcentaje muy limitado y coi 
una velocidad de contaminación muy pe- 
quena.

Otros factores influyen indudablemen 
te en la aparición de la enfermedad, to­
les como la resistencia de la variedad, 
el exceso de fertilización nitrogenada) 
los despuntes precoces, pero en última 
instancia el factor decisivo es siempre 
la lluvia en exceso durante el período 
vegetativo de la vid, que coincide for­
zosamente con la elevación normal M 
temperaturas.

Prevención y lucha

Una vez producida la invasión de mil­
diu cobre una cepa es imposible la» 
ración, por tanto sólo existen sistemas 
de lucha preventiva contra esta enfer­
medad. Como es lógico estos tratamien­
tos preventivos deben aplicarse cuands; 
los factores ambientales sean aquellos 
que hemos indicado como idóneos pan 
el desarrollo de la enfermedad, ya que 
contrariamente dichos tratamientos se­
rían ineficaces y económicamente des­
aconsejables.

El «cómo» tratar es tan importants 
en la lucha antimildiu como el «cuándo> 
tratar.

La oportunidad de los tratamientos ae 
ticriptogámicos permitirá que el número 
de ellos sea el mínimo y al mismo tiem­
po se obtendrá el máximo de eficacia 
con las ventajas de toda índole que ella 
trae consigo, sobre todo en el orden eco

INDA, S. A. - BARCELONA-9 - PASEO SAN JUAN, 98 - TELEF. 258 3326
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nómico. Por tanto se evidencia la nece­
sidad de disponer de un sistema de 
control de los factores climáticos favora­
bles al desarrollo de la plaga. Este con­
trol se consigue mediante un Servicio 
c|e Avisos Antimildiu, de los cuales ya 
existen en funcionamiento algunos en 
determinadas zonas vitícolas de España.

Funcionamiento de un Servicio de 
Avisos Antimildiu

Para el establecimiento de un Servicio 
técnico de esta índole es necesario en 
primer lugar establecer una red de pe­
queños observatorios meteorológicos, 
enclavados en la zona que deba prote­
gerse. Estos pequeños observatorios de­
ben estar provistos de un termómetro 
y de un higrómetro o bien de un psicró­
metro, aparatos que miden la tempera­
tura y el grado de humedad, que como 
decimos son los factores determinantes 
de la aparición de mildiu.

Estos observatorios, enclavados en los 
propios viñedos y separados entre s í de 
4a 7 kilómetros, deben estar a! cuidado 
de un observador meticuloso, cuya mi­
sión consiste en realizar diariamente de 
mayo a septiembre (según zonas) dos 
lecturas de las indicaciones de los apa­
ratos, anotándolas en el correspondiente 
boletín, consignando asimismo las obser­
vaciones realizadas sobre el estado de 
vegetación de las vides.

Diariamente estos partes de observa­
ción metereológica deben centralizarse 
en el lugar donde radique el Servicio An- 
íimildiu, cuyo personal técnico debe ana­
lizar dichos datos a fin de establecer los 
períodos de peligrosidad y poder así de­
terminar el estado de desarrollo de la 
plaga. A! presentarse unas condiciones 
favorables a la aparición de mildiu y ser 
por tanto recomendable realizar un tra­
tamiento, el Servicio, mediante la radio 
Y prensa locales, pregones o avisos a 
las Hermandades, advierte a los viticu l­
tores de la necesidad de realizar un tra­
tamiento en los viñedos.

Mediante un Servicio Antimildiu efi­
caz, contando con la colaboración de 
Hermandades, Cooperativas, Municipios, 
etcétera, puede obtenerse un perfecto 
control de la plaga y realizar los trata­
mientos justos, en el momento oportu­
no, ya que en caso contrario muchas 
veces el agricultor puede realizar por 
exceso de celo tratamientos completa­
mente inútiles, aunque igualmente one­
rosos.

Conclusión

Una vez determinado el momento opor­
tuno de realizar el tratamiento, éste se 
lleva a cabo a base de los productos ya 
conocidos, siendo los más corrientes ¡os 
compuestos a base de sales de cobre, 
los fungicidas orgánicos y los de la fa­
milia de los ditiocrabamatos de zinc. En 
la realización del tratamiento es muy im­
portante que el producto llegue a estar 
en contacto con ambas caras de la hoja, 
puesto que es precisamente por el envés 
por donde en mayor cantidad pueden 
atacar las esporas de mildiu.

Estas breves notas, a todas luces in­
completas, sobre la prevención del m il­
diu están pensadas fundamentalmente 
para evidenciar la necesidad de estable­
cer Servicios Antimildiu en todas ¡ao 
zonas vitícolas donde aún no existan, 
puesto que en relación a esta plaga aún 
está por descubrir el sistema curativo 
y por tanto deben extremarse los siste­
mas profilácticos, los cuales sólo tienen 
utilidad de aplicarse atendiendo a las 
condiciones ambientales.

En última instancia cabe decir que c! 
montaje de observatorios meteorológi­
cos, la recogida de datos y la centraliza­
ción de un Servicio de esta índole, no 
está al alcance de cada uno de los v it i­
cultores, por tanto la creación de estos 
organismos corresponde en todo caso 
a Hermandades y Cooperativas, indepen­
dientemente de los creados por organis­
mos oficiales, contando con la colabora­
ción de todos los viticultores.

15
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A L C O H O L E R A  C O O P E R A T I V A

FABRICANTES DE ALCOHOLES RECTIFICADOS DE 

RESIDUOS EXTRA-NEUTROS

ALCOHOLES RECTIFICADOS DE VINOS 

PEPITA} DE UVA

Tartratos de cal y demás productos derivados del 
aprovechamiento integral de los sub-productos de ila vinificación,

v w v

Apartado 48 LA RODA DE LA MANCHA Teléfono 343

m >*900 ^

mssms mo nm
Maquinaria 

Agrícola 

de ocasión

Docto» Fleming, 1 - 4o izqda

ARANJ U E Z (Madrid)
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Cotizaciones del vino, ex­

clusivamente elevadas

La junta del Grupo de Vinos del 
Sindicato Provincial de La Vid, de 
Barcelona, ha acordado hacer 
constar su satisfacción por la re­
valorización que, este año, ha te­
nido el vino en origen, pero esti­
ma, al mismo tiempo, como exce­
sivamente elevadas las últimas co ­
tizaciones, que pueden motivar 
que se restrinja el consumo inte­
rior g la exportación.

La citada Junta sindical expre­
sa su criterio de que las altas co 
tizaciones, últimamente registra­
das, son debidas principalmente 
a una demanda de alcohol — del 
que existe déficit— , seguidas g 
aprovechadas por un movimiento 
especulativo que mantiene un cli­
ma de alza de precios. Se estima 
necesaria, por la Junta del Grupo 
una importación de alcohol, estu­
diada g racional, g en la medida 
suficiente para hacer frente a la 
magor demanda, considerándose 
según criterio de dicha Junta, que 
esta importación no causaría per­
juicio a los viticultores.

Entrega global, gata la campaña 
M o - H o l a i a  1971-72

Aprobada por el Consejo de Mi­
nistros la moción del F.O.R P.P.A 
prevista por el Decreto 73/1.972, 
relativa a la sustitución de la en­
trega vínica' obligatoria con carac  
ter individual por una entrega glo­
bal caracterizada a través del 
Sindicato Nacional de la Vid, Cer­
vezas g Bebidas, por una resolu­
ción de la presidencia de aquel 
organismo, que se publica en el 
B. O. E. de 2 de Marzo actual, se 
establecen las normas oportunas 
para efectuar dicha entrega global

A la misma resolución se acom ­
pañan modelos de impresos a 
cumplimentar por los agricultores 
interesados, así como se determi­
nan otras normas para la tramita­
ción de las gestiones relativas a 
la citada entrega global, g sobre 
los aspectos de la distribución, 
entregas de cuotas individuales, 
entidades colaboradoras, venta de 
alcohol, etc.

0

Z

Denominación de Origen para los vinos ampurdaneses

Don Salvador Ruiz Verdejo, director del Instituto Nacional de De­
nominación de Origen, ha presidido en la Delegación Sindical Co­
marcal de Figueras, una reunión a la que asistió el delegado provin­
cial de sindicatos don José Escrigorrosalen g representantes del sector 
ampurdanés, afectado por el problema viniticultor, en orden al logro 
de denominación de origen, de los acreditados g varios vinos de a- 
quella comarca gerundenses. (SIS)

AGENTE  CO M ERC IAL  COLEGIA DO "NUM. 8 . 9 0 9  

VI NOS  - A L C O H O L E S  Y DERI VADO! ,
Avaa. Mediierráneo, 4 - MADRID-7 • Teléfonos 251 54 03 252 50 76

9 -BSSE35L?.7St5I2U. BD
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Vino b la n co — Parece que sin que exista por el momento ningún peligro en el desa 
so de precios, las plazas más importantes de la Mancha y Levante, en esta última qi 
cena, no han experimentado alzas; otras, como Huelva, continúan alegres, pero tambi 
sin mejoras dignas de tenerse en cuenta, tal vez por ir un poco a la zaga en la coto 
ción. Precios: 60-63 pesetas hectógrado.

Vino T into.— Los cerrados de color se mantienen con preciosjsuperiores a lar- 
pesetas hectógrado; sobre 75 pesetas los claretes y 65-70 pesetas para los rosados.Po; 
venir seguro, aunque también pueden ser afectados por esta calma que se presenta.

A lcoholes.— Un tanto desorientados en precios, pues mientras Tomelloso - «  
de este producto—, cotiza los destilados de vinos a 59 pesetas; los rectificados de i  
a 58 y los de residuos a 56 pesetas, plazas como Huelva y Valencia, superan dicha 
precios en 2 y hasta 4 pesetas. De cualquier manera, pensamos que esta próxima qub 
cena se pueden formalizar los precios de los alcoholes si efectivamente el mercados 
vinos no mejora.

C om en tario . — En la página núm. 17 de este número titulada NOTICIARIO,»: 
tamos una noticia de la Agencia SIS, sobre la reunión del pasado día 2 de Marzo, d: 
brada por el Sindicato Provincial de la Vid de Barcelona. Una vez leída la misma, é 
servarán que este acuerdo no responde exactamente a la realidad vitícola actual yaq[; 
los viticultores y elaboradores son también parte integrante del Sindicato de la Vid: 
en ningún momento un organismo que tiene como cometido especial la defensa délo 
intereses de sus afiliados, puede sugerir tomar medidas que influyan sobre el progres: 
y mejora de los precios del producto. Y si a todo esto unimos los precios que desé 
muchas campañas atrás, vienen disfrutando zonas con denominación de origen -s: 
que por dicho motivo los agricultores de dichas zonas tengan más gastos y menos® 
dimientos que las zonas de vinos de pasto o granel—, tendremos que ponérnosla® 
no en el pecho allí donde suena el tic-tac del corazón para comprender, que era urge 
te y necesario y hasta si queremos, honrado, el que estos viticultores vean aunque sol: 
sea por una vez la justa compensación a sus penurias y duro trabajo con§que se des 
rrollan en sus vidas.

Alcohol no falta, hay suficiente para abastecer el mercaao, claro que a preciosií 
gularizados en relación con los que actualmente tiene el vino. Más aún, sabemosqu 
muchas firmas están disfrutando de franquicia arancelaria reducida para importare: 
compensación a la exportación que efectúan. Ya con esto es bastante, no sigamos i: 
riendo el caldo gordo al Mercado Común, cuando éste no dá con la puerta en las® 
rices mandando vino a precios de REBAJAS e importando whisky y otras bebidas: 
peso de ORO.

Agente Comercial Colegiado

V I N OS  Y A L C O H O L E S  (
Av. José Antonio, 66.
M A D R I D .  13 I

a «TU}

Domicilio: 2 i‘«i! 
Consuegra (Tele#

- 1 8
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MERCADOS DEL VINO
O R I G E N

Ciudad Real-Mancha
Alcázar de San J u a n  
Argamasilla d e  A lb a  
Campo de C rip ta n a  . .  
Calila de G alatrav a

Mananafes 
Pedro 'Muñoz 
Socuéllamos .

Valdepeñas 
Herencia ...
La Solana ..
Santa Gruz de M úd ela

Albacete-Mancha
Almansa .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
La Roda .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Onrar .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Villamalea ...................
Villarrobledo ...............
Tarazona de la M an cha

Cuenca-Mancha
El Provendo... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
San Gemente .... . . . . . . . . . . . . . . . .
Fuente de Pedro N a h a r r o .. .
Minglanilla .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Villarta ........................
Infesta ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ledaña .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Casas de Fernando A lo n so .

Toledo-Mancha
Madridejos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Portillo ...............................
Quintanar de la O rd en  . . .
Dosbarrios ........................
Sonseca .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Villa de Don Fad riqu e  . . .
Puebla de A lm oradiel . . . . . . . .
Villacañas .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Consuegra .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Alicante-Levante
Villena ...........................
Monóvar .........................
Pinoso ......
Gata de Gorgos

P R E C I O S
Blanco

62
65 
63
66 
62 
61 
62 
61 
63 
62

62

62

63

60
60
65

63

65
65'50

63
63'5C

63
64 
61

61

Tinto

70

90

60

68
68

90
70

65
70

70
65
70

74

80

80

72
72

95
95/100

Rosado

65 . 

65 •

63
65

63

56
65

70
70/75

Clarete

67

69

70
60
85
60
67

64

64'50. 
67

73
70/75

Mistela

70

68

70

69
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O R I G E N
p R E C I O S

Blanco __  Tinto Rosado Clarete Mi

Murcia-Levante
Jumilla ...................................... . .  90 . . . .  73 • - ..  73 . .
Yecla ......................................

Valencia-Levante
lfra ................................o„ . . 80 • • I

Liria .................................. . 66 • • .. PX-68. • . .  71 ••
Utiel-Requena ...................... u  105 •. . .  110 •■ . . 75 ..
Turis ...................................... 6 3  • •
Chesce ...................................... 65
Villar del Arzobispo ......... . .  66 . . . .

Barcelona-Cataiuña
Mflmipsa. ..........................
Villafranca del Panadés . . . . .  68 .. . .  76 . .
Villanueva y Geltrú .........
Zona A mpurdán-GERONA. . . . .  80 •• . .  75 . . . .

Tarragona-Cataluña
Bajo Panadés .......................
Bajo Priorato ....................... . . 84 . .
Montblanc ............................ ^  66 . .  67 . . . .  62 . .
Barbará ............................... u  65 . . 62 . .
Vendrell .................................
Falset ..................................... . .  80 . .
Perelló ................................... . .  65 . .

Huelva-Andalucfa
Bollullos del Condado ....... . .  64 . . . .
Rociana del Condado ....... . .  61 . .
Palma del Condado ........... . .  59 . . . . . . .. 1
Al monte ........................
Jerez y -'Mareo-CADIZ ... . .L-16/18 .
Pilas-SEVILiLA ...............

Badajoz-Extremadura
Almendralejo ....................
Castuera ......................... .
Los Santos de 'Maimona ... . .  61 . .
Villafranca de los {Baños... . .  60 . . . .  L-12 ■■

Logroño-RIoJa
A1 ffltro .............. ....... . . .__ _ . .  Cr-320. •

ntjp rr**c ___******* . .Cr-100. • . .Cr-100.. . .  Cr-90 ••
A1f$tnadre ............. . .Cr-283.. . .Cr-285..
Arnedo .................. . .Cr-320..

. - Cr-283.. . .  100 ..
r*enicero ........................ . . .  Cr-250. . . .  Cr-250. . . .Cr-250..
Vlitar de Aroodo •••••••••••• . .  140 . . . .  140. .
Rincón de Soto .............. . .  L-14 . . . .  L-13 . . . .  L-13 . .
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O R I G E N
rioja alavesa

Elciego....................
Villabuena.............

Navarra

Tudela .....
Tífalla .....
Cintruénigo 
Falces .....

Zaragoza-Aragón
Calatorao .... . . . . . . . . . . . . . . . .
Ateca ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Odatayud ..... . . . . . . . . . . . . . . .
Caiifiena .... . . . . . . . . . . . . . . . .
Morara de Ja ló n  .......

Madrid-Centro
Aíganda del Rey .................
Cadalso de los Vidrios ...
Chindión ..........................
Navalcarnero ......................
ha Martín de Valdeiglesias. 
Obreros-A V E LA  ................

Valladolid-Centro
Pozáldez .....
Cigaiks ...... .
Nava del Rey

Salamanca-Centro
Vtllarino de los Aires ...

León-Centro
Poaferrada .................
Cacabelos ......................
Villamañán .................
Villafranca del Bierao

Zamora-Centro
Permoselle .................
Toro ..........................
Felanitx-BALEARES "  
^  Rm -ORJENSE ... .

P R E C I O S
Blanco

72

. Cr-150.

. .  L -8 '50 . 

. .  L- 1 0 .

L-12

Tinto

.Cr-150..

83

80
85

80
89
82
88

80/82

88 ..
88 . .  
83 . .

. L -ll  

. 65  
• L -ll  ,5

L -12

Rosado

80
82

80

.. 68 

. .  L-10

60

Clarete Mistela

84

76

80 v. 
76

80

. .  81

. .Cr-150.

70
68
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MERCADO de ALCOHOLES
P R E C I O S Ptas.

O R I G E N Destilado 
de Vino

Rectificado 
de Vino

Rectificado 
de Residuos Holandas Flemas

:iUDAD REAL-MANCHA
\lrp 7.pr Hp San Tnan . . . .
Campo de Griptana ........... . .  6 6  . . . . 62 . . . .  56'50 . . • • 51

Manzanares ..................... 69 . .  57 . .

\nm pitamos ........................................ ..
rompí loso ................ .. . .  59 . . . .  58 . . . . 56 . . . .  42 . . . .  49
MalHpnpfías ..................... . .  58 . . . . 57

ALBACETE-MANCHA 
Alm^nw -T................................. .. . .  58 . . . . 55 . .

"Rodil .....................- ................... .. . . 55 • •
VilltairrnKI/vlri .................... . .  58 . . . .  57 . . . .  55 . . . .  43 . -
Tarazona de la Mancha . 

CUENCA-MANCHA
Horcajo de Santiago ............
San  Clpmpntp...................

TOLEDO-MANCHA

Quintanar de ia Orden . . .
Villa de Don Fadrique . .  .

. .  67 . . . . 63 . . . .  60 . .  

. .  68/70 . .

• • 52
ALICANTE-LEVANTE

. . 68/70 . . . .  50
MoníWaT ....................... .. . . 58 . .

VALENCIA-LEVANTE 
U fírf - ................ .. . .  64 . . . .  60 . . 

. .  62 . .
. • 46'50

rjh'ostie ................ „ ..............

CATALUÑA
Villafranca del Panadés . . .
ViMidMl ...........- ............ ..

• • . .  60 . .

pqlset..................................................................

HUELVA-ANDALUCIA
Bollulkw del Condado ..............
Palma del Cnndadn.. .

. .  6 6  . .  

. .  65 . .
. .  63 . .

Rociana del Condado . . .  
Jerez y Marco-CADIZ.. .  

BADAJOZ-EXTREMADURA
Los Santos de Maimona. 
Villaíranca de los! Barros 

ZAR AGOZA-AR AGON 
C ariñena..............................

. .  62 . .  

. ■ 62'50 . .

60

. .  60 . .  

. .  65 . .
. .  54 
. .  58'50 . .

Morata del Jalón................ . .  57 . .  

. .  45 . .

LEON-CENTRO 
Villafranca del. B ierzo. . .
Villamañán . .  . .  •......................... . .  55 . .

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pámpana de Baco. #73, 15/3/1972.



Reunión de la Unión Nacional de Empresarios Agrícolas

Solicitar del Ministerio de Hacienda que sea elevado a doscien­
tas mil pesetas el limite de líquidos imponibles que han de quedar 
exentos de la cuota proporcional por contribución rústica y pecuaria 
ha sido el más importante acuerdo adoptado por la Unión Ñecional 
de Empresarios Agrícolas de la Hermandad Sindical Nacional de La­
bradores y Ganaderos, cuyo comité ejecutivo se reunió bajo la presi­
dencia del ritular de aquella, don Ratael del Aguila Goicochea. Res­
ponde esta petición a un detallado estudio llevado a cabo por la U- 
nión, surgido por la inquietud de los empresarios campesinos, sobre 
la reforma del sistema tributario por las actividades agropecuarias.
[ Y  ¿En la misma reunión fué acordada la celebración, durante los pró­
ximos meses de abril y mayo, de unas jornadas formativas dirigidas a 
familias campesinas y jovenes empresarios agrícolas, en las ciudades 
sindicales de Marbella y Tarragona, a las que se espera la asistencia 
de un millar de miembros de ambas asociaciones.

Fué informado el comité sobre la próxima IX Feria Internacional 
de maquinaria agrícola a celebrar en Zaragoza, así como de los tra­
bajos y estudios que actualmente se llevan a cabo sobre las rotacio­
nes España-Mercado Común y su incidencia en la agricultura y sobre 
los proyectos de industrialización agraria, acordando el comité hacer­
se cargo de los análisis de los problemas de las plantas hortofrutíco- 
las. Por último se dió cuenta del proyecto de celebrar un homenaje 
nacional, a título postumo, a don Mariano Gaudo Almale, dirigente y 
principal impulsor de la agrupación de familias^campesinas. (SIS).

JU N TA NACIONAL OE TA BER N A S
En los primeros días de mayo 

Palma de Mallorca, será la lo­
calidad donde se reúna la Jun­
ta” Nacional de la Agrupación 
de tabernas del Sindicato de 
Hostelería.

Entre los asuntos que figura 
en el temario de la reunión, so­
bresalen peticiones en torno al 
Libro de Reclamaciones, ges­
tiones en relación con la venta 
de cervezas, problema relacio­
nado con el Reglamento de la 
nueva Ley de la Viña, Vino y 
Alcoholes, peticiones al FORP- 
PA sobre libertad de precios; 
proyecto de Ley de Seguridad 
Social, delito social y proble­
mas de la fiscalidad del sector.

P A E B O  D A f f l A L  A L FOMENTO  
DE LA IH V ESTID A EISH  AGRICOLA

Don Celestino Fernández Pé­
rez, capataz agrícola, antiguo 
alumno de la Granja Escuela 
Sindical de Colonización «La 
Aldehuela» de Zamora, ha sido 
galardonado con el Premio Fo­
mento de la Investigación Agrí­
cola, por su obra al frente de 
una explotación campesina, en 
busca de mayores rendimientos 
El premio, consistente en 25000  
pesetas en metálico, esta insti­
tuido por Internacional Quími­
ca Agrícola «Interland».

23—
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m /ornan (?a.ntcite to  ^zettano

Fábrica de Alcobol y Residuos
Vínicos

Horcajo de Santiago [ClfflíCS]
Trav. Santa ¿na, 23 Teléfonos 23 y SSj

Viticultores, Elaboradores y  Cooperativas vinícolas, 
antes de vender vuestros residuos. Consultarme

• H eces o  lías de palanca

• » » de continna

• » » prensadas en pasta

No les preocupe los kilómetros que nos separen, tenemos clientes proveedores en todo el país

SUCURSAL EN LA PROVINCIA DE CUENCA:
FUENTE DE IP E D R O N AMARRO
Sodogas de Elaboraciones Teléfonos, 6.14 y 17
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Peleón: Es un vino muy ordinario.
Pisa: Aplastamiento de las uvas por 

las pisadas del hombre, acción que pre­
cede a la de las máquinas estrujadoras 
y prensas para apartar los mostos de 
yema o primera calidad, sistema arcai­
co y paso imprescindible para obtener 
vinos especiales.

Pruína: Fina capa de polvo deposi­
tado en la cobertura de la uva durante 
su maduración, en la que viven los mi­
croorganismos causantes de la fermen­
tación del mosto.

Quema: Son los mostos para conver­
tirlos en alcohol; igual suerte corren los 
vinos defectuosos.

Raya: Es el vino pronunciado, de la 
especie más inferior del oloroso y su 
mismo grado alcohólico, con más cuer­
po. Es antagónico del Palo Cortado, de 
impresión amontillado más fino y seco, 
o el mejor de la escala olorosa.

Redondo: Se llama al vino más depu­
rado o completo, por reunir las carac­
terísticas más ajustadas en sabor, aroma 
y tonalidad al patrón clásico.

Refrescar: Añadir a las soleras peque­
ñas porciones de vino más joven, ca­
racterísticas del rociador o tubo salpi­
cado de orificios que se introducen en 
las cubas.

Relleno: Pequeñas cantidades de vino 
epe se incorporan en los recipientes 
para reemplazar una parte que se ha re­
tirado con anterioridad.

Rosado: Sinónimo de clarete o lige­
ramente menos coloreado que éste.

Sacamuestras: Instrumento para la ca­
ta de vinos, consistente en una varilla

de ballena con un gancho o tope en un 
extremo y un pequeño cilindro hecho de 
netal inoxidable o de plata, con capa­
cidad aproximadamente de 40 c. c.

Sangría: Mezcla de vino blanco y tin­
to, a la que se añaden azúcar, canela

trocltos de fruta, más agua o gaseosa, 
con hielo.

Soleo: Exposición de las uvas al so! 
para librarlas de su humedad de! exte­
rior y obtener mostos más azucarados 
y, en consecuencia, mayor riqueza al­
cohólica de sus vinos. Su duración so 
prolonga a efectos de pasificación de 
las uvas.

Solera: Método de crianza para man­
tener un tipo invariable de vino, con­
juntada por saqueos de botas que cons­
tituyen las escalas más antiguas, que 
a su vez se van rellenando del orden 
siguiente, y éstas, de las añadas jó­
venes.

Sombrero: Conjunto formado por es­
cobajos, hollejos y demás materias só­
lidas del racimo que se acumulan na­
turalmente en la superficie del líquido 
durante la fermentación del mosto.

Sopavino: Compuesto de vino y miel, 
muy extendido entre los agricultores de! 
Norte.

Supurado: Vino cocido en calderas a 
fuego directo. Supurado de la Rloja se 
dice del que allí se obtiene de pasas.

Tapa: Tapa o cilindro de madera para 
la boca de las vasijas. Lonja de jamón 
o embutido que acompañaba tradicional­
mente a las cañas o chatos de vino «ta­
pando» su boca, de lo que proviene la 
tapa o ración minimizada que sirven 
hoy.

—  25 —
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MERCADO Y SERVICIOS
Esta sección es gratuita para todos los suscriptores, siempre que se 

trate de COMPRA-VENTA de TRACTORES, MAQUINARIA USADA, FINCAS, 
VIÑEDOS, solicitud u ofrecimiento de PUESTOS DE TRABAJO.

En los anuncios que intervenga la revista, al escribir los interesados, 
manden con la carta DOS SELLOS DE DOS PESETAS.

(16) “Representantes preciso. Fábrica de tapo­
nes de corcho. ALBERTO MARTI PAGES. 
Apartado 74. SAN FELIU DE GUIXOLS (Ge­
rona)”.

(21) SE VENDE aspirador de humo completo, 
con motor de 3 HP.

COMPRAMOS conos de roble. Apartado,
2, de SOCUELLAMOS (C. Real).

(32) Compraría PRENSA CONTINUA “MO­
RO N ” NUM. 1, usada, con dos camisas. Tam­
bién compraría una camisa sola. Dirigirse a 
CASTELLANOS COCA. Marqués de Múdela,
4. ALCAZAR D F SAN JU A N  (Mancha).

(43) COMPRO turbo estrujadora con 
bomba de vendimia, y columna rectifica­
dora en un trozo de 12 platos de 1,45 de 
altura y 26 cm. de diámetro interior en co­
bre y usada, encontrándose en buen esta­
do de funcionamiento. ANDRES CALVO 
OLIVARES, BABILAFUENTE (Salamanca).

(47) SE VENDE basculas usadas en varios 
tonelajes, precios y marcas, procedentes 
de cambios. Maquinaria usada de toda 
clase para bodegas. Bazuqueadores para 
la elaboración de vinos tintos. Consulten 
sin compromiso. SEBASTIAN ROMERO 
RODRIGUEZ, Santa Ana 54, Tel. 263, MA- 
DRIDEJOS (Toledo).

(48) SE VENDE O ALQUILA FINCA UR­
BANA en Tomelloso (C. Real), Generalísi­
mo, 96: esquina Santa Amalia, 1; junto al 
Parque Viejo, acondicionada para la ela­
boración de vino, con 20.000 arrobas, 
báscula y solar de 1.500 m* 2 * 4. Razón: Cla­
vel, 1. Tel. 510611.

(50) INTERESA ADQUIRIR PARTIDA DE 
BIDONES DE CHAPA GALVANIZADA,

propios para alcohol de capacidr 
6 0 0 /7 0 0  litros, nuevos y también usada 
en buen estado. Ofertas a: Julián Guew 
Avda. del Mediterráneo, 4 MADRID-7, 

________
(51) COMPRARIA caldera de vapor a. 
tomatizada a fuel-oil, de 1500 a 2 0001:j 
vapor/hora. Julián Picazo Conde.Apait 
do 12, Tel. 106 y 107. Tarazonadtl 
Mancha (Albacete), ¡j

(53) INTERESA ADQUIRIR 2 cubas: 
roble o castaño para vino, con una cap 
cidad de 7/10.000 litros cada envase.Olí 
tas: COOPERATIVA DEL CAMPO. Tel: 
MÁLDA (Lérida).

(54) iSe vende báscula «Montaña*.: 
toneladas de fuerza y tablero de acer 
Como nueva. Razón esta Revista.

(55) Se ofrece ENOLOGO joven,é  
bachiller superior, mucha experiencia: 
elaboraciones, embotellados, diploma: 
en licores, vinos generosos, vermut ycc: 
centrados. Razón esta Revista. (Amplia 
referencias).

(56) COMPRO chatarra de cobre, mci 
hierro, básculas, todo lo que no tienes: 
vicio ni se usa, aunque sea sin desgw 
JOSE LOPEZ QUIÑONES, María Pac 
co, 16. Socuéllamos (La Mancha).

(57) COMPRO maquinaria y grupos 
botellador. Apartado, 7. Tel. 103. Q® 
TAÑAR (Toledo),

(58) Atención Maquinaria-Vinícola! 
d a .— Se venden prensas continuas 
ron, horizontales, htdraúlicas y múltip 
grane, agotadores-escurridos, sin 1$
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hombas de vendimia y trasiego.— Precios 
hflíns — Consulten sin compromiso a 

Cano * Mártires, 26. Tino 61. .SOCUE-
llamos.
(59) Se vende báscula «Sanz», 
das de fuerza, tablero de acero, 
estado. Emilio García-Muñoz 
Magdalena, 7 - Tel. 57 - Daimiel

8 tonela- 
en buen 

Ramírez. 
(C. Real)

(6) LIQUIDAMOS a bajo precio 200 
Zallas de chapa de 5 kgs. usadas de acei­
te ALMACENES TAJUNA. Ingeniero Mari­
no 12. Tel. 212517. Guadalajara.

(61) SE VENDE por haber liquidado el 
neaocio, las marcas registradas hace cin­
cuenta años de «ANIS LA GALLEGA» y 
«PONCHE INDIO» y Almacén de vinos ge­
nerosos y blancos, con 40 bocoyes de ro­
ble de 640 litros de capacidad, con local 
de 300 m2. M. DE LAS CUEVAS. Florida, 13 
Tel. 234265. SANTANDER

(62) Por cambio Por otra mayor, se ven­
de lavadora "Mass" de remojo e inyección 
con salida automática, en buen estado. 
Trabaja actualmente de 2 /3 0 0 0  b /h . Bo­
degas Capel. Espinardo (Murcia).

(63) SE VENDE: 'Báscula «López Aspas» 
de 12 tn. de fuerza. Prensa continua «Mo‘ 
rón n° 2. Todo en perfecto estado de uso- 
Pedro Orriach Moreno. D. Javier, 15. Tel- 
512 Socuéllamos *(C. Real).

(64) Por compra de otra mayor, se ven­
de grupo de embotellado de vinos, que 
consta de: lavadora de remojo de 3000 
b/h, grupo automático de llenar y capsu­
lar de 2.200 b /h  y etiquetadora automá­
tica «Olivé» de 4000 b /h  Todo en perfec­
to estado y trabajando actualmente. Bode­
gas Capel. Tel. 830257. Espinardo (Murcia)

Se precisa enólogo para ocuparse 
déldepartamento técnico en planta de em­
botellado de vinos. Se valorará si esta im­
puesto en la fabricación de licores. Razón esta Revista.

Vinagres puros de vino. Cisterna a do-

?43MEREZd' PlaZ°  y preCÍ0S- Aparta’

ALMACENISTAS. Partida de Sidra Cham­
pagne a precio muy bajo. O portunidad. 
Apartado, 26. QUÍNTANAR (Toledo).

FRANCISCO ALPAÑES CALOMARDO 
Agente Comercial Colegiado. VINOS, 
ALCOHOLES y DERIVADOS. Apartado 
107. Teléfono 99. VILLENA (Alicante).

ANGOSTO.— Vinos a comisión. Apar­
tado, 40: Teléfono, 101 Villarrobledo (Al­
bacete).

Vicente Cantó Samper. Agente Comer­
cial Colegiado, Vinos, Alcoholes y Deriva­
dos. Avda. Caídos, 43. Teléfono 9 
PINOSO (Alicante).

Si quieren vender o comprar vinos y alco­
holes, mostos azufrados y mistelas, vinos de fá­
brica, flemas, orujos, lías, etc., consulten a VI­
CEN TE MONTAÑES. Agente comercial. Tel. 
51.02.60. TOMELLOSO (C. Real).

CISTERNAS todas capacidades, acero ino­
xidable y aluminio a medida de su vehículo. 
SECADEROS para granilla y tártaros de cal. 
SEPARADORAS para granilla del orujo. DES­
TILACION, aparatos rectificadores y destila­
dores. DEPOSITOS, hierro, aluminio y acero 
inoxidable. HECES, columnas de destilación. 
TARTRATOS, cadena de fabricación conti­
nua. INSTALACIONES, plantas alcoholeras 
completas. Dirigirse a esta Revista o Talleres 
DACAR, S. L., calle Beniganim, 7.— Grao (Va­
lencia).

JOSE IGLESIAS TERRIZA , Agente Co­
mercial Colegiado, vasijas, vinos y alcoholes. 
Dos de Mayo, 17. Tel. 254. BOLLULLOS DEL 
CONDADO (Huelva).

Aparato Rectificador de Alcoholes, último 
modelo nuevo, produciendo 5-6.000 litros alco­
hol centros 24  horas. Cederíamos a buen pre­
cio. TALLERES DACAR, S. L.. Beniganim, 7 
Tel. 236814. VALENCIA-11.

JOSE M ARIA PASTOR G RAN , Agente 
Comercial Colegiado, VINOS, ALCOHOLES Y  
SUS DERIVADOS, Luis Martí, 15, MONO- 
VAR (Alicante).

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pámpana de Baco. #73, 15/3/1972.



Elm¡
IOS PRECIOS SE NUESTROS VINOS

Es cierto que el vino ha subido y que 
posiblemente suba más aún, aunque no 
en la proporción que algunos se empe­
ñan en demostrar. Nos referimos, natu­
ralmente, a los vinos nuestros, a los 
manchegos, que en el comercio, tan irre­
gular siempre, de la vinicultura, parece 
ser está levantando escamas a ciertos 
especuladores.

Mientras la Mancha sea campo propi­
cio donde venir todos a comprar sus 
fudres, sus mostos o sus holandas, que 
son las de nuestras bodegas, el menor 
precio posible ¡ancha es la Mancha!, pe­
ro cuando llega una cosecha que no ha 
sido muy buena y los caldos prestigiosos 
de otras regiones se encuentran con que 
los vinateros manchegos dicen: ¡esta 
tinaja es mía!, entonces todo son lamen­
taciones y quejarse del precio a que se 
está poniendo el vino, como si los que 
especulan con él no fuesen los mayores 
beneficiados. Lo que pasa es que para 
un año que se ha presentado con algu­
na posibilidad de defender el producto, 
los bodegueros de nuestra región han 
decidido —como cada cual hace en su 
negocio—  sacar el mejor provecho, lo 
que necesariamente y mientras no se 
llegue al abuso, nos parece muy bien, 
aunque no sea más que como contrapar­
tida a las vendimias en que han tenido 
que estar sujetos a los precios de pro­
tección oficia! sin más comprador que 
la Comisión de Compra de Excedentes 
de Vino, porque los que ahora más se 
quejan sólo adquirían y a como querían 
lo imprescindible para siís mezclas.

Hay quienes se quejan incluso de la

amplia parcela que figura en la denoií 
nación de origen «Valdepeñas», sin dui 
con el temor de que ante los mercáis 
europeos los vinos de dicha marca» 
yan a darle la batalla a los que siempn 
gozaron de toda clase de preferencia 
preferencias no sólo en el consia 
—puesto que ha quedado de manifiesl 
el deseo de adquirir vinos manchep 
de calidad en diversos países— sinoii 
toda clase, impuestas en ocasiones pi 
la fuerza evidente de los grupos de pie 
sión, que siempre ganaron la partida i 
nuestros hombres, demasiado «Qu| 
tes» unas veces y «Sanchos» otras.

Resulta que los vinos de la Maná 
están — no obstante lo caros que qu» 
re hacerse creer—  muy por debajo i 
sus compañeros franceses o africano 
—aunque por razones de coyuntura»: 
sea España el país que más barato ver 
de en Europa— . Y también casi se * 
echa en cara que se ha exportado a cié 
tos países del Este, con lo que se I: 
especulado en proporciones astronóu 
cas, cuando no se ha pasado de vende 
unos treinta o treinta y cinco mil to 
tolitros. Y en todo caso se quiere haca 
creer que si no se vendió más fue pe 
e! alto precio adquirido por los caldoí 
manchegos.

Que digan lo que quieran, lo importó: 
te es que nuestros vinos —a los# 
cada día, insistimos en una vez más,de 
heríamos dedicar mayor atención-s 
acrediten y compitan por derecho  ̂
pío, no arropando a los demás conrf 
cas ajenas. (LANZA)
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FIESTA DEL AGUARDIENTE

i Prensa
debido a  l o s  m a l o s  r e s u l t a d o s  d e  

la u ltim a  c o s e c h a

Logroño.— E s posib le que lo s  v inos de la 
denominación «Rioja» no puedan Regar a cu­
brir la contingencia señ alad a p o r la  C om uni­
dad Económica E urop ea, d ebido a  lo s  c a ta s ­
tróficos resultados de la  ú ltim a  cosech a .

Entre las reducciones a ra n ce la ria s  f i ja d a s  
por el C. E. E . p ara los v inos esp añoles se 
señalan 15.000 h ecto litro s p a ra  los v inos de 
Rioja, que gozarán de una red u cció n  del 30 
por 100.

Según ha m anifestado e l p resid en te  del 
consejo regulador de la  d en om inación  de 
origen, don Eugenio N arvaiza A rregui, la  ex­
portación de vinos de la  R io ja  a  p a íses  del 
Mercado Común, en 1971, fu e de 7.912.000 
litros, sumando vino em b o te llad o  y vino a 
granel. «La contingencia en  e ste  ca so  tien e 
que ver única y exclu sivam ente con  e l vino 
embotellado, y si la  red ucen  en  este  cap ítu lo , 
me temo que ju stam en te  lleg a rem o s a  cu b rir  
el millón y medio de litro s  que n o s han  
asignado. Naturalmente, e l 30 p o r 100 de re ­
ducciones es un a cica te  que im p id e e sta b le ­
cer conclusiones anticipadas.» (A B C )

LA ESTRADA (Pontevedra).—Tres mil 
litros de aguardiente serán preparados 
en la queimada que se ofrecerá a los 
asistentes a la segunda fiesta del aguar­
diente del ulla, que el próximo martes 
día 15 se celebra en Santa Cristina de 
Vea.

Asimismo y para obsequio a los visi­
tantes, serán preparados diez mi! filloas 
y habrá vino del país.

Con motivo de esta fiesta, se acondi­
cionaron aparcamientos para mil ve­
hículos.

(LANZA)

VINO DEL CACAO
LONDRES. El gobierno de Nigeria 

se  propone montar en Calabar una d es­
tilería para la obtención de vino a par­
tir de las semillas del cacao — se anun­
cia en fuentes informadas de Lagos— . 
Los ensayos efectuados hasta ahora on 
una planta piloto han dado resultados 
satisfactorios.

COCA D E  ET/GUSTAR T ti& A
•NDA, S. a . - BARCELONA-9 - PASEO SAN JUAN, 98 - TELEF. 258 33 26

Taller Chapista ROSILLO Avda. Reyes Católicos, 79 — Teléí. 794

PINTURA EN G EN ER A L D E L  A U TO M O VIL V1LLARROBLEDO (Albacete)
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UN LIBRO AYUDA A TRIUNFA!
FABRICACION DEL ALCOHOL, por Hernán Palacio Llames. 745 págs. 560 ptas.
ELABORACION DE AGUARDIENTES SIMPLES, COMPUESTOS Y LICORES, por José M' 

Xandri. 898 págs. 965 ptas.
GUIA DEL BODEGUERO. Tablas de equivalencias. 40 ptas.
EL RIEGO, SU IMPLANTACION Y SU TECNICA, por Domínguez García-Tejero, 390 pá- 

ginas. 400 ptas.
ANALISIS DE VINOS, por A. Goded Mur. 3 90 pág. 390 ptas.
COMPENDIO ENOLOGICO PARA INDUSTRIAS VINICOLAS Y DERIVADAS. 475 ptas.
COMPENDIO DE ENOLOGIA PRACTICA, por José María de Soroa y Pineda. 334 pági­

nas. 180 ptas.
VITICULTURA ENOLOGICA Y FRUTERA, por A. Larrea. 180 ptas.
TRATADO DE VINICULTURA, por M. Carbonell (Premio Agrícola Aedos-68). 275 ptas.
EL SUELO, LA ATMOSFERA Y LOS FERTILIZANTES, por N. Collis y otros. 275 ptas.
LOS VEGETALES Y SUS COSECHAS, por F. C. Crofts y otros. 272 ptas.
ECONOMIA AGRICOLA, por Campbell yLongworth. 225 ptas.
COMO SE CREA Y ADMINISTRA UN NEGOCIO, por Enrique Casas. 256 ptas.
EL EXITO EN LAS REPRESENTACIONES MERCANTILES (guía técnica del agente co 

mercial), por Alberto Muñoz. 345 pág. 215 ptas.
VITICULTURA PRACTICA, por José Noguera. Premio «Pablo Oliva Casabona» del Sin­

dicato de la Vid. 475 ptas.
TRATADO DE ENOLOGIA, por el Dr. Sannino. 3.a edición. 920 pág. 480 ptas.
DICCIONARIO DEL VINO DE JEREZ, por J. Pemartín. 246 pág. 380 ptas.
CONTABILIDAD AGROPECUARIA, por A. G. Jeffrey. 110 ptas.
LOS VINOS DE ESPAÑA, por José del Castillo. 500 pág. Declarado «Libro de interés tu­

rístico». 980 ptas.
ANUARIO AGRICOLA ESPAÑOL. Un anuario de gran utilidad, con las direcciones de 

las empresas agrícolas, ganaderas, avícolas, etc. 1.000 ptas.
METODOLOGIA DE ANALISIS DE VINOS Y ALCOHOLES. Compendio de los más mo-

demos procedimientos químicos. 250 ptas.
MAQUINARIA AGRICOLA BASICA, por Shippen. Dos tomos. 280 ptas. los dos.
VINO AMOR Y LITERATURA, por Alejandro Sela. Un libro dedicado a las mujeres her­

mosas. Obra premiada por el Sindicato de la Vid de Barcelona. 125 ptas.
EMPRESA AGROPECUARIA. RACIONALIZACION Y PRODUCTIVIDAD, por Sturrok. 175 

pesetas.
SISTEMAS DE RIEGO, por R. Ede. 125 ptas.
FERTILIZANTES AGRICOLAS, por J. Patterson y otros. 150 ptas.
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LOS PROBLEMAS M I 1 \WÚ EN LA 
CUENCA m  BARBERA

EL BAR

Los hombres de tierra adentro saben 
de muchos afanes y, a la hora de ren­
dir cuentas, suelen hacerlo con gene­
rosidad y con cariño. Vale mucho la 
opinión de estos hombres y más, si cabe, 
cuando la hermandad se manifiesta tan 
abiertamente. Este es el caso de don 
José Gomis Martí, alcalde de Moní- 
blanch y procurador en Cortes. Y los 
hombres de esta tierra le han tributado 
un homenaje de simpatía y afecto. Hom­
bres que sabon de vinos, de producción 
vinícola. En realidad, se reunieron en 
Montblanch tedas las Cooperativas viní­
colas para materializar este homenaje. 
Había preferencia de viticultores de la 
Conca de Barberá; como se sabe, es una 
de las más selectas y abundantes en la 
producción de caldos.

El acto estuvo presidido por don Juan 
Mestre Mestres, presidente de la Unión 
de Cooperativas del Campo de Tarrago­
na, quien, desde siempre, se halla ínti­
mamente ligado al agro provincial al que 
ha dedicado sus afanes e inquietudes.
EMOTIVO OFRECIMIENTO

El presidente de la Cooperativa de 
Viticultores de Montblanch, don Bautista 
Cartañá, hizo uso de la palabra manifes­
tando que se sentía muy satisfecho de 
ostentar, en aquel instante, la represen­
tación de los reunidos y, asimismo, de 
cuantos forman la gran familia viticu l­
tura comarcal. Destacó lo mucho que el 
señor Gomis Martí ha hecho a favor de 
la viticultura de la Conca de Barberá mal­
trecha, en estos últimos años, por la 
depresión de los precios provinentes de 
aquellas viñas, acarreando estas deplo­
rables circunstancias la desvalorización 
délos campos y ocasionando graves pro­
blemas económicos difíciles de resolver 
en cada uno de los hogares afectados.

PROBLEMAS PLANTEADOS
A continuación habló don Juan Mestre, 

quien afirmó que la agricultura provin­
cial tiene planteados una serie de progra­
mas que es necesario encauzarlos para 
resolver a satisfacción de todos los agri­
cultores.

Refiriéndose al homenajeado, recordó 
el refrán de que nadie es profeta en su 
tierra. «Este refrán — dijo— no cuaja al 
hacer mención al señor Gomis Martí. 
Por ello estoy seguro que cuanto afecta 
al agro comarcal y provincial será por 
él debatido y defendido para que los 
productores del campo puedan disfrutar 
en un futuro próximo de las mismas ga­
rantías sociales y económicas que los 
demás sectores de la vida comunal es­
pañola.
PANORAMICA DEL VINO

Cerró el acto el señor Gomis Martí
agradeciendo el homenaje. «Nuestra zo­
na geográfica comarcal es eminentemen­
te vinicultora y se ha visto precisada en 
el lapso de tiempo de más de medio 
siglo de la fundación de las Coopera­
tivas de vinicultores, a un sinfín de v ic i­
situdes desde el primer día en que hi­
cieron acto de presencia los edificios 
conocidos por las «Catedrales del Vino» 
de la Conca de Barberá. En estos últimos 
años estos problemas se han visto agra­
vados por la depresión de los precios 
de! vino. Aunque en la presente campa­
ña rigen precios algo remunerativos que 
nos llenan de esperanza — siguió dicien­
do— , no podemos arriesgarnos a una 
disgregación, sino a unirnos para afron­
tar los posibles temporales que podrían 
hacer naufragar nuestros esfuerzos y 
desperdiciar todo cuanto llevamos con­
seguido en el espacio de más de cin­
cuenta años de cooperativismo que tan 
óptimos frutos ha prodeido.»

D. DE LA FUENTE TORRON
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Viene de la página 7

tros vinícolas de Alemania, ias cepas 
gozan de un alto grado de inmunidad 
frente a la polución. Como ejemplo se 
aduce el hecho de una viña situada den­
tro de la ciudad, atravesada por la línea 
de un ferrocarril industrial y situada en 
ias proximidades de una instalación de 
cremación de basuras, que a causa del 
rendimiento y de la calidad de sus vinos 
ha recibido y sigue recibiendo gran nú­
mero de premios y distinciones.

Prosiguen los esfuerzos que desde ha­
ce tiempo vienen haciéndose en la Re­
pública Federal de Alemania, no sólo 
para mejorar la calidad de los vinos, sino 
también para racionalizar las faenas de 
recolección y obtención del vino. A este 
respecto se cita la región de Badén, don­
de están organizados en cooperativas 
del 85 al 90 por ciento de los vitivinicul- 
tores. En la prensa alemana se publicó 
recientemente una descripción muy grá­

fica de cómo tales actividades S i  
modificar toda una región. Se tratar 
Kaiserstuhl, zona montañosa situada- 
lejos de Friburgo que se alza en la1 
nura del alto Rhin. Una cadena de vil 
dos aterrazados, que a causa de sur 
chura media de 1 0  metros eran cok 
rados a «pañuelos», se extendía a 
largo de las faldas de dicha zona mor] 
ñosa. Con la ayuda de maquinaria o; 
ha excavado los suelos de loess des. 
pendientes, estas terrazas se han s 
pliado hasta una anchura aproximada! 
100 metros. Caminos asfaltados quep- 
miten la utilización de tractores de; 
corto y un sistema adecuado de de 
güe ha hecho no sólo mucho menos» 
nosos ¡os trabajos en estas viñas, sí 
que han reducido también a menoscü 
mitad el tiempo que antes se inven 
por hectárea en los mismos.

boletín, 18 de febrero del!

AUGUSTO HAUPOLD, S. L
FABRICA PRODUCTOS Q U IM IC O S  

PUERTO DE SANTA M A R IA

KONSERVOL-i
NOM BRE Y M A RCA  REGISTRADO

Conservador Estabilizador de vinos
Autorizado su empleo por el Departamento Contra Fraude del ,M. Agricultura conelnj 
Registrado y Autorizado por la Oirec. G . de Sanidad como aditivo para uso alimenfict'oNJ

SS ÜN PRO D U C TO  M U Y SO C A Z  Y  EC O N Ó M fj
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i í M l

Desde hace tiempo venimos abogando 
por la fundación de una Real Academia 
de Cocina, necesidad en ia que estamos 
de acuerdo Luis Antonio de Vega, Alvaro 
Cunqueiro, José María Castroviejo, Je­
sús Evaristo Casariego, Cecilio Barbe­
an y multitud de otros magníficos cono­
cedores del tema, cuya lista resultaría 
demasiado extensa. La idea es noble y 
por demás hacedera. Al empezar el año 
■ 1 g7í- 'lacemos votos porque pueda lle­
varse a cabo en estos doce meses futu­
ros.

Porque desde Lóculo a Escoffier, pa­
sando por Martínez Montiño que fue el 
gran cocinero del tercero de los Felipes, 
hasta llegar al notable Angel Muro y 
al Doctor Thebusen, sin que nos sea po­
sible citar aquí a la inacabable relación 
de nuestros maestros de cocina actua­
les, que con el aumento del turismo y 
de la hostelería son legión. Todos saben, 
porque la Historia de la Gastronomía 
lo tiene demostrado, que la cocina es 
un Arte con mayúscula y de los más re­
finados, pues por algo dice el sabio afo­
rismo latino que «Primum manducare, 
deinde philosophare».

El cocinero es una persona que nos 
abre las puertas de la gloria terrena, 
al que ios gourmets de todas las latitu­
des, como hacían los reyes y grandes se­
ñores de la Edad Media y del Renaci­
miento, al final de un buen banquete 
llamaban para felicitarle y al mostrárse­
lo a sus anfitriones decían o exclamaban 
con entusiasmo: «¡Es un verdadero ar- 
tista y un noble maestro en su oficio!»

Entendiéndolo muchos así, los que sa­
ben más de la buena m esa y del mejor
beber -mesa y vinos de España— han

lanzado la idea de fundar en ia capital 
una Real Academia de Cocina y está ob­
teniendo un éxito sin precedentes en 
cuantos la conocen. En ese alto Orga­
nismo de la Gastronomía, de la Degus­
tación y del Arte Culinario más refinado, 
que pondría por blasón heráldico una 
cuchara y un tenedor cruzados sobre 
campo de gules, por cimera el gorro 
clásico y en los bordes las mejores mar­
cas de vinos nacionales, celebraría sus 
sabrosas sesiones académicas en un sa­
lón-comedor decorado con los retratos 
de los grandes maestros del cucharón y 
de la cura de caldos vínicos, tratando 
siempre temas de la literatura del pala­
dar y del gaznate, sin que faltara el pro­
tocolo de los asientos numerados, para 
desde ellos ir formando el Gran Diccio­
nario de los Platos y Vinos españoles.

Que el saber cocinar bien, escanciar 
vinos, servir una mesa y comer con sa­
biduría es un arte como no hay otro, 
nadie lo discute. Por eso somos tantos 
los partidarios de la fundación citada, 
idea que parece que acariciaron en tiem­
pos pasados Castro Serrano, Mariano de 
Cavia y Julio Camba, sin olvidar al llora­
do Juan Amadés y al actual Julio Escobar, 
por no citar más que unos pocos de los 
muchos que supieron aunar el arte del 
bien comer y beber a modo con las le­
tras, y hay quien cree que se necesita 
mucho más talento para lo primero que 
para lo segundo.

Puestos a redondear la ¡dea en una 
tribuna como ésta, diremos que se po­
dría completar, andando el tiempo, con 
un Museo de la Gastronomía Nacional 
y Central de Bebidas, donde se expon­
drían al público, para ir educando los
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paladares, junto a minutas y recetas ma­
ravillosas para todos ¡os gustos, y una 
sección de botillería singular, grandes 
lienzos que reflejaran la historia asom­
brosa del arte culinario y del buen beber 
en todos los tiempos, con notables «bo­
degones» a la vez que despertaran con 
sus motivos el apetito, sin dejar a un 
lado el atuendo de los comedores y de 
¡as vajillas, con la representación y cos­
tumbres de cada época, siglo a siglo 
desde el Cuaternario y en todos los lu­
gares de España. Así, por nuestra típica 
manera de comer y de beber nos iría­
mos conociendo todos, vivos y muertos, 
midiendo las civilizaciones pasadas y 
presentes por el grado de refinamiento 
alcanzado en tales y tan importantes 
cuestiones.

La Real Academia de Cocina, d¡i 
Buena Mesa y del Mejor Beber tai 
adictos a millares, por ser algo muyt 
rio, pues en ella no tendrían cabida'; 
frivolidades y se iría fami 1 iarizando 
la gente con todo a cuanto a esos teta 
y tales se refiere. Con los platos y! 
nos típicos de cada región o com® 
con los cocineros y curadores de vi» 
con las minutas y sus caldos adecúa! 
a cada plato, con los elementos y k 
ferias de primera mano de que núes: 
Patria dispone en abundancia, incluí 
los de licores y repostería, hasta p» 
saciar a los paladares más exige»!

P or José Sam yfr

G U IA S EN P A P E L  EN G O M AD O  CON D IR EC C IO N ES EN  FO R M A  D E E T IQ U E T A S  ID EA LES P I  
C O N SU LTAR FIC H E R O S 0  P E G A R  EN  S O B R E S , C IR C U L A R E S 0  IM P R E S O S  D E C U A L Q U IE R  [L A S E .
Fábricas de aguardientes, anisados y lico re s .............................................................................200 ptas.
Elaboradores de v in o s ........................................... .. ................................................................................... 150 »
A lm acenistas y exportadores de vinos (7 .5 0 0  d ire c c io n e s )........................................ 600 »
Fábricas de v in a g re s ...........................................  .......................................................................................150 »
A lm acenes y comerciantes de abonos..........................................................................................  400 »
A lm acenes, maquinaria industrial y ag ríco la ........................... ..................................................300 »
Cooperativas del C a m p o ........................................................................................................................... 500 »
Agricultores (2 0 .0 0 0  d irecc io nes).................................................................................................1 .600 »
Bares, cafés y cafeterías (3 0 .0 0 0  d irecc io nes)...................................................................2 .400 *
Agentes comerciales colegiados (por cada millar de d irecciones ) ...........................80 •

(Estas tres últimas guías pueden servirse por provincias a razón de 80 ptas. el millar.)
P edidos a esta revista. S e  envían  con tra reem bo lso  de su im porte m ás gastos

de envío.

................................................................................................................................................................................ lomiMOiMMioim'iomiiiomiiiomiiioiHiHOMiMiOtiiniOHiiiioiiiiNOi"*

I n ii ií u iu t iniEi í ih iu ! n i
I  F U N D A D A  E N  E N E R O  D E  1 9 2 1
f  P L A Z A  D E  L O S  M O S T E N S E S ,  7  T E L E F O N O  2 2 2  4 2  0*

I M A D R I D  -  So

Anúnciese en sus páginas,
excelente medio de difusión

lO' ii i ' i omi iioi iHi io iHi ii cmi iMOii i ii io imi to ii i i i iOMimei i ii i io imi iOMi ii ioi i i i i ipt i i i i io ii

Suscripción: 200 ptas. anuales
Pida tarifa de anunci®

IIIOIIMIIOMIIIIOIIIIIIOIHMHDMIIIIOMIIIIOMilllOII ...
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9“ feria Internacional del Campo
LA GRAN CITA AGROPECUARIA 

DE ESPAÑA

Del 13 de maY0 a' 5 de Íunio Prdximo 
tendrá lugar en Madrid la IX FERIA DEL 
CAMPO que va a suponer una nueva revi-
5¡¿n__a escala in ternacional—  de aquellas
técnicas y métodos aparecidos durante  los 
dos últimos años, encam inados a im pu lsar 
el desarrollo de los sectores agrícola-gana­
deros de nuestro país que han de enfren­
tarse con la creciente com petitiv idad  de 
una Europa Verde fo rta lecida .

VIVO INTERES POR LA FERIA
A cuatro meses escasos de la apertu ra 

de la IX FERIA INTERNACIONAL DEL 
CAMPO cabe señalar, en p rim er té rm in o , el 
hecho de que según se desprende de los 
¡(boletines de inscripción» que han sido 
cumplimentados hasta la fecha , se calcu la 
fundadamente que el núm ero de expositores 
:¡ue tomarán parte en la presente convoca­
toria rebasarán la c ifra  de los que concu­
rrieron a la última edición del certam en .

La oferta, por tanto, que se concentrará  
sn los diez salones m onográficos que com ­
prende la Feria será más am plia y  se verá 
enriquecida por la presencia de firm a s  na­
cionales y extranjeras que por vez p rim era 
acudirán a la dem ostración.

Este incremento de partic ipan tes p e rm iti­
rá un intercambio más intenso de experien­
cias y establecerá una co rrien te  de contac­
tos comerciales que se com plem entarán 
con las visitas a nivel o fic ia l de delegacio­
nes y hombres de negocios que desde to­
das las partes del mundo han anunciado  su 
hada a Madrid para conocer, en su d ía , 
el desarrollo y las posib ilidades de la Fe ria .

MAS PAISES EXTRANJEROS

La presencia extranjera que confiere su 
carácter internacional a la Feria del Campo 
ha experimentado igualmente un aumento 
sensible. Junto a países tan calificados co­
mo Alemania, Austria, Estados Unidos, Sui­
za, Suecia, Italia, etc., y a la tradicional 
participación de Portugal, tan brillantemen­
te representado en los Concursos Ibéricos 
de Ganado, concurrirá a la Feria un joven 
grupo de naciones del Continente africano 
y del Lejano Oriente, entre otras, la China 
Nacionalista.
COMISIONES ESPECIALES AL SERVICIO 

DE LA FERIA
La Feria Internacional del Campo estre­

nará un nuevo servicio. Al objeto de coor­
dinar las múltiples actividades previstas 
para los veintitrés días que durará la ma­
nifestación y dotar al mismo tiempo a la 
Feria de mayor eficacia, se han constituido 
en el seno del Patronato de la misma sen­
das comisiones especializadas que aporta­
rán sus iniciativas propias. Tales comisio­
nes, como las encargadas del sector de la 
Alimentación y de la Técnica Agrícola, han 
iniciado sus trabajos sobre la programa­
ción de una serie de actos que servirán 
para que tanto el comprador como el vi­
sitante interesado pueda adquirir una com­
pleta información sobre todo lo concernien­
te y relacionado con su actividad.

NUEVAMENTE EL GANADO A CONCURSO

Como en ediciones anteriores, durante la 
Feria se celebrará con renovado esplendor 
los Concursos Nacional e Ibérico de Gana­
do Selecto.
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La vid con sus vivaces plantas trepa­
doras, su tronco retorcido y sus hojas 
grandes van unidas a los racimos de 
ese sabroso fruto que es la uva. Se sue­
len cultivar en todas las regiones tem­
pladas Las primeras de estas plantas 
son originarias de Asia. Según el estu­
dio vitícola, las productoras del vino ex­
tranjeras son de inferior calidad que las 
de España. Por este motivo comercial­
mente nuestro país abre las puertas del 
vino español haciendo exportaciones de 
consideración a muchos países extran­
jeros. La gama de vinos y licores están 
variada que se puede hacer una esplén­
dida elección en el momento más apro­
piado para acompañar al más suculento 
menú; el ama de casa sabe mucho de 
estos cuidados a la hora de servirnos 
una mesa, en la fiesta o en la reunión 
nunca puede faltar esa copa de vino lla­
mada de «honor».

Ya en tiempos de Julio César, Marco 
Aurelio y otros antepasados famosos 
en las fiestas paganas se disputaban 
sus fuerzas los musculosos gladiadores, 
quienes al finalizar los torneos elevaban 
sus copas y ánforas llenas de vino, ha­
ciendo alarde de sus victorias en pre­
sencia del dios Baco.

La riqueza en España de la vid es muy 
importante, tesoro de muchas provincias 
y rincones de pueblos, donde se puede 
apreciar la bella estampa de sus viñas 
con sus pámpanas verdes, sus frutos ju­
gosos, siendo muy destacadas las tie­
rras de la región manchega, tan famosa 
por sus alcoholes.

Desde los tiempos más remotos has 
ta la actualidad, la elaboración del mosto 
ha sufrido una tremenda transformación- 
importantes máquinas hacen brillar el 
milagro de la perfecta organización do

la técnica, que nos presenta la maravi 
llosa elaboración sistemática hasta veí 
salir el vino embotellado, el cual \ 
siendo recogido y empaquetado por |¡ 
mano del hombre.

Siempre ha sido destacado el mofe 
del vino por famosos pintores, como a 
ingenioso aragonés Goya, que nos • 
dejado trazados varios cuadros llenos di1 
vivo color: La vendimia, etc. Otros m¡ 
chos cuadros pintados con gran sensife 
lidad por artistas extranjeros como* 
co» (Galería de los Uffize, Florencia] 
retrato que nos ofrece la cabeza ¿ 
dios adornada con las pámpanas ye 
delicioso fruto de la uva; en su mas: 
se ve cómo porta gentilmente unacop 
para elevar su «brindis» Baco y Adrián; 
conversando con Venus (Guido Real]! 
Son muchos los cuadros que se conset 
von en los Museos a través de los siglci, 
representando este capítulo del vino.

El vino también es símbolo de ere 
ristía, junto con él recibimos lo mí: 
preciado para el alma del hombre.! 
cuerpo y sangre de Cristo, que junta 
mente nos da vida al espíritu. Manantíi 
hermoso es ese jugoso líquido de col» 
burdeos, o dorado como la espiga qut 
brota en el campo.

Suele ser amigo, el vino, de los gra­
des hombres, filósofos, trabajadores,!] 
bios y poetas. Bebamos todos dees] 
sabroso líquido, pero haciéndolo con día; 
creción, no nos vaya a suceder con:! 
a Noé (así lo cuenta la Biblia) que be 
bió con exceso hasta embriagarse...

El vino, sabiéndolo beber con modere 
ción, nos dará fuerzas y nos ayudarás 
que brote la amistad y la unión tf 
todos los hombres de la tierra.

X0K£
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m '¿¡r.oeám ty, el îisun»

Tiende los brazos de frente 
y en recto; surge del suelo.
La piel dura, recta mente, 
con ansia mira su cielo.
Para rezarle? No sé, 
si le reza o le suplica.
Para rogarle? Si sé, 
su ruego se multiplica.
Hoy, pan amargo no tiene; 
pero tiene la amargura 
del hijo que se va y vuelve 
sin sitio en su agricultura.

Dónde mira el manchueleño? 
Rectilíneamente dura 
su mirada, y vano empeño 
mirar sin rozar altura.
Si él rozara los azules 
donde el Sol tiene parada, 
traería calor y nubes 
del brazo de su mirada.
Bien ara el suelo, lo hiende 
con desmesurado afán; 
saca cosas como entiende: 
Esas cosas que no están.

El desamparo del cielo 
multiplica su labor; 
y se enterrará en el suelo 
si así le diera calor.

Y de sus venas le diera 
jugos de vida a su campo, 
y más aun si pudiera
su cuerpo resistir tanto.

Iguales besos y mimos 
— desordenados, prolijos— 
tiene para sus racimos 
y tiene para sus hijos.
Si él ordenara sus besos.
Si él ordenara sus mimos 
Si él ordenara -deseos 
como ordena sus racimos 
Al mismo Sol ordenara 
ordenando sus cultivos, 
y al mismo suelo sacara 
jugos de sus entresijos.

Por los llanos de sarmientos 
verdes, como el verde mar 
discurren sus pensamientos 
de sí ó no transformar.
Y en arracimados hombres 
con mostos aglutinantes
ya va sembrando los nombres 
de telúricos amantes 
por caminos de andadura 
por cualquier sitio o lugar.
Y es más suave, menos dura 
su acción, al colaborar.

C. G.
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GIJON Y SANCHEZ-GIL, S. R. C.
CARRETERA SOLANA, ó =  TELEFONO 128

M A N Z A N A R E S

PRODUCTOS EN O LO G ICO S =  MATERIAL DEj] BODEGA

"R ecuerde^u e trabajamos siempre P O R  UN VINO MEJOR"

Especializados en
*  camiones Cisternas de acero inoxidable
*  Todas capacidades
VILLARROBLEDO (Albacete)

Avd. Reyes Católicos, 96 Apartado 41 

Teléfonos 101 y 119

Agencia de Transportes A T 2688 fransportes del A M O  y  M O N T E R O

Vinos, Alcoholes y Frutos Secos 

SUCURSAL: CASA CENTRAL:

Pedro Muñoz (C. Reai). Mártires Concepcionistas, 18
Teléfono 2 55 26 50

Teléfono 80' M A D R I D

Cosecheros, cooperativas y elaboradores, compramos vinos, orujos u
Consulten precios.
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fu® fá, te p w
EL LABRIEGO

-El chico dice que no le gusta el campo 
que quiere ser «play-boy».

RODRIGUEZ

-¿Y cómo te las arreglas para arreglar la 
casa cuando estás de «Rodríguez»?.
-Me echan una mano Juanita, Mary Car­
men o la Trini.

VELOCIDAD

En plena ruta el policía de tránsito 
detiene a la dama.
-Señora, ¿sabe a qué velocidad iba con­
duciendo? —le pregunta.

—No.
—A ciento cuarenta kilómetros por 

tora.
—iQue bienl —dice la señora—. |Y 

eto que todavía no me dieron el carnet.

BORRACHERA

—Anoche te vi. Ibas completamente 
borracho.

—¿Estás loco? Si casi no había bebi­
do.

—Lo digo porque cediste el asiento 
a una señora.

—¿Y eso qué tiene que ver?. Lo hago 
siempre.

—Sí, pero en ese ómnibus no íbamos 
más que tú, el conductor y yo cuando su­
bió la señora.

VACACIONES

¿Y tú no haces vacaciones?
Ya lo creo. He mandado a mi mujer 

a los niños y a los suegros a la playa.

MARIDO

Un vecino le comentaba a otro:
«Este jardín es de mi esposa. Yo sólo 

lo cavo, lo riego y lo desbrozo».

UN MINUTO DE RISA

En la clase de instrucción el sargento 
pregunta al soldado:

—Me canso de decirle que el derecho 
¿Cuántos pies tiene usted?

—Zeis, mi sargento
— Hombre, mira qué gracioso; con 

que seis, ¿eh? ¿No serán cuatro?
— «iZil», mi sargento; cuando me ta­

llaron me dijeron que tenía «zeis» «pies» y

—  19 —
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una «purga», aunque «en todavía» no men- 
contrao» ni «ezta», ni los «pie» que me fal­
tan».

EL CURA AL VINATERO

—Hijo mió, quiero recordarte que el 
vino que me traes tiene tanta agua, que 
cualquier dia lo podré utilizar para dar el 
bautismo

LO QUE HABIA PEDIDO

Ambiente de restaurante de lujo: Luces, 
espejos, orquesta. El violinista se acerca 
solicito a un cliente

—Perdón, señor. ¿Es usted quien pidió 
un trozo de Bach?

— No, lo que yo pedí es un trozo de 
lomo.

SOLUCION CRUCIGRAMA NUM. 72

Horizontales.— 2: Tio.— 3: Medio.— 4: Be­
cerro — 5: Dobla. Día.— 6: Olia. Pedí¡—7: 
Nad. Tenor.—8; Salones.—9: Sopas.— 10: 
Sos.

V erticales.— 2: Don.— 3: Bolas.— 4: Me­
diadas.— 5: Tecla. Los.—6: Idea. Topo.—7: 
Oír Pena —8: Ordenes.—9: O ídos— 10:
Air.

1 2  3 4 5 6 7 8 9 ton

CRUCIGRAMA NUM. 73

Horizontales.—2: Pronombre pos 
sivo.— 3: Transporte de dos ruedas,- 
Nombre de hombre.— 5: Capital franca 
Espacio de tiempo.= 6 :  Oxido rojizo 
por la acción del aire se forma en lis 
perficie del hierro. Lo produce el luego, 
7: Caudal de agua. Sustancia preparada; 
ra pintar o teñ ir.=8 : Restringes lósala 
tos.= 9 :  Pronunciar la C ó Z como S (ni 
10: Imprescindible para condimentan: 
alimentos.

Verticales. 2: Preposición —3: Non! 
de m ujer.=4: Tiene caries.—5: Puebloc 
rítimo de Pontevedra. Varias vocales- 
Opalo noble. Se le suspende de emplt 
7: Mueve la tierra. Alojamiento—8 :  H í  
ondas en el p e lo .=9 : Escuchamos,-I 
Pueblo de Burgos (rev,).

¡ A G R I C U L T O R  - V I T I C U L T O R !
Alora u n  escaparate de sus productos 

anunciándose en nuestra revista
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Su ja n  rapidez evita la  o x id a c ió n .
Reducen el coste de m an o  d e  o b ra .
tacites rendimientos r e a l e s : d e  10.000 a 100.000 kgs/h.
Sin producción ap rec iab le  d e  b a jo s .
111 años de experiencia, 
h a  garantía en n u e s t ro .se rv ic io .Iríamos preparados pára estudiarle cualquier tipo de instalado-
k  completas.

‘Equipos para extraccidn  
continua de aceite  de oliva

separando el agua d e  vegetación

I*
i
»

SIEMPRE HAY UNA SOLUCION:

M A R Z O L A
SOLICITE REFERENCIAS E INFORMACION A :

MARRODAN Y REZOLAs*&>
LOGROÑO : M. Villanueva, 11 - Jéis. 21 11 04-05-06.- Apatdo. 2 

.MADRID - 1 4 : Paseo del Prado, 40 - Teléfono 239 65 50 
Delegaciones en MERIDA, PONFERRADA Y SEVILLA
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E l  envase de vidrio conserva todas las cualidades del p r o d u c t o .  ... y además es “NO RECUPERABLE”
- el e n v a se  de vidrio no altera el sab or.
- e s  de fácil m anejo  y  agradable uso.
- s e  puede vo lver a abrir y  ce rra r  cu an tas  v e c e s  se  desee.
- perm ite cam b iar fácilm ente de m odelo.
- e s  el e n v a se  “no recuperab le" m á s  eco n ó m ico  y más seguro.

SOCOVI SOCIEDAD COMERCIAL DEL VIDRIO, S. A;
Paseo de la Castellana, 86 - Tel. 262 55 13 - Madrid (61

Delegaciones en:.
Barcelona: (14): Gallleo, 303-305 - Tel. 321 89 54 
Gljón: Marqués de San Esteban, 17 - Tel. 34 57 07 
Sevilla: Plaza Nueva, 19-2.0 - Tel. 21 14 84

Zaragoza: Carretera a Valencia (Km. 8) 
Apart. 408 - Tels. 25 80 12 - 13-14 

Valencia: Pascual y Genis,10,planta 4’ D 
Tels. 21 98 75-21 99 50

Un envase de vidrio de SO CO VI da más calidad a su producto
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