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Lafirma

Tradicion e historia

n la recta final del afio acontece una actividad recurrente desde hace cientos de anos que
ocupa la actividad de una gran parte de la poblacion rural del centro y sur de Espaiia, y de la
provincia de Ciudad Real en concreto.

Se trata de la recogida y el tratamiento de las aceitunas que finalmente daran uno de los productos mas
codiciados y valorados en la dieta mediterranea -en los tltimos meses con el precio disparado- como es
el aceite de oliva virgen extra (AOVE).

Las almazaras tienen ya sus sistemas a punto para recibir la cosecha, que en la campana 2023-2024 se
estima que en Ciudad Real rondara las 43.000 toneladas, la mitad de la cosecha de Castilla-La Mancha.

LANZA

En esta region, que es la segunda productora en Espafia, se elabora el 3 por ciento de la producciéon
mundial de aceite de oliva por lo que esta semana dedicamos un amplio espacio a conocer el sector, el funciona-
miento de las almazaras y la situacion actual de un proceso de elaboracioén cada vez mas tecnificado con el Gnico
objetivo de conseguir un producto final de alta calidad.

Los niimeros dan una idea de la dimension de esta industria que cuenta con 1.836 almazaras instaladas en Espa-
na de las que 259 (el 24%) estan en Castilla-La Mancha y, de estas, 78 en la provincia de Ciudad Real.

De todo ello hemos hablado con lideres del sector entre los que se encuentra Elsa Bravo, responsable de Calidad
del Grupo Montes Norte, propietario de la mayor almazara de Castilla-La Mancha capaz de molturar un millon
de kilos de aceitunas al dia.

Otro interesante asunto que ocupa un lugar destacado en nuestras paginas es Laminium, uno de los yacimientos
arqueoldgicos mas ricos y relevantes de la provincia.

Oculto bajo el suelo de Alhambra, localidad situada en un privilegiado promontorio cruce de caminos en el sur
de la peninsula ibérica durante milenios, atesora restos de pobladores némadas de hace 4.000 aiios y otros mas
recientes de iberos y romanos.

La carta arqueologica de la provincia documenta 140 yacimientos en el término municipal de esta localidad, que
pretendemos dar a conocer someramente esta semana -tarea harto complicada ante tal cantidad de riqueza- a
través de las palabras de Francisco Gomez, presidente de la Asociacion Tierra Roja.

En esta misma linea, para conocer y divulgar el pasado y la historia de la provincia, publicamos un reportaje sobre
la Ruta de los Bombos celebrada hace escasos dias en Tomelloso con motivo del Dia Europeo del Enoturismo, or-
ganizada por Saber Sabor de la mano del experto Antonio Bellon Marquez, guia y responsable de esta asociacion.

Una interesantisima actividad aderezada por Bellon con apuntes historicos, leyendas y curiosidades sobre la
comarca y estas singulares construcciones, algunas con mas de 200 afios, que hacen del patrimonio etnografico
de Tomelloso algo Gnico.

Espero que estas lecturas junto con los contenidos que hemos elaborado para
las habituales secciones de opinion, campo, cine, literatura y motor te hagan - z
mas agradables los proximos siete dias.

Feliz semana.

Raul Gratacos
Adjunto a la Direcciéon
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u En el norte del Campo de Montiel, un
cerro amesetado controla la llanura. Su
tierra es roja y fértil, el agua corre por
rios, arroyos y manantiales, y durante
milenios ha sido cruce de caminos. La
Alhambra de La Mancha no tiene patio
de los leones ni techos con mocarabes,
pero es el territorio al que nunca ningu-
na civilizacion renuncio, donde pobladores nomadas
dejaron su rastro hace 4.000 anos, donde iberos y ro-
manos convivieron. El subsuelo, convertido a lo largo
del tiempo en una especie de ‘sandwich’ de culturas, es
una mina de conocimiento, y los secretos desvelados
un iman para curiosos y amantes de la historia.

“La carta arqueoldgica tiene documentados en el tér-
mino municipal de Alhambra alrededor de 140 yaci-
mientos, entre poblados del paleolitico, iberos, villas
romanas, asentamientos arabes y cristianos’, comenta
Francisco Gomez, presidente de Tierra Roja. Formada
por ochenta personas, esta asociacion se ha conver-
tido en custodia de la historia, promotora de campa-
fias arqueoldgicas junto al Ayuntamiento vy, sin duda,
gran divulgadora del patrimonio de Alhambra. No solo
gestiona el Museo Arqueoldgico, sino que promueve
seminarios, guia rutas turisticas y es la organizadora
de las Jornadas Ibero-Romanas Laminitanas, que cada
ano atraen a miles de personas. Lo mas curioso es que,
aparte de dos historiadores, la mayoria de los socios
son aficionados, comprometidos con el desarrollo lo-
cal.

Los pobladores de hace 4.000 aiios

Varios bifaces, piedras talladas por las dos caras, que se
utilizaban como herramientas para “cazar y despiezar”
los animales, describen la génesis de Alhambra. Son el
testigo del paso de grupos trashumantes en los entor-
nos fluviales. Estan expuestos en el Museo Arqueolo-
gico, al igual que los fragmentos de craneos humanos
aparecidos en varios timulos del cerro del castillo. La
prueba del carbono 14 revel6 que tenian 3.800 anos.
Este museo es uno de los mejores puntos para comen-
zar o terminar una ruta por la localidad, pues incluye la
secuencia cronolégica y multitud de tesoros. Ademas
hay que pasar por Mirador del Calvario, que ofrece una
de las mejores vistas a la Sierra de Alhambra y el Cam-
po de Montiel.

La cultura de las motillas describe el Bronce Man-
chego y para encontrar vestigios solo hay que andar
3 kilbmetros desde el casco urbano de Alhambra en
direccion norte. El Cerro Bilanero, que no es una mo-
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tilla, sino una morra, porque esta en elevacion, estuvo
habitado entre los siglos XXI y XIX antes de Cristo, y
fue uno de los poblados de la Edad de Bronce en la Pe-
ninsula Ibérica con menor tiempo de ocupacion. Es-
tuvo en activo entre 40 y 115 afos, y lo mas curioso es
que no existen evidencias de episodios violentos que
lo llevaran a su desaparicion. Ni guerras, ni incendios:
el ocaso del Cerro Bilanero es todo un misterio.

El ledn ibero de Alhambra

Para seguir la cronologia, los pasos de Tierra Roja
tienen que regresar al casco urbano. Hay dos piezas
que describen el pasado de Alhambra como oppidum
ibérico previo a la llegada de los romanos. Eusebio
Lopez, que es también miembro de Tierra Roja, co-
menta que “existen indicios de que la cultura ibera, en
el seno de la region conocida como Oretania, cons-
truyo una ciudad fortificada en la zona norte del cerro
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de Alhambra” Francisco Gomez hace referencia a dos
esculturas que aparecieron en la necropolis ibero-ro-
mana. Por un lado, “un ledn que protege la cabeza de
un guerrero ibero” y, por otro, “la cabeza de un toro o
un lobo”. Estas dos piezas se pueden contemplar en el
Museo Provincial de Ciudad Real, que es depositario
de muchos de los hallazgos, y en Alhambra existen re-
producciones.

Es a partir de aqui, cuando la cantidad de restos se
multiplican. Francisco Gomez explica que “existen
evidencias de la convivencia de iberos y romanos’, e
incluso del proceso de “romanizacion” de la cultura
ibera. Lo refleja la urna funeraria de Fortunata, que va
acompanada de una leyenda ibera y que hoy es una de
las joyas de la exposicion ‘Atempora Ciudad Real. Un
legado de 350.000 afios, que recoge también el Museo
Provincial. “Todo parece indicar que los iberos acep-
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taron las condiciones romanas, empezaron a convivir
con ellos y asumieron sus tradiciones’, explica Gomez.
En este caso, la urna esta fabricada por un indigena
ibero, acompariada de unos platos de terra sigillata,
una ceramica puramente romana.

En busca de Laminium

Solo hace falta mirar al suelo para saber el motivo que
llevo a los romanos a asentarse en Alhambra a finales
del siglo IIT antes de Cristo y de una forma que no pasé
ni en Alarcos ni en el Cerro de las Cabezas. Se desco-
noce si “hubo enfrentamiento bélico previo al acuerdo
o no’, pero lo cierto es que, segn insiste Lopez, “mien-
tras que en otros puntos de la provincia los romanos
llegaron y arrasaron, aqui se asentaron para formar
una ciudad en la zona sur”. Uno de los motivos fue que
a 3 kilometros de alli pusieron en marcha una explo-
tacion de piedra arenisca, conocida como moliz, que
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tenia “unas caracteristicas excepcionales para afilar” y
que viajo por todo el imperio.

La localizacion de las canteras en el paraje conocido
como Los Molares, en el entorno de la ermita de la
Virgen de Fatima, es una de las pruebas que permiten
localizar Laminium en Alhambra. Y esto es importante,
pues tal y como ha ocurrido con lugares tan miticos
como la Atlantida, investigadores han discutido a lo
largo de la historia el enclave en el que estuvo situada
la gran ciudad romana que conect6 Toledo y Zaragoza
con el sur de Hispania. Daimiel y Villarrobledo eran los
otros dos municipios que entraban en disputa, en par-
te porque las medidas del gedgrafo Claudio Ptolomeo,
que cartografio el territorio, “no eran exactas’.

Las cronicas de Plinio el Viejo, la monumentalidad de
los restos arqueoldgicos y la gran cantidad de material

encontrado en Alhambra, donde en puntos como el an-
tiguo vertedero romano “los restos ceramicos superan
ya los 2 millones de fragmentos”, terminan de despejar
laincégnita. Eusebio Lopez explica que “el escritor ro-
mano menciono en el siglo I después de Cristo que a
tres leguas de Laminium se encontraban las canteras
del imperio romano”. Habia 3 en todo el imperio, pero
“la de Alhambra era la mejor”. Se utilizaba para afilar las
espadas y sobre todo para las cuchillas de los barberos.
Todavia hoy se puede observar como se realizaba la
extraccion en la necrépolis visigoda.

Ahora bien, aparte de la piedra moliz, ;qué tiene Al-
hambra para que tantas civilizaciones hayan pasado
por aqui? Gomez explica que “el enclave es excepcio-
nal, porque es un cerro de 800 metros que domina
todo el territorio y ademas siempre ha sido un cruce
de caminos”. Por este lugar pasaba la Via XXXI, que ve-
nia de Mérida, tras pasar por Sisapo en La Bienvenida
(Almoddvar del Campo) y Puebla del Principe, que era
una mansio romana, es decir, una parada oficial uti-
lizada por el gobierno y comerciantes en sus viajes.
También partia la Via XXIX hacia Zaragoza, llamada
entonces Caesaraugusta. De hecho, hace poco se en-
contr6 un miliario -una de las columnas que indicaban
los kildbmetros que quedaban hasta un destino- con la
direccion para Laminium. Llevaba “el nombre de la via,
el de la persona que habia hecho el tramo y el afno’,
sefiala Lopez.

La riqueza de recursos agropecuarios hizo el resto
para que los romanos se asentaran en este municipio
por el que pasan los rios Azuer, Cafamares y Torti-
llo. La abundancia de manantiales también favorecia
el aprovechamiento del suelo para la ganaderia y la
agricultura. En esta época, habia “olivos y vifas” en el
entorno, y desde Tierra Roja sefialan que “se piensa
que posiblemente habria un acueducto desde la Sierra
de Alhambra” hasta la ciudad. “Ya nadie puede discu-
tir que Laminium esta en Alhambra’, insiste Eusebio
Lopez.

Las joyas de Alhambra:

los togados romanos

Expuestas bajo un frontén y entre cuatro columnas
que simulan un templo en la plaza de Espana, dos to-
gados -la cabeza no se conserva- y tres inscripciones
en marmol son la “joya” de Alhambra. No se saben a
quién pertenecen, pero si que se tallaron a finales del
siglo I o inicios del siglo II después de Cristo. Estas es-
tatuas, de un hombre y una mujer, contribuyen a forjar
la idea de que este lugar acogi6 una ciudad romana
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relevante, articulada en torno a un foro, y que conto
con edificios fundamentales en la vida social y econ6-
mica de la época, como un templo, un teatro o unas
termas. Denominadas togados, porque estan vestidas
con la ‘toga, el atuendo distintivo de las élites sociales,
solian erigirse en el foro o el templo.

Los acompanan tres inscripciones. Una hace refe-
rencia a un tribuno militar de la Legion XII Fulminata
procedente de Rumania y es interesante saber que,
segiin explica Francisco Gomez, “este hombre pudo
traer unos collares auténticos de los indigenas dacios”
Lo dice porque “en el vertedero han aparecido unas
cuentas de un collar de oro de esta tipologia”. En 2022,
Rumania cedi6 el “tesoro de los dacios” al Museo Ar-
queoldgico Nacional de Espafa y precisamente “un
collar muy similar estuvo expuesto”. Ha sido uno de los
ultimos hallazgos del yacimiento del vertedero.

Conocer cada detalle de los elementos que aparecen
en Alhambra ofrece una leccion de historia y asi ocu-
rre con otra de las inscripciones, que segiin explica
Gomez, “es un ara de ofrendas”, un altar de piedra con
forma de pedestal que pudo ser utilizado por Licinia
Macedonica, una sacerdotisa. Esta mujer rendia culto
alos emperadores y, en concreto, a Octavio César Au-
gusto, primer emperador, que gobernd desde el afio
27 antes de Cristo hasta su muerte en el 14 después de
Cristo, y que al morir se autoproclamé “dios”. Sin duda,
es el periodo de mayor esplendor de Alhambra.

Denarios romanos

y 650 sellos de ceramistas

Tras la pista de los vestigios romanos, Francisco Go-
mez y Eusebio Lopez acaban en la iglesia parroquial
de San Bartolomé. Su origen se remonta al siglo XIII,
aunque sufri6 modificaciones y el edificio definitivo
data de 1700 con estilo mudéjar. En el exterior, justo
en la parte correspondiente al altar mayor, se pueden
observar varios sillares del antiguo templo romano.
Lopez sefala que “el hecho de que los togados apare-
cieran en el entorno de esta iglesia refuerza la hipote-
sis de que en este lugar pudo estar el antiguo templo
romano”. En el interior se conserva una gran pieza de
marmol que hace de pila bautismal.

Fuera de la iglesia, al igual que ocurre en la plaza de
Espafna con una bodega, esta musealizado un aljibe
de almacenamiento de agua de la época romana, que
se puede observar bajo el suelo acristalado. Esto hace
sospechar que “muy cerca de alli podrian estar las ter-
mas”. La asociacion Tierra Roja repite que “la monu-
mentalidad de los elementos encontrados refuerza la
idea de Laminium como gran ciudad dentro de His-
pania”

Para completar la inmersion en el pasado de Lami-
nium hay que acudir de nuevo al Museo Arqueologico
de Alhambra, que ademas de piezas de la prehistoria,
tiene una coleccion de ceramicas de tradicion ibérica,
sigillata romana y monedas. Francisco Gomez advierte
que “en el vertedero han aparecido 200 monedas”, en-
tre ellas “seis denarios de plata” del Alto Imperio. Tam-
bién ases ibéricos de bronce de la época republicana y
cecas iberas de Castulo y Obulco. “Se han encontrado
monedas de toda la cronologia de emperadores”, se-
fala el presidente de la asociacion.

Y otro dato que habla de la gran magnitud de los ha-
llazgos. Mientras que en toda la provincia de Ciudad
Real se contaban hasta ahora “300 sellos alfareros’,
solo en Alhambra “han salido a la superficie 650" En
total, el Museo Arqueoldgico de Alhambra tiene ex-
puestas “860 piezas”y el “98 por ciento han sido reco-
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gidas en el término municipal de Alhambra”

La necrdpolis visigoda tallada en la roca

La ruta no concluye con el periodo romano, pues Al-
hambra posee una necropolis visigoda “Gnica” en Ciu-
dad Real. No existe nada parecido. Localizada en la
ladera sur del pueblo, Eusebio Lopez explica que “la
necropolis de Las Eras se trata de un conjunto fune-
rario del siglo V después de Cristo” y su particularidad
es que “se conservan 65 tumbas rupestres, talladas en
la roca madre”. Las hay ovaladas, rectangulares, trape-
zoidales, no coinciden en tamano, ni en profundidad.
Todas tienen orientacion “este-oeste’, excepto una
que tiene colocacion norte/sur por una causa desco-
nocida. El cementerio acogi6 las sepulturas de cerca
de 200 personas, la mayoria son individuales y alguna
colectiva, que podrian pertenecer a un mismo clan.

En el interior se han encontrado desde restos de cal,
“que se utilizaban para evitar las infecciones y demas
enfermedades’, hasta “restos de clavos y maderas de
parihuelas o atatides’, aunque han sido las menos. La
mayoria de los enterramientos eran directamente en
la fosa. Alas que no eran profundas se les hacia un cer-
coy se les colocaba una tapa. Asimismo, Lopez explica
que “la necropolis tiene un sistema de canalizacion por
canaletas, para salvar y desviar el agua”. La localizacion
en laladera sur, “al sotavento y en la entrada al pueblo”,
tenia como objetivo “evitar el olor de los muertos”

En las Relaciones Topograficas de Felipe II, elaboradas
en el siglo XVI, aparecen mencionados “enterramien-
tos de notable antigiiedad” que corresponden con esta
necropolis, pero no fue hasta los afos 80 y 90 cuan-
do se excavaron y musealizaron, de forma paralela al
descubrimiento del circo romano durante las obras
del desvio de la carretera N-430. Justo en frente de la
necroépolis, al lado del colegio, también se puede ob-
servar un sarcofago tardorromano trapezoidal tallado
en piedra moliz. Aqui también hallaron una inscripcion
dedicada a Octavio César Augusto, conservada en el
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Museo Arqueoldgico. En este espacio, en el que se
mezclan enterramientos con habitaculos, es facil ima-
ginar como las diferentes civilizaciones reutilizaron
elementos arquitectonicos.

Arabes y cristianos

La corona de Alhambra es su castillo. Eusebio Lopez
sefiala que “erroneamente atribuido a los arabes, en
concreto a la dinastia omeya, hoy sabemos que es de
época cristiana”. De la época islamica, en torno al si-
glo X después de Cristo, ha aparecido una magbara,
un cementerio con 20 difuntos, en la villa romana de
Los Villares, donde a la vez se han documentado “50
metros cuadrados de mosaico romano”

En el cerro del castillo, es posible que antes de la
reconquista los musulmanes construyeran un to-
rredn, “del que hay indicios en la cimentacién”. En la
actualidad es imposible su visita, porque es privado,
de hecho, su apertura es “una de las luchas constan-
tes del pueblo”. Esta claro que la recuperacion del
pasado en demasiadas ocasiones entra en conflicto
con intereses particulares y este caso no es el tinico,
en un pueblo donde cada construccion en el casco
urbano exige catas arqueoldgicas e intervenciones
que no impliquen la destruccién de restos, como
ocurre en ciudades como Cérdoba o Toledo. Es el
precio de vivir en un lugar donde la historia fluye a
borbotones.

Llega el final. El dltimo punto del mapa para el turis-
ta es el Museo Etnografico, que incluye numerosos
elementos relacionados con los oficios tradicionales
y el trabajo en el campo tipicos de la vida tradicio-
nal manchega. Una vez aqui, desvelados los restos
hallados durante anos de investigacion por parte
de diferentes universidades y conocidas las curio-
sidades, los personajes y los contextos, el turista
ya cuenta con las piezas necesarias para construir,
como si fuera un rompecabezas, la historia de Al-
hambra.
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UN TORO DE BRONCE: EL ULTIMO HALLAZGO EN EL VERTEDERO

La figurilla de un toro en bronce, un animal sagrado y simbdlico para los
romanos, ha sido el tltimo gran hallazgo en el yacimiento del vertedero
ibero-romano de Alhambra. Lo confirma el arqueotlogo Francisco Torres,
que dirige desde mayo las excavaciones impulsadas con un plan de empleo
del Ayuntamiento. Recuerda que se suma al hallazgo de un fragmento de
mascara teatral en terracota del siglo I después de Cristo y que es “la mas
antigua hallada en Ciudad Real’.

El vertedero esta siendo un nido de conocimiento sobre las tradiciones
y las formas de vida en Laminium. En las laderas del cerro de Alhambra,
antes utilizadas como zona de cultivo, los romanos depositaban lodos,
restos alimenticios y animales muertos, pero también enseres domés-
ticos, anforas de aceite, vasos en sigillata, lucernas, pavimentos de las
viviendas de la época republicana y cubiletes de rotos en las tabernas
del foro.

Acumula afios de experiencia, pero Francisco Torres confiesa que “nunca
habia estado en una excavacion donde apareciese tanto material continua-
mente”. Se desvela en capas, como si las diferentes épocas de la historia
fueran los pisos de un ‘sandwich’ La produccién anforica es espectacular,
superan “los 2 millones de fragmentos”, pero es que en esta parcela de
1.500 metros cuadrados de la ladera meridional del oppidum han apare-
cido figuras decorativas, elementos de metal, objetos de aseo personal y
monedas.

La primera mascara teatral de Ciudad Real

El toro de bronce esta en proceso de restauracion y estudio. En cambio, los
arquedlogos ya han construido el pasado de la mascara teatral. Las investi-
gaciones apuntan a que es una mascara escénica femenina de tipo tragico
perteneciente a la Comedia Nueva griega, y no presupone la existencia de
un teatro como gran obra arquitectonica, al estilo de los construidos en
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grandes ciudades de Hispania, sino mas bien la presencia de compaiiias de
actores itinerantes, que podrian actuar en espacios publicos.

En el fragmento, correspondiente a la parte inferior izquierda del rostro,
se aprecia parte del rizo del cabello, el opérculo para introducir la cuer-
da que fijaria la mascara a la cabeza de la actriz, la zona inferior del ojo
izquierdo, el pomulo izquierdo, la mitad izquierda de la nariz y la mitad
superior de la boca. La pieza ademas conserva los colores rojizos del labio
y el pémulo, asi como el negro azulado en el ojo y la mejilla.

La Comedia Nueva

Sobre la tipologia escénica romana en la Comedia Nueva griega de finales
del siglo I después de Cristo se conoce la existencia de 44 personajes comi-
cosy 25 tragicos. Entre ellos, 17 son masculinos y 8 femeninos, grupo al que
perteneceria la mascara. Asi pues, la mascara serviria para la representa-
cion de la “joven virgen de pelo ondulado” o la “vieja gorda”, un personaje
grotesco con poémulos abultados.

Esta claro que la expresion de la terracota muestra a un personaje femeni-
no en actitud grave que, segun las investigaciones, “anunciaria noticias o
representaria a un personaje tragico”. Normalmente, los actores acompa-
fiaban las mascaras de pelucas y barbas con pelo hecho de crines de caba-
llos o hebras de esparto tefiidas en colores vivos y llamativos, asociadas a
un significado como los ropajes.

De esta forma, el hallazgo permite asegurar que existieron representacio-
nes teatrales en Laminium a principios de la nueva era y muy probable-
mente anteriores a la promocion del oppidum como municipium, en el que
familias poderosas como los Licini comenzaron con la monumentalizacion
del foro, que se piensa que estuvo situado en lo que hoy es la plaza de la
Diputacion.
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Cuenca: Naturaleza, patrimonio
y gastronomia para disfrutar este otono

Cuenca resulta ideal para realizar una escapada cual-
quier fin de semana de noviembre o durante el Puente
de diciembre. Naturaleza, historia, patrimonio, cultu-
ra, arte y gastronomia, esta ultima de la mano de Raiz
Culinaria, son algunos de los atractivos que ofrece
esta provincia durante cualquier época del afio

Texto: Fran Solis / Lanza
Fotos: © Turismo de Castilla-La Mancha
David Blazquez

| recorrido puede partir desde Cuen-
ca capital. Esta ciudad Patrimonio de
la Humanidad y Capital Espafiola de la
Gastronomia en 2023, puede deleitar al
viajero con deliciosos platos tipicos de
la gastronomia conquense, y que tam-
bién pueden degustarse en otras zonas
de la provincia, como el alaji, el atasca-
burras, los borrachos, la caldereta de carne de caza, los
gazpachos manchegos, el mojete, las migas con huevo,
el morteruelo o los zarajos.

El Museo de Paleontologia y el Museo de las Ciencias
de Castilla-La Mancha son perfectos para empaparse
de la culturay del saber del territorio. El primero alber-
ga fondos procedentes de las intervenciones paleon-
tologicas en los yacimientos conquenses de Las Hoyas
y Lo Hueco. El Museo de las Ciencias tiene entre sus
instalaciones permanentes un planetario y un recorri-
do por la historia de la astronomia desde las primeras
civilizaciones.

Otro museo que merece ser visitado es el de Arte Abs-
tracto, situado en las Casas Colgadas, y que exhibe de
forma permanente una coleccion de pinturas y escul-
turas de artistas espanoles de la generacion abstracta
de los afios 50 y 60.

El Museo-Fundacion Antonio Pérez es otro de los teso-
ros culturales de la capital conquense, con obras repar-
tidas por mas de 30 salas dentro de un recorrido por el
informalismo y el arte pop. Tienen especial presencia
Andy Warhol y Antonio Pérez, pasando por Canogar y
Chillida, Millares y Equipo Cronica. De parada obligada
es la Coleccion Roberto Polo con el Centro de Arte Mo-
derno y Contemporaneo de Castilla-La Mancha (COR-
PO), ubicado en la antigua iglesia de Santa Cruz.

Dentro de la arquitectura civil y religiosa de la ciudad
de Cuenca sobresale la Catedral, una de las mas bellas
de Castilla-La Mancha, y las Casas Colgadas, que repre-
sentan el simbolo indiscutible de Cuenca.

Si lo que se quiere es disfrutar de la gastronomia de
alta escuela, en la capital conquense esta el restaurante
Casas Colgadas, una casa emblematica que reabre sus
puertas de la mano del reconocido chef Jests Segura.
En Cuenca capital también esta el restaurante Raff San
Pedro (1 sol Repsol, Recomendado Michelin, Premio de
Gastronomia CLM), que invita a recorrer la historia de
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la tierra a través de sus recetas, olores, sabores y textu-
ras de la mano del chef Miguel Escutia.

Los viajeros podran degustar a su vez en esta ciudad las
delicias de Olea Comendador (Bib Gourmand Michelin,
Recomendado Repsol), donde el chef Eduardo Albiol
pone en el sabor la prioridad absoluta de su trabajo. Por
su parte, El Figon del Huécar (Premio de Gastronomia
CLM, Recomendado Repsol), con Mercedes Torres al
mando y Angel Gomes a los fogones, ofrece una amplia
carta y menas de cocina nacional y manchega.

El viaje bien puede proseguir hasta el Parque Natural
de la Serrania de Cuenca, donde se pueden practicar
numerosas actividades relacionadas con el turismo ac-
tivo. A su vez, la Serrania de Cuenca posee un alto valor
astronomico y es un impresionante destino Starlight.
En plena Serrania de Cuenca se encuentra el municipio
Huerta del Marquesado, que da cobijo al restaurante
Fuentelgato (1 Sol Repsol) y que destaca por su cocina
libre y dindmica que se adapta al mejor producto y su
temporalidad de la mano de Olga Garcia y Alex Paz.

La Ciudad Encantada de Cuenca es otro de los atracti-

RA{Z CULINARJA u] @ | LN UNLUGAR
| CASTILLA - LA MANCHA @ |DETUVIDA
Castilla-La Mancha
Lanza 11
Semanario de La Mancha 17/11/2023

vos de la provincia. Situada en pleno corazén del Parque
Natural de la Serrania de Cuenca, aqui el viajero podra
conocer y aprender el proceso geologico del karst y ad-
mirar sus formaciones que despiertan el interés de los
visitantes y curiosos.

Siguiendo con el turismo de naturaleza, otro lugar ideal
sera El Hosquillo, un parque natural en el que se crian
especies para la caza sostenible, y que permite ver en su
entorno a 0sos, lobos, cabras montesas, ciervos, gamos,
corzos y jabalies.

El viaje por la historia de la provincia de Cuenca nos
hace llegar hasta el yacimiento de Noheda, una villa ro-
mana situada en la parte central de la Peninsula Ibérica,
a apenas 18 kilbmetros de Cuenca. El yacimiento es co-
nocido mundialmente por albergar el mosaico figura-
tivo mas importante del Imperio y esta compuesto por
restos inmuebles de una villa romana.

El periplo por la provincia de Cuenca puede concluir
en el Parque Arqueoldgico de Segobriga, constituido en
torno a la ciudad romana de Segdbriga, en el término
municipal de Saelices. Este enclave inicialmente fue un
castro celtibérico para posteriormente ser una ciudad
romana. Dentro del Parque Arqueologico, conviene vi-
sitar el Centro de Interpretacion para conocer mejor los
secretos de Segobriga.



§ — — bl
- \J

— - |
- rrld

Texto y Fotos: Francisco Navarro
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omelloso esta celebrando distintas
actividades con motivo del Dia Eu-
ropeo del Enoturismo. Una de ellas
ha sido una actividad de senderis-
mo, llamada Ruta de los Bombos,
que tuvo lugar el pasado domingo
12 de noviembre. Organizada por
Saber Sabor, participaron mas de
cincuenta personas, entre ellas este periodista. Una
actividad con un marcado aspecto solidario, dado
que el importe de la inscripcion va a ser donado in-
tegramente a Caritas.

En una agradable mafana otofial pudimos conocer
de primera mano, gracias a las interesantes explica-
ciones de nuestro guia y responsable de Saber Sa-
bor, Antonio Bellobn Marquez, estas construcciones
que hacen que, junto con las cuevas, el patrimonio
etnografico de Tomelloso, sea Gnico. Unos abrigos
levantados piedra a piedra, con el afan de los hom-
bres y mujeres de Tomelloso como tnica argamasa,
que estan perfectamente integrados en el infinito
paisaje manchego. No nos cansamos de sefialar que
los bombos son una de las sefias de identidad mas
indelebles de la ciudad, su pasado y la lucha por la
subsistencia de sus pobladores.

Conducidos por Antonio Bellon, nos dispusimos,
pasadas las 9 y media de la mafana a acometer la
ruta. Nos previno nuestro cicerone de que ibamos
a recorrer aproximadamente doce kilometros en un
trayecto absolutamente llano —de hecho, el Gnico
desnivel al que nos enfrentamos fue el puente que
salva la autovia A-43—. Bellon, durante la presenta-
cion del recorrido, nos metio6 en el cuerpo el gusani-
llo del conocimiento anunciando que habria paradas
estratégicas “sobre todo para comentar aspectos
sobre nuestra historia y nuestro enorme patrimonio
etnografico, en este caso los bombos de Tomelloso”

La Venta del Jumillano

Nos detenemos en uno de los muchos cruces del
Camino Real; una interseccién que atraviesan el
Camino de las Carretas, que desde el cruce se lla-
ma de Santa Catalina, y el de la Venta del Jumillano.
El paraje se conoce como La Venta, algo que cobra
sentido con la explicaciéon de Antonio Bellon. Nues-
tro guia nos relata que en esa interseccion de vias
se encontraba la Venta del Baron Solar Espinosa o
Venta del Jumillano, de la que hubo vestigios —que
nos muestra en una foto— hasta hace unas décadas.
En el punto en el que nos encontramos, segdn la ex-
plicacion del guia, los investigadores sittian una de
las aventuras del Don Quijote “donde ocurrieron al-
gunos sucesos interesantes, como la aventura de los
titeres y de Maese Pedro y su mono adivino”.

Otro episodio curioso que relatd nuestro guia es que
el cuarto Bar6n de Solar de Espinosa contrajo matri-
monio con Maria Concepcion Rodrigo de Villamayor
Fernandez de la Luz, que era la nieta de Angela Pe-
facarrillo Morales, la persona que promovi6 en 1777
la construccion de la Posada de los Portales. Una hija
de ese matrimonio, Maria Concepciéon Espinosa de
los Monteros, fue esposa de Antonio Canovas del
Castillo, presidente del Consejo de Ministros duran-
te la Restauracion.

Infinitos tonos de ocre

Tras la interesante parada seguimos avanzando por
el Camino Real, asfaltado. El otofio —para muchos y
a pesar de su brevedad, la mejor estacion para cono-
cer La Mancha— nos muestra los infinitos tonos de
ocre de un paisaje tnico. Las vifias se yerguen ma-
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jestuosas a ambos lados del camino, predominan los
emparrados, aunque quedan algunas vifias tradicio-
nales. El marrén de la tierra, los ocres y amarillos de
las vides y el gris del cielo componen una estampa
que habria firmado, sin ninguna duda, Antonio Lopez
Torres.

Nos desviamos del camino principal hacia el sur, en
direccion a Don Martin, atravesando una vifia. Los
majestuosos bombos —mas de una docena de ellos—
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han escoltado desde la distancia nuestro trayecto
formando parte del paisaje, integrados en él. Antonio
Bellon nos anuncia que, a partir de ahora, nuestro
contacto con estas construcciones Gnicas va a ser
mas cercano.

Aprovecha la parada el cicerone para indicarnos que
nuestro viaje atravesara el Camino de los Bombos e
ira buscando el Camino de Cicateros. La etimologia
de la palabra “cicatero”, apunta, es la de una persona



miserable, ruin y en el lenguaje de germania es una
persona que “hurta bolsas” Esto es, el de Cicateros
era un camino de bandoleros, “que habia que evitar”

Alquerias y origen arabe

La ruta avanza por la linea imaginaria que separa los
términos de Tomelloso y Villarrobledo, la linde de un
emparrado y un pinar, hace en este caso de raya. Otra
parada y otra gozosa referencia histérica de Antonio
Bellon. Malabad, en esta ocasion. La conocida finca
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que esta al otro lado de la A-43, Malhabad en arabe,
era una antigua alqueria de la época musulmana. En
la época de la dominacion islamica, relata Antonio
Bellon, lo que ahora conocemos como Tomelloso es-
taba encuadrado dentro del territorio de Abeyezat,
la Torre de Vejezate, “futura encomienda de la Orden
de Santiago” Los bereberes masmuda pertenecien-
tes a la tribu de Abu-ben-Gazat, (de donde viene To-
rre de Gazate), ocuparon estas tierras, aprovechan-
do los caminos y los recursos hidricos subterraneos,
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poniendo en marcha la ganaderia intensiva y esta-
bleciéndose en alquerias, como la de Malabad. En
el siglo XVI se datan en dieciséis los asentamientos
bereberes que hubo en la zona en la época musul-
mana. En los siglos XII y XIII estas tierras pasan a la
Orden de Santiago “tras la mal llamado Reconquista”

De esas alquerias, de la confluencia de caminos (la
Canada Real Conquense y el Camino Real de Carre-
teros), del “pozo Tomilloso, se pasa al asentamiento
definitivo de nuestro Tomelloso, “la gran potencia
vitivinicola que es ahora”.

Camino de los Bombos

y explosion viticola

En la mitad de la ruta aumenta la densidad de los
bombos, pasamos al lado de ellos, nos paramos, en-
tramos, curioseamos y, por supuesto, hacemos fotos.
Muchas. De todas tipologias tamafos y estado de
conservacion, algunos estan restaurados, otros me-
dio derruidos, hay encalados y enlucidos, varios en la
mera piedra, alguno con una enredadera cubriendo
sus murallas. Cerrados, sin puerta, abiertos, vallados,
hay tantas combinaciones como propietarios.

La necesaria parada para reponer fuerzas la hacemos
en un bombo abierto al que pasamos los visitantes.
Tiene dos cupulas, esta encalado y enlucido. Bellon
aprovecha la parada para hablarnos de la explosion
vitivinicola de Tomelloso y de los bombos.

La Mancha vy, sobre todo, Tomelloso, devino en una
potencia vitivinicola a partir de las plagas de la fi-
loxera que asol6 los vifiedos franceses. “Tenemos un
terreno practicamente inmune a ese insecto” Esa
circunstancia hace que a Tomelloso acudan gentes
de otras zonas para cultivar vifiedos “esa es la razéon
que hace que nuestra comarca sea la mayor bodega
del mundo”

De esa herencia nos queda “nuestros bombos, mu-
chos tienen mas de doscientos afios” Relata nuestro
guia que hasta practicamente los afios 60 del siglo
pasados “los estuvimos construyendo”. Se dejaron
de erigir “porque ya no eran necesarios” Y es que,
dada la escasez de término municipal de Tomelloso,
cuando comenzo el auge del vifiedo “las tierras no
estaban tan cerca como nos hubiese gustado”. Por
lo tanto, los bombos se construian “como refugio de
nuestras familias para las labores del campo. Antes
de la llegada de los vehiculos a motor no se podian
permitir el lujo de ir y venir diariamente a Tomelloso.
Por eso tenemos tantos y tan grandes bombos, algo
de lo que hay que estar orgullosos”.

Para acabar, Bellon detalla que, en el término de
Tomelloso, de apenas 25.000 hectareas, hombres y
mujeres llegaron a construir casi 300 bombos. Pero
se levantaron 700 mas en los términos colindantes
“primero llego la filoxera y luego nos expandimos los
tomelloseros” Y es que, cada vez que habia una su-
basta fruto de las desamortizaciones de Mendizabal
y Madoz, un tomellosero o tomellosera “compraba
la tierra, plantaba una vifia y construia un bombo”.
Reitera Bellon que los construyeron las gentes de
Tomelloso “y todavia se mantienen 276 en nuestro
término y mas de 400 en los términos colindantes”

Pero no solo viiias hay en el paisaje, los campos de
almendros y pistachos, también los pinares, se hacen
sitio entre las infinitas vides. La ruta termina, como
no puede ser de otra manera en estos tiempos, con
una foto de grupo en uno de los bombos mas espec-
taculares de la zona.
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VINicoLA DE VALDEPENAS - CONCIERTO

Cristian Guerrero
cantara en la
presentacion de los
vinos de Vinicola de
Valdepenas Yok

aldepenas

Texto y Foto: Lanza
a cooperativa Vinicola de Valdepefias ha organizado el CONCIERTO
proximo sabado 25 de noviembre la presentaciéon de sus CRISTIAN GUERRERO

nuevos vinos de la campaiia 2023 con el concierto del can- 1a-

taor flamenco Cristian Guerrero. Durante el concierto se Al baile: Marta Serrano
ofreceran varios vinos de la nueva afiada acompaiiados de Acompaiiado de una cata maridada de 4 vinos
su correspondiente maridaje. El concierto se desarrollara de la nueva afiada de Vinicola de Valdepefias.

en el Museo del Vino de Valdepenas a las 21 horas y las en-
tradas estan ya disponibles tanto en la cooperativa como en
el museo a un precio de 18€.

Cristian naci6é en Barcelona en el ano 1986 en el seno de una familia con
gran tradicion flamenca. Su formacién profesional la comenz6 con solo
trece anos en los tablaos flamencos y las pefias catalanas. Ha actuado en

importantes eventos como el XVI Festival de Jerez, con Israel Galvan, Pas- sl S
tora Galvan, Ramon Amador y José Valencia; el espectaculo del Ballet Fla- 1 8 :€
menco de Andalucia con Rubén Olmo; La Tercera Bienal de Flamenco “En-
rique Morente” etc.

Esté joven Cooperativa fundada en 2016 elabora grandes vinos embote-
llados bajo sus marcas Concejal, Malala y V5. En su esmerada elaboraciéon
producen desde los jovenes blancos Airén, Verdejo y su Gltima novedad un
Multivarietal elaborado con las variedades Chardonnay, Sauvignon Blanc y
Verdejo. Hasta los tintos jovenes, tintos roble y Crianzas. Pasando por las
ediciones limitadas de sus vinos Premium que podemos adquirir con su
marca V5 blanco, tinto y Orange Wine. Asi como su mosto parcialmente
fermentado y semidulce Malala.

Vinicola de Valdepenias apuesta no solo por la elaboracion de vinos de cali-
dad sino por acercar el mundo del vino a todos los ptblicos por lo que ade-
mas de organizar actividades de todo tipo relacionadas con el vino como es
el caso de este domingo 12 de noviembre donde maridan vino y flamenco.

Ayuntamiento de
@@ Valdepenas

Fundacién

También ofrecen visitas de enoturismo a la bodega en las que realizan una i ' S Museo
visita guiada a la bodega, ubicada en la Autovia de Andalucia Km 198.300, e , C: : \'ipo
incluyendo la visita a su vifiedo propio que rodea la Cooperativa. Y como T Prleepenc
colofén a estas visitas ofrecen una cata de sus vinos en su molino Manche- Museo del Vino:

g(ﬁal;igi$3211?§ﬁérfr;1§g18;6p;:(718571131tar su pagina web www.coovival.com Calle Princesa, 39 - VALDEPENAS (Ciudad Real)
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~Postales del Universo

NEBULOSAS TRIFIDA Y DE LA LAGUNA.- Estos dos objetos estan situados en la direccion que apunta al centro de nuestra galaxia, en la constelac
(M8). Es una nebulosa de emision, y se aprecia en su interior el cimulo abierto de estrellas Herschel 36, que es el que ioniza el gas haciendo que brille
roja de emision similar a la Laguna en la parte derecha, una zona de reflexion azulada en la parte izquierda, y unas hebras oscuras (nebulosa oscura)

postales-del-universo.
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Castilla-La Mancha cuenta con 259, 78 de ellas
en Ciudad Real, que apuntan a la importancia del
sector oleicola en ambos territorios

Texto: Julia Yébenes
Foto: C. Manzano
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as almazaras conforman el principal
eje de la elaboracion de aceite de oli-
va, uno de los alimentos de mas tra-
dicion y mas saludable en la dieta de
los espafoles. Son las instalaciones
donde se procesa el fruto del olivo,
con un sistema fisico cada vez mas
tecnologizado para garantizar la ca-
lidad de un producto altamente valorado, en la ac-
tualidad con altos precios. Aporta sabor y textura a
los platos de manera directa, y transforma otros de
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manera indirecta con su calentado en la fritura o el
asado.

Su significado -como molino disefiado para triturar
semillas- ya apunta al lugar donde se transforma la
aceituna tras su recoleccion en lugares, como Espa-
fia, que son una potencia oleicola.

Espana cuenta con 1.836 almazaras, entre coopera-
tivas e industrias privadas, segin el censo nacional
de instalaciones y operadores del Sistema de Infor-



macion de los Mercados Oleicolas (SIMO) del Minis-
terio de Agricultura. El 24%, 259, estan instaladas
en Castilla-La Mancha, y de éstas, 78 son de Ciudad
Real, que apuntan a la importancia del sector en am-
bos territorios.

El porcentaje de almazaras cooperativas a nivel
nacional es del 49,81 % (915), respecto a las 50,19%
(922) de industriales (particulares), una distribucion
que se invierte en la produccion: las privadas moltu-
raron en la campana 2021-2022 -ultimo balance pu-
blicado por el MAPA- el 35,30% (526.000 toneladas)
en la campana 2021-2022, frente al 64,70% (966.000
toneladas) de las entidades con socios.

Son datos coincidentes con los resultados regiona-
les -con 126 cooperativas y 137 privadas, y 44 y 36
provinciales- con el 60% en ambos casos de aceite
molturado por empresas cooperativas (con 76.312 t
y 34.240 t) y el otro 40% por las particulares (51581
ty 22.500 t).
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Temperaturas y calidad

Las almazaras son infraestructuras que juegan un
gran papel en la calidad del aceite durante su ela-
boracién, especialmente ante la tendencia, cada vez
mas presente, de adelantar las campaiias de recogi-
da de aceituna, debido a los efectos del cambio cli-
matico. La temperatura es clave y los grados de mas
pueden perjudicar los aceites de mayor calidad.

Asi lo explica Elsa Bravo, responsable de Calidad del
Grupo Montes Norte, una de las companias oleicolas
de mas dimensioén en la provincia, que cuenta con la
mayor almazara de la region, capaz de molturar un
millon de kilos de aceituna al dia.

“La diferencia en la calidad de los aceites es el tiem-
po desde que el fruto es recogido hasta su moltu-
racion”, dado que “si se alarga mucho perjudica el
producto”. Por ello, explica la técnica, “lo mas im-
portante es procesar el fruto en un maximo de 24
horas”, en su caso con gran capacidad y disposicion
de sus instalaciones para acoger las partidas que
llegan desde puntos de recepcion mas alejados a la
almazara, ubicada en la localidad de Malagén.

“Nuestros agricultores saben que tienen que traer la
aceituna del dia, aunque sean pocos kilos”, con el fin
de “poder controlar los procesos de temperaturas,
que no sobrepasan los 27 grados”

El quid esta en los valores que alcanza el fruto en
su recepcion, cada vez mas presente en meses mas
calurosos, y con el termémetro al alza en los prome-
dios interanuales. Por ello, aconsejan bajar las tem-
peraturas por debajo de los 27 grados, tal y como
ya hacen en algunas industrias del sur del pais, a
través de sistemas para la refrigeracion de la acei-
tuna, cuando ha llegado a la tolva. De esta manera,
preservan el fruto y evitan la produccion de fermen-
taciones en el interior que puedan influir en que los
aceites que obtengan no tengan las cualidades or-
ganolépticas esperadas.

Ademas, en Montes Norte tienen “diferentes lineas
que nos permiten diferenciar calidades y varieda-
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des”, es decir, “se separan en recepcion” para su pro-
cesamiento segln tipologias -incluida la ecolégica-,
y “cuando el aceite esta en los depositos pulméon
también se clasifica, se cata, se analiza y se almace-
na por calidad”, explica Bravo.

Este control del tiempo, igualmente, es necesario
“para extraer la maxima cantidad de aceite de maxi-
ma cualificaciéon’, un proceso cada vez mas nece-
sario por las producciones de olivos en intensivo y
mas desarrollado por las infraestructuras mas tec-
nologizadas, “con maquinas mas eficientes”.

De hecho, también han mejorado el sistema de cen-
trifugacion final, sin agua, para evitar el arrastre de
elementos como polifenoles o antioxidantes, muy
validos en las propiedades de los aceites mas exce-
lentes.

Produccion

Respecto a la produccion, Castilla-La Mancha ela-
bora el 3% de la produccién de aceite de oliva mun-
dial, y es el segundo productor de AOVE de Espafia,
con un 7% del total, tal y como recoge Cooperativas
Agroalimentarias Castilla-La Mancha.

En la presente campana 2023-2024, la produccion
en la provincia de Ciudad Real se situara en 43.000
toneladas, un 18 % por encima de la baja cosecha de
la temporada anterior (36.291 toneladas) y un 10 %
por debajo de la media de las tltimas cuatro (47.800
t), seglin las estimaciones de produccion del MAPA.
La prevision provincial representa justo el 50% del
volumen estimado a nivel regional, 86.000 tone-
ladas, y corresponde a un crecimiento de casi un
tercio (29%) sobre los resultados de la pasada re-
coleccion (66.655 t) en la autonomia y casi un 13%
(12,9%) por debajo del promedio desde 2019 (98.772

t).

Todas las provincias castellanomanchegas registra-
ran un incremento de la produccion respecto de la
campana pasada y, tras Ciudad Real, Toledo sera la
segunda provincia mas productora, con 28.380 to-
neladas, un 52% mas.
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Los aceites de oliva
visten de calidad y

Texto: Fran Solis / Fotos: Lanza

1 mundo del aceite de oliva ha tenido
que adaptarse a los nuevos tiempos
compaginando en perfecta armonia
tradicion y modernidad con el fin de
ofrecer el mejor producto al cliente.
Cada vez son mas numerosas las coo-
perativas y almazaras que apuestan
por la calidad de sus elaborados mien-
tras comercializan sus aceites a través de de unos en-
vases originales y novedosos, convirtiéndose, en mu-
chos casos, en parte de su filosofia empresarial.

La provincia de Ciudad Real, donde se pueden con-
templar inmensos mares de olivares, es mundialmen-
te conocida por sus aceites de oliva, en especial los
virgen extra, algunos de los cuales han sido merece-
dores de prestigiosos premios y reconocimientos en
numerosos certamenes nacionales e internacionales
de renombre.

Uno de los grandes exponentes en la elaboracion de
aceite de oliva que se puede encontrar en Ciudad Real
es Palacio de Los Olivos, una almazara cuyo AOVE
ha sido reconocido en reiteradas ocasiones como el
mejor aceite del mundo dentro de la variedad picual,
como asi demuestra el Evoo World Ranking, siendo
sus elaborados “el resultante del esfuerzo y dedicacion
a sus olivos y su almazara”.

Oliva Palacios S.L. es una empresa familiar, propie-
dad de la familia Mora, que lleva por tradicién mas de
40 afios en el mundo de la agricultura. Precisamen-
te fue el amor hacia un producto basico y clave en
la gastronomia y en la dieta mediterranea, como es
el aceite de oliva virgen extra, asi como la creciente
tendencia hacia habitos de alimentacion saludables,
lo que impuls¢ a la familia Mora a reconvertir unas
tierras destinadas a la produccion de cereales en un
“magnifico olivar” de 260 hectareas de la variedad de
aceituna picual y a comenzar, hace ya diez anos, un
proyecto enfocado en la elaboracion de AOVE de alta
calidad, empezando a comercializar de forma activa
su AOVE en 2016.

El responsable de la exportacion de Palacio de Los
Olivos, Luis Rubio, sefiala que “producir alta calidad
es nuestra sefia de identidad’, anadiendo que desde la
almazara también apuestan “por la innovacion y el im-
pacto positivo en el desarrollo sostenible social, eco-
némico y medioambiental de nuestro olivar, aplicando
técnicas agricolas e industriales innovadoras, siempre
respetuosas con el medio ambiente”.

Es por ello que el proposito de Palacio de los Olivos
sea el de “crear un producto de alta calidad acompa-
flado del cuidado de nuestros clientes, tanto del par-
ticular consumidor final como el de nuestros clientes
profesionales, atendiendo siempre a sus necesidades
concretas”.
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Los aceites de Palacio de los Olivos presentan un no-
vedoso y original diseno. Ello responde a que “un acei-
te de alta calidad debe ir acompanado de un elegante
disefio”. Por ello, “desde el primer momento quisimos
brindar al consumidor una experiencia completa de
degustacion con una botella que fuera atractiva para
disfrutar plenamente de nuestro aceite’, tal y como
sefiala Rubio.

Para el responsable de exportacion de la empresa los
numerosos galardones conseguidos por Palacio de los
Olivos representan una “gran satisfaccion” debido al
“reconocimiento que ello supone a la labor realizada
durante estos diez afios, tanto en lo que se refiere al
trabajo de campo en el olivar, como el trabajo en la ela-
boracion del aceite en la almazara”.

A este respecto apunta que para el cliente que no
conoce sus aceites “supone un atractivo a la hora de
comprarlos”, indicando que al final son los citados
clientes los que “tienen la ltima palabra para fideli-
zarse con la marca si la calidad de ésta responde a las
expectativas que dichos reconocimientos generan. Y
pensamos que asi lo ha hecho a lo largo de los afios”.

En la provincia de Ciudad Real también se encuentra
la Sociedad Cooperativa Olivarera de Valdepefias (Co-
lival), que inici6 su andadura alla por el afio 1970 con
un pequefio grupo de agricultores que decidieron
molturar su aceituna por cuenta propia, gestionando
directamente sus producciones de aceituna y aceite
bajo el régimen cooperativo. Durante todos estos afnos
ha cambiado sustancialmente la manera de producir y
elaborar aceite de oliva en Colival, tal y como indica la
gerente y responsable de Produccion, Consoli Molero,
quien sefiala que en Colival realizan la elaiotecnia ex-
trema, que consiste en “una nueva modalidad de mol-
turar que no se basa en la razon ni en los nameros,
sino en la absoluta pasion por el verdadero zumo de
aceituna”

De esta manera, seleccionan las parcelas, las varie-
dades, y realizan un seguimiento cuidadoso del fruto,
que es iniciado en el campo por los socios agriculto-
res, seleccionando los mejores frutos que se recolec-
tan por vibradores, vareos tradicional o maquinaria
cabalgadora, lo que permite recolectar en un solo dia
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de Ciudad Real se
reconocimientos

toda la produccion, consiguiendo ademas una maxima
homogeneidad en los aceites.

Desde Colival aclaran que los pilares fundamentales
que les han hecho mantenerse durante tanto tiempo
como un referente dentro del mundo del aceite de oli-
va pasan por la “innovacion, crear valor en la almaza-
ra, el desarrollo de nuevas oportunidades de negocio,
centrarse en los socios, clientes y el equipo de trabajo,
asi como en inspirar confianza, mirar al futuro a largo
plazo y cuestionar el status o incluso desafiarlo”

Uno de los mayores exponentes de la calidad que
atesora Colival son sus aceites Valdenvero, que son
elaborados con las variedades arbequina, arbosana,
picual, cornicabra, hojiblanco, frantoio, arroniz y olia-
na. Se trata de aceites monovarietales de diferentes
variedades y que cuidan al extremo “sus estandares
de calidad, los métodos de produccion y elaboracion’,
tal y como indica Consoli Molero, quien afiade que se
trata de aceites “ricos en antioxidantes y polifenoles,
que huelen a campo, tienen frutados intensos que no
se pueden olvidar, asi como aromas a hierva recién
cortada, a tomatera, aunando un picor y amargor en
equilibrio”

A lo largo de su dilatada trayectoria la Cooperativa
Colival, que también comercializa sus aceites bajo la
marca Sierra Prieta (coupage de picual y cornicabra),
ha sido merecedora de prestigiosos premios y galar-
dones que ponen en valor el buen hacer de la empresa.
Para Molero estos reconocimientos “son estrategias
de promocion de ventas, como indicador comtn para
acercar nuestras marcas a los consumidores. Es un
posicionamiento de marcar, una diferenciacion hacia
otros aceites’”.

Precisamente los elaborados de Colival también so-
bresalen por su original y novedoso disefio. En este
sentido sus aceites tienen un “packaging exclusivo”
que destaca por “su caracter particular, dando un va-
lor anadido a los aceites de oliva virgen extra mas co-
diciados que comercializamos. Al consumidor hay que
llamarle la atencion por el disefio para que valor real-
mente la calidad del aceite. Y tiene que ser un tandem
perfecto el aceite con lo que le rodea”
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Tecniagro 2000, especialista en
tecnologia punta para el olivar

Texto y Foto: Lanza

a empresa Tecniagro 2000 ha conse-
guido el nivel mas alto de especializa-
cién en maquinaria tecnologica para
el olivar, al incorporar a su ya extenso
porfolio, las soluciones del fabricante
nacional Industrias David.

Y es que, IDavid ofrece soluciones
como la nueva OLIX, una imponente podadora de
bajeras con mayor poder de absorcion que su prede-
cesora y un corte perfecto. Cuenta ademas con dos
modos de trabajo para plantaciones jovenes y adultas.

También ofrece una gama stper completa de prepo-
dadoras de discos, acoplable al tractor o pala. Puede
combinar diferentes tipos de cortes laterales o de to-
pping, asi como adaptarse a anchos de trabajo segin
el porte y dimension del seto o arbol.

Esta campana IDavid, cuenta como novedad con el
ID-ACORD, un rastrillo hilerador de ramas de alta ca-
lidad y fiabilidad, disefiado para acordonar los restos
resultantes de la poda.

A ello, sumamos los productos de la reconocida mar-
ca Pellenc, lider mundial en maquinaria viticola y oli-
vicola.

En Pellenc encontramos el Power 48, vibrador ma-
nual exclusivo de altas prestaciones, con dos nuevos
modos de trabajo, que permiten un importante aho-
rro de bateria y un respeto total al arbol y al fruto.

Y la exitosa y galardonada Pellenc CV45. Una maqui-
na arrastrada recolectora de aceituna, que integra
las tltimas innovaciones tecnologicas en materia de

olivar, permitiendo recolectar olivares de hasta 4,5
metros de alto y 2,5 m de ancho, con velocidades de
trabajo nunca vistas y un bajo coste operativo, que
hacen de la Pellenc CV 45 la maquina mas rentable
del mercado. Motivos de peso por lo que recibi6 la
Medalla de Oro a la novedad tecnologica en FERCAM
2023.

Completando las soluciones para olivar, encontra-
mos las desbrozadoras y trituradoras Lopez Garrido.
Magquinas fiables fabricadas en acero sueco Hardox
y Strenx, que mejoran el rendimiento, reduciendo el

consumo de combustible y logrando una mayor vida
util.

Destacar, por altimo, que en su servicio técnico, con
un ntmero importante de profesionales y recursos
empleados, encontramos el mayor valor afiadido que
brinda Tecniagro 2000 a sus clientes, donde en sus
palabras “la postventa y el servicio técnico confor-
man el pilar mas importante y fundamental de nues-
tra empresa, maxime para un sector primario que no
descansa y esta en continua labor y dedicacion du-
rante todas las épocas del ano”.
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Texto: Fran Solis / Foto: C. Manzano

urante estos dias las almazaras
de Montes Norte se encuen-
tran inmersas en una nueva
campana de recogida de acei-
tuna para poder elaborar pos-
teriormente unos aceites de
oliva de gran calidad, los cuales
se han convertido en la sefia de
identidad del Grupo, habiendo recibido el aplauso
de la critica especializada y siendo reconocidos en
los concursos mas prestigiosos a nivel nacional e
internacional.

El director general del grupo, José Luis Amores
Gonzalez-Gallego, explica que dentro de Montes
Norte la campafa de recogida de aceituna comen-
z0 hace 15 dias. Y lo hizo “despacio”, recolectando
las variedades arbequina y picual. La cornicabra,
que es la predominante en la zona, empezara a
recolectarse de forma mayoritaria a partir de di-
ciembre. Por su parte, el centro de recepcion que
el Grupo tiene en la zona de Agudo, en Ciudad Real,
y Garbayuela, en la provincia de Badajoz, ya ha em-
pezado a recepcionar la variedad manzanilla, que
suele ser mas precoz.

En total son cerca de 7.500 los agricultores que lle-
van sus aceitunas a las distintas almazaras y cen-
tros de recepcion de Grupo Montes Norte. En su
gran mayoria pertenecen a la provincia de Ciudad
Real, aunque también hay agricultores de munici-
pios de Toledo y Badajoz.

Previsiones de campaina

Respecto a la prevision de campana, José Luis
Amores indica que, a nivel de cosecha, desde el
Grupo estiman que la produccion se incrementara
aproximadamente en un 50% respecto al afio pa-
sado que “fue desastroso en este sentido”, aunque
recuerda que las cifras finales ni siquiera llegaran a
las que se obtienen durante una producciéon nor-
mal dentro de una campana media.

En este sentido destaca que en la campaiia de 2013
y 2014, el Grupo Montes Norte alcanzé una pro-
duccion de 15 millones de litros de aceite, con mas
de 60 millones de kilos de aceitunas, siendo consi-
derada como una cosecha “maxima”. Por su parte,
“este afio estaremos por debajo de lo que viene a
ser una campaia media, y que suele estar entre los
10 y los 12 millones de litros de aceite”

En cuanto a la calidad del fruto, Amores sostiene
que va a ser “muy buena”, con una aceituna “sana’,
sefialando que desde el punto de vista sanitario
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“este afio no ha habido ninguna incidencia de con-
sideracion en cuanto a plagas o enfermedades que
afecten ni a la cantidad ni a la calidad de la aceitu-

”

na

Almazaras y centros

de recepcion del Grupo

Actualmente Grupo Montes Norte, que engloba a
5 cooperativas en las que estan integradas 30 enti-
dades que se han sometido a un proceso de fusion,
esta presente en 25 pueblos y dispone de nume-
rosos centros de recepcion de aceituna, los cuales
se van abriendo en funcién de las necesidades de
las distintas variedades. Cuenta a su vez con dos
almazaras en Malagdn, (que es el pueblo con mayor
capacidad de molturacion a nivel regional); una al-
mazara en Piedrabuena, otra en Fuente el Fresno y
otra en Herencia.

A este respecto José Luis Amores aclara que la poli-
tica del Grupo reside en que “cuando se hace la in-
tegracion en cualquier pueblo o con alguna coope-
rativa, potenciamos lo que realmente es rentable”

Dentro de los valores de Grupo Montes Norte se
encuentran los de mejorar la renta agraria de sus
socios, proporcionandoles el mayor valor afiadido
para sus producciones; fomentar la gestion empre-
sarial de produccion, transformacion y comerciali-
zacion de las cooperativas asociadas; y apostar por
el compromiso con la calidad de sus productos y
con los servicios cooperativos que les diferencian.
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Una de las ventajas que ofrece Grupo Montes Nor-
te a la hora de elaborar sus aceites de oliva es que
en sus instalaciones se realiza todo el proceso, el
cual comienza con la recepcion de aceituna y con-
tinua con la toma de muestra para el control de ca-
lidad, la limpieza, el lavado, el pesaje y la seleccion
de tolvas a la que va a ir cada aceituna. Todo ello
concluye con la elaboracion del aceite de oliva 'y su
posterior envasado para que llegue al consumidor
final.

Una parte de los aceites de oliva de Montes Nor-
te se comercializan bajo la indicacion Geografica
Protegida ‘Aceites Montes de Toledo, un marcha-
mo que, para el director general del Grupo, aporta
una “figura de calidad” a sus aceites.

Tradicion y modernidad

Aunque siguen teniendo muy presente la tradi-
cion y el amor por la tierra y por el olivar, algo
que ya forma parte de su esencia, desde Grupo
Montes Norte son conscientes de las necesida-
des que traen los nuevos tiempos y de la impor-
tancia de apostar por las nuevas tecnologias: “La
modernidad esta en hacer procesos que mejoren
la calidad y que abaraten el coste, porque al final
tienes que ir al consumidor. Por tanto, tienes que
hacer un producto de calidad, que sea respetuoso
con el medio ambiente y a un precio asequible. Y
todo eso hay que compaginarlo con la tecnologia
dentro del proceso de la elaboracion del aceite de
oliva”, concluye José Luis Amores.
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Eurocaja Rural transforma el sector del aceite
de oliva con su busqueda de la excelencia

Texto: J.M. Beldad / Foto: Lanza

n el epicentro de la region de Mon-
tes de Toledo, la Fundaciéon Euro-
caja Rural ha liderado una iniciativa
que ha dejado una profunda huella
en el sector agroalimentario. Con
una vision clara de promover la
calidad excepcional y la formacion
especializada, Eurocaja Rural se ha
asociado con la Denominacion de Origen Protegida
(D.O.P.) Montes de Toledo para transformar el pano-
rama del aceite de oliva virgen extra en Castilla-La
Mancha.

El programa formativo ‘Técnico de Almazaras’ re-
presenta uno de los hitos mas recientes de esta co-
laboracion exitosa. En una ceremonia de clausura
que tuvo lugar en la Finca La Pontezuela, Los Naval-
morales, se entregaron diplomas a 34 participantes,
incluyendo personal de almazaras y graduados en
estudios relacionados con el sector agroalimenta-
rio. Este programa se ha convertido en un faro de
formacion técnica y calidad para los profesionales
de almazaras, impulsando la competitividad en un
sector vital para la cohesion socioecondémica de las
zonas rurales.

Javier Lopez Martin, presidente de la Fundacion Eu-
rocaja Rural, coment6 “la importancia de potenciar”
los productos locales de alta calidad y brindar opor-
tunidades reales de formacion en el sector agroali-
mentario. “Crear una cantera de expertos o posibles
técnicos de almazaras, que perpetien la calidad en
la produccion de los aceites, esencial en la Dieta
Mediterranea”, comenta Martin.

La colaboracion entre ambas entidades es un tes-
timonio de su compromiso con la mejora continua
del sector agroalimentario. Gregorio Gomez, presi-
dente de la D.O.P. Montes de Toledo, agradeci6 esta
asociacion y destaco la necesidad de elevar la cali-
dad de los aceites producidos en la region. “Siempre
hablamos de que la diferenciacion es la herramien-
ta que debemos utilizar para poder defender estos
aceites. Pero para ello hace falta profesionalizar el
sector y conseguir una calidad que, si bien la tene-
mos, hay que mejorarla basandose en la formacion”,
coment6d Gomez.

Este ciclo formativo se centro en la optimizacion de
la gestion de almazaras y los procesos para la obten-
cion de aceite de oliva virgen extra de alta calidad.
Durante el curso, los estudiantes adquirieron cono-
cimientos sobre nuevas técnicas y procesos, la ges-
tion de almazaras y la legislacion aplicable. Un des-
tacado cuerpo de profesores, expertos en la materia
proporciond una formacién teorica y practica que
preparo a los estudiantes para futuros roles como
técnicos de almazaras.

Los resultados obtenidos han contribuido al for-
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talecimiento del sector en la region, marcando un
avance significativo en la calidad del producto. Otro
de los puntos algidos ha sido la entrega de los XXI
‘Premios Cornicabra) de la Fundacién Consejo Re-
gulador de la D.O.P ‘Montes de Toledo;, para recono-
cer a los mejores aceites de oliva virgen extra de esa
variedad de la tltima campana.

La Fundacion, como entidad patrocinadora, rindié
homenaje a los productores por su dedicacion y
su compromiso con la calidad en la produccion de
aceite de oliva. Asimismo, destacd su compromiso
continuo con el sector agroalimentario, brindando
asesoramiento especializado, software personaliza-
do, gestion de ayudas de la PAC y otros servicios.

Otra de las actividades formativas es ‘Aula Virgen
Extra), desarrollado también por la Fundacion Euro-
caja Rural y la D.O.P. Montes de Toledo, que ha sido
un pilar importante en esta colaboracion fructifera.
En él, se ofrece una formacion técnica y de calidad
para los profesionales del sector de las almazaras,
este programa aspira a mejorar ain mas la com-
petitividad y calidad en el sector agroalimentario.
La segunda edicion del curso ‘Iniciacion al Analisis
Sensorial del Aceite de Oliva Virgen’ se convirtio en
un paso importante en esta basqueda de la exce-
lencia. Este curso esta diseflado para proporcionar
a los profesionales del sector agroalimentario los
recursos y herramientas necesarios para mejorar la
calidad y competitividad en la produccién de aceite

de oliva virgen.
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Dirigido a personal de almazaras y personas gra-
duadas en estudios relacionados con el sector
agroalimentario, el curso consta de 15 horas de se-
siones practicas y tedricas. El equipo de expertos
en analisis sensorial y calidad de aceites de oliva
guiara a los participantes durante ‘Aula Virgen Ex-
tra.

Lopez Martin remarcé la importancia de este pro-
grama para “impulsar” el desarrollo de las almazaras.
Gregorio Goémez, a su vez, se mostré “entusiasma-
do” por profesionalizar el sector y elevar la calidad
de los aceites producidos.

Esta colaboracion -que se traduce en programas y
cursos especializados de calidad- se ha converti-
do en un faro de excelencia en el sector del aceite
de oliva. Ademas, se ofrecen becas formativas para
aquellos interesados en impulsar su formacion en el
sector agroalimentario.

La asociacion de la Fundacion Eurocaja Rural y la
D.O.P. Montes de Toledo ha demostrado ser un mo-
tor de cambio significativo en el sector del aceite de
oliva virgen extra. A través de programas formativos
de alta calidad y un compromiso inquebrantable con
la excelencia, estan transformando la forma en que
se produce y se aprecia este producto esencial en
la Dieta Mediterranea. Su dedicacion a promover la
formacion y la calidad es una contribucion invalua-
ble al fortalecimiento del sector agroalimentario y al
bienestar de las zonas rurales.
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AceITE DE OLIvA Y ALMAZARAS 2023

Covicar, innovacion
y servicio integral

Textoy Foto: Lanza

ovicar (Cooperativa Virgen del
Carmen) de Almodovar del Cam-
po se fundo en el afio 1961 como
almazara, buscando optimizar el
procesado de la aceituna y poste-
rior venta del aceite de los socios
fundadores.

Desde hace décadas la cooperativa ha mantenido
una tendencia innovadora en disponer de maquina-
ria de Gltima generacion para el procesado de los
productos de los socios, asi como en conocer los
gustos de los consumidores tanto de Espafia como
del resto del mundo.

El trabajo realizado por los socios a la hora de obte-
ner aceitunas de la mayor calidad, y el esmero en el
proceso de extraccion del aceite una vez entregada
la aceituna en la cooperativa, da como fruto aceites
de excelente calidad de las variedades cornicabra,
arbequina, ecologico y cornicabra obtenido me-

de oliva Virgen Exfﬂ
Zedlégico

diante extraccion en frio.

la elaboracion de vinos,
recepcion de cereales,
surtidor de gasoleo, ta-
ller de reparacion de
maquinaria, suministros
y alimentacion, seccion
de frutos secos y sec-
cién crédito. Con ello,
la cooperativa pretende
que el socio tenga todos
los servicios disponibles
a su alcance para el ma-
nejo de su explotacion,
desde la recepcion de
sus productos, los su-
ministros que pueda
necesitar y las mejores
opciones financieras a
su alcance.

Ponemos a su disposicion todos nuestros produc-

Ademas de la elaboracion de aceite, la cooperativa tos y servicios en nuestras instalaciones y en www.

dispone de otras secciones o areas de trabajo como

Covicar

cooperativavirgen del carmen

covicar.net

Ctra. Tirteafuera, 2

13580 Almodévar del Campo (C. Real)
Tfno: 926 464 215 - Tfno Taller: 926 484 464

Aceite de Oliva Virgen Extra:
-Cornicabra

‘Arbequina

‘Ecolégico

-Extraccion en frio

Adems disponemos de una amplia gama de productos y servicios:

e-mail: covicar@covicar.net

web: www.covicar.net

dehesa de
ALMODOVAR

Reparto
a domicilio

-Alimentacién -Fertilizantes -Fitosanitarios - Aperos y ferreteria - Herramientas -Menaje de cocina -Jardineria
-Decoracion y mueble auxiliar -Articulos de regalo - Ropa y calzado trabajo -Neumaticos para todo tipo de vehiculos
-Reparacion de vehiculos y tractores -Venta de motosierras y maquinas de recoleccion
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Textoy Foto: Lanza

0s 1.500 oleicultores de la Almazara de
El Progreso de Villarrubia de los Ojos
(Ciudad Real) comenzaron ya a reco-
ger las variedades Arbequina y Picual
después de que en octubre hicieran lo
propio con una partida de Cornicabra
en verde para elaborar su nuevo aceite
de oliva virgen extra (AOVE) “Olirrubia
Cosecha Temprana”, acogido a DOP Montes de To-

by
ene
DOP Montes
de Toledo

de aceitunas no madu-
ras, contiene un elevado
contenido en polifenoles
y antioxidantes. Ademas,
por su naturaleza, es un
alimento muy saludable,
ya que, como se sabe, el
aceite de oliva virgen ex-
tra regula el colesterol,
reduce la hipertension,
mejora la funcion diges-
tiva e incluso previene
la pérdida de memoria.
Ademas, gracias a su alto
contenido en vitamina E,
tiene un alto poder an-
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tioxidante y ralentiza el
envejecimiento.

B _

ledo.

“Es la primera vez en su historia que El Progreso re-

coge aceituna en el mes de octubre con la finalidad

de elaborar un aceite cosecha temprana a partir de

aceitunas verdes de bajo rendimiento, es decir, antes ‘
del envero”, comentaba el presidente de la cooperati-

va Jests Julian Casanova.

Pedro Fernandez, director de Calidad de El Progreso, so generalizara la recogi-
explicaba que “el objetivo que se perseguia era ex- da este diciembre para
traer este zumo de aceituna para obtener un aceite Marida muy bien como aderezo en ensaladas, con hacer sus otros ricos Aceites de Oliva Virgen Extras
fino, con el maximo potencial aromatico, un aceite alimentos neutros como el pan para poder apreciar con la marca “El Progreso’, “Olirrubia’, certificado
premium/gourmet, bajo nuestra marca por excelen-  su destacable sabor, etc... Y al ser un aceite obtenido DOP Montes de Toledo; y los ecologicos Medianiles.
cia: Olirrubia. Ademas, queremos darle la maxima ca-
tegoria, ya que se extrajo de aceitunas variedad cor-
nicabra 100% con olivos acogidos a la denominacion
de origen Montes de Toledo, lo cual permite elaborar
aceites de maxima calidad”.

La cooperativa El Progre-

www.bodegaselprogreso.com

SELECCION EN

La aceituna procedia de olivos veteranos de Villarru-
bia de los Ojos. Fue recogida a mano por socios de la
cooperativa, y entr6 con un elevado indice de sanidad
y limpieza. “El aceite se extrajo en frio, a temperatu-
ras inferiores a 25 ° C. El estricto control de la tem-
peratura, llevado a cabo por expertos maestros de al-
mazara, permitio garantizar la conservacion de todos
los aromas. Se conservé en depositos de acero inoxi-
dable, envases que permiten mantener al maximo las
caracteristicas nutricionales y organolépticas’, anade
Fernandez.

El aceite obtenido (una edicion limitada) se envaso
el 6 de noviembre, aunque no sera hasta finales de
noviembre cuando se comercialice, una vez que se
realice su correcto etiquetado.

El nuevo AOVE presenta un color verde intenso y
frutado alto. En nariz, “este aceite nos da sensacion
de frescura, un fragante aroma que nos recuerda a
la hierba fresca recién cortada y a la propia aceituna
verde. En boca, se aprecia un aceite con cuerpo, den-
oy persistente, presentando notas intensas a toma-
te y platano verde. Posee valores medios de amargo y
picante, sobre todo provocado por el alto contenido
en polifenoles, y un intenso sabor que completa su
perfil. Bien estructurado y muy equilibrado, sobre
todo expresivo, de textura fluida y aterciopelada”, co-
menta Pedro Fernandez.

Aceite Oliva
Virgen bExtra
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Motosierras Patino, experienciay
asesoramiento personalizado para ofrecer
el mejor producto a sus clientes

Textoy Foto: Lanza

otosierras Patino, Distri-
buidor Premium en Ciudad
Real, ofrece servicio técnico
especializado y repuestos
originales Stihl asi como
un gran numero de acce-
sorios, dispone de una am-
plia gama de maquinaria de
bateria, como los nuevos Vareadores de bateria Stihl
SPA.

La experiencia de muchos afios dentro del sector
permiten que Motosierras Patifio pueda ofrecer una
atenciony el asesoramiento personalizado que nece-
sita cada cliente.

Asimismo, en sus instalaciones en Avenida Alfred No-
bel n° 37 en Ciudad Real o en su pagina web www.
motosierraspatino.com se puede encontrar un am-
plio surtido de maquinaria forestal, jardineria y de
obras.

La gama de vareadores desarrollados por STIHL, nt-
mero 1 en el olivar, cubren las necesidades de cada
olivarero, ofreciendo una considerable reduccion
de costes, menor necesidad de mano de obra, una
recoleccion ejemplar para cualquier tipo de oliva,
mas productividad y menos vibraciones. Desde los
nuevos vareadores de bateria SPA, pasando por los
vareadores en gasolina de gancho SP 452 y SP 482,
hasta los vareadores de peine STIHL SP 92y SP 92 T.
Una amplia gama que esta a disposicion del cliente en
Motosierras Patino.

Desde la empresa aconsejan que antes de las campa-

Aprovecha las OFERTAS que te hemos

preparado para la campaiia del olivar 23/24

L

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Lanza. #25,353, 17/11/2023.

fias es importante asegurarse de tener las maquinas
a punto. Y para ello, nada mejor que prepararlas en
su servicio técnico o con los kits de mantenimiento
haciéndolo el propio usuario.

Las maquinas de olivar al mejor precio con las ofer-
tas de temporada Otofio hasta el 23 de diciembre
de 2023 y de Olivar hasta el 31 de enero de 2024 que
ofrece Motosierras Patifio también representan una
maghnifica oportunidad. Vareadores, sopladores, hi-
drolimpiadoras, motosierras de poda y mucho mas.
Todo lo que necesitas antes, durante y después de la
cosecha. Por todo ello, visita la tienda de Motosierras
Patifio y aprovecha los descuentos para la campana
del olivar.

Asimismo, con la gama de sopladores el cliente des-
cubrira un gran aliado para todas las tareas de limpie-
za. No s6lo demuestran su fuerza en grandes estadios
deportivos, sino también en caminos y superficies

b patino
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EL VAREADOR QUE
ESTABAS ESPERANDO.
CON BATERIA.

donde limpian hojas caidas y restos de poda.

Las hidrolimpiadoras de agua fria STIHL son
muy adecuadas para una gran variedad de traba-
jos de limpieza. Con estas maquinas compactas
y manejables, limpiar sera un placer. Destacan
por su diseflo ergonoémico, su facil manejo, sus
practicos detalles como el mango telescopico
de aluminio, el acople de bayoneta para cambiar
rapidamente la boquilla, el carro de transporte,
boquilla rotativa de chorro plano y el soporte
para accesorios.

¢Necesitas que te aconsejemos? El personal de Mo-
tosierras Patifio esta a total disposicion del cliente
para ayudarle. Sin duda Motosierras Patifio repre-
senta la mejor opcion.

Porque las maquinas solo son tan buenas, como el
servicio que las asesora.

Avd. Alfred Nohel 37. Ciudad Real - Tel.:

motosierraspatino.com

/4
r

VAREADOR DE BATERIA
SPA 130 20

INCLUYE BATERIA
Y CARGADOR

Consultar condiciones
de la oferta en stihl.es



ion de Sagitario, y por esa razon vemos tantisima cantidad de estrellas y “polvo” interestelar. La mas grande, en la derecha, es la nebulosa de la Laguna
de color rojo. En la zona izquierda esta la nebulosa Trifida (M20), que es un buen ejemplo de mezcla de nebulosas de 3 tipos diferentes: tiene una zona
que parecen dividir la nebulosa en tres secciones, razén por la cual se llama “Trifida” Consulta mas detalles en el blog www.lanzadigital.com /blogs/

Fotografia: Juan AntonioGonzalez
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Gourmets

Una veintena de vinos de Ciudad
Real en el cuadro de nonor regional

de la Guia Gourmets 2024

La maxima puntuacion es de 95 puntos sobre na veintena de vinos pro- puntos en adelante) de vinos de Castilla-La
100 para ‘El Vinculo Paraje la Golosa 2017’ (31 ducidos por bodegas y en- Mancha en la 39° Guia Vinos Gourmets 2024
euros) y para ‘Hipperia 2020’ (40 euros la bote- tidades vinicolas de la pro- (GVG).
lla, el mas caro) de Vallegarcia vincia de Ciudad Real han
sido incluidos entre los 67 Son caldos (cuatro menos) de distintas pro-
Texto: Julia Yébenes / Foto: Elena Rosa (cinco mas que hace un afo) cedencias, variedades y catalogaciones de

que componen el cuadro de calidad, y sus precios varian entre los 10 eu-
honor (con calificaciéon minima de 90/100 ros de un tinto crianza de bodegas El Vincu-
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lo a los 40 euros del ‘Hipperia 2929’ del Pago
Vallegarcia.

En el cuadro de honor nacional -retine pro-
ductos de denominaciones de origen (DO),
vinos de la tierra (VT) y vinos de pago (VP)-
hay 2.170 vinos, 67 de Castilla-La Mancha,
siete blancos -cinco de crianza, uno natural
y otro sin tipologia-, dos rosados, y 58 tintos
-un crianza, un reserva y un gran reserva, y
el resto, genéricos-.

Los puntos de los ciudarrealefos
Respecto a los vinos ciudarrealenos, hay dos
blancos, ambos de 2021, ningGin rosado, y el
resto tintos, procedentes de Vinos de la Tie-
rra (tres), trece de pago y cinco de denomi-
naciones de origen ~-Mancha y Valdepenas-.

La maxima puntuacion es de 95 puntos sobre
100 para ‘El Vinculo Paraje la Golosa 2017’ (31
euros) y para ‘Hipperia 2020’ (40 euros la bo-
tella, el mas caro) de Vallegarcia; 94 puntos
ha recibido otro de éste pago, el ‘Vallegarcia
Viognier 2021 (29 euros), ‘César Lucendo A.
2019’ (20 euros), de Seleccion Lucendo, y tres
del Pago Dehesa del Carrizal: ‘Dehesa del Ca-
rrizal Coleccién privada 2020’ ‘Dehesa del Ca-
rrizal Petit Verdot 2020’ (30 euros) y ‘Dehesa
del Carrizal Syrah (22) 2020’ (18).

Con 93 puntos hay otros tres vinos tintos de
sociedades vinicolas ciudarrealefios recono-
cidas, y son otro ‘Dehesa del Carrizal’ de la
variedad Cabernet Sauvignon de 2020 (18);
‘José Manuel Corrales vifias viejas 2021 de
Corrales Espinosa Family Wines (30 euros); y
el ‘Vallegarcia Syrah 2021’ (29 euros).

En la valoracion de 92 puntos se encuen-
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tran el blanco con crianza ‘Dehesa del Ca-
rrizal Chardonnay 2021 (20 euros), y los
tintos ‘Petit Hipperia 2021' (20); ‘Quixote
Malbec-Cabernet Franc 2019 (14) y ‘Quixote
Merlot-Tempranillo-Petit Verdot 2019’ (13),
ambos de Pago Casa el Blanco; ademas de
‘Vallegarcia Garnacha-Carifiena 2021

Con 91 puntos estan ‘Linze 2021, de Selec-
cion Lucendo y ‘Pata negra Reservado 2014’
con DO de Bodegas Vinartis-Sefioria de Los
Llanos, con 18 y 30 euros, respectivamente.

La puntuacion de 90 puntos, la mas baja para es-
tar en este cuadro de honor, ha sido para dos DO
La Mancha -‘El Vinculo 2020’ (10) con crianza y
el reserva ‘El vinculo 2019’ (16)- y para ‘Quixote
Cabernet Saugvinon Syrah 2019’ (13 euros).

Mas de 1.200 paginas

La publicacion, de 1.232 paginas, sali6 a la
venta el pasado 6 noviembre, con una nueva
edicion completamente actualizada en la que
no faltan las Gltimas tendencias vinicolas. La
‘biblia’ del vino espafol, igualmente, recoge
los vinos mas singulares, las bodegas con ac-
tividades ecoturisticas, 210 tiendas especia-
lizadas 0 168 fiestas del vino. También plasma
las resenas de 4.735 vinos de 1.196 bodegas
realizadas por los miembros del Comité de
Cata, que califican cada vino siguiendo el
sistema (209 sesiones) a ciegas, “un método
coherente con el que aseguran la objetividad
de cada valoracion”.

Completan la guia una seleccion de mapas
individualizados de todas las denominacio-
nes de origen y un mapa de Espana con todas
estas figuras.

Novedades
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Refranes
de Menchén

Noviembre dichoso mes que entras en To-
dos los Santos, medias con San Eugenio y
sales con San Andrés,

Empiezas con tostones y sales con chicha-
rrones,

Si no 1lueve por Santa Catalina ni por
San Andrés, mal afio va ser

Llegado San Andrés todo el dia noche es
Por todo los Santos, lo campos blancos
Por San Andrés, hielo en los pies

Entrado en noviembre, quien no sembré
que no siembre

Por San Eugenio, castafias al fuego, lum-
bre en el hogar y ovejas a guardar

Por Santa catalina, prevente de lefia y
harina

Cuando noviembre acaba, el invierno
empieza

Del veinte de noviembre en adelante, el
invierno ya es constante

En noviembre, el labrador que are y
siembre

Del archivo particular de
Lorenzo Menchén y de la Agencia AEMET

Entre las novedades de la 39 edicion de la
Guia Vinos Gourmets 2024 destaca su re-
novado disefio y la reproduccion de las eti-
quetas de los vinos a color que acompanan
a la ficha de cata. Ademas, ofrece descuen-
tos enoturisticos en 152 bodegas espanolas
y 14 tiendas especializadas gracias al Pasa-
porte Gourmets que incluye cada ejemplar.

También se incluyen los ganadores de los
Premios Guia Vinos Gourmets 2024, asi
como la Liga del 99, es decir, aquellos vinos
que han alcanzado la maxima puntuacion
otorgada por el Comité de Cata de la 39
Guia Vinos Gourmets 2024 (99 sobre 100).
Ninguno de estos galardones ha recaido
sobre vinos de Castilla-La Mancha.



BARRERA DE CORAL
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La tirania del tiempo

ESTELA ALARCON / FOTO: ELENA ROSA

esde que despunta el alba,
e incluso mucho antes, las
ciudades hierven, nada se
detiene, todo funciona a
la velocidad de la luz; ese
continuo fluir, ese conti-
nuo vibrar, que nunca cesa
en su mision, dia tras dia.

Asi transcurre nuestra vida, con las prisas
aferradas a la espalda, como una pesada mo-
chila que nos impide respirar. Vivimos en el
futuro de los proximos cinco minutos, de la
proxima hora como si fuésemos sus duenos
e hipotecamos el tiempo sin tan siquiera sa-
ber si lo podremos pagar. Pareciera que he-
mos olvidado conjugar el presente en todas
sus formas, vivir ese minuto actual que si nos
pertenece y que de esta forma se queda in-
tacto, tal vez despreciado, como ese regalo
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de Navidad que no nos gusta y pasa al olvido
al fondo de un cajon. Vivimos asi, como aquel
conejo al que perseguia Alicia, pegados a un
reloj que condiciona todo lo que hacemos,
derrochamos impaciencia por las cosas mas
nimias y sin embargo nos perdemos en va-
guedades y discusiones estériles que harian
al mismisimo Goethe tildarnos de insensatos.
Solo el transcurrir de ese tiempo que bebe-
mos a grandes sorbos nos puede mostrar la
magnitud de nuestro error.

Es entonces cuando todo se vuelve presente,
y no solo presente, también pasado. Y duelen
aquellos minutos intactos, aquellos minutos
perdidos, hasta aquel regalo que se guardo en
el cajon y que hoy descubrimos ajado y polvo-
riento. Pero el retroceso es ya un imposible y
a aquella pesada mochila que ya nos arana la
espalda anadimos la culpa. Culpa que viene a
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asfixiarnos si cabe un poco mas. Culpa por los
momentos perdidos, por esos abrazos que no
se dieron, por esas palabras que ofendieron y
no supimos rectificar, por esa necesidad im-
periosa de vivir deprisa, por ese vivir sin vivir.

Ese minuto presente es el minuto. Es el aqui,
es el ahora, es nuestra Gnica certeza frente
a todo, es lo Ginico que tenemos en nuestras
manos; ya lo decia el incomparable Torren-
te Ballester “ni el pasado existe ni el futu-
ro. Todo es presente”. Y en ese presente les
dejo una preciosa frase del poema “El ame-
nazado” que pertenece a mi admirado Jorge
Luis Borges y que, en su absoluta sencillez,
he convertido en mi guia: “Estar contigo o
no estar contigo es la medida de mi tiempo”.

A Manuel, mi compaiiero de vida,
la medida de mi tiempo
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Texto: Jorge Yepes
Fotografias: Clara Manzano

El actual técnico del Manzanares FS le hal
entregado media vida al futbol sala. Ha |
entrenado en todas las categorias posibles:
Lo ha ganado casi todo. Lleva afios hacien:
do malabarismos para poder entrenar y |
estar con su familia :
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sta historia comienza en Alcoben-
das, a finales de los ochenta, cuando
Juanlu Alonso conoce a Eva siendo
todavia unos nifos. Eran vecinos
de la misma urbanizacion. Veranos
en la piscina. Juegos de cartas en el
césped. Se buscaban con la mirada.
Sonrisas furtivas. Se gustaban. Luego
lleg6 el vértigo de la primera cita. Fueron novios diez
anos. Ella acabaria siendo profesora de matematicas.
El sofiaba con ser entrenador profesional de fatbol
sala. Esa era su pasion. Eva le apoyaba y le seguia
a todas partes con una sonrisa en la cara. Que si el
domingo vamos a Talavera a ver la final de la Copa
de Europa. Que si el fin de semana nos escapamos
a Granada y de paso vemos algo del Europeo de se-
lecciones. Aunque en el fondo, ella pensaba que no lo
conseguiria. Se equivocaba. No sabia lo terco y cabe-
z6n que Juanlu podia llegar a ser.

Quien no se equivoco fue Jests Candelas, que algo
especial debio ver en aquel joven que acababa de salir
de la facultad de INEF, con los libros de la oposicion
recién comprados, atn sin abrir, con apenas expe-
riencia en Nacional A, para llevarlo como segundo
entrenador y preparador fisico a Carnicer Torrejon,
de Division de Honor. Asi asomaba Juanlu Alonso a
la élite del futbol sala nacional. Y en ella sigue. Ya lle-
va 23 aflos y mas de 500 partidos entre banquillos y
vestuarios, autobuses y hoteles a las afueras. Siempre
con su portatil y su camara de video bajo el brazo. Por
media Espana. En Lugo y en Burela. En Benicarl6 y
Peniscola. En Puertollano y Manzanares. En Navala-
gamella. En Las Rozas, Pinto, Torrejon y Alcala. Hasta
a Italia se fue a entrenar.

Juanlu es un solucionador de problemas. El sefior
Lobo, el personaje de Harvey Keitel en Pulp Fiction.
Donde aparece un problema acuden a €l Y alli se
presenta. Puntual. Pide una taza de café, le pega dos
sorbos y, sin dudar, reparte instrucciones para solu-
cionarlo todo. Asi es Juanlu cuando ficha por un club.
Se presenta en el vestuario. Los jugadores le esperan
sentados. Les mira a los ojos y les explica lo que quie-
re de ellos. Compromiso. Como ¢él dice: jugadores
inteligentes. Que son los que saben que si ayudan al
compaiiero, al grupo le ird mejor. Entonces ellos se-
ran los protagonistas y se llevaran todas las miradas.
Y comienza a entrenar. El ataque desde la defensa,
que el rival solo piense en no perder el balon,; el juego
vertical, con la elaboracion justa; y si tiene un pivot
polivalente, hacer que el contrario no sepa si juega de
cuatro o con 3-1.

Mientras tanto, espera a que el grupo se convierta en
un equipo. Nunca se sabe cuanto puede tardar. Varia
segln el entendimiento y la afinidad entre los juga-
dores. Puede que tres meses. Puede que temporada'y
media. Llega cuando un dia aparecen las dificultades,
una expulsion, un jugador importante cae lesiona-
do, y el grupo no se resiente, ni en lo tactico, ni en
lo emocional, y no importa quién esté en pista, que
no se nota, y las caras de los jugadores dicen que no
pasa nada, que lo vamos a sacar. Entonces ya esta, ya
tiene equipo. A partir de ese momento todo resulta
mas facil.

Juanlu no hace magia, ni milagros. Solo es un entre-
nador que trabaja a destajo, que tiene una habilidad
endiablada para convencer al jugador de que sus
ideas son las mejores para todos, que es capaz de
leer el juego, analizar y tomar decisiones acertadas
en cuestion de segundos. Hace tiempo aprendi6 que
el entrenador no gana partidos, solo ayuda y que su
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tarea es sacar el maximo potencial del jugador. No ol-
vida que si quiere seguir entrenando, no puede creer
que lo sabe todo, tiene que seguir formandose, seguir
fijandose en los demas, ver sus partidos y aprender
de ellos todo lo que pueda. Y siempre se asegura,
cuando llega a un club, tener linea directa con quien
toma las decisiones, para poder explicarle ¢l mismo
lo que hace y por qué lo hace.

Juanlu es el vecino a quien dejas las llaves de casa
cuando te vas de vacaciones. Confias en él. Sabes
que cuando regreses no tendras sorpresas. Por eso,
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cuando un club le ficha y deposita sus esperanzas en
él, las cosas casi siempre salen bien. En Pinto querian
jugar el play off de ascenso. Pidi6 jugadores, le escu-
charon y arrasaron. Ascendieron sin perder los ulti-
mos 23 partidos de liga. Inter queria cambiar de ciclo
y volver a ganar la Copa de Europa. Cesaron a Jesus
Candelas y confiaron en él, que ya habia estado en el
club. Les dio la Supercopa, Copa y Copa de Europa.
En Benicarl6 se ahogaban por las deudas y no podian
permitirse descender a Segunda. Le dieron un equi-
po muy joven, los exprimi6 todo lo que pudo y de-
sato la locura. En febrero jugaron la Copa y en mayo
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eliminaron a ElPozo en cuartos del play off de liga.
En Burela andaban nerviosos. Iban Gltimos, se iban
a Segunda y el equipo no reaccionaba. Lleg6 de ur-
gencia en febrero. Al acabar la liga el descenso quedo
a 12 puntos y en la temporada siguiente jugaron por
el titulo de liga. Luego llegd Peiiiscola, que es como
Benicarlo, pero unas calles mas abajo. Le pidieron la
permanencia. Los llevo a la Copa y por un punto no
jugaron el play off de liga.

El Gltimo en llamar fue Manzanares. Le dieron un
equipo justito para llegar al play off de ascenso y él
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los ascendi6 a Primera. En la temporada siguiente
tuvo el reto mas dificil de su carrera. Debian salvarse
en una liga donde descendian tres equipos, ellos eran
los Ginicos novatos y no tenian jugadores que marca-
sen la diferencia. Para que no les pillase por sorpresa,
para evitar bloqueos y nervios, mentalizo a sus juga-
dores de que ganarian pocos partidos y estarian todo
el ano abajo. Asi los hizo fuertes. Sufrieron, penaron
y se salvaron a falta de dos jornadas. Hoy son el club
mas feliz de la liga y suefian sin limites.

Cuando Juanlu se decidi6 a pedirle matrimonio a Eva,
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sentados en su coche, en el aeropuerto de Barajas,
nunca imaginé lo que se les venia encima. Su oficio
de entrenador iba a condicionar la estabilidad de la
familia que estaban por formar. Para poder seguir vi-
viendo en casa, mientras pudo, Juanlu eligi6 entrenar
clubes madrilefios.

Pero llegdb un momento en el que tuvo que salir de
Madrid. Entonces las cosas se complicaron. Ella sola
en casa, con los ninos, a cargo de todo. Fl solo en un
piso de alquiler, paredes con gotelé, el sofa vacio, las
buenas noches siempre por teléfono. Para esos mo-
mentos, para estar en familia y que sus hijos le cono-
ciesen, Juanlu ide6 un plan perfectamente disefiado,
medido y milimetrado. Lo aplic6 cuando estuvo en
Benicarlo, Burela y Peniscola. Se verian todos los fi-
nes de semana. Cuando jugaba en casa, los viernes
al mediodia, después de entrenar, Juanlu cogia un
tren o un avion hasta Madrid. Alli se reunia con su
familia, se montaban en coche y recorrian los mas de
500 kilobmetros hasta Benicarlo, Burela o Peniscola. El
sabado lo pasaban juntos. El domingo, todos volvian
a recorrer por carretera los mas de 500 kilometros
de regreso a Madrid. Y el lunes por la mafiana, Juanlu
tomaba un tren o avion para volver al trabajo. Si ju-
gaba fuera, con permiso del club, desde la ciudad del
partido, Juanlu se las ingeniaba para ir hasta Madrid,
pasaba el domingo y el lunes por la mafiana regresaba
a su club. Las dos temporadas que entrend en Italia el
plan fue parecido. Volaba a Madrid los domingos por
la manana. Regresaba a Italia los lunes a primera hora
de la mafiana.

Juanlu y Eva podian haber naufragado. El fatbol sala
pudo acabar con ellos. Pero ella respet6d su profe-
sion, le dio la mano y se armo de paciencia siempre
que pudo. Juntos vivieron momentos tristes. Como
el cese de Lugo a los cinco meses de estar alli, con
su mujer, con su primera hija, con toda la ilusion del
mundo. Tuvieron que hacer las maletas y regresar a
casa. Aquel vestuario fue demasiado dificil de llevar
para un entrenador de apenas 30 anos. Vivieron mo-
mentos tensos. Como la discusion que hubo en casa
cuando decidi6 fichar por Benicarld. Aquello pudo
salirle muy caro. Pero eso no lo pensé. Estaba cegado
por el dolor de haber sido cesado de Inter después
de haberlo ganado casi todo. Queria demostrar que
habian sido injustos con €l. Vivieron momentos de
angustia. Como los tltimos 6 meses que paso en Be-
nicarlo, sin cobrar, sin verse capaz de abandonar a
aquellos jugadores que estaban alli por €1, hasta que a
mitad de temporada, el club se retir6 de la liga.

Esta temporada Juanlu duerme de lunes a miérco-
les en un hotel a las afueras de Manzanares. El resto
de la semana lo hace en casa. Todavia tiene fuerzas
para vivir asi. Ni se le pasa por la cabeza dejar de
entrenar. Lo hara cuando ya no pueda mas. Cuando
ya no resista los siete entrenamientos semanales a
principio de temporada. Cuando se le haga cuesta
arriba montar 4 videos semanales de 20 minutos. Lo
dejara cuando su cuerpo no aguante dormir en el
asiento de un autobts. Cuando sus rodillas no so-
porten estar medio partido en cuchillas. Lo dejara,
y tal vez se piense lo de director deportivo, que le
apasiona. Conocerse el mercado de memoria, mirar
otras ligas, fijarse en los equipos que lo hacen bien,
en los jugadores que destacan y verlos hasta en siete
partidos, para no equivocarse. Lo dejara y regresara
a casa, tirara las maletas en la entrada y no volvera
a vestir traje y corbata. Lo dejara, y como cuando
eran nifos, mirara a Eva, sonreiran, y sin palabras, se
diran que si, que lo conseguimos, que sobrevivimos
al fatbol sala.



El Archivo Historico Provincial de Ciudad Real en su buena practica de acercar do-
cumentos significativos de sus fondos a los ciudadanos ponia este mes en su pagina
web la documentacion de un puente sobre el rio Guadiana. El proyecto planteaba la
construccion de la carretera de tercer orden de Ciudad Real a Navalpino. Seccion de
Ciudad Real a Piedrabuena por Las Casas y Picon. La Memoria iniciaba su descripcion
analizando el Plan de carreteras aprobado en septiembre de 1860 que ya incluia la
carretera de segundo orden de Ciudad Real a Piedrabuena y entre las de tercer orden
otra de Piedrabuena a Talavera por Navahermosa. De esta forma se olvidaba en el Plan
de 1860 la parte NO de la provincia. Dentro del proyecto de carretera de Ciudad Real
a Navalpino se incluia la construccion de un puente sobre el Guadiana

Dos puentes
sobre el Guadiana

DIEGO PERIS SANCHEZ

1 puente sobre el Gua-
diana 1875
En el proyecto cuyos planos
tienen fecha de noviem-
bre de 1875 se plantea un
puente con once arcos, tres
en cada lado de iguales di-
mensiones y cinco en el centro con arcos
carpanel mas amplios que los laterales.
La documentacion de los planos es espe-
cialmente interesante tanto por el resul-
tado final dibujado como por el proceso
de proyecto planteado. Uno de los planos
tiene la seccion longitudinal por el eje y
proyeccion de las cimbras con detalles de
las secciones trasversales de las cimbras.
Las pilas de apoyo son muy importantes
para resistir los esfuerzos horizontales
de los arcos que conforman el puente. Y
en uno de los planos se detalla la secciéon
trasversal de una pila y de la ataguia.

El puente de piedra o de ladrillo que mas
se utilizo6 en nuestro pais en el siglo XIX
es el que inici6 J. R. Perronet a finales del
XVIIL Perronet fue el fundador de la Ecole
des Ponts et Chaussées de Paris. Las inno-
vaciones que introdujo dieron lugar a una
auténtica revolucion; utilizé arcos escar-
zanos muy rebajados, apoyados en pilas
esbeltas disociadas de ellos. Esta esbel-
tez no permitia que soportaran el empuje
desequilibrado del peso propio del arco
de un solo lado, y por ello habia que cons-
truirlos todos a la vez, o al menos tener
cimbrados a la vez varios de ellos.
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Los materiales del puente

La solucion del puente de piedra se aplico
con mucha frecuencia en las carreteras
espanolas. Algunos eran de piedra en su
totalidad, como el de Isabel II en Gerona
sobre el rio Oiiar, o el de Caya en Badajoz,
con el trasdos de las dovelas escalonado
para un mejor engarce con la silleria de
los timpanos. También es de piedra el de
Algete, sobre el rio Jarama. Un puente lar-
go de este tipo es el de Navarcles sobre el
rio Llobregat, con cinco arcos de luz con-
siderable.

Estos puentes planteaban el problema
de que, al no resistir las pilas el empuje
descompensado del peso del arco de un
solo lado, si se hundia un arco, se hundian
todos. Por ello se recomendaba en puen-
tes largos hacer una pila mas gruesa cada
varios arcos, que limitara el hundimien-
to. Otros de este tipo tenian bovedas de
piedra y timpanos de ladrillo. También se
utilizaron con frecuencia las bévedas de
ladrillo con los bordes de piedra. Asi es
el puente de Vargas en Santander, y el de
los Franceses en Madrid para el ferroca-
rril, aunque este no es de arcos rebajados,
sino de bovedas de medio punto oblicuas
de ladrillo, rematadas en los paramentos
con arcos de piedra.

El puente sobre el Guadiana de 1875 esta
diseniado con piedra en la formacion de
los arcos centrales y grandes pilas en cada
extremo de estos cinco tramos separados
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de los tres de cada lado que funcionan
como contrafuertes y que tienen gruesos
estribos en sus extremos finales. Segin
los planos, apoyos de 4,30 metros de an-
chura y 3,50 de altura sobre los que apoya
la base de 3,60 que se va reduciendo de
dimension en altura. En las mediciones
del proyecto se indica el uso de piedra si-
licica y el uso de madera para cimbras y
andamiaje.

El puente de 1920

De nuevo el trazado de una carretera, en
este caso de Ciudad Real a Horcajo de-
mandaba la construccion de un puente
sobre el rio Guadiana. Vida Manchega pu-
blicaba en noviembre de 1912 un reportaje
firmado por F. de Talisio que elogiaba la
construccion de este. La resefia decia: “El
ingente dique atraviesa normalmente al
rio dejando libre para el paso de las aguas,
ocho grandes vanos de seis metros de al-
tura, terminados en arcos escarzanos de
quince metros de luz, rebajados al sexto
y se erige del suelo sobre nueve punto
de apoyo, que son, el estribo de la mar-
gen izquierda, tres pilas, una pila estribo,
tres pilas y el estribo de la margen dere-
cha, cuyos cimientos se componen, res-
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Vista panoramiva tougada desde ol puente.

pectivamente, de una gran masa de hor-
migbn hidraulico en el fondo y de otra de
mamposteria hidraulica hasta el enrase de
ereccion”.

El proyecto ha sido realizado por don Jus-
to R. Moyano ingeniero jefe de obras pu-
blicas de la provincia. La crénica alababa
la belleza del puente realizado con piedra
arenisca jaspeada. En la construccion han
intervenido el ayudante de obras publicas
Vicente Candelas y el sobrestante Diego
Peris, siendo la empresa que ha realiza-
do la obra la de don Antonio Delgado. El
puente tiene ocho tramos similares reali-
zados en piedra tanto en los arcos como
en las zonas intermedias, Entre cada uno
de ellos gruesos contrafuertes con formas
redondeadas en sus extremos, un soporte
rectangular en el centro del conjunto e im-
portantes contrafuertes en los extremos
en su apoyo en el terreno de las orillas del
rio. Con el paso de los afos y los nuevos
trazados de la carretera el puente quedara
en desuso, pero sigue en pie como recuer-
do de otros tiempos.

Otros puentes de la provincia
Los estudios de la jefatura de Obras Pa-
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blicas de Ciudad Real han realizado dife-
rentes puentes en la provincia. Un puen-
te construido junto a la dehesa de Santa
Maria a pocos Kilometros de Ciudad Real.
Los de los rios Esteras y Valdeazogues en
la zona de Almadén, los del rio Jabalon y
Veguilla en la zona de Valdepenias, los de
los rios de las Navas, Esteras y Estomiza
en la zona de Piedrabuena. En esos aiios
se estaba proyectando otro puente similar
al terminado y también en el rio Guadiana
entre Luciana y la Puebla de Don Rodrigo.
El ingeniero Justo R. Moyano aparecia en
la revista El Labriego, en 1915, en una pagi-
na sobre personalidades manchegas junto
a Enrique Pérez Pastor fundador de Vida
Manchega, Angel Andrade y Carlos Vaz-
quez.

Obras publicas que forman parte de nues-
tro patrimonio historico que se mantienen
en dos recorridos desde Ciudad Real ha-
cia Picon en direccion NO y desde Ciudad
Real a Piedrabuena en direccion Oeste.
Los documentos del Archivo Provincial
documentan la obra construida a finales
del siglo XIX dando testimonio de la obra
publica y de las soluciones constructivas
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FRANCISCO JAVIER SORIA RUIZ

ste fendmeno es muy

dificil detectarlo y las

secuelas a veces que-

dan de por vida, pero

este tipo de acoso psi-
cologico es un pozo del que se
pude salir. Identificarlo, no justi-
ficarlo, defenderse y denunciarlo
son claves para mantener nues-
tro equilibrio emocional. Una
de las alternativas a este gran
problema es tomar conciencia
de esta situacion; aunque pa-
rezca dificil, muchas personas
no son conscientes de lo que les
esta pasando. De hecho, segin
algunos estudios realizados re-
cientemente, las victimas tardan
entre quince y dieciocho meses
en ser conscientes de que estan
siendo acosadas. Hay que asu-
mir el hecho de lo que estamos
siendo y que eso no va a cam-
biar, a menos que nos pongamos
manos a la obra. De nada sirve
pensar que “esto va a pasar; o es
una cosa accidental...” Esta acti-
tud no nos ayudara a solucionar
nuestro problema. Otro aspecto
que tenemos que tener en cuen-
ta es el tener actitud autocritica;
evitar el sentimiento de culpa
que siempre nos invade pensan-
do mas en la otra persona/s que
ejercen este tipo de violencia
tan despreciable. El mostrarse
asertivos no se nos debe olvidar
en ningin momento. Es impor-
tante enfrentarse al acosador,
pero no de cualquier manera. La
asertividad y la postura de fir-
meza y afirmacion en defensa
de nuestros derechos son muy
importantes. Derechos o no, no
nos debe importar
nada la figura que
se nos representa
como este tipo de
individuos que en
el fondo no aspiran
mas que a hacer-
nos sentirnos mal.
Una cosa impor-
tante es saber qué
tipo de manipula-
cion intenta ejercer
contra  nosotros
y si somos capa-
ces de inmunizar-

de aquel momento.
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nos para siguientes acometidas
del acosador. Si no nos importa
nada el acosador, no le hacemos
caso, acabara por retirarse. Si
sigue adelante, ponerle limite a
su conducta lo desarmaria ra-
pidamente. Un fen6émeno im-
portante también es el esfuerzo,
siempre constante del acosador
de intentar aislar socialmente
a la persona que esta sufriendo
de forma recurrente. Y de forma
recurrente, nunca debemos ca-
llar el comportamiento de esta
gente haciendo pubica su situa-
cion y forma de actuar, aunque
nadie nos crea en ese momento.
Es mejor hacerlo asi, si nos ca-
llamos, sufriremos la presion de
la soledad y presion por las po-
liticas de manipulacion y mala
prensa que estos individuos son
capaces de hacer en contra de la
victima. Es verdad que un com-
portamiento de serenidad, con-
trol y seguridad ante los demas,
es una buena carta de presenta-
cion para nosotros y casi siem-
pre genera desconfianzas ante la
figura del supuesto seductor ca-
paz de hacernos sentirnos muy
mal. Por lo tanto, es importante
el que tomemos nota de este tipo
de perfil de personalidad muy
contaminante y bastante ge-
neralizado en nuestro entorno.
Siempre conocemos a alguien
que es cambiante, manipulador,
ambivalente y maleducado ante
nosotros y extremadamente
educado, fiel, correcto y cumpli-
dor ante los demas. Una imagen
muy extendida. No se confien y
siempre lejos de nosotros!




CInes - Servicios

-

vins ||| Mancha

&/ PALQUE LE €€10

PARQUE DE 0CIO
LaAs Vias

= HUNGER GAME

Hospital General Ciudad Real.........

Hospital Quirén Salud Ciudad Real ... ..926 255008
Hospital Mancha Centro Alcazar....... .. 926580 500
Hospital Santa Barbara Puertollano............. 926421 100
Hospital Gutiérrez Ortega Valdepenas ... 926 320 200
Hospital V. Altagracia Manzanares................. 926 646 000
Hospital General TomelloSo ....ccoovvcceevcvvccrns 926525 800
Centrode Salud PIo Xl ..., 926214114
Centro de Salud Torredn ..926 230035
Centro de Salud Puerta Toledo......ccoouvvvvvvvennee. 926231731
Centrode Salud Alcdzar 1 ..o, 926588011

Centro de Salud Alcdzar 2........
Centro de Salud Manzanares 1...
Centro de Salud Manzanares 2...
Centro de Salud Puertollano 1....

.. 926 546 413
.. 926 647316
.. 926610412
.. 9264416183

Centro de Salud Puertollano 2.... .. 926411901
Centro de Salud Puertollano 3. 926432314
Centro de Salud Puertollano 4. 926 432 350

Centro de Salud Tomelloso.......... .. 926505530

Centro de Salud Valdepefas 1..... .. 926325091
Centro de Salud Valdepefas 2.... .. 926347981
Centro de Salud La Solana.........ccvvvcemnevvrcenen 926 633 900
Alcohdlicos Anénimos 985 566 345
Violencia de Género 016
Policia Nacional 091
Guardia Civil 062
Policia Local 092
Emergencia 112
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HORARIO DE MISAS ARCIFRESTAL

octubre 2025 — marzo 2024

Dias laborables,
sabados
y visperas de festivos

_B:00 | Capilla RR. Siervas de Maria
8:30 | Carmelitas
| Hospital Quironsalud (martes y jueves)

Domingos y festivos

Carmelitas

Catedral
Santiago

Capilla de los Remedios
Ntra. Sra. de los Angeles
San Pablo

9:00 | Catedral

11:30 | Capilla RR. Maria Inmaculada (excep-
to miércoles)

10:00

Hospital
Santo Tomas de Villanueva

12:00 | Hospital (de lunes a viernes, excepto 1°
¥ 3° miércoles de mes)

San Pablo

San Pedro

10:30

San Ilgnacio, Salesianos
San Pedro
Santa Maria del Prado, (La Merced)

Inmaculada Concepcion, Valverde

12:30 | San Ignacio, Salesianos

17:00 Hospital (sélo jos sabado)

_18:00 | El Salvador, Picén

18:30 Ntra. Sra. del Pilar

San Juan Bautista (martes, jueves y
viernes)

| San Martin de Porres (miercoles y sa-
| bados)

11:30

Capilla RR. Maria Inmaculada
Ntra. Sra. del Pilar
San Juan de Avila
San Pablo

Catedral

El Salvador, Picon

San Joseé Obrero

San Pedro

Santa Catalina, Las Casas
Santiago

19:00 | San Ignacio, Salesianos
San Juan de Avila (excepto los lunes)
San Pablo
Santa Maria del Prado (La Merced)
Santo Tomas de Villanueva

19:30 Capilla de la Facultad de Educacion
| — Pastoral Universitaria (jueves)
| Ntra. Sra. de los Angeles
| San José Obrero
'Santa Maria Magdalena, Poblete
| (sdlo los sabados)
| Santiago

12:30

Marianistas (periodo escolar)

Ntra. Sra. de los Angeles

San Ilgnacio, Salesianos

San Juan Bautista

San Juan de Avila

San Pablo

Santa Maria del Prado (La Merced)
Santa Maria Magdalena, Poblete
Santo Tomas de Villanueva
Santiago

Hospital Quironsalud

20:00 | Capilla RR. Maria Inmaculada — Pas-
toral Universitaria (lunes)
Catedral

Tardo

San Pedro

ARCIPRESTAZGO
DE CIUDAD REAL

San lgnacio, Salesianos

San Pablo

Santa Maria del Prado (La Merced)
Santo Tomas de Villanueva

Santiago

Catedral
San Pedro

Lanza

42

Semanario de La Mancha 17/11/2023




< —_
- -

'—'-' -

~UNAI FERQZ

@) =
ALBAMOCION

Concesionario Oficial BMW, MINI
y BMW Motorrad en Ciudad Real

Avda. de la Ciencia, 10
13005 Ciudad Real
926 971 151 - albamocion.es
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Descubre la nueva berlina deportiva 100%
eléctrica de Mercedes-EQ.

Reserva ahora tu test drive en:

Autotrak

@

Autotrak

Concesionario Mercedes-Benz
Ciudad Real - Alcazar de San Juan - Manzanares -
Tomelloso

www.mercedes-benz-autotrak.es

7
gupicaranti@hetmeil.com
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CITROEN | DS AUTOMOBILES
Concesionario oficial para Ciudad Real

Ctra. Carrién, Km 313
13005 Ciudad Real

CITROEN: 926 221249  DS: 911095 390
PEUGEOT: 926 221700  OPEL: 926 163 900

www.ciudauto.com
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aserati se complace en presentar el

MC20 Notte, la primera edicién limita-

da de su superdeportivo MC20, nacido

para competir en la pista y para rendir

en la carretera. MC20 Notte Edition
celebra el espiritu audaz que siempre ha impulsado al
Tridente, desde el dia en que Maserati compitié por
primera vez en una de las carreras mas legendarias de
la historia.

EI MC20, que marca el regreso del Tridente a sus raices
de superdeportivo y combina deportividad y lujo, ahora
se acerca mas a su ADN de carreras con Notte Edition,
una serie exclusiva de 50 unidades en todo el mundo
cuyo diseno se inspira en el poder mistico e intenso de
la oscuridad. Una criatura rugiente, concebida para se-
ducir y mejorar estéticamente su ya extraordinario ren-
dimiento con motor V6 Nettuno.

Inspirandose en el fascinante mundo de las carreras, el
equipo Maserati Fuoriserie colaboré con Andrea Berto-
lini, piloto jefe de pruebas de Maseratiy ex-campedn del
mundo de GT1 con el Tridente, para desarrollar la carro-
ceriadel MC20 Notte. Su exterior pasa de un tono negro
brillante a un tono mate magnético “nero essenza” listo
para brillar en la oscuridad gracias al “toque de Midas”
del depredador de la pista, Andrea Bertolini, que cambia
los detalles del supercar (el Tridente, los logotipos late-
ralesy la firma Maserati) de plateado a oro blanco mate,
reavivando los gloriosos recuerdos de automovilismo
de lamarca.

Pegadas al asfalto, las llantas de 20” en negro mate cuen-
tan condetalles en blanco dorado mate, mientras que las
pinzas de freno son negras. En el interior, el MC20 No-
tte cuenta con asientos deportivos eléctricos de 6 posi-
ciones en Alcantara negro/gris con costuras amarillas.
El inconfundible Tridente esta en los reposacabezas, y
el volante deportivo de Alcantara tiene inserciones de
fibra de carbono. Entre los dos reposacabezas se aplica
una exclusiva placa metélica que celebra el MC20 Notte
Edition junto con una firma distintiva “UNA DI 50” (uno
de 50).

“Fuoriserie significa ‘hecho a medida’ en italiano, y el
programa de personalizacion de nuestro Tridente esta
concebido para crear esculturas rodantes Unicas para
nuestros clientes. MC20 Notte celebra la emocion de
las carrerasy el encanto de la noche, combinando el ren-
dimiento supremo vy la elegancia italiana con un toque
de misterio del mundo nocturno. Es la primera ediciéon
limitada de Fuoriserie de MC20y esta dedicada a los co-
leccionistas de superdeportivos y a los entusiastas de la
pista”, dijo Klaus Busse, Jefe de Disefo de Maserati.

Para celebrar el lanzamiento del Maserati MC20 Notte
Edition, el embajador global de la marca y apasionado
entusiasta del MC20, David Beckham, y Andrea Bertoli-
ni son los protagonistas de un atractivo cortometraje, en
el que el deslumbrante MC20 de Beckham se transfor-
ma, con el toque de oro de Bertolini, en una nueva cria-
tura de carreras que brilla por lanoche en la ciudad y en
|a pista de carreras.

Después de un adelanto exclusivo paralos miembros del
programa de fidelizacién de la marca (Trident Members-
hip Program), el MC20 Notte ya esta disponible en todo
el mundo y sus futuros propietarios seran invitados a
experimentar la emocion de una experiencia de conduc-
cion en la pista, para que puedan saborear la sensacion
del nuevo modelo exclusive de Maserati.
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Nuevo Citroén My Ami Pop: un aspecto fresco

itroén moderniza su version My

Ami Pop con un nuevo disefio

que refuerza su caracter alegre,

juvenil y deportivo. My Ami Pop
es una de las multiples personalidades
ofrecidas por Ami, que ha conquistado a
mas de 43.000 clientes desde su lanza-
miento y donde el 80% elige una versién
personalizada.

“Coneste nuevo frontal, queriamos que el
Nuevo My Ami Pop fuera notable e iden-
tificable para todos, incluso a 100 metros.
Con su alerén trasero, My Ami Pop vya
tiene una silueta distintiva y deportiva.
Al agregar nuevos colores y graficos, es-
tos atributos de estilo han fortalecido la
energia de Ami al tiempo que hacen eco
de la conduccion reactiva y dindmica del
modo eléctrico”, explica Antoine Gai-
llot-Drevon, disefador de exteriores.

My Ami Pop conserva todos los elementos
de estilo exterior que han contribuido a su
éxito: 4 embellecedores de rueda, un pro-
tector de parachoques delantero y trasero,

Iveco eDaily, vehiculo comercial 100% eléctrico
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unaleréntrasero, 2 adhesivos de custodiay
2 adhesivos en el bajo de las puertas.

En su nueva apariencia, My Ami Pop cam-
bia de color, con la introduccién del rojo
Infrarrojo como color principal. De he-
cho, los adhesivos en el bajo de las puer-
tas y custodias pasan del naranja al rojo
Infrarrojo, que es el color distintivo de la

gama Citroén.

Ademas, My Ami Pop evoluciona con:

Unanuevamirada paralaparte delantera:
El nuevo My Ami Pop se distingue por un
aspecto exterior mas facilmente identifi-
cable. Nuevos embellecedores de faros
se suman alafranja negra con los chevro-
nes debajo del parabrisas y el protector

de parachoques negro, caracteristicas de
la version Pop. Esta nueva parte delante-
ra, muy graficay estructurada, le daa My
Ami Pop una mirada fuerte y decidida.

Mas grafismos y contraste para el adhe-
sivo de la puerta: My Ami Pop incorpora
nuevos elementos graficos para expresar
un aspecto mas fresco y distintivo.

El adhesivo en la puerta, un elemento im-
portante de esta version gana en caracter
e impacto. En el exterior de conserva el
ndmero 2 que ya estaba presente en My
Ami Pop, un guino a la singularidad de
Ami que aborda la movilidad de manera
diferente. “El 2 es el niUmero distintivo de
Citroén Ami: 2 pasajeros, 2 puertas idén-
ticas, 2 parachoques idénticos en el fren-
tey en laparte trasera, 2 alas idénticas..”,
continla Antoine Gaillot-Drevon.

El nimero 2 disminuye de tamano para
dar paso a un circulo y un triangulo esti-
lizados, dos formas simples y graficas ins-
piradas en el mundo digital de los gamers.
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a historia de éxito de la IVECO Daily ha conseguido

superar los retos que supone la descarbonizacion del

transporte con la presentacion de su “gemela eléc-

trica” la IVECO eDaily. Con la misma versatilidad,
el mismo rendimiento, la misma robustez y un confort de
marcha solo posible gracias a su concepcion eléctrica, asies
el primer modelo cero emisiones de la marca.

Continuando con el espiritu pionero del modelo, la nueva
IVECO eDaily se convierte en la Unica LCV eléctrica del
mercado en ofrecer unas cifras de auténtico récord: has-
ta 20 m3 de volumen de carga, una capacidad util de hasta
4. 6tylaposibilidad deremolcar hasta 3,5t. La IVECO eDai-
ly se convierte asi en una préctica puerta de entrada a la

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Lanza. #25,353, 17/11/2023.

electromovilidad para todo tipo de clientes que ademas de
necesitar un vehiculo capaz de adaptarse a cada operativa,
quieranvivir la experiencia de la conduccion eléctrica.

Cadajornada de trabajo serd Unica gracias a caracteristicas
como sus tres modos de regeneracién de energia (Eco, Na-
tural'y Power), con los que el conductor podra ir “jugando”
para aprovechar al maximo la inercia y disminuir el consu-
mo de energia, exprimir al maximo los 140 kW/190,4 CVy
400 Nm de par o vivir la emocionante experiencia de olvi-
darse del pedal de freno gracias al modo One-Pedal Drive.

Entre sus revolucionarias novedades, la IVECO eDaily pre-
sume de una estructura modular.
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Nuevo Omoda 5 EV: Arte en
movimiento libre de emisiones’

La firma automovilistica de vanguardia OMODA sigue
centrada en configurar para sus clientes un catélogo
cada vez mas apetecible y adecuado a las diferentes
formas de movilidad que se dan a lo largo y ancho del
planeta, pero con el claro propdsito de cuidarlo, ponien-
do al servicio del medioambiente todos sus esfuerzos en
tecnologia y desarrollo. Y fruto de ese compromiso con
la eco-tecnologia inteligente para una nueva generacion
de usuarios, nace el OMODA 5 EV, el SUV totalmente
eléctrico de tamafo compactoy filosofia global, que sor-
prende por su atractivo disefo, su alta calidad, su ele-
ganciay buen gusto, sus cualidades dinamicas... y, como
no, su eficiencia energética. El nuevo OMODA 5 EV asu-
me el desafio de no perder un apice de las virtudes del
OMODA 5 con motor de gasolina, pero con la mision de
cumplir con las cero emisiones desde una vision simplifi-
caday coherente de la electromovilidad.



Octubre registra un notable crecimiento
del 18% en las matriculaciones de turismos

as ventas de

turismos  re-
gistran un
aumento  del

18,1%, con un
total de 77.892 unidades
vendidas en octubre.
Un crecimiento notable
y mayor de lo previsto
respecto al mismo mes
del afio anterior que se
produce a pesar de los
condicionantes econo-
micos actuales. El des-
censo en la escalada de
la inflacion y el freno a la subida de los tipos de interés, junto con la mejora en el
ritmo de produccion de vehiculos, han tenido un efecto positivo que ha permiti-
do un aumento en las ventas en este Gltimo mes.

En el acumulado del ano, se alcanzan las 789.272 unidades vendidas, un 18,5%
mas que el ano anterior. Si los dos tltimos meses del ano mantienen este ritmo
se podria alcanzar la prevision de 940.000 unidades. De todos modos, el mercado
nacional todavia se sitta, hasta octubre, un 17% por debajo de 2019, previo a la
pandemia.

Las emisiones medias de CO2 de los turismos vendidos en octubre se quedan en
115,2 gramos de CO2 por kilémetro recorrido, un 4,3% inferior que la media de
emisiones de los turismos nuevos vendidos en el mismo mes de 2022. Durante
2023, las emisiones se sitian en 117,9 gramos de CO2 por kilometro recorrido, un
2,5% menos que el mismo periodo del afo anterior.

Porsche prevé utilizar acero con emisiones
reducidas de CO2 en sus deportivos

orsche AG y la

startup ener-

gética sueca

H2 Green Steel

han firmado un
acuerdo para el suministro
de acero con emisiones
reducidas de CO2. El obje-
tivo es mejorar atin mas la
sostenibilidad en los vehi-
culos Porsche.

H2 Green Steel tiene pre-
visto producir acero utili-
zando energia renovable
en Boden, Suecia, desde
finales de 2025. En 2026,
Porsche y varios provee-
dores directos de com-
ponentes para Porsche empezaran a recibir acero de bajas emisiones de H2
Green Steel. Este material tendria una de las huellas de carbono mas bajas del
mercado. La startup sueca emplea un proceso de produccion innovador con
hidrégeno y electricidad mediante fuentes de energia renovables. Por lo tan-
to, la produccion del acero se realiza practicamente sin generacion de COn.
Segin H2 Green Steel, esto da como resultado una emision de carbono hasta
un 95 % menor, en comparacion a la produccion de acero convencional. Para
la fabricacion en serie de los vehiculos Porsche se utilizaran anualmente hasta
35.000 toneladas del acero de bajas emisiones producido en Suecia. Por poner
esta cifra en contexto, en 2022 se utilizaron 220.000 toneladas de acero en los
coches de la marca.
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El nuevo Peugeot E-2008 gana el volante de oro

EUGEOT gana

este afno el premio

“Volante de Oro”

de la editorial Axel

Springer con uno
de sus modelos de mayor
éxito, el nuevo PEUGEOT
E-2008*. El PEUGEOT
E-2008* ha sabido impo-
nerse a una fuerte compe-
tencia en el segmento de los
coches pequefnos y ha sido
elegido el mejor de su ca-
tegoria por los lectores de
AUTO BILD y BILD am SONNTAG, asi como por un jurado de expertos. Todos
los ganadores se daran a conocer en los nimeros 45/2023 de AUTO BILD y
46,2023 de BILD am SONNTAG.

Christian Dietsch, Director General de PEUGEOT Alemania: “Estamos muy
orgullosos de que el PEUGEOT E-2008* haya sido capaz de impresionar. El
premio demuestra que el modelo no so6lo es popular entre los entusiastas del
automovil, sino que también fue capaz de demostrar sus capacidades en la
pista de pruebas ante un jurado de expertos. Esto confirma el saber hacer de
la marca del ledn en materia de disefio, prestaciones y rendimiento técnico.”

El disefio moderno e innovador del PEUGEOT E-2008* logré convencer a los
lectores de AUTO BILD y BILD am Sonntag, asi como a un jurado de expertos:
La amplia seccién frontal del modelo presenta aplicaciones verticales en el
color de la carroceria, que se combinan con los faros y le confieren un aspecto
poderoso. La firma luminosa se caracteriza por tres garras de luz verticales
en la parte delantera, que se integran en las entradas de aire laterales de color
negro brillante del parachoques.

El nuevo Renault Clio revoluciona el mercado
con 1.500 pedidos en su mes de lanzamiento

0lo ha pasado un mes

desde su llegada a

los concesionarios y

Nuevo Clio ya se po-

siciona como uno de
los vehiculos mas demanda-
dos de Renault, fiel a sulegado
de éxitos que inici6 hace ya 33
anos. De hecho, en octubre se
han registrado mas de 1.500
pedidos, una cifra record y
un 50% superior al promedio
mensual conseguido por el
anterior modelo en el acumu-
lado del afio.

Como vehiculo polivalente, parte de este éxito recae sus motorizaciones, pues
cuenta con la gama mecanica mas completa de su segmento. Gracias a ella, los
clientes pueden elegir la tecnologia que mejor se adapta a sus necesidades: ga-
solina, diésel, GLP e hibrida. Estas dos tltimas son merecedoras del distintivo
ambiental ECO proporcionado por la Direccion General de Trafico, por lo que
tienen libertad de circulacion en el centro de las grandes ciudades y cuentan con
diversas ventajas econdmicas (como una tarifa reducida en zonas de estaciona-
miento regulado).

Especial mencion merece la motorizacion hibrida E-Tech full hybrid de 145 CV,
que proporciona a Nuevo Clio un gran placer de conduccién mientras que ho-
mologa un consumo de 4,2 1/100 km y unas emisiones de CO2 de 95 g /km, cifras
referentes en su segmento. Esta tecnologia ya representa 1 de cada 4 ventas de
Nuevo Clio a clientes particulares.
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Un cinefilo compulsivo

‘Saben aquell...

J

Chistes, vasos de tubo,

cigarrillos, taburete y... amor del bueno

POR JOSE LUIS VAZQUEZ

Acudi a la proyeccion de “Saben aquell” con ganas,
y no solamente por cuestiones especificamente
cinematograficas sino por la época y momento re-
flejados, especiales para mi (transcurre en mi ado-
lescencia), pero ni mucho menos las mismas eran
excesivas o desbordantes. De ahi que la sorpresa
tan positiva resulte aiin mas grata

S que conviene matizar que al hermano

“pequeno” del notable director Fernan-

do Trueba, de nombre David, le sucede

lo mismo que pasaba con los Scott. Que

Ridley ha sido siempre por su obra el acla-

mado y grandioso -mi favorito desde hace tiempo

tras los imbatibles e incombustibles Clint Eastwood

y Steven Spielberg- y Tony quedaba relegado, siendo
también la suyha excelente en tantas ocasiones.

Recapitulo brevisimamente respecto a su filmogra-
fia, pues lo considero conveniente. Debutaria tras
las camaras -y no se olvide su extenso recorrido
como guionista y escritor- en 1996 con ese bonito
y agridulce relato de adolescencia que es “La buena
vida”. Y a partir de entonces, pese a no contar en
este apartado con una trayectoria muy amplia en
cuanto a cantidad (una docena de largometrajes de
lo mas variopintos, que tampoco esta mal), cuenta
al menos con otras tres propuestas verdaderamen-
te destacables, tal como son “Soldados de Salami-
na”, “Madrid 1987 y la verdaderamente encantado-
ra, tierna y sentimental “Vivir es facil con los ojos
cerrados”, merecidisimo Goya mayor a proposito
de una anécdota cierta entre un profesor y un com-
ponente de The Beatles en una playa de Almeria.
No me quisiera olvidar tampoco del extraordinario
documental de plano fijo e impagable hablar en to-
rrentera “La silla de Fernando”.

Una vez trasladada mi consideracion respecto al
firmante de esta cronica evocadora y nostalgica, me
resulta obligado apostillar que este trabajo esta a la
altura, que es considerable, de los anteriormente
los mencionados. Y ello moviéndose en unos para-
metros relativamente humildes, alejado de grandes
presupuestos y centrandose en seres humanos co-
rrientes y molientes, aunque lo de corriente en el
caso del protagonista, y ya no por su profesion me-
diatica, habria que cogerlo con forceps.

Porque a quien biografia o, mejor dicho, a quien ra-
diografia es nada mas ni nada menos que a uno de
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los humoristas televisivos, de locales underground
o de otro tipo y de cassettes que fueron santo y sefia
de la por mi siempre -nunca me cansaré de ponde-
rarla- encomiosa Transicion. Me refiero al impasible
Eugenio, al que fumaba permanentemente como un
carreteroy que solia estar acompanado al micro por
un cigarrillo y un vaso de tubo del que sorbia entre
gracieta y gracieta su liquido elemento.

Pero esto no es una biopic al uso, tal como ha sefa-
lado el propio David en diversas entrevistas. Y asi es,
al madrilefio lo que mas le ha interesado es contar
un episodio significativo de la vida de este cuenta-
chistes un tanto oscuro y sombrio en lo personal.
Ni mas ni menos que su gran historia de amor con
la mujer de su vida, Conchita, una andaluza toda vi-
talidad y humanidad desbordante. Una de esas mu-
jeres de la época -y de anteriores- a las que resul-
ta necesario poner en valor con toda la justicia del
mundo mundial. Se centra fundamentalmente en su
relacion, desde como se conocen y forman un dueto
musical, en el que ella poseia una considerable voz
(legaron a optar a Eurovision, pero se les cruz6 un
verdadero monstruo de la cancion) hasta un epilogo
que, obviamente, no voy aqui a desvelar, aunque su
romance esta al alcance de quien haya tenido cu-
riosidad por el mismo o lo siguiera en su momento.

Llegado a este punto, se hace inevitable destacar la
que es una de las grandes bazas o virtudes de su au-
tor, la direccion actoral. Y es aqui cuando tengo que
asignar un 10 sin paliativos a la pareja protagonista. El
para mi relativamente desconocido David Verdaguer
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clava al “homenajeado”. Y ya no es que se mimetice,
es que es el propio Eugenio redivivo, en voz, gestos,
en manera de moverse en el escenario, en todo, ab-
solutamente en todo. Y Carolina Yuste, joven actriz
en la que reparé desde casi practicamente desde sus
inicios y con gran parecido fisico con Alba Flores,
sencillamente lo borda como la pareja del singular
showman. Desprende una fuerza y naturalidad que
me ganan desde el primer instante, ese mismo en el
que comico repara en ella y rompe de facto su com-
promiso previo para pasar por el altar.

En el mejor estilo “truebiano” es una pelicula pe-
quena, sencilla, intima, como suele ser norma en lo
ofrecido hasta la fecha. Pero lo es en grado sumo,
tirando de muchos quilates de talento y autenti-
cidad. Despliega otros muchos aspectos positivos,
pero creo que con lo expuesto espero dejarles con
la suficiente miel en los labios para que acudan a
verla... si esa es su disposicion.

Y es que todavia con mes y medio por delante para
finalizar este prodigo y fértil en estrenos 2023 -;el
del despegue de nuevo de la asistencia a las salas?-,
considero esta pelicula como una de las tres mejo-
res espafolas del afio junto a “20.000 especies de
abejas” y “Cerrar a los 0jos”. Y ello a falta del espe-
radisimo “La sociedad de la nieve” de Juan Antonio
Bayona, la candidata espafola a los Oscar.

PD: Resulta de lo mas oportuno e ilustrativo el car-
tel inicial en torno al hecho de fumar asociado a la
época retratada.
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