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INFLUENGIA DEL VYOLUMEN
DE LOS MOSTOS PARA FERMENTACION.

Poco estudiada ha sido esta cuestién
tan interesante, y que tanto influye en
las fermentaciones. Pavece, pues; que

las costumbres de los paises se han se~

guido sin atender mds que 4 la econo-
mia del local 6 4 la facilidad de adqui-
v los embases, sin iener en cuenta que
la mayor ¢ menor cantidad de los mos-
tos colocados de los mismos influye de

~ una manera podevosa. en las fermenta-

ciones y en el resultado y clases de vi-
nos que se obtienen.

En esta cuestién, como en la mayor
parte de las que en la vinificacion se
veurren, su resolucion estd en razon
dela clase de mostos con que operamos
¥ las clases de vinos que deseamos ob-
tener, prescindiendo ahora de esto wl-
timo para no embrollar la cuestion, di-
remos, que la diferencia de la uva sera
la que marque el mayor 6 menor voli-
men que debe fermentar en la misma
vasija, y al efecto vamos 4 sentar por
principio general, que lauva eseasa en
azucar necesita auna acumulacion de
mosto muecho mayor que la en que
abunda, si ha de fermentar bién.

Sentado este principio, que se halla
fundado en las leyes de la naturaleza
Y en |os resultados de la prictica, el vi-

‘nicultor no tendrd si no. que clasificar
sus mostos, siendo mayores ¢ menores,
segun el grado que marque el mosto
en el gleuconémetro El oponerse 4 este
principio, seria contrariar la fermen-
tacién conveniente al vino, que debe
ser pronta la tamultuosa y lenta, con-
tinuada y sin alteraciones la/segunda 6
sea el descenso de la tumultﬁo:a

Por los anteriores al".lCUIOa sabemos
ya que las uvaspoco azucaradas produ-
cen un calor débil y una fermentacion
poco ostensible, y por el ¢ontrario, que
las uvas 6 mostos azucarosos elevan a
un alto grado la temperatura, cnando
entran en {érmentacion; y que se ma-
nifiesta de una manera cstensible y que

comparamosanteriormentte 4 un abun-
dante manantial que oste'nta su riqueza
la wpesliiin L Loz bl 5o hatla.
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El termémetro nos marca con exacti-
tud el grado de calor que. el mosto tie-
ne y sumergiéndolo en él, podemos ve-
nir en conocimiento del grado de azu-
car que contiane el mosto, 4 la vez que
la temperatura 4 que se halle elevado,
fundados en el principio de la que el

mosto azuearoso eleva la temperatura,,

v por el contrario, el que no lo es tan-
to, sacando la consecuencia por la tem-
peratura que marque de si se hallan
acamuladas mayores 6 menores canti-
dades, segun exceda 6 né de 20 grados
el calor gue produce el mosto.

La relacién que guardan las uvas en
general con el clima y terreno donde
se producen, sera también otro punto
de partida para guiarnosen la cuestion
que nos ocupa; pues sabido es que las
uvas del norte, o clima poco elevado, y
las producidas por tarrenos frescos 6 de
riego, son poco azucaradas; y las pro-
ducivas en el mediodia, ¢ terrenos vol-
canicos, pizarrosos ¢ calizos, contiénen
mucha azucar; y de aqui, que en los
paises frios se necesite para la bunena
fermentacién poner grandes cantidades
de mosto para que se verifique bizn la
fermentacion; y por el contrario en los
del sur, sucediendo lo mismo ea los
mostos producivos en terrenos hiune-
dos ¢ deriego, comparados con los ca-
lizos, volcdnicus y pizarrosos.

Si consultamos la practica vemos que
este sistema emplean fos punios extre-
mos, Jerez y Navavra; el primero ha-
ciendo las fermentaciones en pequeias
pipas de treinta 4 cuarenta arvobas, y
el segundo, en grandes de mil y mas
arrobas, buscando el término medio las
comareas de Gastilla que emplean va-
sos de' doscientas a irescientas arro-
bas. Estaspracticasseguidasdesde muy
antiguo, han sido holiadas: pov el
pricho de alguaos viniealtores, sin - te-
ner en cuenta que no se oponen a las
leyes naturales, y por e! contrario, son
seguidas por la gensralidad, olvidando
el principio en que sz fumda el mayor
0 menor volamen de mosty que debe
entrar en fermentacién, sisndo la can-
tidad: de azacarcontenida en los nos-
tox ia que-debesdac-laipauiac
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En Aragon, por ejemplo, las uvas
que produce el campo de Carinena, son
en extremo azucarosas; y sin embarge:
los: mostos son colocados en pipas con
siderablemente grandes, siendo asique
debian ser pequeiias, por mas que el eli-
ma sea templado v sus limitrofes em-
pleen con bnen  exito- la fermentacion .
en grandes ddsis, naciendo'esta diferen-
cia exclusivamente del terreno en que
se produce, de todo lo que, resulta, que
en todos los paises se debe atender 4 la
clase de uva con que seopera, paracal-
cular el voiamen de mosto que convie-
ne 4 la buena fermentacion.

L. de Merlo
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AL PAIS TRODUCTOR ‘T CONTRIBUTENTE

(CONTINUACION. )

Haelase todo esto y mucho mis en interds ea-
elusivo de la agricultura y, al paracer obedecien-
do'a una consigna; pues ha pasadoa ser axioma
consagrado por el uso la frase mil vecss repeti-
da de (que Esparia. es una nacion esencialments
agricola, como queriendo siguificar que no debe
ser otra cosa, v ¢ne esto solo e basta para salis-
facer emmplidamente sus necesidades para desi-
rrotlar un comercio v adguirir el mayor grado
de prosperidad.—jEvror funesto, que nunca <ei
bastautemente combatido!

Pronto ha llegado el desengano; y el «instituto
de Fomento» (ue nunca fué ereido, cnando con
patriotico desinterds abogaba por la proteccion
armonica y sablamente combinada, para todos fos
graudes intereses nacionales, ve hoy, con acerho
pesar, cumplirse sus predicciones, Hoy, desgra-
ciadaments, los hechos vienen a demostrar cuin
a la oposicion de este Centro al exclusi-
vismo ecoadmico, a las reducciones sismiticas de
dereshos arancelarios, y cuda inutil, euando no
perjudieiai para el fomento de la rigueza agrico-
la, el sacrificio lmpuesto al pais per los pactos
internacionales, Hoy la agricultura espanola yace
en profando abatimiento sin que la salven los tra-
tados con que se pretendio favoreeerla, y anteg
por el contrario, son ellos causa de la paraliza-
clon de la industria y de las desviaciones del co-
reerelo, qua contribuyen a agravar sus males.

il tratado con Francia, al que se quiso atribuir
siu fundamento la considerable salida que han te-
nido nuestros vinos durante los ultimos afo-,
no impide la vnorme depreciacion en que ha cai-
do este valioso producto, ni evitara que, en diz
no lejano. desaparezca ese recurso transatorio de-
nuestra expartacion al pals vecino, con que hoy
pagamos gran parte de las importaciones.

Los tratados con Alemania sélo han servid:
para inundar & Espana de, productos industriales
de mala calidad 'y bajo preecio, elevando en die:
anes las impartaciones de agusl pajs.desde. 7 o &%
millonas de pesetas, y para mantaner expi-
dita la entrada a ios alcoholos de todas procedas
cias, desiinados 4 labrar sl Ueseridith‘de 'nups;



