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Frincipio quieren las cosas. tas, el que por el lejado suba que se | cia azotea pue se encuentra en todos los | por el calor en la clara de huevo cocida;
e LG exponga 4 las consecuencia. O hacer | Jugos vegetales y es coagnlable por el daja de prestar al fermento las cualida-

No sé cnal seria el primero que pnuso
en bhoca este eurioso proverbio que tan
buenos antecedentes viene sustentan-

" do. Los que desde nn principio vieron
como necesario ser alygo para algo ha-
cer, es indudable que serian los pri-
meros en arrancar 4 los fines los prin-
cipios que elevaran, para con ellos for-
mar la cosa deseada. Pero nosiempre
que se s, hay lugar de manifestar el
deseo de hacer; para hacer, 2s preciso
que haya, y para ser hay necesidad
de hechos que corroboren que la cosa
que se principia, esde los fines que se
desean.

No trato de instalar un curso de fi-
losofia, por la razén de dudar si para
mi tengo la suficienle, y porque su-
pongo que mis lectores han de tener

mids que la que yo podria atesorar; mi |

objeto solo es buscar una -base para el
fin que me propongo.

Rara, rarisima es la regién vini-
cola que al grito de «;Grerra 4 los al-

“coliesulemanes!» dado por el Lefen-
sorde Valdepefias, no se ha lanzado
en undnime manifestaciin 4 expulsar
de nuestras fronteras ese producto de
la extranjera industria: Alicante, Na-
varra, Miguelturra, Chinchén y tan-
tos pueblos mds, han demostrado que
el aleohol amilico es la perniciosa en-
fermedad que corroe nuestra indnstria
Y que por grado ¢ por fuerza ha de
desaparecer de nuestro suelo. El ca-
réleor espaiiol, ese econjunto de senti-
mientos que nos unifica enando Ja
opresion llega al grado méximo de
resistencia, ha medido sn pader y ha
encontrado en labradores, indusiria-
h_as, operarios y todos cuanlos séres
tienen relacidn con la em presa vini-
cola, su vida decaida y el grado de
crecimiento que anosanteriores osten-
taba sepultado en aras del presente.
iAlerta! aclama la Espafia vinicola y
en todes los confines de la peninsula
86 oye ese eco como presagio del bien
que se ambiciona,

Valdepenas no es menos notorio co-
mo adalid que en su baluarte de ha-
talla hace ondear el pandén nasional.

_D. José Prieto de la Torre ha ma-
nllfes.;tado su concurso, parala despro-
plac'lén de ese producto alemédn, y en
su sistema de batallar denota el buen
g.us'to de hacer las cosas desde su prin-
CIpio, y bien hechas. El baudo que en
e! nam. 15 de esta modesta publica-
cldn? di6 4 luz su sistema es de las
medidas més enérgicas, terminantes

/y concluyentes, que para desalojar el
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alcohol amilico pueden tomarse.
_ El Sr. Prieto se lleva el método ra-
cional que, una vez cerradas las puer-
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las cosas, 6 10 hacerlas; para hacer-
las & medias, que se queden como
estan.

Adelante, Sr. Prieto, por el camino
emprendido; los hombrés libres, . los
gque da por si, como carifosa madre,
tienden su manto para librarnos de la
asechanza del enemigo, sin que uno,
ni otros, ni muchos, le desvirliien su
acertada «eterminacién, no han de
relroceder ante la empresa que tan
buenos fines sustenta.

La justicia, equidad y razin, son los
faclores que conecurren en su obra;
iadelante! que por ese eamiuo logra-
remos llegar al supzrum Umen  de
nuestras aspiraciones, 4 ver floreciea-
te Ja Espafia vinicola, cual en sus pri-
meros dias de recocimiealo.
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porque seria monotonia la repeticién
de alabanza, solo copiamos aigunas
de las que han sido.eco el bando de
nuestro activo Alcalde.

De El Linares.—«El alcalde de Valdepefas
D. José Prieto, ha publicado un bando que le
hoava, prohibiendo 1a introduceidn del amilico
alemdn. El bando es endrgico y terminante, y
sobre todo oportuno. ;Cuantas veces han podi-
do los ministros aprender algo bueno. de los al-
caldes en nuestra patria/»

De La Vitivinicola Sagomitina.~«Alealdes como
el de Valdepefias es lo que hace rauchisima fal-
ta en, Espana.

Decimos esto apropésito del bando que 4 con-
tinnacién insertamos, por ser una medida ra-
cional y justa, y en la cual debia inspirarse el
Gohierno de la naci6n, para hacer lo que debe
en la cuestion de los aleoholes alemanes.

Léanlo nuasstros abonados y verin qus no
erramos al recomendarlo.

H¢ aqui el bando & que nos referimos.»

Sigue el bando.

Dz La Agricultura.—«La determinacion. dol
Ar, Prieto es muy acertada, y desde luego pue-
de contar con nuestro modesto. coneurse para
llevarla & la prictica. Reproducirenios en La
Agriwculiura- cuanto diga, respecto al asunto
que nos ocupa EL DEFENSOR DE VALDEPENAS.»

La prensa de todos malices y algu-
nos periddicos de medicina, han re-
producido subando colmaldole de jus-
tos elogios. Ser el primer representan-
tedela justicia en los pueblosque lan-
za al mundo su enojo contra una
fuerza superior, esel mayor galardén
Ly corona que le ciile.

Juntaments con la enhorabuena de
la prensa, alealdes, industriales y par-
ticulares, recibala de esta redaccidn,
que una vez més, para luchar en pro
de los intereses de nuecira patria, se
ofrece carifiosa 4 sus mandatos.

INFLUENCIA DE LA ALBUMINA
EN LA VINIFICACION.

Se llama albtiimina vegetal una sustan-

Careciendo de espacio suficiente, y | oy _
-mento, y los demas 4 creer que existen

caldr, ni mie 1ni menos que Ja que se en-
cuentra en los drganos de los animales y
que'la vemos muy marcadamente en la
clara del huevo. Una diferencia se nota
¥ que hace muy al caso cm;;signar aqui,
entre la albdmina vejetal y la albimina
animal; y'es que al verificatse la descom-
posicién de ellapor el contacto del aire,en
la albimina animal aparecen miles de
gérmenes microsedpicos pertenscientes
al reino animal, y én la albtimina vejetal
aperecen tanto ¢ mayor mimero de gér-

pertenecientes & seres vegetales; lo que
viene 4 darnos la ley sobre el origen del
fermento de los vinos; creyendo nosotros
que pueda ser muy probable la afirma-
cion de Pasteur al decir, qne existen en
el aire estos gérmenes y quela alblimina
sea la tinica en que puedan implantarse

| habiendo dado esto lugar & que Lievig ¥

demés crean, que la albimina era el fer-

‘on la albumina; pero sealo que quiera
no cabe género de duda gue la alblimina
de los mostos ejerce un gran papel en la
fermentacion y resultado de los vinos,
puesto que en ella se desarrolla el for-
mento que convierte la azucar en ajcohol
y 4cido carbdnico.

La albtimina @ mas de prestar este ser-
vicio 4 la fermentacion, produce otros

vinos, notindose esta propiedad desde
el momento que el alcohol se-encuentra
desarrollado, vy en cantidad suficiente
para ejercer influencia sobre ella; como
4 no dudar la ejerce segun podemos ver
por hechos practicos.

Una de las propiedades de la albumi-
na es la de coagularse al ponerse en con-
tacto con el alcohol; y podemos conven-
cernos de ello colocando en un vago una
clara de hmevo y adicionarle alcohol; y
lo mismo sucede con la albimina vegetal,
que basta mezclarla con el alcohol para

‘que se coagtle inmediatamente y se de-

posite en el fondo, arrastrando tras si y
envolviendo entre ellalas sustancias que
lo enturbian: ni més ni ménos que lo que
sucede en el vino; y por lo qus se usa co-
mo aclaro cuando los vinos estin tur-
bios.

Los acidos ejércen la misma propiedad
que el alcohol con respecto i la albivimi-

contienen los vinos, la coagula uniéndo-

tando de esta propiedad que el vinoca-
da un dia va quedando descartado de
ambas sustancias que lo embastecian vy
lo hacian en un prineipio aspero y as-
tringente. Esta propiedad de los &cidos
y principalments el ténico, es la que da
lugar al curtido de las pieles, y por lo

‘que estas se conservan sin entrar on pu-

trefaccion, & pesar de la gran cantidad
que contienen; sucediendo lo mismo en
el vino, por que viniendo & hacerse inso-

lubles por la coagulacién, como sucedo

menes criptogimicns, 6 sean gérnrones’

efectos, como son la clarificacion de los |

na, y principalmente el dcido tanico que |,

se 4 ella y precipitandose al fondo; resul-

des que en un principio y estando unida
con el most6 le proporciond para su desa-
rrollo. De aqni que los vinos bien fer-
mentados y en un grado alcohdlico sufi-
ciente 4 coagular la albiimina, no tengan,
alteracion.

TLos acidos ejercen ignal influencia so-
bre ella que el aleohol, y eun cuando
amengiie ests, siempre qus dominon
16s dcidos tendremos al vino al abrigo de
la influencia de la allbfimina, que como
hemos dicho, es una materia a.tamento
suceptible de descomposicidn, y de dar

“abrigo 4 los fermea s que pudieran at-

terar 16§ vinos que fontengan algunes
restos de ella, los cuales son casi todos;
pues por bien gue se efectite ln fermen-
tacién, siempre gquedan algunos restos
sin descomponer, tanto de esta spstancia

gomo de la azncar y demis componentes;

viendose que apenas faltan los grados
de alcohol 6 dcidos necesarios & contras
vestar su influencia desorganizadora,
pramueve las fermentaciones acéticas pu-
tridas 6 vinosas, cegun el estado en que
se encuentren los vinos para desarrollar-
se la una-d-la otray pues conocide es de
todos que si los vinos contienen atn bas-
tante azucar 6 son sabrosos, con.o-dicen
los vinicultores, la fermentacién que se
establece es la misma que cuando era
mosto. ¥

Reasumiendo: la albimina puede exis-
tir en los vinos en el estado soluble y en
el insoluble; en el primer caso aungue su
composicion sea lamisma ataca los vinos
y en el segundo no; demostrandonoslo la
clara de huevo cocida o sin cocer sumer-
gida en azua, pues en el primer caso no
se mezela con el agua, y en el segundo si:
sneediendo Jo mismo en el vino cnando
se halla en el estado solnble 6 insoluble.

Por tltimo, la albtimina en Ia farmen-
tacidn es indispensable para Ja germina-
ciéa del fermento, su entiretenimiento y su
vida: asf como la azuear io alimenta en
su Hesenvolvimicubo: Con la abundancia
de albéimina el fermento sa multiplica,
siondo muy conveniento la abundancia
de ella en los mostns muy azucarados,
haciéndose preciso én muchos casos el
aumento de ella para que s® efectiion
completamente las farm eutaciones,.‘v'eri—
fichndolo en algunos paises por medio de
ojas y sarmientos aia sbundan en esta,
materia azoada. 5
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“De La_Vitiviniwcola Saguntina, reproduci-
mos el siguiente articulo, que por su oris
ginalidad v acertado  propisito, ereemos
ha de ser del gusto de nuestros abonados.

L.O QUE DEBEMOS HACER,

«El clamor que de todos los puntos de la
nacion se levanta indignado contra la in-
troduccion de los alcoholes industriales, ¥
la apatia ¢ indiferencia que hasta el pre-
sente muestra el gobierno en un’ asunto,
vitalisimo por mis de un concepto para Fs-



