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Damos Ia5graciasá cuantos nos 
han felicitado por la aparición de 
nUl'stro periódico. y les auguramos 
Sl'O'IliI' pOI' el recto caminoque he
m~s PI in~ipiado: ofreciendo am
plia l' nuestros escritos en bl~1l d~ 
Jos Jgricnltol'es y del comercIO, SI 

éstos nos siguen pl'ebtando S\1 apo
YO; rlle~ que de ello depende que 
~L PEFBN60R DE Y JIl..L'DIIPBÑAB 

pueda cumpiir con Jo que en Sil 

lIúmcro-pr05pecto illl:licó y que 
tan buena aco~ida ha tenido; anun
ciándoles por hoy el pensamiento 
dc invitar á todos Jos agricultores 
de ésta comarca, para lirmar una 
EXP05icióIl que tmtamos de ele
Yar á S. M. I't~clamando la aten
ción del Gobierno sobre la plaga 
de langosta que concluye con la ri
queza del país; Exposición que se
I':i llevada á las manos del Jefe 
del Estada por los Diputad~s y Se
t adores de la provineia. 

yENDIMl!AJ 

Su inllucllda en la -vlnUlcaeión. 

La l'6coiección ele la uva influye po
derosamente en la fabt'icación elel vino, 
y su importancia ~s tal, que no se con
cibe producir buen vino si:! hacer una 
vendimia esmerada y á tiempo, Al 
efecto, y para que cada viticultor en su 
comarca pueda hacer la vendimia en 
la époúu más apropiada, yen armonía 
con la vinificación, vamos á indicar al- I 

gunas observaciones que hemos hecho 
y que la ciencia oneológica aconseja. 

La práctica dem uestra que los vinos 
heehos con uvas poco maduras, son ás
pet'os, poco alcohólicos, fríos é impro
pios pal'a la generalitlall de los hom
bres que buscan en el vino 11na bebida 
reparadora de la sangre perdida por el 
trabajo, á la vez que agradable a 1 pa
ladar, al olfato y á la \lista. Por el 
rontrario, las u vas mny maduras ó pa
~a(ias producen efectos rjiametralment'" 
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opuestos; ellas si bien aumentan el al
cohol y disminuyen la aspere:i.a del vi
no, en cambio éste queda empalagoso, 
sin aroma y dificil de digerirse por los 
estómagos delicados, que necesitando 
un tónico refl'escante y ligero, se en
cuentran con tina bebida fuerte é irri
tante que les priva de beber en la abun
dancia que desean (> necesitan, estando 
expuestos á más, á grandes tr3.stol'nOS 
en la ferrv:entación; defecto éste último 
en que incurren la mayor parte de los 
viLicultol'es españoles, y que para evi
tarlo, vamos á Qcupamos de la época 
en que debemos hacer la vendimia, 

La maduret del fruto es el estado 
a propiado y que se halla en armonía 
con el destino á que se dedica, yen la 
uva más que en otro f!'Uto alguno, de
bemo~ estudiar los caractéres r trasfor
maciones que por la fermentación su
fre el mosto. que queremos convertir 
en vino. 

Los signos que debe presentar la u va 
para poder hacel' con ella un buen vi
no de pasto, y que tenga los caractéres 
de color encendido y trasparénte, como 
la granada, fl'agancianatut'al qlJese no
te a la nal'iz, ser suave, fl'e.sco, confor
tante y no pesado al ~stómag(), ni ata
que al cel'ebl'o; y por último. que esci
te el rI eseo de vol ver á beber. 

El cambio de coJor de la pám
pana de la vid, dá el a viso al viti
cultor de que el fruto se prepara pa.
ra la vinificación; cambio que será más 
ó menos peoato, según el clima, terre
no ó circunstancias especiales de la es
tación~ pero que marca la época de re
gistrar el fruto para ver si los caracté
res que presenta la uva, son la de ha
llarse blanca tersa, turgescente y co'1 
un baño ceroso, imposible de confun
dirse, [Ji con el agraz ni con la uva pa
sada. 

El racimo debe caer perpendicnlar á 
la tierra, cual no estaba antes, y su es
cobajo tomar un color bronceado y 
ofrecer resistencia al cortarse; enton
ces el fruto está lo que se llama en sa
zón; y sea en la zona que quiera. es la 
época de la vendimia. Puede y debe 
atenderse más minuciosamente al fru
to, el cual si le cojemos, veremos que 
al apretar la uva €'Iltl'e los dedos pl'e-

Condiciones de PUblicacion 

Anuncios y comunicados á precio9 con vencionales . 
En ningun caso se de\'uel ven los originales. 
La correspondencia al Administrador . 

~en ta un earácler de morvidez, grato 
al tacto, que al !'eventar si le apt'eta
mos más, desaloja toda la pulpa del 
oUejo; que su mosto tarda en pegar lo ' 
dedos, que su astilillo al arrancarlo se 
despl'entie con las fibras limpias, y pOL' 
último, que las granillas se presentan 
bronceadas y dUl'as; todo esto respecto 
al tacto, que si lo ex.aminamos por el 
pa ladar, tendre'110S que la u va esta 
fl'esca, jugosa, tierna, dulce y aromá
tica; lo que no sucede cuando no se ha
lla maduL'a Ó se encuentt'a pasada; pues 
en el primeL' caso está agl'ia y áspera, 
y p,n el segundo muy dulce y empala
gosa. 

En fin, !a uva para hacer el vino de 
pasto, tal como el buen gusto lo bnsca, 
dabe cojerse en el estado que dejamos 
indicado, huyendo de los dos extremos; 
para evit.ue desarreglos en la fermen
tación y postel'iormente en la conser
vación y de lo que trataremos en artí
culos separados. 

Debemos consignar aquí. por si no 
tenemos lugat' en otra parte, que el co
lor rosado tIue la uva blanca pl'esenta, 
es un signo de hallaL'se flasada; y por 
más que alueine al vinir.ultor, según 
hemos tenido: Ug'íll' de ver muchas ve
ces, es im pt'üf·>ia para hacel' un Vtl10 

delicado; así como la falta de tersuL'a en 
la u va negl'a, cau.sal'Ía en el vino una 
perdida de aL'oma y color, por más que 
su mosto al'roje muchos grados de azu
cal' en el pesamostos de Beaume, que 
es lo que muchos codiciosos buscan, sin 
comprender que esto es como el que co
me mucho y no puede digel'irlo. 

Respecto al esmero en la vendimia, 
escusado es decir que si se quiel'e hacer 
un buen vino no debe entral' en la con
fección de él má.s qua el fl'Uto bueno; 

• pues si todo se coja sin repa ro, resul
tará que por aprovechar esos carpones 
no maduros, y algunos racimos 8:eCOS 
Ó podriclos, que en lodo no significa 
gran cosa, hecha remos á perder el vi
no; p.lles sabido es que lo ma io con ta
mina lo hueno y todo se hecha á pel'd e l'. 

Habrá ocasión en que el {'!'Uto esté 
muy desigual, yen este ca.so es pl'e(e
rible hacel'dos vendilt1ia~ aunque cues
te algo más; ql1e re(;(Ijet' en una sola 
lo maduro." no ma duro, ü h p:1'a.to 
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