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f‘axmcxcxbx DE YINO.

L.a manera de hacer vino, como se
“comprenderd, debe variar segun las
clases de uva de que dispongamos y la
del vino que nos proponemos hacer;
puesun vino de pasio, naturalmente
que ha de confeccionarse de distinta
nanera que un vino licoroso; y éste va-
riard de aquel dulce ¢ arropado y espu-
1m0s0. Nosotros nos ocuparemos de Lo-
dos ellos y diremos las exigencias que
cada uno requiere para sa buena fabri-
acién, teniendo siempre en cuenia los
‘detalles anteriores para obrar en la
" cuestion practica que nos ocupa, y la
que por mas que repilamos, hemos que-
rido separaria 4 fin de aclarar mas y
mas al vinicultor las reglas 6 razones
ue han de guiarle en !a vinificacion, y
en nuesira obra, que quisiéramos fuese
comprendida por todos, por escasos que
sean sus conocimientos.

Espafia reune tantas y tan buenas
condiciones para surtir el mundo de
vinos, que no concebimos como Iran-
cia ha podido arrebatarle este privile-
gio, Los vinos de pasto, de licor y to-
dos cuantos el desao puede pedir, los
produce Espaia con mas bavatura y
abundancia que ninguna otra nacion.
Hoy solo toca esmerarse en la fabrica-
eién y abrirse mercados, cosas ambas,
que facilmente pueden conseguirse,
“aplicandose unpoco en la primera par-
te y costeando la segunda, cosa sin la
que nuneca podrad llegar por medio de
sus vinos & enriquecerse cual debiera,
y 4 enorgullecerse como sefora en los
mercados; pues de nada sirve el tener
dpimos frutos en el pais, si los encar-
gados de explotarios no sacan de ellos
el parlido que debieran.

Convencidos todos de que la industria
influye tanto en la fabricacién de los
vinos como el comercio en el producto
que de ellos puede resultar, no queda
otro medio sino que estudiar la prime-
ra y elevar por todos los medios posi-
bles el segundo; y si esto no quisieran
hacerlo, abandonen la viticultura en
si dos terceras partes, log que 4 ella se
dedican; pues en Espana sobra vino pa-
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ra su econsumo yexportacion que exis-
te hoy; y de aqui, el bajo precioque al-
canza y los incovenientes que encuen-
tra el vinicultor para poder expenderlo.

Nosotros que nos dedicamos 4 estas
cuestiones desde hace 20 afios, y que
hemos recorrido todos los puntos vini-
colas de Espana, sabemos lo mucho que
se ha plantado, las uvas que este mis-
mo ano se quedan en las vinas aban-
donadas, lasqne se han comido los gana-
dosotros anos, las vinas quese han de-
jado perder, los muchos vinos ma.os que
hay; y por ltimo, los que se derraman
en los anos abundantes, despues de ha-
ber hecho lodos los gastos, creyendo
que estos males pueden evitarse y la
Nacidn enrigquecerse con solo aiender
4 las observacicnes anteriormente ex-
puestas. La nacesidad ha obligado al
viticultor & ser vinicultor, y hasta tan-
to que el comercio no se desarcolle, le
toca ser exportador, para lo que, sino
tiecne ecapital por si, como puede suce-
der, tiene la posibililad de asociarse
para el tia iadicado, y, con lo que da-
ria a couocer en los mercados exiran-
jeros, a poco gasto por parte de cada
un), los productos de su comarca; con-
siguiendo, al muy poco tiempo, elevar
los preciosde los vinos que tanto abun-
dan en Espana y que no puede vender,
y con lo que prestarian nun gran servi-
cio & la humanidad, que los necesita, y
que no puede proporciondrselos sino a
un alto precio; siendo, como es natu-
ral, patrimonio exclusivo de las clases
acomodadas en el extranjero, viéndose
privados de elios los que més lo nece-
sitan por su escasa alimentacidn y ru-
do trabajo.

En la vinificacion debemos princi-
piar por conocer, segun dijumos antes,
las clases de uva y el estado en que se
encuentran, bien por el clima 4 por el
terrano, 6 por la estacién, seca ¢ llu-
viosa, etc. Anleriormente dijimos todo
lo necesario para conocer el fruto y
manera de mejorarle, cuando la des-
gracia nos lo presente en malas condi-
ciones; y siguiendo los principios sen-
tados, nosotros vamos a desarrollar
nuestro pian de hacer el vino, por ver
s1 alcanzamos mejorar la condicion de
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muchos vinicultores, que despues de
gastos y trabajos no sacan otro produc-
to que el que la casunalidad les ofrece,
principiando por fabricar un vino de
pasto con uvas en condiciones regula-
res, tratando despues de todos aquellos
que por defecto de la uva se nos puede
presentar,
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LA ESCUELA
DE LOS BODEGUEROS FRANCESES

En el Mediodia de Francia, en la Gironda
y en Borgona, dezde el cosechero de 500
arrobas, hasta el ae $0.000, cada uno tiene
un bodeguero: naturalmente, el de 50,000
puede atender a los gastos de este empledo:
los pequenos cosecheros se dirigen a un bo-
deguero que se dedica a servir & todo aquel
que le otorga su confianza; para esto se les
entrega las llaves de las bodegas, quedando
encargado de la cantidad y conservacion de
los vinosa razon de 6 4 7 pesetas por cada
912 litros, con la obligacién de hacer los
trasiegos, mezclas, aclaros, arrumbadores
y rellenar cada ochodias & cuando sea con-
venienle Como es costumbre veuder los vi-
nos con los cascos, este mismo boleguero
fabrica durante el invierno los que ha de
necesitar para la cosecha venidera de sus
parrequianos, & los precios fijados entre fa-
bricant:s durante el mes de Mayo, época en
que se puede juzgar del estado del viiiedo.

En todo caso, el cosechero es dueiio de
disponer de sus cosechas como y cuando
quiera, ea las condiciones que sean de su
agrado; pero los corredores con quien trata
para tomar muesiras de sus vinos, han de
dirigwse al bodeguero, para que éste les fa-
cilite la entrada en las bodegas.

Como los mas de los bodegueres no pue.
den por si mismo hacerlo todo, tanto para
fabricar los cascos necesarios como tener el
cuidado de que los vinos a ¢l confiados sa
encuentren en baen eslado cuando se pro-
senfa comprador, debe tener un oficial
experto, el cual es auxiliado a su vez
por dos aprendices a quienes se les enseia
desde luego los tramites necesarios a la ela-
boracion y conservacion de los vinos, asi
como tambien hacerle conocer los buenos y
los defectuosos.

Estos mismos aprendices, cuando no son
necesarios en las bodegas pasan al taller deo
tonelecia, en donde con minuciosidad s= los
ensefia no solamente a fabricar econdmica-



