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La administracion de este pe-
riodico comsidera estar conforme
com la suscricion del mismo & to-
dos les sefiores & quienes lo ha
remitido y no lo han devuelto.

Los suscritores de fuera se ser-
viran remitir em leira de giro
carta orden, ¢ sellos de correos,
el importe de sususcricion.
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PERMENTACIOR DE LOS MOSTOS.

Antes de nada, ereo necesario decir,
qué o0sa es fermentacion, haciéndong
e.u ‘le aquel eélebre orador romano cu-
yo hombre proaunciamos siempre con
envilia. Decia Cicerén, que las cosas
complicadas deben ir precedidas de la
definicion para que lleguen & enten-
derse,

Permentacion és un movimiento in-
terno natural que agita y descompons
los cuerpos vegetales y animales que
haa cesado de vivir, Hsta definicién ge-
neval no es aplicable 4 la vinificacion,
po-aue el resuitado de ella es la erema-
cansia ¢ puirefaccién; y la que nos-
olros gueremos operar en los vinos, es
la ievmentacion aleohdlica, y para ello
tenemos necesidad de intervenirlas, ra-
z6a por loque el Sr, Charlous dice que
es de lana-
turaleza al tratar de fermentar los vi-
nes; y por lo que no consigue todo lo
. que podia, dejando a la naturaleza.

Esta idea del Sr. Charlone, no estd,
& la verdad, muy bien fundada, ni tam-

| boco debia sorprenderle; puesto qae

apenashay nadaque sirva de alimenio,
aue no sufra esta intervencidn u otra
andloga. El hombre, en general, ne-
cesila para apropiarse las :.uatancias,
“dirigir unas veces las fermentaciones,
pcomo sucede en el vino, producirlas
L otras como en el pan, detenerlas, ade-
‘lantarlas y hacer tantas variaciones
£aanios son sns gustos, sus necesidades
6 sus eaprichos; siendo un ejemplo de
ellv, las que efsetua en las carnes, en

blas ensaladas, en 11s (ratas, en los que

#0s, 2n vna palalra, on casi tedo lo que
€om-,
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De las combinaciones que el hombre
hace, nacen una multitud de fermenta-
ciones que le producen ventajas sin
cuento, pero la alcohdlica, quees la que
nos ocupa, puede decirse que es la que
mads agrada a la generalidad. Con ella
el hombre repara sus fuerzas, restaia
su sangre, dd alegria & su corazén, 1o
alienta para el trabajo, lo hace m4s
fuerte y mas gallardo. mis emprendo-
dor, preside lotdossus feslines, y esde
tal necesidad, que tanto el hombhre rico
como el pobre, se creeria desgraciado
sien su mesa no enconirase cJ.\ta_ Lebi-
da de los dioses. El vino, produeto de
esta fermentacion, fué escogido por- el
mismo Jesus para rvepresentar su san-
gre, 1o que nos prueba que'desde tiem-
pos muy antiguos se esccgia el vino en-
tre todos los productos, nada menos que
parca representar a Dios.

Todos los fratos azucarosns ¢ amila-
ceos pueden producir por la fermenta-
cion una bebida aleohdlica; perola mas
apropiada para la naturaleza dal hom-
bre; es la que verifica coa la uva, En
ésta, encuentra un conjunto compnes-
to de azucar aibinima, ‘
malico y tdnico, goma,
rante, aceites esenciaes,
brina y una multitad e
tancias dificiles de apre

acrdo taririco,
materia colo-
alisering, -

éteres v siis-

analisis mas delicado: pero da todas es—
tas sustancias, 128 mds esenciales, _\;,;1.
para fortmar unbuen vino, la azu AL y

los éteres, viniendo i osupar el se;::,m—
do laear, la aibumina,
agaa; siendo las de como la espe-
cia con que tratamos de condimentar
los productos mas exyuisilos para ha-
cerlos mas v mas apetecibles; siendo de
esta misma opluion el sabio
Gailussac, Tenard,
otros muchos, asecurando todos en
misma forma que lo hacemos, (ue las

uvas en donde eniran estos elementos

en ddsis apreciables y combinadas pro-

ucen excelentes vinos.

La exposicion al aire de las partes
constituyentes de Ia uva, es necesaria
para la«fermeitacion, segnn dejamos
demostrado; v al efecte, nosotros tritu-
raremos, exprimiremos y reuniremos
en cantidac l-.z> mas 6 menos eonsidera-
bles, segun la clase de vinos que qu

05 acidos y el

ds,
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Chaptal y

rramos confeccionar y & que se preste
la uva con que trabajamos yen las pro-
porciones (que nos convenga. Invadidas
estas sustancias por el aire de la mane-
ra que dijimos en el articulo anterior,
v colocando el prodneto en una basija
cualquiera, la fermentacién se efectaa
lentamente al principio, y mas tavde
de una manera prodigiosa y que pare-
ce en algunos casos 4 un hermoso ma-
nantial que levanta las aguas de la su-
perficie del lago, encontrdndose 4 las
muy pocas horas de esto una variaeion
notable en el producto,

La diferencia de uvas queconoceinos
cada-una Jda un produeto distinto, tra-
tandolas de'la misma manera; y desus
combinacionesresulta un sinnamerode
clases mds ¢ menos agradablés al pala-
dar, segun la inteligencia de quién las
hace. En la exposicién de 1877 vimos
nnas dos mil variedades de vinos, los
cuai 38, si bien tenian una analogia en-
tee los da la comavea de cada uno, y
que los diferenciaba de los demds, sin
embargo, podia cada uno delos dos mil
preseniacse como una variedad  de vi-
108, (HosoLres que tuvimos el gusio de
probar y aaestro parecer sobre
ellos, experimentamosel placer de con-
templar una rigueza tan considerable
en nuestra Nacion. v puede ser'la ma-
a en el Orbe, si se atiende
nrizeipaimente & darla & conocer en
ios mercados; y si al elaborarla se tie-
nen en cuenta los principios que acor-
seja la ciencia para la vinificacion,

No hemos hecho esta lijera digresion
sinun motivo justo. Nos sirve para sa-
bar ia variedad de clases de uvas que
hay y las de vinos que produzean, te-
niendo entendido que la difereneia que
hay de tener un vino bueno o tenerlo
mediano, aparte de los ‘privilegios de
zona, terrenocs y clases de uva, consis-
teen 'la manera de fabricarlos yconser-
varlos; pues en un mismo punto bebe-
IMOs Vinos muy exquisitos v muy ma-
los, fabricados con la. misina clase de
uva, lo e nos }'H"”l';i el cuidado 6
descuido en la fabricacidon y conserva-
citn. Este descuido que causa méas da-
nos que la pobreza y que hace a los hom-
hres poco iastraidos é inidifergnies ha-
cia el arte de la vinificacion; €3 necesa~
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