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Esta muestra ofím̂ ^ 

La Feria del \^o y AgroaUmentaria 
de Mondéjar reúne 70 empresas 

Entre los objetivos se encuentran cdcanzcír los 40.000 visitantes y 
potenciar los productos de Mondéjar y su comarca a rúvel rutcional 

ALICIA SÁNCHEZ 

Mondéjar (Guadalajara) 

La XVn Feria del Vino y 
Agroalimentaria de Mon­
déjar. (Guadalajara), una 
de las ferias monográficas 
sobre agroalimentación 
con más solera en Castilla-
La Mancha, abrirá sus 
puertas del 31 de agosto al 
3 de sep­
tiembre un 
año más 
con la pre­
sencia de 
más de 70 
e m p r e s a s , 
representa­
das en 70 
stands. El 
número de 
exposi tores 
aumenta en 10 respecto al 
pasado año. 

Esta feria, organizada 
por el Ayuntamiento de 
Mondéjar, dará cabida a 
los productos agroalimen-
tarios elaborados y comer-
c i a l i z a d o s ^ ^ ^ ^ ^ 

La localidad 

En la presente 
edición se 

habilitarán 3,500 
metros cuadrados 
cjue inlcuyen una 

carpa 

Pérez. La feria contará con 
cerca de 3.500 metros cua­
drados, parte de ellos se 
dispondrán en las instala­
ciones del polideportivo 
municipal, otras al aire 

libre y el 
resto en 
una carpa 
habilitada 
para los 
efectos. 
El número 
de visitan­
tes que se 
e s p e r a 
r e c i b i r 

por las 
e m p r e s a s 
de Mondé­

jar y su 
c o m a r c a , 
con el obje­
tivo de "dar 
más a cono­
cer estos 
artículos y 
potenciar a 
la par Mondéjar, como 
municipio", señalaba el 
concejal de Desarrollo 
Económico y Empresarial 
de Mondéjar, José María 

Habilidad con 
Remolciue 

serán mas 
de 40.000, superando en 
5.000 los de la pasada edi­
ción. 

Eiftre-la» iacciories pro­
mocionales, el concejal 
destaca las que se llevarán 
a cabo en Alcalá de Hena­

res para 
atraer la 
atención de 
los clientes 
potenciales 
de este 
mun ic ip io 
así como 
del Corre­
dor del 
H e n a r e s . 
T r a s l a d a r 

la importancia y calidad 
de los productos agroali-
mentarios de la comarca 
de Mondéjar a Guadalaja­
ra será otro de los objeti-

La feria agroalimeñtana es una é^^H^^fHfSt^JíMlfÉL GastillariAA^QF/p^iBq u , wu 

acogerá el I 
Concurso 

Regional de 

VOS, así como potenciarla a 
nivel nacional. 

Como novedades de la 
feria se presenta el I Con­
curso Regional de Habili­
dad con Remolque, patro­
cinado por Caja Rural de 
Toledo y la Asociación de 
Agricultores APAG. Tam­
bién, durante la celebra­
ción de la misma, se desa­
rrollará la labor de promo­
ción de la misma "in situ" 
con un taller de radio en 
directo. 

Cabe destacar las dife­
rentes actividades que ten­
drán lugar durante los 

SSTÍ3IA S9r),n&c ¿snomtii ÍÜJ 
cuatro días, como las 
degustaciones de produc­
tos gastronómicos típicos 
de Mondéjar el cía 31 de 
agosto; la conferencia 
sobre "Nuevas tecnologías 
aplicadas a la comerciali­
zación de productos agro-
alimentarios" el día 1 de 
septiembre a cargo de 
Rose Comunica tion; desfi­
le de moda; talleres infan­
tiles donde el tema que se 
enseñarán los relaciona­
dos al mundo del vino, 
etc. 

Aunque la feria tiende 
a la autofinanciación, las 

'^. entidades colaboradoras 
son en mayor o menor 
medida la Junta de Comu­
nidades de Castilla-La 
Mancha, la Diputación 
Provincial de Guadalajara, 
Caja Rural de Toledo, Caja 
Guadalajara, CCM y Eros-
ki, entre otras. 

Previsiblemente asista 
a su inauguración los con­
sejeros de Agricultura e 
Industria, Alejandro Alon­
so y Araceli Muñoz, res­
pectivamente, así como el 
presidente de la Diputa­
ción Provincial de Guada­
lajara, Jesús Alique. 

CEAE, 
presente en los 

países con 
más consumo 

deazafírán 

A.S. 
Albacete 

La empresa Guerrero 
Muñoz, Dalfo & Pages, 
especializada en el aza­
frán desde 1904, bajo el 
nombre Compañía 
Exportadora de Azafrán 
Español (CEAE), dispo­
ne de agentes de compra 
en todos los centros de 
producción y represen­
tantes de esta firma en 
los principales países 
consumidores de esté 
"oro rojo", principal­
mente en Europa. 

El campo de activida­
des de la empresa abarca 
todo el ciclo, desde el 
cultivo del mismo, que 
se realiza er\"F,\,r\caQa^fi 
del Cerro"^„eí>, P^l^^^m) 
hasta la investigac-iqfv 
biotecnológica para pro­
ducir azafrán por alta 
tecnología y también 
gejQÜlas de azafrán 
superseleccionadas pa ra 
plantaciones intensiyas,^ 
así como su comerciali­
zación en todos sus tipos 
(hebra, molido, tritura­
do...) y su envasfi^9j 
desde 0,5 gr^j^fip Ijapta 
lote. 5 kilos. ir^rMp noie 

Las regiones donde^se 
cultiva este producto 
dentro de la Península 
Ibérica son principal­
mente en las tierras de 
Ciudad Real, Albacete y 
Cuenca (en Castilla-La 
Macha) y Teruel. Su cul­
tivo se hace en tierras 
tanto de .s^c^n*?.;Cj3jnrip,fl̂  
regadío. 

A.S. 
Guadalajara 

La inversión realizada por 
Aperitivos Tapa S.A. en la 
localidad alcarreña de 
Mondéjar pondrá su 
punto y final en octubre 
del presente año cuando, 
tras una inversión de 500 
millones de pesetas, con­
cluya el traslado total de 
sus instalaciones actuales 
en Arganda del Rey a 
Mondéjar. El número de 
puestos que creará este 
proyecto será de 35 perso­
nas. 

Aperitivos Tapa S.A., 
empresa líder a nivel 

Tapa S.A. se traslada a Guadalajara 
con una inversión de 500 millones 

En octubre 
instalada al 

mundial en la fabricación 
de cortezas de cerdo, ya 
está funcionando al 90% 
en Guadalajara, y está a 
expensas del traslado de 
las últimas máquinas de 
Arganda a Guadalajara. 

Con esta operación 
Tapa, que comercializa su 
producción de aperitivos 
en el mercado nacional. 

la plantilla de Tapa S,A, en Arganda estará 
100% en la localidad alcarreña de Mondéjar 

Francia y Sudamérica, 
principalmente, prevé 
consolidarse en los mis­
mos y ampliar sus merca­
dos en toda Europa, según 
señalaba el responsable de 
la empresa José Antonio 
Torres. 

Esta iniciativa comenzó 
a gestarse en 1997 con la 
adaptación y urbaniza­

ción de 18.000 metros cua­
drados en el municipio 
alcarreño. Actualmente, la 
edificación de las naves 
está totalmente termina­
da. Éstas tienen una 
superficie de 6.000 metros 
cuadrados y albergarán 
dos nuevas líneas de pro­
ducción de cortezas, ade­
más de todo el equipa­

miento de Tapa en Argan­
da del Rey. Las nuevas 
líneas de producción han 
sido construidas y monta­
das por la propia empresa 
y permitirán la elabora­
ción de las tradicionales 
cortezas de cerdo. 

La producción diaria 
que se espera alcanzar en 
las instalaciones de Mon­

déjar es de 40 toneladas, 
que saldrán con destino 
dentro y fuera de nuestras 
fronteras. 

Las nuevas instalacio­
nes son las mayores de las 
diversas factorías de Tapa 
en España, y, además, 
serán las primeras en 
tener el certificado de cali­
dad de Aenor ISO 9000, 
"una fuerte apuesta que 
estamos realizando, tanto 
a nivel de calidad como 
económicas, pues norma­
lizar todo el proceso pro­
ductivo ha sido costoso", 
señalaban fuentes de la 
empresa. 
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