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Cucumi GourmetJams,
mermeladas con chispa

Maria Fernandez es la emprendedora que ha puesto en marcha en Cabanillas

esta nueva empresa que hace ver que este producto, es algo mas que un

complemento alos desayunos

Cucumi se dio a conoceren ferias gourmety ahora sigue asistiendo para promocionar su mermelada artesana./ Economia de Guadaiajara

Marta Sanz/Guadaiajara

Coger una cuchara, intro-
ducirla en un bote de mer-
melada, llevarla alabocay
saborear fresa... ;con
lima?, ;albarifio?, ;mandari-
nay romero?, incluso ;de
vino o cerveza? Estas son
algunas variedades con las
que Maria Fernandez sor-

Una empresa que
surge por una
aficion, las
buenas criticas
recibidas por sus
conocidosyy las
ganas de "hacer
algo

diferente"

prénde asus clientes bajo su
marca comercial Cucumi
Gourmetjams. Una aficion
convertida en su proyecto
empresarial con poco méas
deunafio deviday queyase
ha hecho un hueco en el
mercado gourmet nacional.
Una empresa que surge por
una aficion, las buenas criti-
cas recibidas por sus cono-
cidosy las ganas de “hacer

algo diferente” de ésta em-
prendedora que reconoce
que “estaba muy a gusto en
mi trabajo, pero lo de ir a
Madrid todos los dias se me
haciayamuy duro”.

Asi que, viendo que con los
ahorros de la familiapodian
poner en marchael proyec-
to, empezaron ainformarse
y tramitar todos los requisi-
tos legales y sanitarios nece-
sarios para poder comercia-
lizar estas mermeladas tan
especiales. “Empezamos
con todos los trdmites en
enero y en junio ya tenia-
mos el registro sanitario”,
explica Maria Fernandez.
Compraron la maquinariay
alquilaron un pequefio local
en el poligono de
Cabanillas, desde donde
empezar a fabricary distri-
buir este dulce que, como
comenta su creadora, sirve
para todo, “la mermelada
no solo la tenemos que
dejar para el desayuno”,
sino que sirve para cocinar
0 acompafiar algin que
otro plato.

De aqui, a comercializary
dar a conocer el producto
con la asistencia a ferias lo-
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cales, “APAG se mostré
muy interesado desde el pri-
mermomento”, comentala
responsable de Cucumi,
“asi que vendemos las mer-
meladas en su tienda”. Y
Valentin Moreno se estden-
cargando, ademas de ven-
derlo en su establecimiento,
de su distribucion.

APAG y Valentin
Moreno, los
primeros en
apostar por esta
emprendedora

Unaventa que, con la cali-
dad del producto, se hace
mas facil, pues desde que
Cucumi se puso en marcha
“nos llamaron para asistir
en Madrid a una feriagour-
mety de esta, nos han ido
llamando para ir a otras, no
solo en la capital”, una
buena forma de dar a cono-
cer las mermeladas Cucumi
en un mercado tan especifi-
co como es el gourmet.

Asf, en estos momentos, las
mermeladas Cucumi se

pueden encontrar, ademas
de en Guadalajaray Madrid,
en Las Palmas, Huelva,
Barcelona, Ciudad Real,
Toledo o Cuenca. Pero
Fernandez no se quedasolo
en nuestro pais, sino que ya
tiene varios contactos y
proyectos de futuro “bas-
tante reales” para exportar
su producto.

Un negocio que va crecien-
doy, por ello, han decidido
cambiar de ubicacion auna
nave mas grande y con mas
posibilidades de expansion
y diversificacion del nego-
cio. “Nos vamos a
Cabanillas pueblo”, empie-
za diciendo Maria, “a una
nave mas grande, donde en
la parte superior poder
hacer cosas més formati-
vas”. Parallevar a cabo este
proyecto, ademas de su an-
terior experiencia profesio-
nal, ha recibido asesora-
miento del
Guadaiajara, y ha solicitado
un préstamo al ICO, “para
poder viabilizar la nave y
ponerla en marcha”. Unos
recursos que la han ayuda-
do a contratar auna perso-
na, “ahora somos tres. Mi
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marido me esta ay«4jindo
muellisimo en sacarmipro-
yecto adelante”, a lo que
afiade, “aunque si siguen asi
las cosas, en breve creo que
tendré que contratar una
persona mas”, ala que afia-
dird, sitodo sale como espe-
ra, una personamas para su
proyecto formativo.

Pero de momento, Maria
Ferndndez se centra en sus
mermeladas, de las. cuéles
en la actualidad, “contamos
con cuatro lineas de traba-
jo”,alo que afiade “estan las
denominadas de autor, con
chispa, monovarietales y de
cerveza”.

Las mermeladas de autory
con chispa pueden ser con-
sideradas las mas tradicio-
nales, pues las primeras son
una combinacion de dos
frutas, frutas y frutos secos
o frutas y alguna especia,
donde “los nombres estan
puestos segun el orden al
que llega el sabor al pala-
dar”, explicala responsable
de Cucumi. Mientras que
las con chipa, ademas de la
fruta “las introducimos una
base licorosa”, explica, pero
apta para todas las edades,
pues el alcohol desaparece
con la coccion, “aunque
manteniendo sus particula-
ridades, pues lo que aportan
son las cualidades organo-
Iépticas que tengaeselicor”.
Ademas de estas, Cucumi
tiene otras dos lineas de
mermeladas, centradas en
las jaleas y que “estan he-
chas con una base liquida,
gelificante y azdcar”, expli-
casu creadora, quien reco-
noce que, en caso de ser ne-
cesario, se le afiade “limon,
que es elmejorregulador de
PH. Todo natural y sin nin-
gun tipo de conservante ar-
tificial. Dentro de estas
estan las mermeladas de
vino y las de cerveza.
Dentro de las monovarieta-
les, su anterior experiencia
profesional ha ayudado a
Maria, pues queria “desper-

tar la curiosidad de todo
aquel que no lo gusta el
vino”, dando la posibilidad
de “comervino y saber re-
conocer la variedad de
uva”.

Una familia que cree se am-
pliard en breve, pues se
estan poniendo en contac-
to con ella varias bodegas
de reconocido prestigio
para estudiar la férmula de
hacer mermeladas con sus
caldos. -

Por su parte, con la cerveza,
Mermeladas Cucumi
Gourmetjams, hallegado a
un acuerdo con las cervezas
artesanas Arriaca, para la
elaboracion de mermeladas
con sus cuatro variedades,
trigo, rubia, doble IPAeim-
perial porter, encontrando-
te “una gelatina, gracias al
agaragar, cuando abres un
bote de estamermelada”.
Unas variedades que pron-
to tendran otras compafie-
ras de viaje, pues el espiritu
creador de estaemprende-
dora no paray ya tiene en
mente la fabricacion de
nuevas variedades de mer-
meladas con nuevosy sor-
prendentes sabores.

ACTUACION

En la actualidad,
Cucumi Gourmet
Jams, cuenta con
cuatro lineas de
trabajo, donde

los clientes pueden
encontrar

las mermeladas de
autor, con chispa,
las monovarietales
y las hechas con
cerveza

EL DATO

Las mermeladas
Cucumi se pueden
encontrar, ademas
de en Guadaiajara y
Madrid, en Las
Palmas, Huelva,
Barcelona, Ciudad
Real, Toledo o
Cuenca. Ya tiene
varios contactos y
proyectos de futuro
“bastante reales”
para exportar su
producto



