VIERNES, 2 DE JUNIO DE 2000

F. J. LLANA NiETO
El Ballestero (Albacete)

Embutidos El Conchel esta
apostando por el producto
elaborado en detrimento de
la carne fresca y ha decidido
potenciar su marca El Con-
chel en supermercados, tien-
das y restaurantes. Asi, du-
rante el pasado afio cambid
la imagen corporativa de la
empresa y actualmente co-
mercializa cincuenta pro-
ductos elaborados diferen-
tes a través de su propia red
de distribucion.

“Embutidos El Conchel
comenzo siendo una peque-
fla carniceria y en el afio
1991 se vio obligada a con-
vertirse en una comunidad
de bienes ante el crecimiento
cada vez mayor de su volu-
mer He' ﬂe‘g&i&"’Cutho
cfércildﬁﬂ&s &Arios de alta co-

m fAbricantes optamos por
esta forma jurfdica-ya que”
nos permitia seguir crecien-
do manteniendo la estructu-
ra familiar”, afirma el geren-
te Antonio Cano.

" Actualmerite, 1a'empresa
se dedica al despiece de por-
cino y elaboracién de pro-
ductos cdrnicos y en estos
nueve afios de funciona-
miento ha pasado de factu-
rar 30 millones de pesetas en
1991 a 460 durante el pasado
ejercicio. Para el 2000 tiene
previsto continuar con este
ritmo de crecimiento hasta
alcanzar una cifra de nego-
cio cercana a los 600 miilo-
nes, apoyandose en el au-
mento del precio del porcino
tras superar la crisis de afios
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En el presente e;eracw tiene premsto
incrementar su volumen de ventas un 34%

anteriores. No obstante,
también espera incrementar
st*producich alreuedor’ dé”
un 35%, hasta alcanzar a fi-~
nales del presente afio el mi-’
116n y medio de kilos, frente

Las instalaciones de Embutidos El Conchel estan completamente automatizadas.

tarse a la compéteﬁcia ofre-
ciendo un producto de ma-

_yor calidad”. En este senti-
.do, explica que fue la prime-’
ra empresa del seéctor en Al

bacete que se homologé vo-

“Para consolidarse en es-
te negocio -afirma Antonio
Cano- es necesario adelan-

al millén obtenido . luntaria-
en 1999, @ mente cum-
Para conseguir , liendo los
estos -objetivosg,u la La empresa esta fequisitos
empresa ha apos- inmersa en el exigidos
‘tado  decidida- proceso de por la
mente por la cali- = Unién Eu-
dad, encontran- Obtencwn del ropea.
dose inmersa en el cemﬁcado de Embutidos
proceso de im- calidad ISO 9002 El Conchel
plantacién del cer- estd situada
tificado de calidad en la locali-
segun la norma ISO 9002 de  dad albaceteiia de El Balles-
Aenor. tero, donde dispone de unas

instalaciones de 2.300 me-
tros cuadrados, de los que
cerca del 40% son frigorifi-

cos (sobre todo secaderos), |

mientras que el resto corres-
ponde a zonas de traba]o

“Para el présente” afio a”
empresa no tiene previsto
llevar a.cabo ningtn tipo de
inversion, ya que en los dos
tiltimos afios ha automatiza-
do completamente sus insta-
laciones, al tiempo que ha
ido reubicandolas en seca-
deros. “Nuestra filosofia es
estabilizar nuestro creci-
miento, pero no a costa de
inversiones”, afiade Antonio
Cano.

cién, diariamente salen tres
vehiculos, que cubren toda
la provincia de Albacete,
parte de Ciudad Real y
Cuenca, y también Caste-
16n, Alicante y Valencxa

iy con el mismo
procedimiento,
! algunos se desti- _
{ nan a la Denominacién de
¢ Origen Queso Manchego, al-
 rededor de un 50% se acoge
: a’denominacién, por lo que
 se les incluye la placa de ca-
: seina correspondiente, y el
! otro 50% queda sin denomi-
! nacién como queso artesano
! de gran calfdad.

Respecto a la distribu-

Manzanaro Corrales
Embutldos El Conchel apuesta quintuplicara su

por los productos elaborados produccién este afio

La empresa produce 70.000
kilos de queso al ario

ANGELES S. INFANTES
- Ciudad Real

Quesqs Marizanaro Corrales
empez6 a funcionar en 1958,
aunque la tradicién quesera
de la familia era anterior, y
desde entonces siempre han
realizado quesos de oveja cu-
ya produccién se ha ido in-
crementando  progresiva-
mente hasta llegar a los 70
millones de kilos de queso al
afio.

Hace poco tiempo esta

empresa realizaba en torno a -

20 piezas de queso al dia,
“una prodticci6n lo suficiente-

i mente importante para
{ empezar a abrir

tres meses de curacién), el
Manzanaro de Denominacion
de Origen (cinco meses);
cuando llega a curar nueve
meses este mismo queso pa-
sa a llamarse Abuelo Miximo,
y cuando alcanza los doce
meses se le conoce con la
marca Bisabuelo Victoriano.
Otro tipo de queso es en
aceite. Cuando se mantiene
tres meses la marca registra-
da es Aurora; posteriormente
cuando pasan seis meses se
llamard Bravo; y cuando el
queso alcanza los doce meses
en aceite se llamard Mihura.
Para la produc-
cién de todos

i .mercados interna- - estos quesos
i cionales y consoli- : se acude a la
darseen);lmerca— Todo el queso ganaderia
! do nacional. que elabora es  propia, 1.000

Aunque el de we, @ sin cabezas ovi-
i queso que reali- » S “nas, y tam-
é.\zan es todo de mezclas Y C011 , biénalapoyo
oveja, sin mezclas ’ el mismo  de ganaderi-

procedimiento

as cercanas

La empresa Manzanaro

! Corrales tiene registradas va-
 rias marcas con las que se de-
! termina el proceso de curado
. del queso y el tiempo de cu-
racién. Asi, el queso Manza-
. naro Corrales Semicurado (con

que les ven-
" den su leche
para aumentar la cantidad
de litros necesarios.

La empresa comercializa
sus productos en todo el te-
rritorio nacional y ya ha ini-
ciado contactos con Italia,
Francia y Alemania para sa-

_lir al exterior. También estd

estudiando la posibilidad de
exportar a Jordania y otros
paises de América. =

Manzanaro  Corrales
también ha comenzado a re-
alizar las pruebas para crear
una nueva gama de queso
tierno.
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