trarse la determinacién analitica
de las mezclas de leche, per lo
que serian necesarias nuevas téc-
nicas de otros paises y que el Mi-
nisterio de Agricultura ha premc-
tido importar.

Segin palabras del presidcnie
de! Consejo, Joaquin Serna, esic
organismo entiende que el plazo
dictado por el Gobierno, de cua-
tro aios, para la definitiva homo-
logacién de nuestro queso, deberia
ser reducida a un ano. Esta pro-
puesta debe ser entendida como
oportuna, ya que diversos fabri-
cantes de la cuenca del Duero que
venian utilizando la denominacion
de queso manchego en sus produc-
tos elaborados, han interpuesto re-
curso contra la orden ministerial
que circunscribia a nuestra region
el d4mbito de la denominacién de
origen. Estos fabricantes parecen
entender que el «queso manche-
go» no es especifico de una zona
determinada como sucede con el
«jamén de York», el cognac, el
jerez, elc.

La Federacién Agraria Provin-
cial ha manifestado, en una exten-
sa nota informativa, que «debemos
mantener nuestra postura exigente
manifestando al ministro de Agri-
cultura nuestro firme propdsito de
lograr una denominacién de origen
del queso manchego auténtica, que
se corresponda con la realidad de
un producto que no tiene igual en
el mundo».

Para elaborar el censo de pro-
ductores, se remitirdn unas encues-
tas a través de los agentes de Ex-
tensién Agraria, secretarios de las
Camaras Agrarias locales, etc.

Segtn se informé en Alcazar de
San Juan, el Consejo funciona me-
diante una subvenciones otorgadas
por la Comunidad Auténoma y
otros organismos.

VENTAJAS DE LA
DENOMINACION

Las ventajas mds inmediatas de
la denominacion de origen se ha-
llan en el cobro de una prima por
litro de leche de oveja entregada
a las ganaderias que se acojan a la
denominacién; un mayor control
de las entregas y calidad de la lc-
che; el establecimiento de una re-
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lacién, por parte del Consejo, en-
tre el precio de venta del queso
y el de compra de la leche por los
fabricantes; asesoramiento en las
elaboraciones; posibles wentajas
crediticias y subvenciones para la
instalacion de tanques en frio, cd-
maras de conservacion, eftc,

Segtin estas fuentes, en el fu-
turo se puede preveer una escasez
de leche pura de oveja con su con-
siguiente encarecimiento y un pro-
ducto homogéneo de mds alta cali-
dad asi como una publicidad del
mismo, hoy poco probable, que
haria realidad la entrada del que-
so manchego en otros mercados
nacionales e internacionales.

Deseo unnime:

Que el p|azo
de homologacién

se recl Uzca

MAS OPINIONES

La constitucién de la denomina-
cién de origen y su Consejo Regu-
lador por orden del ministro de
Agricultura de 7 de julio ha su-
frido otras interpretaciones. José
Garcia de Le6n, representante de
los ganaderos de Ciudad Real en
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el Consejo Regulador Provisional
del Queso Manchego, entendia que
«el Consejo y la orden ministerial
que lo crea no han caido del cielo
como las setas. Son el resultado
de una tenaz labor de los manche-
gos, que sblo por haber consegui-
do esto pueden ser llamados ilus-
tres». Tras felicitar al entonces
Consejero de Agricultura, Lecpol-
do Sepiilveda, senalaba en un ar-
ticulo publicado por el Diario Lan-
za que el «Consejo no es el capri-
cho de uno cuantos, es una con-
secuencia del ordenamiento juridi-
co vigente en relacidén con la crea-
cién de consejos reguladores».

Garcia de Le6n entendia que la
funcién primera del Consejo es la
defensa del producto. «Defensa
contra falsificaciones» que pueden
perjudicar el prestigio comercial
del producto. «Cuando un Conse-
jo Regulador etiqueta un producto
garantiza una calidad minima y la
autenticida ddel mismo». «El mer-
cado interior funciona, cada vez
més asi y el europeo, y el de las
naciones desarrolladas, igualmen-
ten,

Estimaba que pese a aue el re-
glamento del Consejo Regulador
estd atn por redactar, el «oueso
manchego es el que estd hecho d=
leche de oveja manchega y e¢labo-
rado en la Mancha». Manifestaba
que surgirdn problemas derivados
de la utilizacién aue se ha venido
dando de leches de cabra y vaca
para su fabricacién y aseguré que
«no han faltado empresas extran-
jeras que han elaborado queso
manchego».

Posteriormente escribia que «la
cosa estd clara: el manchego ha de
ser manchego. Los quesos de mez-
cla, a los que no quitamos méritos
ni bondades, deben de hacerse su
mercado con sus marcas correspon-
dientes».

UN QUESO DE FUTURO

Aparie de que los tribunales ten-
gan la palabra en cuanto a la he-
mologacién de la denominacién de
origen, el queso manchego tiene
un préspero futuro ante si. Cinco
mil explotaciones de lanar existen
en toda la Mancha, lo que vierz
a suponer de 10 a 15.000 puestos
de trabajo.



