Siglenzaya
tiene Escuela
Oficial de
Idiomas

E.deG./Guadalajara

La localidad de, Siglienza
contard, a partir del proxi-
mo curso 2012-2013 con
una extensién de la Escuela
Oficial de Idiomas (EOI).
Un centro donde se impar-
tird la asignatura de inglés,
tanto en su nivel mas basico
hasta llegar al intermedio.
Los seguntinos, asi como
los habitantes de la comar-
ca, interesados en asistir a
estas clases oficiales, tienen
hasta el 30 de mayo para
hacer la pre-matricula, una
vez se les haya admitido en
la escuela, tendran hastala
primera quincena de julio
para formalizar la matricula
y ser oficialmente alumnos
dela EOI. Losinteresados
deberan ser alumnos de 16
afios 0 mas. Unas clases que
se impartiran en el CLIP
San Antonio de Portaceli,
seran dos dias a la semana.

Nuestros empresarios obtienen sus recompensas

Elcocinero de Alcuneza gana

un premio internacional

Economia 13

empresa

Se hizo con el galardén ala tapamas original en el V Concurso de Tapasy Pinchos
Medievales organizado porla Red de Ciudadesy Villas Medievales que se ha celebrado
recientemente en la localidad vasca de Hondarribia

E. de G./ Guadalajara
Santos Garcia, del restau-
rante La Granja de
Alcuneza, pedania de
Siglienza, participaba por
quinto afio en el concurso
Internacional de Pinchos
y Tapas Medievales, tras
llevarse el afio pasado el
galardon.

Premio

En esta ocasion el chef al-
carrefio no pudo revalidar
su titulo, pero no se volvié
a la Ciudad del Doncel
con las manos vacias, pues
se alz6 con elgalardon ala
tapa mas,original con su
“Corneto con helado de

oro verde”. Un premio
con el que el cocinero se-
guntino afirm¢ sentirse
“muy orgulloso de ganar
este premio aqui, en el
Pais Vasco, la cuna de la
cocina”.Y es que hay que
mencionar, que este con-
curso internacional en el
que participan las 10 ciu-
dades incluidas dentro de
la Red de Ciudades y
Villas Medievales, se cele-
bré, en esta ocasion, en
Hondarribia.

Ungalardén que vaacom-
pafiado de un premio eco-
némico de 500 euros que
fue entregado a Garcia

por la alcaldesa de Estella,
Begofia Ganuza.

Y fue precisamente el co-
cinero local, Gorka
Irisarri, de La Cantina de
San Nikolas, el proclama-
do como mejor chef me-
dieval con su “Manjar de
Peregrino”.Un pincho en
honor a los peregrinos
que pasan por la localidad
camino de Santiago vy
donde el muslo de pular-
da, queso, salsa de-mousse
de pato y hongos fritos
fueron algunos de sus in-
gredientes.

En el jurado se encontra-
ban reconocidos cocine-

ros como lgor Zalakain,
Gorka Txapartegi, del res-
taurante Alameda de
Hondarribia, Juan José
Lapitz, experto gastrono-
mico y escritor, asi como
Juan Mari Bujanda, coci-
nero del restaurante
Abarkay asesor culinario.

La Red

La Red de Ciudades
Medievales esta integrada
por doce municipios de la
Peninsula Ibérica, 10 ubi-

cados en Espafia,
Almazan, Consuegra,
Coria, Estella-Lizarra,

Hondarribia, Laguardia,

Olivenza, Pedraza,
Sigiienza y Sos del Rey
Catolico y dos en laveci-
na Portugal, Marvao y
Vila Vinosa. Que tienen
como objetivo lapromo-
cion de estas localidades
donde la edad medieval
todavia es patente en sus
calles y arquitectura.

Santos Garcia vol-
vi6 a llevar el nom-
bre de Alcuneza,
Sigiienzay
Guadalajara por
todo el mundo

Triple estreno: Clase B, Clase M y nuestras ganas de volver a sorprenderte.

Te esperamos en 3WTOGM a partir del dia 24 de noviembre

En Mercedes queremos volver a impresionarte. Por eso, te esperamos en el concesionario para

presentarte el nuevo Clase By el nuevo Clase M. Tenemos condiciones financieras especiales para ti.

Déjate sorprender por los nuevos Mercedes-Benz y no faltes a la cita.

SANTOGAL MOTOR

Concesionario Oficial Mercedes-Benz C/ Francisco Aritio, 142, 19004 GUADALAJARA, www.mercedes-benz.es

J Mercedes-Benz

Gama Clase.B: consumo desde 4,4 hasta 6,2 (/100Km) y emisiones de CO2desde 115 hasta 145 (g/Km). Gama Clase M: consumo desde 6,0 hasta 8,8 (I/100km) y emisiones de CO2 desde 158 hasta 206 (g/Km).
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