
ment8 tenemos sin determinar si esta 
prevención y “ cura” es estable durante 
mucho tiempo.

Estamos aplicando a la práctica 
una serie de ensayos tratando con áci­
do ascórbico vinos procedentes de uvas 
atacadas de podredumbre, pues resulta 
altamente interesante el conocimiento 
de las dosis que eliminan oxigeno en 
acción eficaz sobre la enfermedad y la 
acción sobre el bouqué, más concreta­
mente expresado, el sabor y aroma del 
vino. No sólo los vinos enfermos de la 
quiebra oxidásica padecida por los vi­
nos elaborados por vinicultores en ma­
nifiesto subdesarrollo, sino los elabora­
dos correctamente pueden beneficiarse 
de la acción del ácido ascórbico.

Resulta necesario resaltar la impro­
cedencia de los remedios intensos, tan­
to de los mostos como en los vinos re­
cién hechos, con lo que se provoca la 
solución del oxigeno del aire en que
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estiércol, enterrándolo en zanjas pra- 
ticadas con la vertedera entre las ca­
lles. El resto de los años, eche abono 
mineral a razón de unos 100 gramos 
por kilo de uva recogido en la campa­
ña anterior, enterrándolos en ENERO- 
FEBRERO.

¡AGRICULTOR! no escatime el ne­
cesario alimento a sus viñas, a la larga 
puede pesarle, pero cuando abone, HA-

reaciona con los componentes del vino, 
activado y fijado por las oxidasas, en 
aquellos que procedan de uva atacada 
de podredumbre y con resultados de­
sastrosos, o por los metales que catali­
zan las reacciones químicas de oxida­
ción provocando cambios poco sensi­
bles pero muy interesantes de tener en 
cuenta en los vinos normales.

La complejidad y diversos matices 
de los problemas que plantea la incor­
poración del oxigeno en el vino, e n- 
cuentran en el ácido ascórbico un pro­
ducto con el que es necesario contar 
y utilizar adecuadamente y con una ca­
pacidad técnica a nivel de verdadero 
enólogo.

Es justo terminar líneas señalando 
que el oxigeno no es sólo un agente pa­
tológico de los vinos, sino que en la do­
sificación adecuada es necesario en los 
procesos de añejamiento, no sólo de és­
tos, sino de las holandas que producen 
nuestros acreditados brandys.

GALO RACIONALMENTE.
Si tiene alguna duda sobre lo ex-< 

puesto en este artículo, o cuenta con 
algún caso particular de excepción, 
consulte en la Agencia Comarcal de Ex­
tensión Agraria de su Comarca, en don­
de le ayudarán, GRATUITAMENTE, a 
resolver sus problemas.
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