
N uestras bodegas vitivinícolas, las bo­

degas de toda España, están llenas a 

rebosar de buen vino, de este exce­

lente vino español que producen las uvas de 

los viñedos de todos nuestros rincones y que es 

tan exquisito y variado que hay para satisfa­

ces los más exigentes gustos y paladares. !Con 

qué satisfacción degustamos a cualquier hora 

del día, y de la noche, un buen trago del que 

más se adapte al momento! Pero... sucede al­

go inexplicable; y es que no se nos da a de­

gustar, casi nunca, ninguna de las clases de vi­

no al natural: Como se produce después de la 

fermentación del mosto. ¿Por qué no dejar al 

vino tal como es, turbio y denso...? Ya que 

nuestros vinos tiene calidad más que suficien­

te para poder prescindir de! maquillaje supér- 

fluo, que lo único que logra con él es disfra­

zarse y convertirse en algo artifical que no le 

va.

No existe nada para la salud y el paladar 

fino de un ser humano, como un buen trago 

de vino puro, y si es español mejor que mejor, 

porque nuestros viñedos producen tan distintas 

como exquisitas variedades de caldos: desde 

el Jerez al Priorato, del Alella al Montilla, del
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Motiles al Cariñena, del Panadés al Valdepe­

ñas y del Jumilla al de Socuéllamos; pasando 

entre otros por famoso de la Rioja, el reconsti­

tuyente malagueño y el achampanado de San 

Sadurní. Pero parece ser que los españoles lo 

hemos olvidado, o tal vez sea que los detallis­

tas no han tenido muchos escrúpulos y nos lo 

están sirviendo bautizado con ciertos nombres 

exóticos que no han sido del completo agrado 

de los consumidores.

Y sin embargo, en el extranjero, en donde 

se sirve directamente embotellado desde las bo­

degas de origen, cada día se estiman más nues­

tros caldos, hasta el extremo de que en una de 

las últimas cosechas, la de 1967, se llegaron a 

exportar 3.163.572 hectolitros, con valor apro­

ximado de 4.200 millones de pesetas. El au­

mento logrado con respecto a 1966 asciende 

634,5 millones de pesetas, que representan un 

incremento del 17,8 por 100.

Según cifras facilitadas por el Sindicato 

de la Vid, la cifra alcanzada es la mayor de los
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