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También agregé el dato de que uno de los mejores sometieres del mun-
do, el albacetefio Bartolomé Sanchez, que dirige las revistas 'Opus Wi-
ne' y “Mi vino”, de las que ella es subdirectora, ha coincidido en seme-
jante radiografia del problema y en “lo que nos duele y nos hace sufrir a
los dos como albaceterios que somos y ejercemos”, remarco. Y es que,
cual destacé Manuel Cortijo en su presentacion, Ana, que en el pasado
mes de septiembre fue nombrada oficialmente 'embajadora’ del III Cen-
tenario, ya tenfa este titulo ganado de forma virtual desde que llegé a Ma-
drid para iniciar sus estudios y después su carrera profesional.

Modernidad y
presentacion de los platos

Tras este andlisis sobre los caldos de la tierra, Ana se adentrd en un
amplio repaso de la gastronomia regional en general y particular de Alba-
cete, calificando a ambas de “ricas, sabrosas y digestivas”, siempre que
se modernicen algunas recetas con exceso de grasas y se les sepa presen-
tar en los platos. Algo, explico sobre estas dos ultimas cuestiones, que si
se ha sabido hacer en todos los restaurantes importantes y con relevancia
nacional e internacional, como El Bohio en Illescas (Toledo), Las Rejas
en Pedroiieras (Cuenca) y El Pincelin en Almansa (Albacete).

Los tres simplemente, en su opinién, son punteros y conocidisimos,
“pero hay muchos otros de semejante calidad y extraordinaria relacion
entre ésta y el precio en las cinco provincias que poco a poco se van in-
corporando a los de mayor prestigio”. Algo que a ella, que ademads de sus
varios libros publicados y de su trabajo en estas dos revistas -y sus mu-
chas otras colaboraciones periodisticas en diversos medios escritos, radio-
fonicos, televisivos y de Internet- forma parte de varios jurados de pre-
mios, le llena mucho y le hace presumir “de la misma forma que me duele
lo de los vinos™, cerré al respecto.

Después fue el turno para un repaso de los mejores platos de la cocina
regional, que empez6 por el Quijote, “que ya habla de ella en su prime-
ra pdagina”, incidid, y se centrd sobre todo en “elementos clave” como el
queso y el azafran. En lo que respecta a Albacete, tras citar a “otro libro
clave, tinico e irrepetible, todavia sin igualar y por desgracia sin ningtin
otro que le pudiera hacer sombra, como el de Carmina Useros, a la que
tanto debemos” piroped, se refiri6 a los que ella considera 'platos estrella’.

Que no son otros que los gazpachos -en plural, para no confundir con
el gazpacho andaluz- el ajo de mataero y resto de los ajos, el atascaburras
-"uno de los mejores del mundo de los que llevan patata y bacalao 'y que
le da cien vueltas a la famosa brandada de bacalao portuguesa”, expli-

les.

Ademds de la presentacion de José Cuenca Anaya, embajador de
Espafia, tomardn la palabra el proximo 23-F -fecha no elegida ca-
sualmente sino para mostrar el espiritu de esta Fundacion “que tiene
en sus serias de identidad el didlogo, ya que la paz es condicion sine
qua non para la dignidad humana”, en palabras para Crénica del
exalcalde albacetefio- Francisco Garzéon Céspedes y José Victor
Martinez Gil, escritores y directores de la Catedra Iberoamericana
Itinerante de Narracion Escénica, y actuard el cuarteto musical
'Coktail Winds', siendo el presidente de 'Baile de Civilizaciones' el
que pronuncie el discurso que cierre el acto.

Gestion sostenible
y modélica del campo

Segtn €l, este titulo que se concede al ganadero paisano estd muy
por encima de esta cualidad de albacetense, “porque sus méritos son
mds que evidentes”, ya que el jurado, segin reza en el acta oficial
“por su concepcion avanzada el medio ambiente y la gestion sosteni-
ble y modélica del campo”. Unos méritos que especifica se deben,
entre otras razones, “al mantenimiento del toro de lidia y el caballo
de pura raza espaiiola y otras razas autoctonas en peligro de extin-
cion”.

E igualmente, siempre segtin el acta, por transmitir constantemen-
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c6-, las judias con perdiz y los miiltiples postres de los que hizo un amplio
resumen. Aunque insistié en que “a todos ellos les va a la perfeccion pa-
ra acompariarlos cualquiera de los caldos de las denominaciones de ori-
gen que se dan en la provincia”.

Entre los asistentes al acto, en el que hubo también presencia de varios
medios de comunicacién especializados, y que fue coorganizado por la
Asociacion Cultural Pefia de Albacete en Madrid y la Casa de Casti-
lla-La Mancha -de la que tampoco faltaron representantes de Pefias de
otras provincias-, destacaron otros dos 'embajadores’ del III Centenario.
Es el caso del periodista aventurero Antonio Picazo y del exdirector de la
Organizacion Mundial de Turismo, Augusto Huéscar.

Tenian previsto también acercarse otros dos 'embajadores', que por
problemas familiares de tltima hora hubieron de desistir, aunque se adhi-
rieron al acto en sendas comunicaciones telefénicas con la secretaria de la
Asociacion Cultural Pefia de Albacete, Alfonsina Aznar. Fueron los
casos del modisto Matias Montero y del artista polivalente Emilio L6-
pez-Galiacho. También estuvieron dos importantes fotégrafos de la dids-
pora paisana en Madrid, Pedro Martinez y Carlos Garcia. Ademas se
contd con la socia de Ana en su establecimiento 'A punto' -el centro cul-
tural del gusto-, la también gastrénoma y periodista Sara Cucala, y del
padre de la conferenciante Enrique Lorente.

Antonio Picazo, Enrique Lorente, Ana Lorente, Sara Cucala y Augusto Huéscar.

te su amor por la Naturaleza, asi como “por su inversion en energi-
as sostenibles y en la industria agroalimentaria”. Cumple asi Sa-
muel Flores Romano con todos los apartados del nombre oficial de
este galardon: Premio Cultura, Planeta y Océanos Sostenibles, co-
rrespondiente al afio 2011 de la Fundacién Baile de Civilizaciones.

Esta institucion con sede en Madrid, cuyos dos anteriores Con-
gresos se celebraron en Espafia (Guardamar del Segura) e Italia
(Cagliari), inscrita en el Ministerio de Cultura y que comenzo a
funcionar hace dos afos, recoge como objetivo fundamental “posibi-
litar el ejercicio en igualad de posibilidades de los derechos de ciu-
dadania en la zona del Mediterrdaneo”. Ahora una de sus activida-
des es precisamente la rehabilitacion del Teatro Cervantes de
Tanger y el Zoco del Teatro Afromediterraneo que serd bautizado
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