LA HORMIGA

dos haciendo fermentar en una caba
el mosto separadamente, como se
acostnmbra para los vinos blaacos, s¢
obtienen unos ocho hestolitros de de-
positos de eonsistencia de una papiila.
De los vinos fermentados ean brisas se
obtiene. por término medio, un 4 por
100 de dichos deposites.

»De modo que de eada 100 hecto -
litros de vino fermentado sin raspajos
hi ornjos, se extraen materiales para
elaborar 53 hectolitros de vino se-
cundario, y de cada 100 hectolitros
formentados con las brisas, podrin
obtenerse primeras aterias para vol-
ver 4 tabricar anos 20 hectelitros.»

E! Dr. Macagno hizo en 1875, en
Asti, una cxperiencia en este sentido,
obteniondo excelentes resultados. Pre-
pard 260 kilogramos de agua, 60 de
azucar y 30 litros de heces 6 lias pas-
tosas.

‘La fermoentacién se inicid en se-
guida en una bodega culentada 4
15° e. y durd quince dins, Se agrego
al win, un gramo por litro de dcido
tiartrico, y al cabo de veinte dias es-
taba ya muy limpio. Lis 260 litros
obtenides, tos muezeld con 100 litros

e vino (le uva dw la denominada
Bnbera) comti, para dar al primero
color. Lstailtiura operacion se hizo
en el mes de Buero; el Jiquido se con-
servo sanisimo y tué vendido & 44 li-
ras el hectolitro, como un producto
tino destinado 4 embotellar, a lo cual
sin ninganadwda, coutribuyd la adi-
cion de los 100 litrog de vine Burbera,
gue es mds & propdsito para correc-
cidn que para beberlo separadamente.

El mal gusto yue pudicra rasultar
4 estos preparadosdlesaparece con la
fermentacion citada v el resultado es
siempre seguro y de positivas venta-
jus para el industrial que emplea es-
tos trabajos.
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CLARIFICAC.ON DE VINOS

Para devolver la transparencia al
vino blaneo que ha adquirido colora-
cion, hay que elariticarlo con leche
fresca no hervida, empleando medio

litro de la misma por cada heetolitro .

de vino. La leche se coloca en un to-
vel, y luego se remueve vigorosa-
mente el vino durante algunos mi-
nutos, dejindolo después reposar uyos
diez dias, Transcurrdo este tiempo,
se trasiega en un tonel bien limpio.

La leche, sin embargo, s6lo puede
ser empleada en los vinos de gran ri-
queza aleohdlica que han sido varias
veces trusegados con cuidado. Si el
vino blanco no llena estas condicio-
nes, 88 preferible emplear al efecto la
clara de huevo.

NUESTRO MERCADO

Continmia animada nuestra expor-
tacion de vinos, cuyos precios se sos-
tienen lo mismo que la anterior se-
mana,

La cebada y el ecandeal tawpoco
varian en sus precios. notindose bue-
nas transaciones de aquella y escaso
movimiento en éste.

El precio del aceite en esta se ha-
lla en baja, segun era de esperar,
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PRECIOS EN ESTA PLAZA

Viuo ticto de 1.* arroba, 4°‘60

» blanco » B oo A0
Vino tinto y blanco nuevo. 350 »
Alcohol de 39° » . 20 »

AUOTEO . o e e - T
Candeal fanega . . 13:50 »
Candeal » nucvo, . 13 »
Cebada » B 7 6511 AR
Gejar » : 12:50 »
Anisado 1.* 21 °, doble anis 15 »
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Azafran la libru‘dc 16 onzas 50 »

Mercado de Almagreo

El-agpecto del campo es bueno, no
alterindolo las grandes heladas que
se dejan sentir, que si bien paralizan
la exuberante vegetacion exterior, se
desarrolla grandemente la interior, 6
sean las raices, arraigando mucho
para poder re-istir las grandes se-
quias. ;

El movimento del mercado o5 re-
gular aunque en pocos articulos; las
patatas mantienen sus precios firmes,
¥ aunque hay pocas, no ascienden
sus valoges.

© Entradas, naranjas,
castanins

Salilas, patatas, trigo, cebada y
vino.

Estado de la cosechin; la de aceitu-
na ha sido un verdadero desastre, y el
precio de recnjeceion una locura; bas.
te decir que ha oscilado eotre 4 y 5
pesetas fanega, hubiendo algunus que
les ha costado 8 pesetas. i

H.rina (e primera clase, 10) kilo-
gramos, 46 pesetas. il. de segunda
il., 44; i1, de tercera id., 42, salvado,
fanega. 10, trigo, 13.75; centeno, 9,50;
aniz, 20; cebada, 6,75; panizo, 11,75;
garbanzos, 31; pitos, 10.50; géjar,
12,75; alubias, arroba 4,50; patatas,
1.50; vino tinto, 2.50; aguardiente,
12, 50; vinagre, 2,25; aceite, 12; lava,

limones y

“18; cerdo ou pie, 13,75; azafran, li-

bra, 55.
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NOTICTAS

FERRO-CARRIL

. Horas de salida y llegada de los
trenes desde el dia 1.* de Enero en la
estacion de Ciudad-Real.
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La manera de saber la_hora ¢ran -
do empiece el nuevo itinerario, es
muy sencilla. Bista restar dos uaida-
des y tomar la wdltima cifea del nd-ne-
ro que guele. Ese nimero indicard la
hora antigua, Por ¢jemplo, para saber
qué hora de las antiguas son las 19,
se quitan dos y quedan 17, esto es, 7,
es el nmimero de la hiora vieja, Las 15
serdn las 3 de la tarde. Las 21, las 9
de la noche,

3

Del 4 al 12 de Marzo préxino se
celebrard en Paris el Concurse general
agricola de 1991.

A8 sesiones tendran lugar en el
Gran Palacio de los Cumpos Eliseos.
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El aleohsl

en Francla y Alemania

La produecion del alcohl en|iran-
c1a ha aumentado de modo que  es-
panta. Este ailo se han obtenido
235.000 hectolitrosnds queel anterior.
En 1850 se produjeron 940.000 hecto-
litros; ev 1878 ya eran 1.309.000; el
afio 1887 legé el lignido 4 la medida
de 2.005.000; en 1895 4 2 166.000 y
e1 1898 4 la de'3.336.000 hectolitros.

Lagproduceién indigéna no basta
para proveer & los franceses y tienen
que pedir aleohol & los mereados ex-
tranjero<. En este Gltuno afio han en-
trado en Fraucia 133.98) hectolitros.
Tal cantidad se reficre dnicamente 21
alecohol puro. La exportaci6n, en can-
bio, ha disminuido. Recientemente so.
lo se han enviado fuera 25 783 hecto-
Iitros. Hace cincuenta afios se Jven-
dian para el extranjero 284.071 hect.-
litros.

Alemania produce mis aleohol que
Francia, pero noes tan excesivo el
aumento de o que sale de las desti-
lerias. En 1898 s¢ produjeron 2.287.890
hectolitros. L+ proporcién de lo que
corresponde 4 cada francés compara-
da con lo que toca 4 cada alemén de
esas dos grandes eantidades de alcohol
producidas por ambas naciones, es
favorable 4 los sibditos alemanes.
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Merece Imitarse

En o' teatro de Chiva Valencia se
hacelebradounanumerosisimareunion
de viticultores, en la cual se acordé
oponerse enérgicamente al proyecto
de ley de alcoboles que trata de pre-
sentar & la aprobacion de las Cortes
el Ministro de Hacienda, y adherirse
al voto particular del Sr. Conde de Re-
tamoso, pidiendo se fijen en la ley los
derechos diferenciales propuestos por
el mismo, como formula conciliatoria
entre los intereses vinicolasyalcoho-
levos.

También acordaron solicitar se les
conceda 4 los Sindicat: s vit'-vinicolas
la inspeecidn de las fabricas de alco-
holes;sufragar los gastosqueesta ins-
peocién ocasione, y solicitar de! Minis-
terio de Hacienda que los vinos satis-

tagan sélo por derechosfde consumos
al introducirlos en las capitalesla par-
t? proporcionalque correspon laseg in
su precio, con arreglo & lo dispuesto
en el reglamento del impue:to para
otros articul)s de primera necesilai.
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El alcohel industrial

El euaderno tarcero que acaba de
publicar la Direceicn gneral lealua-
nas sobre produceion y cirenlacion
de alcohol, es por todo extremeo inte-
resante,

Segiin esta estadistica, de] ins 45
fibricas de dleohol industrial exis-
tentes, en el tercer trimestre solo
trabajaron 28 produciendo 1.648 507
litros, 4 los que deben agrega rse
1.648 357 que tenian de existencia
en el trimestre anterior,

En Almeria existe una sala fibri-
ca, en Burcelona nuove, en B ileares
una, otra en Cadiz, 15 en Granada,
uoa en Pontevedra, tres en Vallado-

- lid y seis en Valencina,

Termina tan interesante estadis-
tica, con lus cuentas que las aduanas
llevan & fabricantes y almacenistas
de alcohol. Segiia el resumen de di-
chas cnentas, existian en 1 de Ene-
ro 9.914.682 litros de aleohol de vino
é industrial, aguardiente de vino.
industmal y aromatiz ulo y licores: se
recibieron en el primer remestre,
63.508 686.se espendieron 56 millones
732,264, y juedaba una existencia de
16.671.184, de la que correspondia a
alcohol de vino, 7.505.966 litros; al
indastrial, 1.991.310; 4 aguirdiente
de vino, 3.129.619; al industrial,
138 984; al aromatizado, 2.369 783,
y 4 licores, 835,519,

»
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Se ha hecho piablico un edicto de
la Alecaldia relativo al alistamiento de
mozos para el proximo reemplazo del
Ejército, en cuyo documento se obli-
ga 4 los que aleancen la edad corres-
pondiente 4 que pidan suinscripeibn
en las listas, con la advertencia do
que los que no lo verifiquen incurr-
rin en las graves responsabilidades

de la ley.
.g..

El 1.° del actual abriése al piblico
la academia de dibujo lineal, topogrd-
fico de figura y adorno [que dirige el
ilustrado Capitan de Infanteria don
Andrés Muiioz, en su residencia, Cruz
Verle, n.° 1.
~ Recomendamos eficacisimamente
dicha Acadeia, en vista desa mucha
utilidad préetica especialmente para
los que se dedican 4 artes y oficins,
deseando al Sr. Mufioz mil prosperda-
des en su nueva y tan necesaria en-
sefianza.

<

DEMOGRAFIA

MES DE DICIEMBRE DE 1900.

o Varones. 20 )_1oTAL.
Nacimientos. 8.
Hembras. 29
Matrimonios.%. . 24,
] Adultos. 22
Defunciones.. 59.

Parvalos. 17



