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Un 70 por 100 de la su
perficie cultivada de Al
dea del Rey produce be
renjena, principal rique
za agraria de la localidad.

discordia: una guerra 
lede costar sangre

conservas, se pierde el esfuerzo y la in
versión de todo un año. Lo norm al es 
que la siembra se haga m ediante com 
promiso previo con los conserveros, pe
ro las fluctuaciones del mercado, de una 
parte, y, de otra parte la mayor o menor 
seriedad en el cum plim iento de los con
tratos —casi siempre verbales— tienen 
a los cultivadores, los menos dotados

económicamente de toda la guerra, pen
dientes de un hilo.

El año pasado, los agricultores co
braron el producto a 30/32 pesetas ki
lo. Hogaño, no pasará de 20. Por otra 
parte, los recibos que les entregan los 
conserveros estipulan diciembre como 
fecha del pago; en otros casos, ese pla

zo se difiere hasta marzo de 1987.

—El proceso industrial

Llegado el fruto a fábrica se pela, 
clasifica y cuece. Seguidamente se echa 
en recipientes de unos 200 litros con sal, 
vinagres y algunas especias. Una vez to
m ado el aliño, se procede a su enlatado.
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