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ALIMENTOS DE CASTILLA-LA MANCHA

“Calidaz’’, la marca de la caza

Castilla-La Mancha cuenta con mas de 350.000 licencias en la actualidad

Castilla-La Mancha es una region privilegiada desde el punto de vista cinegético.

Texro: Redaccion

astilla-La Mancha
cuenta con mas de

350.000

caza. Hay 2 reservas de
caza, 12 cotos locales y 11 socia-
les, 5.479 cotos privados. Es una
region privilegiada desde el pun-
to de vista cinegético, la Sierra
Madronay el Valle de Alcudia, los
Montes de Toledo, el Alto Tajoy
la Serrania de Cuenca, la Sierra
de Ayllén, la comarca de laJara,
con sierras como la de Sevilleja
ola de Anchuras, las Sierras de
Alcaraz y Seguray muchos ejem-
plos més. En la actividad cinegé-
tica, la carne hasido considerada
como una renta o producto se-
cundario, detréas del trofeo de la

w i if

res a abatir, quiza por eso el tra-
tamiento que ha recibido desde
el punto de vista higiénico - sa-
nitario no ha sido todo lo bueno
que debiera. No se pretende con
esta figura de calidad equiparar

licencigkvakor de la carne al del trofeo,

pero si conseguir un valor afia-
dido, para aquellas canales que
tengan unas mejores condicio-
nes.

La Marca de Calidad Certifi-
cada para la Carne de Caza Sil-
vestre CALIDAZ, sera un distin-
tivo que acompafiaraa las carnes
que cumplanimas determinadas
caracteristicas.

Se quiere seguir con este
producto, un proceso analogo a
otros productos de nuestra tie-
rra, como son el vino, el aceite

n
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Lacecina dejabali"Catedral de la Caza"fue distinguida con el premio Gran Selecdén.
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o el queso. Al igual que en estos
casos, habra una calidad estan-
dar, certificadapor el Veterinario
Actuante de Campo y posterior-
mente por el Veterinario Oficial
en la sala de despiece, y una ca-
lidad extra que sera la de las ca-
nales que cumplan los requisitos
establecidos en el Reglamento de
Uso de la Marca.

Como se ha conseguido con
otros productos, gracias al eti-
quetado de calidad, se tendra
el apoyo de entidades publicas,
como laJunta de Comunidades
de Castilla-LaMancha, para la fi-
nanciacion de campafias de pro-
mocién, en los medios de comu-
nicaciony en ferias y congresos,
asi como en el comercio exterior.

Una figura de calidad abre
infinitas posibilidades para el
producto que la lleva. Por ejem-
plo, en el caso del vino manche-
go, se ha establecido una red de
bodegas que ofrecen servicios
turisticos muy interesantes en
épocas en las que la tendencia
es al turismo rural y de interior
(otofio - invierno). Si esto lo lle-
vamos al sector cinegético, los
afadidos son claros: la berrea,
la actividad de la caza en si, los
paisajes, valores medioambien-
tales y las especies protegidas
asociadas a las fincas y cotos de
caza, y por supuesto, el turismo
gastronomico.

Las especies de fauna silves-
tre cuya caza queda autorizada
en el &mbito territorial de Cas-
tilla-La Mancha son las especies
de caza mayor: Mamiferos: cier-
vo, jabali, corzo, cabra montés,
gamo, muflény arrui. Las espe-

cies de caza menor: mamiferos:
conejo, liebre y zorro. En cuanto
a aves migratorias acuaticas es-
tarian: agachadiza comun, aga-
chadiza chica, &nade friso, &nade
rabudo, anade real, &nade silbon,
ansar comun, cerceta carretona,
cercetacomun, fochacomun, ga-
viota argéntea, gaviota patiama-
rilla, gaviotareidora, pato colora-
do, pato cuchara, porréon comun
y porrén mofiudo. Las aves mi-
gratorias no acuaticas son: ave-
fria, becada, codorniz, estornino
pinto, paloma torcaz, paloma
zurita, tértola comun, zorzal ali-
rrojo, zorzal comin y zorzal real.
En cuanto a las aves no migrato-
rias: colin de California, colin de
Virginia, corneja negra, faisan,
grajilla, palomabravia, perdiz ro-
ja, urracay zorzal charlo.

Las especies comercializa-
bles de caza mayor son: cabra
montés, ciervo comun ibérico,
corzo, gamo, jabali, muflén eu-
ropeo y arrui. En cuanto a las de

caza menor estarian: conejo, fie-
bre, zorro, 4nade real, codorniz,
faisédn, paloma torcaz, paloma
zuritay perdiz roja.

La superficie destinada a la
actividad cinegética en Casti-
lla-La Mancha abarca mas de
7.000.000 de hectareas, de las
gue 5.121.674 estan destinadas
al aprovechamiento de caza
menor y 1.869.524 hectareas al
de caza mayor. En cuanto al na-
mero de piezas, en Castilla-La
Mancha se cobran anualmente
mas de 40.000 piezas de caza
mayor, y mas de 3.000.000 piezas
de menor. Entre las especies de
caza mayor, destacan el venado
y eljabali, y entre las especies de
cazamenor, laprincipal es laper-
diz, con mas de 1.300.000 piezas,
seguidapor el conejoylaliebrey,
en menor medida, la palomator-
caz. La carne de caza de Castilla
la Mancha cada afio se exporta a
mas paises, destacan las ventas a
Franciay Alemania. +

La Marca de Calidad certificada para la carne de caza silvestre Calidaz.

RECETAS CON CARNE DE CAZA - ALUBIAS CON PERDIZ

Ingredientes:

Perdices.

Cebollas

Ajos

Laurel
Pimientaen grano
Pimentén

Aceite de oliva

Sal

Alubias.

Modo de preparaciéon: En una
olla se pone la carne de caza(lie-
bre, conejo perdiz), junto a la
cebolla partida, una cabeza de
ajos, laurel, pimienta en grano,
unacucharaditade pimentén, un
poco de aceite de olivay sal.

Se deja rehogar hasta que la
cebolla este dorada. Afiadimos
entonces un chorredn de vinagre
y cubrimos con agua, dejandola
cocer. Cuando esté a medio in-
corporamos las judias blancas
gue han estado en remojo. Remo-
vemos y dejamos que se hagan
a fuego lento, hasta que el caldo
esté espeso.



