
Sorbato Potásico
HOECHST

para la estabilización
del vino

Las disposiciones legislativas sobre 
el c°ntrol de vinos y  uso de aditivos de casi 

todos los países productores en el 
nundo han autorizado el empleo de sorbato  

potásico para la estabilización de vinos. 
En España se aprobó por D ecreto 835/1972.

Inocuo

N o a lte ra  el sab o r ni el co lo r

A ctú a  eficazm en te  co n tra  las 
h e ces  que o rig in an  la sfe rm e n  
ta cio n es  secu n d arias  en el vino  
(e v ita n  el «vino p icad o »)

Soliciten información a 
HOECHST IBERICA, S. A. 

Travesera de Gracia, 47-49 
Barcelona-6

HOECHST, el mayor fabricante 
de este producto en el mundo

-Swbato
°tásico Hoechst. N.° reg.: 154. Composición: Sorbato Potásico puro. Dosificación máxima para vinos expresada en Acido Sórbico: 2 00  mg/litro.Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Pámpana de Baco. #93, 1/2/1973.


