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22 0do ~e 'Ellncreible Hulk' se cal'ga la taquilla de Estados Unidos 
La nueva peLícuLa de La Masa fue La más taquillera deL fin de 
semana, con unos ingresos de aLgo más de 35 millones de euros. 
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Martes 17 de junio de 2008 

Múslat lydia sustituye aSole Glménez como voz de Presuntos Implicados 
Representó a España en Eurovisión (1999) con La candón No quiero escuchar. Sólo redbió un 

punto de Croada. Ahora interpreta a Maria Magdalena en el musicaLJesucristo Superstar. 

UEstoy -cansado de Ferran Adria" 
El dueño de elBulli no quiere polémicas. "Lo que me gusta es codnar'~ dice 
El mejor codnero del 
mundo asegura que entre 
la cocina de vanguardia y 
la tradidonal no hay que 
elegir: "Hay momentos 
para todo". 

Ferran Adria tiene algo en­
tre manos. "Es muy diverti­
do, pero ahora no puedo de­
cir nada. Dentro de unos 
meses se sabrá", dice son­
riendo. Está contento. pese a 
que los últimos días han si­
do "muy tristes" para él. "A 
nadie le apetece estar en es­
ta situación". apostilla. 

Se refiere a la polémica ge­
nerada por las declaraciones 
de Santi Santamaría sobre el 
uso de aditivos industriales 
en la cocina de vanguardia 
"Esos productos se utilizan 
desde hace años en la cocina 
y en la alimentación en ge- . 
neral", añade Adria. y poco 
más. porque no quiere en­
trar en polémicas. "Estoy 
cansado de Ferran Adria". 
sentencia Cuando estalló to­
do estaba intentando recu­
perar la tranquilidad en su 
vida privada. "A mí lo que 
me gusta es cocinar". Q!..rizá 
por eso no pierde ni las for-

"En mi vida he 
pedido yo una 
entrevista, pero las 
doy porque sin los 
medios la coana 
española no estaria 
donde está ahora" 

"Prefiero que me 
consideren buena 
gente que el mejor 
coanerodel 
mundo" 
Ferran Adria 

mas ni el optimismo. "Hay 
momentos dulces y momen­
tos amargos. y tenemos que 
intentar aprender de situa­
ciones como éstas". y sacar 
el lado bueno. como hace el 
considerado mejor cocinero 
del mundo. "Lo único que 
demuestra todo esto es la so­
lidez de la cocina de España. 
porque si no fuera importan­
te no hubiera tenido la re­
percusión internacional que 
ha tenido". dice. 

Metido ya en faena. el 
dueño de effiulli. que según 
varios medios es el mejor 
restaurante del mundo, con­
tinúa: "Muchos de los coci­
neros que hacemos vanguar­
dia tenemos también nego­
cios de cocina tradicional, 
porque hay momentos para 
todo~. Aunque no todos ten­
gan acceso a la cocina de 
vanguardia ¿Para cuándo su 
democratización? "El pro­
blema es que las cosas cues­
tan según el coste de pro­
ducción. pero no podemos 
olvidar que Arguiñano. por 
ejemplo. viene de la alta co­
cina y está llevándola a todo 
el mundo". asevera Adria. 

Sobre lo que supone es­
tar elevado al altar mayor 
de los fogones. el mito de la 
gastronomía asegura que 
"no pesa". pero añade: "Sí 
me doy cuenta de que soy 
referencia para mucha gen­
te a nivel humano". Y. ante 
todo. hay algo que Adria 
tiene muy claro: "Prefiero 
que se me considere buena 
gente que el mejor cocine­
ro del mundo". Aunque lo 
suyo por la cocina sea "pa­
sión". A. LOBO 

Nombre: Ferran Adriil 
Acosta. 
Nadó: eL 14 de mayo de 
1962 en L:HospitaLet de 
Llobregat 
Curiosidades: se han re­
ferido a éL como el 
alquimista de la codna. 

AdrUJ tiene dos honoris causa: uno por la universiclad de 
Barcelona y otro por la Aberdeen (Escoda). 
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atufavor: 

·70 años de experiencia 
~i!lta5 favorablemente 
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