
EPILOGO GASTRONOMICO
"Tripas llevas pies, que no pies tripas" 

"Hoy no guiso en casa: hoy toca servilleta prendida"
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Resumen de los objetivos de 
este PROGRAMA DE FIESTAS:
1e Rescatar viejas recetas culina

rias de nuestro patrimonio.
2- Dar a conocer los bares, tas

cas, cafeterías, mesones y res
taurantes donde mejor comer y 
beber en Torrijos y aledaños.

3Q Crear e inventar nuevos y sucu
lentos platos que sean lo más

6Q Otorgar un PREMIO DE 
GASTRONOMIA, de perio
dicidad anual:

a) Al mejor RESTAURANTE.
b) Al mejor COCINERO.
c) Al mejor MAITRE o CAMA

RERO.
A la m ejor RECETA. Y 
otros Premios.
Realizar conferencias y 
exposiciones de fotografía, 
pintura, escultura, video, 
etc. de temas gastronómi
cos y culinarios.

88 Y, por último, con tu impor-

Arturo Pardos y Federico Lazcano 
"ESTUDIO ARTURO" 
diseñaron el presente 

PROGRAMA DE FIESTAS 1993.

Arturo Pardos escrib ió los Textos 
Gastrónomicos, realizó los dibujos y 
la foto del Sorbete Negro.
Stéphane Guérin cocinó el Cocido 
de Oro y la Paella, platos que fueron 
fotografiados por el arquitecto José 
Félix Alvarez Prieto.
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