nistro franquista, José Solis Ruiz.
La planta baja esta dedicada a la re-
cepcidn, sala de espera y oficinas del
equipo técnico y, en la primera y
Unica planta alta, se encuentran los
despachos de los secretarios y del
propio Manuel Marin; l6gicamente
con la bandera nacionaly lafotogra-
fia oficia! del Rey presidiendo la es-
tancia.

Habia que entrar de lleno en los
temas concretos de la negociacion y
el Secretario de Estado dio comien-
zo realizando un resumen de la si-
tuacion agricola.

-En lo que respecta a las negocia-
ciones de adhesion, laagricultura es-
pafiola no presenta una misma posi-
bilidad de tratamiento, ya que exis-
ten sectores que son, extraordinaria-
mente, competitivos, como es el sec-
tor de frutas y legumbres -incluso se
puede considerar como el mas com-
petitivo de Europa en la relacion
precio-calidad-y, sin embargo, den-
tro de la agricultura , existen otros
sectores productivos, como son los
denominados productos continenta-
les; es decir, bovino, leche, cereales,
azucar y carne de cerdo, en los cua-
les, bdsicamente, Espafia tiene defi-
ciencia en sus estructuras y, sobre
todo, menor competitividad, por el
momento, de la que tienen los paises
comunitarios. Por resumirlo, la agri-
cultura espafiola estda muy bien en lo
que se denomina en lajerga comuni-
taria, los productos mediterraneos
-frutas y verduras- y en una posi-

cion delicada en lo que se refiere a
los productos continentales. Enton-
ces, las negociaciones de adhesion,
se estan conduciendo, de cara al sec-
tor agricola, en base a obtener un
equilibrio entre los dos sectores. Es
decir, alli donde nosotros somos mas
competitivos que los comunitarios,
léase frutas y verduras, estamos dis-
puestos a aceptar una determinada
disciplina en nuestras exportaciones
hacia la Comunidad, a lo largo de un
periodo transitorio para, de esa ma-

nera, obtener en aquellos sectores
donde somos méas déhiles que los co-
munitarios, que es el sector conti-
nental, también la aplicacién de otra
disciplina frente a las exportaciones
de los sectores productivos espafio-
les en bovino, leche, cereales, azlcar
y carne de cerdo, se haga de una for-
ma lenta y progresiva y el impacto
no produzca lesiones irreparables en
este sector de nuestra agricultura.
Por resumir, en unos sectores de
nuestra produccion agricola estamos
muy bien y, en otros, tenemos difi-
cultades de adecuacion.

-¢Entonces, este ajuste al que te
has referido, en qué concierne a Cas-
tilla-La Mancha?

-El ajuste en Castilla-La Mancha
nos puede afectar en los siguientes
extremos: En el cultivo de la remola-
cha, si se consigue la posibilidad de
obtener el sistema italiano, rso ha-
bria mayores dificultades. Es decir
que, después de nuestra adhesién a
la Comunidad, los espafioles pudié-
ramos seguir manteniendo ciertas
ayudas de tipo nacional para los
agricultores que siembran remola-
cha. Sin embargo, el tema estrella*en
Castilla-La Mancha es, sin duda, el
vino; pero, después del acuerdo al-
canzado en Dublin, yo considero,
como negociador y como persona de
Ciudad Real, que existen condicio-
nes razonables para hacer una buena
negociacion en el sector. Ahora
bien, por lo que se refiere en concre-
to a Castilla-La Mancha, sabido que

es la regiéon que mas excedentes pro-
duce, hay que introducir una serie
de mejoras en la produccién del
vino. Mejoras que deben ser sustan-
ciales en la comercializacién y en la
elaboracién de unos vinos dirigidos
al consumo de la C.E.E. que vayan
en la linea del gusto europeo, que se
centra en vinos mas jovenes, de me-
nos graduacidn y, sobre todo, afruta-
dos. Estos dos factores unidos, si se
sabe realizar bien, pueden dar gran-
des resultados para el vifiedo caste-
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llano-manchego. Qué duda cabe,
también, que una vez que estemos
en la Comunidad y se apliquen las
normas vigentes los destiladores,
por llamarlos de alguna manera, es
decir, aquellos que no tienen como
profesién la de vinateros, los que
plantan vifias para dedicarlas a la
destilacion del producto obtenido,
tendran mas dificultades de las que
tienen ahora, entre otras cosas por-
que los excedentes destinados al al-
cohol se van a pagar cada vez menos.
Estas son las lineas maestras de las
negociaciones de adhesion en el
tema del vino, y en este sentido creo
que todo lo que sea alentar en Casti-
lla-La Mancha la produccién de
vino de calidad es rentable de cara al
futuro. De ello no me cabe ninguna
duda; ahora, hay que hacerlo bien.

-¢Cuéales serian entonces las
transformaciones a las que hay que
someter a la industria vitivinicola
espafiola?

-En Castilla-La Mancha, en gene-
ral, ya se elabora bastante bien, ya se
embotella de una forma aceptable;
es decir, existen unidades de embo-
tellamiento de los caldos dispuestos
para la competitividad vy, especial-
mente, en ciertas zonas de Ciudad
Real. Yo conozco cooperativas don-
de ya se trabaja el vino con bastante
seriedad; pero hay que aclarar que
de lo que se trata es de adaptar nues-
tros vinos al gusto del consumidor
europeo y, en este sentido, tengo que
decir que en Europa no gusta el vino
«cabezén»; es decir, el vino de alto
grado en alcohol es dificil de intro-
ducir en la Comunidad, ya que hay
que tener en cuenta que la cadencia
de trabajo de un europeo es diferente
a la nuestra y a un sefior belga, ho-
landés o danés, pongo por ejemplo,
le gusta tomar media o una botella
de vino cuando estd comiendo; pero
de forma inmediata tiene que volver
al trabajo y no sentir la necesidad de
tener que ir a hacer la siesta porque
se haya tomado un vino de alta gra-
duacién que le impide seguir sujor-
nada. Por otro lado, el sabor afruta-
do sabemos que también es una
constante en la Comunidad. Enton-
ces, si como dicen los técnicos en la
materia, consiste en adelantar la
vendimia en 15 6 20 dias en algunas
zonas de Castilla-La Mancha, pues
hagase, porque las innovaciones a
introducir suponen un esfuerzo muy

pequefio.

-¢Significa ello que con esas inno-
vaciones técnicas nuestros vinos
conseguirdn abrirse paso en la
CEE?

-Bueno, a mi me preocupa menos
el hecho de conseguir estos vinos
afrutados que la forma de presentar-
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