OpIinion

Probando nuevas variedades y presentaciones va-
mos descubriendo vinos de especial calidad a pre-
cios mas que razonables. Propongo hoy compartir
algunos de ellos por si os es 1til para la dificil elec-
cion. Vinos de precios muy razonables, entre seis
y diez euros, que se encuentran en algunos de los

supermercados de las grandes cadenas

Descubriendo

vinos
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ljibes

La bodega Aljibes esta en

Chinchilla de Montearagon

en la Finca los Aljibes, zona

con denominacién Vino de la
Tierra de Castilla. El edificio de la bo-
dega, de construccién tradicional, esta
rodeado por 178 hectareas de viiiedo,
cultivadas a casi mil metros de altitud.
Vinos de diferentes variedades y pre-

La Manchuela es una zona de especial

belleza natural con la presencia de los rios
Jucar y Cabriel y unas formas geologicas
asociadas de atractivo singular. Una zona
con poblaciones surgidas en ese entorno

natural como Alcala del Jucar con un
encanto especial. Y en ese entorno una
denominacion de origen que cultiva
variedades singulares como la bobal y

bodegas que, poco a poco, van abriendo
camino con sus peculiaridades y cuidando

la calidad de sus productos

cios. Elijo uno de ellos de apenas 6 eu-
ros de especial calidad, Aljibes. Cultivan
variedades tradicionales (tempranillo,
garnacha, garnacha tintorera o verdejo)
y otras que se han adaptado muy bien al

Lanza

clima de la finca (syrah, cabernet franc,
cabernet sauvignon, merlot, petit ver-
dot, sauvignon blanc y chardonnay).

El vino Aljibes es de color cereza inten-
so y brillante. La descripcion del vino
dice: la nariz nos recuerda inmediata-
mente las mermeladas de frutas rojas, y
especias tipo pimienta negra y hierbas
aromaticas (laurel). Taninos maduros.
Sensaciones de chocolate amargo. Muy
buena acidez. Sabroso y complejo. Uno
de los vinos de la bodega a precio eco-
noémico y con una especial calidad.

Finca Muiloz

Bodegas Mufioz es una bodega de No-
blejas que, con una larga tradiciéon fami-
liar, ha incorporado criterios de calidad
exigente. Vinos de diferentes gamas y
precios como los de Blas Mufioz, Bode-
gas Munios y Legado Munoz. Entre sus
vinos uno de precio muy asequible como
Finca Mufioz Coleccién de la familia,
blanco. Una combinacién de sauvignon
blanc y chardonnay. Combinacion de
grandes varietales... blanco frutal, am-
plio y estructurado... Con un atractivo
color amarillo pajizo y ribete dorado, es
un vino amplio y persistente donde se
combinan fruta citrica con sutiles no-
tas de vainilla y pasteleria, delicioso al
maridarlo con pescados, pasta, arroces
y queso semicurado

La afiada 2018 se caracterizd por su ca-
racter fresco y humedo, lo que gener6
una cosecha de rendimientos generosos y
retraso considerable de la vendimia. El re-
sultado fue de vinos de frescos y frutales,
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de caracter continental y equilibrados.
Dentro de su oferta de vinos los de Bode-
gas Muiioz tienen un precio muy ajustado
manteniendo una excelente calidad.

Bodegas Ponce. La Manchuela

La Manchuela es una zona de especial
belleza natural con la presencia de los
rios Jacar y Cabriel y unas formas geo-
logicas asociadas de atractivo singular.
Una zona con poblaciones surgidas en
ese entorno natural como Alcala del Ja-
car con un encanto especial. Y en ese
entorno una denominaciéon de origen
que cultiva variedades singulares como
la bobal y bodegas que, poco a poco, van
abriendo camino con sus peculiaridades
y cuidando la calidad de sus productos.
Una de ellas es Bodegas Ponce con vinos
que alcanzan puntuaciones singulares
en las diferentes guias enologicas. Elijo
el Clos Lojen elaborado con uva bobal.
Dice en la web de la bodega que es un
vino que recuerda a los beaujolais. La
uva se cultiva en seis pequenas parcelas
plantadas con la variedad bobal, la uva
local que esta bodega defiende. Las ce-
pas de las que procede tienen entre 30
y 50 afios y estan plantadas a unos 700
metros de altitud. Las uvas fermentan
con sus propias levaduras a través de un
método tradicional con las uvas enteras
y en pequenas barricas de madera. Una
vez fermentado el vino reposa durante 7
meses en barricas y fudres de distintos
tamanos. El resultado es especial y asi
lo han reconocido diferentes guias de
calidad. Un vino para probar y conocer
nuevas zonas y variedades.




