
Alcolea. 
( 480 

KOTA.=No se ha rstampado el ver inda2 
Aucliuras. r i o  de cada por la discordant ia que 

Enjnrnbrcs, anejo. hemos halisdo r n  los tres censos qr~r  h r n  
Encirtacaido, id. mos irnido prrseiites al pi.cseiitar la divi-) 

Molinillo. #ion judrcicil de  la proviiicia. 
F r i  iiaiicaballero. 1 
Fontaiii!rcjo. Afodo d e  consercar rn vinagre pepi?iIlos, 
J101-cajo de los Montu. pirnicntos, &c. i 

r . l lc i~i1~.  

h:nl;goti. Se eligen los pepinillos mas p ~ q o e a '  
R ~ ~ a l ~ i i t ~ o .  iioí, se les cortan las puntas y los ra- 
Naias J e  Estens. hos, se limpian para quitarlrs la prliisa 
I'iiori. frotándolos con u n  pedazo de  trla ora 
~ i i d r  abuciia, dinaria iioeva, en la que se pniie antes u n  
Pr11 zurra. puiiado de sal gorda, se lavan y se vuel- 
Put.\,la de Doti Rodriga. ven 5 enjugar, se les echa vinagre boc- 
Retuerta. no  blanco, una tercera parte mas por I& 

menos que Lo que tiecesitan para cubrir- 
PARTIDO DE TALDEPLRAS. los en la vasija, se dejan asi en iiifurion 

por dos b tres dias, se sacan del vinagre, 

Gstellar  de Santiago. y este se hace hervir en uiia vasija de bar- 

Moral de Calairava. ro, calentandda en  baño de arciia: cuan- 
Santa Cruz de hIudela. do  el vinagre haya mengi~ado la tercera 
Torreni-va. parte, se le vuelven á poner los p r ~ y -  * 
Valdcpeiias, 110s o pimientos, y luego que dC un %P- ' 

Visillo o Aln\uradicl. vor  se aparta la basija del fucgo, re ecba 
\'¡so del Maiques. todo en una cazuela y se tapa, se re- 

vuelve la mwcla de iirmpo en tiempo, 

Albaladejo. 
AlcubIilas: 
A 1 ha mbra. 
Alrnedina. 
Carrizosn. 
Cozar, 
Fueullana. . 
Montiel. 
Puebla del Principe. 
Santa Cruz de lar Callamas. 
Terrinches, 
Torre de  Jiian A b d . , ,  . /. Villa hermosa. 

y al 611 de cinco 6 seis dias se vuelve- i 
d a r  un  hervor, echándoles sal, ajo y o t n b  , 
cosas segun el gusto de cada uno,  y r /  
guarda iodo cn una vasija. ! 

Las alcaparras, babas verllrs, alcachofa& 
cebollas, se- aceitunas y otras mucbí i  
Irgumbres se couseravn cn v i a a ~ r e  del mis- 
mo modo. Pero se debe tener sumo 
cuidado de no  h a t e  o h  para ninguno da 
estos fines de vasijas de metal, y solamen- 
te de vidrio o de  barro. A 

En las de esta clase vidriadas se 
rerá antes de hacer uso una bucoa di& 
lucio. de sal comun que la lleiie toda;& 
bieu una igual cantidad de vie3gre. 

Villamaurique. 
Villanueva de :a Faente. 
Vtllrnueva de los IuLuies. 

Ciudad-fieol: I rnpr~ctu &e Iburrola, redactor iiiicrino. 
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