
EL VINO EN e R I S I $ I 
Lpgislac.ión, son causa de deserci6n 
de 1..1 clientel ::- ; Y. pn una palabra, 

I hablar de todo lo que fu era &n pro· 
vecbo del vlQicultor y que estuviera, 
claro es, dentro de mi modesto al-

Siemp re fueron Jos vinOR nuestros, eran los natu rales de Valdepeñas. cance. 
Ic. s prod uc idos de ntro de nuestro Pdsaban en aquel eotonces [,00.000 Digamos en plan demostratív.o 
té rmill'J, los elegidos da entre lodos B.o el e vinos natu ra les de distintos que con buenas trasformflciones so­
los de es tq R"gi6o: ello es indudable. puntos de la R~gióo, vinos gr'uesos, braI'ÍaD la infinidad de curanderos 
Cllando la fama nos aureolaba y los fuerlemente al cobó licos que se puli- de vinos que van surgiendo y que al 
c ald :J ~ 8<'lul produ cidos con uva de mentaban en é ~ ta por medio de prác- fín y al cabo no tienen más órbita 
toda la \~o m a rca eran insuficientes tices bonegueras qu e boy tod o el que la de un círculo tan limitado co ­
pa ra cum pli me ntar las numerosa@ mundo conoce, y que según la gente mo son las breves noticias que el se­
demandaf, es pOl'qu e exi tía alguna «sólo el almacenarse en nuestr03 lo- fior' Marcilla dá, no a los técnicos ni 
causa qu e ha desapa recido al mismo oales era suficienle para cambiar las a Il)s curandero!;:, sino a todos Jos vi­
tiempo q J.e han surgido' otras con- características de vinos malos en nicultores, en su pequeño y bien he­
trarias que han agravado el mal de I buenos» Así Valdepeñas ,enía doble cho trabajo de «A.lteraciones y En-
manera te rrorífica. cosecha que la suya propia, reforza- fer medades de los Vinos,., que rega 

Pe ro yo no es toy au torizado para da con los primeros materiales que la el MinisteI'Ío de Agricultura y que 
hablar de cri is !locia', ni estudiar : llegaban en veudimi.a y que eyplota- se a prenden en medio día. 
lo.' malos momentos críticos econó- ba con un g ran senlldo comerota!. Nuestro vi no, y é.3 to hay qu e de­
micos que nos cercan y ahogan) ba- 1I Hoy, todo ha ido al trasle, y ya jarlo sentado de una vel para siem­
cien do insuficiente para vivir la ca· nos conformariamos con mandar ¡He, no sirve para co nvertirlo en 
pacidad pro J ucliva, hoy mayor que I nuestro vino en buenas condiciones. añl'jo, porque su falta de acidez na­
nun ca l' .!l'a dógicamente_ . Da co echa a cosecha Quedan en t ural y la poca oxidación que expe-

Lo que me ind uce a escri~ir boy I nuestros a macenes cantidades enor- rimenta, son las causas de no tener 
es un asunto que todo este pueblo ! mes que arrancan de la econom\a las notables características de un vi­
tiene ya ol,idado por demás sabido. 1 del lab rador o del vinicultor j~~ones no viejo noble. Pero, por el co ntra -

El desprecio <(ue sufre en la actua- da sus ahorros, que no translJe en rio, es excelente cuando nuevo, pues 
li da.d nuestro vin o, sangre arterial . 1 ponerse al nivel del vino de Jos pue- ~u anhídrido carbónico, picante, le 
de Valdepeñas, empezó con la replan- blos Iimftrofes. tija un gusto especial muy agrada­
tación del viñedo, igualando a¡;,í las ros esludios enológicos han he- bla y son alimenticios y fuertes por 
calidades de producci6n de esta Z o- 1 cbo adelan tar en conocimientos a su alcohol y so extracto seco tan 
na qu e líelll cal'acter·ísti cas muy ¡ lOS que antes no sabían producir ex- apreciado del elemento obrero, . 
idé nticas en toda ella . Además los celentes vinos, y ve mos con amar- He aquí las esenc,iales dotes de 
inte us ivos abonados, la manera de gur.'] que nues tra exportación ha nuestro vino para mesa, si bien su 
cu ltivar, les elaboraciones , aotes in 1, quedado red ucida a la mínima parte, acidez total le hace pecar de ser algo 
cogn oscibles para la inmensa mayo- illientl'as que se dá el caso que eu blanco y no todo lo fresc o que de­
ría de los vitivinicu!tore~, etc., hao I las vías de olras estaciones diaria- biera . En fín , nuestro vino es en tre 
sido causa de que en todos estos I menle parten foudres y foudres di los comunes, idea! para cO!lsumirlo 
pueblos que producían vinos verdes, rectam ente al almacen ista de ci uda- al comer, y digamoslo también, mu y 
o vinos tintos sucios, osouros, sin 1 des de cons umo, y qua antes no te- grato de bebarlo cuando contiene o 
co mparación con los admirables I oían más punto de recepción q ue la se le adiciona anhídl'ido carbónico. 
pardos azufrados de nu estra ci udad, I estació n de Valdepeñas en plan de De aqul resulta, que esta clase de 
co mien cen con éxito una competen- I almacenam ienlo. vino se debe de producir en canti-
cia de exportaci6n que n08 dej a, no I No quioro decir que Ln e labora - dades grandes, porque no adm ite ba o 
en condiciones iguales de venta, siDO ci ~n eSLén a nuestra altura 103 pue cer solera, ni su p r e ~ io sería remu­
en des\'entaj a notahle, porqoe noso- • blos .comarcanos; pero sí que ban nerador. Por lo tanto, bay oue lijar 
tras no podemos producir con la progresado mucho má:l de lo que los distintos tipos y producirlos co­
economía y poco valor intrí nseco con noso tros nOs figurarnos y con la. cer- mo si dijéramos en series, vino stan­
que se producen los vinos en otros : teza de que nos alcanzarán pronto. dard, que podríamos llamar, con 
l llgare " 1) I h cuantos adelantos enotécnicos nos 

c. I ara evita r o ay que andar mu y de-
T ,,- m , S que acostumbrarnos a prisa el camino de In t roducción de fuera posible y hacer un vino rea l-

mir¡¡ l" nueslros vinos ('on muy Iige- : mejoras tanto enológicas como en o- mente barato, 
ras venta jas (muy pocas) sobre los ) técnicas. Me sería muy grato poder Es factible de hacer, por encima 
que [l OS agobien en los mercados : demostrar las conveniencias que nos de todo, aquí, una ins\alación expre­
consum ido l'es . Y és to que no pasará reportaría a los valdepeñeros, po n. sa que reuna to dos los adelantos mo­
al pleno convencimiento de ias gen- go por caso, el adecuado empleo del dernos y nadie más indicado para 
les, pues gus ta más de la vanidad de anhídrido $ulfuroso liquido y sus so. ello que esas Asociaciones Coopera­
creer que sus vio os están en primer luciones en sus múltiples aplicacio- tivas qua empiezan abora en España 
< rang~ , es una ve rdad desgraciada- ne!;:, de las correcciones de la acidez con una gran ay uda del Estado, aho 
mente cierta , a los mostos, de la alimentación de rrátldole gravámenes y adelantándo-

ltis. d inero a largos plazos y tipo de 
Como demostraci6n recordaré que las levaduras, de sus cultivos, de los 

interés reducido, para atreverse y 
cu ando en épocas prt sadds nue'3tra deseubes, de la forma de preparar 

llevar a la realización una Catedral 
producción era solicitada en tod3. su vinos oubiertos (para zonas que los 

del Vino, como se denominan en Ca­
val ía (es nat ural ya que de la Man- reclaman) sin necesidad de rec urrir taluña. 
cha s6lo Valde peñ as sabía hacer un a pedir los vinos negros de mezcla~, 
vino de características constantes) y como nos ocurría y aun nos ocurre Además, en la dotación qu e el edi­
de nuestra ea lll ció n salían lrenes en - con las regiones Alicantina y Valen- ficio llevase podrían int rod u :lirse 
teroS llenos de vino~ , la cosecha to - cialla, por lo mismo que nuestra va- mejoras aquí desconocidas con res ­
t al del año se eX jJortaba en poco más riedad Lairent tinta Liene tanta en 0- pecto al vino que, además da resul­
de cua tro meses; y sin embargo, nos- cianina oomo la Bobal, diferencián- tarnos más económico nos asegura­
otros manlen íamos durante loda la dose únicamente en los varios siste- da la creación del tipo vino e Val­
campaña la clien lela ti ja a nuestras mas de elaboración; ni tampoco de peñas» único. Las modernas insta­
bodega s y a nu es tro tipo, cada vez ecbal' mano de esos colorantes arti- laoiones y los nuevos sistemas de 
más conten ta , que consumía nues. ficiales, que aparte de estar termi- vinificaci6n nos permiten Crear lo 
tro3 vinos orgll llosa de decir que nantemente prob ibidos en nuestra que antes era capricbo s610 de la 

¿Tú sabes que sig nifica esta palabra que todo el mun· 

do pronuncia? 

Pues sencillamente," 

en su despaclw de ~i:l rnes del Mercado , calle Central 

número 73 te lo puede decir; pero no hará falta pues 

verús allí la COlrl de clientes que esperan comprar los 

suculentos chorizos 

o 
SIEMPRE JANDIRO 

• 

Nat uratez3, y por fuerza, variaría-
mos nuestras anticoadas prácticas, 
incompatibles hoy con la exigencia 
impe rativa del cliente, en aquellas 
que transfo rmasen nues tra frula en 
el caldo idea l soñado. 

y no s610 baríamos variar la pro­
ducción vínica. existe superproduc ­
ción y para contrarrestar sus efectos 
desastrosos aprovecbaríamos la can­
tidad enorme de azúcar (gl ucosa) que 
tiene nuestra uva sacándole partido 
en las infinitas aplicaciones de los 
mostos concentrados, en las estacio­
nes uvales, encabezamientos natura­
les, color, refrescos, e iocluso farma· 
copea. 

Pero todo ello hay que hacerlo con 
ma quinaria apropiada de la que nos­
otros carecemos por comple to. Nues­
tras bodegas deben surtirse, lo sufi ­
cierllemente bien, para logra r tod us 
sus obj etivos y de manera econ6mi­
~ a, y ba de pensarse en equipos de 
bombas auto máticas, en filt ros de 
gran rendim ient o eléctri cos, (100 
H.o por bora en blanco) en prensas 
mecánicas y de p r~sión e h idráulicas, 
en pasteurizadoree, eo agotadores 

~I (~O Je ValJepeñal 

JULIAN lPRIETO MARQUES 
FABRIOA DE ANISADOS Y LICORES 

No compren lico res sin aotes visi tar la 

Gran Exposición de esta Casa 
VER ACRUZ, 6 - - Teléfono, 10 

que aqui no se conocen y que supo­
nen un no desprecia ble rendi mie nto 
qoe se va en los oruj os para la fa­
bricación de residuos, y mucbas co ­
sas más que caen fuera de la finali­
dad de este artículo. 

La maquinaria es hoy el oapítulo 
más importante de una buena in sta­
lación para lograr producir en con ­
diciones, y por esto mismo no debe­
mos prescindir de ella si queremos 
s ituar nos con alguna ventaja so1:>re 
nuestros com petidores. 

T iene que desaparecer la ciega 
confianza que hasta aq uí he mos te­
nido en las do tes nat urales de es te 
Pals (soelo de nuestra zona) que no 
son otras que las de un terreno me­
diocre para cualquier plantación que 
no sea el viñedo, y para ésta, acepta· 
ble, cuando saba hacerse, después de 
conocidas perfecta mente las propie­
dades fundamentales de la tie rra a 
explotar. 

__ rf 

¡ 

L u i s Rodero Jiménez 

Capataz de Viticultura y Enología 

-
Aguas , Potables '! 

de Valdepeñas S. A. i 

Panifica~ora ~8 YaldepeñdS 
------ S. A .. -----=--=-

Fábrica .; de Harinas por Cilindros 
en Valdepeñas 

Sa nta Cruz de \1 udel a 

y La Solana 

Casa Central: Valdepeña.( C.Real) 

gaQeo de g ilbao 
FUNDADO EN 1857 

CAPITAL Pesetas 100.000.000 

Capital emitido desembolsado 69 mi­

llones 750.000 y Reservas 87,652.773.66 

Pesetas 157.402.773,66 

Dirección telegráfica: BANCO BAO 

Domicilio social: BILBA.O 

Sucursales en las principales plazas 

espaftolas y en Parfs y Londres, 

Corresponsales en todo el mundo 

Realiza toda clase de operaciones 
de BANCA Y BOLSA Gapitat: 1.000.1100 de pesetas 1 

Seis de Ju nio, 35 ~~~~~~~~~~~~~~. 

VALOEPEftAS (Ciudad Real) 

Talleres Tomás 
Plaza Palacio, 11. BlRCELONA 

Tuberías de acero para con­

ducción de aguas sistema '1'0 · 

MAS, vál vulas de paso, fuentes, 
I 

registros y demás accesorios. 1 

Lleva más de 1.000 POblaCiO-¡ 

nes canalizadas en E spal1a . 

AparatG destilador 

rectificador de alcoholes 
Se desea comprar uno para 

prod ucción diaria entre 400 a 

600 li tros, alcohol de 95°. 

Quien tenga y quiera venderlo 

puede dirigirse a esta Adminis­

tración donde se informará. 

Imp. de Mendoza- Vaidepefíu. 

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Eco de Valdepeñas, El [1925]. 16/3/1936.


