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EL DIAMANTE.
Interesante tratado provechoso á todos.—Escuela de vinificación.— Guía del fabricante 

de jabones y  varias industrias práctiüsá y medidas modernas, al alcance de tbdos.
POR

JOSÉ LÓPEZ CAMUÑAS.
Esta nueva y gran obra, de conocida tama, edición 3.a mejorada y corregida con 584 páginas y grabados, es 

de aplicación práctica y provechosa para los agricultores, el comercio, propietarios, corredores, agrimensores, 
conserjes de casinos, consumistas; fabricantes y espendedores de vinos, aguardientes, jabones, licores y toda 
clase de bebidas y helados; y lo mejor do cuanto ha dado á luz su competente, práctico y reconocido autor. Es 
un verdadero maestro práctico en casa que evita grandes pérdidas y se gana mucho dinero explotando las in
dustrias con la maestría y últimos adelantos que expü;v>, y enseña á plantar y cultivar viñas, hacer, curar, 
adulterar y mejorar vinos, aguardientes, licores, vinagres, cervezas, pasas, bebidas gaseosas, refrescos helados, 
asfaltos, jabones, lacres, medir tinajas, cubas, pipas, c o i k k j . pozos y toda clase de vasijas, etc., etc.

El autor remite ejemplares á vuelta de correo á quien mande su importe de 13 pesetas ó 13‘50 en sellos, y 
el “Norte enológico,, que vale o pesetas, por 3 á los que compren EL DIAM AN TE, precios muy baratos dada 
su importancia y reconocida utilidad. Los pedido» bajo owte sobre: Provincia de Ciudad Real, Sr. D. José L ó 
pez Camuñas, Ferrocarril, 3, Manzanares.

N O T A .— L os que adquieran estas obras que sean susoritorea á El  R elámpago, tionen derecho á la consulta gratis y que s e le s  «.clare» 
mientras lo sean, los puutos dudosos por medio do oste periódico; puas el q>ie compra un libro y no lo entiende en todo 6 parte y bu autor *® 
1* dá explicaciones corno generalmente sucedo; d^ nada lo sirvo.

LA ESTRELLA.
G R A N  i ’ Á B K I C A  X>j3  J A U O N K S

De todas clases, á precios muy baratos y á ¿50 días plazo, 
con buenas referencias.

Calle Empedrada núm. 8.— Dirigirse ti Jesús López Camuñas.
MANZANEE ES.

i c i s f i .} mejora 12 ¡os v m
EL CONSERVADOR ENANTICO posee cualida

des antifurmentiscibles, preservadoras y antipútri 
da*: d i  al análisis químico la mitad de su peso de 
tanino químicamente puro, y  todo ol mundo sabe que 
•1 tanino es el agente más enérgico contra las alte
raciones de los vinos, pues destruye los gérmenes 
de todas las enfermedades á las cuales está sujeto: 
la otra parte de su composición es todo principios 
elementales y  esenciales de la uva y de la villa; de 
modo que su mezcla en proporciones convenientes 
constituye un agente enérgico ó indispensable para 
la conservación y mejoramiento de los vinos de to
dos lo* paises.

Mezclado con la vendimia, que es el método más 
nacional, en la proporción de 30 gramos por heetóli- 
tro, dará al vino desde su origen todas las cualida
des deseadas de conservación; regularizará la fer
mentación, neutralizará la mala influencia de las 
«vas podridas, se obtendrá el vino de «olor más vivo 
y m is brillante, contribuyendo mucho á su clarifica
ción; resultarán más reduoidas las liece*, y por últi
mo, su ompleo en la vondimia dispensará del vto del 
yeso, ya que él sólo dá al vino vivacidad de color, 
brillantée y  gusto perfecto.

Loa vinos tintos ó blaueos ya elaborados, pero li
geros, mal viniíicados, pobres en alcohol ó deaaasia- 
lo  ricos en azúoar, lo mismo que les vinos bion ho- 
•hon, pero guardados eu malas bodegas 4 en alma- j 
oeneu mal situados, se alteran fácilmente; estos vi- | 
sos resisten á los gérmenes de todas las enfermeda
des si previamente han recibido & se le añade una 
dosis de CONSERVADOR ENANTICO que le^im- 
pide torcerse, agriarse, ̂ avinagrarse, amargar, ahuarse 
ó perder su color. Antes de trasportar los vinos es 
indispensable añadirles una dosis de oste producto 
si se quiere evitar el peligro de que se echen á per
der. Bote de 1\2 Mío 7,50 pesetas.

Depósito central on España: Administración de 
L a  R b y i s t a  V i n í c o la  y  d b  A g b i c u l t u b a ,  Dan- 
saa, 6 y 7, entresuelo centro, Zaragoza.

CRÓNICA DE VINOS
Y CEREALES.

Año X II  do su publicación.-—Es el 
periódico de mayor circulación eniüspá- 

corresponsales en los centros

LA UNIÓN
Y EL FÉNIX ESPAÑOL

ña. 400
agrícolas más importantes de España y 
en los principales mercados del extran
jero. Minuciosas revistas semanales de 
los mercados do aceito, vino y cereales. 
Cotizaciones de estes géneros y demás 
productos agrícolas. -Situación agrícola 
de ea.ua pueblo. Anuncios á precios mó
dicos J’ínfioü y-precios desuscricivii. ¿iadrid, 
plaza de Oriente, núm. 7 segundo. Cos
tando la suscrición G pesetas un semes
tre en toda España, y 10 on ol extranjero

MARTÍN DÍAZ NUÑEZ
Cerrajero y mecánico.

Instala campanillas eléctricas, or 
¡ diñarías, teléfonos y pararrayos.

Tiene materiales de Alemania, 
Inglaterra, Suiza y Francia. 
Hace y compone pesos, romanas 

y básculas, á precios tan baratos, 
que no admiten competencia.

CALLE DE MATEOS, 4, 
MANZANARES.

COMPAÑÍA d e  se g u r o s  reu n id o s

EstabJscida en Madrid, calle de Olózajfc, I- 
(Paseo de Recoletos.)

GARANTÍAS
Capital social... ¡2.030.000 ptas. efectivas
Primas y reservas 41.075.893 ptas.

25 áHOS S£  SZXSTEKCXA.

Esta gran Compauia nacional, ,cuyo 
capital dé Rvon." 4b millones, no norñi* 
nales sino efectivos, es superior al de las 
demás Compañías que operan en Espa
ña, asegura contra el incendio y  goor© 
a vida.

El gran desarrollo do sus operacioues 
acredita la confianza que ha sabido ins
pirar al público en los 25 últimos años, 
durante los cuales ha satisfecho por si
niestros la importante suma de

Pesetas 34.771.411.
Süu dirección principal; Cárcel, 1, 

M A N Z A N A R E S .

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Relámpago, El. 28/4/1889.


