
La "foto" no nos muestra uno de los complicados dispositivos para el seguimiento de satétiles es
pacíales, sino una vista parcial de la nave de prensado. Una vez metido el cuajo en sus moldes, 
estos son prensados hasta estraerles todo el líquido que queda. Las "colgaduras" que se apre
cian alrededor de los moldes, son paños blancos y  nítidos, en los que se envuelve la cuajada.

limpieza y  asepsia por todas partes.

to que ha sido preciso am pliar algunas de sus instalaciones, 
a pesar de que hace apenas medio año que la industria  em
pezó a funcionar. Los ganaderos se han volcado material
m ente vendiéndole la leche m asivam ente y los cálculos pre
vistos se han visto duplicados en tan  corto espacio de 
tiempo.

Las fotografías que publicam os dan una lim itada idea 
de este gran com plejo industria l que la Cooperativa Provin
cial Ganadera, con la ayuda financiera de la Caja Rural 
Provincial, ha m ontádo m uy cerca de Ciudad Real, en la 
carre tera  de Puertollano. El queso «Gran M aestre», sin du
da el m ejor queso manchego de España, tiene abiertos gran
des m ercados en infinidad de ciudades españolas, cuyo nú
m ero se am plía diariam ente. Cuarenta y siete representan
tes lo van introduciendo en los más apartados rincones y 
de todos se reciben las m ejores noticias, por la gran acogida 
que tiene el citado producto  allí donde es degustado.
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