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FERVINO, ESFUERZO DE TODOS
D el 6 al 10 del próxim o m es 

de m ayo, tendrá lugar en V ald e
peñas la tercera ed ición  de su 
Feria del V in o , F E R V IN O . Feri- 
val, organización ferial de la loca 
lidad, el A yu n tam ien to , el C on 
sejo R egulador de la D O , la 
Junta de C om unidades de C asti
lla-La M ancha, la Cám ara de 
C om ercio de Ciudad R eal, la 
D iputación Provincial, la F ed e
ración R egional de Cajas de 
A horros, la A sociación  de 
E xportadores y algún otro orga
n ism o, convergen  en sus esfu er
zos para hacer de F E R V IN O  una 
m uestra congruente con la 
im portancia del sector vinos y 
derivados en nuestra región.

Y  aquí surge la prim era difi
cultad. En las dos ed icion es ante
riores, 1983 y 1985, la m uestra se 
vio privada de la presencia insti
tucional de la m ás exten sa  de las 
den o m in acion es de origen  de 
Castilla-La M ancha: La D O  La 
M ancha. Son com prensib les, 
aunque no constituyan una total 
justificación , las razones aduci
das por el presidente del C onsejo  
R egulador de la M ancha para no  
acudir.

Es cierto que V aldepeñas  
ob tien e , al jugar en su cam po, un 
extratipo de publicidad. Pero no 
es m en os cierto que en  estas 
acciones, cara al exterior, debe  
presidir un cierto espíritu de uni
dad, b en efic ioso  para todos. 
Sobre la base de éste  y otros argu
m en tos, confiam os que Jesús

M oreno ratifique su com prom iso  
de hace dos años y la D O  La 
M ancha tenga presencia directa  
en  F E R V IN O . E ntre otras, 
M éntrida lo  hará en esta  ed ición , 
desp u és de algunas ausencias.

F E R V IN O  es ya im prescindi
b le. C om pleta  la acción exposi- 
tora de V ald ep eñ as en distintas

m uestras nacionales e in ternacio
nales. E s com o una d evolu ción  
d e  visita de los posib les industria
les com pradores, en  la que p u e
den com probar la evolución  
hacia arriba de F E R V IN O , en su 
d oble vertien te de m aquinaria y 
productos en o ló g ico s y v inos y 
productos derivados. En cifra de 
pab ellon es -d e sp u é s  de crear, 
desde cero , una infraestructura  
fer ia l-, se  ha pasado de 72 en 
1983, a 90 en 1985, y a 108, ya 
contratados, para la presente ed i
ción . Se ha duplicado la superfi
c ie , escenario  de una labor expo- 
sitora y pedagógica  orien tada, no  
só lo  hacia los v isitantes foráneos 
-ven drán  im portadores de varios 
p a íses -, sino para los propios v iti
cu ltores, industriales y consum i
dores de la región .

El reto que tienen  p lanteado  
nuestras p roducciones vínicas 
tiene en F E R V IN O  una ex ce 
len te plataform a de lanzam iento. 
E l em p eñ o m erece que en esta  
tercera ed ición  alcance su m adu
rez, para lo  que se hace im pres
cindible el esfu erzo  de todos.

Pedro Peral

EL VINO MISTERIOSO
DESIERTO EL PREMIO DE LA 8.a SEMANA

M uchos han sido los participantes y nin
guno los acertantes. Esta sem ana el prem io  
queda, por e llo , desierto.

En aplicación de la facultad atribuida por 
la Base VI del concurso, el p rem ió se  acum ula  
a la sigu iente sem ana. Es decir, que el acer
tante de la 9 .a sem ana recibirá dos cajas de 
vino de 12 botellas.

El vino no acertado era el siguiente:

V IÑ A  A L B A L I B L A N C O  - 86

Viña A lbali B lanco - 86 es el vino joven  
que se elabora en la “bodega  fina” de Félix  
Solís, S A , de V aldepeñas.

Esta acreditada bodega de la D O  V ald e
peñas fue fundada en 1960 com o em presa  
fam iliar, actualm ente p osee  unas m odernas  
instalaciones con una capacidad de elabora
ción de 25 m illones de litros al año. Sus tipos 
son: B lancos y rosados del año y de ferm enta
ción controlada; tintos de cosech a , reserva y 
gran reserva.

Félix Solís es uno de los bodegueros de 
V aldepeñas que ha conseguido hacer llegar

Vino joven, fresco y seco, con la clase e inconfundible personalidad 
que le imprime su propia naturaleza: Una tierra noble, una copa 
bien cuidada y un arte meticuloso en su elaboración.

sus preciados caldos a todos los rincones de 
España, para e llo  cuenta con delegacion es en  
G etafe , Sevilla , M álaga, C órdoba, C ádiz y 
Las Palm as de Gran Canaria.

Marca: V iña A lbali B lanco - 86 
Tipo: B lanco.
Graduación: 11°.
V ariedad de uva con que se elabora: 

A irén.
V iñ ed os de procedencia: V arios pagos de

la D O  V aldepeñas.
Tem peraturas de la zona de producción: 

C ontinental extrem ad o, con baja p lu v iom e
tría (450 m m .)

R E S U M E N  D E L  P R O C E S O  D E  
E L A B O R A C IO N

a) D eterm inación  del com ien zo  de la v en 
dim ia. (N orm alm ente anticipada, procu
rando conseguir el equilibrio entre azúcar y 
ácido).

b) Separación de m ostos flor. D esfan-  
gado del m osto y enfriado.

c) F erm entación  entre 18" y 19” C.
d) Filtrado y em b otellad o  en su tercer  

m es de vida.
T em peratura ideal de consum o: Entre 10" 

y 11°.
Platos recom endados: Prim eros platos, 

pescados y, en  especia l, m ariscos.
E ste vino conserva los arom as prim arios 

del v idueño  y los secundarios de su ferm enta
ción . Es seco  y perfum ado al ataque.
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