
AGUACATES RELLENOS DE QUESO CURADO 

~ Ingredientes para 4 personas 
"§ + 4, 1/2, AGUACATES BIEN MADUROS 
~ + 3 CUCHARADAS DE NATA 

qi'~ + 120 Grs. DE QUESO CURADO O.O . 
.§ 2 + 1/2 CUCHARADA DE VINAGRE 
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Preparación 
• Se corta el queso en daditos pequeños y se mezcla bien con la 

nata y el vinagre. Se sazona. 
+ Se corta el aguacate por la mitad y se retira el hueso. 
+ Se rellena el aguacate con el queso bien mezclado, 

con el resto de los ingredientes. 
Se sirve frío. 
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