OM ESO

Elaborado con leche pa' ja.
Formato: 1,5 kg 215 kg 3,5 kg. Caracteristlcas

IAGEITE
Elaborado con Ieche c de ovejaw Se presenta al vamo en piezas de 2

Cuando tiene 60 dias ge curacion se sumerge en aceite de ollva virgen Vdurant
Caracteristicas: color crema con tonos rojizos y sabor fuerte. ;

(QJU)='s10) SEMICUR

Elaborado con leche cruda de oveja manchega, se presentacon la corteza err
Formato: 1,3 kg., 2,3 kg., Y 3,5 kg. Color marfil, sabor intenso pero suave, re

QUESO (ClUJ;/A\p10)

Aroma potente e intenso con matices balsamicos.En el gusto se percibe sabrosos granulos de gran conSIstenCIa
una textura muy cohesionada y un final cautivador.

‘OH JBSE® VIEJ'O

Elaborado con leche cruda de oveja manchega, se presenta
con la corteza cepillada y embadurnada de aceite.

Es un queso artesano con 6 a 8 meses de curacion, madurado lentamente en bodega. Olor agradable y‘de larga perS|ste ¢

Pol. Ind. La Serna

Es un queso artesano con 6 a 8 meses de curacién, madurado Cl de Ios Industriales, s/n - C/ Madrid, 18
lentamente en bodega y en formatos de 2 kg y 3 kg. Aroma potente 13240 LA SOLANA - Ciudad Real
e intenso, con matices balsamicos. Recuerda a los artesanos tradicionales Teléf.: 926 63 41 46 - Fax: 926 64 85 17
por su olor agradablemente rudo, tosco y su larga persistencia de sabores. N T )

En el gusto se perciben sabrosos granulos de gran consistencia, una e-mail: queSOSIacaSOta@terra'es
textura muy cohesionada y un final cautivador. www.quesoslacasota.com
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