
variOS~ 

Toríasd. Torrubia 

• Cuatro huevos 
• Un cuarto de litro de aceite 
• Medio kilo de nucar 
• MedIo litro de le-che 
• Cuatro gaseosa$ de papel 

(o levadura, cuatro cucharas 
rasas de café) 

• Un UQ de harina más o menos 
hasta espesar la masa 
dejándola cremosa 
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vuelve de nuevo. desde su casa en Torrubia, donde nos Invitó una noche a compartir con 
ella el proceso de elaboración de las tortas de Torrubia. Se haclan, junto con otros dulces, du­
rante las tiestas de este pueblo antiguamenle en el horno de leña que todos los pueblos lenian 
y que. poco a poco, se van restaurando en muchos de eltos. Se reunian las mujeres en él. con 
la masa ya hecha. y después cada una a su casa con lo que habla horneado. Nos cuenta que 
sólo se hacía en las lieslas porque la economla no daba para más. 

En Molino de Aragón 

Le T1"~¡'iden~r 

'* Alimentos artesanales 

-* Regalos rústicos * Vinos y aceites selectos 

Rondalla Santa Cecilia s/n 
Tel. 949 832 427 Molina de Aragón 

Abierto fines de semana y festivos . 

CA FETERI A 
PASTELERIA 

ESPECIALIDAD EN TARTAS 
Y PATAS D E VACA 

po <le los Adarves, 28 - Te!. 949 830 119 
Molina de A'<lgÓn (GU) 
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