Por CHARO CASTILLOY

Género: Drama .- Tortas de Torrllbia

Direccion: Pedro Almoddvar

Afio de Produccion: 2001 INGREDIENTES
Pais de Origen: Espana PARA LA MASA
Intérpretes: Javier Camara, Rosario DE CUATRO T(_'JRTAS:
Flores, Dario Grandinetti, Leonor
Watling. @ Cuatro huevos

@ Un cuarto de litro de aceite

@ Medio kilo de azicar

@ Medio litro de leche

@ Cuatro gaseosas de papel

(o levadura, cuatro cucharas
rasas de café)

@ Un kilo de harina mas o menos
hasta espesar la masa
dejandola cremosa

Se baten hien los huevos v se van anadiendo el

resto de los ingredientes hasta formar una pasla
cremosa bien batida. Hay que dejarlo reposar
al menos media hora v precalentar el horno
Después a 170 grados hasta que sube v se dora
Se puede adornar con merengue, azucarn mei
melada, chocolate, el
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El molde liene que ser |]|I|(_J y recubierto de pa

pel para poder desmoldarse facilmente.
Buen proved h{],

vuelve de nuevo, desde su casa en Torrubia, donde nos invitdé una noche a compartir con
ella el proceso de elaboracion de las tortas de Torrubia. Se hacian, junto con otros dulces, du-
rante las fiestas de este pueblo antiguamente en el horno de lena que todos los pueblos tenian
y que, poco a poco, se van restaurando en muchos de ellos. Se reunian las mujeres en él, con
la masa ya hecha, y después cada una a su casa con lo que habia horneado. Nos cuenta gue
solo se hacia en las fiestas porgue la economia no daba para mas.
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3% Ahmentﬂs arresanales

% Regalos rusticos

% Vinos y agg_i-tes selectos

b ESPECIALIDAD EN TARTAS
Rondalla Santa (}ecilia s/n Y PATAS DE VACA
Tel. 949 832 427 Molina de Aragon P° de los Adarves, 28 - Tel. 949 830 119
Abierto fines de semana y festivos. Molina de Aragén (GU)
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