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Los alimentos que se elabor̂ ^̂  delicatessen 

El sector conservero no está 
interesado en las marcas blancas 

MóNicA MORENO 

C-LM 

El sector conservero, funda­
mentalmente el de conser­
vas vegetales y de caza, en 
Castilla-La Mancha se ca­
racteriza por la falta de 
unión entre los empresarios 
que realizan esta actividad, 
aunque todos ellos coinci­
den en la calidad de los 
productos que elaboran. A 
pesar de que esta región es 
la primera comunidad au­
tónoma productora de car­
ne de caza del país, sólo las 
industrias acogidas a la De­
nominación de Origen Be­
renjena de Almagro y las 
empresas conserveras de la 
comadrea'' 'á'e ' ' 
La Marlcliue-
la están coor­
dinadas y 
presentan da­
tos conjuntos. 

Las em­
presas regis­
tradas en el 
lAE de las 
Cámaras de 
Comercio de 
Castilla-La Mancha del sec­
tor conservero superan las 
101, siendo un 80% fabri­
cantes de conservas vegeta­
les y de caza. El mayor nú­
mero se concentra en Tole: 
do, Albacete y Ciudad Real. 
Acogidas al Consejo Regu­
lador Denominación de 
Origen Berenjena de Alma­
gro hay tres empresas, 
mientras', que firmas de la 
Comarca de la Marichuela, 
q ú é ' Ü ^ (Jentríp d^i Plan-
Estratégico del Champi­
ñón, según Adiman (Aso­
ciación para élManchuela 
Conquense), son cinco, que 
emplea a 155 personas. 

Las conserveras castella-
no-rrianchegas emplean en 
su conjunto, según la Guía 
AgroaUmentaria de Casti­
lla-La Mancha, a más de 
1.200 personas, con una fac­
turación anual superior a 
los 4.000 millones de pese­
tas. . - . . _ . . 

En las Cámaras de Comercio hay registradas más de 100 empresas 
y su vólimien de rwgocio supera los 4 .000 mülones 

Las grandes 
superficies están 
imponiendo sus 
condiciones en 

materia de 
calidad 

Aparte de la falta de 
unión entre las conserveras 
de la región, otra caracterís­
tica es que salvo dos o tres 
son pequeñas y medianas 
empresas, que realizan las 
conservas con métodos tra­
dicionales y que no emple­
an a muchas personas. "Es­
te sector está formado por 
pequeñas empresas, la ma­
yor parte de ellas familia­
res, y en las que destacan 
las de carne de caza. A pe­
sar de ser pequeñas tienen 
fama en el país, por la alta 
calidad de los productos 

que elabo­
ran", afirma 
el director ge­
neral de Ali­
m e n t a c i ó n , 
F r a n c i s c o 
Mombiela. 
En el mercado 
exterior hacia 
el que se diri­
gen los pro­
ductos con­

serveros de Castilla-La 
Mancha, principalmente lo­
calizados en tiendas delica­
tessen y pequeños comer­
cios, se encuentra toda la 
Unión Europea, fundamen­
talmente en Francia y Ale-' 
mania, aunque la presencia 
de la carne de caza en Isra­
el y Marruecos cada vez es 
más importante. 
'_ En lo que se refiere a la 
normativa que rige la cali-
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dad do lo-- alimcntii-- con­
servero-, en Ca--lilla-l.a 
.Mancha no h<n ningima 
ley concreta para la región, 
sólo las generales del eti­
quetado. "Las conserveras 
de la región están tomando 
irtídativas para adaptarse 
al tema de la Seguridad Ali­
mentaria y de calidad que 
imponen la Unión Europea. 
Es un sector bastante 
condendado por la calidad 
de los alimentos", asegura 
Mombiela. 

Aunque son los peque­
ños cóiherdos y tiendas de-
Ucatessen los que venden encuentran con que se tie-
en un alto porcentaje ,las,.^rven.qug ir adaptando a las 
conservas de la .región, n o r m ^ ISO que impone el 
aquellas empresas que dis- cliente, en este caso las 
tribuyen sus productos en grandes tadenas de alimen-
las grandes superficies se ' tadón. "No es obligatorio 
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El seóioT^ conservero del champiñón súponecérca 
del 50% de la producción totcd de la región 

Según Adiman, el sector conservero del 
champiñón canalizó cerca de 16 millones 
de kilos' de producto para sus procesos 
industriales, que junto con los cinco mi­
llones que se estima que se dirigen a 
otras zonas del Estado (La Río ja. Mur­
cia,...) supone que cerca del 50% de la 
producción total de Castilla-La Mánicha 
se destina a eslos usos. Asimismo, el 98%' 
del producto es embotado, mientras que 
úmcamente .im 2% es elaborado en sal­

muera, generando conjuntamente un vo­
lumen de negocio cercano a los 3.200 mi-
Uónes de pesetas. Por lo tanto las conser­
veras de la zona realizan diversas tareas 
de transformación del producto que ge­
neran un importante valor añadido que 
es retenido en la comarca de La Man-
chuela. Los ingresos que para el subsec-
tor de cultivadores supone el champiñón 
dirigido a fábrica se pueden estiúiar en 

, n\ás de 1.960 millones de pesetas. 

adaptase a la ISC ^ Jt^, ^^x^^ 
si se quiere vender en el 
mercado y ser competitivo, 
hay que adaptarse a esta 
normativa", comenta el ge­
rente de Conservas Dos'VL-
Uas, Antonio Talavera. -

Este sector económico es 
bastante reado a hacer mar­
cas blancas, ya que según 
los diferentes empresarios 
consultados por este sema­
nario, prefieren hacer pe­
queñas cantidades y de 
gran Calidad, con métodos 
artesanales, que grandes 
cantidades, para así poder 
adaptarse a un mercado 
que impone unas "reglas" 
que en su mayoría no con­
vence a los empresarios. 

Empresas 
atomizadas y 
con vocación 
exportadora 

A nivel nacional, la 
estructura empresa­
rial del sector de 
las conservas, prin­
cipalmente de pes­
cado, presenta to­
davía una cierta 
atomización. Según 
datos facilitados 
por el Ministerio 
de Agricultura, 
Pesca y Alimenta­
ción, las conserve­
ras se encuentran 
inmersas en un 
proceso de concen­
tración que va con­
solidando algunos 
grandes grupos con 
entidad suficiente 
como para enfren­
tarse con posibil i­
dades de éxito a 
unos mercados ca­
da vez más globali-
zados. Las empre­
sas conserveras es­
pañolas t ienen una 
fuerte vocación ex­
portadora, ya que 
la demanda interna 
es incapaz de ab­
sorber su produc­
ción. En conservas 
vegetales, España 
es el primer país 
productor de este 
tipo de productos y 
las exportaciones 
españolas de pro­
ductos vegetales 
congelados parecen 
ser uno de los gran­
des elementos di-
namizadores del 
sector. Aproxima-
damerite el 39% del 
v?dor total del sec-. 
tor es aportado por 
las conservas de 
hortalizas, mientras' 
que las frutas al­
canzan el 32%. En 
cuanto a las Comu­
nidades Autóno­
mas donde hay ma­
yor tradición de 
conservas, destaca 
Galicia, en pescado 
y mariscos, inien-
tras en frutas y hor­
talizas destaca la 
Comunidad Valen­
ciana y Murcia. 
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