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Sanidad Falta de médicos en Urgendas del Hospital de Albacete castilla-la mancha 05 El Colégio de Médicos de Albacete denundó ayer la escasez de la plantilla de facultativos del 
servido de Urgendas del Hospital de Albacete, que ha pasado de 26 a 19 profesionales. 

La Inspecdón de Trabajo visitó 
el año pasado 406 obras en la 
provinda de Albacete. 

El perfil del 
trabajador 
muerto 
TU JO, El perfil del traba­
jador muerto en accidente 
laboral en la provincia de 
Albacete es el de un varón 
de entre 35 y 39 años per­
teneciente al sector servi­
cios; y el siniestro se pro­
duce con mayor frecuencia 
entre las 8.00 y las 12.00 
horas, los miércoles y los 
viernes. 

La diputada regional del 
PSOE Matilde Valentín, 
ofreció ayer estos datos en 
una rueda de prensa en la 
que habló del trabajo del 
Gobierno regional para re­
ducir o acabar con la 
siniestralidad laboral en 
Castilla-La Mancha. 

Valentín celebró 
especialmente al acuerdo 
suscrito el pasado 24 de 
abril entre la patronal re­
gional, los sindicatos uer 
y ~C 00 y la Junta. 

Muere al volcar ' 
su todoterreno 
SUCESOS. Un hombre de 33 
años e iniciales J.T.D. falle­
ció ayer al salirse de la vía 
el todoterreno que condu­
da en un camino vecinal 
en las proximidades de los 
Montes de Toledo, según 
informó la Subdelegación 
del Gobierno. EFE 

Ferran Adria ya 
tiene herederos 
Una Joven promesa de 
la restauradón manchega 
es el mejor tercer Joven 
codnero del pais. 

El día en que Ferran Adria 
se canse de ser siempre el 
mejor restaurador del 
mundo y busque heredero 
ya sabe hacia dónde mirar. 
José Mari Camarena, una 
joven promesa de la cocina 
que estudia en el instituto 
Santa Maria de Alarcos de 
Ciudad Real, demostró 
ayer que es el mejor en en­
tender el espíritu de 'reno­
vación de la tradición culi-

naria, que es la base del 
Concurso Zoco de Jóvenes 
Cocineros, en el que quedó 
en tercer lugar. 

Así, manteniendo el sa­
bor de la receta original, 
creó la Lascado de pollo 
tradicional con bombón 
pepitoria aire pesado de al­
mendra con aceite de hu­
mo de azafrán y brotes de 
limón junto a delicia mus­
lito con prealinee de al­
mendra y salsa pepitoria. 

SU ALTlslMO NIVEL culinario 
Y su creatividad en la reno­
vación de la tradicional re-

El podio 

1 Frandsco José Vicente, de 
la Escuela de Hosteleria 

Fonda Veracruz de Salaman­
ca. 

2 Isidoro Rabago, del lES 
Ibaialda de Pamplona. 

3 José Maria Cama re na, del 
lES Santa Maria de Alar­

cos de Ciudad,Real. 

ceta de Pe'pitoria de Pollo 
de Corral, (el plato plantea­
do como eje del Concurso 

por el presidente del jura­
do, Mario Sandoval), junto 
con su interpretación del 
postre Torrija in fusionada 
de actimel y extracto de 
Zoco no dejó ni una duda 
al jurado, pues la elección 
fue unánime. 

El Concurso Zoco volvió 
a demostrar que el futuro 
de la gastronomía está en 
buenas manos, tal y como 
subrayó el jurado de esta 
séptima edición, que estu­
vo presidido por Mario 
Sandoval, que cuenta en su 
haber con una estrella mi­
chelin. METRO 
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La primera reunión mundial 
de abogados de aeropuertos 
Se clausuró en Ciudad Real. 

Ciudad Real 
tiende la 
mano a los 
aeropuertos 
INFRAESTRUCTURAS. La con­
sejera de 1\rrismo y Artesa­
nía, Magdalena Valerio, 
clausuró en el aeropuerto 
de Ciudad Real la primera 
reunión mundial de 
abogados de aeropuertos, 
que ha reunido a expertos 
de 20 países entre el 27 y 
el 29 de abril, dentro de la 
Conferencia Mundial Aero­
portuaria para el Desarro­
llo del Comercio y el1\rris­
mo. 
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Magdalena Valerio 
subrayó que es importante 
que conf~rencias interna­

~ cionales de este tipo se ce-
lebren en el aeropuerto de 
Ciudad Real, porque a falta 
de unos meses para que es­
ta instalación inicie su ac­
tividad comercial, "es posi­
tivo que el nombre de Ciu­
dad Real se asocie ya al 
mundo aeroportuario". 

La reunión ha sido orga-

Juan Pablo Felipe, del restaurante madrileño El Chaflán, entregó el premio al dudadrealeño José Maria Camarena. 

nizada por Airport Council 
International-LAC, con el 
apoyo del Aeropuerto Cen­
tral Ciudad Real, la Univer­
sidad de Castilla-La 
Mancha y distintos 
organismos y empresas in-Luz verde al reglamento de la OCM 
ternacionales del sector. 
Entre los temas abordados 
figuraban la propiedad y 
gestión de aeropuertos, 
consecuenCias legales de 
las nuevas normas de 
seguridad, seguros, 
derecho y derechos aero­
portuarios o responsabili­
dades de las líneas: METRO 

VINO. El Gobierno de Casti-' 
lla-La Mancha expresó ayer 
su satisfacción después de 
que los países de la Unión 
Europea aprobaran en Lu­
xemburgo el reglamento 
de la OCM del vino, pues 
"contempla la mayor parte 
de las demandas del sector 
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vitivinícola" de la comuni­
dad autónoma. 

La consejera de Agricul­
tura, Mercedes Gómez, opi­
nó que este acuerdo políti­
co, que ayer fue ratificado, 
ha sido "un éxito" para los 
intereses del sector vitivi­
nícola de Castilla-La Man-

Nueva etapa 
• La Junta está preparando el 

programa regional para la 
aplicadón de la OCM. 

las ayudas a la promoción 
y a la comercialización, y 
la diversificación de pro­
ducciones (vino, mosto y 
alcohol vínico) . . 

cha, ya que recoge las ayu­
das directas al viticultor, 

También valoró que el 
arranque de viñedo sea 
considerado como una me­
dida social. EFE 

Consigue ahora el coche que siempre 

has deseado en VWpor50euros.com 

o en tu concesionario. 

Das Auto. 
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