Simplemente:

Una cosa que, al parecer parece tan sencilla, un vaso de
Mino en nuestra mesa, es la consecuencia de un progreso de mul-
tipjes elaboraciones que no pienso enumerar aqui, conven-
dda de que todos los conocen.

Un vaso de vino es el complemento indispensable de una
buena comida, su color tinto o claro, al comtemplarlo, alegra la
vista, y al saborearlo alegra nuestro espiritu.

B vino posee muchas virtudes, ademas de constituir un
alimento, estimula el apetito, ayuda a la buena digestién, po-
se muchas cualidades si se sabe beber con moderacion, na
turalmente.

Por fortuna, aqui en Espafia, el vino no resulta de un coste
myy elevado y es asequible a todos los bolsillos.

Desde el vino de mesa ordinario hasta el refinado espu-
nmoso, todos todos, sin excepcién, constituyen el elemento in-
dispensable de una comida, tanto si es sencilla como de etique-
ta ademéas de estimulante del apetito, como he dicho mas arri-

kg también para saciar la sed, particularmente en las calurosas
jomadas del verano.

Los vinos de Espafia son unos de los preferidos, y como
o resultan los embajadores de nuestra Patria por su bouquet,
suexcelente calidad, buscado por los paladares mas delicados.

H vino tiene tres épocas, y a medida que va envejeciendo
vacobrando valor por ir mejorando y adquiriendo solera.

B litoral mediterraneo es, de todas las regiones vinicolas,
lamés antigua de las que se han dedicado al cultivo de la vifia.
Yfuéenel siglo XVIII que se incremento el cultivo, elabordndose
enomes cantidades que se exportaron a las Indias.

Ademas de sus cualidades de tipo estimulante y digestivo,
d vino entra en la confecciébn de exquisitos manjares; estos
Patos deberan de ir acompafiados del mismo vino que ha sido
utilizado en su elaboracion.

Cada plato requiere un vino distinto, por ejemplo: el pes-

cado ha de ir acompafiado de vino claro y, en cambio, la carne,
predsa ser acompafada de vino tinto.

este luego, hablar del vino no es nada nuevo ya que todos co-
°cemos su origen y distintas elaboraciones; es asimismo tema
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