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ALVARO PARRILLA ASEGURA QUE SE INSPIRA EN CUSTODIO LOPEZ

Casa Ranilla, premio a la

mejor carta de vinos

"Casa Parrilla", restaurante de Ventas con Pefia Aguilera, ha recibido
el premio a la mejor carta de vinos en el "Concurso Gastronomia
2010 Castilla La Mancha", que organiza la Junta de Comunidades.
Alvaro Panilla, su responsable, afirma que su fuente de inspiracion

es el sumiller de Villatobas, Custodio Lopez Zamarra.
IGNACIO ARIZAGA

P arrilla cuenta en su estableci-
miento con 450 referencias de
vinos, “creo que es una carta equi-

librada”, explica a este semanario, al

tiempo que pone énfasis en que el 85

por ciento de los caldos que vende son

de Castilla La Mancha. Este profesio-
nal, de 32 afios y con un establecimien-
to especializado en carne de caza, ha
desarrollado una fecunda trayectoria en

el sector, no es vano es jurado de los
PremiosJoven Aireny Gran Seleccion,
ademas de semifinalista del Concurso
Nacional Madrid Fusién de Sumilleres,
entre otras muchas cosas, que hasta ha
asesorado a restaurantes en Estonia.
Parilla se ha fijado siempre en “la humil-
dad y gran conocimiento” de Custodio
Lépez Zamarra, de “Zalacain”.

Ahora mismo, Casa Parrilla esta prese-

leccionado para formar parte del Club
de Calidad Gastrondmica de Castilla
La Mancha, que promueve el IPEX. O
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