AGRICULTURA

CRUSO INEM: CULTIVO DEL CHAMPI-
NON Y SETAS:

Desde el 24 de Octubre pa-
sado se esta impartiendo en el
pueblo, un curso del INEM sobre
Cultivo del Champifidn, que ter-
minarda el 12 de Mayo de este
afio.

El monitor es JUAN ANTONIO
NAVARRO BLASCO, paisano de Leda-
fna, que conoce bien el tema ya
que es cultivador y es el 52
curso que imparte sobre él.

Son 15 los alumnos del cur-
so, (1 sola mujer) de ellos 12,
ya se dedicabar. a este cultivo,
y s6lo 3 son novatos.

Como ya saben estos cursos
del INEM, no son ni mas ni menos
que unas becas de formacidn pro-
fesional dirigidos a toda perso-
na que cumpla unos requisitos
minimos: que sean mayores de
25 afios y que lleven mas de un
afio en situacidén de paro. (En
el curso, hay dos personas que
no cumplen estas condiciones
y por ello no cobran). La cuan-
tia de estas '"becas'" ascienden
al 75% del salario minimo inter-
profesional (unas 35.000 pts/
mes) durante los 6 meses que
dura.

Dada esta naturaleza del
curso, le pagan a uno por a-
prender, la mayoria se apuntaron
por cobrar desde 1luego, pero
reconocen que_estan aprendien-

segun comenta el
monitor que estda muy satisfe-

do mucho, Yy

cho, 1la asistencia es total,
y los alumnos estan cada vez
mas interesados.

La programacidon del curso
sigue completamente lo que es
un ciclo de cultivo de champifién
y otro de setas, con una parte
tedérica y otra practica, durante
4 horas y media diarias.

Ha habido unas incidencias
que los alumnos querian que se
reflejen en el periddico, y es
que han tardado cuatro meses
en cobrar algo de dinero, y por
otra parte se quejan tambien
de la infraestructura del curso.
Esta queja se debe a 2 hechos
uno que el pueblo carecia de
una nave para realizar sus cul-
tivos, y han tenido que buscarse
una alquilada, ademads sin con-
diciones minimas como luz etc...
(gracias a un equipo cedido por
un propio alumno pueden ilumi-
nar); el otro hecho, es el aula
donde impartes las clases tedri-
cas, que es la enfermeria de

la Plaza de Toros, totalmente
inadecuada para este fin.

Recalca el monitor, que
a pesar de estos inconvenientes,
totalmente ajenos a €l por su-
puesto, el curso para él esta
siendo un éxito, desde el punto
de vista de asistencia, colabo-
racidén, y aprendizaje.

CENTRO DE INVESTIGACION Y EXPE-
RIMENTACION DEL CHAMPINON (Y
OTROS HONGOS COMESTIBLES).

Por fin, a principios del
afio se firmé en Cuenca el con-
venio de cooperacidén entre la
Consejeria de Agricultura, la
Diputacidén Provi ncial de Cuenca
y el Ayuntamiento de Quintanar
del Rey, para la construccién
de un Centro de Investigacidn
y Experimentacion sobre Cham-
pifién.

El municipio de Quintanar
del Rey aporta tres  millones
y medio ademads de los terrenos
y la urbanizacidén , mientras que
las otras dos Instituciones -
aportan tres millones cada una.

Como saben los champifione-
ros éste es un viejo proyecto
que ha estado paralizado por
no haber acuerdo entre los inte-
grantes del sector, en cuanto
a la ubicacidén del centro. La
decisidén de ubicarlo en Quinta-
nar del Rey no deja de ser cri-
ticable, y cierto es que ha ha-
bido muchas y fuertes criticas,
pero yo pienso que lo importante
es que se construya ya, y cerca
de los centros prodagfores del
champifion.

OBJETIVOS.-

Los objetivos del Centro
se pueden resumir en:

l.- -Asesorar técnicamente

al sector, en todos los proce-
sos en que se divide el cultivo
de hongos comestibles.

2.— Atender las necesida-
des del sector en cuanto a ana-
lisis se refiere.

3.- Llevar a cabo proyectos

de investigacidn propios.

Para cumplir estos objeti-
vos generales, el centro contara
con los siguientes departamentos
6 servicios:

" 1.- Una planta piloto de
compostaje: para realizar ensa-
yos de diversos métodos de ‘com-
postajes

2.— Unas naves piloto de
cultivo totalmente climatizadas.

3.- Un laboratorio de ser-

vicio directo al sector, donde

se podra realizar cualquier ana-
lisis solicitado por un miembro

del sector.

4.- Un laboratorio para
los 'proyéctos de investigacidn
propios del centro.

5.- Una biblioteca Hemero-
teca donde se podra tener acce-
so a toda la informacidén sobre
hongos comestibles, y que sera
a la vez aula para desarrollar

conferencias, charlas, jornadas
etees. -

6.- Dependencias de los
invertigadores y director.

7.- Dependencias adminis-
trativas.

8.- Dependencias para ser-

vicios diversos.

El centro, que debe empezar
a funcionar para la préxima cam-
pafia 89-90, dependera de un
Patronato autdénomo, cuya Junta
Rectora estara integrada por
representantes de las Institu-
ciones mencionadas, pero el sec-
tor también debe estar represen-
tado, y llegado el momento se
tendran que elegir esos repre-
sentantes. ”

En cuento al personal in-
vestigador del centro, también
se darda a conocer en el momento
oportuno, pero muy pocas per-
sonas del sector conocen el he-
cho de que desde hace tres afios,
se estan formando unas personas
(por el sistema de Becas, por
Convenio entre la Consejeria
de Agricultura y la Diputacidn
de Cuenca). En 1la actualidad
sén 4 las personas (titulados
superiores) y cada una esta mi-
rando un proyecto de investiga-
cién, en los siguientes - -

- Elaboracidon de sustra-
tos 6 compostaje.
- Plagas y enfermedades

de los hongos comestibles.

- Tecnologia Post-cosecha
(comercializacién).

- Higiene,
Profilaxis.

Es una buena noticia para
el sector champifionero, que no
termina de salir de su crisis
final.

desinfeccidn,

COOCHAMAN SOCIEDAD COOPERATIVA
LIMITADA: Una empresa de futuro:

Los . pequefios cultivadores
de champifibn y setas se unen
en cooperativas o S.A.T. con
el fin de poder defender en me-
Jjores condiciones sus productos,
ya que cada uno po si estaria
a merced de los compradores o
vendedores de materias primas.
De igual modo, a otra escala
las cooperativas o S.A.T. deben
unirse para conseguir una mayor
concentracion de 1la oferta y
poder paulatinamente eliminar
intermediarios entre el produc-
tor y la ama de casa que en este
caso compra el champifién.

De cara a un mercado cada
vez mas competitivo (entrada
de productos de 1los miembros
de la C.E.E.), y en la cual se
necesita de fundamentos clara-
mente empresariales, en el buen
sentido de la palabra, las coo-

perativas de segundo o
grado, tienen mucho que decir
a favor de los intereses de los
pequefios agricultores.

Coochaman S. Coop. 1ltda.
es la uUnica Sociedad en el sec-
tor del champifiéon, a nivel na-
cional, que existe en la actua-
lidad, y que aglutina para lle-
var a cabo las funciones comer-
cializadoras a varias entidades
cooperativas o S.A.T; Es la pri-
mera empresa nacional a nivel
de produccién. Actualmente, co-
mercializa por campafia unos 6
millones de Kilos de champifién
lo que representa una factura-
cién anual de unos 800 millo-
nes de pesetas.

Desde mi punto de vista,
las cooperativas o S.A.T deben

unirse en Coochaman u otra enti-
dad de segundo grado, para poder
optar a un puesto importante
en el mercado del champifién;

gracias principalmente a su si-

tuacién de fuerza frente a los
compradores o clientes y a su
disminucién en los costes tanto
de comercializacidén como de ad-
ministracidn.

Que duda cabe,
cienciacién de los

que la con-
dirigentes

actuales en este tipo de ideas
es tarea ardua y dificil;
se impondra a la larga,

pero
debido

principalmente a un cambio de
mentalidad que debe producirse
con la competencia tan exagera-

da que se nos avecina.
Coochaman como cooperati-

va tiene sus puertas abiertas
a cualquier solicitud de unidn
por parte de cualquier coopera-
tiva, estudiando con

su posible viabilidad.

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Valdemembra. 1/3/1989.



