ESTUDIOS SOBRE EL EMPLEO DE RETIRADORES AUTOMATICOS DE

PEZONERAS EN EL ORDENO MECANICO DE OVEJAS DE RAZA MANCHEGA

de los animales mediante andlisis bacteriolégico y recuento
de células somaticas.

En todos los test se registraron las fluctuaciones de vacio.

La metodologia seguida para el control de las variables
mencionadas y el procedimiento del andlisis estadistico pue-
den solicitarse a los investigadores.

RESULTADOS

Las conclusiones obtenidas tras la realizacion de los Test
1y 2 fueron que el empleo de flujos de corte 100 g/min au-
mentaba la duracién del ordefio sin aumentar la leche extrai-
da, mientras que el empleo de 250 g/min no redujo la dura-
cién del ordefio y extraia menor cantidad de leche. Respecto
a los otros 2 flujos de corte, se concluyd que las mejores
estrategias de eleccidon de parametros consistian en combi-
nar 150 g/min con altos tiempos de demora, para optimizar la
leche extraida, o utilizar 200 g/min combinado con un corto
tiempo de demora, para optimizar el tiempo empleado. En
base a ello, se decidié testar en el experimento a largo pla-
z0 (Test3) los siguientes parametros: 150 g/min con 20 s 'y
200g/m con 10 s.

En Test3 se observd que la retirada manual obtuvo jun-
to con la combinacién 150g/min-20s del retirador los ma-
yores valores de leche maquina, aungue las diferencias con
200g/m-10s fueron pequefas (70 g). La leche de apurado de
los dos tratamientos con retirador obtuvieron valores idénti-
cos y mayores que los de retirada manual, con una diferencia
maxima de 102 g, aunque estas diferencias no afectaron al
potencial productivo, es decir a la cantidad diaria de leche.

pE

El empleo de retiradores supuso una reduccion significati-
va del tiempo de ordefio individual de hasta 39 segundos (en
el caso de 200g/m-10s) con respecto al ordefio con retirada
manual. También se observaron diferencias significativas en-
tre los tratamientos que emplearon retirador, de modo que
1508/min-20s empled 24 s mas de tiempo de ordefio que
200g/m-10s, pero No supuso un incremento de la leche ma-
quina ni del potencial productivo.

El empleo de retiradores supuso una reduccion de los
valores del tiempo de ordefio de cada tanda o plataforma
de animales, con diferencias entre retirada manual y 200g/m-
10s de 64 s en el ordefio de la mafiana y 78 s en el ordefio
de la tarde. Ademas, el empleo de 200g/m-10s supuso, res-
pecto de 150g/min-20s, una reduccidén de 46 s en el ordefio
de la mafanay 30 s en el ordefio de la tarde.

Aunque la retirada manual ocasiond unas mayores fluc-
tuaciones de vacio durante el ordefio que los retiradores (di-
ferencias superiores a 6,5 Kpa), no se encontraron diferen-
cias entre tratamientos referentes a la incidencia de mamitis y
RCS. Tampoco se encontraron diferencias entre tratamientos
en la composicion quimica de la leche y en el estado del pe-
zdn (variacion de espesor de las paredes y canal del pezon).

CONCLUSIONES

El empleo de retiradores durante una lactacion completa,
utilizando las combinaciones de flujo de corte y tiempo de
demora de 150 g/min-20 s 6 200 g/min-10 s, no afectd a la
cantidad de leche diaria producida por los animales y per-
mitié reducir el tiempo de ordefio, por lo que, en la practica,
se podria validar su utilizacion en granja en sustitucion de la
retirada manual de pezoneras.
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