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YASOS PARA LA FERMENTACION
DE LOS MOSTOS,
—S e e
‘CONTINUACION. )
Las tinajas son otros vasos vinarios
Cque mas abundan y que desde el tiem-
'po de los Romanos vienen usandose
eon veniaja y economia para la clase
de los vinos de pasto. El "descuido que
ellas ofrecen en cuanto 4 la limpieza y
econpmia en =0 conservacion, jun-
famente con la buena cualidad éde no
- Prestacal vino sustancia alguna, las
hacen muy recomendables y de un uso

tinaja. dandoles un resultado mara-
“villoso en lu fermentacién, si bien de-
L hemos decir aqui que no son tan bue-
nas para la conservacién del vino y que

50, deben desterrarlo; porque muchos
de los vinos que se les tuercen, si estu-
vieran conservados en madera, no su-
fririan esta desgracia.
~ La tinaja compuesta de arcilla y are-
‘na, sin ninguna cal, es la més venta-
josa; su confeccion es mds propia de la
“industria alfarera que de la que nos
ocupa; asi es que solo diremos alguna
cosa, respecto 4 la forma y cocido con-
venientes 4 nuestro objeto, porque de
“ello depende en muclios casos su fragi-
-~ lidad; porque siendo en general bas-
~ tante gruesas para poder resistir fuertes
golpes, sin embargo, cuando esian poco
«eocidas se rompen por el contacto del
“vino y el gran peso que gravita sobre

La forma de una tinaja, para que
- pueda sin detrimento, contener una
- gran cantidad de yino, depe ser de la
figura de una bellota, recogiéndose
con precipitacion hacia su bhoeca, debe
“huirse de la forma esteréide, porque
egerciendo el liquido presién en todas
- direcciones y los gases que élencierra,
- cargan mucho sobre el medio d2 la ti-
' naja y la revientan con facilidad, ann
- cuando esté bien cocida, cosa que no

sucede en las de forma anterior, por-

que las columnas verticales gravitan

] uso que de ellas hacen para este ca-

en un gran espacio de la tinaja, y las
horizontales pueden extenderse mas,
cosa que no sncede en las redondeadas.

Es de necesidad en una tinaja, que
se halle perfetamente nivelada para
evitar su rotura. El grado de calor a
que se han elevado al cocerlas, y el
tiempo en que han permanecido en él,
intluye poderosamente en la bondad de
este vaso, debiendo estar enteramente
fundidas, porque de este modo, si esta
bien hecha, puede resistir por delgada
que sea el peso del vino, la fuerza ex-
pansiva de los gases cuando fermentan
los mostos y los golpes 4 que se hallan
expuestas. La manera. pucs, de cono-
cer esto, sera la de taladrarlas y ver si
ofrece resistencia al pico del taladro
con que se efectiia, deshechandolas si
no se come el acero de aquel. La mala
fé de los vendedores ha hecho que los
vinicultores no compren estas vasijas
sino con garantia; pues la pérdida que
les resulta de los vicios escondidos que
generalmente suelen tener, les obliga
a ser muy cautos antes de exponer la
masa de vino que han de encerrar en

ellas. G
Por tltimo, en buenos principios de

vinicultura, la tinaja tiene aplicacion
conveniente para la fermentacion de
los vinosde pasto; y si ella no se halla-
ra expuesta a tantos contratiempos por
su fragilidad, seria adaptada por todos
en general. En cuanto & aumentar su
fuerza de resistencia, podremos indicar
el sistema qne se usa eu los gabinetes
de quimica con los vasos de eristai, y
que aumenta la resistoncia de éstos has-
ta poder hacer en ellos fermentaciones
cerradas, cuya dilatacion de gases son
mayores que los que produce la fer-
mentacion alcohdlica, y con lo que po-
drian servir las tinajas para hacer la
fermentacion como aquellos, y si esto
no se quisiera, para tener la seguridad
de que una vez, estando bien cocidas,
no se romperian nunca por la fermeun-
tacion. El medio que se deba emplear,
consiste en enredarias por wmedio de
sogas, barnizadas con aceite y cera,
cosa que cuesta muy poco, y hace que
el esparto no se pudra nunca,
Habiendo hablado ya de la conve-

niencia de fermentar los mostos, segun

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Defensor de Valdepefias, El. 11/9/1887.

la cantidad de azucar que contienen,
solo tendremos que decir, respecte ala
cabida de las tinajas, que esta debe es-
tar en armonia con aquellos, prefirien-
do las mayores para los mostos poce
azucarados; y por el contrario, y que
su magnitud nunca debe exceder de
300 arrobas, porque los vasos mayores
tanto por su volamen como por la can-
iidad de gases que se desarroilan en la
fermentacion, esidn expuestos & con-
tratiempos, cosa de que debe huir todo
hombre prudenta.

Kleristal es, sin duda alguna, lo que
se presta para la buena fermentacion
de ios vinos; pues nosotros que heuios
hecho algunas experiencias sobre el
pariicular, nos han dado un resultado
salistactorio. Desgraciudamwente éstas
no hemos podido efectuarlas en grande
escalay pues solo disponiamos de unas
cuantas bombonas de cualro arrobas.
Seria de desear que la industria nos
proporcionase embases mayoves & pre-
¢los wodieos, para que pudieran em-
plearse. No hablaremos mds sobre el
particular, puesto que esto se reduce a
estimular a los vinicaliores y fabrican-
tes de cristal para ver si llegan 4 en-
tenderse,

* L. de Merlo
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RAFAEL Y LA SEMANA DE LA VIRGEN.

A tazar impresiones he consagrado mi vi-
da desde ol atino Bumingo, amigo Cuero-
nelo; al tin yal cabo, cazar, oliscar, alilar
el owdo, teader la vista sobre el campo de los
hechos, comentar sucesos y escribiv para
que me lean, es la misi on que de poco tiem.
po & esta parte tengo asignada; decir lo bue-
noy lo malo es obra que desdice, lo bueno
sieipre es bueno, y aunque en poco, en al-
g0 nos ensalza; lo malo es lo que mas tra-
bajo cuesta resenar 4 mi peluda pluma; pues
el buril resalta y el peso de la iniquidad ha-
ce aparezca la obra con caracteres pocos
bellos. Mejor y peortiene la vina del seior:
cual obrahumana, el cronista le toca igual-
mente transcribirla haciendo pase 4 la his-
toria de los hechos con caracteres indelebles
de veracidad

Mis noticias para ti han de ser reales, no



