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en un gran espacio de la tinaja, y las la cantidad de aztlcar que contienen, y~~O~ P}I¡RA LA l"EFJ\'\!ENTJU::UJN 

DE LOS ~10 TOS. 
~ 

COr TINU.ACI':. r. .) 

Las tinajas son otros \ ~bÚ'> vin~rio " 
'[L1 l' lllas aiJUlldau y que desde el tlem­
JIu de los Homanos vienen usándose 
('.on v0lltaja y ecunomía pal'a la clase 
do los vinos de pasto. El descnid.o que 
~Ilas ofl'ecen OL1 cuanto á la limpieza y 
la economía en:::u conservación, jun­
tam enLe con la buena cualidad Ele no 
pl'C.;tal' al vino sustancia alguoa, las 
hacl~n muy reco mendahles y !le un uso 
tan estendido, que hay pueblos en el 
Campu de Calal.rava, tlue cuell~an un 
sin número de millo.:les de al't'Ollas de 
tinaja~ dándoles un t'~sulta~lo ,rnara­
vi11oso en lu t'et'mentaCl('n, SI bIen de­
hemos decir aquí que no son tan bue· 
nas para la conservat:Íón del vino y que 
"ll uso que de ellas ha(~eD para este ~a­
so !leben desterrarlo; pOl'que muchos 
de' los vinos que se les tuercen, si estu­
vieeall conservados en maclel'a, no su­
friL'ian estl;l. dcsgl'acia, 

L(l tinaja compuesta de arCllla yare­
na sin ninguna cal, es la más venta­
jos~; su confección es más propia <le la 
industl'ia alfarera que de la que nos 
ocupa; así es que solo diremos alguna 
cosa, respecto á la fOl'ma y cocido coo­
venientes á nuestro objeto, porque de 
ello depende en mucltos casos su fragi­
lidad; pOl'l! ue siendo en genel'aL bas­
tan te gmesa:; para poder resistír fuertes 
golpes, sm emhargu, cuando osLán poco 
cücidas se rom pen pOI' el contacto del 
vino y el gl'an peso que gea vita sobre 
ellas. 

La forma de una tinaja, para que 
pueda sin detrímento, contener una 
gran cantidad de vino, dene ser de la 
figura de una bellota, recogiéndose 
con precipitación hacia su hoca, debe 
huil'se de la forma es1'eróicle, porque 
egel'ciendo el líquido presÍón en todas 
direcciones y los gases que él enciel'ra, 
caegan mucho sobre el medio de la ti­
naja y la revientan con facilidad, al'm 
cuando est é bien cocida, cosa qne I~O 
sucede en laH de forma antel'ior, por­
que las columnas verticales gravitan 

horizontale pueden extenderse má:;, solo tendremos ([lle elecir, respect. á la 
cosa tIlle no sncede en las redondeadas, cabida de la tinaja~, que e:;ta debe es-

Es de necesidad en una tinaja~ que tal' en armonía cun aquello:,;, pl'efiriea-
e halle pel'fetamente nivelada para do las mayores para los 11,0stos poco 

evitar su rotura, El grado de calor á azucarados; y por el contrario, y que 
que se han elevado al cocerlas, y el )olU magnlLud nunca debe exceder de 
tiempo en que han permaneciLlo en él, :300 arruba:;, porque los vasos mayol'~s 
intluye poderosamente en la hondad de tanto po,' :m volumen como pOI' la can-
este vaso debiendo estar enteramente tillad lI.e gases que se deSal'l'o.lan ~n la 
fundidas,' porque de este modo, :'li está fel'IlJenlaClÓn, eSlún expuestos á con-
bien hecha, puede l'esistir por delgada tl'allelll pu:" (,Osa Je que Jebe huir todo 
que sea el peso del vino, la fuel'za ex- lWll1.bl'e prull.enLJ, 
pansi ya de los gases cuando fermentan .El cri::.Lal es, :;in duda alguna, lo que 
los mostos .Y los golpes á que se hallan se [He::.ta para la buena fermentación 
expuestas, La manel'a, pUéS, de cono- de los YitlUS; pues nOSOLl'OS que llellJo:s 
cer esto, será la de talaJrarlas y ver si lledlO algul1u::. experiencia:; sobre el 
ofrece resistencia al pico del taladro panicular, nus lmn dado un re::.ullado 
con que se efectúa, deshecllándolas si S<lLlst'acLol'lU, Uesg'l'aciaclaruente e.stu-; 
nu se come el acero de aquel. La mala nu 11ellllJ:; l)oLljLlo efectuarlas en gral1ue 
fú ele los vendedorAs ha 11er,110 qúe los e 'f.;¡da; pues solo d lspollíarnos Ud unas 
yinicultores no compl'en estas \'asijas cuantas bUlnLonas tle cuatro aL'rohas. 
sino con gal'antía; pues la pérdida que ::)el'la de rlest:Glr que la inclustr;a llO~ 
les ['e'ulta de los vicios escondidos que pl'Úpol'0lOnase ellJLases 'naJores Ú pre-
genel'almente uelen tener, les obhga cios 111úLlicos, para que pudiel'an elll-
á sel' muy cautos antes de exponel' la plea/'::5e, ~ o halJlal'emul'l más sobn; el 
masa lle vino que han de encerrae en partículal', puesLo que estu se reducJ a 
ellas, estimular a los ViDlGlllLol'es y fabl'wan-

POl' último, en bueno::> peincipios de tes de el'lstal para \'el' sí llegan á eu-
vinicultul'a, la tinaja tiene aplicación tenderse, 
cOllvenienLe para la fermentación de 
los vinos de pasto; y si ella no se halla-
ra expuesta á tantos contl'atiam pos pOl' 
su fl'agilidad, seria adaptada pOl' todos 

f en general. En (manto ú aumental' su 
fuel'za de resistencia, podremos indicar 

I el sistema que se u:;a eu los gabinetes 
ete química con lo:; vasos de cl'istal, y 
que a lllllBl1ta la l'e.sistollcia tle é:stos Itas­
ta podel' 11aee!' en ellos 1'@l'QwntaC!OllI3S 
cel"l'adas, cuya dlla:aei0n de gases :;on 
mayores lIue los que pl'oduce la fer­
mentación alcollúlica, y con lo que po­
drían servil' las tinajas pal'a hacel' la 
fermentación como aquellos, y si esLo 
no se quisiel'a, para tener la segueidad 
de que una ve2, estando hien cocidas, 
no se rompeeían nunca pOi' la fermen­
tación, El medio que se t1eb8 empleul', 
consiste en ellredarlas por medIO de 
sogas, barnizadas CQD aceite y cer~, 
co~a que cuesta muy [loco, y hace que 

I el e~p<3rto no S8 puura nunca, 
Habiendo hablado ya de la con \'e,­

piencia ele fermentar los IllOstus, según 

L. de Merlo 

---~---

RAFAEL Y LA SE~ANA DE LA VIRGEN, 

.\ CJzilr illlflr ~~lorl\.h he con,;ugradú mi \ i· 
da de!ld tl ul 11Itlllll Dumlngo, <lIlJIgO (;uero­
/telu ; al tilJ yal (;dbu) t..;(lzar, 011 sea!', alilar 

el oldo, túuuur la \Istcl sobre el eallljio de luo; 
hechos, cOlllentar :.ucesos y escribir para 
que lile ltan, es la mlsi ón que de poco tlem. 
po á. esta parte ten~1) asignada; decir lo butl. 
no y lo malo es oura que desdice, lo bueno 
sielllpre es bueno, yaufIl[utl en I)O~U, tln al ­
go no~ cn<;lllza; lu malo es lo q lIe tn ilS tra­
uajucuesta reseliará mI peluda plUlna; pU0S 
el burIl resalta y el ¡Jeso dO la iniql1ldaJ ¡la ' 
ce aparezca la obra COl! cal'acte:'us p .. co,; 

bellos MeJoe y Pt;OI' t ICl!C la \' i!la del $Cllor; 
cual ou!'atlUmanu, el cronisLa le toca Igual­
mente. tranSCl'luirla haciendo plise el la hi:;­
tU!'la lic los hechos con ca "lcttlre ."i in lle icble.., 
de \ eru¡;iJad 

~li:-. 1l')Lieia"ipara ti han uo ~cr r.~al es) no 

Biblioteca Virtual de Castilla-La Mancha. Defensor de Valdepeñas, El. 11/9/1887.


