HUMOR

SINIESTRO

EUTANASIA

Dos amigos se encuentran ...

—Te acompaifo al sentimiento —di-
ce uno— Me enteré que fallecié tu
suegra. ¢Como ocurrio?

—Pues ya ves. Resulta que fuimos
a la sierra y mi pobre suegra se
pinch6 un dedo con una espina... y
claro... yo no pude resistir aquello y la
rematé para que no sufriera...

MOROSO

Pacord6fiez encuentra a Nacho
Camunfias respirando como un fuelle.

—:Qué te pasa, lIgnacio, tienes
asma?

—iNo, que va! Es que me dijo Sua-
rez que cada vez que un ser humano
respira, otro se muere y estoy tratan-
do de cargarme a mi sastre...

ANESTESIA

Antes de la operacién, el cirujano
informa a su paciente de los precios:

—Con anestesia general, la opera-
cion le cuesta doscientas mil pesetas
y con anestesia local, s6lo ciento
veinticinco mil.

—Y... digame doctor: ¢Cuanto me
costaria mordiendo una maderita?

LAS RECETAS DE ALICHY

ALBONDIGAS DIFERENTES

1/2 Kg. de merluza congelada

1 paquete de puré de patatas

2 rebanadas de pan sin corteza

2 huevos

1 cebolla, 1 6 2 hojas de laurel, 3
ajos, perejil picadito (1 cucharadita),
un poco de leche

Poner en una cazuela la merluza
con agua, cebollas cortadas en cuar-
tos, laurel, perejil, ajos y sal. Cuando
esté cocida separar del caldo, limpiar
de piel y espinas y triturar. Hacer el
puré segln las instrucciones del pa-
guete, con la mitad del liquido. Mez-
clar el puré con la merluza y la miga
de pan remojada en muy poca leche.
Formar las alb6ondigas, rebozarlas en
harina y freirias en aceite caliente. Se
pueden acompafiar con salsa de to-
mate.

CHILINDRON DE HUEVOS

(6 personas)

9 huevos

1 cebolla grande

1/4 Kg. de tomates

3 pimientos

50 gr. de jamo6n serrano o paleta
8 cucharadas de aceite

1 diente de ajo

Sofreir la cebolla cortada gruesa y
a media coccién afiadir los pimientos
cortados gruesos. Cocer hasta que
estén tiernos. Afadir el jamén corta-
do en trocitos, el tomate cortado y
pelado y el ajo muy picado. Sazonar
con sal y dejar cocer 20 minutos.
Aparte cocer los huevos en agua sala-
da durante 10 minutos y meter en
agua fria. Pelar y cortar por la mitad.
Agregar al sofrito durante uno o dos
minutos y servir. Se pueden colocar
sobre rodajas de pan frito.
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