PRIMERAS CALIDADES Y TRATO INDIVIDUALIZADO
Imperiales Productos Selectos es una empresa distribuidora y
tienda de jamones ibéricos de Jabugo y Guijuelo, quesos de
Tierra de Barros, vinos de fiioja, Ribera del Duero y Mancha,
cerveza artesana elaborada en Toledo de exquisito sabor,
licores elaborados en Toledo y extraordinario mazapan. Esta
empresa, regentada por Carlos Gonzalez, cuenta como
rasgo diferenciador, ademas de las primeras calidades de los
productos con los que trabaja, el trato personal e
individualizado con sus clientes, para los que disefa la
prestacién de servicios en funcién de las necesidades
capacidad de cada uno de ellos. "Gran parte de nuestros
proveedores de productos de la provincia son empresas
familiares, que proporcionan productos artesanales de gran
calidad", destaca Gonzalez, que no se olvida de otras
especialidades de su catalogo, procedentes de otras
comunidades auténomas, como Andalucia (jabugo), Murcia
(salazones y ahumados) o Extremadura (torta de queso de
Barros, que fue premio al mejor queso del mundo en 2009)
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ASADOS A LA BRASA Y COCINA TRADICIONAL
El Chuletero, situado en la entrada a Toledo por la carretera

de Avila, es uno de los restaurantes clasicos de la ciudad
gue acaba de renovar sus instalaciones y su direcciéon. Bajo
la batuta de tres empresarios con experiencia en hosteleria,
Miguel Angel Ramos, Jesus Garcia y Javier Serrano,
volvié a abrir sus puertas la semana pasada, para ofrecer
todos los dias de la semana, en horario de comida y cena,
su especialidad en carnes a la brasa. El local, abierto desde
la siete de la mafiana hasta la medianoche, cuenta con
capacidad para mas de doscientas personas, distribuidas en
tres espacios diferentes, un salon comedor para un
centenar de comensales, la terraza, con capacidad para
otros 120y el bar. "Ademas de los asados a la brasa, de
todo tipo de carnes, los dias laborables disponemos de
menu del dia, compuesto por un primero, un segundo y
postre, a elegir entre seis platos diferentes de la cocina
tradicional. Los fines de semana, la carta incluye ademas de
las carnes pescados de temporada". El amplio espacio para
aparcamiento es otro de sus atractivos.

Cocina tradicional con estilo propio
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