Nuestros vinos

De escudero
acaballero

ANGEL SALIDO CASTELLANOS

[ras la llegada de Lauren a
Bodegas Manuel Manzane-
que hacia finales del 97, como
segundo endlogo, pronto se
integré en la filosofia de la
bodega. Fiel escudero del "errante"
Michel Poudou y aprendiz insaciable,
enseguida conté con la confianza de la
casa, convirtiéndose en pieza angular
tanto en la vifia como en la elaboracion
de los vinos. Con las visitas del enélogo
volante francés, cada vez menos fre-
cuentes, le sirve para curtirse en el buen
hacer enologico y es en la vendimia
2000 cuando acepta el reto y elabora
este su primer Chardonnay totalmente
en solitario, pasando de escudero a
caballero de aprendiz a maestro.

Es un blanco de gama alta, la excep-
cion a la regla, fruto del empefio de una
bodega, de una microclima muy locali-
zado y de una variedad foranea de cali-
dad donde en estas alturas ha encon-
trado un lugar seguro donde dar toda

UN VINO DE
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CHARDONNAY 2000

FERMENTADO EN BARRICA DE ROBLE
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Sierrade Alcaraz vino de 1atierra
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su potencialidad. Este vino si bien estad en lalineade  bodeguero, entre la fruta, con acidez y aran: efundo, y
alta calidad a la que nos tiene acostumbrados la la madera nueva de roble. Obra sin protage tas princi-
bodega, presenta ciertos matices ya propios de la  pales-como tiene que ser-. Con agradable jaste de
nueva direccion técnica en su concepcion particular  juventud, suavidad y madurez. Un caldo com 0y mag-
de lo que debe ser un vino de estas caracteristicas.  nifico de principio a fin, con marcada person  ad; equi-

El vino presenta un buen ensamblaje, ideal de todo librado en su paso de boca.

MANUEL MANZANEQUE
CHARDONNAY-2000

Bodega: Manuel Manzaneque

Direccién: Finca Elez. Cr. Ossa-El Bonillo, Km. 12,5-
02610 (Albacete). Tf. 967 585003 y Fax. 967 585003
Marca: MANUEL MANZANEQUE CHARDONNAY 2000.
DUQO: No tiene(Sierra de Alcaraz Vino de la Tierra)
Variedades de Uva: Chardonnay

Tipo de vino: Blanco crianza fermentado en barrica.
Precio en bodega: 1.500 Ptas.

Puntos de venta: Ademas de en bodega, se puede
comprar en las grandes superficies de Albacete y tien-
das especializadas.

Valoracioén: 88/100.

Consumo optimo: 3 afios.

CATA: Presenta un color amarillo palido con reflejos
verdosos. Brillante y bien presentado. Complejo en
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nariz (aromas melosos, pifia, coco, vainij
torrefactos) con un perfecto ensamblaje
y fruta. En la entrada de boca se apreci
carbénico(detona juventud).Untuoso si
mantecoso, carnoso, con estructura, cd
deja un buen sabor de boca. El retronas
mas de madera y fruta. Vino para bebery)
ganara con el paso del tiempo en botella

*En la cata y valoracion de este vino han
Luis Jiménez, endlogo de la Coop. San. Is
rea, Jeslis Gémez endlogo de la Coop. '
Nieves de Cenizate y de S. Isidro de
Miguel Camacho, enélogo de la Coop. L
ra de La Roda, Lauren, endlogo de Bode

que de Altos del Bonillo, Pedro Sarrién y J.

de Bodegas Canté y Angel Salido Cas
Unién Espafiola de Catadores, y coon
cata. -



