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PISCIFACTORIA INDUSTRIAL
EL ZARZALEJO, S.A

CALTER, 20 años de experiencia

PISCIFACTORIA
INDUSTRIAL EL
ZARZALEJO, S.A.
ha sabido aprovechar la
experiencia de sus 20
años de andadura para
poner la alta cualifica-
ción de su equipo técni-
co y humano al servicio
de la investigación y la
elaboración de produc-
tos de una calidad que
se ha convertido en la
seña de identidad de
nuestras HUEVAS y
otros derivados de la
TRUCHA.

La materia prima se
extrae en nuestras pro-
pias piscifactorías, lo
que garantiza tanto la
inmediatez de transpor-
te hasta al obrador co-
mo la calidad final del
producto.

En la elaboración de
las HUEVAS DE
TRUCHA CALTER se
emplean métodos total-
mente artesanales, des-
de el desove de los pe-
ces en vivo -que
vuelven al agua inme-

diatamente-, hasta el
control y eliminación
de las impurezas que
pudieran aparecer en el
proceso de envasado y
pasteurizado.

Los otros productos,
LOMOS DE TRUCHA
EN ESCABECHE, FI-
LETES DE TRUCHA
AHUMADOS EN CA-
LIENTE y PATÉS DE
TRUCHA en tres sabo-
res -pimienta, eneldo y
mostaza- se elaboran
con métodos tradicio-

nales semiindustrializa-
dos.

El cuidadoso trabajo
realizado por todos
nuestros departamentos
de CALTER, la con-
fianza depositada por
nuestros clientes y dis-
tribuidores y la calidad

de nuestros productos
nos han concedido la
más alta consideración
en los mercados nacio-
nal y europeo, así como
entre productores de
media y alta gastrono-
mía y el mundo delica-
tessen.
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