Desde la Edad Media, que se condenaba con pena de
muerte, esta especia ha sufrido adulteraciones de todo tipo

Los aspectos legales, una
de las asignaturas
pendientes del sector

Una severa preocupacion
del sector a escala mundial es
la tipificacién, caracterizacién
y valoracién de la calidad del
azafrdn, que no tiene necesa-
riamente por qué ser homogé-
nea ya que existe diversidad:
dependiendo de las zonas, los
azafranes son mds aromaticos,
mds colorativos 0 con mds
sabor. “El azafrdn no tiene por
qué seguir un criterio UNIco
pero si hay que esclarecer qué
es lo que determina la cali-
dad”, defiende José Antonio.

Por otra parte, continda el
Catedrético, “todo lo que
tiene que ver con la normativa
del azafrdn no ha sido dirigido
a definir la calidad, que se ha
venido midiendo por nivel de
capacidad colorante y sélo
muy recientemente se empie-
za a hablar de otros criterios
como la presencia de com-
puestos volatiles, el aroma, el
amargor, el sabor...”, apunta.

Desde la Edad Media, que
se condenaba con pena de
muerte, esta especia ha sufrido
adulteraciones, tanto de tipo
fisicoquimico como bioldgico,
con lo que un kilo de azafrin
se multiplica facilmente en el
mercado. Otro problema muy
serio del azafran es el fraude en
cuanto el origen porque no es
facil determinar dénde ha sido
cultivada una muestra de aza-
fran “y eso ya no es adultera-
cidn, eso es fraude”, denuncia
Fernandez, para aseverar que
en Espafia disponemos de tec-
nologias para aportar muchos
aspectos de denominaciones
de origen, productos califica-
dos, etc. “pero no es un tipo de
investigacion popular”, la-
menta el Catedratico.

“La comercializacion de
azafran a gran escala es
un error”

La mayor parte del azafrin
que se comercializa desde Cas-
tilla-La Mancha y desde Espa-
fla, en general, proviene de
Iran y se comercializa con una
marca privada que no hace re-
ferencia al origen o estd eti-
quetado como “Spanish Saf-
fron”, mientras que el azafran

con D. O. La Mancha debe co-
rresponder al azafrdn produci-
do en Castilla-La Mancha por
cultivadores en la zona delimi-
tada por el Consejo Regulador

y este azafran, en el computo
total del que se comercializa
desde Espana, es muy poco.
Desde el punto de vista del
profesor Ferndndez, si es com-

Mujeres realizando la monda de la flor de azafran en Castilla-La Mancha.
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plicado defender el azafrdn en-
vasado en Espafia, aunque no
sea espafiol, “mucho mds
complicado es defender la pe-
quena produccién del azafran
con D.O. La Mancha, que
ademés ha ido en disminu-
cién”, subraya.

Ademis, contintia Fernan-
dez, “la produccién y comer-
cializacién del azafrin a gran
escala, como ocurre con otros
productos agrarios, es un error
porque siempre va a haber
quien lo produzca més barato
y a mayor escala en otros si-
tios, -en paises en desarrollo
siempre-, por ejemplo Irdn se
enfrenta en este momento al
problema de que empiezan a
producirlo de forma més bara-
ta en otros paises como China
o Afganistan, donde se estd
empezando a introducir el
producto como alternativa al
cultivo del opio”, manifiesta el
Profesor, para defender que la
produccion del azafran en Eu-
ropa debe ser de pequefia es-
cala, “de altisima calidad dife-
renciada de unas zonas a otras
y de mucho valor afiadido aso-
ciado a aspectos culturales,
gastronémicos, geograficos,
histéricos, etc., que van a
poner al azafran en valor y a
un precio justo para el cultiva-
dor”, concluye José Antonio
Fernandez, catedritico de Ge-
nética de la UCLM.
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