
¿ S e r á  su trab ajo  en b ald e?
E l S o rb ato  P o tásico

HOECHST
estab iliza los v in o s y  los  

p ro teg e  co n tra  
la  ferm en tació n  secu n d aria

El sorbato potásico H oechst a seg u ra  
eficazm ente la calidad de sus vinos, desde  

la  fase de en vasad o h asta  la de consum o. 
L a estabilización de los vinos m ediante este  

producto es sum am ente sencilla, no req u iere  
m ecanización . Se a g re g a  después de una  

rig u ro sa  filtración y  la estabilización del vino  
queda definitivam ente garan tizad a. En E sp añ a  

se aprobó por D ecreto  835 /1972 .

• Inocuo

• No a ltera  el sabor ni el colo*'

• A ctú a  eficazm ente contra 
h eces en el vino que origi” 
las ferm entaciones secunda' 
(ev itan  el vino picado»)

Soliciten información a 
HOECHST IBERICA, S. A. 

Travesera de Gracia, 47-49 
Barcelona-6

HOECHST, el mayor fabricante 
de este producto en el mundo
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